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QUESTIONS

Proposées a M. Acuaro par M. le docteur de
Neuseck , sur les avantages de la fabrica-
rion du sucre de betteraves 5 et réponses de
M. Acuarp a ces diverses questions.

Premiére question. — La culture de la betterave
peut-elle étre étendue autant quil le faudrait pour
fabriquer tout le sucre nécessaire & la consommation
du pays (1) ?

Pour répondre & cette question , il faut d'abord
connaitre 1° la quantité de betteraves sur laquelle
on peut compter pour un arpent de 180 perches
carrées , mesure des pays du Rhin (26 ares );

2”. La quanuté de sucre que donne un quintal de
betteraves ;

3°. La consommation que le pays fait de cette
denrée;

4°. L’étendue de terrain qu'il faudrait pour culu-
ver la c'ilmnlit.t? nécessaire a la consommation ;
5°. Le rapport de I'étendue de la province a celle
des terres destinées a la culture de la betterave ;

6°. Le nombre d’arpens quune fabrique peut ex-
lotter le plus convenablement ;

a

~°. Le nombre d’ouvriers nécessaires,

1
1

e3 ne sont relatives

(r) Beaucoup de ces questions et leurs répons
qua la Silesie 5 il sera facile an lecteur d'en faire I'application i tout

autre poys.
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1°. D'aprés une foule de renseignemens pris de
toutes parts , il résulte que la quantité de betteraves
sur laquelle on peut compter, terme moyen , est de
120 quintaux de Silésie pour un arpent du méme
pays ( ou pour 26 ares, 6205 kilog. ). D’aprés Pexa-
men de ma méthode faiten France par une commis-
sion composée de membres de I'lustitut national ,
54 ares 19 cenliares rapporteraient 25,000 kil., et
les 26 aves, 19,011 kilog. M. le baron de Koppy
qui, depuis plusieurs années, cultive la betterave ,
admet 120 quintaux de Silésie, comme un produit
sur lequel on peut compter avec streté.
2°. D'apres ce qui a été div dans cet ouvrage,
la quantité de sucre brat quon peut espérer d’un
quintal de betteraves, terme moyen, est de 6 livres
2 loth 2 drachmes, dont rooo livres représentent
6306 livres sucre pur.

5¢. D'apres les registres des douanes la consom-
mation du sucre des Indes pour la Silésie , s’éléve
annuellement a 5,751,704 livres par an ; il faudrait
donc pour les remplacer 6,027,971 livres de Silésie,
on 2,360,500 kil. de sucre de betteraves , si ce sucre
était fabriqué partie par cristallisation réguliére ,
partie par cristallisation irrégulicre.

4°. Pour fabriquer cette quanuté il fandrait 994,304
quintanx de Silésie de betteraves ; or, on vient de
voir quun arpent de Silésie produisant 120 quin-
taux , 1l faudrait 8,286 arpens de Silésie , ou
entre 2, = de mille carré si on évalue le mille carré
& 21,582 arpens.

50. D'apres Lieonhardi,laSilésie contient 15,812,480

arpens; I'étendue de la province est donc a celle né-
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cessaireala culturedelabetterave comme 13,813,480
sont a 8,286, ou 1 est a 1667.

6°. Une fabrique qui exploite 10,000 quintaux de
betteraves par an, a I'étendue convenable. L'arpent
produisant 120 quintaux , 1l en résulte que 84 arpens
de Silésie , ou 22 hectares environ, suffisent pour pro-
curer la mati¢re premicre a une fabrique d'une éten-
due convenable.

7¢. On a prouvé que la culture de la betterave ne
nuisait point aux autres travaux de lagriculture,
parce que, dés le milien de juillet jusqu’an moment
de la récolte qui se fait en octobre , les cultivateurs
sont occupés a dautres travaux , les betteraves ne
demandant aucuns soins pendant ce tems.

Trente ouvriers suflisent pour la culture de 84
arpens de Silésic, ou 22 hectares. On les emploie
de la maniere suivante :

Trente hommes ou femmes en ayril pendant vingt-
trois jours.

Trente hommes ou femmes en juin pendant vingt-
cing jours.

Trente hommes ou femmes en juillet pendant vingt
jours.

Trente hommes on femmes en octobre pendant
douze jours.

Il résulte donc 1°. que I'étendue de terram néces-
saire a la culture de la betterave est si peu considé-
rable en comparaison de I'étendue du reste de la
Silésie , qu'elle ne peut jamais étre un obstacle a
cette culture.

29, Que Vemploi de 84 arpens en jachéres néces-
saires a la culture des betteraves, pour une fabrique,
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ne souffre aticune difficulté ( surtout silés terres sont
assolées selon la division triennale de la jachere ,
comme c’est le cas ordinaire ), et ne nuit en aucune
irmllif:r(‘ a lagriculture.

°. Que la culture de la betterave n’ ‘exige pas tant
th‘ m.uu—d ceuvre que Pemploi des ouyriers puisse

s'opposera ce genre d’industrie, vu sur-tout les grands
avantages qu (_He présente.

Deuxieme guestion. — Nest-1l point a cramndre
gue la culture du bled et d’autres branchés d’écono-
mie rurale souffient de la culture de la betteraye ?

Réponse. — On ne cultive les betteraves que dans
Pannée de jachére , ainsi le champ w’en est pas moins
(‘llll)io_y(, a la culture du blé. Les gros et menus grains
viennent trés-bien dans les (ll.!mps ou lon a culuvé
la betterave, ils viennent méme mieux que dans des
terres de méme espece fraichement fumées. Cette
amélioration frappantc des champs qui portent des
betteraves lnm ient de ce que ~.ie pldme exige un
S‘IILI«I"P ‘iOlgtl(‘ et réitéré (Iill les mauvaises Pldnte
luulm, en outre la terre en renouvelant ses sur-
faces et en lesexposant anxinfluences atmosphériques
qui sont tres-fécondantes.

Indépendamment de la mauére premiere pour la
fabrication du sucre , la betterave fournit encore par
les feuilles , les collets, et par le résidu, une si
grande quantité de nourriture pour les bestiaux , que
I'on peut en angmenter considérablement le nombre
et se procurer par conséquent plus d’engrais, ce qui
tourne au profic de lagriculiure, et :‘1 celul des
r¢coltes en blé.
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Je me suis occupé depuis sept ans de la culture
des betteraves sur des terres d’'une assez gr-uud[: éten
due, et je n'ai pas remarqué quaucune branche
d’économie rurale en ait jamais souffert.

Jee o k. 5 . il
Troisiéme question. — A quul prix reviennent les

betteraves nécessaires a la fabrication ?

Reponse. — La rélmusc a cette quesliml se trouve
dans le chapitre VL.

Qum:‘&-‘fnu? questiorn. — A combien se montentles
frais de fabrication pour le sucre, la mélasse,; V'eaun
de-vie , le vinaigre ?

Réponse. — I.es frais de fabrication 11(11'1011&3111
en partic de plusieurs causes accessoires , comme
dn batiment , de sa distribution plus ou moins bien
entendue, et des machines qui remplissent plus ou
moins bien leur destination.

Je ne }'m_'m_mi point exemple sur ma fabrique,
composte de plusieurs batimens déja existans , et
dont on a tiré parti comme on a pu. Je n’avais d’ail-
leurs d’autre but que de perfectionner la fabrication
du sucre de betteraves, et mon ambition était moins
de faire de cette fabrication une spéculation lucra-
tive pour moi personnellement , que de me mettre
en état d'indiquer auxautres comment il fallait former
de grands établissemens qui pussent porter bénéfice.

La fabrique de M. le baron de Koppy a Krayn,
prés de Strehlen , établie d’aprés mon plan, et dans
laquelie on travaille d’apreés ma méthode, fournit
Tine preuve gue je n'ai point manqué mon but.

Ses frais de fabrication, d’aprés son estimation,
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se montent pour 10,000 quintaux de Silésie de bet-
teraves a 5,299 rixthaler ou 21,196 fr. , et cette éva-
luation peut servir de base pour toute fabrique de
ce genre

Cinquieme question. — Laméthode de fabrication
trouve-t-elle des diflicultés dans son exécution en
grand ?

Réponse. — Jai travaillé pendant hiver de 1805
et 1806 sans m’écarter en rien de ma méthode, et
je n’ai jamais trouvé le moindre obstacle.

Les chaudieres chauflées par la vapeur rendent
toujours le méme service, qu'elles sotent grandes ou
petites. Les chaudieres qu'on place directement sur
fe fen n’ont point cet avantage, parce que le fen
-'l:.;il tout antrement [sur d{} gl'illlll(}.‘i masses f[u(_‘. sur
des petites , et que I'ouvrier qui opére en grand ne
peut p.zs st facilement diriger son travail que celus
qui opeére en petit. fsns»l la fabrication du sucre
de betteraves ne donne-t-elle d’heureux résultats
qu’en petit, $i on ne se sert pas des chaudiéres chauf-
fées par la vapeur.

Sixieme question. — De quelle étendue doit étre
une fabrique de sucre de betterayes ?

Réponse. — Une fabrique qui travaille par an
10,000 quintaux de betteraves, a la grandeur con-
venable , et voici mes raisons:

Le fabricant, pour étre stir de la qualité de ses
betteraves, et se les procurer sans frais , doit les cul-
tiver lui-méme. Une culture de 10,000 quintaux peut
se faire sans incony¢nlent ; cependant il serait pos-
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sible qu'une culture beaucoup plus étendue trouvit
des difficultés.

2°. Pour fabriquer une plus grande quantité de
betteraves , il faudrait augmenter les bAtimens , et
il serait alors difficile de donner a toutes les bran-
ches de cette fabrication I'attention qu'elles exigent.

Je ne prétcnds cependant pas que la ou le local
et les circonstances se trouvent convenablement
réunis , de plus grands établissemens ne puissent
prospérer, mais je crois que toutes ces circonstances
se trouvent rarement ensemble.

Septiéme question. — De quelle étendue doit étre
nn batiment destiné & exploiter 10,000 quintaux de
betteraves, et quels en seraient la distribution et les
ustensiles !

Le chapitre X delouvragerépond a cette question,

Huitiéme question. — Quelles sont les circons-
tances les plus favorables par rapport au local , et
CES Ci.i'COll:itOllCCS S€ U'.'Oll\"cnt—{,‘]lﬂs rarement €n-
semble ?

Réponse. — Comme il est absolument indispen-
sable que le fabricant cultive Ini-méme ses betteraves,
il faut par conséquent que la fabrication soit réunie i
uné exploitation agricole. Un pareil établissement
ne doit done avoir lieu qu'a la campagne. 11 faut que
le fabricant soit prnpriétairc d’un bien considérable
ou de plusieurs biens peu éloignés les uns des autres,
afin que le transport des betteraves ne revienne pas
trop cher. 1l faut qu’il puisse dispnscrd’usscz d’arpens
de terre pour pouyoir en employer annuellement
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84 arpens (22 hectares) & cette culture ; que les
terres soient assujéties a l'assolement triennal de la
jachére; qu’il réunisse I'avantage d’avoir de la tourbe
sur son exploitation, afin que le combustible lui re-
vienne moins cher; qu'il puisse se procurer les ou-
yriers nécessaires; et enfin, qu'il ait un assez grand
nombre de paturages pour qu’il puisse entretenir ses
moutons et autres bestiaux.

Il n’y a nul doute que tous ces avantages ne se
trouvent souvent réunis, et ce sont les principaux
qui favorisent la fabrication du sucre.

Neuyieme guestion. — A combien se monte le
rapport d’'un arpent ?

Réponse. — A 120 quintaux de Silésie (6,203 kil.)

Dixiéme question. — Combien de tems se gardcnt
les betteraves ?

Réponse. — Jusqu'au milieu ou la fin d’ayril, s1
on a eu soin de les préserver de ’humidité et du
froid; c’est ce que Vexpérience a prouvé a M. le
baron de Koppy, qui les conserve dans des magasins
yolités.

La meilleure preuve que j'en puisse donner , c’est
que les betteraves qui ont servi a V'essai de quatre
quintaux par M. de Neubeck , et dont on a retiré du
sucre, de 'ean-de-vie en quantité, avaient été con-
servées jusqu'an 30 mars, épogqueon l'on a commenceé
les essais.

Cette facilité & se conserver est un avantage pro-
digieux, puisquautrement , en. supposant que les
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betteraves mne se conservassent que deux mois, il
faudrait doubler et méme tripler le nombre des ma-
chines et des ouyriers, et avoir des batimens d'une
étendue immense.

Onzieme question. — La manicre de conserver
les betteraves en hiver peubulh; étre :lpplicit.lﬂ-fs a de

grandes quantités ?

R{;.{JOHS(?. — La maniére de conserver les bette
raves dans des fosses en plein champ présenterait
sans contredit des difliculiés.

Cette méthode exigerait une terre sablonneuse,
ce que 'on ne trouve pas partout ; il faudrait un tems
et un travail considérables pour faire cés fosses qui
se comblent tonjours plus ou moins pendant I'été,
et en hiver il serait difficile de transporter les bette-
raves & la fabrique sans qu'clles se gelassent.

Toutes ces difficultés disparaissent si on conserve
les betteraves dans des magasins voutés comme a la
fabrique de Krayn, ot les magasins sont contigus i
la fabrique, et abregent ainsi considérablement la
main-d'cenyre et le tems. Les magasins nécessaires
pour 10,000 quntaux de Silésie de betteraves ne
sont pas d'une si grande étendue qu'on ne puisse les
réunir facilement a la iill)ritlut.‘.

Douzicme question, — La culture de la betterave
est-elle sujete a beancoup d'aceidens qui en rendent
la récolte pen assurée ?

Réponse. — La culture de la betterave est sujete
A4 beaucoup moins d'accidens que la généralité des
plantes ; les insectes et les météores dévastans ne lut
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portent ancun préjudice , si 'on en excepte les inon-
dations gui ruinent toute espece de culture. Le seul
insecte qui cause du ravage dans les plantations, est
le ver de salade qu’'on ne trouve que dans les terres
trop sablonneuses , qui ne sont nullement propres a
cette culture , et oit 'on ne doit jamais planter des
betteraves.

Les ouragans n'ont pas de prise sur les betteraves,
et la gréle ne pourrait endommager tout au plus que
les feuilles, pernte peu considérable, puisque la ra-
cine qui reste intacte en pousse bientot d’autres.

Les grandes pluies ne sauraient y faire beaucoup
de tort, puisque l'eau se ramasse dans les sillons
profonds sans n mre a la betterave.

Treizieme question. — Llinfluence physique et
géographique du climat sur les betteraves est-elle
considérable ?

Réponse. — Les essais faits dans divers pays prou-
vent que linfluence du climat sur la nature de la
betterave n’est que tres-peu considérable.

Partout, en Prusse, en Silésie, en Pologne, en
Russie , en Angleterre, en Suede et en France, on
a obtenu du sucre de betteraves en quantités consi-

iil"l‘&lllhf.‘i.

Qmmn-:s}"nw question. — La températare a-t-clle

e t_;mnd einfluence sur la qu antité de matiere sucrée

de la betterave ?

Réponse. — Cette influence n'est point assez grande

'l')f)Hl' l'lll‘ll!l ne ]]I_liSS(: Ui‘lll’llfl\'cl' avec Li\’:}l‘.l«'lg{‘ des

betteraves crues dans un été humide. Celui de 1805
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fut pour nos provinces un des plus humides et des
mouns favorables, et cependant le proces-verbal de
Vexamen de ma méthode, rédigé sur les produits de
la récolte de cette année, prouve qu'ils étaient satis-
faisans. Dans un été sec la quantité de betteraves
est sans doute moins considérable que pendant un
¢été humide ou pluvieux; mais, dans le premier cas,
les racines étant plus sucrées, forment une compen-
sation,

Quinzieme question, — Quel est le nombre d’ou-
yriers nécessaires pour une iabnque d’'une certaine
étendue ?

Réponse. — Lenombre d'onvriers nécessaires pour
une fabrication de 10,000 quintaux de betteraves
par an se monte a vingt-un, y compris les inspec-
teurs. 1l faut y ajouter deux journaliers seulement
pendant six mois de Pannée. Cette assertion est
prouvée par Uexpérience ; M. le baron de Koppy n'a
que co nombre d’ouvriers dans sa fabrique de Krayn
ou il exploite 10,000 quintaux.

Seizieme question. — Les travaux d’une fabrique
de sucre de betteraves sont-ils bornés a une certaine
saison , ou les ouvriers sont-ils occupés pendant
toute I'année ?

Fiéponse. — Les travanx relatifs & la trituration
et expression des betteraves, a I'évaporation et cris-
tallisation du suc cessent avec la provision de matiére
premiére ; mais les travaux ultérieurs relatifs A Pex-
traction du sucre, et ceux relatifs an perfectionne-
ment del’eau-de-vie, occupent quaire hommes pendant
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presque toute I'année. Les autres ouvriers sont occu-
pés & la culture des betteraves jusque vers la fin de
juillet. A cette époque, ils trouvent un autre ernploi
du tems dans la cueille, le transport et la dessic~
cation des feuilles de betteraves , sans parler d’autres
occupations accessoires que I'économie rurale exige.
Enfin , vers le milien de septembre, il faut oter les
betteraves de terre, en détacher les grandes feuilles
pour étre séchées, couper les collets, et transporter
les racines aux magasins. La récolte finie, la fabri-
cation recommence, de maniére que les ouvriers sont
occupés pendant toute l'année.

Dix-septiéme question. — Le tems ou la culture
de la betterave exige le plus de soin, ne coincide-
t-il pas avec celm on lagriculture demande le plus
de bras?

Réponse. — Les travanx de la fabrication se font
depuis la fin du mois d’octobre jusqu’a la fin du mois
de mars. Pendant les autres six mois de 'année, il
ne faut a la fabrique que quatre ouvriers, savoir : le
raflineur, le distillateur, avec un aide pour chacun
d’eux. Vers le tems de la moisson, ou les bras sont
le plus nécessaires & agricnlture, la culture de la
betterave ne demande pas d’autres soins que la cueille
des feuilles jaunes, occupation bien peu consi-
dérable.

Diz-huitieme question. — Les procédés de la
fabrication sont-ils difficiles a apprendre pour les
ouyriers, et peuvent-ils étre facilement manqués ?

Réponse.— Mon but principal , en inyentant et
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en perfectionnant cette méthode, était d’¢éloigner tount
ce qui serait trop compliqué et trop diffictle a appren-
dre pour les ouyriers , et le témoignage du baron de
Koppy prouve que ja1 pleinement réussi.

Dix-neuvieme question. — Les machines remplis-
sent-clles leur but, et sont-elles construites dapres
les prin(‘.ilu:s avoués de la mécanique?

Réponse. — Les machines dans la fabrique de
Krayn économisent le tems et les forces, On peut
juger, par la description des chaudieres et de la ma-
nicre de les chauffer par vapeur, par la description
des scies, etc. , que ces machines sont solides, et ne
demandent pas souvent des réparations ; c’est ce (ua
attesté publiquement M. le baron de Koppy, a la
fabrique duquel je suis toujours obligé de revenir.

Vingtiéme. question. — Nest-il pont & craindre
que la consommation considérable du combustible
que cette fabrication exige, ne renchérisse encore
le bois?

Réponse. — On ne peut disconvenir que la fabrt-
cation du sucre de betteraves n’entraine une grande
consommation de combustible, mais la tourbe et la
houille pouvant étre employées aussi utilement que
le bois pour cette fabrication ; on sent que ce
reproche n’est plus fondé.

Vingt-unieme question. — Quel profit le fabricant
est-il assuré de retirer de ce genre de fabrication ?

Liéponse. Les frais pour la fabrication de 10,000
quintaux de betteraves, sont de 5,199 risthal.
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Le produit d’'un quintal de betterayes est de 6 liv.
3 loth £ de sucre.

Done, 10,000 quintaux donnent 60,800 livres
25 loth de sucre brut.

Dapres le proces-verbal de Uexamen de ma mé-
thode, 4 quintanx de betteraves ont donné 14 livres
5 1oth 5 drachmes de mélasse; 10,000 quintaux en
donnent 35,22 livres.

Le résidu des 4 rluinl.:l'ux a donné 5 quarts d’eau-
de-vie de 25 ¢ qui par Iaddition de § d’eau fut porté
a7 quarts § a 20 3 d'alcohol.

Le résidu de 10,000 quintaux donne donc 18,125
gquarts d’cau-de-vie qui, a 2 silvergros le quart, vau-
draient 1208 écus 8 bongros.

3% livres de mélasse ayant donné 11 quarts d’ean-~
de-vie & 20 2, 55,292 livres de mélasse qui découlent
du sucre brut fourni par lés 10,000 quintaux de-
vraient donner 11764 quarts d’eau-de-vie, dont la
yvaleur serait de 784 écns 6 bongros 4 pfennings.

Dau résidu de 4 quintaux, on a obtenu des petites
caux de leau-de-vie, 7 quarts de vinaigre de bonne
qualité quon’a réduit & 5 & de vinaigre d'une meil-
leure qualité.

Le résidu de 10,000 quintaux donne done 14,518
qnarts un tiers quiy i 2 silvergros 2 den. ¥, vaudraient
10,68 rixth. 20 bongros 5 3 pfen.

La mélasse du sucre de 10,000 quintaux étant
employdée 4 Veaun-de-vie, donne 8,750 quarts de
vinaigre de petites eaux, évalué & 655 rix. 5 bongros.

On peut cucore eompter sur un vinajgre inférieur
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fourni par le résidu de la distillation. Quatre quin-
taux fournissent 40 quarts de ce vinaigre évalué i
6 den. % le quart. Le résidu de la distillation fournt
par 10,000 quintaux, donne donc 100,000 quarts
de cevinaigre, dont la valeur se monte & 1,857 rixth.
3 bongros, 5 % pfennin,

On pourrait encore compter le vinaigre du résidu
de la distillation du malt ,_fait avec la mélasse em-
ployée a la fabrication de Teau-de-vie, mais je ne
fe mets pas en ligne de compte.

Enfin, les résidus de quatre quintaux de betteraves
fournissent encore aprés le sucre , I'eau-de-vie, le
vinaigre, 81 livres de bonne nourriture pour les bes-
tiaux qui, évaluées a 2 bons gros le quintal , 10,000
quintaux de betteraves, donneraient donc 1534 quin-
taux, qui vaudraient 127 écus 20 bons gros.

Le produit de la fabrication du sucre de bette-
raves est donc pour 10,000 quintaux ,

1° De 60,800 livres 25 loth de sucre brut, dont
la qualité égale celle d'un mélange des diverses es-
peces de sucre d’Amérique.

D’apres diverses mercuriales le prix moyen de
tous ces sucres & Hambourg est & 23 écus 17 bons
gros 3 pfennings, le port compris, rendus en Si-
Iésie ; la moyenne de ces sucres est de 26 écus g bons
gros g pfenn. Pour étre plus exact, il faut prendre
le juste milieu entre ces deux prix, c'est-a-dire, 25
rixthaler 1 bon gros 6 pfenn., un quintal ; 60,800
forment 460 quintaux 8o livres, qui, a ce prix de

25rixth. 1b. gr.6pf., font. 11542rixth. 18b. g. 6pf.
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20889 livres quarts eau-

desvie:: .o A Yoo 14 4
25068 quarts de vinaigre
petitesieauxy! i viLiorgag 1 9

100,000 quarts vinaigre
de résidu de distilla-

tion. o hewnsfiic ) o a8ln 3 5
1534 quintaux nourri-
0 Y L R ¢ 20
Toravr. . . . . 17241rixth. 26bonsgros.

Dont a déduire les frais
de fabrication. . . . 5aggrixth. 6bonsgros.

Reste produit net. . . rrg4arixth. 20bons gros.

En examinant avec attention les prix portés ci-
dessus, on peut rigoureusement en récuser quelques-
uns comme portés trop haut.

1°. Le vinaigre du résidude la distillation ne trou-
verait peut-étre point un débit suffisant.

2°. Le vinaigre de petites eaux , quoique son uti-
lité soit hors de doute, ne pourrait peat-étre pas se
débiter avec autant de facilité qu'on pourrait le fa-
briquer.

50, Le résidu, comme nourriture des bestiaux,
nepeutpas étre mis en ligne de compte, parce qu'on
en a déja parlé comme un des avantages que 'écono-
mie rurale tire de la fabrication du sucre de bette-
raves.

4°. Quoique le sucre de betteraves contienne au-
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tant de sucre pur que le sucre assorti d’Amérique
il serait possible que le raffinage présentit quelque
difficulté de plus, et quil fiit plus cotfiteux; il fau-
drait alors: déduire de sa valeur le surplus des frais
de raffinage.
i Pour éloigner ces objections, les seules qu’on pour-
raitfaire & mon calenl,

1°. Je ne compterai pas du tout le vinaigre' de
résidu de distillation ;

2°. Je réduirai & moitié le produit du vinaigre de |
petites eaux;

50. Je négligerai de compter; la' nourriture des
bestiaux ;

4°. Je diminuerai 4 rixthalers par quintal desucre
pour les frais de rafinage plus considérable. 11 y aura
donc 1845 rixthaler & déduire sur le sucre, et d'apres
cesréductions, en retranchant de 17241 rix. 26b. g

Pour frais de rulﬁua?: 1845

Pou rvinaigrederésidu ‘

de distillation. . . . 1857 5 ‘
Pour moitié de celui 4688 rix. 23b. g.

des petites eaux. . . 86t _:
Pour nourriture - des 5
bestianx. . X, " 127 20

Dontil fautd ¢falquer encoreles
frais généraux. . . .". . ., 5aggrix. |

Il reste un produit de. . . r7254rix. 3b, g. |

Ou enyiron un avantage de 136 pour cent,
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Cette fabrication récompense donc amplement
I'entreprenenr de ses frais et de ses peines.

il faut observer que dans les calculs précédens jai
mis Peau-de-vie au prix de Veau-de-vie ordinaire ;

mais qu'apres son perfectionnement cette cau-de-vie
vaut presque le double, et si je n’al pas mis en ligne
de compte sa valeur réelle lorsqu’elle est changée en
rhum, rack et cognac, c’est que jai préféré m’expo-
ser au reproche d'une estimation plutot trop basse
que trop forte
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