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CHAPITRE VII.

Des principes immediats contenus dans la Delle¬
rave 3 autant que cette connaissance peut etre
utde auoc fabricans de Sucre.

On peut rcgarder a-peu-pres comme impossiblc
l’analyse exacte des principes qui constituent la bet-
terave ; ces principes sont trop Sujets ä varier en rai¬
son de l’espece ou variete, du sol et de son exposi-
tion, de la temperature plus ou moins froide, du
tems plus ou moins sec ou pluvieux , de la quan-
tite et de la qualite de l’engrais, et sur-tout des soins
donnes ä la culture de cette racine. Ainsi, l’analyse
d’une espece donnee de betterave ne serait nulle-
ment concluante pour toute autre.

En general, on peut diviser les principes conte¬
nus dans les betteraves en deux classes , ceux qui
se trouvent dans toutes les betteraves, et qu’on nom-
mera principes necessaires, et ceux que l’on n’y ren-
contre que quelquefois, et que l’on nommera pour
cette raison accidentels.

Les principes necessaires sont :
i°. L’eau •,
2°. Une matiere äcre et volatile;
5°. Une gomme presqu’insipide j
4°- Le Sucre cristallisable ;
5°. Le Sucre poisseux non cristallisable 3
6°. La fecule ■,
<7°. L’albumine.
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Les principes accidentels sont:
i°. La matiere colorante ;
2 °. Le muriatc d’ammoniaque;3°. Le nitre ;
4°. Differentes especes de sels neutres.
La grande Variation qu’on remarque dans les prin¬

cipes constiluans de la betterave doit faire sentir
conibien il est necessaire de soigner la culture de
cette plante, puisqu’il est ä-peu-pres au cltoix des
cultivatcurs d’auginenter la matiere sucree , et de
diminuer au contraire les matieres qui portent pre-
judice ä son extraction.

Ces soins peuvent etre renfermes en deux mots.
Beaucoup de fagons ä la terre, peu de fumiers,

ou plutöt des fumiers dont reifet trop actif ait ete
employe a la Vegetation d’autres plantes qui ont pre-
cede la culture de la betterave.

On a indique dans les cliapitres precedens com-
ment il fallait diriger la culture des betteraves pour
diminuer les principes accidentels , toujours plus ou
inoins nuisibles ä l’extraction du Sucre.

M. le docteur Jucli, par l’analyse chimique , a
retire de ioo parties de betteraves :

47 parties d’eau;
12-extractif soluble dans l’eau ;
7-de Sucre;
4-d’albumine ;
2-de sei ammoniac;

a5-de matiere insoluble.
Probablement si M. Juch eut traite des bettöraves.

cultivees dans un autre sol et d’une autre maniere,
il eut trouYe des resuhats dilferens.
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Ce cliapitre estsans doute tres-peu satisfaisantpOur
lcs cliimistes , mais il sera süffisant pour les fabricans.
La Variation des proporlions de Sucre dans la meine
espece de betterave est teile cpre M. Achard, en trai-
tant les betteraves jauncs, a retire d’un quintal jus-
qu’a neuf livres de Sucre cristallisable , et que d’un
autre quintal il n’en a retire qu’un extrait gommeux
presqu’insipidc , saus pouvoir obtenir de Sucre cris¬
tallisable. On peut poser en principe que c’est cncore
la betterave blanche qui varie le nioins dans les pro-
portions de ses parties Constituantes.
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