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CIIAPITRE III.

Recolte el Conservation des Betteraves.

On peut proceder sans perle ä la recolte vers la
fm de septembre, car les betteraves ont pris tout
leur accroissement, et si la Vegetation ne s’arrete
pas tout-a-fait , eile est du moins presque nulle,
quelque favorable que soit le tems. 11 faut d’autant
moins dillerer que les plantations sontplus grandes,
alin que les dernieres recoltees ne soulf’rent pas de
la gelee , qui, a la verite, ne leur öte rien de la
maliere sucree , mais qui empeclie de les conserver;
car les betteraves qui ont souflert de la moindre
gelee, se gatent facilementpendant l’hiverelles se
couvrent de taclies de pourriture qui les rendent
incapables d’etre employees.

Un tems sec est le plus favorable pour la recolte
des betteraves, car pour peu qu’elles soient mouillees,
ou seulement humides, elles entrent en fermentation
lorsqu’on les entasse pour les conserver; et par-li
elles perdent, non-seulement leur matiere sucree ,
mais elles se pourrissent.

11 faut donc avoir soin d’employer de suite pour
la fabrication celles qu’il n’a pas ete possible de re-
colter par un tems sec , car les autres peuvent, avec
les precautions ordinaires, etre conservees jusqu’au
mois d’avril.

Lorsque la terre est assez molle pour qu’on puisse
tircr les racines en les prenant par les feuilles, deux
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personnes suffisent pour chaque plancbe; mais au
contraire si la terre est dure, il faut que les ouvriers
aient un Instrument de fer pour soulever les racines
sans les endommager : les betteraves sorties de terre
sont laissees dessus * et lorsque les ouvriers ont fini
une planche, ils reyiennent oü ils ont cominence.
Les betteraves alors ont eu le terns de secher un peu,
ils en coupent les collets et les feuilles.

II est important d’oter les collets , parce qu’ils font
germer la racine , et rendentl’extraction du Sucre plus
difTicile. Aureste, ils servent tres-avantageusementä
la nourriture des bestiaux j on met les feuilles et les
collets en tas , afin d’en faciliter l’enlevement.

Si la fabrication cominence au mois d’octobre ,
comme cela doit etre, on n’a pas besoin de magasiu
particuüer pour conserver les betteraves qui doivent
etre travaillees dans le courant de ce mois, mais seu-
lement pour celles qui doivent etre emplöyees depuis
le mois de novembre.

Les betteraves degelees ne sauraient etre conser-
vees, et doivent etre employees de suite. Les Man¬
ches resistent mieux au froid que celles qui sont
melees de rouge et de blanc j la variete qui sort le
plus de terre est celle qui est la plus sensible au
froid. M. Acltard a remarque aussi plusieurs fois
que les betteraves semees resistaient mieux au froid
que celles qui avaient ete transplantees, parce que
les premieres ont une pulpe plus ferme que les autres.

11 faut täclter de mettre d’abord a couvert les plus
grosses betteraves, parce qu’elles sont plus sensibles
au froid, en raison de ce qu’elles ont plus de jus, et
une contexture de fibres moins ferme.
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