Dritter Theil

Zwolfter Ablchnitt

Protocoll der amtlichen Unterfuchung iiber die
Runkelriben - Zuckerfabrikation, nach dem in
der Cunernfchen Fabrik jetzt fofigefetzten Fer-
Jahren , welche durch einen Allerhichfien Ko-
nigl. Befehl dem Herrn Kreis- Plyficus und
Adjunctus Collegii Medici et Sanitatis Doctor
Neubeck, zu Steinau an der Oder, aufge-
tragen wurde.

§. 4ok,

Ir'h itbergebe hier diefes Unterfuchungsprotocoll dem

Druck wortlich , lo wie es dex hochlien Behorde dureh
den Herrn Unterfuchungscommiflarins  vorgelegt sworden
it, und erlaube mir nur die einzige Abanderung, dals
ich folches in Paragraphen eintheile, um in der Folge
aul emnzeln anzufithrende Stellen kiwzer und beftimmter
suriickweilen zu konnen. Mit diefem Protocoll svurden
der hochlten Behiirde zugleich die darin angefithrten Na-
tural - und  fchriftlichen Beldge iiberreicht.  Die erltern
eignen fich nicht zur Mittheilung in diefer Schrift. Die
letztern, die im Protocoll erwihnt und mit Buchftaben
bezeichnet find, werde ich in der Ordnung, in der fie
angefithrt werden, gleich anf das Protocoll, zn deffen
Mittheilung ich jetzt iibergehe, folgen laflen,

Europ. Zuckerfibrikat, Th, IIJ A7




§. 4ob

Acturn Cunern den 31. Mirz 1806.

In Folge des wvon &r. Excellenz dem wirklichen Ge-
heimen-Etats -, Krieges-und dirigirenden Mipilter Hermn
Grafen von Hoym m1ium 23. Januar a. e. 71|ﬂ<'ft-1‘li"m|
Allerhochflen Konigl. Special - Befehls, hat l;ut\lr‘ ichne-
ter am 31. Mirz fruli Morgens um lichen Uhr den Anlang
mit dem ihm anfgetragenen Unterfuchungsgelchaft gemacht;

Den reinen Ertrag des Rohzuckers und der iibri
Produkte aus denm Abfallen von einem beflimmien
Quantum ]{llll!\i_ll u!‘lu auszumitteln, und folehen mit
denfelben Produkten aus dem Ol -und Weliindi
fchen Zuckerrohwr und Rohzucker zu vergleichen.

Damit nun diefer Allerhichften Verlligung

ganzen Umflange Geniige geleiltet und die -\u]n.:be zur [
friedigung dex Ulmhunhchn Be }m;fl(. geléfet \\L)‘d(’ ward
es filr nothig geachtet, die Unterfuc hung dergelialt ez
leiten , dals zulorderlt nicht allein die bey der Bunkelvi-
ben - Zuckeriabrikation vom Academie - Director _Achard
im Grofsen angewendete Methede durchgingig belolgh, fon
dern auch nmlmLh die Grimnde ang ;.;me W Lu(len aus wel
chen fowohl der Werth diefer Verf: thrungsart IJttu‘I,hwr
als auch die [ie bogivi[(-ndu Exfchei inungen lel ZeVWonnene
Aullchlitle erklart werden konnen.

§. 406.

Der Anlang des Gelchiftes wurde mit der Abwiegung
von vier Centner gekoplier weilser Runkelrithen gemachl,
velclic das Eonigl. Domainen -~ Amtzu fFohlau, im._ Decen-
) s verlloflenen Jalmwes, in die Cunernfclie Fabrik
liefert hLatte. leh berufe mich bey dielem Umltande ¢
das fieb Lit. A ([ §. 623.) anliegende Zeugnils, des von
der Konigl. Glogaunilehen Krieges- und Domainen - Kan-
mey in J";I\j{l und Pilicht genommenen Controleur HAudolf,
welcher zur Inlpection iiber die Cunernfche FEaprik, ;
Konigl, Oficiant angeltellt wurde.

§.. doy.

Die Abwiagnng diefer chne 'mm‘ whl in Riickficht des
Crilse, zum ‘ui\.ch genommenen und vorher gekplies
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weifsen Runkelriiben, wurde in der Walchltube der Fae
[,Hl_, wolelblt man lie aulbewahrt hatte , und zwar unter
meiner fortwibrenden Auflicht und im br yleyn des Acade-

mie - Director Aehard und des Factor ﬁn[]e VO genomineil.

§. 408,

Pas Ablchneiden der krautar tigen I\upfe der zur Ver-
\:!‘J[ itung in der Fabrike beltimmten Bunkelrithen wird ge-
yiohalich gleich bev dem Ausnebmen ans dem Acker vor-
genommen , und zwar aus folgenden Grimnden :

a. Der krautartige Knp[’der Runkelrtiben enthilt zwar
Zucker, jedoch weniger als der markige Theil der
Wurzel, hat aber dabey ein Uehermaals von Schieim-
und gummalen Theilen, welche der Zuckerablcheidu ng
nicht allein im W ege ltehen , fondern anch der Me faf=
[¢ ecinen una |J5u¢hmul t.r(.lbhﬂld.uh. mittheilen.

Der Kopf der Runkelriitben hat aufl feiner Oherfliche
zanlreiche fchlalende Augen, die man zwar bey dem
Ausnehmen der Ritben im llexbl't nicht bemerkt, die
aber in den Ritben- Magazinen bald Blitter treiben,
wodurch die Riihen, weil dicfer Blittertrieb nur anf
Unkolien der Stoffe, aus welchen [ie gemlcht-find,
gelchehen kann, u'ltlmplt und \.lirl,luhfmt\uulrn
T Ausw .mh[,n wird aber durch Ablehneiden des
Kopfs, bey der i;.in;'anmuiliiw der Riben auf dem Ak-
Ker, grilstentheils, und fogar ganz vorgebaut, wenn
die Kopte lo weit, als folche Augen treiben kinnen,
abgelchnitten wer len

Die miglichlie Verhiitung des Verderbens der K-

kelrithen in den M\:gmimn it von grofser Wichlig-
keit, weil ihre Ve erarbeitung fich auf [echs Monate
ausdehnen muls, wenn die Zuckerfabrikation im Grof-
fon. mit nicht zu kolibaren Yorrichtungen, z. B. z

grofsem Gebdnderaum , zu grolsen oder ,z.lhll_t"Hl\.-:
Utenfilien, odexr mit Linum nur aui eine kurze Zeit
zn bel‘chiil'li-'m'dm, zu grofsem arbeitenden Per{ona-

le, das nicht ohne grolse Schywierigkeiten zufammen
w0 IuJIl"l n wire, betrieben werden foll. Der kraut-
ariige hup? der Lmlkc—iriibeu veranlalsi aber das Ver-
derben , nicht allein wie «d b. bemerktworden, durch
das Auswachlen derfelben, fondern auch befonders
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zioch dadurch, dafls die Faulnifs fich, wie es bey al
len Wurzelgewiichlfen der Fall iit, zuerlt in dem
krautartigen Kople dulsert, weil folcher am I'u{'r{g,
fien ilt, cin loferes Gewebe hat, und die Vegetation
in folchen zuerlt eintritt, deren Unterdriickung iy
den Magazinen der Riben die Fdulnils hindert, di
fonlt bey ihrem Entltehen flich der Wurzel lelblt mit.
theilen wirde.

§. dog.
Dals der 4. D. Achard aus fehr richtigen Griinden

die weilse Abart der Runkelritben in feiner Fabrike an.
wendet, davon iiberzengte ich mich durch folgende Thai.
fachen.

g. Ein wenig gefchabte Runkelriiben verurfachten, nach
dem Zerkanen und Verlchlucken desSaftes, ein kras-
zendes Gelithl anf der Zunge, und belonders am Zipf:
chen , das mehrere Stunden anhielt, und die Secre-
tion des Schleims im Halle zu wvermehren lehien
Diefe Wirkung hringt der fcharfe und {litchtige Grund-
theil der Riiben hervor, dellen aber die rothe Abart

mehr als die weilse enthalt,

Die weifsen Runkelritben haben mit feltenen Ausnal-
men ein dichteves Fleifch; ich fand bey [olchen nicht
allein mehr Renitenz gegen den Drenck, londern lie
xvaren auch, durch die Tupe hetrachtet, offenba
von felterm Bau, als die rothe Abart, an welcher
man eine mehr lotere Textur wahrnimmt, wie auch
ein in die Aungen '{allendes Ucbermaals an Waller
Wegen vorgedachter Bigenlchaften miillen die weilsen
Runkelritben wicht allein den {rithen Herbfifrolten
widerltchen , fondern lich anch, olime zn verderben,
beller im Magazin den Winter iiber balten, als die
faftreichen gelirbten BRunkelritbenarten.

Den weilsen Bunkelritben fehlt der Farbelloff, den
die geldarbten haben ; der daraus zu gewinnende Zuk-
ker muls alfo defto ungefirbter ausfallen.

. Die weilsen Runkelriiben enthalten verhiltnilfsmélsig
bey weniger Saft mehr Zucker; lie find alfo an Zuk-
ker ergiebiger, und die Kolten der Eindickung dei




Saftes nd geringer, sveil im Verhi

Waller ven ihrem Safte zu verdampten ift, al:
dem mehr wiilserigen Safte der gefirbten Runkel
benarten.

Der Zuckergehalt der weilsen Runkelvitben it nach
des A. ). dchard Erlahrungen weniger vor Neben-
umftinden ; z. B, dem Boden; anf welchem fie gezo-
gen werden, dem Verfahren bey dem Anbaue und
der Witterung abhangig, alsder der geliirblen Riiben-
arten; '

. Endlich verrathen die weilsen Runkelriiben in ihrer

Mifchung verhiltnilsmilsig mehr Eyweilslioff, und
diefes muls der Liuterung des Saftes nach dem
Achardlchen Verfahren [ehr zu [tatten kommen.

§. 410,

Von der Gegenwart einer freyen Siure in den [ri-
o o
fchen Runkelrithen iiberzeugte mich folgender bey dieler
Gelegenheit angeltellter Verluch: Zwilchen -den beyden
5 5
Hilften einer mit dem Meller zertheiliten Runkelribe wur-
de ein Streifchen Lakmus-, und eins vou Curcuma - Pa-
pier gelegt, und die beyden Hilften zulammen gebunden.
Als folche nach einem Zeitraum von } Stunde auseinander
genommen wurden , hatte das Lackmus - Papier eine rdth-
o b i
liche Farbe bekommen, das Curcuma - Papier hinvegen
) A
keine Verinderung erlitten.

§. 411,

Nach der mit der moglichften Genaunigkeit verrichte-
ten Abwignung von 4 Centner Runkelriiben wurde fogleich
das Walchen derfelben vorgenommen. Das Walchen der
zur Zuckergewinnung anznwendenden Runkelriiben ift
avs folgenden Griinden damit vorzunehmen:

a. Den Sand und andere Erdtheile davon wegzubrin-
gen, welche (ie Malchine, auf der die Rithen zer-
malmt werden , abftampfen wiwden,

b. Es zu verliiten, dals der von den Runkelriben
zuprellende Satt nicht durch den an ihrer Oberflici
hingenden Schmutz verunreinigt wicd




§. 412

Zum Abwalchen der Runkelriiben bediente man [
in der Canernlchen Fabrike bisher eines mehr langen als
breiten }\.iﬁl ns mit gegittertem doppelten Boden, an def
fen Ichmaler Seite eine Schilize zum Ablallen des Wallers
nn;;«-[:mf‘ht war. In diefem mit Rithen und Waller ange
fiillten Kallen wurden folehe mil Schaufeln hin und L
31"1\'("'[, wmn das anhingende Erdreich davon abzulondern,
Statt diefer Vorrichtung hat der bey der Cunernlchen
Fabrike angefltellte Faktor Bufse eine andere erfun
die vor der” erftern den Vorzug hat, dafs die Ritben darin
mit weniger Arbeit viel reiner gewalthen werden. Di
Vortheile dieler Mafchine find in der Fabrike des Frey-
herrn Major von Koppy zu Arain, wo {olche im Gebrauth
genommen ilt | technifch richtig befunden worden. Eing
deutliche ldee von der Werkftube dic I‘--t‘ nen errichtelen
¥abrike giebt fowohl das beygefiigte Modell*), -als die
Zeichnungen , we (mf h die B'iITiLe e ‘n.zfumml hine fub
Lt B. 'LIT('_J ldet ([' ( Hal. P Die Beli: dtigung der
Zwec .J”]\C‘Jt mrn'i fich in dem fub Lit. C. (l §. 525)
beygefiigten Aniwrn tsfehreiben des Belitzers diefer Fabrike,
den ich iiber diefen und andere die Sache betreflends
Punkte requirirte.

§. 413,

Nach Beendigung der Arbeit des Abwalchens der Rur
kelriiben wurden dulvlb{,n lofort anf diejenige Weile zer-
ricben, welche bey ihrer Verwendung auf die Zuckerfs-
lil‘ll\xii,llln dic zweckmilsiglte und belte ilt. Da bey der

Zerkleinerung derfelben, mitteilt der in der Fabrike z
dulun Buhui angewendeten Cylinder, deren Oberfliche
reibeeifen(Grmig ausgearbeitet it mivul Ritbenmalle wii-
de zerfirent worden feyn, welche Beforgnils nar bey klei-
nen Quantiliten, nicht aber bey fortlaufenden Arbeiten
eintritt, fo wwu rm- das ganze Quantum von vier Cenluer
Runkelriiben durch vier bLILllh-‘u auf gewihulichen Reib-

- f

€llen zerrichen,

"‘hnﬁ‘k 1\ani I eignet fich fo we nig

i diefer Schrift ; ich

zu den J.JL.I:- der iTung
il 5 5 1
.L.J-_.i.a,l'm, die folche zu befitzen chen,

Aumerkung des Verfallers




§. 414!

Dals diefe Zerkleimerung der Runkelviibon nicht durch
Zerfchneidung , fondern mehr dnrch Zerreilsung bewerk-
ltelliget werden muls, beruht auf folgenden Griwnden :

a. Weil ein blofs zerfchneidendes Werkzeug zu leicht
oder zu Ichnell abgeftumpft wird, und folglich ofters
gelchidrft werden miifste.

. Weil bey der Zerkleinerung durch Zerfchneiden, wenn

anch die Ritben in [ehs kleine Stiicken zertheiltwiin-
den, die aus feinern Kanilen heftehende Safthehilter
anur durchlchnitten, die Zellen des Zellgewebes im
Riibentleifch aber nicht zerrillen werden, daher der
Saft nicht lo leicht auszuprellen ilt, welches auch die
Erfahrung befiatiget, indem aus durch Zerreilsung
zermalmten Runkelriiben, durch gleichwirkende Prel-
fen, mehr Saft abgeprelst werden kann, als wenn [ie
durch die feinfie Zorfchneidung zerkleinert lind.

§. 415.

Zum Zermalmen der Runkelriiben hat der Faktor
Bufse cine Malehine ausgedacht, die in jeder Ricklicht
(eliv zweckmalsig uud aus dem Grunde den Cylindern in
der Cunernlchen Fabrike vorzuziehen ift, dals dadurch
an Arheitskoften % exrfpart werden. Die Exfahrung hat in
der von Koppyfchen Fabrike die Vortheile dieler in Mo~
dell wnd Zeichnung belchriebenen [ud Li¢. D. heygeliig-
ten Mafchine (L. §. 526.) gegen die bisher gebrauchten bew
wielen.

§. 46,

Nachdem die Zerrcibung der Runkelrithen unter mei-
ner be(tindigen Aufficht zu Stande gebracht worden, liels
ich die Malle zum Abpreflen des Saltes in den Theil der
Fabrike bringen, wo die Preflen befindlich find, und es
wurde fofort darch die Arbeit des Abprefléns aus den vier
Centner Runkelritben 336 Pfund roher Saft gewonnen,
Die RiickMinde hielten an Gewicht 183 Plund; folglich
waren bey der bisherigen Bearbeitung der KiGben nur 11
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Pfund Malle verloren gegangen*). Der rohe Runkelritben-
[aft enthielt nach damit angeltellten Prifungsverfuchen
durch Reagentien weder {reye Sdure noch Kali.

§. 47,

Zum Abprelfen des Riibenfaftes find die wirkfamfien
Preflen, wodurch der Salt von der zerriebenen Malle am
fehnellften gefchieden werden kann, aus folgenden Griin-
den am zweckmailsiglien :

@) Weil der Saft defto reiner abgeprelst werden kany,

und folglich um defto mehr gewonnen wird, jewirk
famer die Prelle 1ift,

#) Weil die durch die Zermalmung desorganifirten Run-
kelriiben, in denen das vegetabililche Leben niclt
mehr , wie im organilirten Zultande , der ]‘.‘.utmifclllmg
widexrfteht, fehr bald in ihver Mifchung Veranderun-
gen leiden, die eine Zerlitrung des Zuckerlioffs zur
Folge haben , deshalb die Trennung des Saftes’ vom
HRibenmark nach Moglichkeit zu belchleunigen ill,

§. 418,

In der Cunernlchen Fabrike bedient man fich zum
Abpreflen der zermalmten Runkelrviiben gewdhnlicher
Schraubenpreflen, die allerdings den ehemals gebrauchtes
Hebelpreflen, die aus leicht einzulehenden Griinden mit
geringerm Nachdruck wirken, vorzuziehen find. Unter-
dellen ilt esvorbenanntem Faktor Bufse ebenfalls gelun-
gen, noch eine weit zweckmalsigere Préfle zu erdenken,
bey welchey, durch eine iiber der zermalmten Ritbenmal-
fe leicht zn bewegende 70 Centner [chwere Walze, [ol
che nicht allein einem weit farkern Druck ausgeletzt wird,
fondern auch die Abpreflung in weit kinzever Zeit ge-
fchicht, als es mit Schraubenpreffen, wo die abzuprellen-
de Malle i dem Prelskiibel sweit linger unter dem Drucke
der Schraube ftehen mufs, um den Saft fahren zu laflen,
gelchehen kann.  Von dicler Walzenprefle *) fiige ich

*) Alle in diefem DProtocoll angegebene Gewichte und Maalse
lind nach den [chlelifchen beltimme,
*) Die V. Tabelle fiellt in Fig. 42. bis 48. diefe in den §§.192
bis 194, belchricbene Prefle vor.
Anmerkungen des Verfallers.
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¢in nach dem 111f\ic~7'=uhawhn Maafstahe verfertiztes Mo-
dell mit der iiuwlm bey , dals zwey derg leichen Pref-
fen, eine zum Abpreflen der zermalmien Runkelriiben,
und eine zum Abpreffen der gekochten Runkelriiben — Ritck=
flinde , in der von Koppylchen Fabrike gebraucht wer-
den, wo bey den dielsjahrigen Fabrikationsarbeiten die
Erfabrung ihre Zweckmalsigkeit in Hinlicht;;

1, Der vollkommneren Abpreflung,

2. Der Abprellung in weit \eniger Zeit,

3. Des verminderten nothigen arbeitenden Perfonale
bey dem Abprellen,

& Der geringern Anfchaffimgskoften, die cine folche
Prelle, welche zum A\bpuimn von 70 Centner tag-
lich ]li!umchl, gegen die weit grolsere Anzahl von
Schraubenpreflfen, durch die dallelbe bewirkt werden
kann, und

5. Des geringern Gebiuderaums, den diels Prollc gegen
die vielen an ihrer Stelle ngthigen andern Preflen er-
fordern ,

vollkommen beltitigt hat.

§. d1g

Ein Mittel, den Zuckergchalt des Rubenfaftes fchon
vor feiner Umarbeilung zu u{aluen, miilste von g"u{smu
Nutzen feyn. Es wal‘d daher hey diefer Gelegenheit cim
Verfuch in der Ablicht gemacht, um vnIlL.lchL emnen
Maalsftab zu be skommen , nach welchem der Gumini - und
Zuckergehalt des Rubun{d{'ts::s zu beltimmen ware. In %
Plund Saft wurden 6 Quentchen indilcher Zucker, und
| 11 andern von gleichem Gewicht 6 Quentchen Gummi

ielolt. Nach gelchehener Auflofung ergab fich, dals
die Flufligkeiten in Riicklicht der [pecifilchen Schwere
sum rohen Saft verhielten , die Zuckeraufléfung wie 13g,
die von Gummi wie 138 za 134 Nach dielem Ergebnils
tragen alfo auch die Schleimiheile des Saftes zur Yersrof-
foerung feiner fpecififchen Schwere in {alt eben dem '\‘.l.let.
als der Zucker bey, und es war folglich bey [olehem lie-
fultal der Zwweck . ¢ m folches ln[hu'm n Lz.lt obigen Beltim-
mungen eulzufinden, fiir dies:mal ganz und ¢ Ll‘t.h.tll;‘.".,l-,. elt.




§. 420,

Aufl die Arbeit des Abpreflens war nun die Siurmyg
des erhaltenen Ritbenfaftes, deflen (peciflifche Schwere zu
der des Wallers lich verhielt, wie 1055 zu 1000, ohne
Verzug vorzunehmen. Es ward alfo derlelbe in zu Stein-
gut m-[nm.nte iupl\, folchergeltalt gefillt, d.fs in einen
lupi 6 Maafls Safrkamen, wovon jedes yon 1485 Rhein-
lind. Cubikzell Inhalt ilt, und Plund [chlef ;bh['c-wn_']li
an Saft falst, welches (;let‘hL ich bey allen. i'vl"uni« n
bLWlSI!I\-]‘MfL;]lH];lln"t.‘l zum Maalsliab nehmen wer d&* )
dals folglich in einen folchen Topf 42 Pfund Saft ge hracht
wurden, ‘Die Milch yung zur Sdurung des Rubenfaftes wor-
de unter meinen Augen dergelialt h(‘l’.‘lttf_, dals zu 2 Plund
73 Loth Schwelelfdure der Schreibevauerfabrik, welch
nach Anzeige des Beaumelchen Aerometers powr les [el!
:')u(lpa et 4“1(1’(* anf 70 Grad concentrirt ilt, deren [pe-
ecififche Schwere zu der des Wallers bey 10 Grad Reaumur
fich verhilt, wie 1855 zu 1000, 5 Plund 10 Loth Wal
fer zugefetzt wurden. Die [pecififche Schwere diefer [o
verdinmnten Siure verhielt fich zu der des: Wallers wie
3176 zu 1000. Es wurde demnach zn jedem Topl voll
E'mlf cin zinnernes Maals von 7 cubilchen Rheinlindilchen
Zollen lnbalt, von jener verdiinnten Schwefelfdure, an
Gowicht 113 Loth gefchiittet, und mit dem Safte durch
Umnriihren wohl vermifcht. Der aul die vorbelchriebene
Weile geliuerte, in 8 Topfe gefiillte Riibenfaft wurde
hicrauf in ein kithles Cabinet geltellt, um [olchen den
folgenden Tag weiler zu bearbeiten. Das heutige Gelchiit
war gegen 1 Ulr in der Nacht geendigt, die Thiiren des
Cabinets , wo der Saft aufgeltellt war, wurden verlchlol
fen und verliegelt.

§. 421.

Die Griimde, auf welchen das angezeigte Verfalren
beruht, find folgende:

a. Der Runkelriibenlaft rnl}r'ﬂl, aulser den Zucker -und
den gummolen Theilen, die darin vollkommen auf:
gelglt lind, noch einen ,II bedeatenden Antheil von
Ey Auil'\ﬂbl] weleher darin lr» fein zertheilt, und den
andern darin anfgeldlten Stoffen fo anhan "fucl ilt, dals
er darch ]_,r'mtx,m:;} des Saftes, felblt bis zum Kochen,
nur savollliindiy und in fo kleinen Theilen durch




Gerinnung davon abzulcheiden ift, dafs das Tehr zer-
theilte Gevonnene durch Darchleigung nur fehr un-
d

o

volllidndig daven zu trennen ift. Da non durch dic
nicht voliltindige Abfcheidung des Eyweilsfioffes die
Gewinnung des Zuckers nicht allein fehr erfchyvert
wird, fondern [olcher anch nicht rein abgelchieden
werden kanu, fo ilt es nithig, den Lyweilsitoff einer
vollkommenern Gerinnung, in grofsern vom Safte
wehir getrennten Flocken oder Mallen, inwelcher Form
er lich davon durch das Durchleigen ohne Schwierig
Keit ablondern lafst, zu bringen. Die Gerinnung des
Eyweilslioffes und feine Abfcheidung in Floken, fchon
vor der Erwirmung, bewirken alle Siuren, infouder-
heit die mineralilchen, [o wie auch der Alaun. Un-
ter diefen die Gerinnung bewirkenden Mitteln wéihite
der 4. D. Achard vor andern Sinren mit allem
Recht die Schwefelliure,, weil lie die bezweckte Ge-
rinuung in der geringlten Quantitit bewirkt , sund
deshalb die weniglien Koften vernrfacht. Dem Alaun
zog er folche um deswillen vor, weil in Folge der
weitern Bearbeitung des Salles die Alaunerde nieder-
gelehlagen wird, uund alsdann die Seigeticher allo
belegt, dafs dadurch das Ablliefsen des Saftes fehr
behindert und erfchwert wird.

Der von den zermalmten Runkelriiben abgeprefste
Saft: ilt chen fo wie der Sait des Zuckerrohrs einer
bald eintretenden , zwar nicht wahrnehmbaren, doch
der Zuckerfabrikation immner {ehr nachtheiligen Gali-
rung unterworfen. Diefle wird durch die Schwefel-
fanre verzogert, wodurch man den Vortheil gewinnt,
ohne Gefahr fo viel Saft anfzufammeln, um folchen
in grofser Qnantitit ferner zu bearbeiten, welches
viel Schwierigkeiten finden wiirde, wenn man den
Saft, um lich gegen die Nachtheile der unmerklichen
Gihrung fcher zu ftellen, gleich nach dem Ablaufen
ans der Prelle zu bearbuiten genothigt wire.

Was die angenommene Quantildt der zugeletzten
Sehwefelfanre zum Safte betriflt, fo grimndet lich die-
fes Vexhaltnils anf f[ehr viele und genaue Verfuche,
welche der 4. D. Adchard mit Rirkern und gerin-
gern Zulidtzen machte, und ans denen das Reluliat her-
vorging, dals ; um den BEyweilsfioff zu einer, durch

cie nachherige Bearbeitung des Safles felt werdenden




Gerinnung zu bringen, bey der er fich durch Durch-
feigen vom Safte leicht hll)imld(-rn lafst, der Zulatz
gerade in diefem quantitativen Verhiltnifs gelchelien
mlfs.

§. 420.

Zur Befeitigung der vorftehenden Bemerkung, dals
die Schwelellinre den Gahrungsprocels im Hnlnnlllle auf-
zuhalten vermogend ey, wurde zum Belchluls dex heuti-
gen Arbeiten noch inl”md(r Verfuch eingeleitet.  Ein
Blﬂlg]ﬂb voll rohen S«i“l‘.‘s, und ein cmduvs mit gelduer-
tem angefiillt, wurden in einem Zimmer bey 10 Grad
Wirme nach Reaumur anfyeltellt, und der Erfolg abge-
wartet, der hierither Auffchluls geben foll.

§. 423.
Fortgeletzt Cuncrn den 1ften April.

Die Siegel wareén unverletzt. Der gefduerte Runkel-
rithenfalt, welcher in der vorigen Nacht, als eine gleich-
{6rmige Jm-mwz ne Flufligkeit erlchien, hatte am heutigen
I\lm%en fchon eine anffallende Veranderung erlitten; denn
der geronnene Eyweilslioff hatte lich beveits in Flocken
abgeletzt, und der zuvor glcichibrmig tritbe Saft hatte
fich Lllll'(,fl diefen Abflatz o geklirt, dals der davitber fte-
hende lich fo durchlichtig wie Waller darltellte. Die [pe-
cififche Schwere diefes durch blolses Stehen tiber Nacht
geklirten Riitbenlaftes verhielt fich zu der des Wallers ge-
nau wie vor der Kliarung, nimlich wie 1035 zu 1000,
Der Grund diefer Erfcheinung kann kein anderer feyn,
als weil der Saft, was er an [pecififcher Schwere durch
die Trennung fchwererer [remdartigen niedergefchlagenen
Theile verlor, durch die eigenthiimlich grofsere Schwere
der Schwefelldure wieder gewann,

404,

Da zur vollltindigen Klirung des Saftes dureh hinzu-
kommende Wirme, wegen zu kurzer Zeit nach der Ver-
milchung mit der Schwefelfiure , noch nicht fortgelchrit-
ten werden konnte, fo wuorde unterdeilen die zo dieler
Operation nothige Kreide gebrannt, um folche in Kalk
zu verwandeln. Der 4, 0. Achard giebt der Kreide vor
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dem gemeinen Kalk aus dem Gronde den Vorzug, weil
fich bey der grolsern Reinheit der erftern, das guantita-
tive Verhilimils bey den Zufitzen zum Safte, auf welches
in diefem ¥alle fehr viel ankommt, richtiger und genauer
beftimmen lEfst, und erin hieliger Gegend noch keine mit
andern Erdarien unvermilchte Kalklicine erhalten konnte,
wie die zu Riidersdorl bey Berlin, welche die Stelle der
Kreide vertreien komiten.

§. o5,

Nachdem die nothigen Anftalten zur Operation der
Klirong getroffen worden, 'und alles dazu erforderliche
vorbereitet war, nahm diefes Gefchdft nm 2 Uhr Nach-
mittags folgendermafsen feinen Anfang. In einer verzinn-
ten Planne von [tarkem Eifenblech, die im Durchmeller
5 Fufs g Zoll Rheinlandifeh, und 7% Zoll Tiefe hat, und wel-
che mit einem holzernen Mantel dergefltalt anf allen Sei-
ten uwgeben ifl, dals diefe holzerne Bekleidung von den
Sciten der Pfanne 1% Zoll, vom: Boden aber 2 Zoll ab-
fleht, diefelbe aber iiberall genan umfchlielst, wurde 1
Plund 25 Loth 24 Gran fein gepiilverte rohe Kreide ein-
getragen , fo dals mithin auf 42 Plund Saft, 7% Loth ge-
rechnet waren. Hieranf wurden die 8 Téple voll des ge~
fiuerten Ritbenfaltes in die Plaune ebenfalls eingetragen,
und mik der Kreide durch Umruhren wohl wvermifcht.
Eine Viertelftunde nach diefer Vermifchung wurden von
der zu Kalk gebrannten und mit Waller zu Kalkmilch ge-
machten Kreide 18 Loth hinzugeletzt, fo dafls allo auf je-
den Topf voll Satt 2% Loth gebrannte Kreide kam. So-
bald die Klarpfanne den Saflt aulgenommen, und derlelhe
mit der rohen Kreide durch Umrithren vermilcht war,
farbte folcher ein damit befeuchtetes Sireifchen Lackmus-
papier voth, zum oflenbaren Beweis, dafs die Kohlen[iu-
e der Kalkerde [chon frey geworden, und in der Fliillig-
b keit zerfirent fey. Dals nur die entbundene Kohlenfaure
die blaue Pllanzenfarbe réthete, wurde moch dadurch be-
litigt, dafs das davon ‘gerdthete Papier durch Erwirmung
wieder feine vorige blaue Iarbe erhielt. Als nach 15 Mi-
nuten die Kalkmileh hinzugeletzt waorde, liefs der Saftein
anderes Streifchen Lackmuspapier wnverindert, wieder
zum Beweis, *dafs die in der Flufligkeit hingende Kohlen-
linve fich mit dem Kalle vereinigt hatte. Nach gelchehe-
ner Vermilchung diefer Zufitze durch Umrithren wurde
dem zn klarenden Safte noch abgershmte Milch zugefetzt,
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and zwar in dem Verhaltnille won £ Quart Schlefifeh aut
einen Topl odex 42 Plund Runkelritben Salt, und alleg
nochmals wohl durch eigander gervithrt.  Hieraulwnirdedie
Planne wit einem holzernen Deckel bedeckt, in welchem
ein Loch i, durch welches ein in ein blechernes Futte-
ral eingefchloffener Thermometer dergeflalt eingelallen
wird, dafs er-auf dem Boden der Pianne aulfteht, die
nach Reaumur getheilte Scala aber tber den Deckel
hexrvorragt. L\wh allen diefen Vorrichtungen warde di
Pfame Lo fchnell als moghich durch l).tmplt, erhitzt, die
in cinem Kellel dureh Kochen des Wallers erzeugk, und
in don Zwilchenraum zwilchen der Pfanne und dem lie
umeehenden Mantel geleitet werden. Um die zu liarke
Anbiufung der Didmple und die Zer[prengungen, die 'lie
verur mL.hL.u konnten, zu verhiiten, werden iolche durch
eine am Boden der hi}lm-lm,n Einfallung der Planne ange-
brachte, mit einer Bohre verfehene Oeffnung abgeliihrt,
Nach Verlauf ven 2 Stunden 13 Minuten war die iz
der Planne bis auf 78 1 Grad geltiegen. Da diefer Gra
der Erhitzung zum Zweck hinveichend war, und das ein-
gelenkle Thermometer keine Zunahme derfelben anzeigte,
lu wurde mit der Feuerung des Ofens, worin der Kellel
1Ldml, 111 welchem die “.Hlii fe erzeugt wurden, auf"t,hmi
Nach ungel {filie 20 Minuten worde dm /nlclumé dt:a Dam-
fji. § g .1./1|L1]. unterbrochen, und der Deckel von der Klii-
nian-v, abgehoben.  Pic ganze Oberliache des Inhalts der
Planne haite Jl'L/! ein lt..\‘ arzgrauver, dichter, der Tren-
aung widerltchender  Schan '1L bedeckt, unter welcher
Se I‘_mmr]c cke der Saft geliutert und weinbell ftand. Die-
fer Schaum wurde nun vorfichtig,, um folchen o wenig
als mogiich mit dem klaven Salte zu vermilchen, mitlellt
Schaumkelle abgenonmunen, nud auf (‘i“ be;ticlum
! sht, welches auf ein, wie ein Ti 5 %'L.!lerﬂ
Geliell gelpannt way, unter welchem ein Gefals ll:lml, wel-
ches den von diefem Schanm noch ablaufenden klaren
Salt anfnalm. Nachdem nun der Schaum ganz abgenon-
saen war, wurde der gekldrte Salt durch eine dicht am Boden
der Planne angebrechte Ablafsréhre von dem aul dem Boden
abgeletzten Sediment :u:,’. ein Seigetuch gelallen, um dic
etwa noch darin [chwimmenden Flocken da\mu abzulon-
{orn.  Diefer durchlaufende Saft, in der Cuneralcl
Fabrik Klgre genannt, lo wie die Operation, wodurch
dielelbe exhe L.u n wird, A g, wurde von einem unter
dcm Seigetuch ftehends {dfs anfgenommen, und [eive
Schwere verhielt fich gegen die des Wallers,




wie 1069 zu 1000, von swelcher Zunahme der Grund in
( fchon verdamplten Waller des Runkelriibenfalics zu
fuchen ift. Nachdem die Kiire gang abgelaufen war, wur-
de anch der ganze Bodenfalz der Pfanne auf das Tuch ge-
hracht, um noch den klaren Saft, der davon ablialt, uund
der zu dem erli durvchgefeiglen kommt , zu fammeln, und
von den Unreinigkeiten, welche auf dem Seigetuche blei-
ben, zu trennen. Letztere [ind, (o wie der abgenommene
Schaum nur als Diinger zu nutzen. Indeflen wird eine in
der Folge fowolil mit dem Schaum, als dem Sediment, an-
zultellende. Unterluchung nicht tiberflidlig feyn.

§. 426,

Die Griinde, aus welchen auf die angezeigte Art bey
der Klidrung des Saftes verlahren wird, lind folgende :

a. Der Zulatz der Kreide zu dem mit Schwelelliure
geldnerten Salt dient dazu, die Siure zu binden, und
wicder von dem Safte zu [cheiden, auf den flie be-
veils die beablichtigte Wirkung geiulsert hat, ndmlich
den Eyweilslioff zur Gerinnung zu bringen. Sie wird
noch vor dem Safte in die Planne eingelragen, damit
die Sinre, die mit der Kalkerde mehr Verwandt-
{chalt hat, fich gleich damit verbinden kann, und
nicht anf das Metall der Pfanne wirkt, Der Zulatz
der Kreide ift zwar nach obigen Angaben grofser, als
es ndthig wiire, die Schwefelldure zu [dttigen, eshat
aber der Erfinder diefer Methode dabey aut den Um-
fiand Riicklicht nehmen mullen, dals anch in fein ge-
pitlverter Kreide immer noch [folche Theile bleiben,
die, wenn die Schwefelfdure an folche anfallt, mit
einer Sclenitrinde iiberzogen werden, welche die Aul-
16lung des Ganzen verhindert, fo dafs die Sdaure nicht
aul alle Kreide, wenigitens nicht fchuell genug wir-
ken kann , dals nicht ein Theil davon aufl die metal-
lenen Plannen wirken follte. Aus diefem Grunde und
in Miterwigung, dals ein Uebexlchuls von Kreide kei-
nen Nachtheil verurfachen kann, und ihr Preis [o ge-
ringe ilt, dals dadurch die Koften nicht bedentend
vermehrt werden, wird bey diefer Operation in der
Cunernlchen Fabrik mehr Kreide hinzugefetzt, als
gerade zur Sattigung der Sdure nothig feyn winde.

b. Bey der Verbindung der xohen Kreide mit Schwefel-

fiuve entbindet fich Kohlenldure , welche zum Theil




vom Saft aufgeloft wird, zun Theil in kleine Blis.
chen zertheilt in folehem hingen bleibt, und anf de
Oberiliche einen Schauwm bildet. Diefe im Salt auf-
gelofte und darin im zertheilten Zultande zexflreut
Kohlenfiure wiirde fich bey fortgeletzter Bczu'}mihmg
dellelben zum Theil zwar verlliichtigen, zum Thej
aber auch damit verbinden, und zwar auf eine der
Zuckergewinnnng fchr nachtheilige Art, indem durch
fie die Gdhrung des Saftes begimlligt werden kam,
Ueberdies [cheint fe, nach des 4. D. Achard B
merkungen, mit dem Salte eine folche Art der Ver
bindung einzagehen, die zur Folge hat, dals ex einen
fehr iibeln Gelchmack erhilt, dals ferner die Ablchei
dung des criflallinifchen Zuckers mehr Schwierigke
ten findet. und folcher (ich nicht in einem [o reinen Zu.
flande darfiellen lifst. Um demnach [elbe davon zu tren-
nen, dient der Zulatz der gebrannten Kxcide , die fich
mit der Kohlen[inre glcit‘.h nach ihrer l.‘lt:)-'\\‘(:l‘ilung
verbindet, und mit folcher in kohlengefduerte Kalk-
erde oder rohe Kreide zuriickkehrt, Der Zuflatz dor
gebrannten Kreide ilt ebenfalls ctwas ftarker, alses
nothig wire, nm die Kohlenfinre zn binden, und
gwar aus der Urlache, um durch dielen Ucherfchuls
den Salmiak zu zerfetzen, den der Runkelrithenfaft,
zufolge cines auf der Stelle damil. vergenommencn
Verfuchs, wo lich bey der Zumilchung von Kalk
der Geruch von fliichtigem Kali entwickelte, falt im-
mer enthalt.

Die Klirung noch zu befordern, dient der Zufaty
der Milch, und [ic kommt darin noch dem Eyweils-
floff zu Hiilfe. Diefer Zufatz wiire zwar entbehrlich,
infonderheit svenn die Runkelrithen reich an dielem
Stoffe find; daer aber die Klirungnoch immer in et-
was befordert, und dazu nur abgerahmite Milch, de-
rven Verwendung die Kollen wegen ihres geringemn
Werths nur unbetrichtlich zu erhhen vermag, ge-
braucht wird, (o wird folche in der Cunernfchen
¥abrik zu dielem Behuf angewendet, ob fie gleich
entbehrt werden kinnte.

Der Zweck der Bearbeitung des gelinerten Runkel
rithenfaftes in den Klirpfannen ili nicht allein, die
Sidure wieder davon zu [cheiden, fondern auch den
durch die Siore in kleinen mnzulammenhinzenden
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Flocken geronnenen, ab er wegen feines geringen Zu-
fammenhanges durch die Se isetiicher dringenden Ey-

weilsltofl’; in grifsern und fe lu-m Mailen, durch eine
ltarke bumunn“ zu bringen wobey er zugleich wie
alle in urln{z.ie l'luﬂtﬂkcm-n gebrachte gerinnbare

Subllanzen , als Laulummsmlttd mechanilch wirkt,
Dals dxulul‘/\ufk inder hlalphuur‘ wirklich erreicht
wird, beweilet die fefigevonnene Schaumrinde . die
fich .z.u[ der Oberfliche des Safts er zeugt, und die in
die Augen fallende Klarheit des Safies unter dieler
l{mtlb, welcher aun nicht allein vom Eyweilslioff,
fondern auch durch deflen (_rclummlﬂ' und durch dle
Gerimoung der Milch von dem Far I)clluh und andern
fre: miulugn_u Theilen ;. grofstentheils auch vom Ex-
traktivitolle geremigt ift , ‘dergefialt, dals der von
diclen Stoffen belveyte Saft, aufser dem criftallifa-
tionsfihigen Zucker | etwas ‘Schle mzucker , Gammi
und Selenit, w Lth(‘l’ aus der Verl bindung dcr Schwe-
fellaure und Kalkerde entlicht, keine d]l(ll_l’\. bedeu-
tende {remdartige Beymilchung haben kann *).

§. 4a7.

Die Operation des Klirens gab VeranlaTung, mich
durch folgenden Verfuch von der Gegenwart des L\'wc il5-
fioffes im Rithenfalte zu itiberzengen, und fein qlldﬂll[.ll._lﬂ
tives Verhilinils miher zu belii mmr.u. Der durch ver-
dinnte Schwefelldure von 42 Pfund Runkelriibenfalt ver-
miltellt der Siedehitze abgelchiedene, durch Sfteres Ue-
bergielsen mit Waller ansgeliifste, und zuletzt getrockne-
te prafimtive Eyweilsltotf, der nunmehr eine [chwarze
briichige , und auf dem Bruche glinzende Mafle darfiellte,
betrug an’ Gewicht 2 Unzen 5 Quentchen 41 Gran, und

') D. Juch in feiner Schrift: Europen: vorziigliche Bediirfuile
“und deren Surrogate u. [, w. 1. Heft, pag. 4o bis52. hat durch
eine chemifche Analyfe der Runkelruben gefunden, dafls fe
foigende Beftandthieile enthalten:
Waller - 0,47.
Wiilsriges Extrakt . 0,12
Zucker - 0,07-
Eyweilsfioff 0,0%.
Salmiak - 0,02,
Unauflisbaren Antheil 0,23.
Nach diefer Angabe wiirde der Centner Runkelrihen 9.5
Pfand Zucker enthalien,
E\.::'up. Zuckerfabrikat. I1f. Th, 18
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wurde in diefer Geltalt weder von der Schwefel-; moch
Salpeterfiure ange griffen. “Ein Quentchen dieler Malle
wwurde iiber der Archandlehen Lampe eingeilchert. Wik
rend der Verbrennung blidhte fich diefelbe ftark anf, der
davon auflteisende Rauch entziindete lich und brannte eine

<} n . . ;
Zeitlang mit lebhalter Flamme, wobey lich zugleich ein

: | ) 1

Gerneh, wie von verbranntem Horn oder Hafl', oder dem
Weilsen von ]ﬂyz—;rn 4 \"l‘_l.'lil'tjlitt_".,fj. Die riickilandige gran-
rothliche Alche wog 5 Gran, und braulte aul, als Salpe
terfinre zugemilcht wurde. Einen Theil des getrockne.
ten Eyweilsliofles habe ich den iibrigen Priparaten beyge-
figt.

§. 428.

Es ift noch iibrig, einige Bemerkungen tiber die vor-
befchriebene Vorvichtiung zur Klirang, deren flich der
A. D. Achard nicht nur in feiner Fabrik bedient, und
wovon die bevliegende Zeichnung und Belchreibung ful
Lit. B (L §. 527.) eine deutliche Idee giebt, fondern
die er auch in der des Freyherrn Major won Koppy ein-
gefithrt hat , hinzuzufiigen.  Die Griinde, aus welchen
jene Vorrichtung vor der Bearbeitung des Saltes in Kel-
feln, unter denen unmittelbar Fener gemachi wird, und
in welchen die Fliflligkeit zum Kochen kommt, den Vor-
zug verdient, find folgende:

3. Das in Kefleln fo leicht mogliche, oft fchwer
vermeidende Anbrennen der Mafle, wodarch lie ganz
verderben wiirde , ilt bey der Lrhilzang der Pfannen
durch Dimpfle nicht moglich.

2. Die Malle wallt bey dem Kochen in Keffeln oftmals
aut, weil es lehr [chwer hilt, mit Vermeidung alles
Aulwallens lie fo zu erhitzen, dals lie dem Kochen
nur ganz nahe kommt. Durch das Aufwallen aba
werden die Flocken zerlchlagen und fo zerkleinex,
dals lie entweder durch das Seigetuch durchlaufen,
oder lich Lo genau an dellen Oberfliche an legen, dais
dadurch der ablaufende Saft nicht klar abiliefst, oder
das Durchlanfen, auf eine bey Arbeiten im Grolsen
nachtheilige Art fehr verzigert wird. Diefes nach-
theilige Auiwallen kann aber in folchen Klarpfannen,
die mit Dimpfen erhitzt werden, nie exfolgen.
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3. Dic Bearbeitung des Saftes in Kelfeln exfordert die
grolste Anhmerkfamkeit, wenn die Avbeit nicht durch
Anbrennen oder zu heftiges Kochen ginzlich mils-
lingen foll, und es gehortidazu ein fehr geithter und
fachkundiger Arbeiter, wenn zu hiufiger Schaden
verhittet werden foll.  Der Bearbeiter des Saltes in
den Plannen, die durch Dampfe erhitzt werden, braucht
hingegen gar keine belondere Kunft zubelitzen ; denn
fobald er nur ohne Unterbrechung das Feuer unter-
hile, und damit aufhort, fo bald der Thermometer
aul dem ilim angezeigten Grade [teht, Lo kann er nice
felilen.  Diefes Gefchift des Heitzens, und die fol-
genden des Abfchaumens der Klare und -ihres Durch-
feigens, lind fo einfach und kunfilos, dals jeder ge-
meine Arvbeiter nur guten Willen braucht, um nie-
mals dabey zu felilen, wwelches der Fall nicht bey
der Klirung des Saftes im Kcllel auf Feuer iff. .

4. Verfuche, welche dex 4. D. Achard iiber die Auf-
18fung von Raflinade im Waller , und ihre nachherige
Wiedergewinnung durch Criftallifation gemacht hat,
uberzeugten ihm, dals, wenn eine Aullsfung fogar
von reinem Zucker eine Zeitlang im Kochen erhal-
ten wird, jedesmal etwas von crifiallifationsfihigem
Zucker in Schleimzucker ithergeht, welches zywar auch
in etwas, doch bey weitem nicht in der Menge zu
gelchehen pilegt, wenn die Zuckerauliofung bey ciner
unter dem Siedepunkt bleibenden Hitze eingedickt
wird. Da nun der in der Verdampfpfanne erhitzte
Sait nie zum Sieden gebracht wird, fo kann auch
die Zerltorung des Zuckers, in fo fern fie Folge der
vollig erreichten Siedehitze ift, nichi [fatt finden.
Ein Iehr wichtiger Grund, aus welchem die Achard-
fche Dampfvorrichtung vorgezogen zu werden ver-
dient.

5. Endlich mufs anch bey der Bearbeitung des Saftes in
der befchriebenen Dampivorvichtung an Brennmate

tial ans zwey Urfachen viel gesonnen sverden : denn
tens wird jin der Cunernfchen Fabrik mit dem

Waller , des in einem 3 Iuls im Durchmefler halten-

den Keflel zum Kochen gebracht wird, eine Klir

planne von 36 Quadratfuls Bodenfliche beynahe Dis

zum 8leden erhitzt; es wird alfo mit dem Brenn-

material , das néthig wive, den im Kellel enthalte-
1_% *




nen Salt zum Sieden zo bringen, eine faft fechsma)
:-'-[';',I}- e ,\E.“.ﬂ.ld., }J{'_\' gi(-.ic'h hoher Apf]l”u;}g, IJI'}'“:lhe
zam Sicden. gebracht,  Bey den Verdamplpfannen,
worin in der Cuaernfehen Fabrik dic Klare cingedickt
wird,, fiiltdieler Unterlchied des Aufwandes an Brenn-
fiofl noch mehr in die Augen, weil durch die von
einem Keflel erzeugten Dimpfe, zwey folche Plannen,
jede vou 36 Quadratfuls Bodeninhalt, zugleich e
hitzt, und folglich eine Fliche von 72 Quadratfufs
mit verhiltnifsmalsig wenigerm Feuer zum Verdam.
pl]-n gehracht wird , als nothig it, um indem 3 Fufs
im Diameter haltenden Kellel Waller im Koechen zp
erhalten,

§. 4og.

Als das Gelchift der Klitung beleitiget, und derge-
klirte Salt unter Siegel refervirt worden , ward fofort m
der Bearbeitung dex auf Branntwein und Ellig zu verwen-
denden Ritbenabiilile gelchritten. Die nach dem Abprel-
fen des Saltes von vier Centner Runkelriiben exhaltenen
Riickliande betrugen an Gewicht 181 Piund. Diele wur
den hieraul mit 180 Quart Waller zu einem weichen Brey
gekoeht, und die Brithe davon abgeprelst, welche b(:_f.‘n.{-
e den Gelchmack der Brithe von abgekochten Pflanmen
hatte. Nachdem diefe Brithe bis zur Stellwirme abge-
kithlt war, wurde folehe mit 3% Quart guter Bierhelen
in einer milsig warnien Stube zur Galrung angelielit.
Der Ritck tand von der abgeprelsten gihrungslihigen Brin
he, an Gewicht 81 Plund, kann noch immer als Futte.
rung iur das Vieh benutzt werden. Die Thiiren deyr Stu-
1 wo die eingemaifchien Bunkelriitben - Riickliande abv
sithren [lollten, wutden bierauf verlfchloflen und  ver
fi(‘l‘{':“,

§. 4do.
Der Grund, aus welchem das zar Gihrung anzuficl-
lende abgeprelste Runkelrithenmark erft gekocht wer-
den muls, il folgender: Die Runkelriiben haben 1
ihrer Mifchung einen [charfen und dabey tliichtigen Grund-
theil , dieler wiirde lich vom Branntyein wegen [einel
Flichtigkeit micht trennen laflen, wenn er nicht vor dei
Gilirang von der Rithenmalle ;1bg(-i'chi:_-derl wiirde. Da
Kochen der Rithenablille vor dem Einmaifchen ift dabe
zur Vexfliichtigung dieles [charien Princips nothyends
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denn blos dieles giebt dem Ruukelfitben - Brauitwoln ¢inon
ftechenden rithenarligen Gelfchinack | der wegen der Fliich-
tigkeit des Stoffes, der [olchen vevirlaeche, auf keine Wei-
fe vom Branntwéin rein abzilcheiden R. Zur Beftiti-
gung des Gelagten dient das Refultat cines Verfuchs, der
wu diefem Zweck gemacht wurde. Eine Duantitat zerklei-
nerter Runkelritben wurde, mit einer hinreichenden Men-
ge Waller vermifcht, einer Deftillation unterworlen, wel-
che aber zweymal miflsgliickte, weil die anlwallenden Rii-
ben die ‘Rohre des Blalenhelins verltopften. Die Wieder-
holung dieles Verfuchs lieferte endlich ein Dettillat, wel-
ches den eoncentrirten Ribengefchmaek und Geruch hatte,
und wovon ich eine Probe beyliige. Ftwas davon in den
Mund genommen, bringt ein kratzendes hochlt unange-
nehmes Gefiihl anf der Zunge und im Halfe hervor. An
der in der Abzichblale riickltandigen Malle hingegen wai
von dieler Schiirfe nichts mehr zu bemerken. Es wiire
alfo hierdureh die Flichtigkeit des [fcharfen Grundtheils
der Runkelritben (Spirétus rector des Boerhave) bewielen,
sugleich aber auch die Nothwendigkeit, die Malle vor ih-
rer Verwendung auf Branntiein zu kochen.

§.-431.

Ich glaube die Grinde fiir das in der Cuuernfchen
Fahrike eingefithrte Verfahren, nach svelchem blofs die
von dem abgekochten Ritbenmark ahgeprefste Brithe, mit
nichten aber die ganze gekochte Malle zur Giahrung ge-
bracht wird, anfithren zu miillen, es grundet lich nidm-
lich auf folgende Thatfachen :

a. Die von cinem gewillen Quantum Runkelriibenab-
falle abgeprefste Brithe bedarf, um in Gihrung ge-
bracht zu werden, nur halb [o viel Hefen, als eben
fo viel Riibenriickltinde , wenn fie in Malle zur Gih-
rung angellellt werden follen. Diefe Erfparung der
Hefen erfetzt zweyfach die auf das Abpreffen des ge-
kochten Rithenmarks zu verwendenden Kofien der
Arbeit.

. Der Prelfenriickftand des gekochten Ritbenmarks lie-
fert ein dem Viehe [ehr gelundes Fuatter. Wird hin-
gegen das gekochte Mark in Mafle eingemailcht, fo
licigt das Mark nnter dem Gihren, und bedeckt die
Maifche mit einer Rinde. Die Oberfliche diefer Rin-




de fchimmelt, und bekommt einen fanlen Geruch und
Gelchmack, ehe die Mailche fo weit abgihrt, dals fie
auf die Blale gebracht werden kann. Die Triber,
die man daher bey der Deltillation des in Mafle abge-
gohrrien Ritbenmarks erhiilt, kinnen kein dem Viche
gelundes Futter liefern, und entweder gar nicht, oder
doch nur mit Gefuhr fiir die Gelundheit des damit ge.
nihrten Viehes verfuttert werden.

. Der Spiilig, welcher bey der Deftillation der Mailche
von der abgeprefsten Brithe der gekochten Riickli
de nach der Deltillation des Launfs in der Blale zuriick-
bleibt, liefert einen Ellig, der ds m Bierellig an Schir-
fe {aft dhnlich, an Dauerhaftigkeit ihn aber noch zu
iibertreffen [cheint, welcher zu mancherley Gebrauch
in Fabriken, befonders wenn er noch durch Frolt con-
centrirt wiirde , anwendbar werden kann. Diefe Be-
nutzung des Spiiligs gelit ginzlich verloren, wemn das
Runkelriibenmark in Malle zur Gihrang gebracht wird,
weil der Blafenriickftand theils itbellchmeckend, theils
von einer zu dicken Confiftenz ift, um davon klaren
auf Ellig anzuftellenden Spilig abfondern zu Konnen,

§. 432.

Fortgeletzt Cunern den 2, April.

Die Siegel waren unverletzt. Um nunmehr den gelauter-
ten Saft weiter zu bearbeiten, wurde folcher aus den beyden
Gefilsen, in die er durch die Seigetiicher abgelallen, il
dic bereits erhitzte Verdampfpfanne eingetragen. Aufdem
Boden der Gefilse, worin [olcher #iber Nacht geftanden,
war nicht das geringlte Sediment wahrzunehmen. Uebri-
gens verhielt fich das [pecififche Gewicht der Kldre zudem
des Wallers, wie 1059 zn 1000, und betrug iiberhauptan
Gewicht 303 Pfund 2¢ Loth, Mithin belief fich der Ver-
luft bey den Kliren des rohen Saftes aufl 32 Pfund 3 Lot
oder 52224 'L heile des Ganzen, Der abgenommene Schaun
wog 20 Plund 28 Loth, der Bodenflatz der Kldrplanne
g Pfund, zufammen 29 Plund 28 Loth, diele vom Ver-
luft des Ganzen, nimlich von 32 Pfund 3 Loth abgezogen,
bleiben 2 Plund 7 Loth, die theils anf Verlchmieren,
theils auf das [chon verdampfte Waller in Rechnung 2t
bringen wiren, Indeflen wurde {iir die ununterbrochen
Unterhaltung des Feuers Sorge getragen. Nachdem dieles




einige Stunden fortgeletzt worden, war die KTE] fo weit
abgedamplt, dals ihre Oberiliche 13 Zoll i':bu den Boden
der Planne ltand, da lie in [olcher nach dem Eis nirage:
4 Zoll hoch geftanden hatte. So wie nun der Satt dem
Moment miher kam, wo er von einem damit angettllten
Lodtel breit abzulallen pliegt, erzeugle lich auf feinor gana
zen Oberfliche eine zarte Rinde, iu zwilchen den Zahnen
knilterte, und hochit wahrich eml:uh aus Selenit beltand,
der fich hey der betrdchtlichen Abnahme des W .1Ilusdl.ru.x
das Abdampfen nicht mehr im aufgelolten Zultande erhal-
ten konnte. Diefe Erfcheinung war in [o fern von grol-
fer “'th""!\ml, weil dadurch die Belorgnifs gchobul\iud
dals Selenit mit dem Rohzucker \Llumbt bleiben kénnte,
Es kann aber diefes um fo weniger [tatt finden, da nach
Buchholz ein Theil Selenit 470 Theile Waller ohne Riick-
ficht auf Temperatur zu feinexr Auflofung erfordert.

§. 433,

Von einer Zeit zur andern wurde diefe aus einer zax-
ten mit Selenit vermilchten Rinde beltehende Schaumdek-
ke vermittellt einem Schaumloffel abgenommen , und auf
ein Seigetuch getragen , welches auf zwey Stiben @iber der
\mlddmpfpiannc be i(lis ot war, [o dafs “der noch daran
hingende Saft in die Pfanne zuriicklaufen konnte. Unge-
I':'ihr eine Stunde nach BErfcheinung der wvorbelchrichenen
Stlenilrinde auf der Oberfliche des Saftes fing folcher
an, von einem Loflel, nicht allein breit, fondern auch
welches eine noch giinfiigere Anzeige war , in Zuckerform
abzulliefsen; auch bildete fich,, wenn man den aufgelchopf-
ten Salt in dem Loifel ein wenig abkithlen liels, eine an-
dere Arvt von Haut, welche [lich bey dem Neigen des Lof-
fels in kleine [(llttll zufammenlchobh. Unter foriwidhren-
dunA!;tm-npfen kam anf dem [chon betrachtlich eingedick-
ten Safie in der Planne allméhlig wieder eine AJ.L von
Rinde zum Vorlchein, die aber .J.isun Aggregat von klei-
nen weilslichen Lamellen [ich darftellte und ebenfalls ans
dem fich ablcheidenden Selenit entftanden war. Abends
um 7 Uhr hielt der A. 7). Adehard die Klive fiir hinrei-
chend abgedampft und zum Sedimentiren gefchickt. Der
wie alter Malaga an Farbe ausfehende, (Le Conliftenz e:i-
nes diinnen ‘*)mlw habende, zwar belmchtliuh fidse, aber
noch nach der iil\‘.uhl]l‘lltlctl Melalfe fchmeckende Safi,
wurde fo fort durch die Ablafsrohre du Verdampipfanne
i ein zuvor tarirtes Sedimentirgefils abgelaflen und ge-
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wonner. Sein Gewicht betrug 56 Pfund, [olglich den
fechsten Theil des rohen Saftes, der 336 Pfund wos.
Das mit einer Ablafsrohre, welche einen Zoll iiber der
]"hum des Bodens angebracht war, verlchene Sedimentip-

s(ils, welches den eingedickten Saft aulgenommen hatte,
\Hl]‘du hierauf in ein kiililes Cabinet geftellt, dellen lhu-
re ich verliegelte.

§. 434,

Die Griinde des vorbelchriehenen Verfahrens bey der
Bearbeitung der Klare, bis zur Darftellung des eingedick-
ten, geliuterten, zur Zuckerablcheidung geeigneten Saltes,
lind folgende :

a. Die Eindickung gefchieht nickt durch Einkochung in
Kefleln, weil dabey das Anbrennen [chwer, und die
Zerletzung des criftallificbaren Zuckers, die [feinen
Uebergang in Schleimzucker zur unausbleiblichen Fol-
ge hat, gar nicht zu verhiiten ift, welche beyde Nach.
theile aber bey der Eindickung in der Verdampfpflan-
ne nicht Statt finden konnen.

b. Das Sedimentiven des bis zum breiten Abfallen einge-
dickten geliuterten Saftes gelchieht, damit [owohldie
darin noch [chwimmende Um‘umﬂkemtcn als der [ich
durch Criftallifation noch 1h£t,|.zl.mlu Selenit davon
ge{clllicden, und er folglich dadurch mehr gelduteit
wird.

§. 435.

Wihrénd der geliuterte Runkelriihenfaft bey unun-
terbrochener Feuerung in der Verdampfpfanne immer
mehr verdickt wurde, fchien es in Hinlicht der Haupt
aufgabe zweckmilsig, durch einen entlcheidenden Verluch
auszumitteln, ob ohne die Verarbeitung auf Zucker, aus
einer beftimmten Quantitit Runkelritben, die Nebenbe-
nulzungen eben [o veichlich und ohne o viele Schwie-
rigkeiten erhalten werden konnten. In  diefer Abficht
wirdé ein Centner ven denfelben Runkelriiben , als zun
Hauptverfuch waren genommen worden, ebenfalls auf
Reibeeilen zerkleinert , hieranf mit 180 Quart Waller bis
zu einem weichen fu(n,r gekocht und von der weich ge-
kochten Maffe die Briike [o fort mit der mbglichiten bu Vi
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falt abgeprelst; welche hicrauf, nachden: fe bis zur
Stellwirme abgekocht war, mit 3% Quart guter Bierhefer
in cinem Maifchfals und zwar in derlelben Stube ., wo die
Maifche wvon den abgekochten Ritbenablillen zit ftehen
kam, zur Gihrung angeftellt wurde. Das Gewicht der
Riickliinde von diefem Centner abgekochter ganzexr Rithen
betrug 223 Pfund.

§. 436.
Fortgeferze Cunern den 3. April.
Die Siegel waren in Ordnung. Der in dem Cabinet zum

Sedimentiren hingellellte eingedickte Saft war heule noch
mit dem leichten yeilsen Schaum bedeckt, der bey dem ge-

firigen Ablallen aus der Verdampfpfanne in das Sedimen~’

tirgefils durch die Bewegung euntllanden wwar. Dicler
schaum wurde, weil er den Saft bey dem Ablaufen in
ein anderes Gefifs durch darin hiingende Selenittheilchen
wirde verunreinigt haben, mit einem Schaumloffel vor-
lichtig abgenommen, und nach beendigtem: Gelchilt die
Thiven des Cabinets wieder verfchloflen und verliegelt,

§. 437,
Fortgeletzt Cunern den 4. April.

Die Siegel waren unverletst. Morgens um 8 Uhs,
nachdem dem gelauterten und eingedickten Saft 36 Stun-
den waren zum Sedimentiren Zeit gelallen worden, wur-
de derfelbe nach geoffneter Ablafsrohre des Sedimentirge-
filses in einem zu Steingut gebrannten Topf aufgefalst,
Er war klar wie Wein, und halte Syrupconliftenz. Von
dem eigenthiimlichen Geruch der Runkelriiben war keine
Spur mehr zu entdecken, wohl aber ein Geruch, wie der
Syrup und die Melaffe haben. Der vom Sediment abge-
[onderte geliuterte Saft wog 43 Pfund 25 Loth, und war
nach Anzeige des Beaumelchen Aerometers auf 39 Grad
concentyrivt; feine [pecififeche Schwere verhielt fich zu der
des Wallers, wie 1348 zu 1000. Um aber nun den im
Sedimentirgefilse mit dem Bodenfatze zuriickgeblichenen
Saft vom erfiern zn trennen, mufste die Operation der
Klirung mit dem Sediment wiederholt werden. Es wur
den allo demlelben 25 Pfund Kalkwaller in dem Verhilt-
nifle wie 391 zu 480 zugeletzt , dem zu Folge aul 1 Piund
Sediment 1 Pfand 7.5 Loth Kalkwailer kam. Nachdem

| —
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dicfe Mifchung in die Klirpfanme eingetragen, noch
‘Quart abgerahmte Milch hinzugegollen , und alles wohl
durch cinander gerithrt worden, nahm die Klarung des
Sediments durch Zuleitung der Wallerddmpfe Mittags um
12 Ubr ihren Anfang. Binnen zwey Stunden war dieles
Gefchift, bey welchem auf gleiche Weile, wie bey der
Klirung des rohen Saftes ver{ahren wurde, geendigel, und
der gelinterte Saft fofort durch ein Secigetuch in ein uua
tergellelites Gelils aus der Klirpfanne abgelaffen. Das
mit dem gelduterten eingedicklen Salte ange fitllte Sedimen-
tivgefdls wurde - hierauf in das Cabinet geftelit, wo man
Colelien neblt dem der erften Klirung zur weitern Beare
beitung , nach Verfiegelung der Thiwen, fichen liefs.

§. 438.

Wihvend der Zeit, welche zur Eindickung des ge-
liuterten Saftes der zweyten Klivung in dem Verdampl-
apparat angewendet wurde, fchien es zweckdienlich, ein
Befiimmtes Quantum der krautartigen Rithenkople, welche
gewohniich [chon bey dem Einfammeln der Bunkelrithen
auf dem Felde abgefchnitten werden ,; und als Ablalle bey
der Cultur der Runkelriiben iiberhanpt zu betrachten lind,
in Cunern aber bisher nur als ein gutes Viehfulter be-
nutzt werden, aul Branntwein verarbeiten zu lallen. Es
wurde demnachi unter meiner beftindigen Auflicht 1 Cent-
ner Runkelritbenkopfe, und zwar von denfelben Runkel-
rvithen, welche zur Verarbeitung aul Zucker verwendet
worden, abgewogen. Jedoch mufs ich die Bemerkuang
hinzufiigen , dafs [olche bereits durch den Einflufs der ge-
linden Witterung in den letzien Wintermonaten ausge-
wachfen waren. Da nun wie {chon oben bemerkt wor-
den, der Vegetationsprocels, welcher in den Kopfen der
Riiben zuerft anhebt, nur anf Unkoften ihrer Beftand:
theile vor fich gehen kann, fo lafst fich auf kein fichres He-
fultat Rechnung machen. Indeflen wurden die abgewo-
g:nen Ribenkdple durch zwey Gehiilfen mittellt eilerner
G wichte auf cifernen Platlen gut zerquetfcht, weil die
Zorkleinerung auf Reibeeifen nicht moglich war. Hia-
auf wurde die zerquetfchte Malle mit 180 Quart Waller
hisreichend gekocht, und die davon abgeprefste Briihe,
d ren [pecifilche Schwere wie 101G zu 1000 gegen die des
Wallers lich verhielt, mit 3% Quart guter Bierhefen i
einem Maifchfafs zur Gihrung angefiellt, Durch die Ab
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witgnng der Preffenriickfiinde von 'den’ Rithenk Kopien er-
Liclt man genan 82 Piund ausgeprelster Malle.

Fortgeletzt Cunern den 5. April

Die Siegel waven in der Ordnung. Das durch die
bisherige by lmm,t.n-r Z1m “minlwntnt,u hinreichend ein-
gedic kte und gelauterte Saliguantum  wurde nnnmehvo
aus den es enthaltenden Gefalsen mit der moglichlien Vor-
ficht vl::;u-nllen wobey )vdu(h nicht vul.utr werden
konnte ; dafs nicht wicder ein Lheil davon mit dem Sedi-
mente vereinigt blieb, Bey Arbeiten im Grofsen kann die-
fer Riickliand svieder mit zur Klarnng genommen, oder
auch zum Branntweinbrennen genulizt \\-Ll‘d{ n. Dex dl.uh
die Klirung des Sediments der erfien Klire erhaitene Saft
betrug nach Ablcheidung des Bodenfatzes 7 Pfund 2 Loth.
Der durch die Upuratiuu der erften Klirung gewonnene
wog 43 Plund 27 Loth, folglich beliel lich dL( ganze Aus-
bvnlﬂ der bl‘ihtl]“(l‘ be]mnr'r.mrf des Runkelriibenflaftes
auf 50 Pfund =2¢ Ttk " Dic !J.llFLL des Ganzen oder 25
Plund 143 Lnih diefes gelauterten eingedickten criltalli-
firbaren Saftes W’HI:[(‘ L,_mt in emem 41:.btum gut gebrann-
ten Topl unter Siegel anfbewahrt, und zwar in “der Ab-
ficht, nm [lolchen durch (ultalldai on zu Rohzucker in
n:viu‘-r Belhaulung zu Steinan fernerhin zu verarbeiten.
l'iv andere Hai ite des Ganzen wurde wieder in gleiche

cile getheilt, um den einen auf gedeckten, den .mdclh
'lL' Imm—derkt‘m Rohzucker zn verarbeiten.

§. ddo,

Zu diefem Behuf wurden demnach 12 Plund 23] Loth
des crifiallifivbaren Saftes, als das Produkt von 1 Qumur
Runkelriiben, fogleich in die Verdampfpfanne, welche
bereits von (Icn Wallerdimpfen erhitzt war, eingetragen.
DNach vierlliindiger Zuoleitung der Dampfe w ..11‘ der Saft bis

derjenigen 'lnnhilmw (mﬂc(’nLt Wwo er zu kornen

, und die fogenannte fmlenpmbu giebt, aus der man
1 den Rafiinerien uL(-mii dals die /u(‘n-.erdul]nfumr hin-
reichend eingekocht ift, um in die Formen gebracht zu wer-
den , und bt-_y dem Erkalten nach dem Kunfiausdruck ab-

ben. Nach Eint retung diefes Moments wurden 4 Lotk
1"'31*:'-'41'1'!“1' grols i\iclanﬂLar der aus dem Rohzucker
der Cunernlchen Fabrike in dfr Raffinerie zu Breslau vor-

~

bereitet worden, wobey ich mich auf das Jfub Lit. I'
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(f.§- 529.) anliegende Zeugnils des in Eyd und Pllicht e
nommenen Controlenr Budolph berufe,  @iher den in der
Planne lich kornenden Saft gellreut, und mit der ganzen
Mafle durch Umrithven wohl vermilcht. Gleich daranf
wurde die Zuleitung der Dimple unterbrochen, und

in der Kornung begriffene Saft in 3 an ihver Spifze it
einem Stiick Leinwand verftopfte , mit 4 lignirte Zucker-
hutformen, auf welche die Tara bemerkt worden, gebracht.
Der in diefé mit A4 fgnirte Formen eingetragene Zucker
wog q Pfund 22% Loth. Genau wurde dalfelbe Verfahren
bey den andern 12 Pfund 23% Loth Saft; als das Produkt
von 1 Centner Runkelviiben, befolgt, die in zwey mil B
bezeichnete Formen eingetragene Zuckermalfle betrug an
Gewicht 10 Pfund. Nach Beendigung dieles Gelchalls
wurden die fAimmtlichen Erzeugnille bis zu ihrer Ablic
ferung nach Steinau unter Siegel aufbewahrt.

§. 4d1.

Die Griinde, ans welchen anf die vorbefchrichene
Art verfahren wird, nm aus dem criftallilirbaren Safle
den Zucker durch Eindickung bis zur Kornung zn ge
winnen , fallen in die Augen und bediirfen keiner weiten

Erklavung.
§. 442,

Aulser dem abgeprelsten Ritbenmark mnd dem Schau-
me, welcher beym Verdamplen der Klire abgenommen
wird , neblt dem Waller, worin die Gerithe und Planuen
abgewalthen werden , gehort auch dia bey der Rohzucker-
bereitung abfliefsende Melalle unter diejenigen Abfille der
Zuckerfabrikation, aus welchen Branntwein gemacht wo-
den kann, ob fie gleich in der Cunernfchen Fabrike vor-
theilhalter genutzt wird, indem man lie als Rohfyrup um
den Preis'von 2 Grofchern das Plund verkauft, und [e-
bige als verfiifsendes Mittel der Speifen und Getranke lchr
guten Ablatz findet.

§. 443,

-

Da inzwilchen bey der Verwendung von 4 Centner
Bunkelritben aul Zucker e¢ine zu geringe Quantitit Me
lalle zu erwarten ftand , um folche anf Branntwein zu ver-
arbeiten, fo vereinigte ich mich mit dem A. 0. Acharl
dahin, auns [einer Fabrike I Centner Melalle zu diefen
Verfuch zu nehmen. Dicles Quantum Melafle svurde 0
fort unter meinen Augen abgewogen , hieranf in 198 Quart
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Walfer anfgeléft, und mit 6 Quart guter Bierhefen zur
Gilhrung angeflellt. 1

§. 444,
Fortgeletzt Steinau den 6 April.

Am heutigen Morgen nahm ich die weiter zu verar-
beitenden Erzeugnille in. meiner \’1.-’0}_1“;“15; zu Steinan in
Emplang, und fand die Verfiegelung unverletzt.

§. 445.

Der bereits zn Cunern aus dem Verdampfapparat in
inf Formen aufgenommene gekornte Runkelvitbenfuft, als
das Proaukt von 2 Centner Runkelriben, wurde alsbald
in el erwarmtes Zimmer gebracht, um dalelblt nach Qeff.
nung der Spitzen, in die untergeflellten Gelalse, die Me-
lalle von dem Rohzucker ablaufen zu laffen. Der andere
Theil des gelduterten criftallifichaven Saftes, als das Pro-
dukt der andorn 2 Centner Runkelriiben, wurde hingegen
durch die Waage genau getheilt, in zwey flache Schifleln
eingetragen, und in demfelben Zimmer aufgeltellt, um
ihn hier bey 20 bis 24 Grad Wirme nach Reaumur nach
und nach einzudicken.

§. 446.

Die fchuellere oder langlamere bey diefem Verfahren
o] . .- . o " ..
erfolgende Crifiallifation des Zuckers hingt von der ge-
rimgern Tiele der Schilleln, der-grifsern oder geringern
Reichhaltigkeit der Malle an Zucker, und der reringern
G ol A5 S ek 5

oder grofsern Wirme, welche die Eindickung mehr oder
weniger belchlennigt . ab.

§. d4g:

Durch die Exfahrung geleitet, zieht der 4. D. Achard
den Weg der Criflallifation des Zuckers in flachen an eis
sen warmen Ort geltellten Gefifsen demjenigen vor, we
l der crillallifirhare Safl gleich bis zur Kérnung eingedicks
wird, und zwar auns dolgenden Griinden :

. Weil der Zucker durch regulive Criftallifation fich
weit reiner von der Melafle und den Schleimtheilen,
die fie enthilt, ablcheidet, als es bey der unregel-
malsigen Criliallilalion, die beym Kérnen oder Ab-
flerben Statt findet, gelchehen kann; daher der auf
dem Wege der langfamen Criftallifation von der Mo
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lalle fich abfondernde Zucker fich durch vorziigliche
Reinbeit auszeichuen muls,

Weil an Fewerungskoften und an Koflen des Arbeits-
lohns. bey der Ablcheidungsmethode des Zuckers af
dem \.\".-g[; der langlamen Criftallifation, gegen die
Gewinnung  deflelben bey dem Eindicken , bis zur
Kiornung viel gewonnen wird.

Weil than dadurch an Zeit in den Monaten gewinnt,
wo man’ alles awenden muls, um nur die Runkel-
rithen (o fchnell als mi.};__giit-.h zu verarbeilen , woyon
man dber fehr abgehaiten wird, wenn man zugi ich
die Verarbeitung des criltallilicbaren Salles bis zup
Kornung vornimmt, dagegen folcher ohne weilere
Arbeit noch Koften, aulser der Ersvirmung desZim-
mers, worin er aufgeliellt wird, den Zucker abiet,
o dals [piteftens zwey Monate nach der Verarbeitung
der Runkelvitben der Zucker fich durch Crillallifation
von der Melalle in dem criftallifirbaren Satte abges
Ichieden hat.

§. 448,

Forigeletzt Steinaun den 7. April.

Die Melafle fing an, von dem in fiinf Formen befind-
lichen Rohzucker in die untergeftellten Gefilse abzulaufen,
fn dem in zwey Schiilleln aufgeflellten criftallilivharen
Safte war noch keine Vevdnderung wahrzunehmen.

§. 4hg.
Fortgeletzt Cunern den 7. April.

In der Abficht, um zu erfalwen, ob in dem wzohey,
oder in dem gelauerten Rainkelritbenfafte frither die Gib-
yung cintrete, wurde am 31. Mérz emn Bierglas wvoll r0-
hen Saftes, und ein anderes mit gefinertem angelullt, in
ein kithles Zimmer geltellt, Der Gahrungsprocefs hatle
pach der heutigen Unterfuchung in dem rohen Safte [chon
betvichtliche Fortlfchritte gemacht. Die [fchleimige Be-
fchaffenheit des Saftes, fein fanrer Gelchmack und Ge-
yuch , zeigte die Entmifchung dellelben deutlich an, daim
Gegenthel der gelduerte Salt weinhell iiber feinem Sedi-
mente ftand , und keine Spux von Gahrung lich darin offen-
barte, Zum Beweis, dals der Zulatz der Schwelellaure
den Gahrnngsprocefs aulzuhalten im Stande ik,
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§. 450.

Die eingemaifchte Briihe von den abgckochten Run-
Lelritben - Riickftdnden der zwumn Hauptverfoch verwendes
ten Runkelriiben  verrieth durch ihren fauerlichen Ge-
[chmack , dals die Weingihrung in  derfelben ihren An-
fang genommen, Die zur (léihrung angellellte Brithe von
1 Centner ganzer Runkelriitben hatte auch bereits cinen
liuerlichen Gelchmack. In der Brithe von den Riiben-
}\iipién bemerkte man von der (}ziln'lmg noch wenig oder
gar nichts. Die Brihe von der eingemaifchten Melalle
hatte noch einen ganz [ulsen Gelchmack,

§. 451,

Da aufser der Unterfuchung und Priifung der vier
verfchiedenen zur Gibrung angelicliten Brithen nichts
weiter in dem Hauptgelchifte vorgenommen werden konie
te, fo wurde der Relt des Tages noch dazu angewendet,
dic bey dex Klirung und Eindickung des Runkelriibenfaf-
tes erhaltenen Schaummallen und Boden[iilze einer chemi-
[chen Priifung, in fofern diefelbe zweckdienlich fehien,
zu unterwerfen.  Diele Priifungsverfuche gelehahen in
folgender Ordnung:

Der Schaum, welcher fch in der Klirpfanne bey der
Klirung des rohen Saftes auf der Obertliche bildete, er-
hielt nach mehrmaligem Uebergiefsen mit Waller und nach
der Trocknung dasjenige Auslchen, wie er in dem Glale
No. 1. fich darfiellt *). Fin Pfund davon nals gewogen,
wog nach der Irocknung 2 Unzen 1 Quentchen 15 Gran.
Bey dem Glithen ither der Argaudfchen Lampe verhielt fich
diele Malle wie der durch blofse Siure vom Saft gefchie-
dene Eyweilsftoff, jedoch braufte fie mit Schyefellaure,
obgleich nuv ganz fchwach anf, weil ihr noch die rohe
uberflillige Kreide anhing, welche zar Operation des Kli-
rens angewendet wurde. Die Alche davon braufle mit
Salpeterfiiure flark auf.  Aus der filtrivten Audlofung
f [chied fich durch zugeletzle Schwefelliure Selenit ab.
Im Filtrum blich eine kohlige Subftanz, wahrlcheinlich niit,
etwas Selenit vermifcht. Diefe ausgeglihte Malle beftohe
alfo aus Kalkerde, Selenit und etywas Kolle. Vonr dem

") Dieler, fo wie alle nac ifolgende Naturalbelige wurden, wie
[chon bemerkt , der hiichlien Behsrde mit dem Protocoll vor-
gelegt, eiguen fich aber nieht zur Mirtheilung in dieler Schrift,

Anmerkung des Verfallers.
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im Glafe Nro. 1L befindlichen ausgefifsten und getrock.
neten Bodenfatz der Klirung des rohen Saftes blieb von
3 Plund nach dem Trocknen 2 Unzen 7 Quentchent Die-
fe Malle verhreitete beym Glithen einen Horngeruch,
und hinterliels eine grane mit weilsen Ereidetheilen
vermengie Afche. Diele verhielt fich bey der Pritfung
mit Salpeter - und Schwelelliure eben fo wie die Alcheaus
dem Schaum, der lich bey der Klarung des rohen Saltes
auf der Oberfliche erzeugte.  Was im Glafe Nro. 1L De.
findlich ifi, und als Schaum bey dem Eindicken der Klire
des rohen Saftes abgenomnien wurde, braulte mit der Sal-
selerfiure gar nicht, zim Beweis, dals es blofs Selenit
i, In dem Glafe No. 1V. fiige ich die Malle bey, welche
bey der Klarung des erlten Sediments, bey dem Durche
gielsen des gelduterten Saltes aul dem Scigetuche geblie-
ben ill. Sie gab heym Glithen anfanglich einen Geruch
wie von verbramntem Zucker von lich, der aber bald ver

ging, und auf den ein Geruch wie von verbranntem Horn

fo.gle. Es blieb eine graue trockne Afche zuriick, di
einen Schywefellebergeruch hatte, welcher beym Zufilz
einer Sinre in einem holen Grade zunahm. Aus de
Priifung dieler Afche mit Schwefel - und Salpeterliue
ging hervor, dafs folche grofstentheils aus kohlengeliuer-

fer Kalkerde beftand, welche durch das Hinzutreten der
Kohienliure aus der Atmosphire an den Kalk ~wahrend
des Abdamplens entltanden war. Der Schaum der Klire
des erllen Sediments, im Glale No. V. enthailen, welcher
bey dem Eindicken diefer Klire abgenommen wurde, braulte
mit der Schweflelfaare nicht auf, ilt alfo bios Selemt
No. VI. enthilt das Sediment, welches fich in der Kliw
fetzte, die man durch die Kldrung des erfien Sediments
erhiel Auf den Zufatz der Salpeterfaure zu diefer Malle
erfolgte ein fehr nnbedentendes Aufbraufen, iibrige
blich der grofste Theil davon unaufgelolt. Die Gltririe
Llitlligkeit liels durch den Zulatz der Schwefelfiure Sele-
nit fallen; diefe Malle beftand allo grofstentheils aus Sele
nit, mit einer geringen Menge Kalkerde vermilcht

.
!

Die aus diefen Exgebnilfen zu giehende Folgerungtd
find hauptldchlich diefle:

1. Dals die Schwefelfiure zur vollftindigen Trennuig

des gerinnbaren Stoffes von dem Runkelrithenlalte
fehr zyweckmalsig it
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2. Dals der Sélenit aus dem Saft, durch das Verdiinften
des Wallers, (chon wieder abgelchieden wird.

3, Dals der in grifserer Quantilit, als zur Neutralifi-
rung der Siurc nothig war, zugeletzte Kalk, fich
sbenfalle wieder als kohlenfaure Kalkerde abfcheidet,
und dafs {olglich

4, Die durch diefe Lauterungsmethode erzeugten Pro-
dukte durch keine der Gelundheit nachtheiljgtu Bey-
milchungen veranreinigt feyn kinnen.

§. 453.

Alles, was zur Auffindung einer wichtigen Thatlache
filirt, ilt dem Zwecke der Hauptaufgabe verwandt. Es
kan pimiich die Frage aufgeworfen swerden, ob der
Kalk, den man in den beyden lndien als Lauterungsmit-
tel des Zuckerrobrlaftes benutzt, nicht auch zur Extrac-
tion des Zuckers aus den Runkelriiben mit Vortheil anzu-
wenden fey. Diefes Problem wufzuléfen , wiirden Verlu-
che nothig feyn, wvelche lehrten, was tiberhaupt der
Kalk, wenn man Zucker damit bearbeitet, in letzterem
fir Verdnderungen bewirke, denen zu Folge die Abfchei-
dung des Zuckers ans Pllanzen[dften mit Hiilfe des Kalks
bedenklich werden kiénnte. Die Relultate dieler Verlu-
che miifsten es aulser allem Zweifel felzen, ob jene ein-
fachere Methode mit Kalk und Lauge , welche man in den
indifchen Pllanzungen mit (o giinftigem Erfolge in Gebrauch
nimmt , der mehr zolammengeletzten mittellt der Schwe-
felfinre , wie [olche bey dem Rankelriibenlafte in der
Cunernfchen ¥abrik angewendet wird, vorzuzichen fey.
Wir kamen daher @iberein, folgende Unterfuchungen in
diefer Hinficht mit indilchem Farinzucker anzultellen, und
wifchlten zu diefem Zweck :

&) 4 Loth Kalk mit 20 Loth Zucker, oder 1 Theil gegen
5 Theile.

R 6) I Loth Kalk mit 25 Loth Zucker, oder 1 Theil gegen
50 Theile,

) ¢ Loth Kalk mit 25 Loth Zucker, oder 1 Theil gegen
100 Theile,

Die in diefem dreyfachen Verhiltnils vermilchten
Subliangen wurden jede it 24 Pfund Waller durch Um-
tibven wohl vermilcht, die Milchungen blieben iiber
Nacht fiehen , wm dem Kalk Zeit zu laflen, auf denZucker

Europ. Zuckerfabrikat. ILI, Th. i1g
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einznwivken.  Am andern Morgen wurden die Milchun.
gen jede for fich eine halbe Slunde lang gekocht | mit
abgerahmter Mileh geklirt und filtrirt. Die vollkommey
durchlichtigen Flilligkeiten waren der Farbe und dem
fiirkern oder fchwichern Kalkgelchmack mnach verlchie-
den, Die Schwelelliove pl':’ivipilirlv in « eine Menge S¢.
lenit. In B gelchah L!l_':::.;lt-j(.'}lcn in weil geringerer Mt'llgr.
In 5 erlt nach dem Verdinlten wvon etwas Waller in der
Wirme. a larbte das Carcuma- Papier braun, zuom Be.
seile . dals noch tiberflitliger Kalk fich in der Fiufligkei
aufgeloft befand. pLund g lielsen es unverandert. a liel
Kalkerde in grofser Menge fallen , als Kohlenliure durch.
geleitel wurde. In B und vy brachte die Kohlenfaure keine
Veranderungen hervor. Sammtliche filtrirte Autlofungen
wurden in [chwachen Schaalen einer gelinden Warme aui-

geltellt, um das Waller verdimlten zu lallen.
Um noch ein viertes Mifechungsverhaltnifs zu bekom.

men , warde noch 1 Plund Farinzucker mit 8 Loth Kalk
in hinreichendem Waller gekocht; die mit & bezeichnete
Auflolung filtrive, und zum Verdiunlten des Wallers in el
mem warmen Zimmer aufgeltellt,

§. 454,

Nach Verfluls von 6 bis 8 Wochen erhielten syir fol-
gende Produkte: Die Milchung von 4 Loth Kalk mit 2
Loth Zucker lielerte eine trockene crifiallinifche Malle,
dem braunen Candis ziemlich dhnlich.

Das Gemengicl von % Loth Kalk mit 25 Loth Zucker
hatte fich gar nicht criflallifivt, fondern in eine dem Vo
gelleim an Zdlugheit abnliche, fehr klebrige Mafle ver
wandelt.

Die Mifchung von % Loth Kalk mit 25 Loth Zncke
lieferte hellgelbe dem wveifsen Candis lalt dhnliche Crifialle

Die Mifchung von 8 Loth Kalk mit 1 Pfund Zucke
flellte eine durchiichtige , dem Gummi dlinliche Mafle, mit §
eingeftreuten rhomboidalifehen Criflallen dar. Von die
fen vier Erzeungnillen find Proben mit «, 8, 7, 0, be
zeichnet beygefiigt.

§. 455.

Jede diefer Maflen wurde fofort belonders gepridft
Das Waller, worin a aufgeldll wurde, wurde angenblicks
lich trithe. Die filtvirte, dem Wein an Farbe ahnlichs
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Auflofung liefs einen erdigen Stoff auf dem Fliefspapicr
znriick, der mit Salpeterfdure aufbranfie, aus der ihn
die Schwedelldure wieder niederfehlug. Die klare Fliillig-
keit wurde durch die Zuckerfaure rubt, und fie liels,
als man fie einer fernern Verdiinliung ausfetzte , einen
abermaligen Bodenlatz fallen: Die du yeh einen Theil die-
fex .d}nlung geleitete Kohlenfiure pricipitirte kohlenge-
lavevten hhh\.

Ein Loth der trocknen Malle & swwurde (n*gcuh‘iuh

| In Aunlange der Verbrennung knifterte folche wie Kiichen~

fulz, fehmeolz gar nicht, londern verkohlte fich untler
Verbreilung eines Geruchs wie von verbranntem Zucker.
bie riickiidndige Alche-wog 1 Quentchen 8 Gran. -~ Aus
der unter Aufbraulen crfolgten Aufiélung diefer Alche in
Salpetorfanre fallte die Schywetelliure .‘ml nit,

Die dem Vogelleim dhnliche Maflle 2 swar fchwer aaf
lislich, und machte das zur Awlolung dexlelben genom-
mene Waller nach einigem Umrithren etwas undurchlich-
tic, doch klirte es lich bald wieder, als man es in die
Wirme llellte , wo fich die ganze Malle vollkommen auf-
lolie. Die filtrirte Auniléfung liels nichts aul dem Papier
mirtick , die Zuckerfanre trabte [olche, die durchgeleitete
Kohlenlaure aber liels dielvibe klar. FEine Unze dicler

Malle wurde beym Verbremnen zuerft fliillig, kochte mit
[tavkem Aufbranlen, und brannte mit der lebhaltelten
Flamme, Die Afche wog 16 Gran, und braufie, als lie
in der Salpeterliure aufgelolt wurde, damit auf, Die
Schwelelliure fehlug daraus Selenit nieder,

Die Malle 4 trubte ehenfalls das zuy Auflilung der-

[elben angewendete Waller, und die Zuockerfiuve I[chlug
raus Zuckerfelenit nied ler die Kcehienfaure hingegen
ibte lie micht tn geringlien.

[;u_‘, der Llhm.m:g, ling an 2u kochen

werlen , und brannte endlich mit febr lebhatter Flamme.

Die zurtickgebliehene Alche belrug-im Gewicht 5 Cran

@ wid braulte mit Salpeterfdnre auf.

li dem Waller, worin die Gummi #hnliche
fseloft ward, entliand logleich ein syeilser Niederit :
Durch das Hmhyctp T ltu zwar die I .Iiigknil klar ab,
wurde alier bald wieder milehlarbig triibe, ‘i}‘ dem Vil

o

trum blieb (mi‘ Erde, die gegen Siduren reagivie. D

zum Verdanften fiber Feuer gebrachte filtrirte Fii

triibte fich und liels cin weilses Sediment fallen. Die
i ) s = n kg
duckerfduve fehing Kalkerde darans als Zuckerfelenit nie-

*
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der, und die Kohlenfiuve fallte daraus einen betrachili.
chen Theil kolilengelauerten Kalk. Ein Loth diefer Malle
wurde eingeilchert, fie gab anfdnglich beym Heilswerden
einen Geruch von ficlh, wie verbrannter Zucker, erweich.
te fich zwar elwas, zerflofs aber nicht, wnd fing nachiwe.
nigen Minuten hell zo bremmen an.  Es blieben 43 Gray
eineyr loliwarzaraten ' Afche zuriick, welche mit Sauren
aulbranfte. Die Aullofung derfelben in Salpeterfaure liels
swm Zutropleln von Schwelelfaure Selenit fallen. Dicle
vier Alchen enthielten allo kohlengeliuerte Kalkerde.

§. 456.
Die bey diefen Verfuchen beobachieten Erfcheinun.

gen beweifpn offenbar, dafs der Zucker mit dem Kalk i
eine innige Yerbindung getreten war, Was aus vorftehen.
den Refultaten fonft noch gefolgert werden kann, wird
fich noch deutlicher einfehen lallen, wenn ich zuvor an
zeige , was hruikfehanks ¥ erfuche nund Beobachtungen tiber
die Natur des Zuckers gelehrt haben, Es werden nimlich
dadurch folgende Silze begriindet *).
1. Dals der Zucker aus Bohlen, Waller und Sanerfiof

belieht.

Dals der Schleimzucker von dem criftallifirungsfahigen

nur durch das quantitative Verlhidltnifs dieler drey Stofle

und cinen verhaltnifsmifsig geringen Antheil yon Saver-

ftofl abweicht.

Dals der Zneker durch Beranbung eines Theils feines

Sanerfioffgehaltes, oder durch Verbindung mit andem
Subllanzen, leiner wefentlichen Eigenlchalten beraubt

wird.

Dafs diec Gummen vom Zucker darin abweichen, dal
erfiere aufser den vorbenannten drey Stoffey noch Kalk-
und Stickltoff enthalten.

§. 4y,

Wenu man diefe Sitze auf die zur Liuterung des Zok-
kerrohrlaftes in Gebrauch genommene Methode mittellt
des Ralkes und der I.:‘.ngc anwendet, o lolgt daraus, dus
erlterer nur in dem Verhilinifs hinzugefeizt werden mul,
als es zur Neutralifirung der tiberilitfligen Sdure des Rohy

2ES, ‘3( herers allgemeines Journal der Chemie. B. 1. p. il
bis 046, und B. LIl p. 289 bis 20q.
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{aftes ; wvelche beym Einfieden der Criftallifation des Znk-
kers im Wege [ichen wwiivde, erforderlich ilt, wobey je-
doch, wie [ich in der Folge zeigen wird , nicht verhiitet
werden kann, dals nicht der Kalk mit dem Zucker, ob
gwar in geringerer Quantitit, in Verbindung tritt, Da
indellen der Kalk in mancherley Rilcklichten die zwek-
milsiglte Subllanz ift, wodurch die Lauterung des Rohr-
faftes moglich wird, fo kenn anf diefen unbedeutenden
Nachtheil, bey der Ablcheidung des indifchen Zuckers,
mickt Rickficht genommen werden.

§. 458

Das Verhiltnils der drey Stoffe, welche den Zucker
bilden, ift im Runkelriibenfafte gerade o, wie es feyn
mufs, wenn aus diefer Verbindung criltallilirbarer Zncker
entltehen foll, welches dadurch bewielen wird, dals in
dicfem , bey fehr mifsiger Wiarme eingedickten , alloin
feiner Mifchung aufser der Verminderung des Wallers v -
veranderten Satte , ohne allen Zufatz der Zucker [ehr leicht
eriltallifivt. Ein jeder Zulatz, der das Verhiltnils der
Grundftoffe des Zuckers dndern kann, mufs allo nach dem
Maals, in welchem dadurch diefes Verhilinils geindert
wird, den Zucker mehr oder weniger [einer welentlichen
Eigenfchaften beraunben. Obige Verfuche haben hiervon
dea Beweis gegeben. Die reine Kalkerde oder der Kalk
wurde durch die Bearbeitung und Vereinigung wmit dem
Zucker zun kohlenfaurem Kalk., Di¢ Kohlenlinre aber
wird durch Kohleultolf und Saverfloft’ gebildet ; fie entzog
allo dem Zucker dicle beyden Grundfiofie zum Theil, tihex-
dem vexband lie lich noch mit dem Zucker als folche. Aus
beyden Urfachen muls die reine Kalkerde den Zucker, der
im Runkelriibenfaft fehon ganz gebildet ilt, nach Maalsga
be ihres verfchiedenen quantitativen Zufatzes entmilchen,
und folchen , wie z B. in dem Milchungsverhiiltnifs 8 dex
Yall war, entweder in Schleimzucker, oder welches in &
f iclchah, in Gummi umindern,

§. 459.

Wenn ein Pflanzenfaft die Stolle, die den Zucker bil
den, nicht in dem Verhiltnifs enthalt, in welchem l[ic
ltehen miiflfen, wenn aus ihver Verbindung Zncker entlic-
hen foli, fo kann allerdings Zucker gebildetwerden, wenn
durch Zufitze das quantitative Verhiltnils diefor Spofl
sweckdienlich geindert wird. Wenn hingepen die Grund-

| R
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fioffe des Zuckers in dem zur Zuckerbildung erforderlic
chen Verhiltnifs fchon im Pflanzenfalte werbunden lind,
wie es der Fall bey dem Runkelritbenfafte ifi, fo muls ciy
jeder Zufalz, der dieles quantitative Verhaltnifs abandert,
auch die Zuckerentmilchung zur Folge haben. Man wiir-
de daher einen [elhr unrichtigen Schlnfs machein, weny
man daraus, dals der Kalk bey der Gewinnung des Zuk
kers aus gewillen Pflanzenldlten gute Dienfte leiltet, fehlial
fen wollte, dals er mit gleichem Nutzen angewendet wor
den kann, um den Zucker aus jedem Pilanzenfafte =
fcheiden.
§. 46o.

Dic Zuletzung des nicht durch freye ungebundenc in
Runkelriitbenfafte enthaltene Siure zu neutralilivenden Kalks
zum Runkelrithenfafte wiwde mithin nicht allein den da
rin enthaltenen Zucker entmilchen, welche Entmifchung
eine Verminderung des Zuckers felbli zur Folge haben muly
fondern der noch nicht ganz entmilchte, und noch dar-
aus abzulcheidende Zucker witrde auch an Siifse verlieren,
und das Baffiniven dellelben erfchwert werden, fo dals
Rallnirungskoften, und der Abgang, den ein [olcher Rob-
zucker bey diefer Upt—)r:tl.iou leidet, weil betrachtliche
ausfallen diirfte, als mit Rohzucker, der keine Eutmifchuig
erlitten hat. Ein mit Kalk fehr verunreinigter, und di-
dnrch zum Theil entmifchter Rohzucker wird leichter
beym Umkochen anbrennen, wie lich daraus abnehmen Iils
dafs bey den obigen Verluchen aus den Aufléfungen der
kalkhaltigen Mallen wahrend des Kochens em Niederlehlag
entltand.

§. 461.

Die nihere Belenchtung des vorfiehenden Gege:
des [chien mir deswegen von grolser Wichtigkeit, um @
aufser Zweifel zu letzen, dals der Kalk, welcher zur Al-
fcheidung des Zuckers aus dem Zuckerrohrfafte, delin
Grundmilchung von der des Runkelritbenfaftes welentlict
verfchieden iit, nicht entbehrt werden kaun, bey der
kersewinnung aus Jetzterm in gleicher Ablicht und inc
Yelben Art, nicht anwendbar fey. Es war hier fehlechier-
dings ein Liuterungsmittel nothig, durch welches das Mi-
fechungsverhilinils der Stofle, dic den Zucker im Runkek
ritbenlafte fechon vollig gebildet haber, nieht verinde
fondern nur die dem Safte bevgemilchten, dem Zuckerl
terogenen Theilen abgelchieden werden. Diele Bedingu-




gen erfiillte die Schwefelliurve, welche bey der Achard-
fchen Lautern: 1't§11I1tUJU[1L eine H: pl trolle [pielt. Die ge-
brannte Kreide oder der Kalk wir d, wie [chon oben an-
gezeigt wurde, nur in dem durch die Erfahrung ausges
mittelten V. Lrlmllmlr dem Safte zugelelzt, in \uthvm lie
hinzukommen mufs, theils um das in u*m Runkelriihen-
fafte enthaltene mmm:m.nm]mbe Salz zu verletzen, und
theils um die Kohlenlaure zn binden, die durch clu, Ver-
bindung der rochen Kreide mit der Schwefellanre entbun-
den wird, dergeftalt dafs fie auf den Zucker nichi als rei-
! ne Kalkerde wirken kann.

§. 462.
Fortgeletat Steinan den 12. April.

Seit ein paar Tagen offenbaren fich die erflen Spuren
der animwmuh,n Lra[iq]h[.!l:on in dem, in zwey {lachen
Schiilleln a.ufgr ftellten criftallilivbaren "ualte, als dem Pro-
dukt von zwey Centner Runkelriihen.

Das Abflielsen der Melafle von dem gekirnten, in
Zuckerhutformen gebrachten Rohzucker hatte [einen guten
Fortgang,

§. 463.
Fortgeletzt Cunern den 13. April,

In der zur Gilirung angeliellten Brithe von 1 Centner
ganzer Runkelritben , svelche in der Hinlicht zum Verfneh
genommen wurden, um auszumitteln, ob ohue die vor-
| hierige Verarbeitung aufl Zucker, mit eben den Vorthei-
len und ohne fo grofse Koften, Branntwein und Ellig da-
von kénne gewonnen werden, hatte am hentigen Tage der
()l!lll,ll'l'fhplﬂtt[‘s den Punkt erreicht, wo fulth zur Blafe
gebracht werden konnte. Die abgegohrae Maifche wurde
' il‘ninns eben [o behandelt, wie es bey der Deftillation
der Branntweine ‘aus Getreide zu gefchehen pflegt. Man
erhielt durch die Deltillation fogenanuten Laul 29F Quart,
von 6 Procent Gehalt, nach Anzm(re des Richterlchen Al-
koholometers. Das mit dem Deltillat angefiillte Gefils
wurde verliegelt.

§. 464,
Fortgefetzt Cunern den 24 April.

Der durch dic geltrige Deftillation der Mailche von
ganzen Runkelritben erhaltene Lauf von 2q < Quart wur-
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de heute durch eine wiederholte Deftillation zu Brannt-
wein gemacht. Das erfie Quart diefes, dem Bum an Ge-
ruch und Gelchmack dlmlichen Branntweins enthielt 30
Procent Alkohol, das zweyte Quart 25 Procent, das dritle
Quart 20 Procent, das vierte Quart 15 Procent, dasfiinf-
te Quart 13 Procent. Diefe 5 Quart Branntwein von i
Centner ganzer Runkelritben, wurden hierauf zulammen
gemifcht, und lieferten nunmehr einen Schenkbranntyein
von 20 Procent Gehalt. Hierauf wurden noch 5 Quayg
Nachlauf abgezogen, von 5 Procent Gehalt. Um folchen
kiinftighin aof Ellig anzuftellen, ward er durch den Zu-
fatz von % Quart ordiniren Kornbranntwein auf 6 Procent
gebracht.

§. 465.

Am heutigen Morgen hatte auchin demjenigen Mailch-
falle, worin X Centner Melalle aus der Cunernfchen Fabrike
zur Gihrung angeltellt worden, die Mailche abgegohren. Die
Deltillation wurde allo damit yorgenommen, und zwar un-
ter meiner beltindigen Auflicht, auf eben die Weile, die
bey dem Abzichen des Getreidebranitweins itblich ift.
Man erhielt 41 Quart Lauf, von 6 Procent Alkoholgehalts
Die Ausheute der heutigen Arbeiten wurde fefort unter
Siegel refervirt.

§. 466.
Fortgeletzt Cunern den 15. April.

Die” Siegel waren unverletzt. Die 41 Quart Lauf,
den die Mailche von ¥ Centner Melalfe lieferte, wurden
am heutigen Morgen zn Branntwein durch wiederholte De-
ftillation gemacht. Das erfte Quart dieles Rum - dhnlichen
Branntweins enthielt nach Anzeige des Richterfchen Al-
koholometers 37 Procent Alkohol.

Das 2te Quart 41 Procent: *)
B B e LB i
— fte .~ =1 .83 - &

C Steigerung des Gehalts an Geilt ift eine gewihnliche Er~
heinung bey der Deltillation des Alkohol, deshalb auch in
pharmaceutifchen Lelrbiichern die Regel gegeben wird, dic
zwey bis drey zuerlt ibergchende Unzen von dem nachfolgen~
den” Deltillat abzulondern. Der Grund ili diefer, ehe dic
Flufligkeit in der Blafe durch Kochen in Bewegung kommt,
g&‘lnt blofs von ihrer OQberfliche der Geilt moch mit Walrt:fdljﬂ‘
lten vermilcht in die Vorlage dber,




Das  5te Quart 30 Procent:
— Bte - = 25 -
= mte ) e LY

— Bte - - 38

— gte - - 15

— 10(e -~ 13

Diefe gewonmenen 10 Quart der erfien Defillation des
Laufs von der abgegohrnen Melallen - Maifche wurden auf
der Stelle in cinem Gelalse vermifcht, wodurch ein guter
Schenkbranntwein von 26 Procent Gehalt entftand, wel-
cher unter Siegel relervirt wurde. Iis wurdemn hievauf
noch 10 Quart Nachlauf abgezogen, 5 Procent haltend,
der, um ibn zur Bereitung eines guten Efligs noch taugli
cher zu machen, durch ein Quart Kornbranntwein auf
8 Procent gelteigert wurde,

§. 467.

An demflelben Tage hatte auch die eingemaifchte Brii-
he von den abgekochten Riicklidnden der zum Hauptiver-
 [uch angewendeten vier Centner Runkelrvitben abgegobren,
und wurde demnichft in die Mailchblale eingetragen. Der
Laul betrug 25 Quart, und hielt 8 Procent an Alkohol,
Diele 25 Quart Laul lieferten durch eine damit wiederhole
te Deltillation guten Branntwein, in folgenden Grada-
tionen 3

Das 1fte Quart von 41 Procent:
— ate 36

— 3te 31

— 4dte - 24

— Jfe 20

~— ble . 15

— 7te 13 - -

Man erhielt durch die Zufommenmifchung diefer 7 Quart
i von verfchiedener Stidrke einen Branntwein von 23 Pro-
cent Gehalt. Hieraul wurden noch 7 Quart Nachlauf ab-
| sezogen; diefer wurde, da foleher nur 4 Procent hielt,
durch den Beylatz von 1 Quart Kornbranntwein aul 6 Pro-
cent gebracht, mm ihn zer Anftellmg auf Ellig gelchickt
2w machen.

§. 468.

Nach einem der wichtigllen Punkte der Aufgabe it
bier dexr Ort, die Griinde anzufithren, .warum aus 181
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Pfund der Ritbenriickftinde ein Branntwein erzeugt wur-
de, der verhiltnifsmalsig, fowohl in Quantitat als Quali-
tit, den aus einem Centner abgekochter ganzer Runkelrii-
ben gewonnenen iiberiraf.

a. Durch das Abpreflen der Runkelriiben wird [folelien
eine grofse Menge ihres Vegetations- Wallers entrillen,
aus welchem kein Branntwein werden kann.

3. Durch das Abprellen verliert das Rutbenmark zwar den
grofsten Theil des Zuckers, doch nicht allen; denn die
Brithe des abgeprelsten und gekochten Bunkelritben-
marks hat noch einen betrdchtlich (ifsen Gelchmack.

o Die mehligen Theile, aus welchen, wie dex Kartollcl.
branntwein beweilt, durch die Weingahrung ebenfalls
Alkohol erzeugt wird, werden durch das Preflen mche
zulammengedringt. Die Malle gewinnt an Intenlitit,
was lie an Extenlitat verlor.

§. 46g.

Die zur Giahrung angeftellte Brithe von 1 Centner
Runkelriibenkopien hatte heute “ebenfalls den Punkt der
Weingihrung erreicht; doch hatte fie nicht den angenel-
men Jauren Gelchmack wie die vorhergehenden Mailchen,
fondern einen bittern Naclhigefchmack. Indellen swurde L
ani gleiche Weile wie die andern durch die - Deltillation
behandelt. Hierdurch wurden 5 Qudrt Lauf von 5 Pro-
cent Alkoholgehalt gewonnen. Die fimmtlichen Erzeng
nille wurden unter Siegel -uber Nacht .aulbewabhrt, um
das Gelchiflt am folgenden Movgen {ortzufstzen.

§. 470,
Fortgeletzt Cunern den 16. Aprils
Dic Siegel waven unverletzt. Die von der abgegoh-
nen Mailche der Bunkelritbenkopfe am gelirigen Tage e-
haltenen 5 Quart Lauf von 5 Procent Gehalt wurden am
heutigen Morgen von nenem zur Blafe gebracht; um d-
von den Branntwein abzuziehen. Die Deltillation lieferlt
folchen in folgenden Abltafungen:
Das 1fte Quart von 24 Procent.
— 2le — — 1 — —
— 3t — — 1) — —
— 4t — — 11 — —
Diefe vier Quart von verlchiedener Stirke zulammenge-
wilcht, gaben eimen Branntwein von 16 Procent Gehalt.
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Hieraul wwurden noch 4 Quari Nachlauf abgezogen 5 Pro-
cent haltend; und rIm‘cl' Zufatz von ¥ Quartier Korn-

branntwein ..ui 6 Procent im Gehalt gebracht.
§. 471,

Die geringe Ausheute von 1 Centner auf Branntwein
verwendeter llunku]mhenunp[u hat im gegenwartigen Falle
wahrlcheinlich ihren Grund darin, dals du. zum Verfnch
genommenen Ruankelriibenkopfe ;magﬂe\\'ach{bn waren, wel-
ches aber wrie [chon oben bemerkt worden, nur anf Un-
kolten ihrer Beftandtheile gelchehen kamm. Uebrigens
verlichert fHéiem , aus 83 P[und I\.(ll}[dh[d“{'fl der Runkel-

rithen 10 lxzmuen oder 20 Pfund eines fehr guten Branni-
weins erzeugt zu haben *).

§. &72,

Um nun den durch eine vierfache Deftillation erzeng-
ten Branntwein nach Quantititen vergleichen zu Lumun.
mufsten diele ver[chiedenen Sorten mit Auslchluls dellen
von den Runkelritbenkoplen, der nur 16 Procent hielt,
auf gleichen Alkoholgehalt gebracht werden. In dielor
Ah!:LhL wurde der von 1 L\_nLnel ganzer Runkelriitben ge-
wonnene 20 Procent haltende, und fich folglich bey die-
{fem Gehalt zu einem guten Schenkbranntwein eiguende,
zur Norm angenommen. Als Zufatz zum Branntwein von
den Runkelriibenriickffinden war ein Quartier Waller,
allo der 28[tc Theil des Ganzen nodthig, um ihn auf 20
Procent zuriickzubringen, zu dem won der Melalle aber
ein Quart Waller, oder der zehnte Theil des Ganzen,
Die mit diefen verlchiedenen Brauntweinen angefiillten
Gefilse wurden unter Siegel zur Ablieferung in meine
Behaufung nach Steinaw d'll bewahrt.

§ 473.

Die Bearbeitung der Spilige auf Eflig’ konnte noch
nicht vorgenommen werden, da diefelben noch trithe wa-
ren, und die Unreinigkeiten lich erfl fetzen mufsten. Der
von der Deftillation dn‘ i’mnhchnbmkopie zuriickgeblie-
bene Spiilig wurde wegen leiner geringen Siure umi [ei-
nes u!)Lln (JlierncI\s als nn{uu"llth zur Anltellung auf
Eli iy befunden.

’) 8. Riems Sammlung vermifchrer ékonomilcher Nachrichten.
» 1700, TWeyte th,icrnng p. 101.
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§. 474,

Tis war noch auszumachen, wie hoch der Runkelvi-
benbranntwein zu 20 Procent Alkoholgehalt zu veranfchia-
gen fey. Um einen Maalsltab auszumitteln, nach welchem
du‘ Werth diefes Branntweins zu bfttmumn ware, lind
wir von folgendem Gefichtspunkte ansgegangen.  Weilzen
und ﬂm_g-rtn find die rohen '\Iaivrmh--n, aus welchen ge-
wohnlich Branntwein gemacht wird. lhre Pu:[t, find ei
nem beltindigen Steigen und Fallen unterworfen. Bey
gleichen Preifen des “rohen Materials, auns welchem der
Branntwein gemacht wird, héangt fuu Werth von feinem
Gehalt an Al lkohol ab. bt-w,’ unﬂlelchf’n Getreidepreifen
und ungleichem Alkoh‘ﬁ"dn“]mn;‘f der Werth des Brannt-
weins \Vi..d“‘i‘ blofs von den Getreidepreifen, noch -blols
von dem Alkoholgehalte ab; fondern er kann nur durch
das combinirte Verhaltnifs der Getreidepreife und des Al
koholgehalls zulammen genommen eruirt werden, Dies
vorausgeletzt kam es lediglich daranf an, ob von Seiten
der Lunwl Polizey - Be horde eine Taxe feligeletzt wor
den, durch welche der Verkaufspreis des Branntweins von
beftimmtem Alkoholgehalt bey jedem Weitzen - und Rog-
genpreis feltgefelzt wiirde , welche Taxe eine gefletzliche
Balis zur Werthbeftimmung des Branntweins verlchiede-
nen Gehalts, bey verfchiedenen Getreidepreifen, gegeben

haben wiirde,

§. 475,

Um richtige Beftimmungen hieruiber zn erhalten, wen-
dete lich der 4. D. Achard an den Kammer - Mechanicus
Klingert in Breslau, um von diefem das bey der konigli-
chen Breslauifchen Krieges - und Domainenkammer zor
Abmellung der Stirke des Branntweins im Gebrauch ge-
nommene [nfirament zu erhalten, worauf er das Richter-
fche Alkoholometer iiberfchickie ; das Antwortlchreiben,
womit der K. M. Klingeri das von ihm [felblk angefertigte
Alkoholometer begleitete, fige ich fub Laf. G b'
(f. §.53%0)

Durch das fub Zit. F. beylicgende Requifitorium
(L §. 551.) an den geheimen Kriegsrath Senft von Fil-
JSach holten wir die (frum[. agen feltletzen zu konnen, aul
welchen die richtige bt-llllmmmﬂ des Branntweinwerthes
nach Verfchiedenheit der G .1r-uh|n( ile, bey einem be-
fiimmten Aleoholschalt gefetzlich bernhen,. \uq dem [ub
Lit. L bn'heyvd- m Antwortlchreiben des geheimen k.lu gs-
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rath Senft von Pillach (L. §. 532.) , und der ebenfalls
fub Lit. K. beyliegenden le?l‘l gehorigen Tabelle (f. §.533)
folgt, und zwar m:.s erflterem , dals (lvr an\.m_lt.lnua. des
Branntweins dureh die Polizey nicht fellgeletzt wird, [on-
dern dals es einem jeden Br anntweinfabrikanten frey ficht,
fein I'abrikat fo hoch er kann abzulctzen, FEs ”c.hi aber
auch aus der Tabelle fud Liz. K. Y033, hurvm 0 wel-
chem Preifle der Branntwein nach E.m).(,ln bey l)\[umm..
tem Alkoholgehalt der Obfervanz mach, durch das Jahr
1804 jeden Movat im Durchlchnitt nach der Verfchieden—
heit der monatlichen mittlern Preife des Weitzens und
des Roggens , von der Breslauwilchen Branntweinbrenner-
imung, oder Branotweinbrennermittel , verkauft wurde.
Aus der Tabelle geht ebenfalls ];crwm' dals ein Fallen
oder Steigen des \-r:I/prulu von b b"r. auf den Bres-
ler Scheffel den Werth des Lu:uml“un‘: von 30 bis 31
Procent Alkololgelalt vun 8 ng g Denar pro Limer her-
fetzt oder tll!i)hl 1o wie auch, dals bey einem um
allenden oder Ilu-'uldul Preife des i.lil'f_"t ns pro
Scheflel der Werth des darans gemachten Br (I'!HIL\\LIII‘ von
50 bis 31 Procent Alkoholgehalt um 20 Sgr. pro Eimer
b vermindert oder vermelirt wird. Endlich wird in dielexr
Tabelle dex Branntweinpreis bey 30 bis 31 Procent Alko-
holgehalt dergellalt felipeletzt (I.ll'q wenn er aus Weitzen
i1 l’rmLL von 3 Re Jthsllmlcr J.o "vr pro Scheffel gebrannt
vird, er zu 8 Reichsthaler 20 “"u prrJ Fimer verkauft
wird, dagegen folcher, wenn er aus l’mn_;-.u im Preile von
d Reichsthaler 10 Sgr. gebrannt wird, im Werth von g
Reichsthaler 10 Sgr. fieht.
§. 476,

Die fub Lit. Z. beylicgende Tabelle (L. §. 53%.),4n
welcher nach Auslage der [chlefifchen 5."1‘>1.=-rf|ri[h£u[e’r
durch 10 Jahre hindovelh mit Ausfchlufs des ungewoshnli-
 chen thenern Jahres 1805, wo die Theurung nur dorch
felir felten /ul.umr.uu:c.u nde L¢:;4:1clun_u veranlafst
wurde , alfo vom Jahr 1795 bis 1804, die mittern Preife
des Weilzens und  des l{'.a;-;'__:c-ns berechnet worden [find,
letzt folehen , vom Weilzen auf 2 Rihlr. 20 Sgr. g Denar,
uhd voin i.mrfrcn auf 2 Kthlr. § 8gr. 4 Denar. pro Bres-
ier Scheflel u[l. Wendet man die obigen Politionen,
-‘-'.'J]!‘lll
L. Dals bey einem Weitzenpreis von 3 Rthir. 208gr. , der

timer des daraus Utru.m iten 30 bis 31 Procent Alkohol

haltenden Branntweins einenWerth von 8 Ribl. 20 Sgr. bat
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5. Dals bey cinem Roggenpreis von 3 Rthlru. 10 Sgr. der
Limer des daraus gebrannten Branntweins von 3o his
31 Procent Alkoholgchalt einen Werth von g Bthlrn,
10 Sgr. hat.

Dals Steigen oder Fallen im Preife des Weitzens
von § Sgr. pro Scheffel, eine Vergrolserung oder Vi
minderung von 8 8gr. g Denar, im Werthe des daraus
gemachten Brauntweins von 30 bis 31 Procent Alkohol-
gehalt aul den Eimer zur Folge hat:

Dafe ein Steigen oder Fallen im Preife des Roggens von
5 Sgr. pro Scheflel, eine Erhihung oder Herabletzung
von 20 Sgr. im Werth des daraus gebrannten Braunt-
weins von 50 his 31 Procent Alkoholgehalt zux Folge hat:

Wendet man diefe Size, fage ich, auf die Berechnung
des Werths an, den der aus Weilzenund Roggen gemachle
Branntwein der Obfervanz nach, bey 30 bis 31 Procent
Alkoholgchalt, gehabt hat, wenn -diefe Getreidearten in
dem i der Tabelle fub Lit. K. §. 534. ausgemiltelten
10 jihrigen Durchlchnittspreife ftehen, nitmlich der Weiz-
sen von 2 Rthlrn 20 Sgr. g Denar, und der Roggen von
5> Rithirn 3 Sgr. 4 Denar pro Scheflel, fo ergiebt fich der
als Norm oder Balis anzunchmende Werth oder Verkaufs-
reis Jir den Eimer des Branntweins von 30 bis 31 Pro-
cent Alkoholgehalt folgendergelialt , ndmlich von 6 Rthim
28 Sgr. 0 Depar, wenn er aus Weitzen, »u 2 Bthlen. 20
Sgr. 9 Denar den Breslauer Scheffel, gemacl ird , und
von & Rthlrn, 13 Sgr. 4 Denar, wenn ex i

2 Rilirn. 3 Sgr. 4 Denar pro Scheifel gebrannt

Weil der Brauntwein fowohl aus Weilzen als aus Rog-
gen, gebrannt wird, fo diirfte bey leiner Werthieltletzung
ou den berechneten mittlern Preifen beyder Getreidearten
das Mittel feines Pre , wenn er entweder aus Weitzen
oder ans Roggen gebrannt wird, als Norm oder Maalsftab der
Preiswiirdigung des Runkelritben - Branntweins von glei-
cliem, namlich von 30 bis 31 Procent Alkoholgehalt, an-
gunchmen leyn , und diefer Preis ware von 5 Rthlr. 22
Sgr. 105 Den. pro Limer, oder da ‘der Limer 8o fchlel-
{che Quart hilt, von 2 Sgr. 131 Den. pro Quart. Wenn
Jie Branntweine nicht viel ither 40, und nicht viel unter
20 Procent Alkoholgehalt haben, lo verhalten fich ihre
Werthe , wie die Procente ilies Gehalls an Alkohol.

Ein Branntwein von 3o Procent Gehalt, deflien Wertl
fur das Quoart 2 Sgr. 133 Den. betrigt, w tirde alfo bey

-




20 Procent Alkoholgehalt nur einen Werth von 1 Sgr.
61 Den. pro Quart haben. Zn dem Alkoholgehalt von
20 Procent wurde der aus den -Runkelriiben - Riickllinden
der ganzen Runkelriitben und -aus der Melafle gemachte
Branntwein gebracht. Wenn man ihn alfo in Riicklicht
des Werthes mit dem Getreide - Branntwein nach cinem
1ojibirigen  Durchfchnittspreis vergleichen wollte, fo
wiirde dellen Verkaufspreis pro Quart auf 1 Sgr. 61 Den,
und pro Eimer aut’ 4 Rehlr. 2 Sgr. 2% Den. fefizuletzen feyn,

§- 477.
Weil jedoch der Runkelriiben - Branntwein fich durch

ginzliche Abwelenheit des dem gewohnlichen Kornbrannt-
wein eigenthiimlichen Fufelgelchmacks, durch feine Achn-
lichkeit mit dem Bum, und durch feine Reinheit und Feine

it, vor den Getreidebranntweinen [lehr auszeichnet. [o
divfte Lolcher fiiglich , in Riickficht vorbenannter verzig-
lichen Eigenlchaften gegen die des Kornbranntweins, im
Werth wvon 2 Sgr. {iw das Quart oder 5 Rthix. 10 Sgr.
fir den Eimer anzufetzen feyn,

§. 478.

Bekanutlich gicht der bey obigen Mefangen adhibirte
Richterfche Alkoholometer die Procente mnach dem Gee
wicht an. Da indeflen der Branntwein nach Maalsen verw
kauft wird, der Profellor Zralles aber ein Inftrument ane
gegeben hat, welches die Grade des Alkoholgehalts dem
Maalse nach -in Procenten anzeigt, welches Inflrument
auch von dem Kénigl. Accife-Amte in Berlin in Gebrauch
genommen worden, [o kann ich nicht umhin, eine Ver-
gleichung  der Scalen yon beyden Alkoholometern dicfen
Verhandlungen fub Lie. 27, (L. §. 835.) den andern Beli-
gen beyzufiigen.

§. 479.

Fortgeletzt Cunern den 17. April.

Der hiichlten Verfiigung gemils foll auch ein Raflini-
nirungsverfuch mit dem einheimifehen Rohzucker gemacht
werden.  Die unbetriachtliche Ausbeute von vier Centner
Runkelritben kann aus dem Grunde nicht hierzu angewen-~
det werden, weil gewohnlich die duckerraffinerien zur
"-\r';irlan-if,uusg kleiner Quantititen Rohzucker nicht cinge-
tichtet find, auch fich ungern dazu verliehen.  lch war
lsher gendthipt, zn einem kinftigen Rallinirungsverifuch

o 2 L i S e
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it Runkelriibenzucker foigende Vorkehrung au treffen,
Unter meiner Auflicht wuarden 5 Centner. 67 Pfund criltal.
lilivter Saft, wvon dem Produkt der vorvigen Winterarbeit
der Cunernfchen Fabrik , aus den flachen Schulleln, wo.
rin folcher in der Zuckerltube zum Anlohiefsen in Crillal-
len aufgeilellt worden, in ein Fals gefiitlt, und von i

verliegeil.
§. 480.

Fortgefetzt Steinau den 10. April.

Das mit 5 Centner 67 Pfund criftallifirten Salt ange-
fullte, mit 4 lignirte Fals, ward heute nebit noch drey
kleinen Fillern voll dellelben Saftes, wovon

das Fals B, 3 Centner 10 Plund

—_— O, 3 — 3L —

s J)J 2 e 8913 g
enthielt, und welche letztere von dem in Eyd und Pflicht
genommenen Controlleur Rudolph verfiegelt waren , in mel-
ne Behaulung zu Steinaw an mich abgeliefert. Die inde
vier Fillern enthaltene Mafle betrigt allo netto 14 Cent-
ser 36 Pfund. Die Siegel waren fimmtlich unverletd,
Dals diefer crifiallificte  Saft aus Runkelriben im vergan-
genen Jahre in der Cunernlchen Uabrik produocirt worden
wird durch ein mit. Lit. O (I §. 53b.) bezeichnetes Zeug-
pils des vorgedachten Controlleur Rudolpi beglaubigt.

9. 483,

Zur Beglanbigung delfen, dafs vorerwahnter zum Raf-
finirungsverluch beltimmte Rohzucker durch daffelbe Ver-
fuhren , welches bey der uuter meiner Aufficht gelchehe
nen Bearbeitung von & Centner Runkelritben aul Zuncker
u. [ w. Statt fand, erzeugt worden, requirirte ich dey
Biirgermeilter Noske hiefelbli, den in der Cunernflchen
Fabrik als Sieder angeltellten Arbeiter Fiebig eydliche Binrg-
(chalt iiber vorerwilnten Punkt léiften zu lallen. Das
iiber die eydliche Ausgabe des Sicders Fiebig abgehaltene
Protocoll habe ich den Akten fub. Lit. P (f. §. 537.) beyr
geligt,

§. 4382,
Fortgeletzt Steinau den 21 April.

Die verlchiedenen Sorten des Nachlaufs , ndmlich 16
Quart von der Melalle, 7 Quart von den Runkelritbens
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Riickftinden,- und 5 Qnart von ganzen Bunkelrithen, zus
[ammen 22 Qmul ...u[;n heute dato an mich .Llwviu-
fert. Um folehen zu Ellig zu machen, wurden g Loth
roher Weinltein ; mit 2 l’lu‘ut Runkelriiben FJ‘;;“ gekocht,
mit dem 'l'mzrn Quantum Nachlani’ in einem eingelduers
ten Fals \elm:h.ht, und in ein.warmes Zimmer meiner
Wolmung , und zwar damit der Zutritt des Saverfofls nicht
ganz abgehalten werde, unter einer nicht genan verichliel-
enden bu{u.ku ng ‘lllr"u{[uul_

§. 483.

Mit dem zum Rallinivungsverfuch befiimmten crifial-
lifirten Safte der Lllnulilthul Fabrik, an Gewicht 14
Centner 36 Pfund, wurden an demflelben ‘I Lage 17 grofse
Zuckerhutformen angeliillt, um den quLalqului Zuckvr
von der Melalle zu reinigen.

§. 484,
Forrgeletzt Cunern den 25. April.

Dato wurde der klar gewordene Spiilic von 1 Centner
ganzer Runkelriiben von d(.m Bodenlatze abgegollen, und
es betrug [elbiger 41 Quart [chlelilch. Vom Sauerwy erden
war I]"Lll nu.I:L viel w .rl rzanchmen. Auf sleiche Art vwur-

de das Klare von Runl t'ilt{hl.l‘luﬁut_klf.dndetl als Spiilig
abgegollen und 81 Quart befunden. Die Urlache, dals
vou diefem Spitlig mehr erhalten wurde, als vom vorher-
, chenden, ift, dals die ganzen Runkelviiben einer lingern
 Koc hnmu ansgeletzt mem, als die Rickli ande, wnhuch
nothwendig eine grolsere Me :nge Waller verdiinfien mualste.

Ferner wurde auch der Spiiligeflig von der Melallo
abgelallen, der am Maals 148 Quart hn. t. Die Farbe def-
[Eben war elwds dunkier, als die der vorerwihnten. auch
neipte er fich fchon etwas mehr zum bdllt’ih""dr‘[. Die
mit diefen drey Sorten vou Spiilig angefiillten Gefifse

p wurden hicrauf in der Zuockerltube der Lth: ik aufgeftells,

f und nur leicht zugedeckt , um den zur I:ﬂl'mahllmr noth-
wendigen Zutritt des Sauerltofls aus der ALhmuaph.ua- ZlL
bcaauil;gux.

; §. 485,

Fartgeletzt Conern den g. Mai.
b

Glaubwiic 'digen Nachrichten zu Folge kommt der we-
tighe Rohzucker in der Belchalfe: ihut nach Europa, in
Europ, Znuckerfabrikat, Th, ILL 20
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welclier foleher nach der erften Abfcheidung vom Zucker-
rohrlaft erhalten wird; fondern es wird derlelbe von
nenem umgekocht, in Formen gebracht und mit Thon ge-
deckt. Diefe wiederholte Lauterung findet in den weil-
indilchen Pilanzungen mehrentheils liatt; und der vorher
gelbe und kleprige Rohzucker erfcheint nun nicht allein
weilser, fondern auch {reyer von Schleimtheilen. In die-
fer Geftalt kommt er unter den Benennungen Puderzucker,
Mechlzucker, Callonade, im Handel vor. In den Formen,
wvorin der weiter gelduterte indifche Rohzucker mil Thon
gedeckt wird, it der Zucker oben, m der Mitte und an
der Spitze verfchiedentlich gefarbt, Der obere it mehr
weils, der mittlere gelb, der untere noch dunkler , wo-
raus die verfchiedenen Sorten von Puderzucker entlichen,
Die cigentliche Maskowade ift ungedeckter oder ungebleich.
ter Robzucker, welcher befonders aus Gllindien in diefe
Befchallenheit verfendet wird. Aus diefen Thatlachen
folgt nun, dafs, um zwilchen dem indifchen und einhei-
milchen Rohzucker einen vichtigen Vergleich zu zichen,
es nothig feyn wird, den veredelten indilchen, durch Un-
kochung der Maskowade gelauterten Rohzucker, mit eben
falls durch eine zweyte Umkochung gercinigtem Runkd-
viiben - Rohzucker in Parallele zu ltellen *). 1n diefer Ab-
ficht wurden am hLeutigen Tage 27 Zuckerhutformen mit
noch in der Cunerfchen Fabrik vorhandenem criflallifirten
Saft von dem Gewinn der vorigen Winterarbeit X852 an-
gefullt, nm {olchen durch das Ablaufen der Melalle zu der
in der Folge damit vorzunehmenden Umkochang zu rei-
nigen. Nachdem dieles Gefchaft beleitiget war, unter
fuchte ich noch die verfchiedenen Spiligellige, unter denen
der von den ganzen Runkelriiben, (o wie der von Runkel-
ritbenriickltanden , dem Biervellig an Gelchmack lich berets
niherte. Der vou der Melalle hatte einen mehr (iilslich
favern Gelchmack.

Y Dals der indilche Rohzucker durch wiederholte Criftallifationtn
zu einer grolsern Reinheit gebracht wird , und dafs dadurch die
weilsen indilchen Rohzuckerlorten entlichen, fcheint auch noch
aus dem im Jabre 1800 erlchienenen Berichte des Nationalin=
ftituts in Frankreich uber die Achardfche Runkelriiben - Zuk=
kerfabrikation hervorzugehen, worin pag. 31. der Ueberietzung
von Wurzer gefagt wird, dals man zur Vergleichung des Ruo~
kelvithen - und indifchen Zuckers letztern von der exfiern Cris
Stallifation angevwender habe:




4886,
Fortgeletzt Steinau den 15, Mal.

In demjenigen Antheile des geliuterten criflallifivten
Saltes, als dem Produkt von 2 Centner der zum Haupi-
ver{luch genommenen Runkelvitben, welcher den 6. April
m el warines Zimimer geltellt wurde , um folchen allmihe
lig einzudicken , war nunmehro nach einer Zeitfrilt von
5 Wochen die Crifiallifation des Zuckers beendigt, und es
wurde foicher fofort in zwey mit € und D lignirte Zuk-
kerhutiormen eingetragen , um- die Melaffe davon ablaufen
zu lallen.  Die in € befindliche Zuckermalle , als das Pro-
dukt von 1 Centner Runkelriiben, betrug an Gewicht g
Plund 22 Loth. Die in D als dem Produkt von ebenfalls
1 Centner Runkelriiben wog g Pfund 1% Loth, Die Verfchie-
denheit des Gewiclits der beyden Zuckermallen hat ihren
Grand in nichts anderm , als in einer grofsern oder gerin-
gern Vevdimfiung des Wallers, indem die eine Schiiflel,
i welcher der Zucker criftallifivte, niher an dem Ofen
ftand , als die andere.

§. 487.
Forigeletzt Steinau den 19. Mai.

Den Rohzucker durch die Thondeckung zu bleichen,
ilt auch in den Weltindifchen Colonien fiblich. Dallelbige
Verfahren mulste daher auch bey einem Theile des durch
den Hanptverfuch producirten Rohzuckers angewendet wer-
den, Es wurden demmach am heutigen Tage die mit 2
ignirten Formen, in welche der gekornte Rohzucker eine
gelragen worden, mit siner Thondecke belegt, nachdem
man dwrch vorherige Abwagung das nunmehrige Gewicht
des Rohzuckers, als des Produkts von 1 Centner Runkel-
riben, beltimmt hatte , wvelches 8 Pfund 125 Loth betrug.
Ich bemerke noch hierbey, dals die Formen an der Spitze
noch fencht waren, und dafs J_'l)i.giéf)il die Melalle noch
¥ nicht vollkommen abgelaufen war, daher ein Theil des Ge-

aul diefe dem Zncker noch snhangende Melalle zu
n alt,

§. 488,

An demfelben Tage und in gleicher Ablicht wurden

: Zuckerhuiformen, welche den zum Raffinirungs..

beltimmten Runkelrithenzucker der Cunernfchen

< enthiclten, wnd welche in einem Zimmer meiner
ag *
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Wohnung aunfgeltellt waren, mit naffem Thon gedeckt,
Die iibrigen 9 Formen blieben ungedeckt.

§. 489.
Fortgeletzt Steinau den 3. Juny.

Dato belichtigte der Factor _E!{fﬁ* zu Cunern die noch
dafclblt befindlichen Spitligellige. Bey diefer Belichtigung
fand fich, dals lie in Verderbnils iibergingen , zum Theil
auch fchon tibergegangen warca, weshalb von jvrl(-r Sorte
eine Flafche gefiillt, bezeichnet, und unter Siegel an
tnich nach Steinaw abgefchickt wurde, Das ganze CQuan-
ieilen., Der Spitligeflig der ganzen

tum wurde zuvor abgen g

Runkelrithen betrug 143 Quart, der von den Runkelrii
ben - Riickliinden 46 Quart, und der Melallen - Spitlellig
109 Quart. Sogleich nach Empfang diefer Eflige Ofinete
ich die Flafchen, und {and bey nitherer Unterfuchung
den von den Runkelriiben - Ritckltinden in volliger Faul-
nifs, die beyden andern aber im Uebergange in diefelbe,

§. 4go.

Die Urlache des Umlchlagens diefer Effige glaube ich
davin zu finden, dafs diefelben nicht in gleichmilsiger
Wirme, fondern bald kalt, bald warm geltanden ; indem
die Erfahrung lelrt, dals die Efliggibivung, wenn lie gul
von Stalten gehen [oll, eine anfehnliche und dabey gleich:
miélsize Temperatur el fordert. Daher auch der in mel-
ner Behaulung bey aleichmiifsiger Warme zur Géahruang
angeltellte Nachlaufellig bey der heutigen Unterfuchung
nicht allein unyerdorben befunden wurde, fondern auch
nicht einmal mit einer Schileimhaul bedeckt war.

§. 491.

7u ciner Unterfuchung diefes Spiiligefligs in falutarer
Hinficht fand ich hinreichende Veranlallung in dem Un-
ftande, dals derfelbe zweymal, zuerft wilrend des Abko-
chens der Runkelriiben - Ritckliande , und alsdenn wiihrend
der Defiillation eine geraume Zeit mit dem Kupfer in Be-
rithrung kommt, s war demnach [chr zu belorgen, dals
er mit diefern Metall verunreiniget feyn kénnte. Ich habe
deshalb nicht unterlafléen, folchen noch vor dem Um/lchlas
gen vermittelll des reinen nicht kohlengelfiuerten Salmiak-
geiftes aul Kupfergehalt zu prilfcn, ohne jcdocli moline
Vermuthung beftatigt zu finden. Da indellen dieler Llig
Jamals noch ziemlich tritbe und beynahe undurchfichtip
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war , auch vielleicht zu wenig Kupfertheile enthielt, um
die blaue Farbe bervorzubringen, welche anfgelolies Me-
tall dem b-tlmlﬂl-.g““ ltlilllll'j“_, fo mulste der I‘p[if:.'g]:r_fvu
verfuch auf einem andern Wege wiederholt werden., Lok
licls 9 Quart diefes Efligs von den Runkelriiben - Riicke
{tinden bis znr Verkohlung in einem irdenen mit einer
guten Glalur verfchenen Gelchirre abdamplen.  Die Eine
ilchernng diefer Kohle lieferte eine [thwarzgraue Malle,
welche mit Sauren aufbraufte. Die zu Pulver in einent
glifernen Morfel zerriebene Malfle warde hieranf in zwey
gleiche Theile abgetheilt. Der eine Theil ward in eincm
glilernen Kolben mit verdiinnter Salpeterfdore iibergolien,
die andere Halfte aber mit reinem Salpetergeilt.  Nach
12ftiindiger Digeltion wurden die Finfligkeiten filtrirt,
In der mit itbexfliifliger Salpeterfaure gemachten Auflofung
entllaud durch Sittigung mit Salmiakgeilt ein weilser Nie-
derfchlag, der fich als Kalkerde darliellte; die davon
durch Fliefspapier abgelchiedene Fliiligkeit erfchien ganz
ungefirbt wie Waller, und blieh bey Ueberfittigung mit
salmiakgeill farbenlos , wie fie war.  Die Ausziehung dex
andern Halfte Efligalche in dem veinen Salmiakgeilt be-
hielt ebenfalls, als folche Gltrirt worden , ihre Farbenlo-
ligkeit. Aus dielem doppelten Verluch ergicht fich, dals
dicler Spiiligeflig von den Runkely itben - Riickftanden nicht
mit Kupfertheilen veruwireiniget war. | Der Grund il
wahrfeheinlich diefer : Ein Metall wird von fchwachen
Siuren wenig oder gar nicht angegrillen, wenn feine Ober-
fliche nicht ganz rein ilt; die Blafen der Branntweinbren-
nereyen werden felten oder nie [o rein gemacht, dals nicht
ihre innere Wand gleichfam wie mit einer, dem Auge
zwar unbemerkbaren , Bedeckung tiherzogen bliche, swel-
che jedoch die Einwirkung . der Saure auf das Metall ver-
hindert,

§. 492,

Nach erwiefener Unfchidlichkeit diefor Efligart blieh
mir, um die Stirke deflelben zu beftimmen, kein ande-
rer Ausweg iibrig, als an die Stelle des umgelchlagenen
digs dallelbe Produkt aus der Cunernfchen Fabrike zu
letzen, und eine Probe davon den ubrigen Erzeugniflen
beyzulegen,  Diefex nach Auslage des Fabrikenperfonale
zweyjahrige , nicht unangenchm fchmeckende Spitligellig,
deflen Aechtheit durch das [ub Lit. Q. beygeliigte Zeng-
nils des in Eyd und Pilicht genommenen Controlleur Zirn-
dolph helkitiget wird, wurde aus dem Spitlige der auf

- e——
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Branntwein versvendetert Biukelrithen -Rickfiande auldie
nimliche Weile, wie der in Verderbnifs iibergeganyene
bereitet, und kamn nach meinem Urtheil die Vergleich
mit Bierellig aushalten. Einen Maalsftab zur Preiswiirdi-
gung diefes Spiiligefligs fuchte ich auf folgende Avt auszu-
mitteln. 1 Plund Breslaner Biereflig vom Kretlchmer
Knze auf der Schmiedebriicke, welcher das Quartzu 1!
verkauft, erforderte zur Saturation 2 Quentchen 20 Gran
Pllanzenalcali. Von dem an die Stelle des durch den
Hauptverfuch gewonnenen, aber wingelchlagenen Spiilig-
eliigs den tibrigen Erzeugnillen beygeliigten Cunernlchen
Fabriken - Spithigellige hatte 1 Pfund nur 1 Quentchen 18
Gran Alcali zur Satrigung nothig und fein Werth wi
alfo nach obigem Maalsitab nur auf 63% Denax fir dus
Quart zu veranfchlagen.
§. 493.

Einen Maafsfiab zur Werthbeltimmung des Nachlal-
effigs, welcher von der Melalle, den Runkelritben - Riick-
ftinden , und den ganzen Ritben gewonnen wurde , luchte
ich durch ein gleiches Verfahren an dem Griineberger
Weinellig zu erhalten. Zur Sattigung von 1 Plund Griine-
berger Weinellig, welcher in Chrifican Bruttigs Handlung
in Griineberg zu 35 Reichsthaler das Fals, undf{olglich s
4 8gr. 4% Denar fiir das Quart verkauit wird , waren §
Quentchen 50 Gran Alcali erforderlich. Fiir eine gieicie
Quantitit Nachlaufellig aber waren fchon 3% Quentchen
Alcali zur Saturation hinreichend. Der um die K fle
geringere Gehalt an Eliglinre, welche diefer Nachlauf-
efig nach vorbefehricbenem Priifungsverfuch gegen den
Griineberger Weinellig hat, giebt ihm' folglich nur den
halben Werth des letztern, und es wire mithin der Preis
dellelben auf 2 Sgr. of Denar fir das Quart iecflzuletzen
Uebrigens wurden von den 10 Quart Nachlauf von der il
lalfe, den 7 Quart von den Runkeiriiben - Riickliindes,
und den 5 Quart von den ganzen Runkelriiben, zulammen
22 Quart, nach nunmehro beendigter Elliggdhrung 18
Quart Ellig gewonnen, welcher fehr hell an Farbe uuil
von gutem Gefchmack war, an Dauerhaftigheit aber dem
Grimneberger Weinellig wegen [einer geringen Beymilchung
von Schleimtheilen wahrlcheinlich gleich kommt.

§. 49k
s gab alfo X Centner Melalle 8% Quart, 1 Centner
ganzer Runkelriben 45 Quart und die Ricklidnde von
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4 Centner Runkelritben 58 Quart Nachlauf Mg, wornach
;llo der Preflenriickitand von 1. Centner Runkelriihen
% Quart Nachlaufellig licfert. Tine Probe dicles Liig

u'.i den iibrigen Erzeugnillen beygelii

§. 4q5.
Fortgefetzt Cuncra den 16. Juny.

Die heutigen Arbeiten wurden dumit angefangen, den
in 27 Melisformen et ithaltenen Rohzucker der Cunernt then
Fabrike, bey welchen, um der Belch leunignng des Ge-
lchaftes willen, das vmllﬂ.mdrb. Ablaufen tlt‘l \lLLlHL nicht
abgewartet werden kénnte , aus den Formen heranszunch-
men und abzowigen, um [o fort die Umkoe! hung damit
vorzunehmen. Es wurden Netto 290 Plund 'lh"(.\\'()"t‘ﬂ
und mit Kalksaller vermiflcht, in einen Kellel eingelra-
gen, dergellalt, dals auf 100 Pfund Zucker 125 l’lund
Kalkwaller gerechnet wurden. Als die Auflofang bis zu
Jo Grad Rc.uumlr erwarmt war , wurde derfelben fo viel
Ochlenblut zugeletzt, dafs auf 100 Pfund Rohzucker 1o
Plund Blut km]]!‘i]. Die Zucke ranflifung wurde durch
fortgefetzte Unterhaltung des Feuers zum hudzcn gebracht,
der in feften Mallen geronnene Schaum ‘L]J"L‘I!O]}!lllt’lj and
die geklarte l‘luﬂ:ﬂkut durch ein Seigetuch ¢ gegollen, wo-
bey man fand, dal-\ ein Theil von den [(ich zu bodeu ge-
Jl-nJ\Lt.-n Umolllwkute-u angebrannt war., Der klare Zuk-
kerfalt wurde Ium aal in (ln o Verdampfpfanue bis zur K-
nung emngedickt, und 7% /uclhml_ui.lulmr_-n damit auge-
JulLL, um die damit verbundene Melafle ablaufen zu laflon,

§. 4q6.

Ieh finde hier umungi anglich néthigza bemerken, dals
diefe Umkochung in (1(1 Abhtht vorgenommen wurde,
um einen wenigliens durch eine Lmlmumm, veredelten

tlohzucker zu uh.zltun , da die mehrflen indifchien Rohe
chcﬂmt('n, welche Jch zum Vergleich vor mir habe,
gewils znm Theil mehrere th111(’11||1”.11 durchgegangen
find. Diele mit 614 Pfund mernl(lu‘m RL]IHIIGLLI’ erlier
Ablcheidung vorgenommene Umkoe shung kana keinen Maafls.
Itab <lr)‘-(.b!:11 umn den Abgang zu bLIllmmen. den dicfer
Rohzucker duuh abermaliges Umkochen hldkt weil die
Melaffe noch nicht xein, ja kaum zar Hilfte ahgchri'vn
war, und, folches ﬂ[);ll\h’lli(‘l] die Unterfuchung allzu-
fe h; verzogert haben wirde. Lclzttres wirde noch mehr
Statt "t.hmdcn haben, wenn ich an dem von & Centner
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Runkelriithen unter meiner Auflicht gemachten Tiohzucker
einen Umkochu 1f'u\u‘!1|<‘|1 hatte mac 11-*11 waollen, nicht zu
gedenken , dals cine fo ge ruwc Quantitit diefe Operation
fehr erlehwert haben “mde. Die betrichtliche Menge der
mit diefem Rohzucker veremigl "ehlwbuwu \ldallu Ver-
urlachte auch noch den f\a(hlhr-1l dals dieler umgekookte
Rohzucker nicht fo rein und ungefarbt ausfallen konnte,
als es gelchehen wire, wenn das reine Abflicfsen dex Me-
lalle hitte abgewartet werden kounen,

§. 497.

Zu gleicher Zeit, wo die Umkochung des Rohzuckers
vor Ilc.!z ging , belchiftigten wir uns l!]lmt, den aus den
sanzen Runkelriiben, den Runkelvithbenritekfidnden , und
der Melalle erzeugten Branntwein, von 20 Procent ,‘Amn
holgehalt, nachdem I 1 Quart, als eine zu ver riendende Pro-
be davon weggenommen worden, auf Rum, Arrak und
Coniak zu verarbeiten. Das ganze Qudmumdle es Brannt-
weins wurde zuvor noch einmal abgemellen; tnd betrug
20} Quart fchielifch. Dieles wurde nunmehr mit 2 Plund
28 Loth frifeh gebrannter und gepulverter Holzkolile m
die Blale getragen, und noch 1% Daafls, ndmlich von
den zinnernen Maafsen, davon eins zur Siurung von 42
Piund Runkelriibenlalt genommen wurde, wverdiinnte
Schwefelliure, wie [olche zor Siurung des Bunkelritben-
faltes angesvendet wird, hinzugeletzt. Durch die fogleich
vorgenommene Deltillation \uudm 5 Quart Rum von 71,
b], 67, und 62 Procent Alkoholgehalt erzeugt; diele ver-
mifcht, geben den Cunernfchen Hum, von (JII.I.UC(_ILE Al-
k(:lmlgchall. Die folgendea durch fortgeletztes Abzichen
gewonnene 2 Quart hu lten Ho Procent. Diefes letzlere
l rzeugnils mit gebranntem Zucker gefarbt, ift dem Coniak
dlmiuh, unter welchem Namen es in der ('mun{chuuu
brike verkauft wird. Von dielem Lowohl, wie vom Rum,
{ind Proben beygetiigt. Hieraul wurden noch § Quat
Branntwein zu 24 “1..( ent abgezogen, nebft 2 Qunart Nacli-
lauf wvon ic Procent, wa.l(.hl_r wieder zur Efligbereitun
benutzt werden kann, und deshalb in ‘Anit.llldg zu brin-
gen ift.

§. 495,

Fort tzt Cunern den 17. Juni.

Weil die gefivige Umkochung von 200 Pfand Rob-
zucker , tiber unmittelbarem J‘euu cine Anbrennung der
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aul dem Boden abgefetzten Unreinigkeiten zny Yolge hatle,
fo wurde befchloffen, die noch vorhandenen 414 Plund
Rohzucker erlier Abfeheidung, in der Kl planne der I
brike, und zwar anftatt des Ochfenblutes mit Miich
tliven, in welcher Ablicht r Rohzucker {chon am
gelirige nd mit fo viel Kal kwaller, dalsanf 100 Piund
Zucker 125 Plund Kalkwaller gerechnet waren, in die
Kilirplanne cingelragen wurde. Durch die Zualeitung der
Wallerdampfe erhitzte fich der Inhalt der Pianne binen
einer Stunde zu 30 Grad Reaumur.” Jetzt wurden der
Zuckeraullélung 6o Quart abgerahmte Milch, mit 1 Quart
Nachlaufellig zur Belorderang der Gerinnung zugeleizt.
Nach 6 [tiindiger Zuleitung der Dimpfe war die Kl rung
beendigt, und der geliduterte Zuckerfaft wurde mach vor-
heriger Ablchdwmung und Durchleigang in zwey Verdampf-
plannen gebracht. Die Eindickung des Saftes bis zur Kir-
mng erforderte 18 Stunden. Als diefler Zeitpunkt cin~
getreten war, worde der vermége einer [chnellen und nn-
regelmilsigen Criltallifation entftandene tohzucker in

1 17 Melislormen eingetragen. welche iiber ehen fo vial,
| zur Aufnahme der abfliefsenden Melalle beltimmte Ge-
false geftellt wurden,

§. 4gg.

Es war noch iibrig, den geltern gewonnenen Rum zu
Arrak zu machen, der dazu erforderliche Zulatz belicht
| in [olgender Mifchung. 2 Quart Melafle warden mit lechs
der mehr erwihuten zinnernen Malle verdiianter Schwe-
felfiure , wie [ie zur Siurung des Runkelriibenfaftes an-
gewendet wird, vermengt; die Mifchung blieb einige Wo-

f chenin gelinder Wirme in cinem wohlverwahrten Ge
le ftehen. Von diefem Zulatze kamen % Quart zu 4X Quart
lium , welcher mit den geltern erhaltenen 3 Quart Schenk-

| branntwein vermilcht ward, in ein wohl verzinntes Deltil-
lirgefiifs, und es wurden fofort 5% Quart, den Arrak an

 Stirke itbertreffenden, am Geruch und Gelehmack 1hm
aber nur dhnlichen jedoch fehr veredelten Brannmtwein
 von 67 Procent Alkoholgehalt ahgezogen , welchem durch
eimen gevingen. Zulatz von gebranntem Zucker die Arrak-

{farhe mitgetheilt ward. Eine Probe davon ilt den Ubrigen

Erzeugniflen beygeliigt. Die forigefetzte Deltillation lic-

ferte noch 1 Quart Nachlauf von 4 Procent Gehalt, wel-

cher zny Anfertigung des Efligs benuizt werden kann,
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Aus der Berechnong der ver{chiedenen daxch obiges
Verfahren erzeugten Br ..nnlwunf:n‘tcn ergab fich, dafs aum
51 Quart Branntwein von den ganzen Ru nkelrubeh gewon-
nen wurden :

. Quart Bum.

— Coniak.

—  Schenkbranntwein.
— Nachlauf.

ranntwein aus den Runkelrithenritckftanden:

Quart Rum.
—  Coniak
—  Schenkbranntwein.
= “Nachlauf.

-

) ol placon
| pabea ]

| b

o]

Aus 7 Quart

-
izl
(Sl Eli=
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Aus 11 Quart Branntwein von § Centner Melalle.

243 Quart Rum.
= — C(?Hlﬂk.
—  Schenkbranntwein.
~— Nachlauf.

§. bo1.
Fortgeletzt Steinau den 26. Juny.

Aulser diefen durch die bisherigen Arbeiten erhalte-
nen Nebenbenutzungen der Runkel ihen ~ Zuckerfabrike-
tion, namlich dem “Brauntw ein, dem Naclhlauf und Spi-
ligeflig, und der Melalle, fihrt der Anbau der Runkelri-
ben felblt noch einen \’ull';ul mit lich, welcher hier in
Betracht gezogen zu werden verdient. Diefer Vortheil be-
teht in dct‘ bumtrlm“ der Blatier dieler Luckupllan/( als
Tabaksfurrogat. Da die Runkelrii henpllanzen gegenwirtig
noch im \\’aLhaL]nm‘e begrillen lind, und allo der Blitter-
é,ew:nn.t von 2 Ceniner R tmlmhuln-n unmoglich beltimnt
werden kann, [o berufe ich mich bey dieler Sache auf die
Ausfage des A. D. dchard, welche durch (h:* fub Lt
R. beygeluigte Zeugnils des mdn‘ erwahmnten in I,‘,rl und
Pilicht genommenen Controlleur Rudolph Belldtigung e-
halt. Zuel [t werden dicjenigen Blitter abgelelen oder eil-
gelammelt , welche den Sommer tiber, an den Pflanzen gel
werden. Diele werden auf dem Stoppelfelde abgetros
net, und alsdann unter Dach gelracht. Eine Atk-l {ldche
vun ohngeldhr 30 Morgen lickerte 64 Centner dieler an
den Pﬂdﬂuu gelb gewordenen Blitter, welche nach geho-
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riger. Abfrocknung zu 5 Thlr: fiir den Centner an 'die Ta-
i‘mkldfnltdll"inl verkauft w urden. Doch weit anlehnli-
cher lailt die Ernte diefer Blitter alsdann aus, wenn die
funkelritben aus dem Acker genommen werde n. Hier il
es indellen nicht nothig, folche, wie bey dem Tabak :
fehieht , einzeln an Schniiren anzureilien, fondern die gan:
ze Krone der Runkelrithen mitl allen ihren Blitiern wird
auf diefe Weile zur Abtrock nung aut einem fuf 2 Bo-
den behandelt. Doch kamn auch das Laub von den Kopten
abgeblattet, an einem Inftigen Ort diinn auigelchiiltet,
J'[tl“ wmge wcndnt, und auf (lu,fu Art w.f.rut.knu. werden.

§. boz

[m Durchlchnitte kann die Ernte von absetrockneten
Runkelyiibenblittern , [owohl der in den Sommermonalen
von der Planze [e[bll eingelammelten, als der im Herblie
mit den Hmma‘rubcukoplen d[)'&lliin]tt{_ll auf 4 Centner
fir den My orgen veranlchlagt v'LAdml wovon allo dem
Pllanzer ein G rewinn von 20 P.'.I“!J'-"[uil(_r aul jeden Mor-
gen Acker durch diefe einzige Nebenbenutzung zufallen

wiirde. Von Seiten der medi chen Puliccy'i]n:.'sl: in
' I.n.]ft(‘hl. des Gebrauchs dieler Blétter als Tabakslurrogat
| vielweniger eine Bedenklichkeit Statt, als bey dem eigent~
lichen labaL da unlere Zucker pilau"a ganzlich von dem
betinbenden ,. allen Tabaksforten e:«m{lmmh(‘hm Princip
Irey alt, Im Gegcnihcn kann ein Zufatz von Runkelriiben
bliltern die giftigen Eigenfchalten der Tabaksblitter in [o
fern fchwachen, als d..t!*lt-.‘h blofs das Volumen diefer
Waare u.rlm_\}_rt wird. Endlich eignen fich diefe Blatter
nach der \‘«'iganr?[i'hcn Fabakslabrike in Berlin als Zulutz
s edlern Sorten in beltimmten Verhidltnillen um deswil-
len mehr, als der in unfern Gegenden gebaute Tabak,
weil 1]1m,n der ei wnl_];[‘“nlichn fo genanute Wenzelgeruch
.“'!m(‘h abgeht. Eine Prohe meiu; lahdl.shumg‘:ta von
diesjihrigen an der Pllanze "PH) ,qewordwen und davon
p ibgelefenen Blittern ift [ub L\T /1. beygefiigt.
§. 503.
Fortgefetzt Steinan den 27, Juny.

Da nunmehro diec mit 4 fignirte Formen, worin der
anter meiner \ul[mhtpmducn!u gekirnte Rohzucker be-
'udluh war , keine Melalle mehy .m!nu'(n lielsen, [osvur-
de das erhaltene Quantum diefes Rohzucker s, als das Pro-
dukt von 1 Centuer Runkelriiben, abgewogen, und be-
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trug an Gewicht 7 Pfund 15 Loth 1 Quentchien; es hatte
dallelbe eine braungelbe Farbe, war wie alle Rohzucker
der erften Ablcheidung feucht anzufuhlen, und fchmeckte
zwar [ifs, doch nicht lo rein wie ein vollig von der Me-
lafle odexr dem Syrup befreyter Zucker. Der gedeckte ge-
kornte Robzucker aus den mit B lignivten Formen, als
das Produkt von wieder 1 Centner Runkelriben, bey wel-
chem das Abflicfsen der Melalle ebenfalls beendigt war,
wog 6 Pfund 15 Loth. Er war ein weniges lichler von
Farbe wieder vorige, am Gelchmack aber wenig oder gar
nicht von ihm verlchieden. Von beyden Arten lind den
iibrigen Erzeugnillen Proben beygefiigt.

§. 50%.

Diele beyden Rolzuckerforten svaren zwar in den
Spitzen der Formen ohngelzhr 3 bis 4 Zoll hoch noch etwas
feucht von anhangender Melafle ; dieswar indellen weniger
der Fall bey den grofsern Formen, wo der mehrere Druck
das Abllielsen der Melelle beginltiget hatte,  Rechnet man
hochltens nun noch 6 Loth, anf die noch mit dem in der
Spitze der Form gewelenen Zucker vermilchte Melalle, [o
bleibt noch immer nach Abzug der 4 Loth rallinirten Zuk-
kers, welche bey der Kérnung in der Verdamp{pfanne
hinzugeletzt wurden, ein Gewicht von 7 Pfund 5 Loth
1 Quentchen des gekornten ungedeckten,; und 6 Plund
5 Loth des gekornten und gedecklen Fohzuckers, als rei-
ner Ertrag von 2 Centner Runkelritben, zulammen 13
Piund 10 Loth 1 Quentchen.

§. 505,
F.jarl.g(‘rvl/.l Steinau den 25. ]1111}'.

Ehe zu der Vergleichung des erzeugten Runkelritben~
zuckers mit dem indifchen Rohzucker konnte vorgelchrit-
ten werden, war es nothig abzuwarten, dals fich aunch
der unter Aufficht producirte crilallifirte Rohzucker zur
Gewichisbeltimmung eignete.  Da ich nun [chon [eit meli-
reren Tagen bemerkte, dals nur in lehr anfehnlichen In-
tervallen ein Tropfen Melalle aus den Formlpitzen her-
vordrang, Lo wurde [ofort die Abwigung des ungedeckten
und gedeckten criftallilivten Rohzuckers, der Formen C
tind 1), dato vorgenommen. Die Formen C liefern ein
Gewicht von 6 Plund 13 Loth Rohzucker, als das Pro-
dukt wvon 1 Ceniner Ruunkelritben. Indeffen muls ich
bier ehenfulls bemerken, dafs.dic untern Schichten diel
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Rohzucker aus den Formeén € und D, von moch nicht
villig abgelaudener Melalle feucht befunden waorden, fo
dals ich mich gleichermalsen genothigt (che, von dem
Rohzucker aus den formen €, noch die 15 Loth und von
dem aus den Formen £ die 13 Loth an Gewicht abzuzie-
hen, dem zu Folge von den ungedeckten 6 Pfund, von
den gedeckten aber nur 5 Plund, reiner Gewinn an Zjk-
Ker tbrig bleiben wiirden.

§. 506.

Die Kleinheit der Formen war ohne Ziweifel der haupt.-
fichlichlie Grund des erfchwerten und verzogerten volli-
gen Abllielsens der Melafle auch in dicfem Falle, wie dics
auch lehon die Erfahrung der Raffinerien gezeigt hat, wo
man lich dabey bey der Anfertigung der Baltern - und an-
derer geringerer Zuckerarten ftets der grofsten Formen be-
dient, welehe Maalseegel aber in vorliegendem Faile , we-
gen des zu geringen Zuckerquantums, nicht Statt’ hnden
konnte.

§. bo7.

Der Gefchmack diefer beyden Rohzuckerforien war
gebiorig [uls, doch hatte der ungedeckte mehr einen Ho-
niggefchmack , der gedeckie aber fiel nicht allein weilser
s Ange, [ondern belals anch einen reinen Wohlgclechmack,
Proben davon find den iibrigen Evzeugnillen beygeliigt.

§. 508.

Es ilt noch iibrig, die Quantitit des bey der Berei-
tung von 4 Cenfner Runkelriiben gewonnenen Rohlyrups
oder der Melalle, von der ich ebenfalls eine Probe beyfi-
ge, in Anlfchlag zu bringen. Die Formen o lieferten, den
noch micht abgelaufenen Antheil mitgerechnet, o Pfund
15 Loth 1 Quentchen. Die Formen &, 3§ Plund 27Loth.
Die Formen ¢, 3 Pfund 22 Loth , und die Formen D,
4 Plund 1 Loth 2 Quentchen. Der Grund, aus welcher
dic Formen £ und £ mehr Rohfyrup abllicfsen liefsen,
als die beyden andern, ift in dem durch die Thondeckang
hinzugekommenen Waller zu finden.

§. bog.
%s ift hier der Ort, den Blick auf einen Gegenfiand
U richten, deflen Erorterang der Inhalt der Hauptaufgahe
{eIblt ferdert , wo nimlich von der Weglchaftung des kic




en Welens die Rede it *).  Die Abwelenheit oder

soart diefes klebrigen Welens, welches diefen und
mchreren Pllanzenfalzen anhingt, und welches nur durch
wwiederholte Criftallifationen davon zu trennen ift, beruht
Judislich aul’ der grifsern oder geringern Reinigung des
Rolizuckers von der Melalle, welche Keinigung oder Ab-
fonderung wieder theils dadurch, dals manden Rohzucker
lingere Zeit in den Formen fichen lafst, theils aber auch
dadurch, dafs man die grofseren Formen zu diefem Behnf
in Gebrauch nimmt, begiinlligt werden kann. Zum Be-
weile dient der ungedeckte crillailifivte Rohzucker aus dé
Cunernfchen Fabrike, welcher von diefem. Schleiman-
theile falk wvollig frey ilt. Uebrigens werden [ich ohne
Zweifel auch Belchlennigungsmittel riicklichtlich des Ab-
lautens der Melalle ausdenken und auflinden lallen, wie
denn eine dazu dienliche Vorvichtung wirklich fchon der
Freyherr Adujor von Koppy ausgedacht, und in [einer Fa-
brike in Gebrauch genommen hat, welche einem hollen
Kegel gleicht, der nach Art der Duarchichlige durchlo-
chert, uud aus Topfererde gebrannt ilt.  Diefer gleich-
fam vmgekehrte Trichter wird vor dem Eintragen des cri-
ftallifivten Saftes in die Spitze der Zuckerhutformen der-
gellalt eingelegt, dals die Spitze dellelben nach oben ge-
richtet ili. Der bezweckte Vortheil muls und wivd aller-
dings durch diefe kleine Vorrichtung erreicht werden,
von u;elcb'{er die heygeltigle L{_«iu'hnungﬂ:i‘ Lie. 8. (L. §.540.)
eine deutliche ldee geben wird.

§ bio.
Tortgeletzt Steinau den 1 Auguft.

Nachdem nun die verfchiedenen , fowolhl bey dem
Hauptverfuch aus den 4 Centner Runkelritben gewonne-
uen , als auch die in der Cunernlchen Fabrike producir-
ten Rohzuckerforten, durch die bisherige Bearbeitung fo
weit gebracht warven, dals folche mit den indilchen Roh-
zuckern, welche anl Befehl Sr. Excellenz, des wirklichen
gelicimen Elals -, Kriegs~-und dirigirenden Minifters Herrn
Crafen von Foym , mirv durch die Direclionen der Bres-
lauer und Hirlchberger Zuckerraflinerien, won den jfub

*) Es war niimlich dem Herrn Unterfuchungs — Commiflarins in
dem i1hm gegehenen allerhichlien  Aufl die  Cunernfche
Zuckerfabrikation zu uoterluchen, belend aufgegeben - wor-
len zu prifen, ob der Runkelvithen - Rohzucker in hicliger
‘abrike you dem ihin amhiingenden klebrigen Welen gianalich
chieden wiirde. Anm. des Verf.
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Lit. T (L §.541) und U (L §.542.)beygefiigten Schrei-
ben begleitet, zugefertigt worden, konnten in Parvallele
geltel L\\Udul fo l"-lllb[(' ich th]eq auf keinem bellern
Wese elu«hrhrvn ZU Luunvn als vermoge der Extraction
des remen Zuckers aus einer beliimmten Quaniitit von
jeder Art Roliznicker wermittellt des ganz entwillerten
Weingeiltes. s wurden allo zu diefem Behuf der bey
dicfen Operationen in Gebrauch zu nchmende Spiritus
durch die von 1. Richter angegebene Methode auf 100
Procent Alkololgehalt gebracht, mach Anzeige des von
diefem Chemiker exlundenen Aikoholometers.

§. bxa,
Fortgeletzt Steinau den 2. Augull.

Da das bey den folgenden Extractionsverfuchen ange-
wendete Verfahren fich von demjenigen, welches in gi..x-
cher Ablicht bisher die Chemiker bt.f!:lsl!'n, welentlich,
und fehon dadureh fehr unterfcheidet, dafs ein Alkoliol
von 100 Procent Gehalt dazu verwendet wurde *), [o finde
ich néthig, nachlfichende Bemerkungen der Darllellung
diefer Operation lelbft vorauszuichicken.

Theorie und Erfahrung fpricht daliic, dafs der Znk-
ker von ganz enlwallertem Weingeill cigentlich gar nicht
aufgelofl werde, fondern dafs vielmehr durch den dufser(t
geringen Antheil von Waller im Alkohol, den kein Alko-
lolometer anzugeben im Stande ilt, und den auch das
[charflte Auge nu‘ht zu entdecken vermag, und iberdem
noch, nur vermoge des hinzulretenden angehduflen freyen
Warmelioffs , die \niluﬂmg des Zuckers zu Stande gebracht
werde. Es Iml. nimlich damit folgende Bewandinifs. Die
Verwandtlchalt zweyer vermengter oder gemifchter Flif-
ligkeiten, die einen verfchiedenen Grad der Fliichtigkeit
haben, wird durch den Zuotritt des freyen Wirmeliofls,
der die fliichtigere mehr zur Verflichtigung, als verhall-
nlsmilsig die sweniger flichtige difponivt, um delto mehr
refchwiicht, je gréfser der Lntelﬁ.]m.d der Fliichtigkeit
beyder Flufligkeiten ilt, und je mehr {reyer Wirmelloff

" Der Weingeilt, den die franzdfifche Commiflion zur Auszie—
hung des Zuckers aus den Runkelvuben anwendete, hatte 57
Grad Stirke nach dem Beaumeflchen Aerometer  Aus dellen
Vergleichung mit dem Richterlchen ergiebt fich, dafs cin Wein~
geiuft , der nach Beaume .::y Grad hat, 8o i‘iu :
halt,  Die franzdlifchen Chemik h,.}atn 4..0 zu ihre
ten einen Weingeill angewendes, der aup . Alkehel and

Waller heltand.
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folcher zugeleitet wird; hieraus folgt, dafs durch dic Er-
hitzung die Verwandtlchalt des Alkohols mit dem dahey
bedindlichen Waller [chr gelchywiicht werden muls. Die
grolse Verwandtfchaft des Wallers mit dem Alkohol mufs,
wenn [ehr wenig Wafler mit Alkohol verbunden ift, es
werhindern, dals erfteres auf den Zucker eine aullolende
Wirkung dulsert, weil die Verwandtichaft des Alkohols
mit dem in kleiner Quantitit damit vermifchten Waller
arofser ifl, als die Vervandilechatt des Waliers mit dem
Zucker., Sobald aber durch den Zutritt mehréren freyen
Wirmeltoffs die Verwandilchalt des Alkchols mit dem
Waller gelchwiicht wird, fo wird die Affimitat des Waliers,
das ihm in kleiner Quantitat anhangt, mit dem Zucker
praevalifirend , und das Waller Iolet den Zueker ant’; nach
dem Ausivitt des WirmeBfofls wird aber die Aflinitat des
Wallers mit dem Alkohol wieder der des Wallers nul dem
Zucker itherwiegend , und der Zucker dadurch vom Wal-
fer gelehieden. Um alfo das zweckmalsiglte Verfalnen
auszumitteln, durch welches der reine Zucker von beyge-
mifehten fremden Theilen durch Weingeilt am belten zu
fcheiden feyn diefte, war es nothig, mehriache Verluche
iber Idie Auflosbarkeit des Zuckers in Weingeilt anzultel-
len, aus denen das Refultat hervorging : dals die Ablcher-
dung des reinen Zuckers aus dem Rohzucker am belten auf
diefe Art hewerk[telliget werden kann, dals manden Rol
zncker zuerlt in wenigem Waller anllofi, diefe im fieden-
den Wallexbade bereitete .-\uﬂi';l‘lm:.;' aber mit fo wviel Alko-
hol unter fortgefetztem Kochen vermilelit, als nothig ift,
um in Folge der iiberwiegenden Verwandtlchaft dellelben
mit dem Waller [olches dem Zucker nach dem Austritt
des Wirmeliofls zu entzichen, und dellen Ablcheidung in
eriftallinifcher Form zu bewirken. 5

§ 514

Die Verhaliniffe, in welchen fowohl das Waller als
der Alkohol zum Zucker fichen miillen , werden fich aus
der Darftellung der Extractionsmethode felblt abnehmen
lallen, welche bey der Ablcheidung des reinen Zuckers
aus den verfchiedenen in Vergleichung zu ziehenden Roh-
zuckerforten durchgehends befolgt wurde. Zuforderftmuls
ich aber noch bemerken, dals die fdmmtlichen Rohzucker-
arten vor der Aufléfung hey moglichft gleichmilsiger War-
me bis zur volligen Abdérrung getrocknet wurden




§5-5ud.

Ein Loth des ungedeckten gekirnten Rohzuckers aus
den Former .4 wurde in cinem glafernen Kolben zuerlt
mit 1% Loth Waller im fiedenden Wallerhade aulgeliliy
nach gelchehener Auilolung des Zuckers wurden 16 Loth
Alkolicl von 100 Procent (;u halt hinzugeletzt, worauf lich
die Flufligkeit augenbiicklich nulclmul» 74 ubh.. Nach ei-
ner 15 bis 20 ’\!umltn langen Kochung im fiedenden Waf-
ferbade war dic Milchung svieder klar und dm(.hh(htu,
seworden *).. - Die Autl umm wurde [ofort heils filt trirt,
und liefs aul dem Flie !‘ﬂ!nj_)lt‘l eine [chleimige braune Malle
zuriick , welehe nucli der Abtrocknung zum Theil fehwer
von dem Papier zu trennen war, und einige Gran am Go-
wichte halten konnte. Die vollkommen klar filtrirte Fliif-
ligkeit wurde hieraul in einem mit Blale wohl verwahr—
ten Glale an einem kiihlen Orte aufgeltellt, wo fich nach
Verlauf von ciner Stunde bereits UunL {llf[d”(’ an den
Wanden und aufl dem Boden des Glales angeletzt hatten.
Ganz nach der namliclien Methode und in d-.nhll)t n Quan-
iititen wurden die {ihvigen in der Folge anzuzeigenden
Rohzuckerforten behandelt, um aus lolchen den reinen
Zucker zu extrahiren.

§ b4,
Forigeleizt Steinan den 25. Augult,

Nach nunmelivo beendigter Abfcheidung des reinen
eriftallinifehen Zuckers in den verfchiedenen Aufléfungen
wurde die {iber den Zuockercrifiallen fichende ganz klare
Flifligkeit vorfichtic abgegoffen, und hicrauf dia den ab-
gelchic t'l\.'!l(i} reinen Zucker enthaltende Gefalse in fieden-
des Waller geliellt, um alle Flufligkeit von dem criflalli-
firten Zucker verditnlien zu lalfen,

ot a1y,

Um indelfen mit volliger Gewifsheit zu erfahren, dafs
‘t' der tiberfichenden Hnlh"kull kein criltallilirbarer Zuk-
ker mehr aulgeloft u]tl.-{lLul fey,” wurde f[olcher noch 8
Loth Alkehol von 100 Procent Gehalt hinzugeletzt, und
e Milchung 8 Tage lang ruhig hin geltellt, }'_a ze 1gh, fich

") Zn diefem Kochen nuhm man einen Kolben mit einem langen
utid !dmmlcn Hals, dellfen Mindung mit einer Blale nmbun-
den wurde, in der eine Nadel geltochen war, vm die Verdam-
phung des Alkohols unter der Daver der Kocliung méglichft zn
verhtiten, ; Anm. des ¥erf)

Furop‘ Zuckerfabrikat, Tk, II1. a1
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aber davin auch nach einer moch lingern Zeitfrilt keine
Spur einer erncucrien Ablcheidung vom Zucker. Ein
kanm \\'\:;;b\uu Antheil weilslicher Flocken bedeckte zwar
den Boden des Gelilses, welche aber ohne allen Gelehmack
und wahrfcheinlich nichts anders waren, als die gummi-
fen Beltandtiheile des Bohzuckers, welche durch den wie-
derholten Zulatz von Alkohol aus ihrem walsrigen Men-
firuum niedergelchlagen wurden.

§. 510.
$
Forigeletzt Steinau den 27, Augult

D‘\“ 1)11{ der b[::]_\!(_ll (:\J]dlllgltll hL‘“’l‘lLﬁ:EHI“tG Ab-
wigung der "imm'lu hen aus den verlchiedenen Hohmk

Lrln (,\LmLuhu reinen und vollkommen abgetrockneten
Zuckercriltallen licferte folgende Relultate:

‘A. Ungedeckter gekornter uater Aufficht producirter Rok-
zuecker der Form A, L;‘ah durch die Extraction mit Al-
kohol 2 Quentchen 15I Gran Criltallzocker, [o dals
folglich 1000 Theile Rohzucker 564 Theile reinen Zuk-
Lu lickerten.

B. Gedeckler gekornter unter Aunfficht producirter Roh-
zucker aus den Formen B, gab 2 Quentchen 39 Gran,
fo dals mithin 1000 Theile diefes Rohzuckers 662 llr.(u
reinen Zucker enthielten.

C. Ungedeckter criltallilicter 1m|;r © Aunflicht pmdn(‘irrr)‘
Rohzucker aus den Formen gab 2 Quentchen 37 Gran,
folglich geben 1000 Theile erh-,Lolmwkt:rs 654 }.llul-
le reinen Zucker.

2. Gedeckter eriflallifivter unter Aufficht producirter Roh-
zucker “der Yormen 2, lieferte 2 Quentchen 4o Gran,
folglich lind in 1000 Theilen diefes Rohzuckers 666
‘Theile reiner Zucker enthalten.

E. Braunsr Rohzucker von Jemaike aus der Hirfchberger
Raffinerie gab 2 Quentchen 22 Gran, folglich geben
1000 Theile dieles Rolizuckers 591 Theile veinen Zucker,

F. DBranner Bralil auns der Hir[chberger Raffinerie gab 2
Quentchen 31% Gran , folglich enthielten 1000 Theile
diefes Rohzuckers 631 Theile reinen Zucker.

G. Weilser Brafil aus der Hirlchberger Raffinerie lieferte
3 Quentchen, folglich enthalten 1000 Theile diefes Rob-
zuckers 750 lhf-.lle reinen Lucker
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H. Brauner Havannalt aus der Breslaner Raflinerie lie-
ferte 2 Quentchen 4o I Gran, folglich geben 1000 Theile
dieles Bohznckers 668 Theile reinen Zucker.

[, Brauwner Robzucker won St Croix aus der Breslauer
Raflinerie gab 2 Quentchen 44X Gran, folgiich enthalten
1000 Theile diefes Rohzuckers 685 lhmle reinen Zucker,

K. Weilser Havannal aus der Breslaver Raflinerie liefert
2 Quentchen 45% Gran, folglich geben 1000 Theile die~
fes Rohzuckers 681 “n.'.lt. reinen Zucker.

L. Weilser Portug. aus der Breslauer Raflinerie gab 2
Quentchen 40X Gran, i'uks,[ich geben 1000 Theile diefes
Rohzuckers 668 Theile reinen Zucker.

A1 Weilser Rohzucker von Hm';‘f.:rqr&e aus der Breslauer
Raflinerie gab 2 Quentchen 39% Gran, folglich geben
1000 The |l: diefes Rohzuckers 664 Juuh, nnwn/uc ker.

N, Gedeckter criltailifivter Rolizucker der Cunernfchien
Fabrik lieferte 2 Quentchen 37X Gran, folglich lind in
1000 Theilen dieles Rohiwuckers 655 Theile reiner Zuk-
ker enthalten.

0. Ungedeckter eriftallifivter Rohzucker der Cunernfchen
Fabrik licferte 2 Quentchen 35% Gran, folglich geben
1000 Theile 647 Theile reinen Zucker.

P. Mit Milch umgekochter Rohzucker der Cunernlelien
Fabrik, von welchem nach /¥ ackefield’s Vorlchlag die
Melalle mittellt einer fiarken Schraubenprelle abgeprelst
worden, lieferte 2 Quentchen & Gran, folglich geben
1000 Theile 517 Thetle reinen Zucker *)

Q. Ungedeckter mit Blut und Kalkwaller umgekochter
Roliz HLL(L der Cuncrnfchen Fabrik gab 2 Ouentchen
381 Gran, {olglich gaben 1000 lm.;!r- 660 Theile rei-
nen Zucker,

H. Die chere Schicht des gedeckten mit Blut und Kalk
waller umgekochten Rohzuckers der Cunernlchen Ea
brik gab 2 Quentchen 40 Gran, folglich lind in 1000
Thei'en diefes Rohzuckers 666 Theile reiner Zucks
enthalten,

8. Die mittlere Schicht ("ieﬂll])m Rohzuckers gab 2 Quent-
"h(n 37 ,1'.'1'1, Toiglich enthalten 1000 Theile defleibon

54 Theile reinen Zucker.

shente von einem umgekochton Rohzucker hie
ein folcher Robizucker durch das Abpreffen nichs
Melalls goreimigt werden Imr'"
91
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§. 517.

Schueller und leichter werden fich die Verhiltnifle
der Rohzucker unter einander, in Bezug auf ihren Gehalt
an reinem Zuocker, in nachlichender Tabelle iiherfehen
lailen.

Tabellarvifehe Ueberficht
der quantitativen Ferhdltnifle verfehiedener Arten pon
indifchen und Runkelriiben - Liolhzuckern.

Gewichts—| Gewichts-
theile  der(theile  des
gleichmil- |darin  ent-
fig abge- haltenen
trockneten ganz reinen
Rohzucker.] Zuckers.

Art des RBohzuckers,

Ungedeckter gekornter unter Aufl-
ficht producirter Rohzucker aus
den Formen 4. - S
Gedeckter gekornter unter Anflicht
producirter Rohzucker aus den
Formen 5. - - -
Ungedeckter criffallifirter unter Auf-
ficht producirter Rohzucker aus
den Formen C. - =
Gedeckter criftallifirter unter Auf-
ficht producirter Bohzucker aus
den Formen 0. L e
Brauner Rohzucker won Jamaica
aus der Hirlchberger Raflinerie
Brauner Brafil aus dexr Hirfchber-
ger Raflinerie - - i
Weilser Bralil aus der Hirfchber-
ger Raflinerie - & %
Brauner Havannal aus der Bres-
lauer R;i_[lim_‘l‘ie - -
Brauner Rohzucker von St Croix
aus der Breslaner Raffinerie
Weilser Havannal aus der Bres-
laner Raffinevie e &




Gewichis=| Gewichis=|
theile  der|theile des I
gleichmiil- | darin ent—-
. : i g
Art des Rohzuckers. 5 Ao Hatter v
rrockueten | ganz reinen
ﬁuhzuckm'.i Zuckers.

Weilser Portug. aus der Breslauer
Rallinerie = o L

Weilser Rohzucker von Martini-
que aus der Breslaner Raflinerie

Gedeckter criftallifirter Rohzucker
aus der Cunernfchen Fabrik.

Ungedeckter eriftallifivter Rohzuk-
ker aus der Cunernlchen Fabrik.

Mit Milch umgekochter Rohzucker
der Cunernfchen Fabrik, von wel-
chem die Melalle abgeprefst wor-
den - i i =

Ungedeckter mit Blut und Kalk-
waller umgekochter Rohzucker
der Cunernfchen Fabrik -

Obere Schicht des gedeckten mit
Blut und Kalkwaller umgekoch-
ten Rohzuckers der Cunernflchen
Fabrik - - - -

Mittlere Schicht dellelhen Rohzuk-

kers - i . &

§. 513,
Tortgefetat Steinau den 28. Augulis

Nach Ausmittelung der Refultate, welche die, Be-
hufs der relativen Beftimmungen des reinen Zuckergehal-
tes der verfchiedenen Rohzucker gemachten Extractions-
verfuche licferten, exforderte es der Hauptzweck der Un-
terfuchung , dals nunmehro beftimmt werde , wie viel ein
gewilles Quantum, z. B. ein Loth Rohzucker, an Gewicht
durch die vollige Abdorrung verliere; denn nur auf diele
Art wird fich das abfolute Quantum  an reinem Zucker,
welches in einem Centner Rohzucker , wie i ohne vor-
ht-rgcgangemz kiinliliche Abtrocknung der Zuckerfabrikant
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liefern wiirde , enthalten ift, auffinden laffen. Ein Loth
brauner Jamaica wog nach der Abdorrung 3 Quenichen
51 Gran, hatte allo den % Theil [eines Gewichis verlo
ven. Dieler Rohzucker von Jamaica wurde deshalb zum
Maafsftabe diefer Vergleichungen genommen, weil er mit
dem Rohzucker der Formen £ und B auflserlieh die mei-
fie Aehnlichkeit hatte. Ein Loth gekornter ungedeckler
Rohzucker des Hauptverfuchs aus den Formen o wog
nach der Abdérrung 3 Quentchen 50 Gran, hatte allo den
X Theil feines Gewichts verloren. Ein Loth gekornter
und gedeckter Rohzucker aus den Formen B erlitt nach
dem Abdirren gleichen Verluft.  Der Unterlchied  des
Wallerquantums, fo dem Rohzucker der Formen A und
B und dem Jamaica-Rohzucker, wie ev im Handel vor-
kommt, anhing, war allo vou ;s Theil des Ganzen c¢in
fo unbedentender Unterfchied , dals er ganz und gar nicht
in Betracht zu ziehen ilt, da er auf den Centner nur
17:% Loth betragt.

§. 519.

Nach obigen' Gewichisbeltimmungen der gedorrten
und ungedérrten Rohzucker ift allo der Inhalt von 1 Loth
abgedorrten Jamaica gleich dem Inhalt von 1 Loth und g
Gran deffelben Rohzuckers, wie er im Handel vorkommi.
Eben fo ift der Inhalt von 1 Loth des gedorrten Runkel-
yiibenzuckers der Formen 4 und B, an reinem Zuocker
gleich dem Inhalt an reinem Zucker von 1 Loth 10 Gran,
wie er im Handel vorkommen winwde. Von diefem Run-
kelritbenrohzucker it allo % des Gewichts abzuziehen,
das bleibende als gedorrt zu betrachten , und nun zu be-
vechnen, wie viel reiner Zncker davin feyn muls, wenn
ein Loth fo viel enthdlt, als die Verfuche mit Alkohol
bewiefen haben. Eine ihnliche: Vergleichung ift auf gle:-
chem Wege mit dem Jamaica zu machen,

§. 520.

Aus diefen Berechnumgen ergab fich:

1. Dafs die 7 Pfund 5 Loth 1 Quentchen ungedeckten Zuk-
kers der Formen 4, 3 Pfund 28 Loth 1 Quentehen ganz
reinen Zucker enthielten.

2. Dafs in den 6 Pfund 5 Loth Zucker der Formen.’,
% Pfund 29 Loth 1 Quentchen 1o Gran xeiner Zucker
enthalten find.
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3. Dals hingegen in 7 Pfund 5 Loth 1 Quentchen Jamaica-
Zucker 4 Plund 2 Loth 2 Quentchen 56 Gran, und

4 ln 6 Pfund 5 Loth delfelben Rohzuckers 3 Pfund 16
Loth 1 Quentchen 23 Gran reiner Zucker enthalten find.

Hieraus folgt, dals

1, in einem Centner des ungedeckten gekirnten Runkel-
riiben - Rohzuckers 71 Plund 17 Loth 1 Quentchen 57
Gran,

2, in einem Centner des gedeckten 83 Pfund 3o Loth
1 Quentchen 51 Gran, und

3. in einem Centner Jamaica 75 Pfund 8 Loth 3 Quent-
chen 28 Gran ganz reiner Zucker enthalten find.

§. b21.
Fortgefetzt Steinan den 2q. Augults

Der nicht ungiinftige Ansfall der nnter meinen Augen
befolgten Lauternngsmethode des A. 0. Achard mulste
mich nothwendig anf die wichtige Frage fithren: Ob diele
Fabrik in die Rubrik der Gewerbe zu ltellen fey, welche
den Geldaulwand und den Fleifs, der davaul verwendet
werden mufs, hinreichend helohnen, und eben dadurch
das Gemeinwohl des Staats befordern nud zu einer Quelle
des Staatsreichthums werde?

Da von der Erdrterung und Entfcheidung diefes Saz-
zes die Wiirdigung dieles ncuen Betriebes vornehmlich ab
hingt, Lo ward es fir zweckmalsig geachtet, dem Erfin-
der diefer Methode nachfichende Fragen vorzulegen, - die
man zwar zum Lheil [(chon in leinen neaeften Schriften
iiber die Runkelritben - Zuckerfabrikation heantwortet fin-
det, jedoch nur zerfireut und nicht in dexr zur Ueberficht
nithigen Verbindung und Priicifion, wie es hier von Sei-
ten der Allerhochften Behorde, in Betracht der Wichtig-
keit des Gegenflandes, gefordert werden kann., Die Un-
terfuchung fehien mir namlich von folgenden Gelichtspunk-
ten ausgehen zu miiffen.

a. It der-Runkelritben - Anbau in einem fo grofsen Um-
fange , als es die Zuocker(abrikation erfordert, wenn der
inlandifche Bedarf producirt wertden [oll, ausftthrbar ?

b. Steht nicht zu belorgen, dafs der Getreidebau ader
andere Zyweige wirth{chaftlicher Indulirie durch den
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Anban der zur Zuckerfabrikation erforderlichen Rune
kelriiben Einfchriankungen erleiden wivd ?

In welchem Selblikoftenpreis find die Runkelriiben,
oder vielmehr der Theil der Runkelriiben anzubauen,
der auf die Zuckerfabrikation verwendet wird ?

Auf wie hoch belaufen fich die Fabrikationskofien des
Zuckers, der Melafle, des Branntweins und des Elligs,
wenn aus den Runkelritben zugleich diefe verlchiede-
nen Fabrikate gewonnen werden?

Findet die fabrikenmilsige Anwendung des nunmehr
{eltgefetzten Verfahrens im  Grofsen Schwierigkeiten,
oder ilt es von der Art, dals die vortbeilhafte Realili-
rung ohne Erfchwerung im’ Grofsen maglich ifi?

Auf welchen Betriebsumfang find einzelne Fabriken ein-
zurichten, und wie viel von beltimmtem Betriebsum-
fang werden nothig feyn, um den zum DBedarl der
Provinz erforderlichen Zucker zu erzeugen?

Von welchem Umfang mufs ein Fabrikengebiude feyn;
um die Zuckerfabrikation in einem bellimmten Betriebs-
Umfange betreiben zn konnen? und wie wire ein lol
ches Gebidnde einzutheilen und einzurichten ? Mit wel-
chen und mit wie vielen Utenlilien wire es zu verfehen ?
Unter welchen Umltinden in Betracht der Localiiat it
die Zuckerfabrikation mit moglichltem Vortheil zu be-
treiben, und treffen diefe Umliinde vielleicht nur fel-
ten zulammen ?

Anf wie hoch ilt der Evtrag an Runkelriiben auf einer

- o -

gegebenén Ackerfliche anzunehmen ?

Wie lange erhalten fich die Runkelrithen, um zur Zu-
ckerfabrikation brauchbar zu bleiben ?

It die Art und Weile, die Rankelriitben iiber Winter
aufzubewahren, von der Belchalfenheit, dals grolse
Quantititen aufbewahrt werden konnen ?

It der Runkelrubenban viclen Unglitksfillen unterwor-
{en, welche die Bunkelrithenerndte unficher machen?

Lt der Einflufs des phylifchen und geographifchen Clima
auf den Zuckergehalt der Runkelriitben fehr bedeutend?

o. Hat die Witterung einen [ehr [tarken Einfluls auf die
Reichhaltigkeit der Runkelrithen an Zuckex?




». Anf wie hock belinft fich die Anzahl der zor Betrei-
bung der Zuckerfabrikation nach einem beflimmten Be-
triebsumfange nothigen Arbeiler ?

g. Sind die bey einer Zuckerfabrikation vorkemmenden
Arbeiten nuy auf eine beltimmte Jahvszeit eingelchvinkt,
oder ilt das arbeitende Perlonale das ganze Jahr hin-
durch zu befchiftigen ?

In welclier Jahrveszeit fallen die wichtiglten und die am
meilten Hinde erfordernden Arbeiten bey der Zucker-
fabrikation vor? und fillt diefe Zeitfrilt nicht mit der
gulammen, wo der Feldbau die meilten Arbeitén er-
fordert ?

It das Verfahren bey der Zuckerfabrikation [o kimft-
lich, dals es won Seiten der Arbeiter eine befondere
exlt dnrch lange Uebung zu erlernende Wifles chatt
bedarf, oder dals dabey leicht der Zweck der Erzeugung
der Fabrikate verfehlt werden kaun ?

Sind die Malchinen und Vorrvichtungen, die zur Bear-
beitung der Riiben und des Saltes angegeben werden,
nach mechanifchen durch die Erfahrang bellaligten
Prinzipien zweckmilsig?

Sind die Mafchinen und Gerathlchaften, welche zor
Zuckerfabrikation gebraucht werden, dauerhaft, oder
leiden [ie einen ftarken Abgang? oder erfordern [ie hin-
fige Reparaturen, welche die Koften der Zuckerfabrika-
tion erhéhen ?

Warum ift die bisherige quantitative Erzeugung der
Fabrikate in der Cunernichen Fabrik nicht fo betvicht-
lich, als fie nach Maafsgabe der verarbeiteten Riiben
und der Produkte, die daraus gewonnen werden kin-
nen, hatte feyn follen? und liegi folohes nicht ebwa
in Schwierigkeiten der Ausfuhrung, die bey Arbeiten
im Grolsen eintreten?

Weshalb find laut den vom Controlleur Rudolph ge-
fithrten Fabrikenbiichern die Roiten der Verarbeitung
der Runkelrithen auf die davon in der Cunernfchen Fa-
brik erhaltenen verkaufbaren Produkte jeder Art ver-
hitlltnifsmalsig viel grolser, als folche in der Krainer
Fabrik angegeben werden?

7. Stelit nicht zu beforgen, dafls die betrachilichie Con-
fumtion an dem Brennmaterial, das die Zuckerlabrika-
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tion erfordert, den Holzmangel noch mehr vergrolsern
wiirde ?

. Welchen Gewinnlt fAchert die Bunkelriiben - Zucker-
fabrikation dem Unternehmer? und ilt [olcher (o be-
deutend, dals fiein die Rubrik der Gewerbe geletzl wer-
den kann, die fir die darauf zu wendenden Koften
und Fleifs reichlich belohnen ?

§. 522.

Die aunsfiihrliche, und ich darl wohl hinzufetzen, er-
fchopfende Beantwortung vorftehender Punkte ift in den
vom A. D. Achard lelbfi entworfenen Aullatze befindlich,
welchen ich diefem Protocoll, fo ich hiermit ablchlielse,
im Original beyliige.

Newbeck , Achard.
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§::5a3.
Belag Lit, 4,

als die 4 Centner Runkelriiben, welche der Herr
Kreisphyflicus, Dr. Newbeck , zur Untt.-z‘l'uclumg an-
gewendet hat, im December 1805. von dem kinigl. Do-
mainenamt zu Wohlan an die hielige Fabrike geliefert wor-
den, atteftivet hiermit
Cunern den 31. Mirz 18a6.
Rudolp’ ,
kinigl. bey der Runkelriibenzuckerfabrike des
Aecademie - Director Achard in Cunern,
durch die kinigl. Glogauilche Kriegs- und
Domuinenkammer angeltellter und vereideter
Controlleur.

§. 524.
Belag Lii. B.

Diefe Zeichnung findet man Tab. II. und IIL Fig. 15
bis 25, und ihre Belchreibung in den §§. 180 u. 181.

§. 525.
Belag Lif. C.

Euer p. p. geelirten Zulchrift und der darinnen an
mich ergangenen Gefuche zu Folge, mache ich es mir zur
angenchmen Pilicht, Denfelben nach meiner Ueberzengung
und heften Willen und Gewiflen die verlangte Auskunft
zi geben, desgleichen anch, die an mich gethanen Fra-
gen, nach der Ueberzeugung, welche ich durch dic un
veriloflenen Marz in hieliger Fabrike gelchehenen Arbeiten
2w erlangen im Stande geweflen bin, wie ich glanbe, nicht
ohne Griindlichkeit zu beantworten.

Was zuforderft die 3 Mafchinen, die der Faktor Hr.
Bufse ausgedacht hat, und die zum Gebrauch {iir meine

abrike mach dellen “Anweilung gefertiget worden [ind,
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anbetriflt, [o kaun ich nach wmeiner’ vollkommenlten Ue.
berzengung die Verficherung geben, dals, wenn [vlche [oi
nen Vorfehriften gemils gehorig angelertigh werden, [ie
dem Endzweck ibrer Beftimmung beltmoglichlt” entfpre-
cheny indem was evitens die Walchmalchine anbetrifit
folche nicht allein die Runkelritben vortrefllich reiniget,
fondern auch ein tigliches Quantumn von 70 Centneran die-
fer Riiben wohl gereiniget ohne befondere Anfirengung
Helert, und endlich dals} senn wie bey hiefliger Fabrike
die Mafchive durch die Zermalmungs - Mithle in Gang ge.
fetzt und erhalten wird, fie durch zwey Menfchen bedient
werden kann,  Was zweytens die Reibemalchine betriff,
fo it dilnkt mir wohl ohnftreitig, dals im Fall folche
{ehlerlos nach Vorfchrift angefertigt worden, nicht leicht-
lich zu diefem Gebrauch Malchinen won anderer Conlivne
tion erfunden werden machten, die diele an Zwveckmil-
!u,kr-s! ubertreflen, ja ich glanbe fogar [agen zu konnen,
dieler gleich konmumen wi uiul, da zwey liJ.L[tL Reibema-
fehinen yvollkommen im Stande find, von tiglich mehr ‘m
70 CUentner Runkelritben die zerriehene Mal l'u in der At
zu liefern , wie [olche bey der hier angewendeten Roll-
p.tllu,, um den Zweck zu erlangen, nimlich gegen 2

in den Rankelritben: befindlichen Saftes zu gewinnen, cr-
forderlich ilt. Bey den hier gelchchenen Arbeiten jz.xlae
ich Gelegenheit gehabl, mich zu Gberzeugen, dals eine
nz‘i'l)rr.:; {o wie eine feinere zerriebene Malle, als dicle
gehorig gefertigte Malchine zu liefern im Stande ilt, lo-
woll da_\ Prefllen’ exlohyy evewr, als weniger Salt liefern
wiiede, auch kimnen zwey Menlchen ibre Bedienung recht
wohl beltreiten. Was endlich die dritte \I.lfcl-me, nan-
lich die Rollprelle, anbeteiflt, lo it auch diele zu Folge
jhrer Conltruction, wenn folehe vorlchriftsmalsig ange-
fertiget wird, von dem erwtnlchtelten und zweckmalsig-
fien Gebrauch, indem fie den zu erhaltenden Saft von den
tiglich zu verarbeitenden 70 Centnern zermalmtber Ritben-
malle , wihrend der Dauer der Arbeitsltunden, in der zu
erwimnlchenden Quantitit zu vecfchaflen im Stande ilt, und
zu ihrer Bedienung, fo wie zur Weglchaflung der ‘111 ge-
prefsten Riabenmalie in die Lu.uneu}, Lind 4 l’erunz 1,
exclulive des Werkmeilters, vollkommen hinlinglich.
Dals alles, was ich von (].tl! hier erwilbmten Maflchinen
und ihrer Zweckmilsigkeit gefagt habe, unbezweilelte
Wahrheit ift, wird, wie ich lllhll.., bey kitnftis vorfallen-
den Arbeiten in hiefiger Fabrike rxlé nlcheinlich jeden ze
nberzeugen keine Schwierigkeit ey
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Dafs ferner diefe Malchinen gegen die, welche bisher
im Gebrauche gowelen , mehr als die Halfte an Menflchen
bey der Verarbeitung von tiglich 70 Centnern Runkelrii-
ben erfparen, ill oliie Zweilel ein durch lie zu bewir-
kender hochil belvichtlicher Vortheil.

Auf die von Euer p. p. in dem Schreiben an mich
ergangene erfle I'rage, wie grols das Quantum Riiben fey,
welehes in der hieligen Fabrike tiglich oder durchs Win-
terhalbejabr aul Zucker, Melafle, Branntwein und Ellig
verarbeitel werden kann, habe jch ‘disEhre zu erwiede rn,
dals meiner Ucherzeugung nach, und zu Folge der Einrich-
tung , Malcliunerie and bnathlch.![!nu diefer Fabrike, mit
16, hochiiens 18 Menlchen, exclulive des Sied ll\.ullt']'s,
des Brenmmeilters, und des Werkmeilters, tiglich 70 bis
76 Centner Runkelriitben, oder durchs Winterhalbejahr
10,000 Centner, und mehr Runkelrithen auf vorbenannte
Produkte “verarbeitet werden konnen. Was die zweyte
Frage anbelangt, nimlich wie hoch nach den Erfahrun-
gen, welche die diesjihrigen Arbeiten in diefer Fabrik ge~
zeigh haben., das !.lliylhll"v Betriebscapital derfelben, fo-
huh] exclulive des Bunkelritbenbaues als inclulive veran-
[chlagt werden kann, fo wiirde ich folche Euer p. p. nach
\c:l.ml des nachltkommenden Winterhalbenjahres aus den
Fabrikenrechnungen bellimmter beantworten kéhnen ; allein
ich will hier das Betriebscapital in allen feinen Branchen
nach dem hochfien Calcul annehmen, und diefe Branchen
wirden feyn :

Thlr. Sgr.

a. Das Perfonale , nimlich zuférderfi die Offi-

clanten, aus einem Fabrikenin[pector, einem

Siedemeilier , einem Werkmeilter und einem
Brennermeilicr beftchend, den erlien auf

und die ubrigen jeden nut 150 Thir. ange-
[chlagen, thut in Summa - = =

16 Perfonen , die bey der Fabrik durchs gan-

ze Jalir in Koft und Lohn Itehen, & go Tha-
ler, thut in Summa - - - -

2 Tagelthuer, die durchs Winterhalbej jahr die
Brennmaterialien an die ver{chiedenen Feu-
rungen [chaffen, jeden tiglich 6 Sgr., thut
auf 6 Menat, undin Lelbigen 148 Arbeitstage
gerechnet - - - - -

Fransport = ab4g
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Latas~ 2549 6
5. Die Fenvung in der Siederey, Bremnerey ,
in den Uoft-n der Werkltitte und E Mglabrik,
fo wie in den [mmtlichen Oefen r.lm Wohn-

glaube ich, da der grofste Theil der

ftuben, g

Feurw ':; durch Tarl beltritten wird ; wenn
ich fowoll diclen, als dasnithige Holz nach
den aul méinen Gitlern iiblichen Verkaufsprei-
fen annchme, im hichlien Falle, inclulive
der Anfahrung, veranfchlagen zu divfen auf

Die Beleuchtung auf - B - -
Die Unterhaltungskoften der Topfer — und
Bottger - Gerathlchalten, und die bey den Ma-
{chinen etwa vorlallenden Reparaturen aud
Die zu den verfchiedenen Fabrikationen er-
forderlichen Scheidungsmitiel werden , nach
den diesjihrigen gemachten Ari beiten berech-
net, heye iner Verarbeitung von 10, 000 Cent~
nern Runkelritben auds hm,hltu fich belaufen
anf - - # - B - -
Simmtliche durch das Etabliffement der Fa-
brike verurlachten Ausgaben belaufen [ich
in allem aul 30,000 Thir., davon betrag
die Zinlen & 5 p. ¢. berechnet - - 1hoo

Summa 5599

YWas den Runkelrtibenanbau betrifft, fo wiirde 1ch glauben,
Unrecht zu thun, {olehen bey der hiefigen Fabrike in be-
-?-ufh rn Anlehlag zu bringen, und das aus folgenden Griin-
den , awveil ich d-.sh:]h keine baaren Auslagen von einigem
}n ang anwenden davl, indem die 16 Ferfonen, die I)()«
der Fe an fitrs ganze J’l]ll‘ in Dienften [tehen, durch die
Sammermonate , flli bey dem Anbaue erforder l]Lth Hand-
arbeiten zu verrichten haben, und was die deshalb no-
thige Ackerarbeit 1 den verlchiedenen Vorwerken anbe-
trifit, fo kann folche fehr wohl von dem befindlichen An-
"rlllu.nll ohne Nachtheil der ubrigen Arbeit, und ohne
Anichallang von mehrerem Zugvieh betrieben sverden,
und wenn j2 um'm, nicht v.u‘lt*:dt belondere Ausgaben
hiexbey vorfallen, fo swerden ja durch den fo lLJ:r vor-
theilhalien Einflufs, welchen diefer Runkelrithenban
auch ohne die zu prodacirende Fabrikate hat, durch die
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Beutzung der Roukelriiben -~ und anderer mehrerer Abgin-
ge, @l Lultni.n und Maflung vom Rind - Schaaf - und
Sf'f:\\'rmv,-’?hluhu rlich anzuswendenden jNah"un"mut'Ll Jo
wie durch den beliern und vermehrten Dinger w eit mehy als
ewanzigfach vergiitet. Was die dritte Fr age at.lmhmtrf nim-
lich wie hoch fich die Koften des idbl]]\el]gﬁbdlidﬁ.‘» und
die Anfchaffung der [immtlichen Mafchinen und Geriith.-
[ehaften bt!‘mlen, (o kann ich die reine Wahrheit zn [a-
gen, thnen die Auzeige machen, dals der Auf - und An-
ban. diefes grolsen Gebiaudes mindeltens volle 17,000 Thir.,
fo wie die Mafchinerien neblt allen Geriithlchalten gew 1l~.
auf 630 Thlr, za Hehen kommen.

Die hiefigen Orts, des [chicklichen Platzes und Lage dex
Fabrike halber nisthig gewordene Wegrdumung der Ll'u e~
rey, [0 wvie eines --{i)\mdu zZu vﬂllr*de(,n' 1 ‘mﬂmnrmx unel
einer Scheuer, und deren auderweitiger une ‘uthehrlicher
A‘ublﬂ. urm»lut leider meine duuh das Etablilfement
der Fabrike verurfachten Ausgaben um einige taulend
Reichsthaler , fo dals, wenn der Zeitraum fo hingeht, be-
vor di¢c angewendeien Capitalien einiga Intereffen bringen
and ich dun Zinfenbetrag derlelben dd.e:lt rechne, mir die
Fabrike bis zu ihrem \uhlg‘.n Betrieb SU?OUU Thir, zu
ftehen kommt,

Auf die vierte Frage kann ich Euer p. p.nach meinex
Ueherzeugung 10|“L11dr_s antworten :

Wollte man eine Fabrike von der Grifse der meini-
frm, d. 1. ;ml‘ 10,000 Centner Runkelriiben anlegen, wel-
che diefe Runkelriiben u*du,llcu auf J.n.um’wun uml Eflig
.¢1.|1hmlen lollte, fo wiirde hey einer dergleichen An ]mu,
gegen eine, wo der grofste Theil "des Saftes auf Lucker
m-d Melaffe verarbeitet wird, und in der die {chon einmal
geprelste Malle erft zur Vgrnlbmtmm aufb Branntwein und
Llig benutzt wird , nicht allein }.r*mf* L:lp.u--rls l}-v den
\FIL}gL‘LU;lH] gewihrt, londern [folche fogar wahrleliein-
lich um elwas vumeln‘t werden ; denn in Riicklicht des
Gebiindes 1idfst hich deshalb keine Erfparnifs erwarten,
weil in diefem Falle die Brennerey um fo viel .{!ufﬂ:‘l
feyn mr-!alc, als der fiir die Siederey vithige Platz; hin-
gegen wiirde bey einer Fabrikation 19d1«lmh auf Brannt-
wein und Eilig die Efigfabrike und die zur Aufbewabrung
des Branntweins und Llﬁss erforderlichen Behilter liu:.b
einmal fo grols als die in der meinigen [eyn miillen.

Lurop. Zeakerfabrikas Th. IIT, 23




08

Der Platz fir die Zuckerfiube und das Znckermaga-
zin wiirde deshalb keine Exfparnifs gewiahren, weil diele
in den Oberliock kommen, wo aulser den Wohnungen
fur die zur Fabrike gehorigen Perfonen noch hinlanglicher
Raum fiir felbige ubrig bleibt. Eben (o verhalt es lich in
Riickficht der Mafchinerien und Gerithlchaften; denn da
bey einer Fabrike, die lediglich nur auf Branntwein und
Eflig arbeiten wollte, eben o wie bey der hieligen, alle in
der Werkltitte befindlichen Mafchinen und Gerathlchalten
nicht zu enthehren leyn wiirden, fo fielen nur die weg,
die in der Siederey und Zuckerftube erfordert werden,
welche aber nach meiner Ueberzengung fchwerlich die Ko-
fien aufwiegen mochten , welche die verdoppelten Gerath-
{chaften zu einer Brennerey und Efligfabrike, wo . ledig-
lich auf Branntwein und Efig gearbeitot werden follte,
erforderlich machen wiwden,

{n Riickficht der Betriebskoften weils ich gleichfalls
aicht, wie es thunlich wire, eine Erfparnifs von Bedeu-
¢, die nur auf Branntwein und Elflig

tung bey einer Faby

arbeitete, zu bewirken; denn im Betvelf des Perfonale,
fo wirde folches aul jeden Fall eher [tirker werden , als
fehwicher leyn konnen, wie in der meinigen, indem nur
der Siedemeilter mit den beyden ibm zngegebenen Leuten
erfpart werden, an deren Stelle aber unausbleiblich 4 bis

5 Perfonen in einer dergleichen Brennerey mehr als ge-
genwiirtig erforderlich feynwiirden. Eben fo wenigwiirde
auf eine Exfparnifs an Fenermaterialien dabey zu rechnen
feyn. Die einzigen bey der Siederey erforderlichen Scher-
dungsmittel Konntena vielleicht einen etwas hohern Geld-
bedarf ansmachen , alsdie, [o auf die Verarbeitung von fei-
nem Branntwein und guten Efliglorten nothwendig wiren.

In Riickficht des zu erwartenden Vortheils aber von
ciner dergleichen Fabrike gegen eine, die zugleich auf Zuk-
ker und Syrup arbeitet, wiirde [chwerlich der vierte oder
fanfte Theil zu erwarten ftehen, wie ich denn folches
nothigenfalls kimnftig zu beweilen mich zum voraus ver-
pllichte , indem der Werth des Branntweins und Effigs, fo
mehr gewonnen werden kann, wenn die Runkelriiben le-
diglich aufl diele Produkte verarbeitet werden [ollten, mit
dem Werthe des alsdann zu entbehrenden Zuckers und Sy~
pups in einem zu dufserft ungleichem Verhiltnifle [teben.

Mit dem (o aufrichtigen als patriotifchen Wunfche,
afs unfere Regierung die zweckmilsigften Mittel anwen-
den mochte, um die allgemeine Verbreitung dieler Fabri-
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kationen zu bewirken, da erftens die dem Staste hieraus
erwachlenden Vortheile jedem Denkenden in die Augen
leuchten miulen , und zweytens, es eine walre Schande
fir unler Zeitalter wire, wenn die von dem wirdigen
Achard [o viel Dank verdienenden, [einem Verftand [o
viel Ehre bringenden, und ihm fo viel Mithe und Auf-
oplerungen koltenden Erfindungen nicht gehirig verhrei-
tet und zum Menfchenwohl angewendet werden follten,
habe ich die Ehre p. p.
Krain, den 7. May 1806.
Freylerr von Eoppy.
526
Belag Lit. D.
Siehe Tab. IV. Fig. 28 bis 41. und §. 183 bis 189:

§. 527,
Belag Lit. E.
Siehe Tab. VI Fig. 52 bis 67. und §. 210 bis 215,

§. 529.
Belay Lit. T
Dafs der grofs Meliszucker, den der Hr. Kreisphylicus,
Doctor Neubeck , bey der unter feiner Auflicht gemach-
ten Zuckerfabrikationsprobe , dem eingedickten Salt in
der Verdampfpfanne zuletzen liefs, in Breslau raflinirtex
Runkelriibenzucker hiefiger Fabrike war, atteflirt hier-
mit
Cunern, den 5. April 1806.
Rudolpk , Konigl, u. [, w.

G50
Belag Lit. G.

Euer u. f. w. erhalten hiermit einen Alkoholometer,
welcher nach dem Normalmaalse, das fich auf der konigl.
Kammer hier befindet, rectiticirt und in Procente eingetheilt
ilt, von welchem gewifle Zahlen oder Procente fefigefetzt
worden find, und vor 3 Jahren darch die Zeitungen [Bres-
lauifche) bekannt gemacht warde, wie viel Accile der cin-
zufilivende Branntwein abgeben miiffe. In den Zeitungen
wurden folche blofs durch die Zahlen 2, 2, 3, 4 bekannt
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gemacht, nach dem Alkoholometer betrigt 1 — 35, —
Hae b 3 — 67, und 4 — 86 Procent, welche Zah-
len Fuer u. [ w. auf dem {iberfandten Alkoholometer des-
halb zu bemerken haben, um [lich darnach gegen andere
einzufiilirende Branntweine zu richten. Es geht dex iiber-
{andte Alkoholometer zwar nur bis 75; ich glaube aber,
dals er zu ordinirem Branntwein und Spirvitus wird vorlau-
fig gut feyn, und iiberfende folchen, um Sie nur bald zu
befriedigen, da ich keinen andern tertig habe. Verbleibe
a, £ow.
Breslau den 3. May 1806.
Klingert.

§. 9317
"Belag Lit. F.

Euer u. £, w. bitte ich ganz gehorlamlt, es giitiglt zu ver-
zeihen, dafs ich mich erdreilie, Sie mit einer Bitte zu
behelligen; die Veranlalfung dazu ift dicfe:

Es il von Sr. Excellenz dem Herrn Grafen von Hoym
dem Herrn Kreisphyflicus Doctor Neubeck in Steinau auf-
gelragen worden, eine Unterfuchung iiber die Runkeirii-
benzuckerfabrikation anzuftelien, und zugleich die Frage
aujzulolen :

Ob nicht die Verwendung der Runkelriiben blofs auf

Bramntwein eben die Vortheile verfpricht, die man

durch ihre Verarbeitung auf Zucker und Branntwein

zugleich davon zu erwarten hat?

Die griindlicke Auflfung diefes Problems beruht auf der rich-
tigen Beflimmung des Werths des Branntweins von gegebener
Starke. Diefen Werth oder denMarktpreis des Branntweins
beltimmen Polizeyverordnungen, nach den jedesmaligen Ge-
treidepreifen, nnd fetzen zugleich den Grad der Starke
felt, zu welchem der Branntwein zu den verordneten
Preifen nach Quarien verkantt werden foll. Da ich nun
die Principia nicht kenne, die zum Grunde diefer gefeti-
lichen Beliimmungen dienen, auch mnicht weils, wie der
Brauntweinmeller conliruirt ift, svelcher znr Beftimmung
der Stirke des Branntweins nach den Polizeyverordnun-
gen angewendet wird, fo geht meine ganz gehorfamlic
Bitte dahin, dafs Loer v. [ w. die Giite haben, mich
aiber die {olgenden zwey Punkte zu belehren.

1. Auf wie hoch bey einem gegebenen Getreidepreis der
Markt- oder Verkaufpreis des Branntweins von beltimin-
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tem Grad der Stirke nach den Polizeygefetzen fefige-
letzt wird ?

2. Nach welchem Pefe - liqueur - Aerometer oder Brammt-
weinprober , die von der Polizey verordneten Grade der
Starke des Branntweins bey fefltgefetzten Preilen be-
frimmt werden, und wo ein folcher Branntweinprober,
der mit dem von der Polizeybehorde zum Maalsftab ge-
nommenen genau correlpondirt, zn bekommen wire ?

lch habe die Ehre u. [ w.

Cunern, den 25. April 1806.

‘Achard.

§-632;
Belag Lit. I

Auf Euer u. f. w. an mich erlaffene geehrte Requili-
tion vom 25. M. pr. in Beireff des Verkaufspreiles und
des Gehalts von dem hiefigen Kornbranutwein, erwiedre
ich in ergebener Antwort, wie ich es mir zum befondern
Vergniigen machen wiirde , Euer u. f. w. davon eine [pe-
cielle Nachricht zu geben ; indefs da das Branntweinbren-
nen hierfelbft ein freyes Gewerbe ift, und weder in Anfe-
hung des Preiles, als auch des Gehalts unter keiner poli-
zeylichen Gewalt fteht, auch bey der kinigl. Accife - Di-
rection nicht nach der Qualitit, fondern nach der Schef-
felzabl beym Verfchwelen verfieuert wird, fo bin ich
nur im Stande, Euer w. [, w., da keine geletzlichen Prin-
cipien wegen des Brauntwein - Verfchwelens hier exifliren,
blofs von der Obfervanz, wie der Kornbranntwein von
den Branntweinbrennern an die Deftillatenrs nach den fiei-
genden und fallenden Getreidepreifen verkauft wird , eini-
ge Nachricht zn geben. Zu diefem Behuf habe ich mir
von dem hieligen Deltillateur Mittel eine Tabelle geben
laflen, ans welcher Diefelben in der Anlage erfchen wer-
deu, nach welchem Maalsflabe der Eimer Brauntwein hey
cinem Getreidepreile von der mittlern Sorte des Getreides
bezahlt wird. Bey dem bisherigen Mangel des Getreides
ili den Branniweinbrennern nur erlaubt worden, ganz
lehlechten zum Verbacken und Brauen untaugbaren Weiz-
zen zn verlchwelen, und der gegenwiirtige Verkaufspreis
des Eimer Branntweins ift bey einem dermaligen mittlern
Getreidepreis vom gelirigen Tage, und zwar von dem
Scheffel Weitzen 4 Thly. 6 Sgr. und dem Roggen 3 Thir.,
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demohnerachtet woch 12 bis 13 Thlr. Der Gehalt delfel-
ben ift nach dem bey, einer hiefigen konigl. Kriegs-und
Domiinen - Kammer befindlichen Alkoholometer, der nach
einem Berliner Alkoholometer zur Norm angenommen
worden, 30 his 33 Procent. Von dicfem haben wir uns
ebenfalls durch den konigl. Kammer - Mechanicns Klingert
einen darnach fertigen laflen; indellen da die Branntwein-
brenner , wie bereits gedacht, unter keiner Taxe fichen,
ohnerachtet fie es febr wiinfchen; fo wird davon kein Ge-
brauch gemacht, [ondern bey der Menge der hiefigen
Branntweinbrenner mufs fich jeder befleilsigen, um guten
Abfatz zu haben, und dabey einen civilen Preis zu machen.

In der Hoffoung, dafs Euer u. [ w. diele Nachrich-
ten einigermalsen befriedigend feyn werden, verharre ich
u. L. w.

Breslau, den 6. May 1806.
Senft von Pilfach.
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Belag Lit. K.
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Belag Lit. 74

t"ergloicl:lmg der Scalen der Alkoholometer nach' Ricliter
und nach Tyailes.

CGrade oder Procehnte des!Mit den vorftehenden Gra-
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Die gum Crunde der Eintheilung des Richterlchen
Alkoholometers gselegte Temperatur ilt von 64 Grad Fahe
renheit, und die bey dem Gebrauch des Tralles’fchen
von 60 Grad. Die hier anfgezeichneten Relnltate der Ver-
gleichung der Scalen beyder Alkoholometer find nur mit
dem Auge abgemellen; mathematifch angelflellt , wiirden
fich zwar Unterfchiede in den Zahlen finden; doch kKonn-
ten diefe Unterfchiede nur lolehe anfehnliche Briiche von
Graden betragen, die das unbewallnete Auge deutlich zu
wuterfcheiden nicht vermogend feyn diirfte.

§. 536,
Belag Lit. C.

Dais der Inhalt der 4 Gebinde ZLit. 4, B, C, D,
in hiefiger Fabrik aus Runkelrithen fabricirt worden 1li,
atteftive hierdurch pflichtmilsig.

Cunern, den 19, April 1806.

Kudolpl , Konigl. u. [l w.

e hsers
Belag. Lit. P.

Actam Cunern den 20. Juny 1806.

Nach dem Requilitions(chreiben des Kreisphyfici,

Doctoris Medicinae Newbeck , zu Steinan vom 13. d. M,
welehem laut Allerhochiten Minilterial - Referipts d. d.
Breslaw den 23. Januar a.e. die Director Achardfche Run-
kelrvitben - Zuckerfabrikationsfache in mehrfachen Bezie-
hungen zu unterfuchen aufgetragen worden, foll dem m
der Cunernfchien Fabrik als Sieder angeftellten Arbeiter
Tiepig iiber den Punkt,
dafs der zu diefem Raffinivangsverfuch beltimmte Roh-
zucker durch dallelbe Verfahren, wie es unter des
u. [, w. Newbeck Augen bey der Verarbeitung von 4
Centner Riiben [tatt fand, producirt worden,

ein geletzlicher Fid abgenommen werden.

Es erfchien demnach nach vergingiger Vorladang der
Fiebiz bey Gelegenheit eines Dato am hiefigen Ort abge-
haltenien Gerichtstages vor dem untergezeichneten Birger-
meilter Noske zu Steinaw , qua Jufiitiario, und es ward
demlelben das angenogene Newbeck/che Requilitoriale be-
kannt gemacht, und derfelbe auf das ernfllichfte erinnert,
anf alles, worither er gefragl werden wiirde, die reine
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Wahlrheit nach feiner beften Willen(haft anzugeben, mif:
dem Bedeuten, wie er nach gelehloflenem Verhire die
Richtigkeit feiner Ausfagen eidlich wiirde beltirken miillen,

Nach diefer Admonition beantwortete Comparent dig
an thn erlallenen allgemeinen Fragen folgendermalsen

Ieh heifse Coltfried Benjamin Fiebig, hin 31 Jahr
alk, evangelilcher Religion, aus Cunern gebiirtig, und
hier noch unterthinig. Ich bin mit dem Herrn Di-
reclor dehard wweder verwandt, noch verlchwigert,
wh habe von dem Ausfalle der Unterluchung der Zu-
ckerfabrikation weder Schaden noch Vortheil zua er-
warten, es hat lich niemand angemalst, mich unter-
richten zu wollen, was und wie ich ausfagen [olle,
auch hat niemand durch Gelchenke oder Verlprechun-
gen mich zu Ablegung eines gunlligen Zeugnifles ver-
mogen wollen.

In der Hauptfache, und nachdem dem Comparenten
noch die Bedeutung gelchehen, dafs die der Herr[chaft
geleiltete l'rl{.-:1'thiiuigkl.-ilwpilicht ihn nicht abhalten konne,
die Wabrheit getreulich anzuzeigen, bekundete Teftis
folgendes:

Der Herr Director Aehard hat mich vor 3 Jalren

als Siedemeifter bey hieliger Runkelriiben - Zucker-

fabrik angeltellt, und die Verarbeitung des Saftes big
aut Zucker ili ftets durch meine Hinde gegangen.

Das Verfahren bey Erzeugung des in dem abgewiche-

nen Winter 1808 gemachten, zu einem Raffinirungs-

verfuch beltimmten Rohzuckers, und zwar auf dem

Wege der Criltallifation, ifl gerade das nidmliche ge-

welen , wie [olches unter den Augen des Herrn Doc-

tor Newbeek, bey der Verarbeitung von 4 Centnern

Rithen, nimlich auf dem Wege der Criftallilation

{tatt gefunden. Ich kann folches um fo zuverlifsiger

verlichern, als beyde Arbeiten durch meine Hinde

gegangen find; ich bemerke indels noch, dals die
letzt genanuten 4 Centuer Riiben nicht [ammt und
fonders auf dem Wege der Criftallifation, fondern
nur 2 davon, 2 aber durch den Weg der Kérnung
zu Rohzucker verarbeitet worden, auch ift das letzire

Verfahren in eben der Art fchon fouft in hieliger Fa-

brik gebraucht worden.

Das was ich hier ausgelagt , ilt die reine Wahr-
heit, und ich kann [olches mit gutem Gewillen be=
fehworen.

23 "
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Fs wurden hieranf dem Comperenten m Gegenwert
des Herrn Director Achard feine Auslagen nochmals von
Wort zu Wort vorgelefen, und er belragt, ob alles ge-
horig niedergefchrieben worden; er bekriftigte folches
mit der Verlicherung, dafls er nichts beyzuleizen wille ;
swvoraul von dem Comparventen, nachdem ihm die Verord-
nung d. d. Berlin den 26. October 1799. Jub Nro. 3. an-
iete Vorhaltung zum eigenen Durchlefen behindiget

necl
020, Tit. 10. der Allgemeinen Gerichts-

worden, der §.

Ordnung vorgefchriebene Bid acti corporali et admoni-

sione folita abgenommen. und das hiertiber abgehaltene

Protocoll fowohl von dem Herrn Director Achard , als
dem Fiebig unterlchrichen worden.
Au L

Achard.
Gotlfried Benjamin Fiebis,
Noske, Juft. '

§. 538.
Belag. Lit. Q.
Dals der von dem Herrn Kreisphylicus Doctor Neu-
beck zur Unterfuchung angewendete Spiilig -Eflig, in hie-
figer Fabrik, von den Riickllinden gemac ht worden, wel-

LR

che bey der Verarbeitung der Runkelrithen auf Rohzucker

suriickbleiben, atteltivet hiermit
Cuonern, den 3. Juny 18006,
Rudolpl , kinigl. u. L. w.

§. 530.
Relag Lit. R.

Dafs auf 1 Morgen 4 Centner Runkelrithenblitter
genommen werden kinnen, wenn ¢s an Bodenraum zum
Trocknen nicht fehlt; fo wie dals diefe Blitter bisher mit
6 Rthlr. der Centner an Glogauifche Hexrnltidtfche und
Breslauifche Tabakslpinner und Fabrikanten verkauft wor-
den, wobey die Kiuter noch die kinigl. Steuern und fon-
ftige Abgaben iibernahmen , attellire hiermit

Cunern, den 26. Juny 1806.

Rudolph , kbnigl, w. f. w.

§. 540.

Belag Lit. S.
Siche Takelle VII. Fig. 74,




g har.
Belas' Lt

‘Auf hohen Befehl Sr. Excellenz des konigl. Staatse
und dirigivenden Minilters w. [ w. Grafen von 2oy, sehen
wir uns die Ehre u. [ w. in beygehenden die nebenflehende
lignirte Paquete
Pfund roher weifser Portlcher oder Brafilzucker.
Plund dito brauner Jamaika.

Pfund dito dito Sz, Croix - Zucker,
mit der Anzeige zu iiberrcichen, das uns von erfterer
Sorte, nimlich von dem weilsen Portlchen . der (chleli-
fche Centner 273 Rthlr. Preufs. Courant. von beyden an-
dern Sorten aber, derfelbe 21X Rthlr. im rohen Rinkaufe
in famburg koftet. = Die Trausportkoften von da bis hice
her betragen 3% Rthlr. pro Centner; alles diefes it nach
Aufgabe, nach einem Durchfchnitt, des in den letztern
10 Jabren gemachien Avkaufs berechnet, jedoch find un-
ter den angegebenen Transport-Speelen, wie lich wohl
fchon von [elbft verfiehet, die koniglichen Gefille nicht
mit begriffen. Indem wir uns durch vorltehendes unlerer
Pilicht entledigen, bitten wir zugleich, die Verficherung
der vollkommenlien Hochachtung zu genehmigen , womit
wir beharren, u. [ .
Hirfchberg, d. 14.April 1806.
die Directores der [chlefi(chen Gebirgs-
Zucker - Raflinerie,
Schneider , Conteffe.
§. b4o,
Belag Lit. U.

Auf Befelil Sr. Excellenz des Minilters Herrn Gralen
von foym , iberrcichen wir 7hnen hierbey in einer Kilie
gezeichnet, #. D) N. 5 verfchiedene Weltindifche yweilse
und braune, rohe Zuckerproben, die lich nach einem 10~
jibrigen Durchfchnittspreis, der hiefige Centner von den
weilsen auf 26§ Rthlr. und derjenigen, von den braunen
auf 20% Rthlr. francoe Hamburg caleulirt haben, und wel-
chen 2I Rthly. noch fiir Unkoften bis hierher, gleich wie
die konigl. Accife- und Zoll - Gefiille hinzuzufiigen wiren.

Der Werth der Probe ift iibrigens zu klein, als dals
wir etwas daliir in Anlchlag bringen follten.

Mit Ergebenheit verharren wir

Breslan, d. 16. April 1806,
Die Directores der Breslauer Zucker-
Rafinerie.
Sam. Ivied. Scholiz, J. C. ¥r. Schiller.
Jd. C. Scllegel.

(METS AT
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§. 543.

Summarifcher Bericht iiber die dem Kreis - Phyfibus
Neubeck aufoegebene Unterfuchung der dchard-
fm'}m- Zuckerfabrikation, Steinaw den 16. Sept. (5ol

Ew. Kouigl. Majeftat lege ich hiermit das Protecoll
iiber die in Folge Allerhochli Dero Special - Befehl vom 23,
Januar @. ¢. abgehaltenen Unterfuchung der Achardfchen
Zuckerfabrikation , mit Beyfiigung der [ammtlichen Erzeug-
nille und Belige in tieffter Devotion zu Fiifsen.

Der Wichtigkeit des Gegenltandes habe ich es ange-
mellen geglaubt, bey der Behandlung deflelben fo zu Wer-
ke zu gehen, wie es [owohl die Beichhaltigkeit des dies-
falfigen Unterfuchungsgefchiftes mit lich brachte, als wie
auch der Zweck der Allerhochfien Verfiigung vs erforderte.

Die Hauptrefultate diefer Unterfuchung find in fol
genden, aunf die im Protocoll regillrirten Thatlachen ge-
grindeten Sitzen enthalten.

Es ergiebt fich namlich daraus :

1, Dals die zu den Unterfuchungen verwendeten Runkel-
vithen nicht durch eine kiinftliche im Grofsen unausfiihr-
bare Cultur zu einem ungcwi_’;lmlichcu Zucker - Ertrag
gebracht worden, [ondern nach §. 406. des Unterfu-
chungsprotocolls, durch den Beamten des Konigl. Woh-
lanilchen Domainen-Amts angebaut, und der Cunern-
fchen Fabrik geliefert wurden.

2. Dafs die Runkelriiben bis in April zuxr Verarheitung
brauchbar bleiben,

3 Dals die Achardlche Methode den Runkelriibenlaft zu
liutern, auf richtigen chemifchen Griinden beruht, in-
dem die liuternden Zulitze nicht allein die Ablcheidung
der fremdartigen Theile deflelben nach §. 421, und 426,
zweckmiilsig hewirken, fondern durch nachherige Bear-
beitung des Saltes, nach §.452, felbft vieder abgefchle-
den werden.

4. Dals nach §. 453. bis 461, der Kalk zur Lauterung dey
Riibenfafts, mnicht [o wie zu der Liuterung des Zuk-
kervohrfaftes, zweckdienlichilt, londern den Ribenzuke
ker entmilcht.

5. Dals nach §. 428, und 443. die Bearbeitung des Run-
kelrithenfaftes bey der Klirung und Eindickung in der
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Achardfchen Dampfrorrichtung, vor der in Keffeln oder
Pfannen auf offenem Feuer, bedeutende unzubeziweifeln-
de Vorziige hat.

. Dafs nach ' §. 431. das Verfahven, die Rilbenriick-
ltinde bey ihrer Verarbeitung aul Branntwein zu kos
chen, zweckdienlich ift,

. Dals dorch Kérnung, fo wie durch regelmiifsige Crie
fallifation an gedecktem oder ungedeckiem Rohzucker,
von 1 Centner Runkelrithen gewonnen wird :

a, Durch Kornung.

7 Pfund 5 Loth 1 Quentchen ungedeckter braun - gelber,
fiifs, jedoch nicht rein [chmeckender Rohzucker ¢id.
§. 504., der im reinen Zuckergehalt nach der Tabelle §.
S17, fich zum braunen Jamaica verhilt, wie 564 zu
591 und 2 Pfund 17 Loth 1 Quentchen Rokfyrup.
vid. §. 508,

oder:

6 Pfund 5 Loth gedeckter etwas lichterer, an Gefchmack
gleicher Rohzucker vid. §. 504., der im reinen Zuk-
kergehalt mach der Tabelle 5517 lich zumn braunen Ja-
maica verhalt, wie 662 zu 631 und 3 Plfund =27 Loth
Rohlyrup. vid. §. 508.

b, Durch Criftallifation.

6 Plund ungedeckter Rohzucker, von gehiriger Siilse,
jedoch etwas honigartigem Gelchmack, vid, §. 505,
der im reinen Zuckergehalt nach der Tabelle §. 517.
lich zum braanen Bralil wie 662 zu 631, zum braunen
Jamaica wie 662 zu 5g1. und zam weilsen Martiniqgue
wie 662. zu 664. verhilt, nebft 2 Pfund 23 Loth Sy-
rup. zid. §. 5o8.

oder:

5 Pfund gedeckter Rohzucker won lichterer Farbe, und
reinerem Gelchmack, »id. §. 505, der im Gehalt an
reiném Zucker zwilchen demweilsen Porfag. und Mar-
tinique nach der Tabelle §. 517. [tehet, neblt & Pfund
1 Loth 2 Quentchen Rohlyrup. »id.§. 508.

8. Dafs die Zuckerableheidung durch regulire Criltallifu-
tion vor der durch Korpung Vorziige hat, vid. §. 447,

9. Dals das klebrige Wefen allen welentlichen Planzen-
lalzen , der erlten Criftallifation, fo wie anch dem inw
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difchen (vorziglich dem (.ﬁmr]fc‘,mﬂ Bohzncker der
erlten Abfcheidung vom Rohrfafte anhingt. wid. §.50q.

10. Dals der Rohzucker durchAbprellen nicht hinlinglich von
der Melalle gereinigt werden kann., wed. § 516, it

. Dals dexr Bunkelviiben- Bohzucker erlierer Criltallifa-
tu‘n durch die §. 495. and 4g8. belchriebene Lauterang
und Umarbeitung entfarbt werden kann, wovon die den
Erzengnillen he _*0-11151;- Probe der obern Schicht dielcs
gedeckten mit Kalkwaller und Blut gelauterten Rohzuk-
kers einen Beweis giebt.

. Dafs aus den RBunkelritben - Riick[ifiinden von 1 Cent-
ner auf die Rohzuckerbereitung verwendeter Runkelrii-
b( ‘N H(‘Lli 21 SE\\HUIL‘H J“

112 Quart Branntwein von 20 Procent Gehalt vid. §,
467, und 472. 1im Werth von 2 Sgr. das Quart rid
§. 477.

135 “lt.uL\dchIauf Lffig rid. §. 493. u. 494, im Werth
von 2 Sgr. 1% Denar das Quart. vid. §. 493.

30 Quart Spiilig-Eflig, weil aufl 46 Quart, pid. §.48¢,
welchen die Ahfalle von 4 Centn. [titben lieferten, ein
Abgang von 6 Quart gerechnet \Vil‘d, der zwarmnicht
gewonren wuarde, weil er verdarh yjedochzu gewinnen

ﬂnhi. im Werth von 63% PL. dds Quartved, §. !
20] Pfund Viehfutter. vid. §. 429.

13. Dals 1 Centner ganzer Ritben aus den §. 468. ange~
filirten Griinden, blofs auf Branntwein und Ellig ver-
arbeitet, nur an dmlcn Erzeugnillen folgendes Lieferte:

5 Quart Branntwein von 20 Procent - Gehalt #id. §

!
464. 1im Werth von 2 Sgr. das Quart. wid. §. 477.
4% Quart Nacllanf-Eflig. vid. §.464 u. 494 im Werth
von 2 Sgr. 2% Pl das {:u.trl wid, §. 493.

a3 Quart Spillig 11 Ouart auf Abgang gerechnef,
e §. 489, 1m Wexth vou 53% PL das Quart. s
. "1.1;2,
Ptund Viehfutter. vid. §. 435.

Dafs, wwenn man die Production des gedeckten criftal-
litivten Rohzuckers, alsdender belien Qualitat zum An-
balt ninmimt, folcher im jojihrigen von der Hirlchber-
ger Baflinerie angegebenen Durchifchnitispreife des brau-
nen Jamaica in Hamburganleizt vid. §. 541., an Werth
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den Rohfyrup auch nur anf 1 Gr. das Pfund veranfchlagt
(ob er gleich in der Canernfchen Fabrik zu 2 Ggr. das
Pfond guten Debit findet) und den vierten Theil der
von & Centner Rithen bey ilirer Verarbeitung aufl Znk-
ker insgefammt gewonnenen Nebenprodukts vid. §. 467,
472, ‘477, 489, 4g2, 493, 494, 508, als Ertrag von
1 Centner Riiben annimmt, durch die "\'ur-.venr{m:g von
1 Centner Riiben auf Robzucker und Rohfyrup, dex
Riickfiinde aber anf Branntwein und Eflig {iir

1 Thir. g Ggr. 4% Denar

Erzeugnifle gewonnen werden, hingegen 1 Centner Rii-
ben lediglich nuy auf Branntwein und LEllig vevarbeitet
vid. §. 464, 477, 489, 492, 493, 494, fir 21 Ggr.
13 Pt. Produkte liefert.

15. Dafs, da die mehreren Koften der Verarbeitung der
Runkelriiben erflt auf Zucker, wie aus dem Gange der
Arbeiten, und dem fub Lit. C. §. 825. dem Protocoll bey-
gefiagten Gutachten des Major von Koppy hervor geht.
nicht mit dem mehreren Gewinne das Gleichgewicht hal-
ten, fo ilt es vortheilhafter, die Runkelritbon auf Zuk-
ker, Rohfyrup, Bramitwein und Efhg zugleich, als
blofs auf die beyden letzteren Erzeugnille allein zu be-
nutzen.

16. Dals der Ritben - Branntwein durch Veredlung den
Cunernfchen Rum , vid. §. 497. einen Coniak ihnlichen
Branntwein pid. §. 497. und einen den Arrak an Stir-
ke ibertrefflenden, an Gernclh und Gelchmack aber nur
ahnlichen Branntwein liefert. vid, §- 4qq.

17. Dafs die Koften der Erzeugung des rohen Zucker - Ma-
terials, durch den Verkauf der Runkelritbenblitter, als
Tabaksfarrogat, wenn ihr Debit zu dem bisherigen
Preis ficher bleibt, ganz gedeckt werden. »id. §. 501,
502. und den Belag fub Lit. R. o3y

18. Dals der Gehalt an reinem Zucker einer gleichtheiligen
Vermifchung von den 8 Sorten indifchen , von den Raf-
finevien eingelchickten Rohzuckern ; lich zu dem des ge-
deckten kriffallifivten Rohzuckers verhilt wie 667 zu
666. Siche Tabelle §. 517, alfonur ganz unbedeutend
davon abyreichit.

1g. Dals, wenn es durchA'us[indung des bellen Verfahrens,
bey dem Raffiniren des Ritbenzuckers, dahin gebracht
werden kann, den darin enthallenen reinen Zucker, fo
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rein und mit eben [o wenig Abgang, als vom indilchen
Rohzucker abzulcheiden, er eben die raflinirten Produk-
te in Quantitit und Qualitat liefern wird.

20. Dafs, wenn der Gehalt des Rolzuckers an reinem
Zucker, als Maalsftab feines Werths angenommen wird,
der gedeckte criftallifite Rohzucker zwar nach der Ta-
belle §. 517. in mittleren Werth des weilsen Fortug.
und weilsen Martinique - Zuckers zu [etzen ware, jo-
doch wegen des ihm anhingenden Farbeltoflls ; der theils
dellen Raffinirung, wie zu vermuthen, exfchweren, auch
einen grofsern Abgang verurfachen kann, theils feinen
Werth als Kaufmannswaare herabfetzé, nur im 10jah-
rigen von der Hirfchberger Raflinerie vid. Belag [ub Lit,
7. §. 541. angezeigten Durchichnittspreis des Jamaica,
das ift zu 3 Ggr. 105% PIL. pro Pfund fo lange zu feizen
ilt, Dbis dals die Raffinirungsproben, lolchen zu erhohen,
berechligen,

a1. Dafls der ungedeckte kriltalhifirte Rithen - Rohzucker,
obgleich veichhaltiger an reinem Zncker, als der brau-
ne Jamaica, und St. Croiz Rohzucker, wid. Tabelle
§. 517. demmnach aus den eben angeliihrten Grinden,
nur im Werth des erliern anzuletzen [eyn diirfte,

22. Dals der gekornte und gedeckte Rohzucker, als dem
braunen Brafil an reinem Zuckergehalt gleich, wid. Tab,
§.517. dem braunen Jamaica im Werthe ebenfalls gleich
geltelif werden konnte,

23. Dafs der ungedeckte gekirnte Rohzucker, weil er an
reinem Zuckergehalt dem Jamaica um £$% Theil nach-
fieht, vid. Tabelle §. 517. nur in dem auf 3 Ggr. her-
abgefetzten Werth von 3 Ggr. 10iX Pf, das Plund, de
letztern anzunehmen wirey

24. Dafs der Debit aller vorbenannten Eyzeugnille ficher
fey, geht theils aus der Natur und Higenfchaft dicler
Produkte felbft, theils aus mehrern im Protocoll aufge-
zeichneten Thatfachen hervor, Nur der Spiilig - Ellig
macht hiervon offenbar eine Ausnahme, denn der Debit
dellelben ilt bey der grofsen Quantitat, in der er ge
wonnen werden kann, [o lange feine Taugliehkeit zum
technifchen Gebranch in Fabriken und Gewerben nicht
grwielen leyn wird; ganz unlicher,

Es wire nun noch iibrig, denBeweis zu fithren, dals
der nach Achardlcher Methode producirte Rohzucker nicht
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allein raffinivbar fey , fondern dafs er awch durch die Ope-
ration des Rallinirens wenigltens nicht mehr verliere, als
einithm dhnlicher indifcher Zucker,

Da dies aber nar lediglich durch den Beylland einer
Raflinerie bewerkitelliget werden kann , fo trage ich hier-
mit in tieflter Devotion darauf an, ob eine Allerhochlte
Behirde huldreich genehmige, dafs fowohl mit den un-
ter Aufficht prodncivten,; als anch mit den im Protocoll
erwilnten Cunernfchen Rohzuckerforten, welche bereits
in meiner Behaulung hefindlich find, theils auch mit noch
einem Vorrath gekérnten Rohzuckers, der noch in der Fa-
brik [elblt aufbewahrtwird, und dellen Aechtheit der ver-
eidete und in Pllicht genommene Controlour Ludolph be-
ftatigen kann und wird, ein Raflinirungsverfuch in der
Gebirgszuckerraffinerie zu Hirfchberg unter meinen Augem
‘ltatt finden foll,

Die Auflicht {iber diefes Gofchilt wiirde mir dadurch
erleichtert werden, dals ich der Gebirgszuckerraffinerie
kiinftig naher wohne, indem ich Ende Septembers meinew
Aufenthalt in Schmiedeberg nehmen werde.

Den Koltenaufwand , welchen die Arbeit des Raffinie
sens fowohl, als die Anfchaffung zweckmifsiger Utenfilien
zu diefem Behuf der Raflinerie machen diirfte, it der

hcademie - Director Aehard erbitig zu tragen,

Esbleibt mithin ganzlich Eurer Konigl, Majeftit hohens
Ermellen anheim gellellt, ob in diefer wichtigen Angelegen-
heit, die, weiter ausgedehnt, eine ergiebige Quelle des Staats<
reichthums zu werden verlpricht, noch diefer Verfuch ge-
macht werden [oll, in Bezug auf welchen bereits mehrere, ine
Protocoll angezeigte Vorkehrungen getroffen worden find.

Der Erlolg diefer Unternehmung wiirde die Beweis—
thiimer hinzuthun, welche nothig find, um keinen Zwei-
tel mehr iiber den Werth, und die Vortheile der Zucker-
fabrikation aus Runkelritben, nach der von dem Academie-
Director Achard ausgemittelten Methode iibrig zu lallen.

Indem ich mich hierdurch des Allerhochlien Auftrags
fchuldigft entledigt zu haben glaube, und die Liquida.
tion dex Unterfuchungskoften beyfiige, unterzeichne ich
wich mit unhelchrinkter Ehrfurcht und unverbrijchlichex
Ireve, als

Eurex Konigl. Majeltit
allerunterthaniglter
Newbeck.




Dreyzehnter Ablchniti:

Beantwortung der mir von dem Herrn Kreisply-
Sekust Doctor Neubeck vorgelegten, den Run-
kelritbenanbau und die Runkelrubenzuckerfa-
brikation betreffenden Fragen *).

§. 4s.

Um die von dem Herrn Kreisphylikus Docfor Neu-
beck als Allerhdchlt verordneten konigl nmillarius zo
Unterfuchung dex Runkelritbenzuckerfabrikation, mir zu
Beantwortung anfgegebenen in der Fortfetzung des Unter-
fuchungsprotocolls vom 29 Augult §. 521. verzeichneten
Fragen, aus deren nihern Belenchtung lich die Auflofung
der lelztern wichtigen Frage ergeben muls:

Ob der Ausfithrang der Runkelritbenzuckerfabrikation,

fiir den Selblfibedarf der Provinz, keine Hindermlle

in irgend einer Riicklichi entgegen [ehen, und in
dicfem Fall, ob lic nach meiner im Unterfuchungs
protocoll genan belchriebenen Methode ausgeliihrt, in
dic Bubrik der Gewerbe zu [tellen fey, welche den

Geldaufwand und den Fleifs, der darauf verwendet

werden mufs, hinreichend belohnen, und eben da-

durch das allgermeine Wohl des Staats hefordern, und
zu einer Quelle des Staatsreichthums werden:

griindlich zu beantworten, werde ichmich bey der Beant-
wortung jeder Frage auf Thatfachen bezichen, die theils
durch frithere, fo wie belonders darch die jetzigen officiel-
len Untexluchungsprotocolle erwiefen [ind, theils durch
Beltitigung des bey meiner Fabrike durch die kinigl. Glo-
gauilche Kriegs-und Domainenkammer angeltellten, von
dieler hohen Behorde, in Eid und Pflicht genommenen
Coutrolleur Rudolph officielle Glaubwiirdigkeit erhalten,
und endlich lich theils auf die Exfahrungen griinden, dic
*) Die in dieler Beantwortung :l:lgl‘fi':!'u'[en, mit Buchliaben he-

4 it e s A <
zeichneten [chriftlichen e huzhe ich am Schluls derfelben

abdiucken lallen, wo fiec der Lefer nach der Ordnung, in wel-
cher ich Be anfibye, finden wird.
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der Major Freyherr von Koppy in feiner nach’ meiner Ans
leitung aul feinem Gute Krain bey Strehlen errichteten
vollitandigen Runkelviibenzuckerfabrike bey dem Betrieb
der Runkelritbenznckerfabrikation, im Grofsen gemacht hat.

§. b4s,

Die mir von dem konigl. Unterfuchungscommiflarius
zur Beantwortung aulgegebenen Fragen, find in dem vor-
fichenden Unterfuchungsprotocoll in §. 521. enthalten.
Ich werde die Beantwortung derfelben blofls der Proving
Schlelien anp i, indem das, was ich beybringen werde,
nach éinem verinderten Mualsftabe, lowohl auf jede andere
Provinz; als auf grolse Staaten angewendet werden kaun.

Beantwortung der Ivage ad a §. §2¢. Iff der Runkel-
ricbenanban in einem [b grofsen Umfange , als es die
Zuwckerfabrikation erfordert, wenn der inlindifcie Be-
darf’ producire werden foll, ausfihrbar?

§. 546.

Der Ausfithrung des Runkelriitbenanbauesan fich [clb,
in dem Umlange, wo lolcher nélhig wire, um den Bedarf
an Rohzucker zu produciren, konnte nichts entgegen fte-
hen , als:

a. Dafs dadurch im Verhiltnils der gefammten Aecker der
Provinz, ein zu bedeutender Theil derfelben auf die
Runkelrithencultiny verwendet werden miilste.

b. Dals der Bedarf einzeluer Zuckerfabriken an Runkel-
riben, einen in einer Oeckonomie, theils aus Mangel an
Aeckern, theils aus Mangel an arbeitenden Hiuden,
nicht zn beltreitenden Anbau erfordern wiirde.

§. 847,

Die niikere Exorterung diefer Frage beraht daher auf
folgenden Beltimmungen :

g. Des Quantums der Runkelriiben, das mit Zuverliflig-
keit als Ertrag eines Morgens von 180 rheinlindilchen
Quadratruthen zu gewinnen ileht.

b. Des Quantums Rohzucker , welches ans einem beflimm-
ten Quanium Runkelrvilben gewonnen wird,

¢. Des Quantnms auslindifchen Rohzucker, wvelches jetz

jihrlich in Sehlefien conlumirt wird.,

I L5
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¢, Des Flicheninhalts des gefammten Ackers, svelchier mit
Runkelrithen anznbauen ware , um den in Schlelien gur
jihrlichen Confumtion jetzt m_'l'ordurlichcu indilchen
Rohzucker durch inlandilchen Kunllleils zu erletzen.

e, Des Verbiltnifles des Flicheninhalts der Provinz zu den
Flicheninhalt des Ackers, den manzum Anbau dexr Run-
kelritben beltinimen miilste, um fo viel diefer Runkel-
rithen zu gewinnen, als nothig wiren, damit daraus o
viel Rohzucker hereitet werden kann , als Schlelien jily.
lich verbraucht.
Der Grofse des Runkelriitbenanbanes fur jede einzelne
nach einem zyeckmilsigen Betriebsumfang eingerichtete
Zuckerfabrike.
Der Anzah! der Arbeiter, welche der Runkelrubenban
aufl eine beflimmtie Zeit, in dem Umfang betrieben, e
fordert, in welchem er ausgelithrt werden muls, um
cinzelne Zuckerfabriken von zweckmiilsigem Betriebsum.
fang durch Selblicultur der Bunkelriben, mit dem
ihvem Bedarf nithigen rohen Zuckermaterial zu verfehen,

Ich [chreite zur Beleuchtung vorftehender Punkte,

§. 548,
Ad §. 549, Lit. a. bemerke ich:

o

#. Dals nach einem, von der konigl. Magdeburgilchen
Kriegs ~und Domainen - Kammer, an das Oberfinanz-
Kriegs -und Domainen~ Dirvectorium in Berlin, unter
dem 29 Febr. 1799 abgeltatteten im Original bey den
Zuckercommiffionsacten befindlichen Bericht, der mit
Wahrlcheinlichkeit zu hoffende Evtrag an Runkelriiben,
von 1 Magdeburger Morgen zu 180 rheinlindilchen Quo-
dratruthen, auf 235 Centuer zu veranfchlagen ift, und
dals, wenn man § wegen nicht vorherzulehender un-
ginltizer Vorlalle davon abzielit, 175 Centner als ficher
anzunechmender Lrtrag an Runkelritben von 1 Morgen
Acker verbleibt,

Dals nach einem von dem vercideten Taxator der Gar-
ten und Eeldfriichte in Halberftadt, Namens Fiedler ge-
gebenen, den frithern Zuckercommiflionsacten im Origi-
nal beyliegenden Gutachten, auf den Morgen ein Lr-
trag von 180 Centner Runkelriiben zu veranfehlagen ilt

als e fehr lachkundizer und glanbwitvdiger Land-
Dal fehr fachkundig I glaul liger Land
wirth , der konigl. Amtsrath Kéfine , Dichter eines ki-
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nigl. Domainenamts im Magdeburgifchen, nach einem
den dltern Zuckercommillionsacten im Original heylie-
genden Gutachten, den Ertrag des Morgens an Runkel-
vithen anf 131 Centner veranlchlagt.

d. Dals nach zwey in den Thaerfchen Annalen der nieder-
fachfifchen Landwirthlchaft belchriebenen, vom Berg-
commilliv /7efifeld und dem Verwalter Llenze, in der
Ablicht den quantitativen Extrag der Runkelritben zn
beltimmen, geinachten Runkelriiben - Cultarproben, der
Erfolg derfelben, wenn man das Calenbergilche Maals
und Gewieht auf fehlelifches reducirt, fo ausfiel, dals
erferer, der die Runkelritben den Sommer hindurch
nicht abblattete, vom Morgen zu 180 Quadratruthen
168 Centner, letzterer aber, der fie blattete, 155 Cent-
ner Runkelvitben gewann,

« Dafs nach der in Frankreich gemachten , und durch die
aus Mitgliedern des National - Inftituts befichende zar
Unterfuchung meiner Angaben iiber die Runkelritben-
guckerfabrikation ernannte Commiflion , bekannt gewor-
dene Runkelviiben - Culturprobe, eine Ackerfliche von
3419 Meters einen Ertrag von 25,000 Kilogrammes an
Bunkelritben licferte, welches auf die hieligen Maalse
und Gewichte berechnet 365 Centner 42 Pfund auf einen
Morgen betrigt.

f. Dals der Graf von Reichenbach aufZellel und polnifch
Wiirbitz, welcher fich mehrere Jahre mit der Zuckerfa-
brikation aul dem Unterfuchungswege belchiftigte, und
die Runkelriiben auf [einen Giitern angebaut hat, mnach
einent bey Sr. Excellenz des wirklichen geheimen Etats-
Kriugs-—und in Schlelien dirigirenden Minifiers Herrn
Grafen von Hoym unter dem 1, Februar 1805 eingereich-
ten Bericht, mit der Ueberfehrift - yFortgefetzte Bemoer-
kungen iiber das Achardiche Syltem, die Runkelrithen
auf Zucker zu benutzen den feftzufetzenden Ertrag ei-
nes Morgens an Runkelviiben zu 120 Centuer veran-
fchlagt.

¢ Dals der Major Freyherr von Koppy nach den Original-
Beylagen fub Lit. A. §. G23. wnd B §. 622. den als
licher anzunehmenden Ertrag eines Morgens an Runkel-
ritben auf 120 Centner felifetat,

§. 5ia,

Die Ucbereinft immung zweyer aus Erfahrang fprechen-
der glanbwiwdiger und einlichtsvoller Oekonomen fpricht
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fiir die Zuverlaligkeit ihrer Angaben; und obgleich durch
die von a bis e im vorite wlnlcnﬁ bey “'eDIRChtL Veranlchla-
gungen , der Acketertrag an Runkethen viel hoher zy
veranlchlagen wiire , wovon der Grand in giinfligerer Lo.
calitiit und bellerm Boden aufzufinden feyn diirfte , Lo wil)
ich den quantitativen Ruonkelriiben - Ertrag nur fo, wie
shn in dieler Provinz der Gral von Reichenbach und der
M.lmr Ereyherr von Koppy auf gleiche Weile beltimmen,
namlich von 120 Cenluer vom Murven annehmen.

0000
Ad §. 547. Lite. b. Aus dem Unterfuchungsprotoeoll
geht hervor, dals ans 1 Centner Runkelriiben

7 Pfund 5 Loth 1 Quenichen ungedeckter Rohzucker auf dem

Wege der Kornung §. 504, , der
dén Jamaica - Rohzucker, an gam
veinem Zuckergehalt in \u-:halL-
nifs von 564 zu 591 nachlieht,
Ly §.ib17,
Oder 6 Pfund 5 Loth gedeckten Rohzucker anf dem Wegs
der Kornang §. 504., der den Jamaica-
Rolizucker an ganz reinem Zuckerge
halt im Verhiltnils vou 662 zu 51
ibertvifft, L. §.

Oder 6 Pfund ungedeckten Rohzucker duf dem Wege der

u.gul\rlnn Criltallifation §. 505., der den
Jamaica- Rohzucker im Verhiltnifs von 654
zu bg1 in dem Gehalt an reinem Zucker
iibertrifit, L[ §. 5x7.

Oder 5 Pfund gedeckten auf dem Wege der reguliren
Criltallifation §. 503., der denJamaica im Ver-
hiltnifs von 666 zu 591 an reinem Zuckergehall
ibertrifit §. 517., und an folchem das Ml[[l.
zwilchen dem von der Breslaunifchen Raflinerie
iiberlchickten weilsen Portugicffchen und Mar-
tinique - Zucker hilt,

zu gewinnen fieht.

§. 651
Pas Mittel des im vorftehenden §. vevzeichueten guan-
titativen Rohzucker - Gewinnfies von 1 Centner Runkelri-
ben, fowohl auf dem Wege des Kornens als des Criltal-
lilirens in gedecktem, lo wie in ungedecktem Zultand:
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betrigt 6 Pfund 2 9. Loth Rohzucker, das Mittel des quan-
titativen Gehalts diefus Rohziickeys an reinem Zucker fi]le
fo aus, dafls 1000 Theile deflelben 636 Theile Zuk-
ker enthalten §. Bag., er iibertriflt allo nicht allein den
Jamdica im Verhiltnifs von 636 zu 591, fondern anéh den
braunen E}mli[, den die llirll:ilbvrgur Rallinerie tiberfehicke
hat , im 1'vjm-uZuckcrgchalr, im Verhiltnifs von 636 zn 631,

§. 552.

Der mittlere reine Zuckergehalt aller acht Sorten
wellindifchen geldrbten und weilsen P\_U]]ZHCI\OI‘, welclie
die Iiil‘l’vhbr:_l'gm‘ uid Breslauer Raffinerie dem Kroispll}‘fi—
cus Newbect iibermacht haben , ergiebt fich aus dep Ta-
belle §. 517, des Unterluchungsprotocolls dergellalt ; dals
1000 Fheile einer gleichtheiligen Vermifchung aller diefer
Rohzucker ;, 667 Theile ganz reinen Zucker enthalten.
Hieraus folgt, dafs der Gelalt an yeinem Zucker in einer
gleichtheiligen Vermilchung aller vorbenannten 8 Sorten
weltindilchen Rohzucker , zum reinen Zuckergehalt des
Runkelriiben - Rohzucker, wovon aus 1 Centner diefer
Riiben 6 Plund 2% Loth zu gewinnen fieht, fich verhilt
wie 1048zu 1000, oder dals 5 Pfund 25 Lotl der gemilih-
ten acht verlchiedenen Sorten wellindifchen Rohzucker,
in Gehalt an reinem Zucker gleich find 6 Pfund 2.2 Loth
Runkelriiben - Rohzucker.

§e053:

Der reine Zuckergehalt des cryliallificten gedecktes
Rohzuckers des Hauptverfuches wurde nach g 517. von
666 Theilen diefes Rohzuckers befunden, Nach dem vor-
flehenden §. ift der Gehalt einer gleichiheiligen Milchung
der weltindifchen Rohzucker, die in hieligen Raffinerien
verarheitet werden , vou 667 Theile in 1000, der Unter=
lchied betrigt alfo nur 557 Lheil, und ill folgiich fo nn-
bedeutend ; dals er nicht in Anlehlag zu bringen ift.

Es ilt” daber erwiefen, dafs der durch Criltallifation
zu gewinnende gedeckte Rolizueker aus R unkelritben , in
Gehalt an reinem Zucker, einer gleichtheilig gemachten
Vermifchung der in den bieligen Raffinerien geldnterten
fimmtlichen Rohzuckerarten , im Durclifehnitt genommen
gleich ift, er muls alfo folchem in der Ergicbigkeit an dar-
aus zu gewinnenden raflinivten Produkten gleichzultellen
feyn. Zwilechen dem weilsen portngielifchen pnd dem

Burep. Zuckerfabrikat, Th. HI. ar
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weilsen Martinique, den die Breslauer Raflinerie einfchick-
te, hat er an rcinem Zuckergchalt gerade das Mittel.

§. 554.

Ad §. 5&y. Lit. e. In dem Januar - Stiick der fehlefi-
fchen Provinzial - Blatter vom Jahr 1806, befindet lich cin
Aullatz, in welchem auf die fichere Bafis der Fin-uid
Aus{ubr-"Tabellen die jetzige sihrliche Confumtion an
Rohzucker in Schielien auf — 5,731,704 Plund berechnetilt.

9.2 599,

Ad. §. 54p. Lit. d.© Nach §. 5ig. ift der Ertrag ei-
nes Morgens an Bunkelriiben auf 120 Centner anzunehmen,
Ein Centner Runkelritben liefert nach §. 552. 6 Plund
2% Loth Robzucker, dellenGehalt an reinem Zucker dem
Gehalt von 5 Pfund 25 Loth der verfchiedenen wellindi
fchen gleichtheilig vermifchten Sorten Rohzucker, die i
den hiefigen Raflinerien verarbeitet werden, gleich ift
Wenn man nun, wm von einem felten Punkt ausgehen zu
kounen, annimmt, dafs die verlchiedenen zur Untexfuchung
an den Herrn Kreisphyficus Newbek von den Raflinerien
iiberfchickten Rohzuckerforten, in  gleichen Quantitaten
verarbeitet werden, [o ergiebt lich daraus, dals die 5,751,704
Prund indifche Bohzucker, die nach dem vorltehenden §
jililich in Schlelien confumirt werden, aus den verfchie-
denen der Unterfuchung ihres Gehalts an reimem Zucker
nnterworfenen Rohzuckern, gleichtheilig bellehend, [o viel
reinen Zucker enthalten, als 6,027,971 Pfund Runkelri-
ben - Rohzucker, wenn er gleichtheilig aus gedecktem und
ungedecktem, auf dem Wege der Kornung oder des Cris
ftallilirens bereitetem gemilcht ift, in fich haben.

Das jetzige Bediwfnifs von 5,731,704 Pf. indiflch, Roh-
zacker wird allo durch 6,027,971 Pf. Runkelriiben-Rohznk-
kexr von mittlever Qualitit, [owie exr bey dexr Unterfuchungin
ungedeckiem oder gedecktem Zuftande durch Kérnung oder
durch Criftallifation gewonnenwurde , vollig belriedigt,

§. 556,

Aus dem vorfichenden §. ergiebt fich, dafs, um die
zu dem Exfatz der 5,751,704 Pfund indifchen Rohzucker
nothigen 6,027,97x Ptund Runkelriibenzucker, wovon
a Centner Runkelriiben 6 Pfund 2 Loth liefert, zu pro-
duciren, gg4,304 Cenlner Runkelriiben in Schlelien ange-
baut werden willen, und aus §. 549. dafs dazu 8280 Mor-
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gen  Acker oder zmwilchen * und X Quadratmeilen, die
Meile zu 21582 Mor gen gerechnet, anzubaven find.

G557,

Man kann anch die vorfichende Berechnung daranf
grinden , dafs ' der gedeckte criftalli firte, unter Aufficht
._-;_n-m.--ri.i(- hun/t.cml wovon 1 Centner Rmn};elriil;cni&l; er

) Plu I'd licferte, £ §. 505. an reinem Gehalt pach il
der gleichther mq n Vermifthung der von den Raflinerien
iiber fehiickten acht Sorten we !lmddtlwn Rohzuckern gleich
ill. Bey dicler Art zu re chnen, wiirde man von diefem
Runkelriibenzucker nur Jd]ll‘!ltll eben [o viel zu  produci-
ren haben, als weltindifcher verbraucht wird , das ift nach
§. 5a4. 5,-;'31._*-0} Plund. %oh,lun zu erzeugen, wirden,
weil 1 Centner Runkelritben 5 Pfund Iuhuwwr von die-
fem Gehalt licfert, 1,146,340 Centver Runkelritben exfor-
derlich feyn, und diele zu erzeugen, miilste auf ihren
Anbau eine Ackerfliche von g552 \lnum n verwendet yyer-

den, die auch zwilchen L und 4 Quadlalmulu fallt.

§. 558

Weil der Caleul im vorfltehenden §. weniger zulam-
men gelelzt, daher einlenchtender ifi, als (lu in dem

555 _() vu:r'r'!':.e"x-ne, o werde ich diele Berechnungen
zum Grunde der in diefem Aunflatz daraus zn mLthdLn
Folgerungen legen,

§- 559.

Ad §. 547. Lit.e. Nuch Leonhardi L]LH)CF(,iIl‘OIbl‘II‘lg
der preulsifchen Monarchie, hat das Herzogibum Schle
lien inclulive der (-mHLh.tit Glaz 640 Quadiatmeilen Fli.
cheninhalt, oder die Quadratmeile zu 2158 Morgen ge-
rechnet, 13,812,480 Morgen,

Der Flicheninhalt der Provinz verhilt fich alfo zn dem
des Ackers, der dem Runkelritbenbau jahrlich zu widmen
mm » um den Selblibedaxl an Zucker 'u. produciren, nach
§. 557. wie 13,812,480 zu 9552,

560.

§. biy.Lat. f. Nach meiner Ucberzeugung, und aus
in der Lolge bey der Beantwortung der Fre _‘
beyzubringenden Griinden, (L. "S 580) it 1m Allgemeinen
der zveckmiliglie Betriebsum! einzeluer Zuckerfabri-
24 %
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ken auf die jihrliche Verarbeitung von 10000 Ceniner Run-
kelrithen abzunelimen,

Da nun auf 1 Morgen nach §. 549. 120 Centner Run-
kelritben zu gewinaen (tehen, lo ilt der Anbau von 84
Morgen hinreichend um einer Zuckerfabrike von meilten-
theils zweckmilsigliem Betriebsumfang das erforderliche
rohe Material zu ver[chaffen.

§. 561.

Ad §. 547. g. In dem fichenten Ablchnitte hahe
ich bewiefen, dafs zum Anbau eines Morgens Runkelrii-
ben, und zwar durch Ausltechen des Saamens, welchedrt
des Anbaues die meifte Handarbeit erfordert , von medio
April bis medio October, alfo in ¢inem Zeitraum von 6
Monaten, ein Menlch 34 Tage belchiltigt sird. Dicle
Arbeitstage vertheile ich dergeftalt, auf die 6 Sommermo-
nate, dafs zum Ausfiechen des Saamens 6 im April, zum
Jiten 8 im May, zum erlien Behacken und Auszichen neblt
Nachpflanzen g im Juny, zum zweyten Behacken 7 in der
erlten Halfte July , und endlich zum Ausnehmen der fiun-
kelritben aus der Erde 4 im October, fallen. Zum An-
bau von 84 Morgen mit Runkelriiben, durch Ausltechen
des Sapamens, als der Art des Anbaues, die am meillen
Haundarbeit exfordert, flind alfo erforderlich im April Jo
Menlchen aul 23 Tage, im Juny 30 Menfchen auf 25 Ta-
, im July und zwar in der erllen Hilfte 30 Menfchen
aul 20 Tage, und im Qctober 30 Menfchen auf 12 Tage
In der letzten Hilfte des July, im Augufl und September,
als der Zeit, wo die andern am meilten Handarbeit erfor-
dernde landwirthfchafiliche Gefchifte vorfallen, entzieht
alfo der Runkelritbenbau folchen keine arbeitende Hiénde.

o
DL

§. 562,
Aus dem, was ich in den vorltchenden §§. vorgetrs-
gen habe, folgt das Final ~ Refultat :

1. Ausden 548, bis 559. §., dals der in Schlelien zum Run-
kelritbenban zu beltimmende Acker, wenn aus dielen
Riiben der zum inlindilchen Bedarf erforderliche Roh-
zucker erzeugt werden foll, [o geringe im Verhaltnils
des Flicheninhalts der Provinz ausfilit, dals diele Ak-
Eerverwendung im Verhiiltnifs des gelammlen Flachen-
inhalts von Schlefien der Ausfithrbarkeit des Runkel:
ritben - Anbaues in dem zur i11[iiur,li1tlu-nZ::ck\':rprudnk—
tion erforderlichen Umlang nicht enlgegen fteht.
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3. Aus dem 360. §., dafs in einer Océonomie, in der die

Runkelrithen zum Bedarf einer Zuckerfabrike von zweck-
milsigem Betriehsumfang angebaut werden, darvaul noe
84 Morgen Brachacker zu verwenden fnd. Da nun
dicfe Brachackeriliche anf bedeutenden Gitern, bey
zweekdienlicher Localitdt, ohne alle B¢ denklichkeit und
Nachtheil fiir andere Zweige oconomifchey Indulivie, auf
den Runkelriibenbau jihrlich verwendet werden kann, be-
fonders wenn die Giiter aus mehrern aneinander gren-
zenden Vorwerkern oder Dominialien belichen, wic es
meiltens der Fall bey bedeutenden Giitern ik, fo folgt
daraus, dafs in Hinficht des dazu jahrlich zn befiim-
menden Brachackers, der Bedarl einzelner Zuckerfabri-
ken von zweckmifsigem Betricbsum(ang an Runkelrii-
ben, ohne dafls der Ausfiihrbarkeit etwas entgegen [leht,
aul dem eignen Grund und Boden des Befitzers der Fae
brike erzeugt werden kann.
So geht aus dem 561. §- hervor, dafls 30 Menfchen, je=
der in die 6 Monate von medio April bis medio QOctober,
mit Auslchlufs der letztern Hilfte des July und dem
Monat Auguft und September; in g6 Tagen bey dem
Runkelriibenbau die nothigen Handarbeiten zu verrich-
ten, hinreichend lind; um den Bedarf einer Runkelrii-
benzuckerfabrike, diejahrlich 10,000 Centn, Runkelriihen
verarbeitet, zu erzeugen. Da es nun bey dem Belitz nur
etwas bedeutender Giiter, gar keine Schywierigkeil fin-
det, 30 Menlchen zn Handarbeiten, befonders anf die
Monate aufzubringen, wo die anderen landwirthlchalt-.
lichen Gelchifte, weder am hiufiglien noch am drin-
gendlien find, fo ift es wohl ausgemacht, dals der Run-
kelritbenanbau, auf zu Anlagen von Zuckerfabriken
fich eignenden Gitern, in Riicklichtnehmung auf die
dazu erforderliche Handarbeit, ohne Schwierigkeit zu
beltreiten ift , und dafs der Mangel an arbeitenden Hin-
den feiner Ausfithrbarkeit nicht im Wege wilre.

§. 563.

Aus dem vorfiehenden §. folgt, dals der Ausfiihrbar-
keit des }iuulmh'iibcnnnb:mcs, in dem zur inlindifchen
Produktion des Zuckerbedarfs erforderlichen Umfang, in
gar keiner Riickficht Hindernifle im Wege lichen,

§. 564,

Um auch einen unmittelbar auf Erfahrung gegrimde-~
ten Beweis zu ftellen, dafs der Ausfilhrung eines jihrli-
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chen Runkelritbenanbanesyon 10,000 Centner derfelben auf
fich dazu eignenden Giitern nichts entgegenlieht, iube 1ch den
Major Freyherrn von Koppy » welcher den Ruankelrithen-
ban auf feinen Giitern in diefem Umfang austithet, um
fein Gutachten iiber dieSchywierigkeiten, die (olchem ent-
gegen [tehen ditrften, erfucht; (I. ‘den Belag fub Lit. A.
§. 661.), welches ich in der Beylage fub Lit. B. §. 662,
mittheile.

e et B

Beantwortung der Frage ad b. §. 52¢. Steht nicht zu
beforgen , dafs der Getreidebaw, oder andere ZLweige
warthfehaftlicher Induferie , durch den’ Anbaw der zur
Zuckerfabrikation m;fm'dpr.{‘ir:fzun Qunkelriiben ; Ein-
Jelrankungen erdecden wird?

§. 565.

Die Runkelritben miilfen nur auf dem Brachfelde an-
gebaut swerden. Der ihrem Anbau zu widmende Acker
wird alfo dem Getreidebau nicht entzogen.

§. 666.

Das Winter -und Sommer - Getreide zeichnet fich ohine
frifche Diingung, auf die unmittelbar vorher zum Bun-
kelriibenbau angewendeten Aecker ganz vorziglich im Er-
irag, fowohl an Stroh als Kornern gegen das aus, wasaul
Acckern gleicher Art, felblt als erfte Frucht in Diinger
angebaut wird. Eine im Sommer 1805 auf Allerhochlten
Konigl. Special - Befehl durch den Herrn geheimen Kriegs-
yath, Graf von Carmer in Cunern angeftelite Unterfuchung,
der zum Riibenbau vorher verwendeten, und damals, mit
Winter - und Sommer - Getreide angebauten Aecker, hat [ol-
ches bewielen, und es wird auch duarch das fub Lit. C.
§- 623. beyliegende Zeugnils des Controlleur Rudolph be-
titiget.

Die Urfache der fo auffallend durch den Runkelriiben-
anbau  erhoheten Tragharkeit der Aecker ilt darin aulzu-
tinden, dafs durch die Bearbeitung, weiche diele Ritben
bediirfen, dexr Boden nicht allein fehr rein und  locker
wird, fondern auch [olchem durch das oftere in Beriili-
yung bringen anderer Theile feiner Oberlliche mit der Al-
mosphire aus der Luft {ruchtbar machende Stolle zuge-
fithrt werden,




§. 667,

Der Runkelriihen - Anbau fehmilert alfo den Getreide-
Bau weder duxch Acker - Entziehung , noch dadurch, dafs
der quantitative Exrtrag des Getreides anf vorher zum Run-
kelrithenban benuizten  Acker geringer ansfallt, da wviel
mehr aus der Erfahrung erwielen ifi , dals der Anbau die-
fer Riiben den Acker dazu eignet, einen hiokern Getreide-
Ertrag zu liefern,

§. 568.

Das durch den Runkelriiben - Anban exclulive des Zuk-
kermatevials zu gewinnende Futter, belteliend aus den Rite
benkopfen, und den daran befindlichen kleinen Blittern,
die nach Abnahme der grolsern, welche zu einem vor
theilbattern Behuf gebraucht werden , daran bleiben, und
ausdem [ehr betrichtlichen Riickftande, welchen des Roh-
ziickermaterial, nach dellen Verwendung auf die Zacker~
und nachherige Branntweinfabrikation zuriicklafst, bahnt
den Weg zu einer anlehnlichen Vermehrung des Viehfian-
des, [o wie auch zu einer Erfparung des Futterfirohes,
welches zum Einflreuen in grolserer Menge bleibt, wodurch
die Diingerproduktion fehr vermehrt werden kann.

=P
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Da aber der Ertrag der Aecker, im Verhilinils der darauf
zn verwendenden belvachtlicheren Diingung, vergrolsert
wird, fo mufs auch noch in diefer Hinlicht der Runkelrii
benbau ‘die vergrolserte Getreideproduction zur unays-
hleiblichen Folge haben.

§. 569.

Man komnte vielleicht dem Runkelriiben - Anban im
Grofsen -den Vorwnrl machen, dafs durch [olchen die
Brachhiitung zu- bedeutend gelchmalert wird, und zwar
theils, weil der Acker durch die Bearbeitung der Rithben
zo rein wird , als dals auf den daranf folgenden Winter-
Stoppelfelde, und nachherigem Sommer - Stoppelfelde, wie
auch endlich der darauf folgenden Brache, zur Abhiitung
hinfiges Unkraut wachfen konnte, theils weil der Theil
des Brachfeldes, der jedes Jahr zum Anbau der Riiben an-
gewendet wird, der ilitung entzogen werden muls. Die
erfle. Urfache der Deterioration -der Hiitung durch den
Runkelrithenban wird wohl keinen Oekonomen beunruhi-
gen, fondern jeder verltiindiger Landwirth wird vielmehr
lolchen als eine in ikren Folgen wichtige Acker - Meliora-
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tion' zu [fehitzen willfen. Was die zweyte Urlache der
durch den Riibenbaun "!‘ithl]]dlt"l ten Hulm'_;., nimlich die
Entziehung eines Theils der Brache betriilt , fo il dep
Klee-und Futterban iiberhaupt das Mittel d:e['en Abgang
und zwar in [ehr vielen Riickfichten mit Vortheil fiir die
Oeconomie zu erfetzen. Auf Giitern aber , wo ungiinltige
zulammentreffende Localitatsverhilinille die Schmalerung
dex Brache wegen der Schifereyen nicht geftatten , miillen
keine Zuckerfabriken angelegt werden.

§. 5yo0.

Weil der Major, Freyherr von Koppy auf feinen Gi-
tern den Runkelriiben-Anbau fo im Grolsen ausfithrt, als
es der Bedarf einer Zuckerfabrik von zweckmdilsigem Be-
triebsumfang erfordert, [o hitte er auf die etwa vorkonm-
menden Einfchrankungen [tofsen miillen, die andere Zweige
oconomifcher Indufivie dadurch leiden kiunen; ich hielt
es daher fiir zweckdienlich, mir deshalb von ihm ein Gat-
achten zu erbitten, welches ich in der Aunlage /ub Lit. B.
§. 622, beylege.

§- 571.

Seit fieben Jahren betreibe ich den Runkelriitben - An-
bauin Cunern, in einem der Grolse und der Befchaffenheit
der Dominial - Aecker angemellenen Umfange; die Folgen
diefes Anbaues mulsien lich in diefem Zeitraum darthun,
fie zeigten fich aber auf keine nachtheilige, fondern
nur auf eine vortheilhafte Art, und haben Kkeinen
andern in Cunern vorher betriebenen landwirth{chaltlichen
Indufirie - Zweig eingelchrinkt, wie es durch das jud Lif.
D. §. 624. beyliegende Zeugnifs 'des Controlleur Rudolpl
beftatigt wird.

—

Beantwortung der Frage ad ec. §. 521. In welchen
Selbfibofienpreis find die Runkelriiben, oder wvielmehr
der Theil der Runkelriiben anzubauen, der auf di
Zuckerfabrikation verwendet wird?

§. 572,
Die ausfithrliche Beantwortung obigser Frage ift in
+ . s D _a +
dem f[iecbenten Ablchnitte enthalten, aufl welchen ich den
v ) -
Lefer, um zwecklofe Wiederholungen zu vermeiden , ver-
weile,
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RBeantwortung der Frage ad d. §. 52¢.  Auf swie hoch
belawfen fich die Fabritationskofien des Zuckers, der
Melglfe , des Branntweins und des Lffigs , wenn awus
den  Runkelriiben zugleich diefe verfchiedenen Fabri-
kate gewonnen werden ?

§-553:

Die gelimmten Koften, bey der Fabrikation des Run-
kelriiben - Rohzuckers, und des Branntweins, wie auch
des Effigs, aus den von der Zuckerfabrikation bleibenden
Riickftanden der Riiben find , Wie in die Augen fillt, von
der Einrichtong der Fabrik in Hinficht des Gebaudes, von
deffen Kintheilung, nach welcher der Gang der Arbeiten
mehr erfchwert oder mehr beférdert wird, und von der
mehrern , oder wenigern Zweckmalsigkeit und Wirk(am-
keit der Mafchinen, die das technifche nmehr oder weniger
koltenfpielig machen, abhingig,

§. 574.

Der Selbfterzeugungsk oltenpreis des Rohzuckers, und
der damit verbundenen Nebenfabrikationen, als die des
Branutweins und des Efligs, it daher nicht nach dem, wo-
rauf er lich in meiner Fabrik belauft, die durch die Ver-
wendung mehrerer getrenuter ; und f[ogar ziemlich von
einander entfernter Gebinde , welche, [o wie fie vorgelun—
den wurden, benutzt werden mulsten, ohne dabey auf
moglichlt koltenerfparende Umfiinde bey der technilchien
Ausfithrang der Fabrikationen Riicklicht nehmen zu kon-
uen, welche dagegen bey der giinltigern Dispolition eines
im Ganzen zu erbauenden Fabriken - Gebiudes , vereinigt
werden kénnen, richtig zu berechnen. Auch hatte ich
darauf bey meinem Unternehmen, deflen eigentlicher
Zweek dahin ging, die Runkelrithen - Zueckerfabrikation
aul’ dem Unturh:cImngswcge zu dem Grade der Vollliin-
digkeit zu bringen , auf welchen lie gebracht werden mufi-
te, um in die Reihe der Koflen und Fleifs reichlich be-
lolmenden Gewerbe eine Stelle zu erhalten, weniger zu
fehen, “als auf das, was za den Unterluchungen des Ge-
genllandes gehirte, in fo fern diele Unterfuchungen auf
die Mittel fiihren konnten ; durch zweckmalsige Einrich-
tung nen zu elablivende Fabriken, durch verbefferte Me-
thoden, und durch die Ausfindung wirkfimer , Menfchen-
arheil eviparender dauerhalter Malchinen, es dahin zu
bringen, i };."'ht-rl‘uln‘ikati:m, bey moglichfi grefsem
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quantitativen, und dabey gatem qualitativen Gewinnlt der
Haupt- und Nebenprodukte, die fic liefert, mit den we-~
niglten Koften auszuliihren.

§. 575.

Diefes ift der Gefichtspunkt, unter welchem ich den
Zweck meiner Arbeiten in Cunern iber die Zuckerlabri-
kation immer betrachtet habe, weil nur 1m Grolsen ange-
fiellte Proben auf die Ricklichten fithren konnten, die
bey Errichtung grofser Zuckerfabriken vorziiglich in Be-
tracht zn ziehen lind, um dieles Gewerbe in technilcher
Hinlicht dergefialt betreiben zu kinnen, dals es den an-
fehnlichen Vortheil, den es verlpricht, gewihren kann,
Das mir vorgelteckte Ziel bey meinen die Zuckerlabrika-
tion betreflenden Arbeiten war daher, ohne Ricklichineh-
mung auf fiir mich lucrativen Gewinnlt, fowohl duarch
meine gerathenden als milsrathenden Verluche aller Arf,
es dahin zu bringen, die Angaben zu der Linvichtung gro-
fser blos aul lucrativen Gewinnft bervechneten Fabriken,
fo machen zu konnen, dals die dabey zulammentretende
mancherley Zwecke miglichlt erveicht wiirden, und ich
darl’ mir [lchmeicheln, dals die Zuckerlabrik des Herrn
Major Freyherrn von Koppy,aud feinem Gute Arain, die
ganz nach meinen Angaben und aul den Grund der vielfil-

tigen Auflchliille, den mir meine [echsjilirigen Arbeitenin
Cunern gegeben haben, eingerichtet ift, und betricben
wird , den Beweis giebt, dals ich meinen Zweck nicht ver-

fehlt habe.

§. 576.

In der Krainer Fabrik *), bey deren Aufban und Ein-
richtung moglichli ant alles Biicklicht genommen wurde,
wodurch bey der Ausfiihrung der Zuckerfabrikation an
Kolien erfpart werden kann, betragen nach der fub Lit. C.

. 525. dem Unterluchungs - Protocoll beygelegten Zeug-
nifs des Freyherrn von Koppy, die gelammten Kolten der
Verarheitung von 10,000 Centner Runkelritben, zugleich
auf Rohzucker, Rohlyrup, Branntwem und Eflig 5299
Rthlr. 6 Sgr.

*) Vou der Werkftube diefer Fabrik, und den darin befindlichen
Malchinen, wurde der hijchlien Behiirde ein Modell , mit der
Bitte vorgelegt, es nach daven gemachtem Gebrauchin die Mo~
dellkammer dev Gefelllchaft zur Beforderung der Naturkunde
und Indufirie Schleliens deponiven zu lallen.
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Diefe Bellimmnng wiwde allo als der vichtige Maals-
ltab zur Veranlchlagung der Koften, der Lunkelriiben-
Zuckerfabrikation und der Erzeugnng der dabey zu gewin-
nenden Nebenfabrikate anzunehmen feyn.

Beantwortung der Frage ad e §. 5+4. Findet die [feabre-
kenmdfsige Anwendung des nunmehr Seficefetzten Fer-
Jahvens im Grofsen Schwierigheiten , oder it es von
der Art , dafs die vortheilhafte Realifirung ohne Fr~
Lehwerung im Grofsen moglich ift 2

§: Bgz.

Nach dem bey der Unterfuchung befolgten Verfahren
und zwar belonders dem, wo der Rohzucker auf dem
Wege der Criftallilation gewonnen wurde, habe ich ohne
Abweichung den Winter 180¢ in meiner Fabrik gearbeitet,
und- es fand fich bey deflen Befolgung im Grofsen kein
Hindernifls.

§. 578.

Weil die Einrichtung dey Xlir-und Verdamp{pfan«
nenvon der Art ilt, dafslicin jedem Verhiltnifls der Grol-
fe, wolern nur die gegenleitige l’rnpoxl,jon der Theile der
ganzen Vorrichtung beybchalten wird, diefclbe Wirkung
leilten, und bey demfelben Wi ‘megrad die Klirung und
Verdamplung des Saftes bewirke, fo miitllin die Relultate
im Grofsen wie im Kleinen auslallen, welches aber, wia
ich aus vielfaltigenlirfahrungen verfichern kann , nicht der
Fall ift, wenn der Saft in Kelleln auf oflenem Feuer ge-
clirt und verdampft wird, weil das offene Feuer auf gri (-
fere Mallen ganz anders, als anf kleinere wirkt, und der
Arbeiter es im Grofsen, nicht fo wie im Kleinen, in fei-
ner Gewalt hat, [olches zweckmalsig zu leiten, daher auch
die Zuckerbereitung durch die Bearbeitung des Runkel-
titbenfaftes auf offenem Feuer nar im Kleinen , nicht aber
im Grofsen, giinltige Relultate liefext.

§. 579.

Um aneh noch auf den Grund der Erfahrungen an-
deyer Sachkundigen die vorfichende Frage beantworten zu
kinnen, habe ich den Herrn Befitzer der Krainer Run-
kelriiben - Zuckerfabrik um fein Gutachten daritber erlucht,
folches befindet flich in der Beylage fub Lit. B. §. 622.,
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und erhilt noch Befidtigung durch die zum Unterfuchungs.
Protocoll gehorige Beylage fud Lit. C. §. 525.

Beantwortung der Frage ad f. §. 53¢. Auf welchen Be.
triebsumfang find einzelne Fabriten einzurichten ? und
wie piel von beflimmtens Betriebsumfang werden ni-
thig feyn, um den zum Bedarf der Provinz erforder-
lichen Zucker zu erzeugen?

§. 580.

Ich halte dafiir, dafs eine Runkelriiben - Zuckerfabrik
den zweckmilfsiglien Betriebs- Umfang bat, wenn in [ol-
cher jihrlich 10,000 Centner Runkelritben verarbeitet wer-
den, und mein Dafiirhalien bexuht auf {olgenden Griinden:

1. Der Zuckerfabrikant mufls die Runkelrithen felbft an-
baten, um fichnach §. 164, fein rohes Material kolten-
froy verfchaffen zu kbunen. Ein Anbau von 10,000 Centn.
yunkelriitben ift zwar auf etwas bedeutenden Giitern
ohne alle Hindernifle, oder andere darauns in 8konomi-
fcher Hinficht entftchende Nachtheile , wie ich es inder
Beantwortung der Frage ad 6. §. 565. bis 571. bhewie-
fen habe, auszufithren, cingrofserer aber konnte leicht,
theils wegen Mangel an hinreichendem zum Runkelrii-
benban fich eignenden Acker in jedem Felde, wovon je-
des abwechlelnd Brache wird, theils wegen des in zu
grolser Anzahl zu einem grofsern Ribenbau erforderli-
chen arbeitenden Perfonals Schwierigkeiten finden.

. Zu der Verarbeitung von mehr als 10,000 Centner Rii-
ben wiirde die Fabriken - Einrichtung fo vergrdlsertwer-
den miiflen, dafs es fchwer halten wiirde, eine genaue
Aufficht tber ihre in fo mancherley Zweige zerfallende
Gefchifte zu fuhren.

§. 681.

Dals Geh anf anfehulichen Gittern Local - Begiinftigun-
gen in Hinlicht der Grofse der zum Runkelritben - Anbau
jihrlich anzuwendenden Bracbicker, fo wie wegen der
Anzahl der Axbeit fuchenden Hinde finden konnen, wel-
che die Anlage von Zuckerlubriken nach einem grofsen
Maalsttabe begtmftigen , ift nicht zu lingnen, jedoch will-
den diefe grofsere Unternehumiungen begiiafligenden Local-
Verhiltnille Lich nicht oft vereinigt finden.
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Die Localititen hingegen; die vereinigt [eyn miillen,
um den Riibenbau in dem Produktionsumfang von 10,000
Centner Runkelritben auszufithren, find hiufig aulzulin-
den, deshalb ich im Allgemeinen den Maafsliab des zweck-
milsiglten Betvicbsumfanges cinzelner Fabriken auf die
jihrliche Verarbeitung von 1c,000 Centner Runkelriiben
glaube fellfetzen zu kinnen, jedoch ohne deshalb behaup-
ten zu wollen, dafs da, wo Verhdltnille aller Art die An
lage grilserer Pabriken begiinfliven, ihr Betriebsumfang
nicht mit Vortheil zu vergrofsern leyn follte.

Beantwortung der Trage ad g. §. S9¢. Pon welchem
Umfang mufs ein Fubriten - Gebdude Jeyn, wm darin
die Zuckerfabrilation in einem beftemmten Betriebsium-
Jang betreiben zu konnen? — und wie wire ein Jol-
ches Gebdnde einzictheilen und einsurichien ? mit swel-
ehen, wnd mitwie pielen Utenfilien wire es su verfehen ?

§. 582,

Ein Beylpiel von dem Umfange und der Einvichtung
eines Fabriken - Gebiudes, in welchem jihrlich 10,000 Ceni-
ner Runkelvitben auf Rohzucker, Rohfyrap, Branntwein
und zweyerley Eflig verarbeitet werden follen, in welcher
diefes Quantum Runkelriiben gegen jeden Schaden (icher
geflellt, aufbewahrt werden kann; auf deffen Boden, die
als Tabaks[urrogat zu debitivende Runkelritbenblitter ge-
horig abgedorrt und allvrvict werden kénnen , welches die
Wolmungen des in jahrlichem Sold fichenden fahz'i]:orlper—
fonals in fich falst, das mit den ncthigen Magazinen zur
Aufbewahrung der Erzeugnille verfehen ifi, deflin Ein-
theilung und ganze Dilpolition von der Art ilt, dafs da-
durcli an Brennmaterial moglichft erlpart wird,, und end-
lich das fo eingerichtet ilt, dalsalle darin vorzunchmende
Gelchafte, wie fie auf cinander folgen, mitdem weniglien
Zeitverlult, dem mindellen Kraftautwand ung deyp moglich-
ften Verminderung an Handarbeitsk ten, mit méglichlicy
Bequemlichkeit vervichtet werden kom , glebt die nach
meinen Angaben in Krain ervichtete Fabrike, welche ick
im eil{ten Abfchnitt helchrieben habe,

Unnithige Wiederholungen zu vermeiden, wyerweile
ich hier aut folchen, mit der Bemerkang, dafs das ;
Lit. B. §. 622. zn diefen Fragen - Beantwortungen g

rige Zeugnils, fo wie das Jub Lit. G §. 5a5. dem Un-

T e i S e—— . ety i e el
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terfuchungsprotocoll beysefiigte Gntachten des Herrn Be-
Gtzers der Krainer Fabrike, die Zweckmilfsigkeit diefer
Anlage aulser allen Zweifel [etzt.

Beantworiung der Frage ad k. §. 521. Unter welchen
Umfidnden in Be vacht der Localitit ifé die Zuckerfa-
brikation ‘mit moglichfiem Vortheil zu betreiben ? und
ireffen diefe Umfidnde vielleicht nur Selten zufammen?

§. 683,

Bey dex. unablifligen Bedingung, unter welcher der
Unternchmer dér Runkelritbenzuckerfabrikation fich nur
allein den grofsten, in der Natur der Sache liegenden Ge-
winnft davon verfprechen dart, nawmlich s folcher [em
rolies Material [21bli erzeugt, die Zuckerfabrikation allo mit
der Landwivthfchait in Verbindung tritt und fie felblt e
nen Zyeig des landwirthichaftlichen Erwerbs ausmachi
ergichbt fich [chon, dals fie nur auf dem Lande ausgel tihit
werden muls, nie aber ein [iidtilches Gewerbe werden
darf, Die Einwendung, dals, wenn die Zuckerlabrikation
ein Gewerbe des Landmanneswird, die landesherrlichen
vom Zucker und andern Nebenprodukten, welche die Zuk
terlfabrikation abwirft, zu entrichtenden Stenern und Ge
{ille (fiix die Conlumtion aul dem platten Lande, wegel
den Schwierigheiten eine fichere Controlle dariiber zu fil

Auslille leiden wiwden, i nur [cheinbar, indem
cine aul die lindlichen Fabriken mach ihrem Betriebsum-
fang berechnete fixe Abgabe , gegen diefe zn beforgende
Ausfiille der Staatseinkinfte , ganz ficher licllen winde.

§. 554.

Die Runkelvitbenzuckerfabrikation fetzt allo von Sei—-
ten des Unternchmers derfelben den Befitz eines oder mel-
rerer aneinander grenzender Giiter zum voraus, die des
lalb an einander grenzend feyn miilfen, weil der Trans-
port der Riiben zu kolifpielig ilt, um folche von entfern-
ten Oecrtern der Fabrike zuzufiihren,

§. 585.

Eine Landwirthfchaft, mit der die Zuckexfzbrikation
in dem oft erwithnten zweckmilsigen Betriebsumfang in
Verbindung gebracht werden foll, muls folgende Locali-
tits - Beglinftigangen vereinigen, |




1. Sie mofs iiber [o viel Accker wnach Willkithr zn dispo-
niren haben, dals davon jihrlich nach §. 56o., 84 Mor-
gen des Brachfeldes zum Riibenbau, ohne Nachtheil fiie
andere bereils Letricbene dconomilche Indulirie - Zweige,
angewendet werden kounen.

2. oie muls nach der ‘in Schlefien faft allgemein beltehen-
den drveylelder Wirthlchalt in jedem Felde 84 Morgen
Acker haben | der zum Runkeleiibenbau lich leiner Be-
fchaffenheit nach eignet , damit bey der jihrlichen Abh-
wechlelung dicler Felder, jedes Jahr im Brachfelde fo
viel Acker aunlzufinden ilt, als der Anbau von 10,000
Centner Runkelvitben erfordert,

3. Sie muls Torf haben , um fowohl mit dem wohlfeillien
als mit dem weniglien Vortheil durch Verkanf ins Geld
zu fctzenden Brennmaterial, arbeiten zu kénnen.

4. Sie muls cine hinrcichende Anzall Jmndd:':‘nlil-:l[iclnifge
Unterthanen haben, weil dadurch die bey dem Bunkel-
ritbenbau vorkemmende Handarbeiten , um defio leichter
ausgelithrt swerden konnen. Sollte es an zu Handdienlk
verpllichteten Unterthanen fechlen, fo miilste diefor
Mangel durch die Moglichikeit, aus der Nihe dje erfor-
dertichen Arbeiter fir das landibliche Tagelohn zu er-
halten, erlelzt werden kdnnen.

5. Sie muls ein anfehnliches Branntwein - Urbar haben,
wmn geletzlich berechtigt zu feyn, den aus den Runkel~
rithenabfillen erzeugten Brauntwein in cignen Schenken
Iteuertrey ins Geld zu fetzen.

6. Sie mufs hinveichende Wald-und andere Schﬂafhilttmg
haben, um die Brachhiitung auf den zum Runkelriihen..
ban jihrlich zu verwendenden 84 Morgen des Brachlel-
des entbehren zu kdnnen, ohne dafs diefe Schmilerung
der Brache dic Schifereyen einzulchrinken nothigen daxf.

§. 586.

Vorltchende Gelichtspunkte wiren die welentlichfien,
unter welchen die Zweckmiilsigkeit einer Landwirthichalt
in Hinlicht aufLocalitit zu benrtheilen waire, um mit [olcher
die Znckerfabrikation mit dem grofsten Yortheil verbinden
zu konmen; dals [olche Local - Beg ifligungen  nicht fel-
ten, fondern hiufig vereinigt lind, it kemem Zweifel un-
terworfen.

Andere Umltinde, svelche die Verbindung der Zuk-
kerfabrikalion mil. der Landwirvthichaft begiafligen, als




384

2. B.die Einfilvung des Kieebaues; wo {oleher 1och mLm
eingelithrt ift, die Wn—l;_,m‘sernnu des Vielllandes u. [y

ge Lioren nicht gu den in der Localitit felbfiliegenden \(1_
Liltmiflen, londern in den Einrichtungen, (lu, jeder [ach-
kundige Landwirth treffen kann, deshalb ich nicht glaube,
mich hicriiber ausdehnen zu dmien. '

Beantwortung der Frage ad i. §. 521. duf wie hochift
der .{,u.’uru @it fuu;,t'e/a ihen auf a-uu?'gr'rr“lu.nwz Ak~
kerfldche anzunefimen ¢ ¢

§. 587,
Auf 120 Centner proMorgen, wie ich [olches im 54y,
§. bewielen habe.

Beantwortung der Frage ad k. §.521. WWie lange er-
halten fich die hm’h/ Giben , wm zur Zuckerfabr Mamu
brauchbar zw bletben 2

§ 588.

In der erfien Hilfte des Octobers werden dic Runkel-
rithen eingebracht, und halten lich bey zweckmiilsiger Aul-

bewahrung an Or Lu: oder in M: agazinen, wo fie vor Irolt
.'c-‘t'll&vi!tll nml 7 und trocken cinge blm,h[ wm [ll.‘]l, bis Mitte,
auch Ende April, ohne durch Verderbnils einen bedeuten-
denAbgangzu leiden.  Dals diefes derFall in den gewdlb-
ten '\]urmu:wu der Krainer Zuckerfabrike ift, hat die I
faliwung hc\\uhn, wie es die Erklirung dca Herrn Beli-
LLers LLr afelben in dex Beylage fub Lit. 1)’.§ 622. beweilet,

§. 58q.

Lin biindiger Beweis, nicht allein der Haltharkeit der
Bunkelrtthen bis zum Frithjahr, londern auch ihres] un-
verindert bleibenden gquantitativen und qualitativen Zuk-
kergehalts, folglich ihrer gleichbleibenden vortheilhaften
Benutzung zur Zuckerf .Lbukltmn, il darin aulzufinden,
dul’s die Runkelriitben, mit welchen die dmtliche Unter-
fiichung meiner Zuckeriabrikation durch den Herrn Kreis-
Phiylicus Newubeck gemacht wurde , den 31. Mirz nach Ans-
fage des U ilil}llL!L'-hlll[LJ‘h]}lULU(,UUS §. 405 und 406, in Ar-
beit genommen, und unverdorben befunden wurden, in-
dem daraus die im vorerwihnten Protecoll verzeichnele
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durch Quantitit ind Qualitit fich auszeichnende Produkte
gewonnen wurden.

§. 5go0.

Ich kann nicht nmhin zu bemexken, dafs es von dep
grolslen. Wichtigkeit war, @iber die Dauer der Zeit, in
der die Bunkelritben zur Zuckerfabrikation gleich tanglich
bleiben, ganz beltimmt entlcheiden zu kénnen, weil die
Vortheile der Runkelriibenzuckerfabrikation grofse Ein-
fehrankungen leiden wiirden, wenn die Runkelriiben nur
eine kurze Zeit, von etwa ein paar Monaten zur Zuckey-
fabrikation tauglich blichen, indem die alsdann nothig
werdende Verkirzung, jetzt 6 monatlicher Arbeiten, auf
zwey Monat , wegen der um 5 grofser zu erbauenden Fa-
brikengebiude, der um 3 grolser oder zahlreicher anzu-
fchaffenden Maflehinen und Gerithlchaften » des nur auf 2
der Zeit zu belchiftigenden , und zugleich um % zahlrei-
cher werdenden arbeitenden Pexfonals, zu weit anfehnli-
chern Kollen [iihren wiirde, der andern vielfachen Schwie-
rigkeiten nicht zu gedenken, die von der Befuhleunigung
der Fabrikenarbeiten, in dem Falle, wo das in zwey Mo-
naten bereilet werden miilste, woza man 6 Monate Zeit
behilt, unzertrennlich feyn wiirden,

———— et

Beantwortung der Frage ad [, §. bae. I die Are ung
Heife, die Runkelriiben iiber Winter aufzubesnahren,
von der Befchaffenheit, dafs grofse Quantititen auf-
bewalirt werden kinnen ?

§. 591.

Die Erhaltung grofser Quantititen Runkelriiben den
Winter hindurch im unverdorbenen Zultande , findet bey
der Aufbewahrung = derfelben in Exdgruben allerdings
Schwierigkeiten, denn:

1, Halten fich die Runkelriiben nur im Sandboden, und
man findet nicht immer auf den Feldern hinreichend
geraumige , und dabey crhiht liegende Stellen, wo der
Boden in der Tiefe, in der die Gruben gemacht werden
wiiflen , aus Sand belteht,

2. So erfordert das Machen der Gruben viel Arbeit, und
wenn [ie nicht inwendig verfchilt werden , wozu viel
Bohlen erforderlich find, fo fallen fie den Sommer iiber
!-ll_':)p. Zuckerfabrikat. Th, III. ad
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zum  Theil wieder ein; und ihre Ernenernng macht
jihrlich neue Kolten und Arbeit.

RN e nrer

3. So hilt es im Winter bey [larkem Frolt chwer, die
Runkelrithen zum Bedar{ der Fabrike aus den fld gru-
ben zu bringen, und es ift oft nicht méglich, lie von
den Gruben bis zur Fabrike zu [chafien , uhue dals lie
vom Froft leiden.

§. 592

Allen vorhenannten Schwierigkeiten, bey ficherer Auf-
bewahrung grofser Quant ititen Runkelritben, den Winter
hindurch und auf die Zeit ihrer Verwe mlun" gur Fabri-
kation, wird dadurch begegnet, dals man die Runkelrii-
ben, fo wie in der l\m:mhhul ldbn}.c, in {tark gemauer-
ten guwlhton Magazinen aufbewahrt, die ein Gal‘rcs mit
dem Fahrikeng t}lmudc machen, wodurch bey der volligen
Sicherfiellung der Runkelriiben gegen das Verderben, zu-
gleich alle Alb(lleil und Kolten dt.b mehrmaligen Hinlchal-
hna dexfelben von einem Orte zum andern exfpart werden,

Das zum Aulbewahren von 10,000 Centner Runkel-
rithen nothige Magazin fillt iibrigens nicht [o grols aus,
dals entweder die Lxlmuull“ dieles Mtu-.mmaSL I\\'lk!lbLl'!-
ten finden follte , oder dala es nicht HUL dem Fabrikenge-
biude follte vereinigt werden Konnen; hiervon giebt die
Krainer Fabrike einen J.’u-\\"cis, indem die gewdlbten Ma-
gazine derfelben , nach. der Deylage Jub Lit. B. §. 632,
tiber 10,000 Centuer Runkelr iiben in fich faflfen, [o wie
Gich auch lolches aus dem Cubik - Inhalt eines Centners
Runkelrithen, und dem Grundrils des erfien Stockwerks
des Fabrikengebiudes, das ich im eilften Ablchnitt De-
fchrieben habe, erg

Beantwortung der Trage ad m. §. S2¢. Iff der Runkel-
riibenbaun vielen {nufnc sfdllen unterworfen , wel-
che die Riiben - Erndte unficher machen ?

§. 593.

In den Zerltorungen , welche Infekten in der Pflanzen-
fchopfung anvichten, und in ver wiiltenden Mcteoren find
meiltentheils die Urfachen der Ungliicksialle aufzuluchen
welche oft die giinftigen Hu.m‘nm-.l die man lich vou
dem Cultur - Llllrl“’t} dn; Feldiviichte va-:[pmlxl vereileln




385

Von diefen beyden Quellen der nicht in Erfill Hung
tommenden Holhuncen des Ertrags dex Cultur fehr vie Fm‘
Gewachle hat dex Anbau der ﬁunLvhubvu wenn ich
davon Ueberichwe mmungen und ahnliche g mz ungewohn-
liche , and allen Aclk rl(llurmnﬂen ohne Uritu:hlm—d Zer-
{lirende Begebenheiten .msm.hme, nichts zu belorgen.

§. 594.

Die Erfahrungen aller Oeconomen , die den Runkel-
rithen - Anbau !Ju :ben Laben , beweilen, dals dieler
Pllanze von keinem Infekte femd felig beﬂurnc't wird, wo-
fern lie in dem dhr angemellenen Boden ‘mgcbaut wnd
Wenn fie hingegen im Lmdn-cn Boden fteht, in svelchem
lie nicht ange h.mL werden mu[a weil fich folcher zu ih-
rem vortheithaften Ani yail nu.iu eignet, findet lich zowei-
len dex [ogenannte Sallatywurm ein | dc1 die jungen Run-
]\,l'[l'l.‘hi'll]', anzen, lv wie die E.’Lii‘hl-”.illltll dadurch o tel,
dals er lich in ilire Warzeln ein -, und nach oben durch
ihre Herzen durehirifst. Nachtheilig kann aber diefer
Wurm dem Runkelrithen < Anban nicht sverden , weil lie
auf fandigen Aeckern,; wo’ diefer Wurm nur lich findet,
nicht angchaut werden miullen, indem fich, wie [chon g
fagt, ein [olcher Boden zu ihrem vu:.!.hulhafl.eu Anban
ganz und gar nicht eignel.

§. 595.

Die den meilten Erzeugniflen dex Vegetation vorzig-
lich drohende atmosplmrl[rhe Meteore ind Stiirme, Schlof-
len,, ;auch wohl fehr heftige Regengiilfe ; erltere aber ha-
bvn auf die Bunkelrithe n"ILum n, weil Ilc lich nur fo un-
bedeutend tiber den Budul e.lhﬂbvu ganz und gar keine
nachtheilige Wirkung; die zweylen Lnrm'-n auch nur das
Laub der Pflanzen verletzen, ohne den Pflanzen fell bit, die
bald wieder nene Blitter aus iliren Herzen treiben, einew,
bedentenden Nachtheil zu bringen.

G

Nur blofs an der J‘L‘b(lit}f’lll”x’llu“. die der Anbau des
711(‘]\&‘:1&1{11“'5 zugleich gewihrt munlwh der Blitter,
konnen Ll!(‘ bchlu!sul zum Theil einen Abgang verurfs-
ehen, ich fuge zum Theil , indem die zerfchlagencn Blit-
ter, hr\v nicht fchon zu u,nr \'mu_rm}dm Jahrszeit, durch
die fehnell wieder wachfende, in kurzer Zeit, wo nicht
in eben der Fiille , dodzgmfalcnthml,n tedgn :‘l tzt wer-
den. | Gegen den Nachthe il, die heftige ReSengiillé haben
konnen, fichern die tiefen Fuyrchen zwilchen den Rihep.

20
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beeten, die das tberfluflige, fich Ichnell anfammelnde
Waller bald ableiten.

§. 596.

Aus dem Vorfiehenden geht hervor, dafs der Run.
kelrithen - Aubau falt gar keinen, von Zufalligkeiten ab.
hangenden Unglitcks{allen ausgeletzi ift. Der europiilche
Zuckerbau hat daher in diefer Hinficht einen fehr profsen
Vorzug vor dem indifchen, indem dus Zuckerrohr im In
fektenreiche fehr viele Ueinde hat.

Die Zuckerameile (Formica [accharivora Lin.) vichs
tet oft lo grolse Verwiflungen in den Zuckerrvohrplanta-
gen an, dafs fevon den Pilanzern ganz verlallen werden®).
Sie macht thy Nelt 1a die Stamme des Zuckerrohrs felblt,
nihrt lich vom Safte deffelben, und bringt diefe Pllanzen
dadurch zax Faulnifs. Ueberhaupt {tigen alle Arten von
Ameilen, die in Indien fehr hiunfig lind , den Zuckerzohr-
plantagen .grofsen Schaden zu. Einer andern Infektenar,
die nicht hinlénglich beftimmt ift, erwihnen die Beilebe-
fchreiber, welche dem Zuckerrohr eine Krankheit, di
die Englander yellos blast, den gelben Brand, nenncn,
verurfacht, welche die zarten Blitter zerfiort, wodurch
der Stamm faul wird und abftirbt, Die Larven des May.
kifers figen ebenfalls dem Zuckerrohr grofsen Schaden
zi, [o wie der Wurm, borer ZPorm genannt; [olcher
frifst fich durch das Rohr, hiohlt es aus, und verzehit
deffen zuckerhaltigen Mark.

Auch zerftoren Stiirme 6fters ganz und gar die Plan
zungen des Ichwankenden Buhrs, indem fie es ganz nies
derwerfen , und dadurch den Pflanzer um alle feine Hofl
nungen bringen.

Beantwortung der Frage ad n. §. 52¢. Ifi der Einflufs
des plyfifehen und geographifchen Clima auf den Zuckere
gehalt der Runkelriiben fehr bedeutend ?

§. 597.
Dals das phyficalifche und geographifche Clima anf
den Zuckergehalt der Runkelriiben, wenn bey ihrem As-
bau, fo wie ich es im dritten Ablchnitt gezeigt habe, ver-

') S. die Schrift: Thee, Caffee und Zucker, in hiftorilcher, che-
miﬁt‘her vnd botanilcher Hinficht erwogen, von F. G. Lang
Bidw %
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fahren wird, keinen fvhr bedeutenden Einflufs hat, wird
dadurch bewiefen, dals die in der Mark Brandenburg, na-
mentlich bey Berlin, die in Cunern, die in Magdeburg:
fchen und Halberftidtfchen, die in polnifel Wiirbitz hey
Creutzburg, die in Krain durch den Major von Koppy, die
in Frankreich *), die in Moskau durch dén General Slan-
kenfee, der dafelbil eine Runkelriiben - Zuckerfabrik an-
gelegt hat, die bey Briiffol durch den Profeffor van Mons,
die in England nach Necholfons Journeal of dgriculiur,
und endlich die nahe bey Cronftadt in Schweden durch
den konigl. Schwedifchen Major von Garbe; ant mein An-
fuchen zur Probe aus dem Saamen, den ich ihm gegeben
hatte, erbaute Runkelriiben » wo nicht ganz gleich in Zuk-
kergehalt waren , welches fich nicht genau und ohne com-
parative Unterfuchungen iiber alle dicle Rithen beftimmen
lafst, doch bey den damit gemachten Zuckeransziehungs-
proben fo reichhaltig an Zucker befunden wurden, dals
lie lich fammtlich als Material zur vortheilhaftelten Roh-
suckerfabrikation eigneten,

Bearztwormng der Jrage ad o, §- 5a¢. Hat die Piites
terung ez'ue.rzﬁu’zrﬁrzri‘c:; Einflufs auf die Retchhal-
tigkeit der Runlelrithen an Zucker?

§. 598.

Dafls die Witterung, inlofern die Sommer wirmer oder
kihler find, oder wegen Verlchiedenheit der geographi-
fchen Lage, von kiirzerer oder langerer Dauer aunsfallen,
aul die qualitative Production der Runkelrithen keinen o
grofsen Liuflafls hat, dafs dagegen Bedenklichkeiten gegen
ihre, anch nach kiihfen Sommern, vortheilhafte Anwend-
karkeit zur Zuckerfabrikation entftehen konnen, wird de-
durch bewielen ;

1. Dafs die Runkelriiben zufolge der Erfabrung hinrei-
chend zuckerreich in den im vorftehenden §. benannten
verlehiedenen Lindern ausfallen . wm darace mit Vor-
theil den Zucker davon abzulcheiden.

2 . i . v . (v
2. Dals die Runkelrithen in Cunern im Sommer 1805,
wo man hier fo Zalserfi wenig warme Tage, dagegen

") Rapport fait A la Clale 'de Sciences mathématiques et phyfi-
ques par la Commiflion chargde de répdrer 1ok expdricnees de
M. Achard, [ur le fucre contenn dans la Lesteraye,
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fo- anhaltend kithle Witternng und Niffe hatte, dafs we-
nig lu,,\ lpwu, eciner der Vt‘"i.ilmu fo ungtinftigen Wit-
tmumr den ganzen ‘wmmn bindurch aulzuftellen leyn
durltxn, dennoch fo znckerreich ausfielen, als die, wel-
che zn der, im zwolften Abfehnitt enthaltenen Untc:r{'u—
chungsprotocoll  verzeichnelen Zuckerfabrikationsprobe
angewendet wurden , da fie doch Erzeugnille eines dem
Anfchein nach lo ungiinftigen Sommners waren.

§- 599

Anhaltende naffe Witterung hat, fo wie anhaltende
Divre ohnltreitig auf die quantitative uncl qualitative Er-
zengung der mml\ehubrn zugleich Emfluls; dielerilt aber
von der Art, dals das, was .ml einer Seile den Runkel-
rithen als Zuckermaterial bey zu anhalt ttender Nifle oder
zu anhaltender Diirre abgeht, aul der anderu wieder ge-
wonnen wird. Es hat nimlich die Erfahrung gezeigt,
dals nalle Witterung den Wachsthum der Runkelritben,
fo wie falt alles (-uul?t mgs inlofern befordert, dals deven
quantitativer Ertrag anfe lmhvhm ausiillt, lie aber einen
tiberwiegenden Anllnul an walsrigen Theiler, bekommen,
dagegen bey dirrer Witterung der qn,mljiatn'c Ertrag ge-
ringer, der qualitative aber vorziighicher ausfillt, we,-il
(h(, Iiubgn nicht o viel Waller halaeu, und dagegen an
den iibrigen edlern Stolfen ein Uebermaals er hldu,n Die
Yolge zu vieler Nille fir die Runkelritben als Zunckerma-
iumi wiirde daher die feyn, dals der darin enthaltene
Zucker in mehr Mafle, die gewonnen wird , verbreitef,
und in mehr Waller anfgeldft in gleicher M‘.n”e verbrei-
tet wire , welches bey der (wwmnunn des /n(‘l\u‘; die Ko-
ften des auf die lmulckmw des Saftes zu verwendenden
Brennmaterials allerdings etwas erhdhen wiirde. Die Fol-
gen anhaltender DuuL wiirden im Gegentheil die Leyn,
tl't[r. der quantitative Runkelritben - Gew :.mlt geringer ais-
fiele ; in dicfer geringern Quantitat hubur wmdc aber
eben [o viel Zu:_.n,- : (:hﬂ;ru h in einem geringern Raum
verbreitct, enthalten ]Lvn als in dem mchru'cu Quan
tum, in welchicra man dje Riiben bey naller Witterung
gewonnen haben wiwde, Bey der weniger w allerigen Be-
fchaflenheit der  bey trockner Witterung in geringerm
Maalse zu gewinnenden Runkelrithen wi rden lie daher,
mit etwas Lll}hll ung an dem zur Eindickung des Saftes
nothigen bl:nu:nut:n.nl eben o viel Zucker licfern, abs
ein grofseres meliv Waller enthaltendes Quantum.




Bey diefer Compenfation der Qualitit mit der Quan-
titat des Ertrages des Runkelrithenbaues, bey anhaltender
zu naffer oder zu trockner Witterung , ilt es in die Angen
fallend, dafls der Nachtheil, der aus folcher mittelbar der
Runkelriiben - Zuckerfabrikation erwazchien kenn, zu kei-
nen grofsen Bedenklichkeiten berechligt.

Beantwortung der Irage ad p. §. 521, Auf wie hoch
belduft fich die Anzahl der sur Beireibung der Ziuk-
kerfabrikation nach einem Jbeflimmiten Betriebsumfaii-

ge nothigen drbeiler ?

L
§. 6oo.

Das ganze Perfonale einer Fabrik, in der jihrlich
10,000 Centner Runkelritben verarbeitet werden, belduft
fich , Officianten und Arbeiter zulammen genommen, auf
ein und zwanzig in jihrlichem Sold [tehende Menlehen,
und iiberdem in zwey Arbeitern durch die fechs Winter-
monate. Mehr Perlonen erfordert der Betrich einer wohl
eingerichteten Fabrik , wie die Krainer ift, micht, wie
foiches aus der deshalb von dem Herrn Belitzer dexlelben,
auf mein Anfuchen gegebenen, und /[uwb Lit. B. §. 622
beyliegenden Erklarung , zu erfehen ift.

Beantwortung der Frace ad p- g Sa2¢. Sinddie bey ei-
ner /um{.gr":zmzf. vorkommenden Arbeiten nur auf eine
beftimmtle Ja/u szeit eingefchrdankt? oder ifi das arbei-
tende Perfonale das ganse Jalr hindurch zu 6{*_;"},}Le{f_
tigen ?

§. Goi,

Die Gelchilte des Zermalmens der ﬂn‘lkc'lriihen, des
Abpreflens ihres Saftes und dellen Eindickung, bis zur
Criltallifationskonliftenz, horen mach Verarbeitung des
Riibenvorraths auf.

Die Gefchiifte hingegen, welche die fernere Bearbei-
tung des criltallifirten Saftes, um daraus den Zucker zu
gewinnen; und den Robfyrup davon zu [cheiden, zum
Zweck haben, [0 wie die Arbeit der Veredlung des Brannt-
weins durvch [eine Umarbeitung zn Rum, Arrak und Co-
niak , befchiltigen den Siedemeifier und einen Knecht fali
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den ganzen Sommer, [o dafs diefe vier Menfchen das gan-
ze Jahr hindurch in der Fabrik Belchiftigung finden.

§. 6o2.

Die andern Arbeiter, deren Belchaftigung mit der Be-
endigung der Rankelriibenverarbeitung authort, treten als-
dann an die Arbeiten des Ritbenanbaues, der erlt angeht,
wenn die Runkelriiben verarbeitet [ind ; hierbey finden L
reichliche Befchiftigung von der Mitle April bis tief im
July , dalie denn zum Einfammeln der untern an den Run-
kelriibenpflanzen abfterbenden Blitter, deren Aufbringung
auf Boden, und Trocknung, [o wie zu allerband andern
Arbeiten, woran es wohl in keiner Landwirthilchaft fehlt,
fo lange gebraucht werden konnen , bis dals fie in der letz-
ten Hilfte des Septembers ywieder mit der Arbeit des Aus-
nchmens der Runkelritben aus dem Acker, des Ablchunei
dens der Rithenkdpfe, des Abblattens der grifsten Blitter
von den Kipfen, und deren Aufbringung auf die Boden;
belchiftigt werden.

It die Einbringung der Riiben vollbracht, fo gelit ihre
Verarbeitung in der Fabrik an, und fo find diefe Arbeiter,
fo wie die viere, die beltandig in der Fabrik Arbeit fin-
den, das ganze Jahr hindurch, entweder mit der Fabrika-

tion felblt, oder mit dem damit in genauer Verbindung

fiehenden Runkelriibenanbau zu belchiftigen. Auf diele
Art wird es auch mit dem arbeitenden Perfonale in der
Krainer Fabrik gehalten, wie esaus der gegebenen fub Lit.B
§. 622. beyliegenden Erklirung des Herrn Belitzers derlsl-
ben hervorgeht.

Beantwortung der Frage ad r. §. S2¢. In welcher Jah-
veszeit fallen diewichtigften, und die am metften Fin-
de - erfordernden Arbeiten bey der Zuckerfabrikaiion
vor? und fallt diefe Zeitfrift nicht mit der zufam-
men , wo der Feldbaw die meifien Arbeiter erfordert?

§. 6o3.

Die Fabrikationsarbeiten, zu welchen am meilten Men-
fchen erfordert werden, dauern von Mitte October bis
Mitte Mirz, oder von Ende October bis Ende Mirz. Von
der Zeit an, wo die Runkelriiben verarbeitet find , braucht
man , wie aus dem vorltebenden §. ergeht, nur vier Men-
(chen zum Dienlt der Fabrik, ndmlich den Siedemeilier,
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und den Branntweinbrenner, dem jeden ein Gehiilfe gego-
ben wird. Nach beendigter \'arl‘:nbei:,ung der Runkelrii-
ben, treten die unter der Dauncr ihrer \’:-1';1;-iwr-illmgdamit
belchiftigten Arbeiter an die Gofchifte des Riibenanbaues,
wobey fie vom April his in die letzte Hilfte des July im-
mer Arbeit haben. Nachdem finden fie aber nicht beltin-
dig, fondern nur einzelne Tage bey dem Ablefon der Blit
ter, die an den Pflanzen ‘nach unten vergelben , und an
dem Aufbringen diefer Blitter auf Biden Befchiftigung,
fo dafs fie zu andern Gelchiften noch anfehnlich Zeit be-
halten , welches fo bis Ende September fortgeht, wo erft
die Arbeit der Runkelrviiben - Erndte und unmittelbar da-
rauf die Arbeiten der Zuckerfabrikation 1hnen wieder bis
zum Frijhjahr Bcl'chi'a'ftigung geben,

§. 6o4.

Es geht aus dem vorhergehenden hervor, dafs die
Runkelritben - Zuckerfabrikation in oft erwithntem Betriebs-
umfang an und fiir fich felbli mit Auslehlielsung des Run-
kelriiben- Anbaues , den Sommer nur hindurch vier Men-
fchen belchaftigt, dagegen lie den Winter hindurch , We
es dem Landmann an Gelegenheit zum Broderwerb oft
fehlt, einer bedeutenden Anzahl Menfchen Befchaftigung
giebt, wogegen aber der Anbau der Runkelriiben auf 84
Morgen, die im 561, §. niher [pecificirte Anzahl von Men-
lchen, die Sommer - Monate hindurch befchdftiget, und
zwar in Zeiten, wo andere Gconomilche Arbeiten nichtam
dringendlten. und hiufighen find. Die Zojt der Getreides
Erndte hindurch, und bis gegen Ende September, in wel-
cher das Einbringen fo vicler Felderzeugnille die arolste
Anzahl arbeitender Hinde erfordert, entzicht von diefen
dringenden und fiir den Landmann fo wichtigen Gefchif-
ten, weder der Runkelrithen - Anban, noch andere Ge-
fchifte der Zuckerfabrikation, als etwa das unbedeutende
des Einfammelns der an den Pllanzen ablterbenden Blitter
and deren Aufbringen auf Béden , keine Arbeiter.
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Beantwortung der FPrage ad s, §. 521. I das Verfah-
ren bey der Zuckerfabrikation Jfo kinfilick , dafs esvon
Seiten der Arbeiter eine befondre, erft durch lan
Uebung zw erlernende Wiflenfehaft bedarf? oder dafs
dabey leicht der Zweck der EBrzeugung der Fabrikate
werfehlt werden kann ?

§. 605.

Die Simplicitit und die Vermeidung alles zu Kiinlthi-
chen, [o wie der Operationen, die durch ein zn leichtes
Verlehen, oder durch einen zu geringen Mangel an Auf-
merkfamkeit, von Seiten der Arbeiter zweckwidrig aus-
fallen konnen, ift nach meiner Ueberzeugung bey jeder
technifchen Ausfilirung von zu grolser Wichtigkeit, als
dafs ich nicht darauf bey allen meinen Unterfuchungen
und Bemithungen, die Zuckerfabrikation durch Vervoll-
fiandigung derfelben zum gemeinnillzigen Gewerbe zu ma-
chen, ganz vorziiglich aufmerkfam hitte feyn follen. Des-
halb ich auch bey meinen Angaben in der Krainer Fu-
brik alles zu gnifernen gelucht habe, was von Seilen der
Avbuiter eine zu mithlam zu erlernende Kunft exfordert
hiilte.  Als Beweis, dals ich dielen Zweck nicht verfehlt
habe, lege ich in der Beylage fieb Lit. B. §. 622, das
Gulachiten bey, welches ich mir hieritber von dem Herrn
Belilzer der Krainer Fabrik erbeten habe.

Beantwortung der Frage ad t. g 59¢. Sind die Ma-
Sehinen und Porrichtungen , die zur Bearbellung der
Riiben und des Saftes angewendetwerden, nach mecha-
nifchen ._d‘m'c/_r. die. Erfalwung befidtigten Principien
sweckmdfsig ?

§. 6ob.

Dic in der Krainer Fabrik in Gebrauch genommeren
Malchinen find nach den Grundfitzen der aul die Mecha-
nik angewendeten Mathematik [o bevechnet, dals die be-
wegende Kraft mit der Wirkung in dem Verhiltnils fteht,
bey welchem letztere mit moglichlier Erfparung an Kraft-
aufwand, und zugleich moglichltem Zeitgewinnlt, dennoch
zweckmilsig ausfallt, dies ilt Reluitat der Theorie. Das,
was die Malchinen der Exfahrung nach leiften ; und die Lr-
{parung, die am arbeitenden Perlonale durch Einfithrung
derfelben in der Krainer Fabrik gewonnen worden il
wicd durch das davitber vom Herrn Belitzer derfelben aul




Requifition des Herrn Unterluchungs - Commillarius Nez
beel gegebenen dem Unterfuchungs - Protocoll fud Lit. ¢
§. 625, beyaefiigten Gutachten bewiclen. Theorie, fo
wie ‘Erfahrung, fprechen alfo cinftimmig fiiv die Zweck-
milsigkeit der neuen inder Krainifchen Fabrik eingefiibr
ten Malfchinerien. b

Beantwortung der Frage adw, §, 521. Sind die Ma-
Jehinen und Gerdthfchaften , swelche zur Zuckerfabri-
kation gebrawche werden, dauerhaft? oder leiden fia
einen fiarken Adbgang ? oder vm‘jhru’ei‘:: fie hinficge Re
paraturcn , welche die Koften der Zuckerfabrikatiom
erhidhen ?

§. 6o7.

Die einfache und dabey folide Baunart aller Mafchinen
in der Krainfchen Fabrik, auf die ich mich, als auf
das erfte vollltandige Etablifement diefer Art beziehen muls i
die Vorrichtung, vermittelli welcher dieSigen an denrei-
benden Scheiben, die die Ritben zermalmen, nicht allein
fehr leicht, wenn fie fumpf werden, gelchir(t, [onders
auch durch Vorriicken der lich abarbeitenden Schirle, ei-
ne Reithe von Jahren, darch tieferes Einfchneiden der
Zihne brauchbar bleiben; die Art und Weile , wie die
Kl - und Dampf - Vorrichtungen, als der koltenlpieliglie
Theil der Gerithfchaften, nicht unmittelbar, durch Be-
vithrung, mit offenem Feuer , fondern nur durch Zuleitung
vou heilsen Wallerdampfen erhitzt werden , wobey fie @iber
ein Menfchenalter brauchbar bleiben miilfen, find e¢hen fo
viel Griinde, die fir die Dauerhaftigkeit der Mafchinerie,
nud der nicht hiulig vorfallenden Reparaturen der Ma-
{chinen und Hauptapparate fprechen; auch fpricht dafiir
das mir von dem Belitzer der Krainer Fabrik iiber diclen
Punkt erbetene Gutachten, welches die Beylage fub Lit. B.
§. 622, enthilt.
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Beantwortung der Frage adw. §: 52¢. Harum it die
bisherige quantitative FErzeugung der Fabrikate in der
Cunernfehen Fabril nickt [o betrichtlich, als fie nach
3_?5:({{3:;;‘(253 der zu verarbeitenden Runkelriiben und
der Produlte, dic daraus gewonnen sverden kénnen,
faite feyn follen ? und liegt folches nicht etswa in Sehwie-
righkeiten der Adusfikrung, die bey Arbeiten im Grof-
Jen ciniveten?

§. 608,

Der Zweck meiner Avbeiten in der Canernfchen Fa.
brike war bisher, durch Beleuchtung des Gegenliandesauf
allen Seiten zu den Mitteln, das technifche dellelben zy
vervollftandigen, gefithrtzu werden, und dadurch andern,
die bey der Zuckerfabrikation nicht (o wie ich, Unterfu-
chung der Sachein jeder Hinlicht, fondern lukvative Pro-
duktion zum gemeinniitzigen Zweek haben wiirden, eine
Bahn zu ebnen, auf der lie ohne die vielen kofilpieligen
Proben, die mein Zweck mit fich fithrte ; machen zu dir-
fen, zu dem ihrigen ohne Abweichung und ohne Fehltrit-
te gelangen konnten.

§. 6og.

Bey diefer Art zn arbeiten, hatte ich allo bey meinen
Operalionen nicht immer auf vortheilhalte Production,
fondern auf andere Erfolge ofter mein Hauptaugenmerk zu
richten, aus welchem lichdie zweckmilsiglten und zuver-
lifsiglten Wepe aunflinden lallen konnten, um andern die
Mittel zur lukrativiten Production an die Hand geben zn
kommen, wobey ich folglich weniger auf die, auf quans
titative Production abzweckende Arbeiten, als auf (olche
zu fehen hatte, die in jeder Riicklicht zu meiner Beleh-
rung beyzutragen im Stande wiren. .

Beantwortung der Frage adx. §. 521. Weshalb find, laut
den vom Controllewr Rudolph gefiifirten Fabrikenbi-
chern , die Koften der Verarbeitung der Runkelriiben
auf dic davon in der Cuncrufchen Fabrike erhaltenen
vp_r;?(u{ﬁjm'e-‘n, Produlte jeder Art verhalinifsmafsis
viel grifser , als [olehe in der Krainifchen Fabrike
angegeben swerden ?

§. 610,

In meiner Fabrike mufsten dicTabrikationskofen weit
grofzer, als in der Krainer Fabrike: ausfallen , weil:
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1. Die Dilpofition der getrernten und zum Theil von ein-
andex enticrnten fchon vorgelundenen, zur Zuckerfa-
brikation angewendeten Gebiude nicht die am meilten
Arbeit erfparende Anwendung und Eintheilung geftattete.

2
a. Meine Cunerfchen Maichinerien, zwar meinen Haupt-
zweek gemils, auf die Einrichtang viel vortheilhafterer
leiteten , jedoch felbft nicht [o vortheilhalt waren.

3. Weil ich mit Holz, Ratt des Torfs, der in der Krainer
Fabrike zur Feuernng angewendet wird , arbeitete , und
endlich ;

4. Weil ich auf dem Unterl‘uc]mugswoge, meinem Zwecke
gemdls , bis 1805 arbeilete, wobey ich ohne Ricklicht-
nehmung anf’ vergrofserten Koftenaufwand, nur auf die
Belehrung, die ich aus meinen Arheiten [chopfen konn-
te, zu [ehen hatte,

Beantwortung der Trage ad y. §: S21. Steht nicht zw
beforgen, dafs die betrdchtiiche Confumtion an Brenn-
material, die die Zuchkerfabrikation erfordert , derm
Holzmangel noch mehr vergrofsern wiirde ™

§. 611.

Diefe dulserft wichtige Frage kénnte nicht anders, als
gum Nachtheil der Rnnkeh‘illwnzuckm'l'abl‘ika.tjou, die
allerdings einen anfehnlichen Aufwand an Brennmcterial
erfordert, beantwortet werden, wenn nicht der Torf bey
allen dabey vorkommenden Brennmaterial - erfordernden
Arbeiten die Stelle des Holzes vollkommen vertrite. Dafs
folcher bey der Branntweinfabrikation und zu Erwarmung
gelchlollener Réume, als der Ellig~Kammern, der Wola
nungen der Avbeiter u. [ w., [o gat wie Holz gebraucht
werden kann, wird keiner bezweifeln , und dafs der Torf
bey den Operationen des Klirens und Verdampiens des
Runkelriibenfaftes eben das leifien mufs, was das Holz bey
diefen Operationen leiften kann, geht [echon daraus her-
vor, dals die Klir~und Verdampfpfannen, nur durchvom
kochenden Waller erzeugte Diampfe erheitzt werden, fo
dals es zur Erreichung des Zweckes nur daranf ankommt,
Waller durch kochen in elafiifche Dampfe aufzalofen ; dar-
uber aber, dals diefes mit Torf fo gut wie mit Holz ge-
fcheben kpun, findet nicht das entferntelte Bedenken Statt




398
§. 612,

Weil der Torf bey der Runkelriibenzuckerfabrikation
ganz an die Stelle des Holzes treten, und [olches vollig
erfetzen kann. alfo zu dieler 1':1hr1},..1ti011 kein Holz, mit
Ausnahme des unbedeutenden Quantums, das zum erlien
Anzimaden des Torfs erfordexlich ift, gebraucht werden
darf, 'I'."liil von felblt das lonlt [ehr gl:grl'mdule Bedenken
weg, dals die Runkelriibenzuckerfabrikation eine zu grol-
fe Holzconfumtion erfordern wiirde, um nicht beforgen

zu miullen, d;Lls dadurch der Holzmangel noch mehr ver-

grofsert werden konnte; dals auch in der Krainfchen Fa-
brike zu allem, was Brennmaterial erfordert, kein Iolz
fondern Tord gebraucht wivd, beweilt die dL.,lmlh aul mein
Avfuchen gegebene Lrklirung des Herrn Befitzexs derfels
ben, welche ich fub Lit. E. §. 625. beylege.

§. 613.

Tch kanu nicht umbin, hier zu bemerken, dals noch
ein unverkennbarer Vorzog meines Klir-und Verdampi-
Apparats, und der Klirung und Eindickung des Riiben[af-
tes in demfelben, im Vergleich der Bearbeitung des Saftes
in Kelleln auf offnem Feuer, darin aulzufinden ift, das
ich bey der Gewilsheit, meinen Zweck nicht zu verfeh-
len, dazu fo wohl Torf, als jedes Brennmateriel, welches

nuy d Waller zum Kochen bringt, und im Kochen un-
terhiit, mit gleichem Exfolg Iu.md.ul kann, welches bey
\r:lum( ilung Lilb"!..lill s in Kefleln oder Plannen auf offnem
Teuer , nicht ohne an mancherley Schwierigkeilen zu fiol-
fen, Stalt haben wiwde.

Beantwortung der Thage ad 5. §. §21. Welcher Geweninfi
fichert die Runkelr z.'/)fr.ure,(wa;zbul:&twaa dem Unter-
nekmer , und ift folcher [o bedeutend ;, dafs er in die
Bubrik der Gewerbe gefetst werden bann , die fir die
daranf zu verwendenden Koften und Fleifs reichiich
belohnen ?

§. 614.

Nach . 525. Detragen die Kolicn der Verarbeitung
von 10,000 Centner Bunkelriiben zugleich aul Rohzucker,
Rohl{yrup, Branntwein und zweyerley Arten von Ellig,
599 Thlr. € Sgr. Nach §. 551. find als Haupterzengnifle
von 1 Centner Runkelriiben 6 Pfund 2.5 Loth Rohzucker
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zu gewinnen, wovon 1000 Theile 636 Theile reinen Zuk-
ker enthalten , und deflen Gehaltsverhiltnifs an reinem
Zucker dem des indilchen Rohzuckers gleich ilt, der ans
der gleichtheiligen Vermilchung der verfchiedenen Sorten
dellelben , die in den hieligen Raffinerien vorzuglich wver-
arbeitet werden , befieht.  Von einem gleichgehaltreichen
Runkelritben ~ Rohzucker liefern alfo nach meiner Verfahe
rungsart, die in der Krainerfabrike genan  befolgt wird,
10,000 Centner Runkelritben 60800 Plund 25 Loth, Nach
dem Unterluchungsprolocoll §. 508. gewann man von 4
Centner ant Rohzucker verarbeiteten Runkelritben 14 Plind
3 Loth 3 Quentchen Rohfyrup. 10,000 Centner Runkel-
rithen wiwden allo von dielim Erzengnils 35262 Plund
geben.  Aus dem Unterfuchungsprotocoll §. 467. erhellt
ferner, dafs die Riickltinde von 4 Centner aul'die Zuckire
fabrikation verwendcter Runkelriiben 7 Quart B anntwein
von 25 Procent Alkoholgehalt geben, der durch Zulilz
von &+ Quart Waller, aul das Maals von 7% Quart, und
auf den Alkoholgehalt von! 20 Procent gebracht wurde,
§. 472.) Der 466, §. bewet, dals 33 Plund oder £ Cent~
ner Melalle 10 Quart Branntwein von 26 Procent Gehalt
Licfern, der nach §. 472 durch Zulalz von 1 Quart Wal-
fer 11 Quart eines Brannbweins von 20 Procent Stirke
giebt. Nach der Beltimmung des Bramntweinpreiles im
Unterfuchungsprotocoll §. 477, ift diefer Branntwein das
Quart 2 Sgr. werth. Die Riickltinde von 10 000 Centner
auf Rohzucker verarbeiteter Runkelvithen wiirden allo lie-
fern 18,125 Quart Branntwein , und deflen Werth winde
leyn 1208 Thlr. 8 Ggr.

Aufserdem find aus der Melafle, die von dem aus
10,000 Centner Runkelviitben bereiteten Rohzucker abfliefst,
11,764 Quart Branntwein zu gewinnen, deflen Werlh 784
Thlr.-6 Ggr. 4 Pf, betragen wirde.

Aus dem Unterluchungsprotocoll geht chenfalls her-
vor, dals aufser dem Branntwein, den die Runkelritben-
viickltande licfexn, der Nachlaul diefes Branntweins einen
guten Ellig giebt. Von den Riickfinden von 4 Centner
tunkelritben  gewann man 7 Quart Nachlauf, §. 467,
22 Quart eines gleichgehaltreichen Nachlaufs ieferten 18
Quart Nachlanfeflig, §. 493. Die 7 Quart Nachlauf von
den Riickftinden der 4 Centner Runkelviiben lieforten alfo
53¢ Qunart, Die Riickltinde yon 10,000 Centner Hunkel-
rithen wiirden alfo 14,818 % Quart lictern.  Der Werth
diefes Elligs it im Unterluchungsprotocoll aut' 2 Sgr.

&
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Denar das Quart fefgefelzt, §. 493,  Die 14,818:% Quart
wirden alfo einen Werth von 1068 Thir, 20 Ggr. 9% Pf
haben.

Die bey der Verarbeitung von 1000 Centner Funkel.
rithen anl Rohzucker zu "t,““nlllt‘lldl. Melalle liefert bey
ihrer Verarbeitung auf I’nmn‘m ein nach §. 466. und 493,
875a Quart Nachlaufeflig, deflen Werth wvon 653 Thlr,
5 Gr. 1lt.

Ferner gewinnt man aus den Runkelriibenxtick ftinden,
anflser dem Lu.mntw ein und dem Nachlaufellig, noch 'ms'
dem Branntweinlpilig einen in der Qualitit gexingern E[-
fig, den ich Spiiligellig neane, in dem Maals, dals von
den Ricklianden von ¢ (:nlmx Bunkelrithen , nach Abzug
wvon 6 Quart, die auf Al],r:;‘:n;-', zu rechnen imd, 4o Quart
dellelben zu gewinnen ltehen §. 489., dellen Werth im
Unterfuchungsprotocoll §. 4g2. auf 634 Denar fellgeletat
worden. Die Riickliinde von 10,000 Ceninern Runkel-
vithen wiirden alfo auch noch 100,000 Quart Spiiligeflig
liefern, deflfen Werth lich aaf 12-1.)7 Thir. 3 Ggr. 51 Pf,
peliaft. Hierzn konnte noch der Spiiligellig gerechnet
werden , der bey der Verarbeitung der Melalle auf Brannt-
wein ans dem Spilig zu machen yire, welchenich jedoch
nicht in Anfchlag bringen will.

Endlich hinterlallen noch & Centuer Runkelruben,
nachdem man liec zu der Lrzeugung aller vorliehienden
Produkte benutzt hat, nach Auslage des Unterfuchungs-
protocolls §. 429., 8: Plund "e¢ines zum Viehfutter zu
verwendenden Riickftandes, der, mnach von mir gemach-
ten mehrjihrigen Exf Llhrsm“u, fir Milchkithe Rind-
und fogar Schaafvieh ein vorireflliches Futter ilf, und
den ich daher glanbe lelir milsig zu 2 Ggr. den Ceni-
ner im Werth als Viehfutter veranfchlagen zn konnen.
10,000 Centuer Runkelriitben wiirden von dicfem Riick-
fiand 1534 Centner hinterlaflen, dellen Werth fich auf
127 Thlr. 20 Ggr. belanit.

% g b

Es find alfo von 10,000 Centner Runkelriiben, durch
ihre Verwendung anf die Rohzuckerfabrikation, in Ver-
bindung mit der des Branntweins und zweyerley Sorten
Ellig zu gewinnen.

@. 60800 Pfund 25 Loth Rohzucker, dellen reiner Zuk
kergehalt | bey gleichemn &ewicht, dem Zuckergehaltei-
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her gleichtheiligen Vermifghung' der verfchiedenen , von
den Breslaver und Hivlel erger Raffinerien zur Unter-
fuchung an den Herrn Unterfuchungscommillarius einge-
fehickten wellindilchen I ghern , welche in den hie-
ligen Zuckerliedereyen itet werden, gleich ilt,
§. 852, Der pecunidre Werth dieles Zuckers ergiebt
fich ans dem von den Ralfinerien eingelendeten 10jih-
vigen |hu‘¢'i1!i'hf1ilIs~Eiuk:iui'sprui[e diefer Rohzucker,
nach welchem in Folge des; dem Unterfuchungsproto-
coll beygelegten Schreibens der Hirfehiberger Rallinerie
vom 14. April 1806., [._§ :

Ein [chlelifcher Cemtter roher weifser Portfeher
oder Brafil-Zucker, koftet in Hamburg 273 Lhivd,
milk Transporl bis zur RalBnerie 313 Thir.

Ein fehielifcher Centner roher brauner Jamaica-
Zucker, koftet in Hamburg 21% Thir. , und mil Trans-
port 242 Thir. ;

Ein fchlelifcher Centner brauner St. Croix - Rohzuk-
ker, koltet in Hamburg 211 Thlr., mit Transport
242 Thir.

In Folge des dem Unterfochungsprotocoll beygelegten
Schiveibens der Breslaver Ralfinerie vom 16, April 1805,
L. §. 542, , koltet aber im Einkaaf :

Ein [ehletifcher Centner brauner Havannah-Rohzuk-
Ker in Hamburg 203 Thir., mit Lransport bis zur
Railinevie 22X Thir. @

Ein fehlelifcher Centner brauner St. Croix - Roh-
zucker in Hamburg 20f Thlr,, mit Transport 22%
Thir.

ifiin fchlelifecher Centner weilser Havannah - Boh-

zucker in Hamburg 26X Thir.,, mit Trausport 282 Thir,
Ein (chi r. Bohzucker
in Hamburg X ‘Thilr. , mit Transport o % Thly.
Ein [chlclifcher Centuer weilser Bohzicker ans

?\ITEU tinique in Hamburg 26X Thir., mit I ransport 282

2 4
Ll
‘."'sfn allen (‘[il'["‘!‘l I .,'l'tfl'l('k"‘]‘l] 5 als f}l'fl Sr)['f_r‘u]’ die VOr-

ich 1 den hie 1 Raffinerien gelidutert werden

wire der mittlere Preis, oder der Preis eciner davon
j ; 4 S
gemachten Vermilchung

g, 1ur den lchlefi-

en Geniner in Hamburg 23 Thiy. 17 Ger. 3 PIL., mit
sport aber von Hamburg zu den RalBnerien 206
Thir. 9 Ggr. 9 Pf. Ein Centner diefer Rohzucker-
\'L-;‘mi".':-ln'lﬁg kKommt * im veinen Zuekergelialt éinemn
Centier Runkelrithen - Rohzucker gleich , wovon ans ei-

Europ, Zuckerfabrikat. Th, 111, ab
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nem Centner Runkelritben nach §. 552. 6 Pfund 22
Loth gewonunen werden. PDer Werth von den 6o.800
Prund 25 Loth Rohzucker gleichen Inhalts , der nach
den vorftchenden Be gngen aus 10,000 Centner
Runkelriitben zu gewil cnt, wurde allo , wenn man
die Transportkolten des™ Robzuckers von Hamburg bis
zu den Raflinerien. gar nicht in Anfchlag bringt, von
10,925 Thir. 3 Gr. 4 PL., svenn man hingegen dielelbe
mit rechnet, von 12160 Thir. 9 Gr. 8 PIL. leyn, wo-
von das Mittel billig hier anzunehmen wire, weil doch
anf den Transport des Bghzuckers vou hieligen Fabri-
ken nach den Raffinerient®ich Koften zu rechnen lind,
obgleich folche den Transportkolten von Hamburg bis
zu_den hieligen Siedereyen micht gleich kommen; wo-
nach allo der Werth des von 10,000 Centner Runkel-
ritben zu gewinnenden Rohzugkers , nach richligen Aus-
mittelungen , aul 21,542 'uﬁh 18 Ggr. 6 Pf. feftzule-
tzen ilk.

29,889 Quart Branntwein , dellen im Unterfuchungspro-
tocoll §. 477. anerkannter Werth 1992 Thir. 14 Ggr.
4 Pf. betrigt.

23,068 Quart Nachlaufeflig, deffen im Unterfuchungs-
protocoll §. 4g3. feltgeletzter Werth 1722 Thir. 1Ggr.
g3 Pf. Detrigt.

1000,000 Quart Spiiligefig ,adelen Preis nach dem im
Unterfuchungsprotocoll §. 4G2. fellgefelzten Werth del
felben aul 1857 Thir. 5 Ggr. 5% Pf. anzuletzen ilt.

1554 Centner Viehfutter, welches nach §. 614. in eir
nem Werth von 127 Thir. 20 Ggr. lieht,

§. 616,

Nach dem DBelag zum Unterfuchungsprotocoll §. 525.
betragen die :.';_t-ilznunl'._-ni&ui‘l{:u der Verarbeitung ven 10,000
Centner Bunkelvitben aul alle vorbenannte Erzeunguille 5299
Thir. 6 Sgr. Nach dem vorftehenden §. liefert diele Ver-
arbeitung Produkte, deren fammarilcher Werth in Folge
des Unterluchungsprotocolls und dex zehnjibrigen Durch-
fehuittspreile des indifchen Rohbzuckers, wie die beyden
Zuckerfiedereyen officiell angeben, 17.’2'10

"Fhir. 2 Ggr. bet

Ich bin den
Aulmerklfamkeit unc
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das, was fehlerhalt darin feyn kénnte, zu entdecken, und
habe nur folgendes auffinden kinnen, das vielleicht zu ei-
nigen Abianderungen berechtigen diirfte , namlich :

. Dals der Spiili g, weil [eine Brauchbarkeit zum Be-
hui ver t'!!wduh" - 1'4ana!wmn noch nicht erwielen ili,
in der fehr grolsen Quantilit, in der er erzeugt wird,
zum blofsen \ulp: ifen fir den gemeinen Mann an du
Stelle des Bierelligs fchwer abzuflctzen feyn diivfte.

. Dafls der Nachlaufellig , obgleich itber feine Brauchbar-
keit und Verbrauch hcllt des We inefligs nicht der ent-
ferntelte Zweifel bleibt, dennoch in (lm‘ grolsen Quan-
titit, in der er erzeugt wird, vielleicht in manchen Fa-
briken in Folge der l_un.lhmf. mchf. insgelammt leicht ab-
zuletzen ware

3. Dals ich das, nach der Erfchopfung der Runkelriiben.
an allen den daraus zu gewinnenden Fabrikaten bleiben-
de Vielifutier nicht hier in Nutzungsanlchlag bringen
kann, weilich [olches fchon zu den \w lut‘llt‘l ge ldlla-
gen habe - welche der Oeconomie von der ;uL‘LuIabu_
kation zulallen.

Dals gegen den angefetzien Werth des Rohzuckers die
Einwendung gemacht werden komnte, dals, wenn er
gleich, wie es erwielen .iI'LJ_ im Gehalt an reinem Znk-
ker dem  indilchen i'\th{HLJr\"I. gleich gellellt werden,
mufls, er dennoch nicht in den Werth deffelben mit Zu-

verlalsigkeit geletzt werden diicfte, weil es mislich i
re, dals [eine Raflinirnng , um die fren utlgul Fheile,
die, wo nicht in grolserer Menge dabey find, doch von
anderer Art feyn konnen, als im indifche n lmh:rw‘ :
davon zu bringen, koftlpieliger ausiniien kounte: wenn
namlich der erweislich darin enthaltene reine ;':Lil.'l'\i_‘l'
eben [o volllidndig abgelchieden werden [ollte , als er
durch Rafliniren’ von dem indifchen Rohzucker abse-
fondext wird, in welchem Fall diele mehrgren Rallini-
rungskollen von dem angeletzten Werth des Runkelrii-
ben - Rohizuck bgerechnet werden miifsten , wm nicht
bey der Ablchatzung feines Werths zn vortheilhalt zn
rechnen.

§. 618.

Um diefen Einwendungen, welche wohl die einzigen
feyn diirften, welche fich etwa gesen meine ]HJ"\III!UH'
8

machen lelsen, zu begegnen , will ic h

.'.'4
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a. Den Spiligellig gar nicht in Anfchlag bringen.

b, Die Linnahme fiir Nachlaufeflig anf die Hilfte der ver-
anfchlaglen felifetzen.
Das rickbleibende Viehfutter gar nicht in Anrechnung
bringen.
Annehmen, dals die Raffinirungskolten des Runkelrii-
Len- Rohzuckers im Gehalt an reinem Zucker dem indi-
fehen im Durehfchnitt gleich, der in den hiefligen Raf-
finerien verarbeitet wird, fiir den Centner, um daraus
den darin enthaltenen reinen Zucker [o vortheilhaft zn
gewiunen, als wic der Gehalt an reinem Zucker aus den
Pidifchen Rohzuckern gewonnen wird, fogar & 'Thlr.
mehr betragen konnten, bey welcher iibertriebnen nach-
theiligen Vorausfetzung von dem im 615. §. angeletzien
Werth der 60,800 Pfund 25 Loth Runkelrithen - Roh-
zucker, noch 1841 Thlr. abgehen, und der Werth del-
felben mur von gjor Thir. 18 Ggr. 6 Pi. wverbleiben

witrde.
§. 61g.

Nach den vorfichenden Abiinderungen und Pofitionen
wirde der fummarifche Ertrag der Verarbeitung von 10,000
Centner Runkelrithen auf Rohzucker, Branntwein und
Nachlaufellig, von 1720% Thlr 1 Ggr., auf die, exclulive
Briiche, runde Summe von 12516 Thly. herabzufetzen
feyn, und nach Abzug der ’5"5;5) Thlr. 6 Sgr. betragen-
den Koften, anl 7217 Thir. Yeinen Gewinnlt mit Gewils-
heit, und [elbfi bey der Apnahme ganz tthertrichen un-
gimftiger Politionen mindeltens zu letzen feyn. Dieler
Gewinnlt , gegen die Kollen verglichen, ge wihrt dem Roh-
suckerfabrikanten einen Vortheil von 136 Procent, und
diele Fabrikation belohnt alfo fehr reichlich fiir die ange-
wendeten Kolten und den darauf gewendelen Fieils.

§. 620.

lch habe bey den vorfiehenden Berechnungen den
Branntwein nur in den Wex th geletzt, den er, als ordina-
rer Schenkbranntwein verkault hat; kann jedoch nichtun-
bemerkt lallen, dalser nach Abzug der Kolien, durch fe-
ne Veredlung zu Rum, Coniak und Arrak , fall noch ein-
mal fo horh ins Geld zn fetzen ift, und wenn ich bey der
Veranlchlagnng feines swirklichien Wertlis nicht Riickfich
daraul genommen habe, 1o it es nur gelchehen 'y um mich
vielmehr dem Vorwurf einer zu niedrigen, als einer 2zt
hohen Werthsab(chdlzung auszulel:




Bie la . oge

O
Zu
den vorliehenden Beantwortungen
der mix

im

Untersuchungsprotocoll,

eilfter Abfcﬁnitt 921

Ton
dem Herrn Unterfuchungs = Commilflarius

vorgelegten Fragen,







§. 621;
Belas Lit. A.

E{qs find mir von dem Hervn Kreisphylieus Doctor Newu-
= beck zum Behuf der ihm Allerhochlt aunfgetragenen
Unterfuchung der Runkelritben - Zucker{abrikation wver-
fchiedene Fragen zur Beantwortung aunfgegeben worden.
Meine eigenen mehrjahrigen Erfahrungen letzen mich zwar
in Stand, die in Frage geltelite Punkte zu beantworien,
da ich aber zugleich wiinfchte , andere nnpartheyifche, aud
Thatlachen gegriindete Urtheile dem Herrn Unterfuchungs-
Commillarius vorlegen za kinnen, und Ew. u. [ w. alser-
fter Auslithrer der nicht auf Unterfuchungen, fondern auf
lucrative Produktion abaweckenden Zuckerfabrikation in
den Preuls. Staaten, von dem, was diefe Sache betrifit,
die richtiglte gegrindete Auskunft geben konnen, [o bitte
ich Ew. u.f.w. ganz gehorlamft, um die Beantwortung
nachfiehender Fragen, und um die Erlaubnils, folche den
Commillions - Acten, als Beweismitiel meiner Behauptun-
gen , beylegen zu diwfen.
1. Findet die Ausf{ithrung desjihrlichen Anbaues von 10,000
Centner Runkelritben bey dem Beflitz von Giitern, die
den Umfang der fhrigen Liaben, Schwierigkeiten?

Leidet auf ihren Giitern der Getreidebau eder irgend
ein anderer Zweig landwirthlchaltlicher Indufivie dureh
den jihrlichen Anbau von 10,000 Centner Runkelriiben ?

Finden lich bey der Art der Einrichtung Ihrer Fabrik,
und dem darin befolgten technilchen Verfaliven, Hin-
derniffe oder Erfchwerungen bey der Ausfubrung der
Zuckerfabrikation, wenn folche in dem Umfang betrie-
ben wird, dals jihrlich 10,000 Centner Runkelritben
verarbeitet werden? oder it die Einvichtung der Fabrik
von der Art, dals diefes Quantum Riben darin zweck-
milsig verarbeitet werden kann?
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4. Aul wie hoch lifst fich im Durchfchnitt das Quantnm
Funkelritben nach Centnern angeben , welches aul eivem
Magdeburgifchen Morgen von 180 Rheinlind. Quadrat-
Ruthen zu gewinnen lteht?

5, Wie lange haben fich die Runkelritben in den Magazi-
nen ]11111 Fabrik, ohne durch Verderbnils einen bedeu-
tenden Abgang zu leiden, erhalten?

6. Wie viel Centner Runkelriiben fafst das Magazin Ihrer
Fabrik in Lch?

7. Auf wie hoch belduft fich an der Anzahl das in Ihrer
Fabrik erforderliche arbeitende Perfonale ?

8. Findet das arbeitende Perfonale lhver Fabrik in [olcher
nur eine Zeitlang Belchiltigung? oder ift es das ganze
Jahr hindurch zu belchiltigen ?

g. Ift das in Ihrer Fabrik eingefiihrte Verfahren fo kiinll
lich, dals es wvon Seiten der Arbeiler eine befondere,
erlt durch lange Ucbung [chwer zu erlernende Will'cn—
fchaft bedarl? oder dals dabey leicht der Zweck der
Erzeugung der Fabrikate verfchlt werden kann ?

10. Sind die Malchinerien und Gerath{cha{ten, die in Ih-
rer Fabrik eingelithrt lind, danerhaft? oder leiden lie
ihrer Banart und Einvichtung nach einen [farken Abs

gang ? und erfordern fie hiulige Reparaturen?
Ich habe die Ehre u.fw.

Cunern, den 2, Jul. 1806. Achard

§. 622,
Belag Lit. B.

Auf die von Ew. w. [, w. miv vorgelegte Fragen kann
ich zu Folge meiner Ueberzengung, und nach meinemn he-
fien Willen und Gewillen, nachlieliende Beantwortung er-
theilen,

Antwort auf die erfle Frage.

Der alljihrige Erbau von 10,000 Cenfner Runkelrii-
ben findet aul meinen Gitern in keiner Riicklicht einige
Schwierigkeit, wnd kann meines i achtens nira,uuls bey
Giilern von 'lvulmu Umfange und gleichem Locale einige
finden ; dl,]m
1. So ift nicht cimmal der zehnte Theil der Brachfelder

zum Erban dieler Quantitit Runkelriiben, wenn [olche
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auch nur auf eina n1i[tu?|nﬁﬁ-ﬁgc Erndte berechnet wer-
den, erforderlich.

1

Kann das ohne dies nithig zu haltende Angelpann
ie erforderliche Ackerarbeit, ohne Nachtheil der iihri-
gen Wirth{chaltsarbeit, ohne Schwierigkeit belireiten,
3. 8o kommt bey den hiefigen Giitern , die durch den Run-
kelritbenban fcheinbar zu vermindernde Schaalhiitune
deshalb in keine Betrachtung, weil die der zalilreichen
Bauerfchalt zugehorigen weitlaultigen Felder, aul’ denen
die Herrfehalt den Schaaftrieb zu exerciren hal , €ine
fo grofse Behiitung ausfragt, dafs im Sommer | 116G
anfehnlich grofsere Heerde hinlanglich Hiltung ift, als
fammtlicke Dominia durch den Winter auszalialten im
Stande find, und was endlich

&, die nothige Handarbeit bey dem Runkelritbenbau anbe-
8 ¥
langt , fo verrichten den griflsten Theil davon die hey
gt, fo verr g _ \
der Fabrik fiirs ganze Jabr angeftellte Perfonen, uud
wo diefe nicht hinreiclien, find der arbeitlamen Hinde
hier mehr als hinldnglich vorhanden,

Antwort auf die zweyte Frage.

Der Getreidehau der hiefigen Gitter gewinnt meiner

&
B

Ueberzengung nach durch den Anban der 10,000 Centner
Runkelritben weit eher und das anfehunlich, als dals ep
das mindefte verlieren follte, und zwar

1. deshalb, weil die Rankelritben - Aecker mit vorziigli-
chem Fleifs bearbeitet und gut in Diingung geletzt wer-
den miillen, weshalb lich von den nach den Runkelrii-
ben zu erzeugenden Friichten, es beltehen nun folche
in Winter -, oder auch ein Theil davon, wegen efwa-
niger Verfpitung der Saat, in Sommer - Getreide , eine
fehr reichliche Erndte mit Zuverficht erwarten Lifst,

Die fo grofse Menge an ausgeprefster Riibenn , die
fowohl fur Rind -als Schaalvich cine vortreflliche Fut-
terung giebt, und welehe eine anlehnlich erhahte Natz-
barkeit von beyden Vichlorten unausbleiblich bewirkt,
verfchaflt eine Erfparung, befonders beym Rindviel,
von mehr als 3 an Futterfiroh, welches dic Finfiren ei-
nes in der Wirth{ehalt faft nie hinreichenden B fnil=
fes fo anfehnlich vermehrt, dafs beynahe moch einmal
fo viek Ditnger als gewohnlich aufuebiacht werden kann,
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Uchrigens it mir aufl meinen Gittern kein Indulirie.
zweig bekannt, welcher dorch den Runkelrtibenban eini-
gen Lintrag leiden folite, und ich folite glauben, dafs gans
befondere Umliinde einireten miilsten, wenn an einem
oder dem andern Orte der ins Grolse gefriehene Anbaun
der Runkelritben, fiir einen oder den andern Indullrie-
Zyweig , nachtheilig werden follte.

Antwort auf die dritte Frage.

Zufolge der Einrichtung und des technifchen Verfah-
vens in meiner Fabrik lafst fich, wie die gemachten Arbei-
ten es bewielen haben, kein Hindernils oder E vichwernils
leicht denken, die der Verarbeitung von 10,000 Centner
Runkelrithen durch die fechs Wintermonate im Wege lie-
hen follten, vielmehr itberzenge ich mich, dals fowohlin
Riicklicht der Einrichtung und des technifchen Verfahrens,
als auch der Malchinerie diefer Iabrik, 10,000 Centner
Runkelvitben aufs zweckmiifsiglie in halbjihriger Frifl in
folcher verarbeitet sverden konnen.

Antwort auf die vierte Iirage.
Nach meiner Ueberzeugung kann aunf hiefigem Bodgn
im Durchlehnitt von mehreren Jahren, anf cinen Magde-
burger Morgen von 180 Rheinldndifchen Quadratruthen,
mindeftens ein alljahriger Ertrag von 120 Centner Run-
kelriitben veranfchlagt werden.

Antwort auf die finfte Irage.
4 - 5

Da das Magazin hiefiger Fabrik trocken, und fin die
Kalte fattfam gefichert ift, [o glanbe ich iiberzeugend,
dals vor Medio, auch wohl Ende April, keine Verderb-
nils der Runkelrithen zu beftirchten fieht, welches auch
die wenigen Ritben, welche in Magazin nach beendig-
ter Arbeit liege uf das iiberzeugende-
fte bewielen haben.

Antwort auf die fechfte Frage.

~ Der Ranm des Runkelriiben - Magazins hiefiger Fabrik
it dergeftalt berechnet, dafs noch eher mchr als weniger
wic 10,000 Centner darin aufbewahrt werden konnen

Antwort auf die fiebente Frage.
s erforderliche Perfonale bey hicliger Fabrik
Jauft fLch inclulive der Officianten auf 21 Perfonen, fo




darchs ganze Jahir in Lohnt und Brod [ie]
tigliche Arbeiter, fo durch die 6 Monate der Fabrikations-
zeit, in Ritckficht des Fe :uerungsbedarfs | nothwendig wer-
den.

Antwort auf die aclte Irage.

Das i Dienlt fiehende Pexfonale swird durchs ganze
Jahr belehift igt,” indem , was die Officianten anbe trifit,
der Brenpey LLmI Siedemeiller, erfierer mit der Delijll: ation,
der andere mit den beym Zucker vorfallenden Gelohiilte n,
vollauf durch die Sommermonate zu thun hat, und der
Werkmeilter zuforderlt alles, was fitr die kommende Fa-
brikationsarbeit etwa an Reparaturen in Stand zu fetzen [eyn
dirfte, zu beforgen, und dann als Aufleher iiber die Fa-
bur_Lnr_.chtL, d(rrii‘u‘-dal‘hmt bey dem Runkelrvitben- Anbau
zorzultehen, und zuletzt mit felbigen bey der Getreide-
Erndte zu helfen hat, damit diefe Lehnell vollbraelt wird,
um der darauf luI"LndLll Bunkelritben = Erndte nicht im
W eg zu Kommen.

Antwort auf die neunte Frage.

Dafls in hieliger Fabrik ecingefithrte Verfahren, die
Erzeugung der Fabrikate betreflend , ilt fo einfach und
fo leicht begreiflich, dals felbli die Officianten in ein paar
Wochen d:h aufs genauefte begreifen konnten, was hier-
bey erforderlich 1[L, um alle ‘el‘llitll’le“ul‘é‘, Schaden und
JN::"THJ] il zu verhiiten, und zn br-vu].JL:J igen, dals jedes
Gelchaft in der Art \'(111("1'”1. wird, dals (he i‘.zblikaLJnu
unauthaltlich fortgeletzt und die Fabrikate in 10 der Riick-
ficht gewinlcht .LmLuiv 1 miflen.  Die Gelchifte jedes ein-
zelnen Knechtes lind , wie fich leicht denken lalst, nock
viel leichter zu he "ruf(‘n

Antwort auf die zehnte Fra ce.

Die in hieliger Fabrik eingefithrten Malchinerien und
(xu\:tu!rlmft(‘n tind in Riickficht ih wer Bauart und einfa-
chen Confliruction , wie J(den lILJ.' Augenfchein therfiihren
kann, fo dauerhaft, dals eine dftere Beparatur durchaus
n1 L.ii denkbar ilt, und nur mu[ hwillige Zerltorung der-
felben konnte hiufigen Abgang zu \\wv bringen. 1}1:1‘ h

Ungelchickl lichkeit' Rnd die bey “der Babr ikation er-
forderlichen acplowd ifse die einzige Art von Gerith-
fcheften, welche einen ftarken Abgang verurfachen kénuten.

Krayn, d. 10. Jul, 1806.
. 1. Freyherr von Koppy.




§. 623.
Belag Lit. C.

Dals der Ertrag des Korns an Stroh und Korner auf
vorher mit Runkelritben angebauten Aeckern lich vorziig
lich gut, und [elblt gegen den aufl frifch gedimgtem Ak-
ker gleicher Art, nach mehrjihrigen in Cunern gemachten
Erfahrungen auszeichnet, atteltiret hiermit

Cunern, d. 13. Sept. 1806,
Rudolph , Kénigl. u. [y,

§. 62k
Belag Lit. D.

Dafs der mehrjihrige Runkelritbenbau aufl den Cu-
nernfchen Dominial -Aeckern , in einem ihrer Belchaffen-
heit angemellenen Umfange betrieben, keine nachtheiligen,
fondern vielmehr vortheilhafte Folgen fiir den Getreide-
bau gehabt, und keinen vorher in Cunern betriebenen
sconomifchen Indufirie - Zweig eingelchriankt hat, attelli-
rel hiermit

Cunexn, d. 13, Sept. 1806.
Rudolph , Konigl. u. L. w.

§. 625,
Belag Lit. E.

Ew. n f.w. fragen bey mir an, ob in meiner Zucker-
fabrik fowohl bey dem Kldren; als bey dem Verdampfen
des geklirten Saftes bis zum criftallilivbaren Saft, desglei-
chen der Brennerey der Fabrik, [fo wie in dem Ellig - Ge-
mache , und wo fonlt iiberhaupt bey diefem Etablillement
Feuerung und Heitzang erforderlich ift, Holz oder Torf
gebraucht wivd, und ob, wenn mit Torf gefeuert wird,
ich durch die Erfahrung iiberzeugt worden bin, dafls [ol-
gher bey allem diefem Feuerungsbedarf die Stelle des
Holzes in der Art vertrete, dafs man Torf ftatt Holz ohne
einigen Nachtheil zum allgemeinen Gebraueh bey diefer
Fabrikation verwenden kann, und ich kann auf Walirheit
und die gegriindetfte Erfahrung geltiitzt, folgende Antworl
ertheilen :
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Da ich mit einer (ehr guten Sorte von Torf auf moi-
nen Giitern verlehen bin , Lu Toll dieler lediglich , aufser
einigem wenigem Holze ?lllil Anzimden, zu allem bey die-
fer F lblll\dllull vorkommenden [ emrtmushu!.]n% gsehraucht
werden. Und in der Riicklicht, in wie weit der Torfdie
Stelle des Holzes vertreten kann, it es nnumlioflsliche
Wahtheit, dals der Torf nicht d“l:ltl die Stelle des Hole
768 \oflkumm:n vertreten kann, fondern dafs er anch zu
dieler Art von Feuerungsbedarf nmh vorziiglich vor dem
Holz ilt, indem er nlt,hl. allein eine hmhmﬂuthv_ fondern
auch eine mehr gleiche , nicht bald [teigende bald fallende
Erhitzung zuwege Inmy.

Krayn, d. 10, Augult 1806.
H. M. Freyherr von Koppy.

Vierzehnter Ablehnitt

Ueber die Fortheile, die ein europaijcher Staat,
Jur welchen der Zucker ecin aws? landifches
Produkt ifi, von der Runkelriibenzuckerfi-
brikation fich verfprechen kann, und iber

die Nachtheile, die er davon zu beforgen

haben Lonnte.

:\,\“ 6G26.

Ein Staat, in welchem ein Bediirfnifs nicht erzeugi
wird , und de T es von einem andern Stuat erhalten muis,
Ut in diefer Hinlicht von folchem "hmupw, und dis
.’1blmnﬂwkuL kann durch politifche Ereignille mehi ode:
weniger dlm'Lt ud werden. Demn “\,zmivzl Staat bleibt e
iiberlallen, die Preife nach Willkiithr zu erhohen , und
tiberdem dem andern, der von folchem das Uuli]:'ﬁ;?‘}
itberkommen muls, {Lu.\_jlg die liftiglten Handelsver
gen [o ganz [eine S Superioxitit in diefer Hinficht iuhiu':
zn J3llen,




§. 627.

Wenu daher einem Staate Mittel zur Selbfterzeugung
eines Bediirluilles gegeben werden, welches ex bisher nur
aus andern Staaten erhalten konnte, lo wird leine mer-
kantil : und politifche Unabhingigkeit erweitert, und
er gewinnt dadurch an innerer Kraft. Je geringer die
Zahl anderer Staaten ift, die das in Rede [lehende Bedinf-
nils erzengen, und von denen es allo zn itberkommen ifi,
je unbeflchraukter wird die Herrfchaft, welche lich die,
im Belitz dieles Erzeugnilles befindlichen Staaten, in Riick-
icht des Handels damit, iiber andere Liander anmafsen
kinnen , wd je wichtiger wird daher fir andere Slaaten
die Selbliproduktion.

§. 628.

Wie fehr diefes dexr Fall bey dem Zucker ift, deflen
Handel ; wo nicht ganz auslchliefslich , doch grofstentheils
als cin englifches Monopol betrachtet werden kann, ill
einleuchtend, und die Wichligkeit der inlandifchen Zuk-
kerfabrikation fiir einen jeden Staat, als ein Mittel die
Grenzen feiner merkantilifchen Unabhangigkeit, mit derx
die politifche fich oft verbindet, zu erweitern, beduf
keitles weitern Beweifes.

§. G2q.

lem, dafls die europdilche Zuckerfabrikation

1en , {iir welche der Zucker ein exotilches' Pro-

, zu mehrerer Unabhingigkeit den Weg bahnt, [e

1Lhitlt lie anch noch das Mittel, einen [ehr bedentenden

chs an Staatskviften dadurch zu bewirken, dals dic

grolsen Geldfummen, welche {iir den Zucker jetzt ansge-

fithet werden , zur Vergrofserung des Nationalreichthums

im Lande verbleiben, und durch ihre Circulation dex

Wolilitand des Staats, im Ganzen betrachtet, [o wie du
[einer einzelnen Individuen erweitert wird ).

") Zu welchem hohen Grad der Wohlltand eines Landes dadurch

sebracht werden kann , dals die Regierung die innere Induliri
e 11:"1:.;]'1{:!11“: S:‘“IE‘!E:I‘:.\:ILJ\I' on der Bediwwfnille auf alle W
befordert, hat das Finapzfyllem bewiefen , in dellen B
Friedrich der I + den ]r:l‘rn?l-'ll] hen Staat |
Zuln 5_-',“1 K -:‘ll;i.l‘ll; als zn achtetlien exhob.




§. 630.

Um zu beweilen, wie hedeutend die Exportation des
baaren Geldes fiie Zucker und Syrup ill, und folglich wie
viel ein Staat an Reichthum and Wohlltand durch Vermei
dung dieler baaren Ausgabe gewinnen muls, will ich die
Provinz Schlelien zum Maalsliab nelimen.

§. 631.

Der Bedarf Schlefiens an Rohzucker ilt jahrlich nach
§. 554. von 5,731,704 Plund. Der Mittelpreis deficlben
nach §. 615, fiir den [chlefilchen Centner in Hamburg von
23 Thir. 17 Ggr. 3 Pf., woraus lich ergiebt, dals alle
Jahr 1,029,921 Thlr. 1 Gr. 6 Pf zum Ankauf dicles Be-
diicfuilles baar exportict werden, welche grofse Summe
durch den auf die Erzeugung des Runkelriibenzuckers ge-
vichteten Kunlilleils erfpart, und zur BefSrderung des
allgemeinen Wohlltandes der Provingz, jahrlich in die in-
nere Circulation gebracht werden kann.

§. 632,

In Lindern, wo dic Bevolkerung noch nicht zn dem
Grad geltiegen ilt, zu welchem es zu wiinfches wire, lie
zu bringen, giebt die ecuropdilche Zuckerfabrikation ein
Mittel, eine grofsere Anzahl von Menlchen zu befchifti-

und fie hat in dieler Hinlicht, und als Mittel eine
griofsere Bevilkerung , mit der die Kralt eines Staats im-
mer wachlt, zu bewirken, unverkennbare Vortheile zur
Folge.

oy

§. 633,

Durch die Benutzung dexr von der Runkelriibenzucker-
fabrilcation riickbleibenden Abfille und Riickflinde, wenn
folche, wie es am vortheilhaftelten ik, zur Branntwein-
fabrikation angeswendet werden, wird ein Theil des Ge-
treides, welehes zum Branntweinbrennen bellimmt vwer-
den muls, erlpart, welche Erfparung fiir jeden Staat von
grolser Wichtigkeit ift, und zwar fowoll fiir folchen, in
welchem die Getreideproduktion unter der Confumtion ift,
als fiir den, wo die Produktion die Confumtion iberficigt;
erltere gewinnen dadurch an dem welentlichficn aller Be-
ditefnille, und diefer Gewinnft it um delio hohex zu foli-
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tzen, da er hefonders zur Erleichterung der #irmflen Clafle,
die ihren Lebensunterhalt }duq:tluh{uil im Brode [nchen
muls, heytrigt, letztere hingegen kénnen zur Exportation
delio mehr - Getreide bellimmen, ohne den Druck der bey
hochfteigenden Ge streidepreifen den  Armen unuFi‘ac'kiir}i
macht, zu vergr Ul‘wtl‘l und dadurch baares Geld emusiu n.

634,

Um eine unsefilive Ucherficht der Gréfse der Vor-
theile zu geben, welche in Riickficht der Getreide - Erlpa-
Tung in ie der Anwenduwilg der Abgange der Runkelrii-
benzuckerfabrikation anl die des Braontweins und des
LEfigs nach Datis, welche lich auf beglaubte Thatfachen
eriinden, zu deduciven [ind, bemerke ich, dals nach
[ fer jalirliche Bedart an Rohzucker in der Proving

Pfund ift, dals nach §. 556. zu dellen Er-

. g g4304 Centner Bunkelriben erforderlich find;
dats m; Prefsriickflinde von 1 Centner Bunkelritben nach
§. 467 und d472., 11F Quart guten Branntwein von 20
Procent Gehalt liefern ; ; dals im l)uu[;hhli_u der Refultate
der vier im U u[n:li\"lmn‘h["nlw‘ull verzeichneten /uckw
bereitungsproben ein Centner aut die Z.u ‘Kergewi nnung
verwendeter Runkelriiben als Riickftand 3 Plu ‘m 1{_;
Melafle Linterlafst [ §. urtn, und endlich da by, 466,
ang einem Centner Melalle 40 Quart eines r guten
Branntweins von 26 Procent Alkoholgehalt gewwontien wer-
Aus diefen Beltimmungen ergiebt ilth, dals durch

Verwendung dex Prefsriickliiinde der Runkelriben
dic aul die Zuckererzeugung jahrlich zn bearbeiten lind,
um den innern Bedar! dieles Erzeugnilles darzultellen,
jihrlich 1,802,176 art Branntwein von 20 Procent Ge-
halt , und durch gleiche Anwendung der Melalle, welche
bey dex Zuckerableheidung zurviiek bleibt, jahrlich 1,063,360
Cuart Branntwein von 26 Procent Gehalt erzengt werden
Lonnen,  In Summa find alfo von der Verwendung der
Abfille der Zuockerfabrikation auf die des Branntweins
jalrlich 2,8 6 Quart eines in jeder Riicklicht fehr gu-
ten Branutweins zu gewinnen. Von emem gleich "L,}l‘l-l-
yeichen Branntwein wiirden hochitens 30 (‘ualL aus eniem
Scheffel Korn zu gewinnen ltehen. Um 2,885,556 Quart
eines gleichen Branntweins zu erze 1, wiirden allo
gb,117 Scheflel Korn exforderlich leyn, die dadurch zn
erfparen lind, Wenn man im Durchlchuitte anninmmt, dafl
zur Refriedigung des Bediicfnilles eines Menlchen an Brod

10




jahrlich 6 Breslauer Scheffel Korn nothig find, fo komnen
von diefem Erfparnils in ejnem Staate, wo fo viel Zucker
als in Sehlelien conlumirt wird, und wo nicht [o wisal
Korn angebaut werden kann, als verbraucht wird, 16,019
Menfchen mehr mit Brod unterhalten werden , wogegen
im Fall, wo der Korubau in einem Staate die Exportation
deflelben erlaubt, fowohl durch den Zuwachs der Expor-
tations - Gefalle die landesherrlichen Einkiinfte vergrofsert,
als auch durch die Finzielmng des baaren das allgemeine
und Privalvermogen der Staatsbiirger vermehrt wird.

§. 635.

Aulser dem Zucker ift der Syrup ein Bediirfuils, zu
deflen Bereitung auch noch eine bedeuntende Cuantitit
Runkelritben erforderlich ili, und ilre Abe nge liefern
ebenfalls Branntwein. Die Vortheile der Getreide- Er-
{parung , die eine Folge der Verwendung der Ahginge der
Runkelriiben, aus welchen fowohl Zucker als auch Sy-
rup gemacht wird, zur Branntweinfabrikation fallen da-
her noch weit grofser aus, als wie ich lie im vorfehen.
den §. angegeben habe, auch kann diefer Bereehnung
nicht entgegengeletzt werden, dals aul der andern Seile
der Runkelriibenanbau die Getreideproduktion vermindert,
wovon ich das Gegentheil im dreyzelnten Ablchuitte he-
wiefen habe.

§. 636.

Ein ganz hefonderes und allgemeines Interelle gewin-
nen die Vortheile, welche die Zuckerfxhrikation
Staate gewihret, dadurch, dafs fie fich anf viels I
dua mancherley Clalfen, am meilten aber dor bedi 1
ausbreiten; denn die Zuckerfabrikation befchaftigh viel
Hinde, und zwar nichtzu einer Jahreszeit allein, fondern

das ganze Jahr hindurely, die Sommermonate mit der Rune-

kelribent - Cultur, dic Wintermonate mit ihrer Verarbei-
ung, und fie wird dadurch fiir viele in dor erwerbenden
Clafle eben fo wohlthitig, als fie es fiiv das Ganze ilL.

Es ift fehr felten, dals eine Sache , die anf einer Sei-
te die grilsten Vortheile zeigt, nicht aul der andern Seite
nachtheilige Folgen hitte, fo dafs nur der den Nachtheil

Europ. Zuckerfabrilkac. 1 hy TLE 27
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{iberwiegende Vortheil als ein richtiger Maalsltab ihres
reelen Werths dienen kann. Diele Betrachtung bewog mich
in der Ueherlehrift dieles Ablchuitts zu [agen, dals ich in
Tolchem auch die Nachtheile, welche die Zuckerfabrika-
tion einem Staate bringen konnte, anzeigen wiirde. Mit
fo vieler Unbefangenheit ich aber auch das Nachtheilige,
das ibr zam Vorwurf gemacht werden kionnte, aufgefucht
habe, fo habe ich doch nur folgendes auflinden kénnen,
woraus Bedenklichkeiten gegen ibre Auslihrang gelchopit
sverden konnten, namlich: i

a. Dals fic zn viel Brennmaterial conlumirt.

b. Dals fie zu viel Handarbeit erfordert, und andem
Cewerben zoviel arbeitende Hinde entziehen wiirde.

Dafs durch die inlindifche Zuckerfabrikation auf dem
platten Lande, wo ich alleinihre Auslithrung im Grol-
fen vortheilhaft halte, die Mittel, die davon zum Un-
terhalt der Staatsbediirfnifle zu erhebende Steuern,
zn [chwer zu controlliren wiiren, und die Staatscallen,
in welchen jetzt die Impolte iliclzen, welche aui die
Einbringung des aunslindifchen Zuckers gefetzt [ind,
dadurch einem Ausfall ausgeletzt feyn wiirden.

. Dals der Taufchhandel und der auswirtige Ablatz an-
derer Produkte inldndilcher Induflrie, welche der
Taulchhandel begtinltiget, dadurch eingelchrankt wer-
den wiirde.

§. 638.

Ich glaube diefe verfchiedenen Einwiirfe beleuchten,
und die Fille naher beltimmen zu miiien, in welchen lie
it Recht als Bedenklichkeiten gegen die Runkelriitbenzui-
kerfabrikation aufgellellt werden konnen, und bemnexke
deshaib:

Ad a. Dafls es nicht zu ldugnen ik, dafs in einem Lan-
de, wo es an Brenumaterialien aller Arten, als kol
Steinkohlen und Torf, und zwar in allen Gegenden
eher mangelt , ais uberflifig 1lt, fo dals es iiberall
in einem fehr hohen Preis lieht, der Einwurf lebs
gegrindet it , und die fonltigen Vortheile der Run-
kelrabenzuckerfabrikation kdnnten unter dielen Ver-
hiltnillen allexdings auf einer Scite eben [o viel Nach:
theil bringen, al: Yoxtheik anf dex audexn, In fol-
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chen Fillen it daher ihre Einfihrung nicht anzu-
rathen. Wenn aber bey dem Mangel einer Gattung
von I’h‘m:‘.nmla.'rml z. B. des Holzes, Steinkohlen
und Torf in ,mn‘eu.hendcr Menge \'udmmen und
Erfchéplung daran nicht zu beforgen ift, ‘mch die
Hinle !:.nhunﬂ dellelben zu Waller in Pes{vudun WO es
an lm|1nmaLcnahun fehlt, nicht nm-slmh cder zu
fehwierig ift, [o verlechwindet die Be {urumlw elnes zu
grofsen r\ui\mndcs an E‘t:llLI'IJII(‘\DH[ILl ganz, weil
mil Einfchiufs des Torfs jedes Ln nnmaterial zur Zuk-
kerlabrikalion mit ;,101(:]1 gutem Erfolg angewendet
werden kann, und auf eine belondere Au;.\». ahl des-
halb keine Riicklicht zu nehmen ilt. Auch ilt nicht
aus den Augen zu fetzen, dals, wenn gleich in allen
Lindern mit duflserlt feltenen -‘kum.tlmnn das Brenun-
material in einzelnen fehr bevolkerten Gegenden nicht
itherilaflig ilt, “wie auch in folchen , wo [chiffbare
Waller den Ablalz deflelben nach entfernten Qertern
erleichtern, fich hieraus dennoch nicht auf einen all~
gemeinen, [ich {iber das ganze Land erfireckenden
Mangel an Feuerungsmittel fchliefsen ldfst, vielmelr
ilt folcher nur local, und meiftentheils find in ehen
dem Lande, oder in eimzeluen Provinzen delfelben
Staats, Gegenden, wo es im Ueberfluls ift, und zur
Lllc;clitcrunﬂ [‘uluher Gegenden, wo es mmwr]r We-
gen zu ithwcrcm .[L‘ElIl"-DhlL nicht gelcl it we,dvu
kaun. In erfieren Gegenden bringt das Etablilfement
von Zuckerfabriken, auch in einem Lande, wo es an
viclen Orten an Brennmaterial fehlt, keinen Nache
theil, fobald nur zu der Anlage [olcher Fabriken die
Oerter gewihlt werden, die an Fenerangsmitteln ix-
gend einer Arvt Uecberfluls haben, und von welchen
es nicht mit Vortheil denen, die daran Mangel leiden,
zugetithrt werdeu kann.

Ad b. So ift nicht in Abrede zu fiellen, dals in einem

Staate, der fo glitklich ilt, [chon alle Hinde durch
feine Indulivie zu belchiiftigen , allo gar keinen Man
gel an Erwerbsmitteln hat, und in welchem die Be-
volkerung lehion [o “ufm&_\‘.’n ift, dafs nicht noch un-
benutzt lw:mnde. Aeckex bey rer Pupu!:z':’-:u in
l altur ge ﬁ tzt werden knnten , die i
e viel Mcnfchen belehiftigt, svegen \m!-th
beit fuchenden Hinden am‘.wr,d s niicht . oder ¢
nur unter man(‘nwrlej Ei!‘-".‘"\-.‘fn.vm;.u_n, mit- Yor-
L
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theil auszufithren ift, auch kann [fie ein folcher Staat,
svenn ¢r exiltiren [ollte, entbehren, denn fein Wohl-
ftand bediivfte keines Zuwachfes mehr, weil er das
Maximum dellelben erreicht haben wiirde. In Lin-
dern hingegen, wo Mangel an Bevilkerung als Folge,
oder in Verbindung mit mangelnden Erwerbsmitteln
freht, wie es gewohnlich der Fall it, da ik die Zuk-
kerfabrikation als Mittel, mehrere Bevoikerung zu
bewirken, von ganz vorziglich gaten Folgen, denn
fie enthilt die Mittel, syodurch viele Menlchen ihre
Bediirfnille befriedigen konnen, und da, wo es aus
Mangel an Erwerbsmitteln, oder noch aufser Cultur
liegenden Lindereyen, an Bevblkerung fehlt, enthalt
fie in fich felblt den Grund zur Abhelfung diefler
Staatsgebrechen.

Ad c. So entitehen hier zwey Fragen :

Die erfle. Ob, wenn die landesherrlichen auf den
Eingang des fremden Zuckers gelegten Gefille ; anch
durch Mangel der Moglichkeit, lie ohne einige De-
fraudation, von einlindilchen auf dem platten Lande
etablirten Zuckerfabriken einzuzichen, etwas gefechmi-
Iert und unficherer gemacht werden follten; aus die-
fer etwanigen Schmilerung ein Nachtheil entitehen
konnte, der mit den grolsen Vortheilen zu verglei
chen wive, den die Zuckerlabrikation in vielen an
dern in den erfiern §§. dicles Abfchnitts ndher ange-
zeigten Ritcklichten verlpricht?

Die zweyte. Ob es denn wirklich kein Mittel giebt,
wodurch eine Regicrung die landeshervlichen Abgaben
von den Produkten [Licher einziehen kann, welche in

Zuckerfabriken aufl dem Lande erzeugt werden,

Die erlte Frage beantworte ich verneinend, und zwar
aus dem einem jeden einleuchtenden Grund, dals,
wenn ich fiir 10, dieich zu verlieren in Gefahr mich
[etze, 100 [icher gewinne, mir noch immer ein poli
tiver Gewinnlt von go bleibt.

Die zweite Frage it unflreitig bejahend zu beantworten,
denn der Cammeralilt und Financier werden Mittel
genug finden, uber Zuckeriabriken eine Controll
fihven zu lallen, durch welche ihre quaniitative Er
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zengung an verlleverbaven Produkten, mit Zaverlil-
figkeit beftimmt werden Kaun i
nothig, wn die Stenern zu be n,die lie abze
fithren fchuldig find. Am Dbellen dizrtte es vielleicht
foeyn, die Steuern auf die Art zu decken, dals man
auf die Fabriken cinen fixirten Impoll legle, dellen
Hohe fich bey jeder Fabrike aus dem Umflang ihres
Betriebes beftimmen liels, weicher wwieder aus dex
Zahl und Grofse ihrer Plannen deducirt werden
konnte

Ad d. hemerke ich,; dafs die Nation, welche im faf}
auslehliefslichen Belitz des Zuckerhandels ift, an Fa-
brik - und Manufaktur -~ Produkten aller Art durch
Selbltindulirie fehr reich ilt, lie daher von den Indu-
fivie - Produkten anderer Staaten wenig bedarf, der
Taufchhandel it foleher allo als Mitlel , Erzengnils
fen dex Indultrie anderer Nationen Ablulz zu veyfchal-
fen . deshalbwohl nicht, wenn er auchwirklich durch
die Selbfifabrikation des Zuckers etwas eingefchrinkt
werden lollte, o wichtig ift, dals der Nachtheil,
den diele Einfchrianknng haben kénute, den ander-
weitigen grolsen Vortheilen der Runkelviibenzucker-
fabrikation gleichkommen oder lie gar tiberwiegen
follte.

Funfzehnter Abfchnitt.

Ueber die europaifche Rohzuckerfabrikaiion blos
als Sache der Menfchheit betrachtet.

§. 63q.

Die Zuckerfabrikation aus Runkelriiben it in allem
Rickfichten, fowohl fiir jeden Staat im Ganzen, als {ii
alle Clallen der Mitglieder, aus welchen er belteht, im
Einzelnen, ohne daflsirgend ein Nachtheil daraus erwichlit,
wohlthitig, wie ich folches im vierzehnten Ab[chnitt he-
wielen habe. Ganz anders verhillt es [ich aber mit der
Zuckerbereitung aus dem Zuckervohr in den weltindifclien
Infeln und dem feflten Land von Amerika, von woher
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jetzt Turopa mit Zucker verfehen wird.  Dalelbft bringt
zwar diele Fabrikation den Unternehmern derfelben grolse
Vortheiie, und bereichert fie, dagegen wird lie cine Quel-
le des grofsten Elendes fir die ungliicklichen Sclaven,
durch welche die bev dem Zuckerrohrbau, und der Ge-
winoung des Zackers aus folchem , vorkommenden Arbei-
ten grofstentheils verrichtet werden.

§. Gio.

Von den alle menfchliche Gefithle empérenden trau-
rigen Verhiltniffen diefor Opfer der Habfucht giebt Here
Braumiiler *) folgende fehr treflende Schilderung. 5, Dic-
fe unglitcklichen Menfchen find meiliens Bewoliner von
Guinea, und des einen Theils Afrika’s, wo, durch die
Gewinnlucht der Europder angereizt, die benachbarten
Vilker fiets Krieg fithren, um Gefangene zu bekommen,
dic' denn an die Europier als Sclaven verkanlt werden.
Der geringlie Sclave wird wenigliens mit 8o Rihlr. nach
Preulsifchem Gelde bezahlt, und die geringlie Anzahl, die
jahrlich aus Afrika nach Amerika von den'Europiern weg-
gelithrt wird. betrigt 70,000, alfo erhalt Afrika von Eu-
ropa jihrlich 5,600,000 Rthlr. durch diefen graufamen
Menlchenhandel.  Es ift (Cagt Herr Brawmiller, und mit
ihm jeder Menlch, dellen moralifches Gefithl nicht ganz
abgefllumpft ift) eine Vorflellung, die alles menfchliche
Gefithl empért, swenn man bedenkt, wie die Menfchenals
‘Thiere verkault, behandelt, von ihrem Vaterlande, 1h-
ver Familie, und von allem, was ihnen das lieblie ift
weggerillen werden, und dagegen Graulamkeit, {chlechte
Kolt und Kleidung, undimmerwihrende Krankheiten, fo
lange fie leben, zu erdulden haben. Glicklich [chitzen
die Gefihrten der Elenden digjenigen, die auf der Reile
flterben, das zu erwartende Elend nicht erleben, und
bald von dem Schmerz getodtet werden, den lie durch
die Trennung von ihren Freunden emplinden. Man hat
berechnet, dals wenicltens die Halfte Rirbt, ehe die Schif-
fe die wellindifchen Griiber erreichen. Is dauert nicht
lange, o werden die neu angekommenen Sclaven durch
bile nnd bis jetzt unheilbare Krankheiten belallen, die
in ciném beflandigen Magenweh, LPian genaunt, und bos-

die Veredlung einiger vorzuglichen Landesprodukre her-
cseben auf Veraulalfung der Schrifi: ,,Der meuelie Stell-
vertreter des indifchen Zuckers™ vou J. G. Brauwmillern

Berlin,' 8. 1799, bey Manrer.
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artigen Ausfchligen befehen. Hierzu kommt noch die
granfame und unmenfchliche Behandlung der allermeilten
Pllanzer, ihre {elbl ungefunde und belchwerliche Arbeit
auf den fumpligen Pilanzungen bey der Bebanung und
Erndte, desgleichen der Verarbeitung des Zuckerrohrs auf
den Zuckermiiblen, wo ihre [chon ungelunden Korper
vollends entkrifiet werden. Diele ungelunden, gemarler-
ten, mit bilen Auvsflchligen ftets geplaglen Menlchengefial-
ten lind es, die uns den Zucker bereiten. So haben [elbli
mehrere wellindifche Pllanzer den Zuliand der Sclaven he-
Lehrieben.  Die gegebene Schilderung ibres Elendes ifi da-
her der Wahrhert gemils, und leider nicht tibeririehen.®

§. 641,

Der Doctor Benjamin HMofeley in feiner Abhandlung
tiber den Zucker fetzt die Anzahl der mit dem Zuckerbau
in den Infeln. belchiftigten Alrvikaner auf eine halbe Mil-
lion an; 500,000 unflerer Mitmenfchen [chleppen alfo im
quaalvollften Zuftande, unter der graufamlien Hohandlung,
in Entbehrung eines jeden Lebensaenulles iby trauriges Da-
feyn dahin; um einen Stoff zu produciren, den Luxus in
Speifen und Wohlgelchmack zum [cheinbaren Bediirfnils
der Europder, fo wie zur merkantilifchen Specalation und

zum lucrativen Handlungszweig, meiltentheils nur einer
Nation gemacht hat.

§. Bz,

Schrecklich und im hichiten Grade empbrend ift es,
wenn mean bedenkt, zu welchem niedrigen Preis die Al-
vikaner thre Landsleute, welche das Ungliick haben, in
dic Gewalt ihrer [tirkern Gegner zu fallen, wverkaufen,
und es lafst lich daraus fchlielsen, wie geringe der Werth
ilt, den fie auf die Sclilachtopfer ihres Eigennuizes und
das Gliick oder Ungliick eines Menlchenlebens [etzen.
Gewdhniich werden die Selaven mit europiilchen Waaren
im ianlch verhandelt, und ihve Pyeile richten lich nach
der grofsern oder geringern Zofuhre von den Kiiften, und
naclr der Beforgnls der Kriege im Lande. In Kamelia
galt in den Jahwzen 1795 bis 1747 ein Sclave von der be-
fien Giite g bis 12 Minkalli, *) 18 Flintenlieine , 48 Rol-

") Ein Mincalli Lhat ungefihr den Werth eines Dukaten.
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Ien Tabak, 20 Ladungen Schielspulver und ein Hirfch-
finger galten drey bis vier, ein Plerd zehn bis liebzehn,
und ein Ochle einen Minkalli *). Welches Schander-er-
regende Verhilinils zwilchen dem Werth eines Plerdes
oder Ochlens, und dem, welchen der Sclavenhdndler anf
das Wohl und Weh feines gleichen lelzt.

§. 643.

Vom edelfien Menfchengefithl belebt, frat, um den
Grifneln des Sclavenhandels Einhalt za thun, in Nord-
amerika eine Gefellfchaft von Quackern zufammen, wel-
che lich der Vernichtupg der Sclaverey widmete, und die
ihren 16blichen Zweck dadurch zu errveichen fuchte, dals
Lie die Ahornzuckerlabrikation ausbreitete und vervoll-
kommte. lhre Bemiihungen haben in Nordamerika, weil
es dalelbft natiirliche Ahornwilder giebt, emen erwiinich-
ten Erfolg in Betrefl der Ausbreitung der Alornzuckeria-
brikation gehabt, die fie {reilich in den Lindern nicht
haben wird und nicht haben kann, wo erlt die Kunft den
Ahorn zaum Forltbaum machen, und Ahornwaldern il
Daleyn geben muls.

§. 6id,

Die dinifche Regiernng gab das erflte Beyfpiel der
menlchlichen Geltuhle , welche dem Regenten und dem Pri-
vatnmnn in gleichem Grade zur Ehre gereichen, indem
Lie fchon vor 14 Jahrven den Sklavenhandel und die Neger-
einfuhre in ihren weltindifchen Colonien durch ein Ver-
bot aufhoeb, das feiner Bellimmung nach im Jahr 1804 in
Kralt getreten; und ohnerachtet der dagegen gemachten
Gefuche in Kraft erhalten worden ilt. Unter der engli-
Lifehen Nation hat lich bekanntermaalsen AGlberforce we-
gen [einen Bemiihungen, den Sclavenhandel dorch die
brittifche Regierang autheben zu laflen, ein fehr grolses
Verdienft um die Menlchheil erworben, und es muls die-
fem edeln Vertheidiger der natiirlichen Rechie o viel tau-
fend Unglicklicher ein [ehy helohnendes Getithl gewéhren,
es endlich dahin gebracht zu haben, dafls das Parlament
neuerdings den Sclavenhandel aufzuheben Dbelchloffen hat.
In einer frithern Parlamentsverfammlung war es zwar durch

.':l S. Reilen it Innern von Afrika auf '\-';‘r:lr|]:{ll‘un‘r__" der afrika=
ailchen Gels l\i\"ll.:li, in den Jahren l"‘t_].]l bis 1797. unteraoimn-
men von Mungo Park, Wuandarzt.
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die Bemithungen des edeln Z#ilberforce [chon dahin gekom-
men, dafs duvch die Stimmen - Majoritit, die Aufhebung
des Sclavenhandels it den englifchen Colonien belchloffen
wurde, cin Jahr davauf wurde aber diefer Belchluls eben-
falls durch eine Stimmenmehrheit wieder verworfen,
Zur Lhie der Menfchheit ilt es zu wiinlchen, dals die
peverlich in dicler Angelegenheit gefalsten Entlchliille
nicht das traurige Schickfal einer dhnlichen Wiederrufung
in der Folge haben, i

E

§. 645.

Obgleich durch dicle Riickkehr der Regierangen eini-
ger europiifchen Nationen zu menfchlichen Gefithlen fchon
viel liir die ungliicklichen Afrikaner gewonnen wird, fo
ilt dennoch die Selbllerzengung des Zuckers in Europa
ein noch weit zuverlifsigeres und [icherers Mittel , den
Sclavenhandel zn zernichten. Die Moglichkeit, foiches
durch di¢ Erzeugung des Ahornzuckers zu bewirken , ift
unliugbar, die grolse Schwierigkeit aber, welche dic Aus-
fithrung der Ahornzuckerfabrikation deshalb findet, dals
der Anbau des Zuckeraliorns 25 bis 30 Jahr erfordert, bis
dals er zur Zuckerfabrikation brauchbar wird, und dals
er es nur 10 bis 12 Jahr bleibt, lo dals fchon zur Vorbe-
reitung des Betriebes diefes Erwerbzweiges, wenigltens
ein viertel Jahrhundert gehort, il fo aufserfe fchwer zu
iiberwinden , dals, wenn gleich die Regierungen felbf zu
dem Ahornban aufl alle Arten ermunterten, dennochavahe-
feheinlich Jahrhunderte vergehen wiirden, ehe der Anbau
des Ahorns fo allgemein winwde, als es der vou andern un-
fere Forften ausmachenden Waldbiaumen iff.  Dieles miilste
aber feyn, wenn der Ahornzucker in Europa eben fo vor-
theilhatt als in Nordamerika, wo man grolse Ahoruwilde
findet, erzeugt werden follte. Es gehort auch uunfireit
ein wohl [chwer sulzufindender Patviotismus, Beharrlich
keit, Geduld und Vorforge fiix folgende Generationen da-
zit, uin mit der Anlirengung und der vieljdhrigen anhal
tenden nothigen Sorgfalt, welche die Bawmzucht im Grof-
fen erfordert, ein Unternehmen diefer Art zu beginnen,
welches zu beendigen man nach dem Laufe der Natur,
wenn es in mittlern Jahren angefangen wird , kaum hoilen
darf, und dellen Friichte, wenn man auch frithzeitig fich
damit belchéftigt, einen Genuls von fehr kurzer Dauer,
Fesp ¢ Thall 1 *ii o I
der deshalb wenig anlockend ift, ver[prechen,

@
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§. 6ab.

Das Material zur Zuckerfabrikation aus Runkelriiben
wird in 5 Monaten erzeugt, und es findet daher bey [fol
cher nicht das falt uniiberwindliche ihirer Ausfiihrung ent-
gegenitehende Hindernils Statt, welches bey der Aborn.
z.mkui.xbuhtmv: in der ab[(.hrﬂkuuh.n Zeit eines viertel
Jahrhunderts anfzufachen ift, die auf die Yorbercitungen
verwendet werden mufs, und deshalb giebt die Zuckeria-
brikation augRunkelriiben das leichtelte und ausltihrbariis
Mittel, den europiilchen Zuckevbedarf im kurzen durch
europdifche Indulivie felblt zu erzengen, und dadurch die
Bande der Ungliicklichen zu léfen, die unter den Lalten
der Sclaverey in den Colonien jetzt 'zur Erzengung des eu-
ropailchen Zuckerbedarfs gebraucht werden.

§. G4y

Ein Riickblick auf die gegebene Schilderung des har-
ten [chrecklicken SClli(‘I\{dm “der f\vg,nhhnn, verbunden
mit der Auslicht, durch die Runkelriibenzuckerfabrikation
folchem abzubielfen, exhebt die Erzeugung des Zuckers aus
Runkelritben zur Sache der Menfchheit. Als Mittel , den
Nationalreichthum zu vergriélsern, merkantililche fo wie
politilche Unabhiingigkeit zu erweitern, am Getreide durch
die damit in Verbindung l[tchende Branntwein - und Eflig-
fabrikation zur Erleichterung der dirftigen Clafle zu er-
fpaven, durch den Broderwerb, den fie vielen von ihrer
Hinde- Arbeit fich erniliwenden Menfchen verfchallt, den
allgemeinen Wohlftand zu beférdern, durchdas viele Viel-
futter, das lie abwirlt, den Ertrag der Aecker zu vergrol-
fern, und die Viehzucht zu erwettern, wird zwar [choen
die Runkelritbenzuckerfabrikation den ]hmu rungen und je-
dem andern Patrioten Lm [ehr \‘.'iL,llU"i’]' Gegenltand, als
Mittel aber betrachlet, das Llend einer h: ben \]1][11;11 m
Joche der hirtelten Tyranney feufzender Menlchen aulzu-
heben, wird diefe "k‘wdwu nheit fiir die gefammte Men[ch-
heit dulserft wichtig umi wolilthitig. \'t er lolches nicht
fililt, den mag Jr:h zum Freunde nicht haben, denn die
Natur machte einen Mifsgeifl, als fic ihm die menlchliche
Form gab. ;
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