Bon den Mafhinen, Gerathichaften und
Hilfsmateriaiien, sur Fabrifation des Juf:
Fers aud tHunfelritben,

5 47

@oll bie Werarbeitung der NunFelrnben auf
Sucfer und Syrup begonnen werden, o miffen
vie erforderlichen SRafchinen, Gerathfdharien und
Shulfgmaterialien vorhanden feyn, fo wie ein pvect=
magiger Raum, in e bie Bearbeitung des Gans
aen veranftaltet werden Fany,

§ 48,

Bu dem Raum, in weldherm die Wrbeiten ver-
anftaltet ywerden {olfen, muf billig ein folcher ge-
wablt werden, i dew man bepm Gintrict firenger
Kalte fein Crfrieven der Jhben ober bed bdaraus
gepreften Safted su befirchten hat, weil fonft die
Wrbeiten leicht unterbrochen werden, und die fur=
gt bazu vorbhandene Jeit, ohne Nuben ver{thwens
Det twird,

§. 49,

Kaun man einen gehbrig Gellen gut gewblbeen
Rellervamm vazn in Anwendung felen, bder audh
bey cinfallender firenger Kalte vor derem Gindrange
gejehiiiit bleibt; fo iff biefer am allergefchicirefien
bagu.  Fm entgegengefessten Fall muf aber cin
folcher THaum gawdnle werden, ber entweder burch
ven Detrieh auderer Generbe in deufelben hinrei:
dend enwirme wird, oder er mup esforderlichen




e

falls durd)’ cinen darin angebradtcn Ofen geheite
werden {dnuen,

§. 5o,

Bag die Mafhincrien und Gerithidaften be-
trirr, weldye gur Fabrifation ded Sucferd und bded
Oprups notiwendig erfordert werden, {o gebbren
pabin;

1) Der NReibe- oder Iepfleinerungd = Upparat,
Seine Eiurichtung oll fernerbin naher bes
fchrieben werben,

2) Cine BVorrichtung jum Wafdhen der Riben,

bevor folche gerFleinert werben Edunen,

aile anflebende erdige Theile, vollfommen
vavon hinwe C}\ln,l{)l‘lutu

Cine cinfache Proffe, welhe gefdyicte iff,

bie Duantitat ded Lu berbrenes in eben der

Beit gleichmagiq audgupreifen, in ber felbi=

ger von bem 1’ht.u.’ﬂ‘"‘m!‘a[ gawsnien wid,

weil ein langed &t ehen deffelben, im nicht
auﬂgc*wv’m: Juftande, jolhen leidht zur

Shurung disponirt.

4) Cine Klarungépfannce, am beften aus Kupfer
geavbeitet, welche sum Klaren des gewons
nenen Safted befiimme [T,

5) Bwey Abbunftungsd = Vaunen,  gleidfalls
son ‘Kupfer, in welchen der geflarte Saft
gum dlmmen Syrap abgebunfier wird.

6) Cin pagr'grofe Shaum - Kellen, von ver:
sinntem Cifenblech, wmu den Jcﬁarreu Saft
damit abfchammen ju founen,

7) Cin Ddlzerner Seigerbottich mit doppels
tem BVuden, wovon ber obere durchldchers
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iff, tie wan foldhen in dew BVierbravereien
amvendet, um ten Sdhaum darauf vollends
abrrdpfeln ju lafien.
%) Mehrere hdlzerne Fafer oder K1 muuqf Sot=
: tiche, die die Form eined an ber Spike abge-
f{chnirtenen fegels befiben, und fenfrecht an
ber auffern Seite heral mit holzernen Iapfen
poer Habien verfehen find, wm den in felz
TJi'r:-::x geflarten ©aft vom Bovenfuss flae
ab
9) Berf

und Fleinere hdlzerne

&y
nisbentel

@dhaas

fe up dari sur Keiftallifation

] 3 Disy , jede 3 Soll tief, uud 15 30l

im Dauw.um-q,u

12) Ruderhutformen mit irbenen Unterfefsges
fagen, wm den gewonnenen Suder bdarinm,
burch bad Decten mit Thow, von dem ankles
benben Sorup und Scleimsucter 51“-.‘ frepen,

23) Gine Seifammer, in der das Abdunjten
des Syrupé jur Kriftallifation, durch gehds
rige Heizung veranftalret wird.

14) agen und Gewichte von verfdichener
Girdpe.

§ 51,

Mad bdie nothivendigen Hirlféaterialien bes
#ift, {o werden von felbigen erforbert

1) guter reiner gebrannter Kalf, over ju Kalf
gebrannte freide, sum Klaren ded Safted,




2) Ubgefanete Milch, swm Reinigen des ge:
flarten Saftes,

3) Gin gurer eijenfreier magrer Thon, um
Decen ded Iucters in den Formen,

S 52y
TMWas ben Klar=feffel betrift, fo fann der

felbe in einer langlicht vierectigen fupfernen “imuu
beftehen, die 5 Fuf lang, 4 Guf tief, und 3 Fuf
breit ift, folglich eine9Naffe von 6o Swuu?“l,,\..n,[
aufyunehimen verimag; auch Fanu Hiegu eine jede
Braupfanne oder cin anbderer Keffel, der in einct
Defonomie=Unfialt vorrathig iff, gebraudt wers
oen, nur muf ber Fewerraum dagu fo vorgerichtet
feyn, daf die mdglidyie Criparung im Brennma:
serial ftate finber,

S 53
9Rad die Verduuftungd -VPfanmwen He-
trift, fo miffen diefe fo -flach ald mbglich feyn,
Man thuet wobl, wenn man fid) Fupferne Pfannen
3u dem BVehuf anfertigen laft, die 4 Fuf lang,
ﬁn"" breit, aber wur 15 3ol tief; oder audy
:11, lang, 1 §uf 9 Joll breit, und 11 3ol tef
fonwen feldhe fnmwendig vergiunt fepu, fo
in ¢5 boch Deffer.  Bey jenen Dimenfionen gehet
bie Abdunftung fehr {hnell von fratten, wenn auch
das Fluidum in der Ybdunjtungsd - Pfaune gar niche
cimmal i Kochen, fonvern was beffer iff, nut den
Ciedepunct nahe erhalten wird,
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