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tum fdiftvfen (Siffig »ieber ju fauern. Ser SSerlufF
bei- in bcn Spahnen enthaltenen «Saure unb bc6
(gfftgS juv neuen 3lnfauerung ijt unoenneiblich.

5. §Bon ber »dhrenb ber Operation
evfovbev1 1cbctx SBctrme.

£)()ne SSeiljitlfc eines gewiffeu SBarmegrabS Faun
Feine ©dhrung ffatt ftnben. Sie erforberliche SBar*
me jur ©rregung unb Erhaltung ber fauren ©dl)=
vuitg ift aber uerfcl;ieben, }e nach ber 2frt berbaju
t>er»cnbeten SRatcrialien. Sie ©dhrung wirb »es
fentlich beforbert, wenn, außer ber ©rwarmung
ber ©fftgfFube, auch ba§ ßfffggut erwärmt wirb.
Sie Temperatur beiber l;at «ber ihre ©renjen ,
unb e§ ifl unoorfhetlhflft / eine ju große £ihe an=
juwenben, tl)eil§ »eil bann burd) SSerbunßung ju
biel ©erfaß entficht, t()eils> »eil ber ©dl)rung3=
proceß, ber auch feine Seit höben »iU, nicht ge*
Jh&rig v>or fiel) gehen würbe.

2ll§ Stegei fielet feß, baß nie ba» ganje ©ffig=
gut, fonbertt nur baS SBaffcr unb bie jucferhaltige
glfiffigfeit ohne Sufafj beS ©rantweinSunb SffigS
über geuer erwärmt »erben, »eil Festere fonß jit
wiel verflüchtigt würbe. Sötan muß bal?er bte SBurje
ober baS Sßaffer einige ©rabc hoher crf)i|en, bamit
beim Sufeheit be§ Falten ©rantweinS unb ßfftgS ,
baö ©ffiggut bie richtige Temperatur evljafte.
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9lödf) 8eud>g (in Dr. Biev’S ülbbanblung) foll Me
Effigftube big auf 30 big 35 ©rab gebeizt werben,
bis bag Thermometer im ©rabirfaffe wenigstens
20 ©rab 2Bärtne jcigt. SllSbamt bringt man bag
Sfftggut, weldjeg auf 50 ©vab erwärmt würbe,
ein unb mäßigt bie Qtye bec Effigftube big auf
20 ©rab, bei meld)cr bie Temperatur im ©rabir*
faffe steiferen 30 unb 35 ©rab fein wirb, wobei
fte erhalten werben muß.

Stad; ber X) i n gler’fcbeit 5Keff;obc wirb bie @f*
figftube auf 30 big 32 ©rab erbiet; man bringt
bann bag Effiggut ein, unb erhält bie jtetg
auf 26 big 30 ©rab. Sebegmal, fo oft neueg Effig*
gut eingebradit werben fotl, wirb bie ©tubc uor=
ber big auf 30 big 32 ©rab erwärmt. Stad; einer
anberen ©teile beg £)ingtcr’fd;en SluffaheS foll bie
Temperatur jwifeben 30 unb 34 ©rab fein. .$>aS
Effiggut wirb beim Einfüllcn auf eine Temperas
tur von 22 big 24 ©rab gebrad;t.

Stad; ber »on 4?rn. ©aljer angegebenen 9)?es
tbobe foll man mit Sluffüllung neuen EffiggutS
warten, big bie SBärme im ©rabirfaffe ficb auf
20 big 25 ©rab erhoben I;at. Uebrigeng foll bers
fclbe in feiner ©ebrift Weber uon ber Erwarmung
ber Effigftube noch beg Effiggutg etwag erwähnen»

ffieibe 83orfd;riften ftimmen barin überein, baß
bag Effiggut beim Einfällen in bag ©rabirfaß er*
wärmt fein muß; eine SBärme oon 22 big 25
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©vab ijf, bei SSranfweingut, wie fcic ©rfabrung
bepafigt, I;invcicl;enb.

Seim erpen 9lnfe(jcn eines ^affe§ ip ■eine noch
höhere ©rwarmung anjurathen, wie auch £eud;S
vorfdjrctbt,

Sie Temperatur her ©ffigpube wnhrcnb ber ge«
wohnlichen Slvbcit braucht nicht hoher 5« fein als?
25 bis 26 ©vab; in mehreren gabrifen, welche
ich ©clegenheit Ijattc ju (eben, war bie Tempera®
tuv nur jroifcheit 1 5 uttb 20 ©t-ab, tntb bod; gieng
bie ©auentng jiemlich fdmell von patten.

6 . SSer fahren bei ber gabrifation,

©inb bie ©eräthfehaftenvorbereitet, an i(;ren S)xt
gepellt, bie ©ffigpubc unb ba§ ©ffiggut gehörig
erwärmt, fo bann man ba§ ©rabivfap anp eilen.

50t an nimmt eine Quantität ©ffiggut, unb füllt
e§ in baS ©rabirfap, wobei 2lcl)t ju geben ip, bap
bie ©tebbüfle nicht ganj voll werbe, weil bicgluf®
figfeit fiel) fonp längs ben SBanben binabjiebcnimb
ungefauert au§piepen würbe.

©in {(einer ©toef, in welchem vorher ein .Kerb,
jur ffiejeichnung ber $obc, weld;e bie gliiffigfeit
erreichen barf, eingefebnitten ip, unb welchen man
von Seit iu Seit bis auf ben S3oben ber ©ich®
butte burch ba§ gülloch einlapt, wirb hinreichen,
bem Slrbeiter 50?aa§ unb 3ict hierbei 511 geben.
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