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fetben oben an bas> ©rabirfaß unb (in ben gu(t=
Separat gelangen 511 fbnnen.

Q. eine I;tnretdj)enbe ST^at;! großer ßagerfdffev
tm Jtelter, jur Aufbewahrung unb SJfifcfjung
beS fertigen ©fftgS.
©6 ift angemeffen, bie ©rabir* unb gutlsgaffer,

ben ganzen SScrbicbtungS; Apparat, bie iSrcppcntci;
tcr unb bie SagergcfMletu ber ©ffigfhtbe mit £e(<
färbe auffreidfen 51t taffen, weit babitrd) ba§ ^>otj
fet)r gefct)iibt wirb.

3. Sßon bem ©fftggur.
ßffiggut nenne ich biejenige gtufpgfcit, meid)?

»nittcljf beS ©rabirfaffcSin ©jfig umgewanbelt
werben folt.

äßir haben in bem „Abfchnitt » 01t ber ©ffiggah*
ntng" gefetjeu, baß bie weinigen (getfitgen) g(uf=
ftgfeitcn, gehörig mit SBaffcr »erbunnf unb mit
gertnent werfest, in ©ffiggahrung treten. A(3 gets
ment wirft fertiger gffig felbft, — hier bie mit
SEfftg getränkten SBuchcnhotäfpafme unb etwa» bem
(Sffiggut üugefe^ter reiner (Effig.

?iad) mehreren SSorfcbriftcnwerben 125 9Jfaa§
SBajfer, 75 50?aa§ (Effig unb, wenn man e§ f>a=
ben bann, eben fo otet gutes ftareS SBeißbier in
einem Äeffel crhiijt bis ju 50 ©rab R.; man läßt
bje giuffigfeit burd) ben Ärat;n beS JfeffetS in ein



' gaß ab, gießt 40 $D?aaS ©rantwein ßtnjii, unb
! biefe SJtifcßung füllt man in baS ©rabirfaß,

wobei Sicht ju geben iß, baß nicht mehr auf ein*
mal eingebracht wirb, als bie Siebbutte faßen fann,
Scß halte e§ jeboeß für beffer, nur baS Sßaffer ju
erßißen, aber bis jum Äocßen, unb bett ©ßigunb
©rantwein erß im SJtifcßungSsgaße jujufeßen,
weil bann feine ©rantweirt= unb ©ßigbämpfe ver=
loren geßen. Stad) ßeud)S wirb auchSßrup ßine
jugctßan, welker bem gabrifat jugleid; eine helle
SBeinfarbe giebt.

Stach 4?rn. $prof. 4>ermbßabt wirb in ©erlin
wie nacßßeßenb gearbeitet unb folgenbe SJtaterialien
werwenbet: 1) eine weingaßre glußigfeit; 2) SBeiiu
geiß (Spiritus) von 60 sproccnt nach S£ralleS$
3) ein wticßcS, am beßen vorher abgcfodßcS glußs
ober ©ruiinenwaffcr; 4) ein fertiger guter (Sßig,
ber jeboeß nur bei ber erßen Slnßelluttg erfordert
wirb, fpaterßin aber entbehrt werben fann.

SllS weingaßre glußigfeit wirb gewoßnlid) ein
SluSjug auS ©etrcibemalj angewenbet, ben man be=
reitet, inbem 80 ß>funb ©crßemßuftmaljunb 40
spfunb 2Beijen=£uftmaljgetroefnet unb bann mit
150 ©erl. Stuart, ober 375 spfunb ©Baffer, welcßeS
bis ju 40 ©rab ßeaumur erwärmt würbe, eilige:
teigt, hierauf aber noch 300 Stuart ober 750 -'Pfb.

' ficbenbßeißcS ©Baffer ßinjugegeben; man arbeitet
bie SSJfaffc fo lange untereinanber, bis alle Älum*



pen t>crfd;wunben ftnb, lafit |Te 2 bis 3 ©tunbett
in beut fStaifdjbottid), bebedt, vuijig ftel;en unb
feilet bann bte gtuffigfeit ab.

iffienn biefe bun-bgefeibete SMjbrübc big auf 14
©rab abgefmblt ijf, wirb ffc mit 15 ffuitb guter
SBierijefe wo(;t untercinanbcr gearbeitet, unb bann
tcrbalb eintretenben SBeinga(;rung überiaffen, wcidie
in 2 big 3 Sagen beenbigt ijf. Sie auSgcgobtne
gluffigfeit wirb nun mittetft bes> einige Soll über
bcm SSoben’beS S5ottigg beftnbiidjen Sapfcn» abgc=
®ogen unb babttreb fowobl bon ber £)berl;cfe wie
bon ber Unterbcfe getrennt, ©te feilt nun eine S(rt
Dialjnteüt bar, ber fiel) in feft berfpunbeten gaffern
lange aufbewabren laffcn foll. (£>bnc 3ufafe een
SSrantwcin? 3d> zweifele baran.)

3)?an arbeitet bort mit 2 ©rabirfaffent unb wen«
bet brei berfebiebene ©emenge an, bereu 33cfanbe
tbeite ftnb:

1. ©emenge. 200 S3crl. Sluart JBrantwein, bon
60 fProcent nad) SrallcS, werben mit 150 Suart
beS 9Mjwein$> getnifebt.

2. ©emenge. 100 Suart be3 erffett ©emengeS
unb 250 Suart weicbeö glufjwaffer.

3. ©emenge. 20 Suart bes> erften ©entengeS
unb 170 Suart fertiget ©ffig.

3n beibc ©rabirfaffer wirb bom britten ©es
menge fo fiel eingefaßt, baff nur eben bie Soeben
ber gäffer babott beneijt werben. (§3on nun an ijl
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tue fficfcfrcibung be§ ffrn. ©ef. Siatf $erinbftabt>
in (grbmannS Journal XI.©, 260,[er wolle mireO
nicft übel nehmen!] nicft für Siebermann beut?
lief *J; fo wie icf e§ oerftefe, ijf ber gortgang bar
Operation wie folgt:) Sn bem evften gaffe wirb
noef weiter oon bem britten ©emenge eingetragen,
ber Slblauf au§ bemfelben aber wieber in baffelbe
gafj juriidgegeben. Sjt ber ablaufenbe ©ffig jiem?
lief) fauer, fo wirb berfetbe auf baS jweite gafge?
braeft, welcfeS mm fertigen Sffig tiefetf. Sjt ber
©ang ber £)peration nun uon ber Sfrt, baf ba§
jweite gaf in einer (Stunbe 10 £utart ©ffig lie?
fert, fo werben, wenn man nur am Sage arbeitet,
(wa§ aber burcfauS unoortfcilfaft if) um 5 Ufr
SOiorgcnö 10 Äluart unb um 6 Ufr abermals 10
Huart ©ffig abgenommen unb als fertig in ben
Äcller gebracht. S3on 7 Ufr an wirb aber geweef?
feit, namlicf ber Ablauf oom erften gaffe auf
baS zweite, iwb jener »om ^weifen auf baS erffe
gaf gegeben. Um 8 Ufr werben wieber 10 Sluart
fertiger ©jfig oom jweiten gaf abgenommen, um
9 Ufr aber wieber geweeffett, unb fo fort; auf

*) 25iclteid)t liegt bieö auef am ©e|jer } mein Keiner Stuf*
fa§ im XIII. SSb. ©. 283 mürbe auef oom ©e^er ober
dorrcetor oerflümmelt unb wimmelt »on Seinern. @rc?
fjeve CSomctbeitmäre überhaupt in biefem trefftitfen
Soutnal jefr ju mimfefen,
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fold;c Sßcife wirb mm bie Arbeit berejeftatt forfs

flcfciät/ baß man nact; Verlauf bet einen ©tunbe

10 Suart bc§ fertigen ©ffigs; bom ^weiten gaffe

abncl;ntcn Eann, bagegen in ber bavauf fotgenben

©tunbe wicbcr gewechfelt wirb. hieraus folgt, bafj

baä evfte gaff in ben ungeraben ©tmtben (b. I;.

um 7. 9. 11 ic. :c. Uf;r) au§ bem erften gaffe, in

ben geraten (um 6, 8, 10 Ul;r «. f. w.) aber mit

bem 2tcn ©einenge aufgefullt wirb. Stau mürbe

fo auf btefe SFScife 85 Smart taglid; probuciren,

wenn aber wafjrcnb ber 9tacl;t aucl; .'gearbeitet wirb,

in 24 ©tunben 120 Smart.

©iefer ©ffig ift, nacl) £rn. ,£crmb|iäbt6 ?(ru

gäbe, fajt waffcrt;cll, feijt Feinen ©cbimmel, unb

ifl non fo bebeutenbem ©auregefjalt, bajj 4 Sott;

beffeiben 90 ©ran trocfencS Fol;lenfaurc§ Jtati jur

Sättigung erforbern.

©oll ber @fftg in ber 4?au8l;altung, jum ©as

lat u. f. w. betrugt werben, unb will man il;n

bent wirF(id)cn SBeincffig moglid;jt al;nlicl; ma=

eben, fo fc£t man, nacl; cbengenanntem ©d;rifts

jteller, auf jebe» Srtl;oft 1 spfunb gereinigten

SBcinfiein (äBcinffcinfn;ftalO nebft 2 fPfunb 3ucfer

ju, bie barin aufgclofct werben, ©ine weingelbe

garbc giebt man burd; etwas gerojfetcn 3ucfer. Steiner

Stcinung nad; würbe e§ beffer fein, ben SBeinffein

gleich bem Sßaffer jujufchen, unb mit bemfclben

Focl;en ju laffen; beim ber SSeinftein lofet ftd; nid;t
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gaitj auf, unb bte ungclofetcn erbtgen S£f;et(e wüte

benbie ßagerfäffer oerunreinigeit; bet 3u<f'cr fönnte

aber in bte Sagerfaffcr geworfen werben.

Stach bet Slnleitung bc§ ^>rn. ©aljer (ich fenne

fein SBevf nfct>t, aber ich habe biefe Eingabe uon

glaubmurbigen Scannern) foll man auf 1 3Haas>=

tl;ci£ orbinatren SBrantroein uon 10 ©rab nacl;

S3ecf*), 3 SRaaStheile Kegcns ober gluffs ober auch

weiches üBrunnensSBaffer nehmen, unb ben 21 bs

lauf fo lange micber in baS ©rabirfaff jitrfufgeberr,

bis ber abfliejfcnbe ©ffig ben «erlangten ©ättevungös

grab f;at.

hierbei muff tdf> bemerken, was fiel) bem aufs

mevffamen Sefer jwar fcl;on »on felbfl barbietet,

baff, je hoher baS ©rabirfaf? tft, beflo fau«

rer bie glüffigfeit ablaufen wirb.

Sie Herren Singler geben folgenbeS §3crfah*

ren als baS bejic unb ftcherfte an: 75 spfunb ges

fdjrotencr Koggen CSorn) unb 25 fpfunb gefchvos

teneS ©erftens ober SBeijenmalj werben wie ju

SJrantwein eingcmaifcht; man nimmt nämlich bei

ftarfer .Kalte 266 fPfunb SGBaffer «on 64 ©rab

Rcaumur jum ©inmaifchen unb 434 $Pfunb falteS

SGBaffer jum ©teilen; bei mittlerer Temperatur

304 $Pfunb SGBaffer »on 60 ©rab R. jum ©ins

maifchen unb 496 $>funb falteS SGBaffer jurn ©tels

*) Sllfo oon 0,94 fpeciftfdjer Schwere Oet 12 ©rab R,
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len; in ben Sommermonaten 342 f))funb Sßaffer
»on 52 ©rab It. junt @inmaifd;en unb 558 ^)funb
faltcS SBaffer jum ©teilen. £>aS beifie SBaffer
fommt in baS SRaifcbgcfajj, in welches man bett
Sioggctt unb baS nad; unb nach ctnteigt;
man laßt e§ eine halbe ©tunbe jugebeeft flehen,
worauf man gut umr&hrt unb bieS wabrenb 2
big 2 y2 ©tunben öfters wiebcrholt. SBahrenb bie=
fer Seit bleibt bie SRaifcfjbutfe offen; man fcfel
fobann baS falte ©tellwaffcr nach unb nach uns
tcr fortwa(;renbemUmrül;rcn ju. S$icr SJtaaS Sbers
ober Unterliefe werben l)inrcid;cnb fein, um bie
geijüge ©äljrung ju oollcnbcn, wonach bteglüfftgs
feit, wenn fie flar geworben, abgefeihet*), in baS
aufrecht ftcf;enbe SOZifd;itng§faf?; gcbrad;t, unb fo*
gleich mit einer gleichen Sftaffe S3rantwein non 10
©rab Beck oermifcht wirb. £>ie mit ffirantwein
wermifd)te SBürje I;S(t fiel) fo 8 Sage lang, unb
man braucht auf biefe SBeife nicht alle Sagcfrifche
SSürje ju bereiten. SBill man bie SBurjc etwaoon
einem SBrantweinbrcunerfaufen, fo hat man bars
auf ju fehen, bafj auf 1 Shell ©ctreibe 8 Shcilc
SBaffer in Slnwenbung fommen, was ba§ SSevljalt«
nijj eines tätigen SBrantweingutSift-
*) 3m nörblidjcn $rantreid) oerwenbet man bis Eidec

glüffigfeit jur Qsffigbemtimg,b<W übrige tömmt in ben
ffirantnmnfcifetunb ba- gewonnene SSranfroein wirb nach
SSebavf 5ur <3[figfabritation »erbraust ober berfouft.
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§3on tiefer SJiaifcfye wirb immer 1 €0?aa§ unb i
9J?aaS SSrantwcin t>on 10 ©rat SSccf mit 12 SftaaS
SBaffer, welches Dörfer auf 20 ©rat R, erwärmt
würbe, vermifcht, unb bieS ift baS ©ffiggut
mit welchem ba§ ©rabirfaf? gefüllt wirb. 9?ad)
12 ©tunben laßt man bie abgelaufcnegfüffigfett
wieberum in baS ©rabirfaß juruefgeben; nad)
weiteren 12 ©tunten wirb bie injwifd)en auSs
gelaufene ^luffigfeit mit 1 9)?aast()eil S3rant;
wein unb 1 SSRaaStheil 9Kaifd)e verfemt itnb
wieber in baS ©rabirfajf gebraut; nad; 83er*
lauf von abermals 12 ©tunten wirb ber Slblauf
ohne Sufafs in baS gaff juruefgegeben, unb nacl?
vollbraditcr vierter Steife, nad)betn wieber 12 ©tune
ben verfloffen, b. I;. überhaupt nad) 48 ©tunben,
ift ber ©ffig gebilbet unb wirb auf bie ßagcrfdffer
gebracht; baS ©rabirfafj wirb fogleid) wieber
mit einer neuen SOtifchung befchid't. S5dl;renb ber
ganzen Operation muß bie ©ffigfhtbe ffetS in einer
SBdrme von 30 bis 32 ©rab R. gehalten were
ben*). Siefe SOZetßobe gefaßt mir fchon beffer, als
bie von 4?rn. ©eh* Statt) ^crmbfidbt befd)riebene,
weil fie einfacher ift.

*) ®abei möffen aber bie Slrbeifer auf bie Sange ber3eit
notßmenbig ifjre ©efunbßeit einbiißen; man bebente nur,
baß biefe beiße Cuft mit <$(T'3= unb SBeingeiflbampfcn
fo angefdprängevt,unb baß bie @jfigllube ohnehin mit
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£>i e Herren £> ingier fchlagen noch üor, nörl
ber bereiteten Sftaifdje ben größten Sßeil ber fla* *
reit g-Iuffigfeit ab^ulaffen, imb ba3 übrige ber
Scjltllation ju unterwerfen*). 2luf 3 SfaaS ber
Sßuvje foll 1 9)?aai> be§ SeftillatS (SSrantwein)
genommen, unb bie aus? bent ©rabirfaffe abgetan;
fcne glüfftgfeit non 12 ju 12 ©tunbcn wieber
übergcfchuttet werben, wonach in 2 Sagen ber
(Sffig fertig gebitbet fein wirb.

Sie mel;rficn ©fjtgfabrifanten, welche mit ®ra=
birfaffern arbeiten, galten fiel) an feine biefer 9)le;
tl)oben, baö Grffiggut ju bereiten, ganj (frenge. ©r;
fahrung unb 8ofal;5Berhaltniffc muffen überall ben
rechten 9Jfaa§ftab geben. SJlan fauft an vielen Sr;
ten ben SSrantwein wohlfeiler au§ großen ober auch
au§ Sanbbrennereictt, als man i(;n felbft barftellen
fann, unb wo bie§ ftatt ftnbet, fann ich auch nicht
anrathen, ©ctreibc einjumaifchen, um oon ber ba;
bon jit crhaltcnben SEBitrje (Süffig ju fabriffren; e§
mußte benn fein, baß bie Sraber oortßeilhaft jur
ffiiehmafi uerwcnbet werben fonnen.

fol;lcnfaurcm @aS unb mit ©ticEgaS fo erfüllt ift, baß
baS Stigmen ctuferfi befdjmerlicf)wirb.

*) ©ies mürbe in Säubern, mo bie SSrantmeinfleuer nacb
bem Bolumen ber SKaifclje erhoben rcirb, ©djmierigfeis
ten gaben , wenn man nicht »on ber ganjen SOTat'fdße,
einfdjlicplicb ber tlaren, unmittelbar auf GtfTig benugten
gluftigteit a u $ bie SSrantwcinfteuer bejagleti roilt,
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2Itt finden, wo 3uder;9iaffinerien beftebeit, me£d)e
feen <2prup wohlfeil abgeben, wirb cS oortbeilbaft
fein, beitfclben mit SBaffer unb Hefe bei* geijtigen
©dbrung $u unterwerfen unb bann mit Bufalj uon
SBrantweiit als ©fftggttt ju bcnn^ni,

33rantweinbrenncr unb SeftillateuvS werben aber
mit befonberem SSortbcil ben S3rantweinnacb«
lauf auf ©ffig bemifjen fonnen; icf; würbe iwr=
fcblagen, baf SBaffer im Jbüflfaf nid)t ju erneu«
cm, wäl;renb bei* Nachlauf abflieft, um lederen
noch warm gleid) auf baS ©rabtrfaf ju bringen.

Sn ©egenben, wo S3iencn^uct)t getrieben wirb,
bietet ftd) nocl; ein gutes SJtaterial bar; wenn bie
Honigwaben ausgelaufen ober auSgcpreft finb,
bringt mau bie SBacbSmaffcn in Ueffeln über geuct
mit SBaffer, unb fdwpft baS gefb^moljene oben
auf febwimmenbe SBacbS ab. £)a§ mit H 011'S ö®s
fcl;wdngerte SBaffer wirb entweber auf 9Mb, (waS
bod) immer, auf biefe 2frt bereitet, ein fcfjfecbtcS
©etrditf ift) benutzt, ober man giebtcS ben ©erweis
neu. Saft man ba§ SBacbS nun etwas langer in
bem foebenben SBaffer, fo baj? festeres mehr H° 5
nigtl;eile auflbfen farnt, fo wirb eS nid;t allein
fufer, fonbern baS 9Bad;§ wirb and; reiner wer«
ben. SiefcS H 0 W9 n,<i fFc ' :. -lofjt man, nad;bem eS
burd;gefeibet worben, galten, (mit Bufahoon etwas
Hefe, wenn es oon fclbft nicht fcf>neff genug in
©dbrung fommt) unb wirb bann mit Sirantweiit
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unb etwas fertigem ©ffig oermifchf, einen veefjt gu*
ten Grffig liefern.

Saurer SK oft oon nicht reif geworbenen ober
erfrornen SBeintrauben giebt, mit <St>rup unb
SBaffer ber geiftigen ©dl)rung unterworfen, unb
mit gleichen Sufatjen, ebenfalls* guten ©ffig, ba er
mel SBeinftein= unb Slepfelfdure enthalt.

©ne Slbtocbung von Stofinenftielen unb bem
Slbfalt, ber fiel; auf bem ©oben ber Stofiucnfdjfer
finbet, ift ebenfalls fcl;r gut ju benuhen; bic au§=
gelochten (Stiele tonnen ju ben ^obelfpahnen ges
fehuttet, bie Sßruhe aber wie oerbunnter Si;rup ju
Gffiggut »evwanbt werben.

©ben fo brauchbar ift eine ftltrirte Sfuflofung
toon ©ummi. ....

Stebcnbei tonnten SBeinroirthe bie Steigen
au§ glafchen unb ©Idfern, bermifcht mit
bem SBaffer in welchem fie gefpült werben,
ftu bem ©jfiggut fehutten; auch baS SBaffer, in
welchem rothe unb gelbe Stuben abgefocht würben,
fea§ jur gabritation ber Starte benutzte SBaffer,
baS SBafcbwaffer ber Sucferhutformen unb df)nli=
d)er ©erdthe, ber gebrauchten SBeinfeitern unb
©ahrungSbutten, ber wafferige SluSpg ber SBeins
hefen, £)bft unb SBeintrefter, (wenn fie nicht ju
SBrantwein »erwenbet werben) unb alle fuße Sbfts
fdfte, welche jeboch nicht getrennt, fonbern mit ben
fruchten jufammen, gdhren muffen, finb ju benutzen.
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©t)ruh au§ itartoffetftarfe wirb aber jur [Crfftgs
berettung nid)t oortheilhaft fein; abgefehen baoon,
baß beffeit gabrifation etwas umjtanblich ift, wirb
auch ein reinerer Grffig erhalten, wenn auS ben
Kartoffeln Srantwein gebrennt unb biefer auf
@fftg »erwenbet wirb. Sod) muffen Sofalumftanbe
gud; t)ier entfdjeiben. Steiner Srantwein mit £3af=
fer, ober 33rantweinnad)lauf giebt immer benreiits
ften bejien @ffig unb man fantt bie Sieget aufs
{teilen: Sc weniger frernbe Steile baS ßffigguf ent?
halt, bejto fcbnelter erfolgt bie ©at;rung.

Sei Slnwenbung beS reinen SrantweinS werben
bie 4?obelfpahnc audh nicht fo halb unbrauchbar unb
man wirb fie 3 Sabre benufcen fonnen, beoor fie oers
fditeimt unb untauglich ft’nb. Slrbeitet man aber mit
Sfftggut, baS t>iel ©d;leim’, Kleber unb anbere frems
be Sheile enthalt, fo werben ftch biefeauf ben ©paljs
nen ablagern, anfangs jwar einefräftige ßffigmuts
ter bilben, aber fchon nach 6 bis 8 Süonatcn bie ges
hörige ßirculation ber ßuft erfd)weren, gaulnifs oers
anlaffen, unbbie©pat;ne unbraud;bar gemacht haben.

©ie muffen bann gereinigt werben, wie fotcheS
weiter unten gelehrt werben wirb.

Sie Erfahrung beweifet, baß man, wenn bie
©pabne einmal gut gefauert finb, auS reinemS3rant=
wein mit SBaffer einen eben fo ftarlen (gffig er=
halt, unb eben fo fchnetl, als auS ben .fpefe unb
3udcr enthaltenen fchteimigen ^luffigfeiten; ferner,
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bafj bet (Siffig eben fo woblfdmtecfenb ift, wenn
anberS bet SSrantmein teilt non ©cfd;macf war;
cnblicl;, bafj ein au» SSrantmein unb SBaffer be«
veiteter (Sfftg, weit et webet ©d;leitn nod; ^efe
enthalt, nicl;t fo leid;t tunfcf^Iägt, als (Siffig bet au§
anberem SJtaterial fabrijirt ijf.

£)t. I>r. Siet macht nod; bie fel;t richtige SSe«
merfung, bajj bet auS juiferbaltigen -gtüffigfeiten
mitfclft bet ©rabintng fabrijirte (Siffig auf bem
Saget nod; bcbcufcnb naebfauert, was bet aus reis
nein SSrantmein unb SBaffer bereitete nid;t tl;ut
(wenn man nicht etwa 511 niel SSrantmein ange«
wenbet bat), unb erflart bie§ babutcb, bafs bet
3ucfcr wat;rfd;einlid; t'm ©tabirfaffe nid)t gänjlicb
in (Siffig oermanbelt wirb, fonbetn mit ber S£i;etf
beffelben, welcher frfif;er bureb bie geiftige ©al;rung
bereits in SBeingcift nerwanbelt war, ober bajj je«
net SE^cit in ber ftirjen Seit weniger Sage nur
bie geiftige ©abtung uberftanb unb nid;t Seit ge«
nug batte, in bie fauere uberjugeben. (Siebe un«
ten ben 2 lbfd;nitt „non bet Prüfung bcS ©ffigS."

SitiS tiefen ©tuitben ijf bentnad; ein (Siffiggut
au§ reinem SSrantmein mit SBaffer allen anbeten
SKaterialien norjujieben.

SJtan bide fiel; aber SSrantmein anjumenben,
weld;et über .Kümmel, SfniS ober betglcid;en ab«
gezogen ift, beim biefe ©cwurje erteilen bem ©ffig
einen febr wibrigen ©efd;macf.
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SBifl man aber bennod) jucferfjaltige glüffigfeiien
auf (gffig verarbeiten, fo bebenfe man, baf hiebet
jcber geijtigen ©äbrung fiel) entwidelnbe «Sofiens
faure ben ßungen fel;r nad)tl)eilig, ja lebcnSgefäbr*
lieb, unb in ber Sfftgjtube .um fo mehr ju fürd)*
len ifi, weil biefe jfets gut gefd)loffen gehalten
werben muß.

©ergleicben glüffigfeiten muffen nacb überfianbe*
nev SfBeittgdfjrung aud) erjt ffar werben, ebe fie
weiter auf S'fftg beim^t werben Fbmten.

©o wie beim ffirantweinbrennenunb 33icrbrauen
febr viel auf bie ffiefebaffenbeit be3 SSBafferä
anfommt, fo aud) bei ber Effigfabrifation. Sw $IH=
gemeinen gilt bie Kegel, baf5 man nur weicb«$
SBaffer, alfo Kegen* ober glufi*2Baffer, aitwcnbe;
Faun man bte§ nicht höben, fo mufi man freilid)
23runnenwajfer nehmen; eS muß aber juoor geFocbl
unb nach bem SlbFüblen vom SSobenfafje (Pfannen*
ftein) abgelaffen werben. S(l bann nod) trübe,
fo muß man e§ burd) Biegelmebl,©anb ober .Kob*
lenpulver ftlfriren. §3orjüglicb bnte man fiel)
FalfbaltigeS SBaffer anjuwenben.

4. 83on ber XSorbereüung ber ©eratfj*
febaften.

©inb bie ©efafte unb ©eratbfebaften fo weit vor*
gerichtet, wie im vorbergebenben Slbfdmitt befebries4
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