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2. Die Cffig=Gahrung.

Wenn man eine Fluffigheit, weldhe die geiftige
Sahrung {berftanden hat und Ferment enthalt,
unter Jutvitt dber Luft einer Warme von 20
big 25° R. ausfest, fo entfteht abermal eine G-
rung — die Cfiiggahrung — weldbe eigentlich nue
eine Fortfehung der weinigen Gabrung ift. Hicr=
bei wird dev in der Flitfjigheit enthaltene Weingeift
durd) das Ferment beftimmt, Sanerfioff aus dev
atmospbarifchen Luft aufjunchmen, wobei wicder
Wavme entbunden wird. Je mebr Weingeift die
Flffigheit enthalt, deffo mebr Saucrftoff wird dies
felbe nad) und nach aufnehmen Ednnen.

Die Eridpeinungen bei per Giiiggahrung find fe-
nen bei bev geiftigen Gdbrung dhnlich, jedoch wes
niger hefrig und auffallend. Das Produst it Waf-
fee und Gfigfaure, aus welhen dep Gifig befteht.
Lefiterer enthalt aber auferbom nod) Pilanzenleim
(Gummi), Sdleim, Salze u. vergl. , je nadhy dem
sur Eijighildung angewenbeten SubSingen.

Die Cifigbildung gebt beffer bei Fleinen, als bes
grofiern. Maflen vor fich (bei der weinigen Gahrung
findet gevade bas Gegentheil flatt). e freier und
grofer der Jutvitt dev Luft juy Flfiigkeit ift, deffo
rafcher geht Die Cifiggabrung wvor fich, indem oer
Weingeift aus dew new jugefiihrten Luftmafjen
{dnelier den Sauerfioff anguzichen bermag, Jndefe
fen. verbunftet Dabei ein Fbeil bes Weingeiftes,
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unbd biefed s verbiiten, jencd aber gleichyeitig su
Befdrdern , ift die Kunift ves Efifigfabrifantert.

Der Gifiggdhrung find nicht nur die weinigen
Flhffigteiten fondern auch andere Dilangenftofe, 3. B.
Stavfe, Gummi, die wefentlichen fauven Pilan:
senfalze . f. w. fahig, wean fie in Waffer aufges
1ofet und mit bem Bufage eined Gffigferments, 3B
Sauerteig und dergl., einer angemeffenen TWarme
und dem Sutritt der Luft audgefesst werben.

3. Die¢ faule Gahrung.

Die Faulnif wird gewdihnlid ald die leste Stufe
per Gnimifhung organifcher Stoffe durd) den Gab=
rungdproceff betrachtet. Snoeffen haben nicht alle
SKbrper, die in Faulnif fibevgehen , evft bie Loein-
und Gifiggdbrung beftanden.

Da biefer Grad der Gahrung und bei ber Ka-
brifation Ded Gifigs nicht weifer inteveffivt, fo hal
ten wit un@abei nicdpt auf.

11. Pon der Sabrikation des Cligs.

Fhr den gewdhnlichen Gebraudy im blrgerlichen
Qeben beveitet man  Effig aus 9Bein, NRofinen,
dipfel, Wirmen und andeven Obftarten, aus Brants
wein, Suder, Syrup, Honig und Malz.
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