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unbd biefed s verbiiten, jencd aber gleichyeitig su
Befdrdern , ift die Kunift ves Efifigfabrifantert.

Der Gifiggdhrung find nicht nur die weinigen
Flhffigteiten fondern auch andere Dilangenftofe, 3. B.
Stavfe, Gummi, die wefentlichen fauven Pilan:
senfalze . f. w. fahig, wean fie in Waffer aufges
1ofet und mit bem Bufage eined Gffigferments, 3B
Sauerteig und dergl., einer angemeffenen TWarme
und dem Sutritt der Luft audgefesst werben.

3. Die¢ faule Gahrung.

Die Faulnif wird gewdihnlid ald die leste Stufe
per Gnimifhung organifcher Stoffe durd) den Gab=
rungdproceff betrachtet. Snoeffen haben nicht alle
SKbrper, die in Faulnif fibevgehen , evft bie Loein-
und Gifiggdbrung beftanden.

Da biefer Grad der Gahrung und bei ber Ka-
brifation Ded Gifigs nicht weifer inteveffivt, fo hal
ten wit un@abei nicdpt auf.

11. Pon der Sabrikation des Cligs.

Fhr den gewdhnlichen Gebraudy im blrgerlichen
Qeben beveitet man  Effig aus 9Bein, NRofinen,
dipfel, Wirmen und andeven Obftarten, aus Brants
wein, Suder, Syrup, Honig und Malz.
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€5 ift ein Teeved Vovurtheil, wenn man glaubt,
baf ein Gfiiq aus Wein fauver fei, als jener aus
Jpfeln, bicafcr fharfer, wie ber aus Maly beveitete
fogenannte Bieveffigs im wefentlichen find alle Gf:
figarten gleich, denn ihre SHauptbeftandtheile find
Gijigfaure und Waffer 5 die unterfcheidenven Merk:
male ber Efjigforten beruben nur in den befonbe:
ren Gigenfchaften der Daju verwenbdeten Stoffe,
wabrent ihr Sauregehalt, von diefen unabbangig,
{iy bei allen verwendeten Materialien fo ffarf dars
fiellen [aft, al3 man e$ verlangt.

Der Wein-Gffig enthalt ftets RWeinffein und etwasd
Weinfaure. Man Fann andere Cffigforten durdy Su-
fat von TWeinfrein-Aufldfung dem Gejthmade ded
ecbten Wein-Effigs ahnlich maden.

Der Rofinen-€ffig Lommt dbem  Weinefiig am
nadften.

Der Obft-Cffig enthalt weder Weinftein noh
Weinfaure, dagegen aber viel JApfelfiure.

Dev Juder-, Honig- und Syrup-Eifig enthalt,
wie der DbfI-Ejfig, feinen Weinftein , aber neben
ver Gffiafaure auch Jipfelfaure.

Der Malz- ober Getreide-Gffig (Bicr-Cffig) ifi von
Denn obengenannten Eifigavten dadburch werfchieden ,
vafi er Phosphoridure enthalt, welde ftets einen
Bejtandtheil der Gefreidearten und Hilfenfriichte
audmacht, und qus Diefen in den daraud beveiteten
Eijig libertvitt,
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(Der Holy-GCffig wird bei dev frocnen Deftillation
[verfchloffenen LVerfohlung] des Holzes gewonnen;
yoegen feined bremalichen Gefthmads upd fonfliger
PBerunreinigung , von weldhen ex nur duech eine
febr weitlauftige Operation 3u befreten ift , bient
er bis jobt nur jum tedmifchen Gebraude.)

Der Gijig enthalt aud) noch Dlanzenleim, Shleim
und Salze, deven Mengen und Bejchaffenheit nady
ben angewenbeten Materialien verfthieven finb.

Den reinfien Effig evhalt man vom Branhwein;
¢r Dbat Feinen merflichen WBeigefhmad, obgleid) er
aud nidt gang frei von etwas Schleim 2 ift. Um
gany veinen Gfjig ober Gffigidure davsujtellen, mufi
oer vobe Gifig veftiflivt und rectifiyive werden,

Bisher haben die Gifigfabrifanten nad perfchie:
denenn Methoden gearbeitef, nach allen weldhen. aber
cine langere Seit jur arfiellung eined guten ©f-
figs erforberlich ift. Neuerlich tjt jedod) eine neue,
von den fritheren wefentlich abweichende Methode
eingefiet worden , bei welcher der Cffig in wenis
gen Zagen, fogar in 24 Stunden fertig wird,
uid diefe nennf man, gum Unterfchied Dev fritheven
PBereitungdarten , die Sdnell- Efjigiabritation.

Bisher wurden nur weingahre Fliiffigkeiten, 0. D.
foldye , welche bie weinige obev geiftige Gabrung
fberftanden haben, auf @ffig benupt, und Died
gefchieht auch bei per Sehnellfabrifation. Der Brani=
wein ift ebenfalls cine weingabre Fluffigteit; ev hat
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ala Maifche die geiftige Gaphrung paffive, und dee
bdadtedy entwicelte Weingeift wurde duvd die Deftil=
Tation (ba3 Wrennen) nur aus der Maifche ausdges
jogen unb congentrirt.

11, Die Sihnell - Cfiglabrikation.

Die Ghre der Erfindung diefer neuen Methode
aebiihrt dem gelehrten Ghemifer und Phyfifer, Hof:
rath und Drofeffor Hrn. Dr. K. B. 6. Kafiner,
weldher die Winfe Boerhave’s benubte. Spater:
hin ift fie von Andeven pervollfommnet. Der Here
Gebheimerath und Profefjor Dr. Hermbftadt giebt
joar ten Englanver Johu Ham: alé den Grfinder
an, allein- mein windiger Lehrev fdheint hiev im
Furthum  ju feiny Ham’s BVerfahren wwurde im
Sabr 1825 patentifivt und von da an in England
offenfundig s bei der befannten Sucht der Englan:
ber, auf Aies, wad nur einer Erfindbung ober Bers
befferung &hnlich fieht, fogleich ein Patent zu neh=
men, iff ¢ gar nicdt wabritheinlich, def Ham
fein. Berfahren lange vor der Vatentertheilung prafe
tifh angewenbdet habe. Kafiner verfidert hingegen,
baf einer feiner Wefannten im Jahre 1818 nod
mit Trebern (Freftern) gearbeitet habe, die im Jahe
1811 gewonnen yourden, woraus alfo unwiderlegs
tich hervorgeht, baf die mewe Methode in Deutfch=
land weit frither ol in Gngland eingefithrt war
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