
I. IJfltc fcctr QJabrutuj.

;£)ie oftne äußeres (Sinroirfcn von fclbft erfofgenbe
©ntmifcbung organifcfycr .Körper bei bem ©nflupe
tev SBctrme, ber Suft unb be§ SESaffcvä, bei mU
d)ev entmeber eine rueinartige gUifftgfeit ober (süffig
ober ein fauiiditcS iprobuct. erjeugt wirb, nennt
man bic ©äj)rung; bemnaef) unterfd>eibet man
breieriei Slrtcn ober Stufen ber ©ä&rung:

bic SBeingäfjvung ,
bic @ffigg«()tung unb v
bie faule ©äl;rung.

Über bie S£f>corie beS ©dbrung§ = ^)rojcffe§ finb
bic ©elebrten nod) nid;t einig, baber biefclbe um
fo mehr l)ier übergangen wirb, als baS gegenroär;
tige SBerfcfy'en nur für fPraftifer beftimmt ift.

Um einen .Körper in ©dbrung ju fefeen, ift er;
forberlicp, baß eine gäbrungScrregcnbc Snbjlaiij
oorbanben fei, metebe man gembpnlid) g er ment
nennt. iDiefcIbc beftnbet fiep enhveber fc!;on in bem
in ©abrung ju fe^enben Körper ober fie mirb in
binrekbenber Sftenge binjugefügt.gerner ift SBafs
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fer, ßuft unb SBnvme nothwenbig , alieg nach Sftangs
gäbe ber 5Sefct;affe«r;eit be§ in ©ahrung ju fehen*
ben itovperg.

i. £5ie 2Sein = ®ahvung.

£>ie erfte «Stufe ber ©ahrung ifi bie »reinige
ober bie 3Beins©ahrung, »reiche ber ^reiten
©tufe, ber ©fftggahvung, ge»roi)nlid) rovauSgehef.
9htt jucfcrhaltigc «Stoffe finb ber SBeingcihrung
fähig, bei »reicher ber grofjte Sheil be§ 3uder§ in
SBeingeift renvanbclt »rivb, baf;er biefe ©ährungg;
ftufe auch »rot;l bie geiff ige genannt trirb. «Da3
zweite ©rforbernifj ift eine gehörige SWenge SBafs
fer, ba§ britte eine mäßige -ÜBärmc, »reiche fich
nach ber 33efd;affeni)eit ber gahrenbeu Stoffe rich=
ten mufj, unb enbiieh rierteug, eine fticfffoffhaltü
ge ©ubfianj (gern»ent), ireldje auf ben 3ucfer
entmifdKub »rirft.

Sft alfo SBaffcr, eine guderhaltige©ubftanj unb
Ferment in einem ©efafjc rorhanben unb bie Sems
peratur angemeffen, fo tritt bie 9Rifchung in bie
ökingöhrung. ~’ e Blüffigfeit wirb trübe, »rannet
al§ bie bag ©efafj umgebenbe fiuft unb reranbert
ihre gavbr. ©§ ent»ride(n fich Buftblafen (foi;ien=
faureg @ae), »reiche beim Shifjieigen eine trübe
flammige ©ubftanj emporheben, bie bann ben
Schaum hübet.



Sie ©aScntmidelung beginnt gleich im Anfänge
ber ©abrung, wirb immer heftiger unb nimmt ge*
gen ba§ @nbe wiebev ab. Sei einer großen SJtaffc
gabrenber gtüfftgfcit ift bie ©aSbitbung während
ber fogenannten ftürmifdjen ©abrung fo heftig, bafi
taS Serplafjen ber ffiläScbcn auf ber Dbevfläcbc ein
mcrflicbeS ©evaufd) beroorbringt.SaS enfweicbenbe
©a§ fül;rt etwas »oh ber gat;renbcn glüfjigfeit
meebanifd) mit fort.

Sie Sauer ber ©abvung ift ie nad; ber gabrciu
ben ©ubjtanj unb nad) bem üovbanbenen SBarme«
grab bevfd;icbcn. Stad) ihrer fficenbigung fallt bet
©djaum ju S3obcn unb bitbet bie#efcn; bie gtüfs
figfeit wirb fiar; ber füffe ©efdimacü bat einem an=
bevn, angenehmen etwas fteebenben ©efdjmac? ffMafj
gemacht, bie güüffigfeit bat einen eigentbümlidjen
weinigen ©cvud) unb bie .traft ju bcratifcben.

Sei jeher gcijtigcn ©abrung treten biefe ßrfebei*
nungen ein, unb aüe fProbuctc berfetben haben bie
eben angegebenen ©igenfebaften,woraus bevüorgebt,
bafj fte einen gemeinfdjaftlicbenSSeftanbfbcil ent«
halten, welcher bitvd) bie ©ahrung bevüorgebradjt
ift. SJnbre ©igenfebaffen ber gegoltenen glufftgfeü
ten bleiben ben ocrfchiebenen Urftoffen eigentbüms
ticb; fo erhalten wir aus bem Sraubcnfaft ben
SB ein, aus bem S'ipfelfaft ben Apfelwein (©i):
btr), aus bem SJtaljauSjug baS S3 i c r u. f. w.

Sn ben reifen SBeinbeercn befinbet fidb ein bret’s
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fndjeS SW-flvF in brci abjjcfciTbcvfcn SBehatfevn unb
Setlcngemebcn; in bem innevn ließt ein fchlcimigcr

in bem mittleren ein fel)v fiifjcv wirflich
pcfcrhalfigev, unb in bem nuferen ift ein fuiier»
lieber ©aff 5 ber garbefoff bcS SSeinG ijt vov^iegs
Heb in bev ^pitlfe enthalten , baljcr man auch bie
votben Strauben mit ben hülfen ctatjren lafjt, ba*
mit währenb bev ©almmg ber garbejtoff fich in bem
9)iofte ßnflofe, unb bem Söcinc eine l) 5 f;ere garbe
mittbcile. ©n§ fdimammigc äellcngcroebe ber 35ein«
beere enthalt ba§ germent, ohne mcld)e» feine ©äb-
i'tmg ftatt ftnben fann. — Sc mef)v ßitcFerjtoff bie
Strauben enthalten , befto geistreicher wirb ber 2Bcin.
2hie Strauben finb faucr, »nenn fie entmeber nicht
hinrcichcnb Söarme unb Sicht gehabt haben ober
wenn ber 83obcn bem Söeinftocf nicht angemeffen
ift- SBar ber S3obcn gut unb hatte Stift unb ©oiu
ne gehörig mirfen fbnnen, fo nennanbclt bie 9£a=
für fajt alle ©aure ber S3eere in Sucfer *, bie§ ijl
ba§ Steifen. Se heftiger bie ©onnenftrahlen, befto
füficr bie grucht unb bejto feuriger ber SBein.

Untcnnirft man eine glüffigfeit, welche bie weis
nige ©ahrung überjtanbcn hat, ber Scftillation ,
fo erhalt man al» ^»robuct einen flüchtigen «Stoff,
ben 23 eilig ei ft ober Silfohot, bem allein bie
heraufchenbe Äraft ber iucinigen glüffigfeiten bei»
jumeffeu ift.
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2. Sie @ffig=©ahtung.

SQBenn man eine gluffigfeit, weld;e bie geifh’gs

©ährung ftberjtanben bat unb germent enthalt,

unter Zutritt ber Suft einer SBarme v>oti 20

bi§ 25° R. auäfe&t, fo ent|M;t abermal eine ©äl)s

tung — bie ©ffiggährttng _ ivetelje eigentlich nur

eine gortfefcung ber weinigen ©ährung ift. ^)icrs

bei wirb ber in ber gluffigf'cit enthaltene SBcmgeijt

burd; ba$> germent beftimmt,- ©arterftojf an§ ber

atmo^phärifchen Suft aufjunebmen, wobei wiebetr

SBarme entbunben wirb. 3e mehr SBeingcift bie

gluffigfeit enthält, befto mel;r ©auerfioff wirb bies

felbe nach unb nach aufnehmen f'onnen.

Sie @rfd;cinungen bei ber ©ffiggährmrg ffnb jes

rten bei ber geiftigen ©ährung ähnlich, jcbocl; wes

niger heftig unb auffallenb. Sa3 fPsobuet ift SBafs

fer unb ©ffigfäure, au§ welchen ber S'ffig bcficlR.

Se(jtercr enthält aber aufjerbem noch ^flansenlein*

(©umtui), ©chteim, ©afjc u. bevgl.,. je nach beit

jur ©fftgbilbung- angewenbeten ©ubfnjetu

Sie ©fftgbilbung geht beffer bei fleinen, als? bei

großen. Staffen nor fiel; (bei ber weinigen ©ährung,

finbet gerabe ba3 ©cgenthcil ffatt).. 3e freier unb

großer ber Sutritt ber fiuft jus gtüffigEcit ift, befto

rafcher geht bie ©fftggährung nor fiel;, inbem ber

SBeingeijl au§ ben neu jugefuhvten Suftmaffm

fd;nellcr ben ©auerftoff anjujiel;en »ermag. Snbefs

fett tterbunjtet babei ein $heil bc3 SBcingcijUs,
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unb biefcö ju »erhüten, jenes «bet gleidjjeitig ju
beforbern , ijt bie S\unft bcS (gffigfabrifanten.

Ser ßfjigga()vung ftnb nid>t nur bie weinigen
gtüffigfeiten fonbern and; anbere fPftaujenftoffe, 5 . 25.
Starfe, ©utnmi, bie wefentticben fauren fPfIan=
jenfalje u. f. w. fähig, wenn fie in Sßaffer aufge*
iöfet unb mit bem Sufal^e eines ßfftgfcrmcntS, j. SB-
Sauerteig unb bergt., einer angemeffenen SBarme
unb bem Zutritt ber Suft auSgefefet werben.

3. Sie faule ©a&rung.

Sie gaulnijj wirb gewöhnlich als bie te^te Stufe
ber ©ntmifebung organifcficr Stoffe burch ben ©af)=
rungSprocefj betrachtet. Snbcffen t)aben nid)t alte
Körper, bie in gäulnij} übergeben, erjt bie SBeirts
unb ©ffiggabrting beftanben.

Sa biefer ©rab ber ©äl;rung unS bei ber
brifation beS ßffigS nicht weiter intcreffirt, fo hak
ten wir un$ cJabci nicht auf.

II. tton fccr /abrihötion fces
gür ben gewöhnlichen ©ebraud; im bürgerlichen

geben bereitet man gffig auS SBein, Sioftnen,
Stpfcl, SBirncn unb anberen Sbftarten, auSffirant:
wein, Sucfev, Sr;rup, .gwnig unb SSalj.
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