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Beim Verleger diefes ift ferner erfdhienen:

Afvefeld, G & /., Preufien und die MRevolu:
tionen. Seitgemafe Worte an meine Mitbiir-
ger. 8, Geh, 1831. 8 gGr. oder 36 Kr.

PBemerfungen, einige, itber die NikilichEeit der Fa-
brifen und Manufafturven, uber Deven jehigen
Berfall im Grofherjogthum  Niedervhein und
bie dringende Nothwendigleit, folde in Hid)-
jten ©dufy gu nelmen; nebfi einem Anbhange
uber Hanbeldtribunale. Gefdhricben im Auguit
1817 und den Mitbliiegern gewidmet von einem
Aachener Bitrger. 8, Geh. 1818, 16 gGr. odex
by

Pionafous, Math., Ueber die Kulfur ded Maul-
beerbaums. Gine Abhandlung, wofir Dad Rbo-
ne=Deparfement dem  Verfaffer eine golbene
Dentmunge zuerfannt hat. Nadh der dritten,
3u SDavis und Lyon 1827 ex{dhienenen Ausaabe
uberfest und mit einigen Anmerfungen beglei-
tet von Fr. Laufs, 8, Geh, 1829, 8 ¢Gr. oder
86 K.

Miffat, P. €., die Budbaltungsfunit, oder:
qrinbdliche theovetifch = praftifche Abhandlung der
cinfachen und bopyelten Budhhaltung mit be-
fonderer Rucficht dev darliber exfdyiencn Gefesse,
und namentlich Ded in ben Rbenprovingen be=
ftebenden Handelsgefebudies. (Code de com-
merce,) Fur Handelinftitute, hoheve Biirger-
fdyulen und jum Selbffuntervicht angehenbder
Kaufleute, 8, Geh, 1851, 1 Fbhlr. oder 1 Fl.
48 K,
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Porrede 3ur crften Xuflage.

=0

aJer Horr Geh. Rath und Prof, Dr. Hermbftadt
fagt: ,Geheimnifframer, denen 8 nur bavum ju
Jthun ift, ibren Beutel u fullen, ohne bder
#Wiffenfdaft 3u nligen und fidh ihren Mit=
Jblivgern gemeinnufiig ju maden, verfaufen
n0ie Methode, Effig in wenigen Tagen zu beveis
oten, ald Gebeimnif ju enovm hohen Preifen.”
Herr Sebafiian Schupenbady ju Cudingen im
Lreidgau laft fidh 1500 Thaler zahlen und madt
bie Wedingung, dad Geheimnif feinem Anberen
fiir oder ohne Geldleiffung mlrgvﬂau en. Here I,
€. Leuds in Nivnberg nimmt fiir feine Schrift
11 Fhlv. 10 Sgr, und verpflichtet die Kaufer bis
jum Jabre 1840 jur BVerfchwiegenheit. Herr Staatd:
chemiter Salzer hat ein Schriftdhen herausgeges
ben, das nur eine hochft unvollfommene Befchrei=
bung bed Lerfabrend enthalten foll, aber Dennody
foftet ¢ 11 Fl ober 6 Ihlv. 10 Sgr. Herr
Sdhmogrow in Verlin  bietet dafjelbe G
beimnif, und jwer ohne alle VWedingung, |
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Gnbdlid) evichienten auch einige Yufjate nber bie:
fen Gegenftand, in Dbes Heren Prof. Erdbmann
gehaltreichem  Fournal fie technifche und Dfone:
mifhe Ghemie, Band XI, 2. und 3. Heft, von
pem Herrn Dr, ey, bem Hern Hofrath Dr.
Kaftner, den Herven Dr. Dr. Dingler Water
und Sobn, und von bem Herrn ®eh. Rath und
Prof. Dr, Hermbitadt, welde bei gegemmwartiz
gem Sdriftchen benugt wurben, und uber die
fich Der Herr C. Wagner in Neuftadt, im 2.
$Heft ded XI1L BHanved derfelben Seitfchrift, aufert
wie folgt:

,Das von Dingler befchriebene Werfahren ifi
,0as fdhon langer in Stivbeutichland gebraudhliche,
Jwelches (befonberd wegen bed eimpigen in Dex
,halben $Hohe angebrachten Luftloches und dex Art
,0es Aufgiefens) ungleich weniger gufe Nefultate
»aiebt, alé Dad fieuere.’”

,Dag von Hermbftadt befdhriebene ift bad in

L Berlin gebrauchliche. €8 ift ungleich vollfomme:
,ner ald dad exftere.’

,Bier’8 Abhandlung ift bie vorpuiglichfte und
,mebrere feinet Borfhlage verdienen alle Beachs
Jtung, befonbers bie Auffangung ber entweichen:
et Gffigbampfe. Ein Rerfud) im Srofen muf
entfcheiven, ob Ddiefe ausfithrbar und durch befdrz
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oberten Luftiug audy vortheilhaft wivkt*), Nebris
»gend ift, wenn man der Vorfdhrift von Leuds
nideffen Effigfabrifation, 2te Auflage mit Geheims
wMif ac) folgt, der Werluft durch Verbunften hdchft
ngering, ba ber obere Zheil des Faffed gany ge-
ofdhloffen ift. Ueberbaupt hHatte Hr. Tier mebhreve
ofeiner Lor{hiage in der Schrift von Leuchs ei-
ofer audgefithrt gefunden, die 4 Arten der Schnell-
»Cffigfabrifation angiebt, und {iberhaupt die wvoll-
iftandiafte ift, die bis jest fiber diefen Gegenftand
metfdhien. Jch felbft avbeite nach berfelben, Fann
naber flr jesit nichtd MNihered angeben, da alle
»Befifier berfelben fich verbindlich gemacht haben ,
»vaé Berfahren bis 1840 nicht befannt yu machen.”

»Der  grofihersoglich Babdifche Staatddhemifer
»Salzer hat neuerlich ebenfalld eine Schrift fiber
die Schneli-Cffigfabrifation befannt gemadht, Ine
poeflen enthalt biefelbe nur eine unvollFommene
»Befdhreibung bes neueren Verfahrend, und das
neingig Abweichende von den fhon in diefemn Jours

*) Obne Bweifel. Das fid bei ber Gabrung entwideints
Eohlenfaure ®as ift beFanntlich fdywerer alg bie atmoss
phavijde Suft, evjdwert lepterer baber ben freien Durdys
gang burd) bag Grabdirfaf, und ba bies die Hanptfade
ift, fo Eann ein verfiarEter Cuftaug nur vovtheilhaft wirs
Pen; der Gnplindber Hamm toendet, feinem Patente
nady, fogav Blafebalge an, um mittelft dexfelben Ruift
eingutveiben,
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,nal enthaltenen ngaben ift, daf er bdie Hobel:
Jipdhme aum Rheil durc) 4 bis 5 dburchlocherte,
Jin Gntfernungen von einander abifehende, Ein-
Jlegbdden erfessen will. Aber dad unpraftifdhe die-
78 Worfthlags leuchtet fchon auf den erften WBlick
gein. Die Lhdher der Boden verftopfen fich bald,
Jfie erfchweren den Ruiftyug, verengen den Raum
Jim Faffe und vermehren die Koffen der erften
,Cinvichtung bedeutend.” —

Gifriger Wefdrdever alles Gemeinnihigen und
063 Gewerbfleifies — fo weit meine gevingen
Krdfte reichen — erfiille ich nun mit BVergniigen
ven Wunfch ded Hen. Verlegerd, dem qrifieren
Dublifum meine durh Studimm und eigene Beo-
badhtung  evlangte Kenntnif von der Semell:
Gfjigfabrifation in nad)folgenden WBlattern mityu-
theilen, und trete Daburch jugleich engherziger und
eigenniisiger Geheimnififvamerei offen entgegen.

Sch habe micy bemiibt, dad ganye BVerfahren in
ciner gewiffen Orbnung dberfichtlich bdavzulegen ,
pon Allem den Grund anjugeben, warum ¢ fo
und nidht anders fein miffe, und um dad Weyk:
den moglichft vooblfeil 3u madyen, habe ich mich
fo Puvy gefaft, al8 ¢s Dentlichfeit und allgemein
perftandlicher Ausdrud nur immer julieh s denn
mein Siel babei war, daf Jebermann, auch ohne
wiffenfhaftlihe  Bildung, im Stande fei, mit



Hulfe diejes Schviftchens nady ver neuen Tethobe
einen gufen Gffig su fabriyiven.

Aud diefer Urfache habe idh auch die verfdies
enert. Eheovien von dev Gahrung nicht anfjcnmn;
men, und davon nur fo viel gefagt, als nothig
war, um einen allgemeinen Begriff von der Gihs
rung und den gahrungsfahigen Klrpern ju geben.

Mein alleiniger Swed war: peinen Mit-
blivgern nislich 3u fein Habe i) ibn auch
nue theilweife evveicht, fo fehe iy midy fliv meine
Mibe hinveichend belohnt.

Wenn  juweilen die Spradye nicht fliefend ge=
nug ift ober (wie ich bei ter Gorvectur erft bes
merft habe) zuweilen Wicberholungen vorfommen,
fo wolle man darfiber mit miy nicht vechten 5 die
mir nur Farg jugemefienen Mufeftunden exlaubien
nicht, bei ber Gile des Herrn Berlegers, eine nodh-
malige forgfaltige Ueberarbeitung,

Nod)"bleibt su bemerfon, daf bie vorfommen:
ben Warmegrade — auch wenn es nidt auss
priclich bdabe angegeben it — nadhy Reaumur’s
Eintheilung ju verfiehen find,

Hachen, am 22, SJuny 1839

Der BVerfaffer,

Borwort




Vorwort sur sweiten Nuflage.

Die ofte Auflage diefs Schriftchens atte fich
binnen wenigen Monaten faft gang vergriffen, fo
bag ber Hr. Verleger fich gendthigt fah, die Sorti-
mentd=Budhandlungen mittelft ved Budyhandler-
Wochenblaftd zu erfuchen, Ddie etwa noch unver:
fauften Gremplarve per Poft surhicyufenden.

Gleicheitig verlangte derfelbe eine yweite Auflage,
wozit ich mich aber nidht eher verfiehen wollte, ald
big id) cinige Beurtheilungen gelefens bisher habe
iy, aufer einer furgen Motiy in Crdmann’s Jour-
nal, nue eine Necenfion und jwar in der Nenas
ifchen allgemeinen Littevatur-Seitung, Mary 1833
Nro. 56 S. 447 gefunden, welde fehr {hmeichel:
baft far mid ift.

Sierdurd) und duvdy die praftifche Vemerfung
Ded Werlegers, daf ein vajder BerFauf die
befte Recenfion fei, aufgemuntert und durdy
pen Umftand, bafi eine Uebertragung in bie fran:
0fifhe Spradhe veranflaltet wevden foll, noch be-
fonbevgloeranlafit, ubergebe ich nunmebr bem Publifo
vie yweite Yuflage, mit dem aufrichtigen Wunfche,

L —- e —~ -
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paf bad Wuchelden vedht BWielen von Nueen fein
moge.

A8 Nadhtrag gur Worrede der erften Auflage ift
nod) angufithren, baf audh cin Hr. Ahrend in
Braunfdweig eine Methobe bev Sdnell-Cffigfa-
brifation alé Geheimnif verfauft, und vaf bei
Gottfrd. Baffe in Duedlinburg eine vevklebte Schrift
unter dem Fitel ,Anweijung jur Schnell-Efigfa-
brifation nady den neueffen bevwoabrteften Methoden,
von  IBilh. Behrens, praft. Gffigherveiter. Mit ¢
Cteintafel. (5% DBogen. Preis 20 aGr. ober 25
Sgr.) erfdhienen ift, bie, ohne alle eigenen Be-
merfungen Ded  Herausdgebers, nur eingelne Auf:
fae aud mebreven Seitfchriften und anderen Wor-
Fen wortlich abgebrudt enthdlt.

Hadben, ben 5, [uni 1833,

Der Berfaffer,







I. Youn der Oibeung

@ic obne Gufieres Gimwitfen von felbft erfolgende
GEntmifhung organifher Korvper Dbei dem Ginfluffe
bor IR&rme, der Cuft und ded Wafferd, bei wel-
cher enfweder eine weinavtige Fihiffigieit oder Gifig
oder ein faulichted Droduct. erzeugt wird , nennt
man dic Gahrung; demnach unterjcheidet man
oreferfei Uvten oder Stufen der Gahrung:

bie Weingabrung ,

bie Gifiggahrung und

bie faule Gahrung.

libor bie Theovie ded Gabrungd - Projeffes {ind
bie Gelehrten nod) nicht einig, dabher biefelbe um
fo mehr bhier nbergangen wird, als dad gegeniwar:
tige Werfchen nuv fle Praktifer beftimme ift.

Um cinen Kdver in Gahrung su fepen, iff or=
forderlich, daf eine gabrungdervegende Subftany
porhandent fei, welche man gewdhnlich Ferment
nennt. Diefelbe befindet fich entweber fhon in dem
in Gahrung zu fehenden fKorper oder fie wird in
binveichender SMenge hingugefigt. Fevner i Iaf-

L




fer, Lu 't und %‘Ermetmrbmenbig, alles nach Maaf-
gabe der Befdhaffenheit ded in Gabhrung u feten:
oen .Sloz.pu.e.

1, Die Wein-Gahrung.

Die erffe Stufe ver Gahrung ift bdie weinige
ober Die Wein-Gabhrung, welhe der zweiten
Stufe, der Cijiggahrung,; gewohnlich vorausgebet.
Fur sucderhaltige Stoffe find ber Weingahrung
fabig, bei welder dev grofite Eheil ded Jucers in
Feingeiff verwandelt wird, daber diefe Gahrungs:
fiufe auch wohl die geiftige gummf witd. Das
aweite Gufordernif ift eine gehorige Menge Waf-
fer, bas Dritte eine mafige Warme, weldhe fich
nady ber Befdhaffenheit der aahrenden Cm,u rich=
fen mvi", un ich vievtens , eine ftickftoffhalti-
Gubitan f\;u‘ nent), telde auf den Bucker
dhend wwir

it alfo Waffer, cine guderhaltige Subjtany und
Ferment in einem Gefafe vorhanden und die Tem-=
peratur aungemeffen, fo  tvitt die Mifdung in die
Die Flhffigteit witd frnbe, ywavmex
efaf umgebenbe Quft und veranbert
ihre Farbe. Gi‘» enfwidfeln fich Luftblafen (Foblen=
faured &as), weldhe Dbeim Auffteigen eine fritbe
fchlammige Subftany emporheben , bie dann den
Sdbatim bildef,

<.
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oic Gasentvidelung beginnt gleich im Anfange
ber Galrung, wird immer heftiger und nimmt ge=
gen bad @nde wieder ab. PBei einer grofien Maffe
gahrender Fhifigheit it die Gasbilbung wahread
per fogenannten ffemifher Gabhrung fo heftig, dah
pas Serplafen dey Blasdhen auf dex Oberflache ein
merfliches Gevaufch Hevoorbringt. Das enfweidende
Gad fuhrt ctwaed von Ddev gabrenden Fliffigheit
mechanifch mit fort.

Die Dauer der Gabrung ift je nad dev gibhrens
ven Subftany und nad bem vorhanbenen IRarmes
grad verfdieden. Tach ihrer Beendigung fallt Der
Schaum ju Boden und bildet die Hefen; oie FIhf=
figkeit wird Flar; der fufie Gefdymad hat eimem anz
Dern, angenehmen efwead fehenden Gejdhmad Plafy
gemadyt, die Flliffigheit hat einen cigenthiumliden
yoeinigen Gerudh) und die Kraft su beraujdhen.

Bei jeber geiffigen Gabrung frefen dicfe Grithei-
nungen ein, und alle Producte derfelben haben bie
cben angegebenen Cigenjthaften, woraus hevvorgebt,
vafi fie einen gemeinfchaftlichen Beftandiheil ent-
balten , welcher durch dic Gahrung Hevvorgebracht
iff. Andre Cigenfihaften ber gegobrenen Flifjigeis
ten Dbleiben den vevfchiedenen Urftoffen eigenthiims:
lichy fo erhalten wir aud dem raubenfaft den
9Bein, aus vem Jipfelfaft den Apfelwein (Cy-
), aus pem Malzaudzug das Bier w. f. w.
S den veifen Weinbeeven befindet fich ein Drei:
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fached MMarf in drei abgefondevten Behdltern und
Bellengeweben s in don innern liegh cin fdhleimiger
Stoff, i bem mittlerenn ein febr fifer wirflidh
ancerhattiger 10 in Dem qufieven ift coin fGuers
Liher Eaft g
lich tn der Hulfe enthalten, bdaher man audh bie
vofhen v

T oed 98%eind ift vory!

mit den Hitlfen gabren 1aft, bas
mif wabhrend der Gihrung der Farbeftoff fich in de
Mofte auflofe, und bem Weine cine hidhere Farbe

v,

Jellengewede ver IBein=

mittheile. Dad [dhwammige

Deere enthalt Dad Ferment, ohne weldhesd feine Gah-
yung ftatt finden fann. — Je meby Suderfioff die

@rvauben enthalfen, defto geiftveicher wird der Wein.
Die Srauben find fauer, wenn fie entweder nicht
Binveichend Wavme und it qehabi bhaben oder
senn der Boben dem Weinftod nicht angemefien
ift. Tar ber WVoden qut und hatte Luft und Sone
ne gﬂ)urlg wivfen fonnen, fo verwandbelt die Pas
tur faft alle Sdure der Beeve in Bucer 3 died ijt
vas Meifen. e beftiger die Sonnenfivahlen, defio
jitfier Die 81'11-:1)t und deffo fouriger Dev Wein.

Untevwoirft man eine Flifjigfeit, welche die weis
nige Gahrung Hberflanden hat, der Deftillation ,
fo erbalt man alg Product einen fludytigen Stoff,
pen Weingeift oder Alfobhol, dem allein Die
beraufdbende Kraft dev teinigen Flujiigheiten beis
sumeffen ift,
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2. Die Cffig=Gahrung.

Wenn man eine Fluffigheit, weldhe die geiftige
Sahrung {berftanden hat und Ferment enthalt,
unter Jutvitt dber Luft einer Warme von 20
big 25° R. ausfest, fo entfteht abermal eine G-
rung — die Cfiiggahrung — weldbe eigentlich nue
eine Fortfehung der weinigen Gabrung ift. Hicr=
bei wird dev in der Flitfjigheit enthaltene Weingeift
durd) das Ferment beftimmt, Sanerfioff aus dev
atmospbarifchen Luft aufjunchmen, wobei wicder
Wavme entbunden wird. Je mebr Weingeift die
Flffigheit enthalt, deffo mebr Saucrftoff wird dies
felbe nad) und nach aufnehmen Ednnen.

Die Eridpeinungen bei per Giiiggahrung find fe-
nen bei bev geiftigen Gdbrung dhnlich, jedoch wes
niger hefrig und auffallend. Das Produst it Waf-
fee und Gfigfaure, aus welhen dep Gifig befteht.
Lefiterer enthalt aber auferbom nod) Pilanzenleim
(Gummi), Sdleim, Salze u. vergl. , je nadhy dem
sur Eijighildung angewenbeten SubSingen.

Die Cifigbildung gebt beffer bei Fleinen, als bes
grofiern. Maflen vor fich (bei der weinigen Gahrung
findet gevade bas Gegentheil flatt). e freier und
grofer der Jutvitt dev Luft juy Flfiigkeit ift, deffo
rafcher geht Die Cifiggabrung wvor fich, indem oer
Weingeift aus dew new jugefiihrten Luftmafjen
{dnelier den Sauerfioff anguzichen bermag, Jndefe
fen. verbunftet Dabei ein Fbeil bes Weingeiftes,
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unbd biefed s verbiiten, jencd aber gleichyeitig su
Befdrdern , ift die Kunift ves Efifigfabrifantert.

Der Gifiggdhrung find nicht nur die weinigen
Flhffigteiten fondern auch andere Dilangenftofe, 3. B.
Stavfe, Gummi, die wefentlichen fauven Pilan:
senfalze . f. w. fahig, wean fie in Waffer aufges
1ofet und mit bem Bufage eined Gffigferments, 3B
Sauerteig und dergl., einer angemeffenen TWarme
und dem Sutritt der Luft audgefesst werben.

3. Die¢ faule Gahrung.

Die Faulnif wird gewdihnlid ald die leste Stufe
per Gnimifhung organifcher Stoffe durd) den Gab=
rungdproceff betrachtet. Snoeffen haben nicht alle
SKbrper, die in Faulnif fibevgehen , evft bie Loein-
und Gifiggdbrung beftanden.

Da biefer Grad der Gahrung und bei ber Ka-
brifation Ded Gifigs nicht weifer inteveffivt, fo hal
ten wit un@abei nicdpt auf.

11. Pon der Sabrikation des Cligs.

Fhr den gewdhnlichen Gebraudy im blrgerlichen
Qeben beveitet man  Effig aus 9Bein, NRofinen,
dipfel, Wirmen und andeven Obftarten, aus Brants
wein, Suder, Syrup, Honig und Malz.

o)
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€5 ift ein Teeved Vovurtheil, wenn man glaubt,
baf ein Gfiiq aus Wein fauver fei, als jener aus
Jpfeln, bicafcr fharfer, wie ber aus Maly beveitete
fogenannte Bieveffigs im wefentlichen find alle Gf:
figarten gleich, denn ihre SHauptbeftandtheile find
Gijigfaure und Waffer 5 die unterfcheidenven Merk:
male ber Efjigforten beruben nur in den befonbe:
ren Gigenfchaften der Daju verwenbdeten Stoffe,
wabrent ihr Sauregehalt, von diefen unabbangig,
{iy bei allen verwendeten Materialien fo ffarf dars
fiellen [aft, al3 man e$ verlangt.

Der Wein-Gffig enthalt ftets RWeinffein und etwasd
Weinfaure. Man Fann andere Cffigforten durdy Su-
fat von TWeinfrein-Aufldfung dem Gejthmade ded
ecbten Wein-Effigs ahnlich maden.

Der Rofinen-€ffig Lommt dbem  Weinefiig am
nadften.

Der Obft-Cffig enthalt weder Weinftein noh
Weinfaure, dagegen aber viel JApfelfiure.

Dev Juder-, Honig- und Syrup-Eifig enthalt,
wie der DbfI-Ejfig, feinen Weinftein , aber neben
ver Gffiafaure auch Jipfelfaure.

Der Malz- ober Getreide-Gffig (Bicr-Cffig) ifi von
Denn obengenannten Eifigavten dadburch werfchieden ,
vafi er Phosphoridure enthalt, welde ftets einen
Bejtandtheil der Gefreidearten und Hilfenfriichte
audmacht, und qus Diefen in den daraud beveiteten
Eijig libertvitt,
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(Der Holy-GCffig wird bei dev frocnen Deftillation
[verfchloffenen LVerfohlung] des Holzes gewonnen;
yoegen feined bremalichen Gefthmads upd fonfliger
PBerunreinigung , von weldhen ex nur duech eine
febr weitlauftige Operation 3u befreten ift , bient
er bis jobt nur jum tedmifchen Gebraude.)

Der Gijig enthalt aud) noch Dlanzenleim, Shleim
und Salze, deven Mengen und Bejchaffenheit nady
ben angewenbeten Materialien verfthieven finb.

Den reinfien Effig evhalt man vom Branhwein;
¢r Dbat Feinen merflichen WBeigefhmad, obgleid) er
aud nidt gang frei von etwas Schleim 2 ift. Um
gany veinen Gfjig ober Gffigidure davsujtellen, mufi
oer vobe Gifig veftiflivt und rectifiyive werden,

Bisher haben die Gifigfabrifanten nad perfchie:
denenn Methoden gearbeitef, nach allen weldhen. aber
cine langere Seit jur arfiellung eined guten ©f-
figs erforberlich ift. Neuerlich tjt jedod) eine neue,
von den fritheren wefentlich abweichende Methode
eingefiet worden , bei welcher der Cffig in wenis
gen Zagen, fogar in 24 Stunden fertig wird,
uid diefe nennf man, gum Unterfchied Dev fritheven
PBereitungdarten , die Sdnell- Efjigiabritation.

Bisher wurden nur weingahre Fliiffigkeiten, 0. D.
foldye , welche bie weinige obev geiftige Gabrung
fberftanden haben, auf @ffig benupt, und Died
gefchieht auch bei per Sehnellfabrifation. Der Brani=
wein ift ebenfalls cine weingabre Fluffigteit; ev hat
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ala Maifche die geiftige Gaphrung paffive, und dee
bdadtedy entwicelte Weingeift wurde duvd die Deftil=
Tation (ba3 Wrennen) nur aus der Maifche ausdges
jogen unb congentrirt.

11, Die Sihnell - Cfiglabrikation.

Die Ghre der Erfindung diefer neuen Methode
aebiihrt dem gelehrten Ghemifer und Phyfifer, Hof:
rath und Drofeffor Hrn. Dr. K. B. 6. Kafiner,
weldher die Winfe Boerhave’s benubte. Spater:
hin ift fie von Andeven pervollfommnet. Der Here
Gebheimerath und Profefjor Dr. Hermbftadt giebt
joar ten Englanver Johu Ham: alé den Grfinder
an, allein- mein windiger Lehrev fdheint hiev im
Furthum  ju feiny Ham’s BVerfahren wwurde im
Sabr 1825 patentifivt und von da an in England
offenfundig s bei der befannten Sucht der Englan:
ber, auf Aies, wad nur einer Erfindbung ober Bers
befferung &hnlich fieht, fogleich ein Patent zu neh=
men, iff ¢ gar nicdt wabritheinlich, def Ham
fein. Berfahren lange vor der Vatentertheilung prafe
tifh angewenbdet habe. Kafiner verfidert hingegen,
baf einer feiner Wefannten im Jahre 1818 nod
mit Trebern (Freftern) gearbeitet habe, die im Jahe
1811 gewonnen yourden, woraus alfo unwiderlegs
tich hervorgeht, baf die mewe Methode in Deutfch=
land weit frither ol in Gngland eingefithrt war
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G5 finb mehreve Schriffen hiber bie Shnell=Cifig-
fabrifation erfchienen, von weldyen jebe eine von des
anderen ehwas abweidhende Methode anpreifets ale
aber Fommen bavin fiberein, daf der weingahren Flif:
figfeit cine moglichit gvofe Beriihrung mit der Luft
pargeboten wird , und daf dies Durdy eine Ghvabi-
tung , nach Art der Salzfoolegradirung, gefchieht.

Salzarme Soolen werden befanntlich in cinem
Gebaude , Gradivwert genannt, bHiaufgepumypt,
unb tedpfeln an Meifern und Dornen bhevunter,
wobei bie burdiftreichende Luft cinenm Zheil besd
Waffers hinwegflihrt , wodurch die unten wieber ges
fammelte Soole ywar an Mafie abgenommen hat,
jeboch an Saly, welhed von ber Luft nidt fort:
geflibrt werden Fonnte, veicher iff. Hievdurd) Fam
man auf den Gedbanfen, bie jur Cifighildung be=
ftimmte Fliffigfeit ebenfo ju behandeln, nidt, um,
wie bei der Soole, TWaffer daraud verbunften zu
laffen, fondeyrn um Der Luft- den mdglichit freien
Butritt ju verfchaffen, damit der in der Fluffigleis
enthaltene Weingeift fo viel Sauerfloff aus dev Lufi
und fo fohnell atd mdglich, angiehe. Died fann na=
tielich) nicht im Freien qefchehen, weil dann Der
fllichtige Weingeift aus ber Fliffigeit vein vers
bunfien winde; man baverffelligt died alfo in
einem gefchloffenen Naume. Diefes Verdunften bes
PWeingeifted 3w verhliten , ift vorzuglic)y wichtig,
weil dadburch fonft auf dev einen Seite fo viel vers
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{oren wirde, ald man auf dev anbernn Seite burd)
bie fhnellere Fabrifation gewinnt,

Diefer Wmftand ift weber ven Seud)s, noch vom
Seheimevath Dr. Hevrmbftadt, ned vom Dr.
Dingler, fo viel miv befannt, gehorig beadytet
yoorben, nur dev Herv Dr. Jier bat deffen Bich=
tigheit erfannt, und die von ihm vorgefhlagene
Methode wird mit den von miv angegebenen DBers
beflecungen ein mbglidhft  volfommened Tefultat
bervorbringen.

i wenden und nun zur VWefdyreibung ber ex=
forderlichen Gerdthidhaften und Einvidhtungen

1. Die E{figfiudbe

Sie muf o bodh afs mdglich fein; hat man Fei
nen Raum von 12 bis 14 Fuf Hobe, veldhe durde
aud erforberlich ift, wenn man bedeutende Suarns
titaten fabriziven will, fo madhe man cine Offnung
in ber Decfe bed Simmerd, um den Ddavitber bes
findlichen Raum  (vorausdgefest, baff berfelbe wie
ein Bimmer verfchloffen iff) mit ju benupen. Beim
Neuban oder neuer Ginvichtung cined foldhen Lo-
cal3 Taffe man die Gingangsthite moglichit niedrig
madyen, nagele wm den obeven Fbheil derfelben Fudh=
leiftens, und verflebe bie Fugen an den Fenfterrabs
men und alle fonfige Offuungen, pamit feine WWa:
me unnitp vevloven gehe.
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Sn der Gffigfiube muf ein Ofen befindlich fein,.
per fich von aufien beiken aft. Gine Feuerung
innerhalb der Gffigftube vwitrde nachtheilig fein, we=
gen des Sanerfioffs, weldher ber Luft in der Ef:
figftube badburdy enfyogen wird. €in Ofen von Ka-
cheln ober Siegeln ift befier als von Gifen (befon:
bers bei Holz- ober Forffenerung), weil er bdie
Hige gleichformiger verbreitet und fie langer ans
balt, audy bei fravfer Hifse feinen fitblen Gerudy vers
anlafit, wie die cifernen Ofen e3 thun. DieRaudh-
vohre muf mit einer Speryflappe verfehen fein, um
bas Feuer gehovig vequliven yu fonnens ywedmafia,
ift €8, wenn man dbie Einvichtung, fo trifit, vaf
biefe Klappe von Aufienn— efrwa an bem Feuerungs:
orfe — mittelft einer durd) bie ZBand gefenden
difernen Stange rvegievt werden Fann, was feine
Sdwierigleit datbictet und jeder Sehloffer einvidys
ten wird.

Sn einer Wand ber Cffinfiube muf ein Fleinesd
Fenfler eingefesit und innerhalb ein Thermometer
angehangt werben, damit der die Heiung befors
gende Arbeiter bie Tempevatur in dev Effigfiube er-
fennen Foune, obhne beven Thive zu dffnen, und
panach bie Feuerung einvichte,

Mberhaupt muf man fo viel ald mdglich dad
Offnen der aur Gffigftube flibrenden Fhiwe ver:
meiben.
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9, Gerathi{daftemn
A, Dad G ubllfur

Dad Gradiviaf (A. der Abbiloung) von Eidens
Boly, ift wenigfiens 9 Fuf bHodh , hat unten efwa
3, oken 314 Sufi Durchmeffor und wird duvdy 7
big O eiferne Jeife gufammen gedalten. E5 rubet
auf einern Hblzernen Geftell oder Manerwerk, etwa
1% big 2 Fuf hoch, nm bad Vorlege-Faf b jue
Nufnahme ded fertigen Efjigd unter die gebogens
usflufrdhre g, con weldher weiter unten die Hfe-
de feir wird, fgen ju Edunen,

Hat der Raum , den man ald CEfjigftube bee
aufen will, nidt die dazu erfor bcmd)u Hohe, o
Fonnte man — vorausdgefenst , daf derfelbe ju ebes
na Gibe liegt — das Vo ch*ob it eine, burd
Mancvwert umfdhloffene BVertiefung in ven Erd:
boven , anbringen. Geht bas nicht wegen eines da-
runter befindlichen Kellergervotbes, fo bringe man
bas Borlegefaf in den Keller unb leite von dem
Abflufirohr g eine Nohre ven Holy, Glas, Stein:
aut (aber Fein Fayence mit Bleiglafur) oder vor
reinem 3imm burch das Gewdlbe hinunter zu dom
BVorlegefaffe 5 natirlih muf diefe Robre dann in
bemn Mauerwerf ded Gewdlbed feft eingefest und
cingefittet werben, dbamif die fouchte und Falte Buft
aud bem Keller mbglich{t abgehalten werbe; gang
witd died ywar nidhf daduvdh vermieden, bdenn




burd) Das’ Leitungbrobr with immer efrdad Luft
aufiteigen , allein bied {ft nur wenig, und wenn
ver Raum fehlt, muf man fich su helfen fuchen
and darf einen Feinen Nachtheil nicht achten.

Gtwa 3 bi3 4 3oll*) liber Den ;‘Bobcn be3 Gra=
pivfaffes (bie HObe muf {ich hier nady der Lage der
Seifen vichten) werben in deffen Dauben 8 Lodyer
(c ber Jeic ml"sﬂ in gleichen Abftanden gebobhre;
fie Daben Y4 bi3 24 Boll Durdymeffer und fnb
a3u I\c‘a’*mn.lf uft von aufien einjulaffen. Dex
Pohrer muf babei {hrdg, von oben mﬁ} unfen
angefest werden, fo daf die an bden inneren Pige
pen ted Faffes Dhevabrinnende Fluffigkeit nidt su
oiefen Ruftibdiern Hinausdloufen Fann. Sie werben
mit Drathgitter ober Siebboden bedectt, um dem
Ungeziefer Dad Einbdringen ju verwehren. (Mach
Dingler wird in ber halben Hobhe ded Faffes nux
¢in eingiqed Luftlodh gemadt, was jebenfalid nicht
fo angemefjen iffy)

Ghoa 6 3ol vom oberen BVoden (Dedel) bes
FKaffes werden {)m‘if,Dlli'ﬂ[ awei Ratten, beildufig 3/
Soll diE und 1 big 124 Joll Dreif, jedoch auf der
hohen Kante, auf g,wcc‘mag:ge Weife mittelff Hol=
seener ) Nagel quev durd) dad Faf, im Abftand

*) Rod) Leud s 1 Fufs diefe Hobe ift nidit angemefjen,
yoie man aug bem Folgenden entnehmen wird,
#*) Kein Metall = reines, bleifeeies Sinn und Golb ause



von 1 Fuf, befeftigt, Sie dientn, um ecine flade,
4 bis 5 Soll tiefe Hdlyerne Witte ju tragen, deren
PBoben, wie ein Sieh, mit vielen Fleinen LWhern
oerfehen wird, und die i) daher die Siebbiitte
nenne. Diefe Locher werden in einer Entfernung
pont 1 Sell von einanber und im Durchmefler von
114 finien (% 3Soll) gebobrt. Der MBoden der
Sicobiitte darf nidit bauchig, er muf vielmehr gan
porizonfal (cben) und glatt fein. Sn jebed Ddiefex
Fleinen ocher wivd ein holjerner vund gefdhnittencr
Stift cingepafit, und derjelbe auf einer Seite etz
vas abgeplaftet, aber nidhit mebr, als vaf eine
Fluffigteit, weldbe in die Siebblitte gegeffen wird,
burc) vie neben den Stiften dadburch entftanbene Jwi-
fhenrawme durchfiefern Farm und nur in Sropfen
Derabfallt. Das vechte Maaf bes Abplattens ver
Stifte findet man am  Dbeften durdy Verfudhe; bdie
Etifte an welden die Fluffigeit ju wenig oder
gar nicht duvdbfinfert, bejeichnet man vorlaufig ,
und nimmt demnadft mit cinem Federmeffer nod
efroad Holy himweg ; diejenige Sfifte hingegen, an
weldhen die Fliifjigkeit su flact Guft, werden efwas

genommen — barf mit dbem Gifig in BVerifrung fom:
men , alfo biicfen audy Eeine ciferne RNagel angemwenbet
werben, Dad Gifen wird von Sturen febr leidht ange-
griffen (oxydirt); ver Effig wirbe Gefdmad und Fars
be beg Nofies annehmen, wad indeffen ber Gefundheit
nidit nadytheilig ijt.
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ftarfer eingetrichens wenn bies nicht Bitft,  muffen
an ibrer Stelle neue, diceve eingefelt werden, Vot

unt die Stifte qut gcmﬁﬁcrf werben, mwd fie mif=
fon bei dom Lerfuche felbft auch nodh foucht feiny
wollte mait diefe Bovjicht unterlaffen , fo volwde
das Holy bei dem fpateren Gebraudy aufquellen,
und 3 wibe wenig ober gar feine Fihifigkeit
burchgehen.

Die Stifts mufien oben fiber dbem Boden %, ol
bevoprragen, um fie bequem beraudsiehen 3u fon:
nien, unter dem Bobden mifien fie aber 1 Joll lang
hervorftehen , damit die Fhffigkeit fidhy daran her:
untersiehen Faun, und fich nicht unten am Boden
bor Gichbftte fammele und von dovt in einem
Strome abfliefie.

Die Siebbitte darf nidht eng in dad Brabdirfaf
paffent 3 €8 ift durchaus nothoendig, paf fie etwa
1 3ol vingdum von deffen innever Wanbd entfernt
foi, wm bdev uft freien Durdbgang i laffen®).

*) Diefer @icbbutte mit Etiften babe ih beveits in
Gromann’s Sournal Band XIII, ©. 283 euwdabnt.
Stadhy Ceuchs SMethodbe witd im Snnern be8  Gras
birfaffes ein flavier seeif befefiigt, auf bemfelben ein
feft anjdyliefenber purdyidcherter Boden gelegt , und ber
Saum adifdhen bdiefem und ver Fafwand mit Merg vers
fiepft. Sn dem  Boden find aud) 4 grbfiere Sodier eine
gelchnitten, um bie Bujt purdgzulafiens bamit abev bie
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Didit Uber den 8 Bugloctern wird , auf Latten
sber auf einem Meif rubend, ein dburdylddherter Bo=
oen eingefesst 3 er Fann Locher von 1 Joll Durdy-

Flajfiateit nidht dburdy fie abflicfen Fann, werben ald-

ferne @ylindber in biefelben eingeEitter. Diefer Theil bes

Nppavats ift. alfo fehr gerbrechlich und unprakbrifche Fevs

ner foll. ber Umfang ber 4 Quftloder jufammenaenoms

men etwad Eleiner fein, als bder aller, oben erivabuten &

Sufrlodher (unten am Gradivfaf) gufammengenommen 3

diefe BVorfdhrift ift nad) meiner Unficht gang swecvidrigs.

Die Cuft wird im Faffe exhist, tebnt {ih alfo ausund

bedbarf eines grofeven usgangs als Gingangs, wenn

anbers ein beftandiger rafdher Quftwedifel im Faffe bers
porgebracht werden foll, und das 1fi ja bdody bei ber
gangen Dperation bie Hauptfache ! — iy feben taglid)
bei unferen ©tubenofen, baff ein fiavEerer Quffiug hers
voragebracht wicd , wenn bie ,‘;jﬁnung am: Feuerraume

(Ofentbiive)- Elein iff , als. wenn fie arof ift, und taf

ber 3ug fdwader wird, wenn man bie Klapve bew

Saudyrohre gum Theil verfdlieht. Uud) unfer verdienft

polle Beteran ber tedinijchen Chemie, bder Borr Gebei-

merath Profeffor Dre HermbFadl: bat diefin Ums
fiand in jeinem Auffage Gber @dnell = Efiigfabrifation

uberfeben 3 nadh ihm follen die Buglodyer einen Boll im

Durdymeffer (diefe Grofe ift nidt erforderlich) haber

&

alle & haben aljo 6, 202 BolliFlade ; die 4 Gilasc
lindex-won 17/ 3ol im, Duvdmeffer Ilaffen
2ffnung , mithin ift, ber Unterjiied 230 ¢

Joll I @e=
rale Had 1 cfelivto. RovhIItnif mifite. fiatt finnem
rade vas umgelbehvie- Berbaltnig mufte. ffatt finden.

Hen. Sufrdurdzeas: dbuedy bos
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meffer baben , man fann aud) ein Gitterweart vor
Qatten amwenden, ¢3 Fommt dabed nidht genau
barauf an, wenn nur die Swifdenvaume odey Los

Grabirfad bat Hr, Dr, Sier guerft vecdt Dhervoraehos
ten, und nadjpenfende Fabrifanten in unjrer Gegend
baben [anaft, anfiatt 4 Gylinder im Gicbboden , nur
einen grofeven in ber Mitte eingefest, und badurd
einen ftarferen Luftzug und beffere Sauerung erlangt,
2euds ver(dlieft bie icher im Siebboben theilweife
purd) gelnotete SticEhen Bindfaden, fo, baf der Knoten
oben liegt, und ein Gticdden Bindfaden durd) den Bes
ben gebt, und Herunter pangt. Daf diefe Vorridtung
vedbt finnreidy ift, will idy Eeinesweges in Abrede ftellen,
aber fie iff umftanvlid) und bat mefrere Unbequemlidyz
Eeiten im Gefolge. Die Loder im Siebboden verengern
fih mit der eit durd) Aufquellen des Holzed (dies fann
Bei meiner ©icbhiitte mit Stiften nidt gejcheben , va
Tegstere einen gRiverftand bdarbieten),s die Fabden laffen
dann nidyt mebr binveidyend bdie Flaifigteit durc), und
¢8 bleibt nidits andeves Ubrig, als fie herauszunchmen
unbd burdy dinnere zu eriehen ; daffelbe muf gefdheben ,
wenn dic Sdleimtheile bes Gifigguts fig gwifden bem
eingelnen Fafern bes Bindfadens gefeht und bie Coder
auf biefe Teije verfiopft haben, Die mebrentheils unge:
lenfigen Hanbde dew Yrbeiter Ebnnen bergleidhen Eleine,
ober oft wieberfehrende Repavaturen nidt gut audfibren.
Sd) glaube demnadh bie Gonfiruction des Gradirfaf:
feg, burdh die mit holgernen tiften verjebene Siebs
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cher die Hobelfpahne, von weldhen fogleich bie fe-
ve foin wird, nidt durcdhfallen lafjen, bdabet aber
poch fo grof al8 mialich find. Diefer durchidcherte
Hoben (eine meiner Berbefferungen ded Apparated)
bat auch noch den Wortheil , daff nidht fo viel Cf=
fig oder gefauerte Fiffigleit unten im Gradiriaf
ftchen bleibt, weil die fuftlocher nicdriger ange=
bradht werben Fonnen 5 Dadurch wird auch an Hobe
ber Hobelfpabne gewonnen, was nidht unwidhtia
ift 3 enbdlich wird duvch denfelben die einffromende
Luft melr vevtheilt nach oben gefubhrt und fann

biitte , wodurdh audh die glafernen Gylinder Uberfiiifig
werben, wefentlic) verbeffert su baben s biefe Verbeffes
tung wirb noch mehr hervertreten , wenn man beclc-
fihtigt , daf bdes Gradivfah nun feft verjdhloffen werden
fann, was, wie wir fpaterhin fehen werden, wegen
Entweidbung von Wringeift- unb Elfighampfen widtia
it , inbem nun da8 Faf nidht mebr gedffnet zu werben
braudy.

Hr. Dr. 3ier Datte vorgefdhlagen, 2 iebboden dicht
aufeinanber zu Tegen, und die Locher fo zu bobren, baf
bie bes oborn Bodvens nidit auf diedes unteren jutrefs
fen. I befiivdyte , Daff dadburd) der beabfidhtigte Swed?,
bag Durdhficfern ber Fiuffigbeit gu verzdgern , nidit ers
vei)t toird , indbem bie Boben, in fleteriNaffe und
Hike, fidh verziehen , und nidt feft genug auf einanber
licgen blciben wovben, wenn aud) der obeve Bodin be=
fhmert wird,
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nicht ferner Durch eingelne ®ange und auf dem
Firzeffen Tege die Hobelfpahne durdhdringen.

@5 ift nun cine Quantitat Hobelfpahne con Bu:
denfoly evforberlich, mdglichft dimn und Fraus; fie
werden nach geborviger Subereitung , wvon welder
beim ,Vorbeveiten dev Gerathfhaften” die
SMeve fein witd, in dad Fap auf ten durchlocher=
ten Bobden gebracht, und pafjelbe bis unfer Ddie
Sichbiitte damit geflillt 3 um bad Durdifallen bee
SHobelfpabne durd) pen durchldcherten Loden odex
bas Qattengitter gany gu verbinbern, fann man
amten cine Sdhidt gut ausdgelaugte Birkenveifer,
wie folche au Den SKehrbefen pevioendet werben ,
Tegen.

it jeber Hinficht find aber MWein=Krabben, 0. b
vic Kamme von den gefelterfen Erauben, den $Hoz
Delfpdhnen vorzuziehen. Wo man fich Devaleichen,
wenn audy mit einigen Koften, ver|dhaffen fann,
foll man die Mehrausgabe nicht feheuen, Penn die
qudgeprefiten Srauben von dev Kelter Fommen
finb die Kamme mit den Hilfen und Samenter=
nen Der Beeven vermifht 5 um fie 3u fondern, wird
alled auf ben Sypeicher oder einen fonftigen [ufi
gen Jaum gefchiittet, auseinanver gefhlagen und
nachbem 8 ein wenig abgetvodnet, werden bie
famme mit einem Recpen (Harfe) bavon getrennt,
wo bann die Hilfen und Kerne liegen bleiben.
Gollen bie Kamme verfchict odev langer aufle:
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wahet voerden, fo miffen fie in Faffer feft einge:
ftampft, und diefe dann jugefdhlagen werden.

Inftatt ver Bivfenveifer find, wo man fie haben
Fann, bie Ranfen der Weinveben, von weldhen ein
Fheil, al3 dem. Stode {hadlich, obnehin abges
fdhnitten wird, vorzuzichen, weil fle viel Weinfiein
enthalten, *)

Da ¢5 widtig iff, die Semperatur im Grabivs
faffe jeden. Augenblict bepbachten zu Eonmen; fo muf
3t Diefen Swed cin Ehermometer angebracht
werden 3 am einfachften gefchieht died , wenn etwa
i der Mitte des Grabiviaffed (bei d in der Beidh-
aung), ein Qo (fbrdg wie die Sugldcher) gebolt
witd, welded nur fo grof ift, baf die Kugel ei=
1ed, mit ber Seala von ciner Gladrdhre umidlofies
nen Eleinen Rhevmometerd hineingebradht werben
fanny man fledt denfelben fo veit binein, Dafi die
Seala wenigftensd bis —- 40 Grad im Jnnern ded
Faffes fic I} befinbet, Daber €8 nuv eined geringen
Umn. rzichens bedbarf, um bie Warme im Iunern
Ded ff erfennien ju Eonnen. Der nodh offene
f:a‘{,:e Ded Qoched wird mit Leimwanditreifen obey
Waerg verftopft
*) @ie find audy febe fauer, wovon man fidy leidt dibers

aeugen fann , wenn man ein @cackden Fauet 5. eine dhea

mifde Analyie der Weinvanken, weldye diefer Saure wegen,
intevefjant warve, ift- miv. ned) nidyf Gefannt gewerden,




Pequener und weniger serbrechlich iff ein Shev=
mometer, wie ev bei e ber Zeichnung abgebifdet
ift5 die Mdbhre ift an ciner holyernen ober metalles
nen Seala befefiigt , welthe von 2 Avmen getragen
wird, die an pas Gradirfaf angefhraubt werdens
bie Kugel des Thevmometerd an einer gebogenen

Mohre reicht einige Boll, durd) ein dDazu gem 1achfed
Qoch, in dad Faf bhinein. RNeben dev Mohre wird
bad Loch verfiopit.

Dad Gradirfaf evbalt cinen Decdel, melder
[wftbicht fehlicfen muf. Am venigfien umftandlid
wird dies bewerfjtelligt, wenn ein Fafboden
obent in die Dauben eben fo eingelafien wird, wie
der untere Bobdeny natielid) muff dann juerft der
purchldcherte Boden eingefest, die Hobelfpahne oder
Weinfemme eingetragen und die Siebbittte einge:
fellt werben, bevor man das obere NBodenftid ein:
paffen und die Reifen antreiben Fann.

Gine andere Art, den Decel [uftdicht u vers
fihliefen , iff folgenbe: Um ben oberen JNanb ved
Faffes wird cine Rinne von vevginntem Gifen-
oder Kupferblech devgeftalt gelegt, baj das Bledh
an der dem Faffe unadft liegenben Seite dasd Hivn=
boly bex Dauben fberdectt. Die Ninne ift 1 Joll
Breit und eben fo tief, wafjerbicht gelothet, und
witd mit Fleinen Nageln an dad Faf befefligt. Dev
Decel , aud gutem aft- und fplintfreiem Hole,
pafit genau auf die Dauben; ein Styeifen vevs



sinnted Blech wivd gut fchliefend an ben Nand
pes Deckeld mit untergelegten Streifen ;uﬁ‘ Lex
povd runbum aufgenagelt, fo taf dicfer Blechitveis
fen, beim Yuflegen bes Deckeld, in bie Rinne ju
fichen Fommt s o8 ift aber guf, iwenn er den Ho:
Den ber Rinne nicht bevuhrt, Wenn nun bie Rinne
mit MWaffev gefirllt wird, fo ift bie Luft im Jn:
nerit bed Faffes abgefpervt. Sum Lefferen Anfhlicfen
with juvor nodd auf den Nand bed Faffed ¢in naf:
jor Sfeeifonr quober Leinwand gelegt. Die Rinne
mufl flets mit Waffer angefullt fein.

S dem Dedel oder obeven Fafbodenw twird mit
bem SKrvabhnenbohrer ein Lo jum Ginfallen der
Sluffigkeit (Cffigaut) gebobrt, btad mit einem ge-
wahnlichen mit Leinwand wmwidelten hoherr Spund
qefchloffen wivd 5 man wabhlt dazu rme Stelle, die
aum Einfitllen am beguemften iff, fie darf aber
uicht ju nabe am Ranbe fein, damit bie Fluffigs
Feit nicht neben der Siebbittte vorbei lauft.

Gin pweites Lodh in der Mitte ded Deceld dient
st Aufnahme efner BVerdichtungdrohue.

Unten am Gradivfafie, 1 S0l fiber dem Boben

ber Beichnung) iff dad Japflodh; man wahlt
einent guten  fvocfenen Korvfftopfel, welder in dad
Bapflody paft, und bobhrt in demfelben ein Lodh,
bas mitfelft einer vunben Feile ober Rafpel o er=
weitert wird, dad das Ende einer gebogenen Glag-
whre (g bey Jeichimng) von 4 bidg 1 Linie inne:




o
rem Durchmeffer, gut hinein pafit. Hicrauf feki:
man den Kof ein, und giebt bev glafernen Nobre
bie Ridytung, weldhe fie in der Jeichnung hat. Die
Rohre muf dedhalb fo gebogen fein, damit die
Klhiffigkeit in dem Faffe fietd auf cinegawijje Hidhe
ftehen bleibe und nur bag, wad aufferdem binjue
Fommt , abfliefe, jeboch fo, bDaf niemald von Dex
Oberfidche der Fibifigheit im Fafie etwas abflicfen
Fann, bamit obenauf fcymimmende Holzfplitter over
anbere UnreinigPeifen im Faffe Dbleibens aud) vex
Bodenfaly Eanu qufdiefe Weife nicht abflicHen. Die
Mohre muf ferner fo gebogen fein ,, daf ihr hod=
fter Sheil etwa: 1. S0l unter die Hohe der Sug:
Ibcher, aber Durdhaud nicht mit diefen auf gleicher
Hdbe zu flehen Edmmt, Die Rihre muf von Glas
pver Porzellain (nicht Fapence) fein 3 Metalle wers
pen vom Gffig mebhr odber weniger angegriffen und
ber Gffig erbilt: danit eine ber Gefundheit nad-
theilige und fibel fehmecende Beimifhung. NReines
Sinn bedarf langer Jeit , ehe ¢5 angegriffen wirds
man Founfe dabher diefe Ndhren von Jinn maden,
mufite fle aber von Seit ju Jeit umgieen lafjen.
9m befien werden fie nodh von. vergoldetem Mef:
fingblech feins man 1aft 3u dem Enbe. cinen fhma-
len Gtreifen Meffingblech auf beiben Seiten im
Feuer vergolden, biegt ihn zu einer geraden Robre
sufammen und. verldthet diefe mit reinem Jinn.
Run witd die. ganze Nobre voll Blei qegoffon,
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nach beffen Grfalten fie durch geeignete Snftrus
mente in die gehorige Form gebogen werben Fann;
bemnadyft wird das Blei bei moglichft gelindey
Hise berausgefchmolzens es ift died diefelbe Me-
thode, weldhe die [nftrumentenmacher bei Verfers
tigung ber IWaldhorner w. anwenden, Ddaber diefe
auch wobl am befien und woblfeiljen eine folche
Nopre nad) Jeichnung odex Mobell werden ans
fertigen tdnnen,

oy

Glas Dbleibt bdeshalb immer wvoruziehen, weil
man  leichter  Schleimtheile und andere Unveinigs
Feiten erfennen Fann, welche die Nibre suweilen
verflopfen.  Man rveinigt fie dann mittelft eines
vunden  Bilrflchens von Pferbehaaven an Meflingz
orath befeftig, wie man fie yum Reinigen der Tae
bactzpfeifenvobhren gebraucht. Die Ribren miffen
auch in thren Biegungen nicht ecfig, fondern mog=
lichft Ereisformig  gefrlimmt fein, weil fonfi bas
Biwftchen nicht qut binduvc) gebt.

Uebrigens fann man fich aus ftarfen Baromes
tevenhren dergleichen RNohren bef einer ffarfen Lamype
vor Dem Lothrobr vedht gut felbft biegen,

Jch wieberhole, baf der Kok recht trocfen fein
mugs witd er bann beim Gebraude des Faffes
feucht, fo quillt er auf, und fchliet dann fowohl
in bem Hole ald um bdie Glasrdhye hinveichend
feft, und obne weitere Werfittung,

Ig‘!’
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Da bie Stbfhfﬁ'r{\hre: pie Flhifligfeit nicht unmit
telbar in oad Borlegefaf leiten fann, fo wird de-
ren Mindung duvdh eine Furge, gerade, in Das
Gyundlodh des Vorlegefaffes flthrende Berbindungs:
robre (g%) verlangert 5 dicfeibe Daxf jedoch nidht feit
an die Rdbre g anfchliefen, weil fie fonft wie ein
SHeber yirfen, und dann mebr  Effig ausflicfien
woiivde, a8 angemefien ift, inbem fetd eine Duans
titst auf dem Boden bes Gradirfafjes bleiben mug,
qum duech Berdunftung sur fortwahrenden Saucrung
por Gpahne und Ded purdhtropfelnben Efjigguts
beizufragenn.

D. Dec Werdidhtungs=(Condenfa:
tionsz) Apparat.

(B, per Jeichnung.) TBenn das Giradirfaf (wie
nach Qeuchs Angabe) nur leicht zugededt wird, um
pad Hineinfalien von Staub 1. Dn pethinbern, fo
with der Fabrifant einen grofien Werluft evleiven,
poer vielmehr, ev wirh einen Gewinn entbehren,
pem mit gevingen Koften vovgebeugt werden fann.
SBGhrend Der Dperatioi entfteht namlich im Gra:

pitfaffe Warme, weld che’:- der Durch die ugldcher
einfirdmenben i‘vft mittheilt, und ba biefe nun
heifier wird ald pic fuft in der Efjigfiube, fo
fudmt fie, in Berbinoung mit bem leichteren Stid:
fioffgafe, welches durd) die Entyiehung ded Sauer:
fioffe aud ber atmospharifthen Luft, frei witd,
{chnell pben binauss auf diefern TWege tommt fie




aber mit feby vielen €ffige und Weingeift-Lheildhen
in Belihrung, wird bamit belaben , und flthre

fie
mechanifh mit  ficy fort. Der (uftdichte BVerfdhiug

Ded (aa. bm fea und der VerbichtungdApparat,
foll pie 3 Sortflipren theild perhindern, theild un=

‘ 1 l‘ +

]chnt‘lm, machen, lefsteved purch Bevdichten dex dunits
formigen (;ut.,« md Weingeift=Sheildhen ju einer
teopfbaren Flu iffigfeit, welche Dannwieder au Eifig
benugt wird. Man gl (aube nicht, daf die qus bdem
offenent  ober leichtbebectten  Fafie \nm\.‘g Den
Dimfte unb*“cufcn‘\ finds fchon dev Gevud) in der
Gifigftube giebt died ju erfennen s man verlievf baa
burch jum Theil as, wad man durch bie {thnelle
xabrifation gewinnen will, Dev BVerluft wird nod)
grdfer, wenn dev Dedel (nach Leuchd und Dinge
ler’s Worfchriften) jebefmal beim Syeifen des Graz

b. {im bied zu vermeiden und

burfafies geofinet wit
%af fo wenig ald moglich it offnen, ift cin

nover '{;;u!\';p'pmw.t angebracht, von weldem Wtz
for unten die MNede fein wird.

$Hr. Dr. Jier bai, meined TWiffens, uerit offents
{ich Ooiefert Dbebeutenoen Pevluft hervorgehoben und
1g Der Dimfte vore

cinen Appavat gur Lorbicht

chlagen , an Dden i«

aefchlag nut ausjujesen babe, 06f
(! (g L g oy g SRR
eine holyerne Johre (dra purch Dad Kublfah

citet werden foll, voas fich nicht wohl ausfubt

ot g

86t 5 nacyftehend die Wefchreibung eined einfachen
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Der Verdichtungs-Appavat befteht aus bdrei hHilz
sevnen Rohren und einem Kiblfaffes lepteves ftebt
auferhalb der Gffigftube. Die Rohren werden, da
weder Leim noch eifevne Nagel amwvenbbar find,
am beften aud audgebohrtem Gangholze — gleidy
den hblzernen Wafferleitungdrohren — gefertigt.
Die Grofie des Bobhrlochd muf fich nad) dev Grofe
Der Bugldcher vidytens denn o8 foll etwas qudfer ,
als diefe zufammen genommen, fein. Haben die
Buglocher ¥4 3ol Durchmeffer, alle 8 aljo etwasd
fiber 3 = Boll Flache, fo muf das Bohrloch 4 Y%
bis 414 3ol Durchmeffer haben. Hat man Feinen
SBohrer von bdiefer Grdfe zur Hand, fo fann man
per Lange nach durdfchnittened Rundhols rvinnen-
formig aushohlen loffen und Deide FRinnen mit
cinem guten Oehlfitt mit einanber u ciner Rohre
verbinden und mittelft holzerner Nagel und eifers
ner Bande feff zufammenfiigen. Buchenholy oder
ein anbeved, Feinen ublen Gefthmad mittheilen=
bes Holy ift hievsu auszuwahlen.

Die erfte, auffteigende NRobhre (h) bedarf nur
einer ®dnge von 1 Fuf ober etwad mehr; fiewird
in eine Deffnung ded Decels oder obeven Boben-
s eingelaffenn, und bie Fuge mit Leimwand
ober Werg forgfaltig verfropft.

Die weite, leitende Rohre (i) ift mit diefer,
wie bic Seichnung zeigt, verbunden, und gebt ef:
wad auffteigend (Damit die {idh darin niederfhlas
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genden Dimpfe gleich in das Grabdirfaf jurtics
fliefent Ebunen) durch die Wand (k) dev Gfjigftube
in einen danchen befindlichen Raum, wo fie fich
wieber mit einer abfteigenden Rohre (I der Jeichs
nung) verbindet, welhe durch Ddas mit faltem
Wafjer geffilite unbedectte Khblfaf (m) gevave
hindurd) geht unbd, unten offen, der Luft freien
Austritt  werftattet. Unter die  Mindung diefer
Rohre witd ein Gefaf (n) geftellit, um die bei
pem Durchgange duvch Das Sublfaf verdichteten
Gffigs und LWeingeiftoampfe als eine Fiufligeeit
aufsufangen , welche von Jeit ju Beit in das Graz
oitfaf zurlicfgegeben wird.

Dafi die Fugen bder holzernen NRohren ba, wo
fie fich verbinden und am Boden bes Kuhlfafjes
gut vertopft und mit heifem Pedh perffvichen wer=
ben miffen, fo wie, bdaffi man die fich etwa 3eis
genden JRiffe ebenfalls gut wevftreichen muf, vers
ftebt fich von felbft.

Samm man Rohren von gebranntem Shone, odex
von Steingut, imvendig mit einer bleifreien Gla=
fur fiberyogen , habem, und feheuet man nicht ihre
Serbrechlicheit, fo find Dicfe den holzernen wobl
noch vorzuzichen,

Das Kublfaf muf mbglicht Hoch, wenigftens
ein Fudberfaf, fem, und dasd Waffer in bemfelben
ift, fo oft e8 lauwarnt witd, durd) frifdes Falted
TWaffer au evneuern,
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Die Definung in der Wand, durdh weldhe die
Rohre hindurch aeht, muf neben derfelben gutvers

it werden, um Feine Warme ju verlieven.

C. Der Full=-Apparat,

PMWelchen Nachtheil dad Auffitllen ded Effigquts
ourh bas Definen bes Decels bed Gvadirfafies
bar, ift fchon oben erbuvterf woordenm: wenn nun
audy nach meiner ngabe der Decel felt liegen
bleibt und bad Ginflllen mittelft eined Hdlzernen
Svichters  durch eine fleine Oeffnung  gefthieht,
die jebesmal wieher verichloffen wird, fo mag e
mandem fﬁ.mmntm u\d) befhwerlich fein, ein

bebutfam eimgufitilens auch dad

walige Gowdrmen ift beldfiigend und Bevluft
mgenbs beided wird durch einen einfachen Full
weat vevimieden, deffen Befchreibung bier folgt:

Auf einem Mauervorfprunge hinter oder neben
bem Grabdivfaffe, ober auf einem {tber demfelben
gebrachten holzernen Geftelle (o der Beichnung),
ober audy auf einem unmittelbar auf bad Faf
‘t".ii:ttt"'.‘\‘:i, E:i’m'c‘ic{\cnb ftarfen Brette (Diehle,
Soble) ftebt ein Faf (p), welches, nadh) ber an=
5:,::1:‘,\1‘.’1:-‘,!3‘.IL11 (‘;)W!;L 08 Gradirfaffes, eine Abm
balten mufl. Sn dem oberen Boben befindet {idh
¢ine mit einem DHoben Spund zu verfdhliefende
Deffnung , um mittelft ded holzernen Trichters Dad
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Gfiiggut ecinflillen u Fonnens an Der vorbeven
Geite, gang nabhe am unteren Boden, ift ein Krabe
nen eingeftectt , deffen Lilie gut fdhlieft und leicht
su flellen ift 5 von derfelben flbhrt nun eine Robre
in eine su diefem Swede in Dad obere Bodenfilid
(ben Deckel) des Gradivfaffes gemadhte Oeffnung
wenn nun die Lilie de Krabnend o geftellt wird,
paf durch Diefelbe nicht mebr Flhffigkeit in bas
Graditfaff gelangen fann, al8 yur Abflufvdhre unten
binauslauft, fo winde dad dfteve Auffallen, mit
siemlicher bfperrung des Gradirfafies vermieden
fein, Sene HRdhre aber mufite von Glad fein, wm
bie Starfe des duvdfliefenden Strahls beobadhien
s Ednnens danu ift fie aber fehr dbem Jerbrechen
audgefenst, denn ¢s Fann nicht fehlen, daf der Ur-
beiter, bei dem Fhillen Ded Kafichens, wenn auch
nicht an die Rohre felbft, dodh an jened, suweilen

anfidft, und died wird dad Jevbrechen der Rifhre
auv Folge haben, da W an Dem Grabivfafie fowodh

als an dem Fulfaffe feft anfchlieht. Eine zinnene
ober Hidlzerne Rohre Fann aber Feinen Eriah leiften,
ift undurchfichtiq, und wenn man fie bis=
briehmen swollte, um den blu‘cf)amr'ﬂmn

"‘-‘“bﬂ[“fk‘ﬂ, fo winde Dad Tuftidte
Hhin fehr umftandlich und yeit=

ftanden it ein Eleiner ledet=
Gin folcher
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woird, nadh meiner Angabe gefertigt, in einer bes
nachbarten Fabvif feit einiger Jeit angewendet, und
entfpricht  ganz der Crwartung. Derfelbe ift et
was langer al3 die gerade Linie von der Lilie des
Krahnen bis jur Defimuig im Gradivfaffe, und
bat efiwa 1 3oll inz Durchmeffers an beiden Enven
find, beilaufig 1342 Boll lange, sinnene Rihrchen
Tuftbicht befeftigts die untere wird in die Deffnung
pes Gradirfafjes feft eingeftedt , nachbem fie zuvor
mit einem Streifenn  Leinwand  umwunden ift 3
fie ift Fonifd) geformt, fo, daf die untere Oeff:
nung nicht geofer ift, als die der Ausfufvdhre g ,
und ragt etwa 3% Joll in das Gradivfaf hHinein,
3n pas obere MRohrchen pafit die Lilie des Kralhnen.
Wil man nun den aus lestere flicfenden Strom
beobachten , fo [ftét man ein wenig den oberen
&heil es Schlauchd, indem man bas innene
Rohrchen von der Lilie mit einer fehraubenden Be-
wegung abzieht, und ffectt ihn demnadhft eben fo
wieder an. Die ganze Vorridhtung ift fo einfach,
Daf id) boffen darf, fie aud) in andern Fabrifen
eingefithet su feben.

5&1 [8 bie $HObe der Effigftube das aufrechte Stels
len bes Fullfafles nicht gulaffen follte, Fann man
25 auch legew, ober auch in dem diber der Cfiigftube
befindlicdhen. Raum placiven, alddann miufte aber
eie hilzerne ober. zinmene Mihre durch die Dece



per Gffigftube gehen und in devfelben innerhalb dev
lepsteren ein Kvahnen angebracht wevden,

ahrend ‘der Mbeit darf das Fhlfafchen nidt
feft augefpundet werdens man muf dev Luft etwas
Jutritt gefiatten, weil fonft dad Efjiggut nidht aus-
flieGen Eami.

Nuf diefe IWeife wird dem Grabirvfaffe fets chen
fo viel Fiffigkeit jugefibrt, als unten abfliefit; in-

Defien ifr ¢8 body nothwendig, swweilen die Hohe

be3 Gffigguts in ber Sicbbiitte mittelft eines Stab-

dhend s unterfuchen, und bhievnach bie Lilie bes

Fullfrabnen au {tellen,

Bei nwendbung  diefed Full=Apparatd braucht
man nur ,mmml taglich, bed Morgensd und Abends,
Gffiggut in das Fulfaf yu bringen.

9Renn man fiber jebed Gradivfaf zwei fo"r'hcr
Fulfaffer aufftellt, fo exfpart man auch noch o
Grivarmen DdeSjenigen Cfjigautd, weldes &uurs
cine MNeife duvch das Gradivfaf gemadht hat, in-
bem man . daflelbe in Das zweite Filfaf bringt,
und feinen Krabuen vevjchlieft, wenn dad exffe ez
Sfinet wird, fo daf bie Fihiffigleit jedesmal 12
Stunden, wabrend welcher Jeit fie bei der hdhe:
ren Temperatur im oberften heile der Gffigftube
e merklichen Wevluft bhinveichend erwdvmt ift,
in cinem Der beiben, abwedhfelnd in Fhatigleit u

o
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fepenben, FOUfaffer fich befunben Hat, Dbevor fie
in vas Gradivfaf gelangt®).

D, Dasd Mifdhungs=Faf

Nah dem Grhigen der Maifche (oder Ded IWaj-
ford, werm man nur mit Brantwein avbeitet) wird
picfelbe qud Dem Keffel in ein Faf gebracht, def:
fen Grdfe fich natilich nach dem Umfange dex
Fabrif und Der Anzahl der Gradiviaffer vidyten
mufi. & witd dann per Sufas an Brantwein,
Giiig u. f w. chenfalls Hinein gegeben, mit einem
Nihrholze gut gemifht, und der Spund o lange
pffen g,u\ flen, bid bie Mifdhung — dad Effigaut
— aur gebdrigen empevatur abgebuhlt ift. Das
Mifchungsfaf hat feinen Plaks, fiehend oder lies
gend , in der Efjigftube,

Nn Gervathichaften find ferner exforderlich:

E. Cagergeftelle in bder '‘Cffigftube, um Feine

%.1 pavauf au legen, bhodh genug, um von

Yepteren mittelff cined Kvabhnen in eine Stiibe

20 ]'m i Fonnen.
¥, cin grofiee eingemauerter Keffel, nidht in,

aber in der Nahe ber Effigfiube, am beften
%) pt. Dr, Biex hat, meines Miffens , guerft bdie Auf

fiellung gweiee Fullfafer vovgeidlagen; mit einem

fab iy Tchon im October 1831 avbeiten,
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von gutem 3inn, in deffen Ermangehumg von Cifen,
nut nicht von Kupfer,

. mehreve Stiigen, (hdlferne Gefafie mit eifer:

nen Meifen und Henfel , oben enger ald am

SBoden, mit eifernem ausgebogerem Ranbde 5 bdie

fffer UGedienen fich devgleichen Stithen beim

Abftechen, Aufftullen wc. Ded LWeines).

H, mebhreve fleine ’Sm ¢t von verfdhiedener Grdfe.

1 cinige grofie und fleine pholzerne Krabne
(Habhne)s metallene mu uffen verbannt fein.

K. ¢in hdlzerner Srichter, wie ihn die Kifer
achrauchen s dad Ausflufrohr an demfelben muj
aber von Gifenr, nicht von Kupfer, fein.

L) ein Shermometersur Beobachtung der Wirme
in der Effigfiube.

M. ein Shevmometer, weldher mit feiner Seala
in einer Glasrdhre eingefdhloffen iff, um damit
bie Temperatur ded Gfiigautsd in dem Mifdhungs=
faffe au untevfuchen*),

N, ein AlEoholimeter (Branhweinmefjer) zux
Unterfuchung der Starfe Des juv Fabrifation zu
pevwenbenden Brantweins.

0. cinige glaferne Sridter.

P. cine reppenleiter, wie man fie in Brew-
neveien und Brauereien bhat, um  mittelff der=

#) Dic anguwendenden Thermometer miffenn tidhtig und
gang ubcreinfiimmend fein,

-
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felben obent an ba8 Gradivfaf und an den Ll
Apparat gelangen 3u Ednnen.

Q. cine hinveichende Anzab! grofier Lagerfaffer
im Keller, sur Auibewabrung und Mifchung
bes fertigen Effigs.

@8 ifi angemefien, die Grabdive und FRL-Ffler,

oen gangen Verbs ihfung8-Avppavat, die ‘Ercpmn[rf:
fer und bie Lagergeftelle in der Gffigfiube mit Oele
farbe anjtreichen su laffen, weil Dadurdh bdad $Holj
febr gefdyuist wivd,

)

3. Bon dem Effiggut.

Cijiggut nenne idh diejenige Fhfiigeit, woelche
mittelft de8 Oradivfaffed in Gfjig umgewanbdelt
jerdetr foll

LWiv haben in vem ,Abjchnitt won der Effiggabh:
rung” gefehent, daf bie weinigen (geiftigen) Fihf

ditern, gehdrig mit Waffer verdiinnt und mit
’§uu.unt verfeit, in Cffiggabrung treten, A8 Fovs
ment wirft fevtiger Effig felbft, — bier die mit
Gfiig getranften Buchenbolsfpdbhne und etwas dem
Effiagut jugefester veiner Gfjig.

Tach mehreven Vorfdhriften werden 125 Maas
Waffer, 75 Maas Effig und, wenn man 8 ha-
bew fann, eben fo viel qufv% Flaves Weifbier in

einem Seffel erhit bis ju 50 Grad R.5 man 186t

o~

pie Fllffigkeit durch ben .Shul,\r pes Keffels in ein
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Fag ab, gieft 40 Maas Brantwein hHinpt, und
biefe  Mifhung fullt man in da8  Gradivfafi,
wobei Acht su geben ift, dbaf nicht mehr auf einz
mal eingebracht wird, al8 die Sicbbhtte faffent Famn,
Jch Dalte e8 jedoch fite beffer, nur dad Waffer su
erhiien , aber bis zum Kodyen, und den Eifig und
HBrantwein erft im Mifhungs-Faffe juzufesien,
weil dann Eeine Brantwein- und Effigbampfe ver-
Toven geben. Mach Leucdhd wird audh) Syruyp hine
gugethan, welcher bem Fabrifat zugleich eine Helle
Weinfarbe giebt,

Nach Hrne Drof. Hermbtddt wird in Berlin
wie nachftehend gearbeitet und folgende Materialien
bevwendet: 1) eine weingahre Fihffigleit; 2) Wein=
geift (Sypiritus) von 60 Procent nach Fralless

ay

3) ein weiched, am béfien vorber abgePochtes Flug:
ober Brurinenwaffer 5 4) ein fertiger quter Gffig,
Der jedoch nur bei der erften Anfrellung evfordert
witd, fpaterhin aber entbehrt werden farm.

A weingahre Flhffigheit wird gewdhnlid) ein
Auszug aus Gefreidemaly angewendet, den man be-
reitet, indem 80 Vfund Gerflen-Luftmaly und 406
Pund Weizen-Luftmaly getrodnet und dann mit
150 Berl. Duart. oder 3756 Pfund Waffer, welches
bis ju 40 Grad Reaumur erwivmt wurde, einge-
teigt, hievauf aber nodh 300 Suart oder 750 PNfo.
fiebendheifies Wafjer bingugegeben s man avbeitet
0i cinander, bis alle Klums

ie Maffe fo lange un

e ]
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pen verfchrounbden find, 1aft fle 2 bis 3 Stunden
in dem Maifchbottich, Dbededt, rubig ftehen und
feibet dann bie Fiiffigeit ab.

PWenn diefe duvchgefeibhete Malsbriihe bis euf 14
Grad abgeEnhlt ift, wird fie mit 15 Dfund quter
MWierhefe wohl unfereinander gearbeitet, wund dann
der bald eintretenden Weingahrung uberlaffen, welde
in 2 big 3 Ragen Dbeendigt ift. Die audgeavhine
Ffifgkeit witd nun mittelft bed einige Soll tber
dem Pobenjded VBottigé befindlichen Sapfens abges
zogen und Ddaburch fowohl von der Dberhefe wie
vort der Unterhefe getvennt. Sie ffellt nun eine At
Malzwein dar, et fich in feft verfpundeten Faffovn
Yange aufbewabren laffen {oll, (Dhne Sujat von
PBranbwein? I aweifele davan.)

Man arbeitet dovt mit 2 Gradivfafjern undwen:
bet Drei verfthicbene Gemenge an, beven Beftands
theile find:

1, Gemenge, 200 Berl. Duart Brantwein, von
60 Drocent nadh Fralled, werden mit 150 Duart
08 Malpweind gemifd.

2, Gemenge. 100 Quart ve8 erften Gemenges
und 260 Quart weiched Flufwafier,

3. Gemenge, 20 Suart ded erften Gemenged
und 170 Quart fevtiger Efjig.

Sn beive Gradivfaffer wivd vom dritten Ge:
menge fo viel cingeflilit, daf nur eben die Bibden
der Faffer Davon beneht werden, (Bon nun an ift




bie Befthreibung ded Hrn. Geh. Rath SHevinbitavt;
in Grdomannd Jowrnal XL S, 260, [ex wolle mited
nicht ttbel nebhmen!] nicht flix Jedermann deuts
Tich*)s fo wie id) & verfiehe, ijt der Fortgang ber
Opevation wie folgt:) Jn dem erften Faffe wird
noch weiter vor tem britten Gemenge eingetragen,
ber blauf aug demfelben aber wieder in dafjelbe
Kaff jurficgeqeben. Jft dev ablaufende Gffig zlem=
fich fauer, fo witd derfelbe auf dad seite Faf ge=
bracht, welches nun fertigen Gfjig liefert. Jft der
®ang ber Operation nun von dev Avt, daf dad
swocite Faf in ciner Stunde 10 Quart Gifig [lie-
fevt, fo werden, wenn man nur am Fage avbeitet,
(was aber durcdhaud unvortheilhait i) um 5 Whe
Morgend 10 Duart und um 6 Upr abermals 10
Quare Gfiig abgenommen und ald fertig in den
Kellex gebracht. Bon 7 Whr an witd aber gewed:
felt, ndmlich der Yblauf vom erften Fafle auf
bad jweite, und jener vom aweiten auf das erffe
Kaf gegeben. Um 8 Uhv werden wicder 10 Quart
fortiger Gffig vom jweiten Fafi abgenommen,
9 Ubr aber wieder gewedhielt, und fo forts auf

*) Biclleicht Yieat ties audy am Sefer 3 mein Eleiner Aufs
fas im XIIL Bbd., &. 283 wurde audy vom Sefer oder
Gorrector verftlimmelt und wimmelt von Fehlern. ®ro:
feve Govvectheic wave Uberhaupt in biefem frefflichen
Souenal febr gu winjden,
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folhe Weife wird nun die Avbeit devgeftalt fort:
gefest, baf man nad) WVerlauf der einen Stunbe
10 Duart des fertigen Gffigd vom zweiten Faffe
abnehmen fann, dagegen in der darauf folgenven
Stunde wieder gewedhfelt wird. Hievaus folgt, daf
‘ bas erffe Faf in denm ungeraden Stunbden (v. h.
! um 7. 9. 11 ¢ 2. Ubv) aud dem crfien Faffe, in
| ben gevaden (um 6, 8, 10 Ubr u. f w.) aber mit

‘ dem 2fen Gemenge aufgeflillt wird. Man wiirde

) fo auf diefe Weife 85 Quart taglich produciven,
wenn aber wahrend der Nadht auch gearbeitet wird,
in 24 Stunben 120 Quart.

Diefer Cffig ift, nach Hrn. Hermbftavis Ane
gabe , faft wafjevhell, fest Peinen Schimmel, und
ift von fo bedeutendem Sauvegehalt, daf 4 Loth
deffelberr 90 Gran trodened fohlenfauved Kali zur

Sattiqung erfordern.

Soll der Effig in der Haushaltung, zum Sa:
lat w f. w. Benufst werdben, und will man {hn
pem wirflichen Weineffig mdglicht ahnlich ma=
chen, fo et man, nad) ebengenanntem Schyift:
fteller, auf jeded Orthoft 1 Pfund geveinigten
Weinftein (Weinfteinfryftal) nebft 2 Nfund Suder
3u, die darin aufgeldfet werden, Gine weingelbe

by Farbe giebt man durd) etwas gevdfteten Sucer, Meiner
! Meinung nach wide e8 beffer fein, den Weinjtein
gleich dem Waffer juzufesen, und mit demfelben
Fochen au laffen s denn dex LWeinftein [Ofet fich nicht
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gang auf, und die ungeldfeten erdigen Theile wiirz
ben bie Lagerfaffer verunveinigen 3 der Budker Ednnie
aber in bie Ragerfaffer geworfen werben.

Nach der Anleitung ded Hin. Saljer (idy Fenne
fein MWerk nidyt, aber ich habe diefe Angabe von
glaubwiirdigen Mannern) foll man auf 1 Maas:
theil ordinafven Branfwein von 10 Grad nad
Bek*), 3 Maastheile Regen= ober -Flufi= oder audh
weiched Brunnen-Waffer nehmen, und den Ab-
Tauf fo lange wieber in bad8 Gradivfaf juriickgeben,
bi3 der abfliefende Effig den verlangten Sauerungss
gradb baf.

Hievbei muf ich bemerfen, wad fich dem auf:
merffamen Refer swar fhon von felbft davbictet ,
bafi, je hoher bad Gradivfaf ift, vefto faus
rev Die JFluffigFeit ablaufen wird.

Die Hevven Dingler geben folgendes Berfah-
ren al8 bas Defte und ficherffe an: 75 Pfund ge=
fdyrotener Noggen (Korn) und 25 Pfund  gefchro-
tenes Gerften= oder Weizenmaly werden wie zu
Brantwein eingemaifdhts man nimmt namlich bei
ftavfer Ralte 266 Pfund afler von 64 Grad
Reaumur sum Ginmai{hen und 434 Dfund Falted
Waffer um Stellens bei mittlever Jemperatur
304 Pfund Waffer von 60 Grad R, jum EGin-
maifthen und 496 Pfund Falted Waffer jum Stel

*) Uljo ven 0,94 fpecififdier Sdmwere bei 12 Grad B,
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fens in ben Gommermonaten 342 Piund Wafjer

n 52 Gy .ﬁ R, jum Gimmaifthen und 568 Piund
faltes Waffer zum Stellen, Das heifie Waffer
Fommt in dad Maifchaefaf , in weldhed man den
Roggen und tas Maly nach und nacy einteigt;
iman (&ft e3 cine halbe Stunde zugedect fiehen,
worauf man gut umelihrt und bies wahrend 2
bisg 214 Stunden DHfterd wiederholt. FWahrend die=
for Seit bleibt die Maifchbitte offens man fefst
fobann bas falte Stellmafjer nach wid nady uns
fer fortwdhrendem Umilihrén ju. Bier Maad Dbers
obet Unterhefe twerden. hitiveihend fein, um Die
aetftige Gabrung zu vollendent, wonad) die Fliffigz
Feit, wenn fie Flav gevworden, abgefeihet*), in Dad
aufrecht fiehende Mijchungsfaf. gebracdht, und fo
gleich mit einer gleichen Maffe Brantwein von 10
Grad DBeck vermiiftht wivd. Die mit Brantwein
permifchte TWitwge HAlt fich fo 8 Fage lang, unb
main braucdht auf diefe Weife nicht alle Sage frifche
TWiirze su bereiten. Wil man die FBurse efyoavon
cinem Brantweinbrenner faufen, {o hat man darz
auf 3u fehen, daf auf 1 heil Getreibe 8 Fheile
Waffer in Anwendung Fommen, was das Berhalts
nif eines richtigen Brantweinguts ift.

Franfrei vevivendet man bie Elare
¢ Effigbereitung , das {tbrige Eommt inben
Brantweinfefjel und ber gewonnene Branfwein wird nady
PBevarf jur Sfiigfabrifation verbraudgt oder verfauft,




Bon diefer Maifthe wivd immer 1 Maas und §
Maad Brantwein von 10 Grad Bek mit 12 Maad
PWafjer, weldes vorher auf 20 Grad R. evwdrmé
wurde, vermifcht, und bdied ift dad Cffiggut
mit welchem dad Gradivfafi  geflllt wird, Nadh
12 Stunven laft man bdie abgelaufene Fiffigheit
wiederunt in bad Gradivfaf suriidgebens nad
weiteren 12 Stunden wird bie ingwifthen auss
gelanfenne  Fliffigteit mit 1 Maadtheil Brant:
wein  und 1 Maasdtheil Maifdhe verfest und
wicter in bas Gradivfaf qebradt; nadh Ver-
lauf von abermald 12 Stunden wird der Ablauf
ohne Bufat in dad Faf jurticgegeben, und nad
vollbrachter vievter Meife, nachvem wicder 12 Stute
den werfloffen, o, b fiberhaupt nach 48 Stunden,
ift ber Effig gebildet und wird auf die Lagerfaffer
gebrachts bas Gradivfaf witd fogleich twieder
mit einer neuen Mifchung befchickt. T¥ahrend dee
gamzen Operation muf die Effigftube ffets ineiner
MWarme von 30 bis 32 Grad R, gebalten wer:
pen*). Diefe Methode gefallt mix fchon befier, ald
Die von Hrn. Geh. Rath Hermbftadt befchrichene,
weil fie einfacher iff.

*) Dabei miffen aber bie Arbeiter auf bie Linge der Seit
nothwendig ihre Sefundbeit einblifiens man Hebenfe nur,
baf biefe Drife Luft mit Gfig: und Weingeiftbampfen
fo angefhwangert, und bvaf bie Gifigftube obnehin mit
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Die Hetren Dingler {thlagen nodh vor, voi
ber beveifeten Maifche den qrdfiten Sheil dev Fla-
renr Fliifigleit abzulaffen, und das tibrige Der
Dejtiliation ju nterwerfen®), Auf 3 Maad bex
Wirge foll 1 Maas bes Deftillats (Brantwein)
genommen, und die aud dem Gradivfaffe abgelau:
fene Fluffigleit von 12 ju 12 Shinden wicder
ubergefchuittet werden, wonach in 2 Jagen der
Efjig fevtig gebildet fein wird,

Die mehrfen Effigfabrifanten, welthe mit Gra-
bivfaffern avbeiten, Halten fich an Feine diefer Me:
thoden, das Effiggut ju beveiten, gany flvenge. Gr-
fabrung und Lofal-Verhaltuiffe miffen fiberall den
vechten Maasdftab geben. Man Eautft an vielen Ovs
ten den Brantwein woblfeiler aus grofien obder audy
aus Lanbbrenteveien, ald man ihn felbft davftellen
Bann, und wo died ftatt findet, Fann ich auch nicht
anvathen , Gefreide einyumaifchen, um von der da-
von ju evhaltenden MWize Gffig su fabriziven; o3
miifite benn fein, baf die Trdber vortheilhaft aur
Wiehmait verwendet werden Fonnen,

Eoblenfaurem ®as und mit Sticgas fo exflllt ift, bdaf
bag Atbmen auferft befdiwerlid wivd,

*) Dies wirve in andern, wo die Brantweinfteucr nach
oem Bolumen ver Maifche erhoben wird, Sehwierigfeis
ten baben , iwenn man nidht von ber gangen Maifde ,
einfchliefilich der Elaven, unmittelbor auf Efiig benubten
Slufligheit aud vic Brantweinfieuer begablen will,
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An Orten, wo Juder-Naffinerien beftehen, weldhe
ven @yrup woblfeil abgeben, wivd 8 vortheilhaft
fein, Ddenjelben mit Waffer und Hefe der geiftigen
Gabrung s unferwerfen und dann mit Sujaf von
DBrantwein als Effiggut zu benusen,

Brantweinbrenner und Defillateurs werden aber
mit befondevem Bovtheil den Brantweinnadh:
Lauf auf Gffig benusen Eonnen s ich wirde vot-
fthlagen, dap Waffer im KAHIfef nidit s eeneus
etn, wabrend der Nachlauf abflieft, wm leteren
noch warm gleih auf das Gradivfaf su bringen.

i Gegenden, wo Bienenzudt getvieben wird,
bietet fidhy nodh ein gutes Material dary wenn bHie
Honigwaben audgelaufen oder aqusgeprefit find,
bringt man bdie Wachsmaffen in Keffeln fber Feuer
mit Waffer, und fthopft das aefdhymolzene oben
auf fhwimmende Wachs ab, D ad mit Honig qee
{hwangerte Waffer wird enfweder auf SMeth, C(wad
Do) immer, auf Ddiefe vt beveitet, ein fhled
Getvant ift) benuht, oder man giebted den Schivei:
nen. £aft man a8 Wahs nun etwas langer in
pent fochenden Wafjer, fo daf lehteres mehr Ho-
nigtheile aufldfen fann, fo witd e8 nicht allein
fifer, fondern Had Wachd wird auch veiner wer
ben. Diefes Honigwaffer -1aft man, nachdem ed
purchgefeihet vworden, gabren, (mit Jufaf vonetwas
Hefe, wenn e von felbfi niche fhnell genug in
Gabrung Eommt) und wird dann mit. Brantwein




und etwad fertigem Effig vevmifcht, einen vecht qu=
ten Gfiig liefern.

Gauver Moft von nicht veif gewordenen ober
erfrornen Weinfrauben giebt, mit Syvup wid
SRaffer ver geiffigen Gabrung unterworfen, und
mit gleichen Bufaten, ebenfalls guten Effig, da e
oiel Meinfteinz und Aepfelfaure enthalt,

Gine Abfochung von Nofinenftielen und dem
9ibfall, ber fich auf bem Boben bder Rofinenfafier
fiubet, ift ebenfalld fehr gut zu benufens die aus:
gefochten Stiele Ednnen zu ben SHobelfpabnen ge-
fchiuetet , die Brlthe aber wie verdimnter Syrup ju
Gffiggut vevwandt werden,

Ghen o braudhbar iff eine filtrivie Muflofung
von Gummi, .. .-

Nebenbei  Edunten  Teinwirthe bdie MNeigen
aus Klafden und Glafern, vermijdht mit
bem  Wafler in weldhem fie gefpult werden,
au bem Gfiiggut fchiittens auc)y bad Waffer, in

«  woelchem rothe und gelbe Ruben abgefocht wurden,
bas jur Fobrifation ber Starfe benugte Waffer ,
pas Wafchwaffer der Suderhutformen und ahnli=
der Gerdthe, ber gebrauchten Weinfelfern und
®abrungsbiitten, dov waffevige Ausyug der Wein=
Pofen, Obft und Weintrefter, (wenn fie nidt zu
Brantiwvein verwendet werden) und alle fiife Dbt
fafte, welche jeboch nicht getrennt, fondern mit den
Sriichten sufammien, gabren miffen, find ju benufien
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Syrup aud Kavtoffelfiarfe witd aber jur [(Gijig:
bereitung nicht vovtheilbaft feiny abgefehen davow,
vaff deffen Fabrifation etwad wnftanvlich iff, wird
auch ein veinever GEffig evhalten, wenn ausd den
Kavtoffeln Brantwein  gebrennt und diefer auf
Efig vevwenbdet wivh, Doch miffen Lofalumitinoe
audy hier entfheiven. NReiner Brantwein mit WBafe
fer, ober Brantweinnachlouf giebt immer den veins
ften beften Gilig und man Fann die Regel auf:
ftellenn s Je weniger frembe Theile das Effigguf ent:
halt, defto fohmeller erfolgt die Gabrung.

Bei Anwendung des rveinen Brantweind werben
bie Hobelfpahne audy nicht fo bald unbrauchbar und
man wird fie 3 Jahre benuben Ednnen, bevor {ie veis
fchlefmt unb unfauglich find. Avbeitet man aber mit
Eiligaut, dad vicl Schleim’, Kleber und andeve freme
be Kheile enthalt, fo werden fich diefeauf den Spal-
nen ablagern, anfangs jwar einefraftige Cifigmut:
ter bilben, aber fchon nach 6 bid 8 Monaten die ges
Horige Giveulation ber Lift evfdhweren, Faulnif vers
anlaffen, und die Spahne unbranchbar gemacht haben

Sie mifien dann geveinigt werben, wie {oldhed
weifer unfen gelehve werden wird,

Die Crfabrung beweifet, bdaf man, wenn bdie
Sypdahne einmal qut gefauert find, aud veinem Brani:
wein mit Waffer cinen cben o ftavfen Efjig er-
halt, und cben fo fohnell , ald aud den Hefe und
Sucer enthaltenen fhleimigen Fiuffigleitens ferney,




48
baf ber Gffig cben fo wollfdhmedend iff, wenn
anberd der Branfwein rein von Gefhmad wars
endlich, daf ein aud Brantwein und Waffer bes
veiterer  Gffig, weil ev weber Schleim nod) Hefe
enthalt, nicht fo leicht umichidgt, als Effig der ausd
anderem Matevial fabrizive iff.

$Hr. Dr, ier macht noch bdie fehr vidhtige Be:
merfung , daf der aud sucerhaltigen Flufjigleiten
mittelft der Gradivung fabrizivte Gfjig auf vem
Qaqer nody bedeutend nachfauert, wad ber aqus vei:
nem Brantwein und Wafjer beveitete nicht thut
(wenn man nicdht etwa ju viel Brantwein ange-
wendet hat) , und exfldvt died daburdh, Ddaf ber
Suder wabricheinlich im Gradivfaffe nicht aanzlich
in Gffig verwandelt wird, fonbern nuv bder Lheil
pefielben, voelcher fritber durch bie geiftige Gabrung
bereitd in Weingeift verwandelt war, oder daf e
fiey ‘.‘1 il in Der Furzen Zeit weniger Fage nue
bie geiftige ®ahrung fiberfrand und nicht Jeit ges
g 1mc, in die fauere Ubevugehen. (Siehe un-
fen den bfchnitt ,oon der Prifung ded Effigs.”

9us diefen Grimben iff demnady ein Efjiggut
aud veinem  Branfroein mit Waifer allen anberen
PMaterialien voryuzichen.

Man bite fih aber Brantwein anguwenden,
weldher tiber Kimmel, Anid ober bdergleichen abs
gesogen iff, denn diefe Gewlivze evtheilen dem Efjig
einen feby widrigen Gefthmad,

—
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TRifl man aber bennod) aucerhaltige Flhfliafeiten
aunf Gfiig werarbeiten, fo bebenfe man, baff Die bet
ieber geiftigen Gabrung fich entwicdelnde Kohlens
fhure ben Lungen feby nacytheilig, jo lebendgefabre
lich, unbd in oder Gifiaftube um fo mehr u flvd=
ten ift, weil Diefe ftets gut gefthlofien gehalten
werdent muf.

Dergleichen Fiffigheiten muffen nach nbevffandes
ner Weingahrung  aud) erft Elax werben, ehe fie
woeiter auf Efjig benuit werden Eonnen,

So tie beim Brantweinbrennen und Bicybrauen
febr viel auf die Befdaffenheit desd Wafiers
anfdmmt, fo auch bei dev Gifigfabrifation, Im Alls
gemeinen gilt bie Regel, Daf man nur w eiched
Saffer, alfo Hegen- ober Fing-Waffer, anwende;
fann man bdied nidt haben, fo muf man freilich
Brunnenwaffer nehmen ; ¢8 mufi aber suvor gefocht
und nach dem AbEnhlen vom Bodenfake (Plannens=
ftein) abgelaffen werden. Sit 8 dann noch fribe,
fo mufi man e3 durd Biegelmehl, Sandober Kob=
Tenpulger filfriven. Borziglidy hitte man fid
Falfhaltiges Waffer anguwenden.

4, Bon der Worbereifung der ®evath:
{haften.
Sind die Gefafe und Gexathichaften fo weit vore
aerichtet, woie im vorhergehenden Abichnite befchries
A
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feuchten pat den B setheil, daf Dabe fein Gffig
perfoven qebet. Die Spabhne ofirfert nicht ju feft
afammengedrlictt werbe u' an ben Seiten bes Fafe

+

fes jedoch fefter als in ber Mitte, weil fith die
,Lmnt it fonft fhneller langs dem Saffe Hinab
ieben winde, Die Spabne verfchiucen febr wiel
(‘”mw und man umf) baber fo lange quten Efjig
quffcht fitten, bid berfelbe eben fo fauer wieder ablauft.
it die Siebbiitte eingefepst, fo wivd der Derfel
aufgelegt ober der Boven eingefugt und Bie
uug-c'rri:ben, aer Werdichtungdapparat auf
und bie Fugen gut '
Seht Fann Ln hofzerite ﬁr,ml\m aur
ober auf den Fullapparat - gefest, und © ,
gefuillt verden, yoraudgefeit, baf LGrleL, foiien u(
fiaftube, auf © bie exforDerliche Bempevafuy cv armt iff.
% dem Abfchnitt ,Bon dem Effiggut” {ft be=
eywahnt vovden, bafi fich auf Dden Hobel=
fp&hnen die in dem Gifiggut enthaltenen Schleima
theife 1. ablageyn, nad) einigev Seit die Girculaz
Gon Der Tuft fdren, zur Faumif disponiven und
bie Spahne unbrauchbar machen, LWenn man die=
fem Uebefjtande nidht jeitig genug Loy beugt,
pefbmmt der Gifig einen fhimmeligen ¢
und dann iff e8 die hochite Jeit, die Spabne her=
auszunehmen, in grofen WButten mit Faltem Wafjer
mittelit cined WBefend zu wafchen, dann  auszufos
dhen, und fie , wie beim evfien nftellen, mit veis

yeitd




nem fharvfen Effig wicder ju fiuern. Dov Bevluft
ber in den Spabnen enthaltenen Shure und ved
Cijigs aur neuen Anfauerung ift unvermeidlich.

— e

9. Bon ver wabrend der Operation

erfordevlichen Warme,

Vbne Beihilfe eines gewiffen MWarmegrads Fann
fune Gabrung ftatt finden, Die erforderliche Wavs
me gur Greegung und Grha tung der fauren Gah-
vung ift aber verfchieden, je nach der Mt der Daju
verwenbeternn Materialien, Die Gabrung wird we-
fentlich befordert, wenn, aufier der Crwdivmung
der Cffigftube, audy vad Gffiggut erwdvmt wiro,
Die Jempevatuy beider hat aber ihre Grenzen ,
und ed ift unvovtheilhaft, eine yu grofie Hike an=
guwenden, theils weil dann duvd) B Berdunflung u
biel Bevluft entfteht, theils weil der Gahrungs-
procef, dev aud) feine Beit hHaben will, nicht qe=
hovig vou fid) geben wiirde.

AlS Negel ftebt feft, daf nie das gange Cijig-
gut, fonbernr nur das Wafjer und bdie gucterhaltige
Slifiigeit obne Bufal des Brantweins und Cifigs
tiber Feuer evwarmt werben, weil lesteve fonft Fu
viel verflichtigt wivde. Man muf dabher die Wrirse
oder das Waffer einige Grabe hober erhisen, bamit
beim Bufehen des Falten BVrantweind und Gijigs ,
Das Gfiiggut die vihtige Temperatur evbalte.
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Nach Leudhs (in Dr. Bier’s Abhandlung) foll vie
Eifigftube bis auf 30 bis 35 Grad gebeifit werber,
bis dag Zbermometer im Gradirfafie wenigftens
20 Gradb Wavime jeigt. Alsdann bringt man tad
Cffiggut, welches auf 50 Grabd erwdrmt wurbe,
efn und mapigt die Hite der Gifigftube big auf
20 Grad, bei weldyer die Temperatur im Gradirs
faffe awifhen 30 und 35 Grad fein wird, wobei
fie erfalten werden muf.

RNad) der Dingler’fchen Methode wird die Gfe
figitube auf 30 bis 32 Grad erbist; man bringt
dann bas Gffiggut cin, und erhalt die Hike ftetd
auf 26 bis 30 Grad. Jededmal, fo oft neues Gffigs
gut eingebracht werben foll, wird die Stube vore
ber bis auf 30 bis 32 Grad evwdrmt. Nach eiver
andeven Stelle bed Dingler’fchen Auffakes foll die
femperatur gwifthen 30 und 34 Grad fein. Das
Efjiggut wird beim Ginflillen auf eine Femperas
tur von 22 bis 24 Grad gebracht.

RNad) der von Hin, Salzer angegebenen Mes
thobe foll man mit Auffiliung neuen Gffigquta
warten, bis die Warme im Gradivfaffe fich auf
R0 big 25 Grad erhoben hat. Uebrigens foll ber=
felbe in feiner Schrift weber von bder Grwarmung
ver Gffigftube nody des Gifigguts etwas erwahnens

Beide Vovjchriften frimmen davin fbevein , vaf
bad Eifiggut beim Ginfillen in das ®radivfafi ers
wavmt fein muf; eine Warme von 22 bid 25
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Grab ift, bei Branfweingut, wie die Grfahrimg
beftatigt, hinveichend.

Beim erften Anfeisen eined Fafed ifi ' eine nodh
hdhere Grwdrmung angurathen , wie aud Louche
vorfchreibe,

Die Tempevatur dev Effigfiube wahrend der ges
wdhnlichen Arbeit Braucht nicht Hiher zu fein ald
9h bis 26 Gradby in mebreven Fabrifen , welche
ich Gelegenbeif hatte ju fehen , war dic Temperas
tur nuy gwifchen 15 und 20 Grad, und dody gieng
vie Sauerung jiemlich fchnell von ftatten.

6, Werfahren bei dex Fabrifation.

]
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S&ind die Gervafhichaften worbeveitet, an thren it
gefteltt, © figftube und das Effiggut geborig
crwarmt, fo Fann man das Gradivfaff anfrellen

IMan nimmt eine Duantitat Effiggut, und fullt
bas Gradirfaf, wobei At ju geben ift, vaf
gany voll werde, weil bie Flf-

{

ed in

vie ©

ebbiitte nicht

figteit fich fonft (angd ben LWanbden hinabzichen und

1

ungefauert ausfliefen WiDe.

Gin Eleiner Stod, i weldhem porher cin Keb,
sur Begeichnung der $Hihe, weldhe die Fluffigheit
erveichen darf, eingefchnitten ift, und welchen man
Zeit bis auf den Boben dev Sieb:
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Benn man auffullt , wany o Siebbiite teer
(man oaxf fie abey im Beylauf der Arbeit nie
gang leer werden (affen) , fo fann man fidh eined
Gefafes bevienen, welches nicht mebe enthalt ald
bie Sichbiitte faffen famn SBei ber Amvendung
pon Fulfafjern; deven Krahne gehorig geftellt wers
penr, bedbarf wman natinlich nidt foldher Aushulfer

S Ablauf witd nun fo lange wieher aufges
fhiittet bis ev gehduig gefauert als fertiger Gffig
abflieft, 8 wird Died 3, auch wohl 4 Mal ges
{hehen mitffens

Man mag nun mit Maijde (TWiivze) ober nue
mit Brantwein ober Nachlauf avbeiten, immey
wird s vortheilbaft fein, dem Effiggut nicht den
pollen Sufafy an Branhwein gleich mit efnemmal
s geben ,
und diefer
ton Seife durcdh das Gradiviap augujehen.

e S roait  surdcEnihebhalten
pnbérn  emmen  Lpeil ﬂl.lllktalliL:’uL-U(,

F @ Erent P

er Flnffigleit bei der gweiten und brifs

Die Fliffigheit geht nur langfam durch die Sieb=
biitte, und gelangt nuy in Fropfen, weldhe fich an
ben Gnben ber bilzernen Sfifte fammeln, auf die
bartnter leaenven Hobelfpdbue. Diefe Dbicten mit
ibven viclfachen Windungen bev Fluffigkeit eine
grofie Flache bar, auf welche fie fich in Den dimnfien

Lagen ausbyeitet, pabei nach und nad)

Loy ~1 sy 9ot MU s 111 anfoye
fer fallf, uno iy endlich 1m  unteren

unter- em. Sicbboden fammelt,

"‘El\ ‘I,'f,-
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s - vet gangen Reife den Sauerfioff aug deg
a8 Fap ununterbrochen burchfirdmenden Luft aufe
genommen BHat.

Die Fliffigleit, welde jum erftenmal durdy bas
Gradirfaff gegangen, hat nun fchon einige Saure
echalten, ift jedod) foch nicht gdnslichy in Gifig
vevwanvelt, daber fie jum gweiten Male und auch
gum dritten Male die Neife madyen muf; dic dritte
Reife it nicht erforderlich, wenn man mit wenis
gem 3ufal von Wrantwein arbeitet und Feinen ftar:
fen Gffig haben will, wad allerdings vortheilhafe
ift; fie ift jedoch nothwendig, wenn man vorzuglich
ftarfen Gffig haben will; ein groferer Sufafs von
Branbwein bedarf mehr Seit, und befto mebr, e
mehr Weingeift in ber Fiiiffigkeit enthalten ift. Fie
ben Fabrifanten ift e3 alfo vortheilbaft, die Gifig=
bildbung nidht su fehr u befchleunigen, benn e3
darf ibm nidht davauf anfommen den Ciiig einige
Stunben friher oder fpater quf vas Lager ju be-
fommen,

Mur bei der erften Anflellung der Gradivfifjer
ift 3 abfolut nothwendbig das Cffigqut mit ferti-
gem Cffig ju verftarfen; nady LBerlauf von 8 big
10 Zagen werben die Spabhne hinveichend gefauert
fein®, um ven E€ffig in dem Gfjiggut gany entbeh:
ren ju fonnen,

Pan glaube aber nicht, daf man fchneller cinen
befto farferen Gffig exbhalte, je mehr Brantwein dem
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Gffigaut pugefest wird. Die BVerwandlung in Effig
finbet fchneller fiatf bei wenigem Weingeiff, und
barum Bbabe ich aud) fchon oben angerathen, ecinen
Sheil bded Brantweind erft bei der jweiten Neife
jusufeens man witd fogar wobl thun, bei ber
erflen Meife 24, bei der jweiten Reife V5 und bei
per driffen ten Neft beizugeben.

Mit einem Gradivfaffe laffen fidh) Feine grofie
Suantitaten barftellen ; unter den glinftigften Ume
ftanben , und wenn bie Arbeit in vollem Befricbe
ftebt, wird man im Durdfdhnitt Foum 14 Ahm
guten Gifig eziclen *). Stellt man aber 3 Gras
bivfaffer auf, und vidtet dad Werfahren fo ein,
baf in dem evften immer nur frifded Gffigaut, in
bem gweiten nur dey Ablauf des erfien mit Brants
weingufats und in dem dritfen der Ablauf ded jwei-
ten mit Brantweingufas eingeflllt wird, fo erhalt
man aqus dem lehten fletd nur ferfigen Gfjig, wel-
der allenfalls mittelft einer MNohre fogleidh nadh
ben Keller in dad Lagerfaff geleitet sverden Fanm.

Bei biefem Verfabren ift jedodh Folgended ju
beobadhten: Obfchon der Effig nach ten 3 Neifen

*) @ollte man in Werlin wirklich aus Maifche mit
gwei Wechjel-Gradirfaffern in 24 Stunben 120 Quart,
alfo beinahe 4 Abm, guten Gffig crbalien ¥ Sollte
fich wobl ber Hr. Geb, Nath Dr, Hermbftadt verfons
lich bavon fberzenugf Haben 2




et gut fein wird , wate ¢8 miglich, daf tha
fhu nod) fauver baben will 5 in diefem Fall fafl
man den Ablauf bed zweiten Fafjes nicht qang in
bag dritte ein, fondern Ddlt o wiel surlic, als
PBrantwein jugefest wird § eben fo madyt man s
mit dem Ablauf ded erften Faffes s Dasjenige was
nun ucictbehalfen wurde, wird in das erjie Gra:
Divfag anftatt frifchen Gijigquts sinetcaegeben. Fie
bas  zweife und oritte Xaf wird inumer etwad
Cifiagut mebr vorbanben fein (vorausgefesst dap
alle 3 Faffer qany gleich gebaut find), weil zu dem
blaufe des erffen und sweiten Faffed nody Brant:
wein gugefest wird 3 follte nmun audy der Efjig aus
dem Ddritten Kaff binreichend gefauert fein, fo mug
man dennoch von Zeit zu Beif die ju viel vorbans
vene Fluffigfeit wicder auf basd evfie Faf bringens
wird dann bas Produft ftavfer, als fir den Hanz
bel verlanat wird , fo fann man ein Gijigaut, das
mebr Waffer ald gewdhnlich enthalt, glerch bHinten-

nac) auf bas evfie Gradivfaf bringen, und fo wird
fich bas Gleichgewicht der Sauerung in der Mafje
Des ‘,ugufﬂlr\.u wieder herftellen laffen, wie man
ed verlangts o6 Fonnen davitber Feine genate pofis

tive Vo

fchviften ertheilt werden, ein

e Berjuche
werden dem aufmevfjamen Fabrifanten hinveichen-

be Anleitung geben.

beiten mit 3 ﬁiﬁm bringt ‘auch nrehr
gbeit in Das Gefhaft und es bedarf das




oY

R ————

bei feiter Enfilichen Berechnumgen . Die Meenge
bes Droducts ftebi aber in gav feinem Bevhalts
niffe mit der Avbeit bei einem Soffe, benn marn
gawinnt taglicdy wenigftens 174 Ahn.

IBenn man nicdht mit veinom &‘)}'qntmciu und
Waffer avbeitet, fo ift vev Cifig paufig noch tribes
pas Fimfiliche Kldven mit Eiweis, Haufenblafe,
und devgleichen ift aeitvaubend und foftfpreligs man
feie alfo lieber noch ein wievted Gradirfaf ald
KlGr-Fafi an; ¢ wird gany eben o wie Dicans
vevenn Gradivfaffer conftvuivt und porbereitet, nur
fallt man in dafjelbe den Ablaus ded dritten Falz
fes ohne allen Bujaf cin, weil Feine weitere
Gabrung fatt finden darf; pennoch wird bder Effig
bei dem Durchgange durch dad KiGr=Fah noch an
Sdure yunehmen, und gany flav ablaufen.  Auf
bieje vt verfahrt ein Hiefiger Fabrifant und fin=
pet fie febr poedmasia.

Die s}nbci[p\‘ihuc im erfien Grabivfaffe werden
suerft verfchleimt und unbrauchbay s in diefem Falle
madht man nun das roeife aum evften , Dad Ddriffe
zum jweiten und das KI1Ge-Faf yum oritten Gras
bivfaf, bann wird Der Gang der Arbeit gav nidht
unterbrochen; die verborbenen SHobelfpane im erften
Kaffe werden nun heraudgenommen und damit vers

Yin
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fahren, wie tm Abjhnitie Lo ber Vorbereitung

sor Gor&thidaften’ gelehrt wordew. Jf 0as
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gum Klav=Faf. Auf gleiche Weife wird verfabreit,
wenn bas jekige erfte, frliber pweite Faf, einew
Crievtevung der Spdhne bedbarf.

Das Ausfochen und Anfduern bdey Spabne vers
urfacht viel Arbeit und Koften man muf e8 alfo
moglichft vermeiden , indem men nur flares und
Fein fchleimiges Gffiggut anwendet, 3 babe in
einer Fabrik in dem erflen Grabdirfaffe fiber den
Siebbobden ein leinenes Jud legen laffen, bdurdh
welhed dad  Effiggut durchfeihen mufi, wmn bie
grobften fdhleimigen Sheile nicht 3u den Hobelfpahs
nen gelangen 3u Iaffen s in der erften Beit entfprach
¢6 gang der Guwartung, aber bald war das Seifes
tuch fo verfchleimt, dafi das Cffiggut nidt in ge:
bovigem Maafe durchfinterte, deshalb oft herauss
genommen und durcd) ein andeved erfeht werden
mufite, wasd immer mit cinigen Umftanden und
momentaner  Unterbrechung  der Avbeit verFuiipft
war, bie jedoch mit der NReinigung und Grneues
rung ber Hobelfpahne gar nidt in Bergleich ge
ftellt werden fanm, und baber in der Praris fich
bis jest al3 gang swedmafig davgeftellt hat.

€8 ift nicht vathfam eine Gffigfabrif in demfels
ben: Gebaube angulegen, in welder fich eine Brant-
meinbrennerei befinbet, Daf ein Eleiner Aujab von
Gifig aur Wrantwein-Maifche bdie Bildung des
Weingeifted in lepterer fibrt, ja berhinbert , ift bes
Fannt, G5 bdavf nur eine Fleine Wortion Effig in




— et

bic Maijihe gefchitttet werden, und man it viel
weniger Branfwein beFommens da nun der Weine
geift die Sauve aus der Luft angieht, und fidh mit
ihr au Efjig verbinbet, fo wird e einlendyten, daf
bie Brantwein-Maifche die Effigbampfe, mit wel:
thent Das Local ber Fabrif fets melhr ober weniger
erfiille fein wivd, vevfchluct, wodurch die Bildbung
Des Weingeiftes gehemmt wird, ober vielmehr,
modurch der fchon gebildete MWeingeift qleich in die
Gifiggabrung tibertritt, und dann natiwlich nidht
mebr fo viel Brantwein ald unter glnftigeren Ums
flanden, aus der Maifdhe evzielt werben Fannm.
Gin Berfudh , durch Bufihrung von Sauerfoffs
gad die MWildung des Cffigd noch mehr yu befdhleus
nigen, hat ein febr gunftiges Refultat gehabt und
werde ich nun desfallfige BVerfudhe im Grofen ans
ftellen. b werde dad Sauerfiofigas, aud Salpetex
pber WBraunftein evzeugt, in dadg Gradirfa , und
gwar durch eine in der Halben Hohe deffelben ans
gebrachte Robhre, leiten; idh fage in Der halben
Hobhe, denn vad veine Sauerfivfjgad iff fhwerer
ald die atmosdpbavifche Quft s wenn man 3 alfo
unten in dad Grabivfaf [eiterr wollte, fo wirde
¢3 nicht durch die Spahne hindurch nach oben drins
gen 3 oben eingeleitet wiirde es aber, buvch den Ruft-
sitg verhindert, fich wabrfcheinlich nicht bis unten
bingichen Fonnen, und fo gedenfe ich bden Mittel:
weg eingufthiagen. Die Refultate dev Berfuche wevs
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be id) feiner 3eit Lefannt wachen. Mochten Indre
abuliche Veovfudhe anfleflen, und ihre Beobachtun=
gen mittheilen, denn nury durcdh Offentlichfeit wird

e Snbufi
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trie Defbrdevt , die Wabrbeit vom Jrrs
thum gefchiedenr und niedriger eigennitgigey Ges
heimnifframerei cin Damm entaegengefeht,
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§ flix ben Hanbel
und jum tdmnum fhbmudn ift e8 widhtig, daf
J ' einerlei Sauvegehalt fei. Man

will auch wohl mehreve Sovten ju verl

chiebenen
1, und davum ift e nothwendig,
regehalt fennen 3w lernen

man die Matevialien auch noch fo genar
18 und Gewicht, ein Mal Das an-

*f 11\ Fann e8 Dodh leicht Fommen,

derfelben Giite

3 Sewitter wird fchon
andver Umftande nicht ju erwdbnen,

Fungsweife ung jur 3eit nody ve




DBiv haben ferner

in dem Abfihnitte ,LVon bew
Fabritation des Gffigs” exfabren, daf  pev

£} aus
PBrantwein und MWaffer berei rch (Sﬁ':’p,, bei wel=
chem- 3u viel Branfwein jugefeht wibde, fo

perjenige, weldher aud Malz ebcr andeven
haltigen Matevialion fabrizive i
noth bedeutend nadhfauert. s
anguvathen , den Effig niché fogleich

t, auf dem Lager

nEarr2
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!
Sradirfafje fwn:m, in den Hanbel zu bringen,
fonbern denfelben exfi einige Beit, weniaffens 8
! o] 7 Y

PWochen , auf '? ‘Raq*r AU las]cn,
Bu Lagerft
funde Fafje 1, mind mlzu Qouldfc bon 73, Ubm
ober Fubder von 624 Ahm, und Halte fie! ftets
fpundooll.
Nach 8 Wochen pve‘wfe man
eingelnen Jaffes auf feinen Sauvegehalt.
Man  bat 1\rr|’rhfcb~cne Avten von

s
Daureieyee

(Acidinteter) in der Form i~:*:

(AEoholimeter) und fic werden
indeffen taugen fie alle nidts,
fpecififthe Sdhwere Ded
wead aber feinen E-(iuwgcfmii';

dit g-s (i'.!lT!’.‘.‘ 11:[’ feine Schwete,
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jeber rohe Gffig troh feiner Klavbheit {mmer noch
enthalt, und anbdere erdige oder vegetabilifhe Fhei-
Ye, bdie ihm aud feinen Urfloffen eigenthiimlich ges
blieben find, werben ftetd auf feine fpecifijche Sdproe=
re und Didptigfeit mehr ober weniger Einfluf
aufiern, baber aus derfelben auf feinen Sauveges
balt fein richtiger ShIuf gezogen werden fann *).
Sehr whnfchendwerth fite ben Draftifer wdare da-
her cin einfadyed Inflvument jur Beflimmung bed
Sauregehalted einer FihiffigFeif.

Die big jest al8 bie befte erfFannte Methobe den
Sauvegehalt einer Flhffigfeit su evmitteln, befeht
in der Sattigung dber Saure durch bafifch Fobs
lenfaured Kali (colcinivte geveinigte Potafche)
ober burdh Friftallifivted bafifdh Eoblenfau:
red Natvon. Die Menge bder jur Sattigung er-
forderlichen Stoffe  beftimmt dann den Saureges
halt der Fihfjigkeit.

*) Nady Mollevar's BVerjudhen Hat bie concentrivte Eje
fiafaure ein fpecififdes Gewidt von 1,063 und entbalt
14,8 pro Gent Taffer s fest man bdiefer Saure 14,8
yro Gent Waffer su, fo erbalt fie ein fpecifijdes Gewice
von 1,0071, ift alfo fdhwerer al8 die concentricte Saus
ve; fest man nod) mehr Waffee hingu, fo wird fie wies
der leidyter. Hicvaus geht hervor, daf bder Sauregehalt
felbft ves gang veinen Gfjigs von bebeutendver Star:
Be, burdy Grmittelung feiner fpecififfen Schwere nidht
wmit Sideeheit aepelft werben Lann,
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Beide Peitfungdmittel miiffen febr troden und
themifd) rein fein, daher man fie am beften in
ciner Apothefe fauft. Sie miffen in gut verftopfz
ten Glafern an einem frodenen Orte aufbewabit
werben. !

Die Preufung felbff wird folgenbermafien verans
flaltet: man nehme ein Glad und eine fleine gute
Waage sur Hond, wicge erff dasd Glas, lege bann
ein Gewidht von 16 Loth (8 Ungen) in die Ge=
wichtfchale, und giefe vou dem ju prifenden Gifig
fo lange in bas Glasg, bis die Waage gleidh flehts
man witd nun genauw 16 Loth Cffig in dem Glaje
haben, Jest wiegr man 2 Loth trocdenes bafifdh
Fohlenfaures RKali ab, und tragt davon nach und
nach in gang fleinen Zheilen, etwa mit Meffer=
fpiten, und guleht mit noch Eleineren Portionen,
in ven Effig ein, und pvar fo lange, bis Fein
Aufbraufenr mebhr erfolgt, undb bis ein in die Filifz
figfeit gefauchter Streifen blaues Ladmusdpapier nidht
mehr voth , gerbtheted Ladmuspapior dagegen audh
nicht blan wird. (Jm lesteven Fall hat man ju
piel Kali eingetragen.) Alsdann ift die Sanve voli=
tommen gefattigh  Wenn man nun dad nidt vers
braudhte Kali wiegt, und bad8 Gewidht von den
urfprlinglichen 2 Loth abrechnet, fo bhat man das
Bawicht ve8 jur Sattigung des Gffigs exfordertich
gewejenen Kali , wonady der Sauvegehalt beffimmt
wivd, inbem man fagt: 16 Roth dicjes Eifigs bes

J
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oiivfen 2, 2%, 3 Suentdhen w . w. Kali sur
Sattigung.

Der hier in Aacden in den Handel Fommende
gute Effig muf fo ift e3 Dherfommlich — fo
ftarE fein, daf 16 Loth Cifig 1 Loth Ddiefed Kali
aue Sattigung  bedinfen. In andeven Gegenden
rechnet man wobl 1% Loth auf 16 Loth Eifig.
@8 verfieht fidh von felbft, daf man bdiefe Pri:
fung auch mit Fleineren Portionen Effig vorneh-
men Fann.

Pem died Abwagen und Bevedhnen ju laftig
und umftendlich ift (venn e muf allerdingd mit
grofier Genauigfeit gefchehen), dem vathe ich, bie
Priffung auf folgende Avt vorzunehmen:

Gin vecht gleichformiges Gylinderglas, von 14
bis 54 Soll Durchmeffer im Lihten , wird genau
gewogen; man legt ju den Gewidten nody ein
Loth auf die Gewiditfchale und gieft Eifig, von
per im Handel gewdhnlichen Starfe, in dag Glas
big die Wage gleich flebet; nun macht man mif=
telft eines fehr feinen Pinfels und Delfarbe einen
pimnen Stvidy aufen am Glafe, da, wo fich in=
nerhalb bdie berflade ded Effigd befindet. Man
bereitet eine Auflofung von einem Gewichistheile
Friftallifivtem bafifch foblenfaurem Natron in jwes
Fheilen Faltem Ddeftilliviem oder veinem NRegenwafz
fer, und awav in cinem Glafe mit eingefchliffenem




Slaaftdyfel,
figFeit,
Man legt nun 3 Quentchen auf die Gowicht=
fihale und gieft von der Probefliffigheit in das
Glas su bem Gffig bis die Wage im Gleidhges
widt fiebt und begeichnet die Hdbe bev Fllffi igfeit
in dbem Glafe mit einem feinen Stridhe; der it
werden nadh und nach lwd) 3 dergleichen Portio=
nen, eine jede von 3 Dentchen ProbefliiffigPe ‘,
eingefragen, abgewogen unb bie jebesmalige Hohe
burd einen Strich begeichnet. Jeder diefer Styiche
begeichnet ein Quentchen Natron, weil in ben 3
Duentchen ver Auflofung, welde jedesmal in das
Glad eingetragen ywurden , 1 Duentchen Natron
enthalten ift, Um aber den Sauregehalt mit mehy
Genauigkeit beftimmen ju Ennen, theilt man den
Raum zwifchen den Strichen in llufnncnmbmd m
wobei ¢5 gwedmafig ift, die Sahl derfelben o ju
wablen, daf eine jebe eine Anzabl Grane beyeich
nef. Ein Quentden hat 60 Svan 3 wenn der RNau
awifchen den Strichen alfo  (miftelft cines ¢
in 5 Unfevabtheilungen getheilt wird, fo
net jebe berfelben ein Natrongewidt von 12
und von 5 Gran, wenn er in 12 Untevabheil
gen eingetheilt wivds je mehr l]‘lfl."l'i’([’r[”'iuiiil'\%.':f7,.
befto genauter 1aft fich bie Sauve beftimmen, und
ie enger bas Glas, bdefto Dbeffer [affen fich -dicre
Untevabtheilungen bdavan Degeichnen, Unfact bew

Diefe Auflofung iff die Probeflif:

mnadi
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Oclfarbe laffe man, wo. fidh Gelegenheit dagu davs
bicfet, die Seichen in das Glas ald jhavfe Linien
cinfehleifen, weldbe fobann, jur befferen Grfennung,
mit fhwarger Delfarbe eingevieben werdens bequem
ift ¢35, wenn diefe Linien mit entfprechenden Jif:
fern , welche die Grane ausdriicfen, vevjehen wers
ben,

nflatt des Matvon fann man fidh audy in bder=
felben 2vt Ded Kali bebienens da aber bdie fpecifi
{che Schroere beiber Korper verfthicben iff, fo Fann
man beide Aufldfungen nidt fir ein und daffelbe
Cylinderglad anwenden,

IRl man nun einen Gffig unterfuchen, fo fullt
man dad Cylindberglad bid jur crffen Linie, welche
ein Roth Gifig beseichnet, mit dem zu prifenden
Giiig , und fropfelt dann langfam von ber Probe:
fliiffigbeit Hingu, bis fein Aufbraufen mebhyr erfolgt
und das blaue Ladmuspapier nidt mebhr gevdthet
wird, man 3ablt nun die Linien (ohne bdie un:
terfte, den Gffig bezeichnende, mityuvedynen) bis
auf bie Hibe der Fhufjigfeit und entnimmt davaus,
wic viel Quentchen und Gran des Ylkali jur Sat-
n. 113 ber Cc'&u:u crforberlich gewtfen , wonach die

X0 mfs “.‘.l.-\ wofal, Daf Diefe meine Methobde
nidit minutids qenaw, und bei chemifch-analptifchen
Nrbeiten nicht anwendbar ift, allein id) glaube, daf
fie fie den gewdbhnlichen Berfehr hinreidyende Ge=
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nauigleit gemabrt, und daf, wenn ecinmal bdad
Gylinberglad graduirt und die Probefluffigeit dars
geftellt ift , fie am wenigften umftandlich und fire
ben praftifhen Gefchaftémann und die Arbeiter am
angemefjenfren ift.

fibrigcuf: mag noch die Vemerbung hier Plak
finben, daff nur von ber Priifung ves reinen
Gifigs auf feine Gffigfaure die Nede fein fonn-
tes bie Prnfung eines durch Schwefelfaure 2. vers
unreinigten Gfjigs su lehven, iff nidht Gegenftand
diefer Schrift.

Findet ber Fabrifant nun nach diefer Prlifung,
Daf der JInbalt eined Faffes zu fauer fei, fo mijcht
er etwad jdhwachern Effig davunter; und umge:
Fehrt, ift e ju fchwady, fo wivd ftarfever Eifig va-
mit vermifht, bis ex Den verlangten Sauregrad er
balten bhaf.

Bicle Gffig = Confumenten fehen fehy auf eine
{dhdne weingelbe Favbe und wirdben Feinen waf-
ferhellen Gffig, wie er aud reinem Brantwein und
Waffer gewonnen wird, Faufen. Der Fabrifant ift
alfo gendthigt ihn su farben. Die weingelbe Farbe
wird durd) Favin (Kochzucker), roeldhen man in Waf:
for auffofet und in einer flachen Fupfernen Pfanne
fo lange gelinde Focht und abbamypft, bis die Maffe
eine dunfelbraune Farbe angenommen hat, ohne
angebrannt gu fein, gegeben, indem man eine
grofere oder Fleineve Menge davon, je, naddem




be bunfel ober hell wimjdht, in vad
[chutfef.
cann dem Gffiggut auch etwas Syrup jus
fesenr, darf aber nicht zu wiel nehmen, weil dbann
die Farbe in’8 braunliche fpielt,

Jothen Effig, gewdhnlich afel-Cffig genannt ,
farbt man mit Kirfhfoft, Junfelviibenfaft ober
ven Gaft der reifen Berberisbeere; bdie farbenbe
Flare Fliffigkeit wird dem Gffig vor bder lefiteni
Heife durch bas Gradivfaf gugefent,
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Die neueften Methoden, den Brantwein
au entfufeln.

@crc()rtc und echnifer haben neuerdingd wiederhol
ibre Aufmerffambeit auf Dicjenige Subftany im
Brantwein gevichtet, die demfelben den fogenantt=
fen Fufelgefchmadt mittheilt, und welhe man ez
wobnlich Fufeloel nennt.

Diefes Dol 1ff febr feft mit dem Peingeiff vers
bunben, und e8 madyt daher Sdhwierigleit ¢8 von
bemfelben auf eine dem prafifchen Brantweinbren:
nev wenig umftandliche, wobifeile und Feinen be-
beutenden Werluft an Weingeift Herbeifiihrende Axt,
3U frennen und ausiufcheiden,

€8 iff bicfed Del, e nadh den Stoffen, aus wel=
chen Der Brantwein gewontten wird, verfchieden ¢
fo ift der Kovnfufel (aus Roggen) anders, ald der
Kavtoffelfujel , diefer flarfer al8 Der Gerftenfufel
w foow. Je mebr die Maifthe beim Brennen evs
higt wivd, befto mebr Fufeloel bildet fich, und
wenn die Maifche in der Blafe anbrennt, fo with
febe viel Fufeloel evseugt, Um legteres ju vermeis
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pert, hat man Blafen mit Quitl (Ruhrer) erfitns
pen, welcbe die TMaifdhe beftandig in Bewegung
exbalten , auch hat man Drathfiede angebracht,
wm bie Werlbrung der fefien Weftandibeile der
DMaifche mit dem Boden der Blafe zu verhindernts
allein e8 wivd daburch Feinedmweges bie Erzeugung
pe3 Fufeloels , welched felbft bei der vorfichtigften
Deftitlation in die Borlage mit tibergeht, ganalich
bermieden,

Ginige Vrantweinbrenner ywenden hochft alberne
MMittel an, die mitunter fogar dex Gefundheit nadhs
theilig find 3 ieder HAIt damit geheim , und daran
thut er yoohl, weil fonft feine Unwiffendeit offen:
bar wibe.

Die hier angegebenen Methoben fheile i) — et=
was gwr“nct — mit, wie i fie in folchen Bits
thern und  Beiff Tmfmt, welche nur von ywenigen
Bra mn\cmbw.n.cm gelefen voerben mochten, gefuns
ben babe, jedoch ohne beren Bwedmagiafeit aus
eigener Grfabyung beftatigen oder verwerfen 3u fon:
nien, indbem idy bisher weder Jeit noch cine befondere
Beranlaffung hatte, dedfalfige Vevfuche anguftellen.

TRem aber bavan gelegen ift , den gevonnenen
Prantwein vou don, der Gejundbeit nachtheiligen
und - einen widrigen Gefdhmad und Gerudh mit=
theilenden Fufeloel su befreien, und ihn auf diefe
Avt ju verebeln, dem wird ed auf einige Werfuche
mit Fleinen Dortionen Branhwein nicht anfommen.




Die in ben neueffen Jeiten empfohlenen Mittel
find folgenbde:

LG h i vtall

Der bertihmte Chemifer Dobereiner in Jena
hat den GhlovEalt empfoblen. Hr. Sdhiwade hat
gefunden (f. Brandes Archiv) daf 1 Dracdyme
(Duentdyen) Chlovbalf auf 524 Pott, & 16 Unzen,
Brantwein, alfo 3 Loth ShlovEalf auf 62 Pfund
Brantwein, das richtigfle Vevbaltnif fei. Das
Pilegma (Nachlauf, welcher wenig ober gar Feinen
Spiritud enthalt) ved Defiillats tiecht immer nod)
deutlich nach Ghlor und Fufeloel und man muf da-
Hor wobl Achtung geben, und die Deftillation fofort
unterbrechen ober die Borlage wedhfelnn, wenn dasd
Deftillat nady Chlor riecht, damit der gewonnene
reine Branfwein oder Spirvitud nidht von Neuem
verunveinigt werde, Dlivenoel und Mandelfuchen
(der Rucftand der ausgepreften Mandeln) serftort
nicdht fo vollfommen a8 Fufeloel ald der ChlorEalk

Pr. C. Chryfelinsg in Leipzig theilt fiber cis
nen Berfudh, Spivitus von 66 Grad Stoppani*)
durch GhlovEalt su entfufeln (im Dharm. Central-
blatt 1831, 47) folgenbesd mit: ,SIn eine 2 Kannen
arofie, weife Glasbouteille wurden gethan: 1

#*) ober Ridjter; b, B, in 100 Pfund Spivitus waren 66
Pfunt veines Weingeift (abfoluter Alfohol) e;tbaltcn,
*




Kanne*) ovon obigem Spivitus, wabhrer Fufel,
und Y4 Loth Flargericbener GhlorFalf 5 diefe Bou:
teille wurde 4 Tage lang, ded Morgens, Mittagd
und Abends, jededmal 3 Minuten lang, hin und
bev gefhuittelt 5 nach biefer Seit wurbe der Ghlor:
Falt nicht durd) Ausklarung, fondbern wegen ber
gevingen Menge, durch Filtriven von dem Spiri-
tus gefchicven. Derfelbe exfchien vollfommen wein,
fhmedt aber bermafen nach GhlovEalf, Daf Niemand
i Stanbde ift, denfelben mit Waffer verbimnt nur
einige Augenblicke im Munde ju bebalten, viel we-
niger ju verfchlucten.

Diefen Spiritud nun abermald in die Bouteille
nebji 214 Loth frifdh ausgegliihter und gany fein
serfiofiener Koble gebracht, und wie oben (mit
vem Ehlovkalf) bemerkt, verfahren; — balf wenig
oder nidyis, ver Ghlovgefhmadt blich.

Diefen Sypivitud auf eine Fleine Dejtillivblafe
gebracht und Tangfam und tropfenweife Y4 Kanne
abgezogen, gab Gpiritud von 756 Grad, weldher
auf dad vollfommenfte vein wary er behielt aber
nod) etwas von dem Ghlorfalf-=Gefchmad. Diefe
balbe Kanne nun mit 134 Loth Kohle gereiniét,
lieferfe einen @pivitud, vein wie Gold unbd gan;-
lich frei von allem Ghlorfalf-=Gefhmad, jedodh war

*) Gine Ceipgiger Kanne balt 60, 7 frang. Cubilzoll, ift
alfo 454 Drocent grofier ald das Berliner Quart,




berfelbe etwad bitter, und diefe Bitterfeit nabhm in
Beit von 8 Tagen dermafen ju, daf Jebermann
behauptete, e8 fei Quaffia darvin.

LWenn alfo bei dem Ehlovfalf diefe grofien Hine
dernifie nidt fatt fanben, fo ware derfelbe wegen
ber fchnellen TWirfung, bder geringen Menge, die
man anzuywenden braudht, und der  Wollfeilheit,
bas voraiiglichife NReinigungdmittels e8 ware nidht
nothwendig cin anbderes ju erforfdhen, und die Koh=
len wlirden auf immer verdrangt fein.”

St Begug auf vovftchende Mittheilung fagt bdex
Hr. Apothefer Cevutti in Camburg (fiehe Grd=
mani’s Jowenal B, XIL &, 351)¢

#Bei ber MMeinigung bes Brantwein-Spiritus
mittelft GhlovEalf darf man das8 Gemifdh, welches
fo ftarE nad) Ehlor viedht und fchmedkt, nicht fiber
Soble abzichen, indbem durch bdie falte Digeftion
cin Eheil Ghlor fich mit dem Spivitud verbindet
{(weldhes bei ber Priifung dad falpeterfaure Silbes
durch weifie Krelibung anzeigt) 5 wird nun bas Ge=
mifth tiber Kohle abgesogen, fo Iofet dad Chlos
die verfoblfen bitteven &heile bed Holzed auf, und
bann ift diefer biffere Stoff {thwer, und nicht ohne
grofien BWerluff an Weingeift, wegzubringen, Das
woblfeilfte und einfachfte BVerfahven, defien ih midh
bebient Habe, um ben Brantwein-Spiritus von
dem Ghlovbalf-Gefdhymad und Gevuch zu befreien,
ift folgendes: Sn eine Glasbouteille, bdie 2 Kan-
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nere halt, that idh 1 Kanne fufelichen Branfwein:
Gpivitud, vermifthte denfelben mit 14 Loth flax
geviebenen GhlovFalf , lief e8 2 Fage ftehen, und
fhnttelte bie Mifchung taglich 3 Mal flarks bat
fidh) wahrend bev lesten Nacht der ChlovEalf abges
tagert, fo gieft man den Spiritud in eine Deftilz
lirblafe, worin vorher eine Hand voll frijth ges
{bfehter (Fohlenfaurer) Salf gethan wurde, und beftils
Yivt den Spiritud bei gelinder Warme {ber; bdad
Ghlor verbindet fich mit bem Kalf, und man ere
balt einen veimen und flavfen Sypiritud*).”

Der Chlovkalf ift in vielen Fabrifen chemifches
Praparate und in jeder Upothefe Fauflich subaben,
2 Manganfaures Kalt,

Methodbe ded Hrn. Prof. Dr. Hiltnefeld, weldhe
ber Hr. Geh. Rath Drof. Dr. Hermbfiadt volls
Fommen beftatigt gefunbden pat,

Cin Pfund Mar 13&111-G;1tp:wrub (fén-m;bi'cmn ffein=
ery) witd mit 3 Dfund Salpeter fo lange ges
fchmolsen, bis bie Mafle su fliefen mF**“un bat,
woraud man 2 PVfund manganfaured Kali exhalt,
pon  welchemr 1 Procent fhon hinveidhend ift, den
fufelveichfien Hrantwein 3u cntfufc'(n. Noch volla
Fommency erfolgt Diefes durch 134 Procent. €3

¥) @6 ift nidt zu uberfeben, vaff forwohl der Hr. Chrys
feliug alg ber Hr. Gerutti weit mehr Chlorkall
angewenbet baben, ald Hr. Shwade empfiehlts
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genligt, bas manganfaure Kali in den Brantroeit
binein ju werfen, und das Faf, wabrend einiges
&age, mehrmald tdglich herumgurollen 5 dev fo ge-
reinigfe Brantwein muf dann aber nodymals fibere
eftillivt werben. Seit Geruch ift vein, und fein
Gefdhmad nabert fich dem ded Frangbrantweins,
Gegen Ende der Defiillation geht Cffigidure fber,
daber man At haben mufi, bdafl bdiefe nicht mit
in ben refnen Brantwein Fommt,

Hr. Diof. Erdmann bemerkt bietjit, baf er
fhon vor mebreven Kabren biefe Entdedung ge=
madht, fie aber Feiner Sffentlichen Mittheilung
werth evadhtet habe, da er fich bald niberseugte ,
Daff jwar burd) diefes Mittel das Fufeloel fa¥ aus
genbliclic), sugleich aber audy cine grofe Menge
Weingeift, gerftovt wiwde, dev fich in eitte aether=
artige Flhiffigheit verwanbdele, weldye ihren eigens
thiimlichen, nicht thangenehmen Geruch dem 1ibri-
gen BWeingeift mittheile. Schon diefer nicht ju ents
fernende fremde Getuch ftehe ber fonft Yeicht aus-
fuhrbaven Methode fehr entgegen, bdie Hauptfache
aber fei , bafi ber Weingeift um mebrere Procente,
ie nach der Menge ded angewandten Manganfau:
ren Kali, gefdhwadyt und dadurch ein Werluft heys
bei gefithrt werde, Dev durch bie Nbrigen BVortheile
nicht aufgerogen werden fonne.

Hr. Chrypfeliug in  Leivzig fagt fiber diefes
Berfahren: ,Wicwohl Braunfiein und Salpeter
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billig (ohlfeit) find, fo vird bdoch bas Mittel
ourd) die ftarfe anbaltende DHibe, die ju feiner
Darftellung exforderlich ift, au fehr vertheuert,
um Bortheile gavahren ju fonnen. Die NReinigung
von 1 Ranne Spiritus durch 1 Loth manganfaus
ved Kali gelang nicht gehdrig, dod) wurde dev das
mit behandelte Sypivitus nidht beftillive *).”

TRem bie Selbfibereitung des manganfauren Kali
su umftandlich ift, dev wird daffelbe am wobifeils
ften aus bev fhm junachft gelegenen Fabrit dhemia
fber Drdpavate begiehen. Kleine Quantitaten wird
man bei jebem Upotheber haben Eonuen.

- s

3. Potafdhe und Kalt

Hr. Geh. Rath Hermbiadt DHatte Notafdhe
und Kalf empfohlen , woernber Hr. Chryfelius
fidy folgendermafgen aufert:

,Gine Kanne Sypivitus wurde mit 34 Loth Pots
afdhe und 14 Loth geldfchtem Kalf vermifiht. Nadh
gefchebener Defiillation exfcheint Dev Spivitus ziem=
lidh veim, Beh&lt aber nody viel von einem unan:
genehmert ®efchmac, den auch eine nochmalige

®) SMenn man uber bie SwedEmadigleit ober AUnwendbars
Feit eined TNitheld cin beftimmees Urtheil fallen will ,
muf man den Werfuch gu toicderholten Malen unb g es
nau nad ber ectheilten Wor{drift gemad
babens bies bat Hre Chryfelius bier nidyt beadhtets
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Feinigung mit Koble nicht gang befeitigt, Diefe
Heinigungémethode ift dabher verwerflich,”

$at Hr. Chyfeliug vielleicht ungereinigte Pot=
afthe genommen, ober war die Dofid diefer und
be3 Kalfs, wie 8 miv wabr{theinlich ift, zuftarf?

4, K alk

Diefe Angabe iff ebenfalls von Hrn. Geh. Nath
Hermbftadt, Hr. Chryfeliusd nabhm 1 Loth gee
Ibfchten RKalk anf eine Kanne Spivitus, Gr fand ,
baf Dder Spiritud nicht vollfommen rein wurbe;
ervar pwar farblod, fhmedte aber nach Kalf, weldher
Gefhmad jedodh durch die Deftillation gany vers
fhwindet, Des erfleven Umftandes halber Halt ex
biefe Neinigungdart nicdht befonders empfehlensz
werth, (Warum dbenn nicht, dba dodh der tble G-
fhmad durcdh die Deftillation gany verfhwindet 2
Der wenigfte Vrantwein wird voh verbraudit; und
wenn er Denn doch noch einmal Deftillivt wird, fo
fcheint ecine vorherige Meiniqung mit Kalf in jeder
Hinfiht gany angemeffen ju fein,)

5, Chlovfluffigfeit.

Yuch diefes Mittel iff von Hrn, Geheimerath
Dr. Hermbitadt empfobhlen und von Hrn, Chry=
feliug gepriift worben, Refiterer fagt dariber:
w1 Toth Ehlorfluffigheit in 1 Kanne Spivitus lang-
fam eingetropfelt, umgejchittelt, 8 Sage rubig fre
ben laffen und Dann deftillive, teug sur Neinbeit




wenig bei, dev Gefhmad war aber fehr angenehm
weinartig,

6. Salpeterfaure.

Diefes Mittel, fo wie das folgende, foll audh
von bem Hrn. . Hermbftadt empfohlen fein.
Hr. Chrypfelius tropfelte 34 Loth Salpeterfaure
in 1 Kanne Spivitud, und behandelte diefen wie
vorftehend bei der Chlorflifiigfeit. Gr wwbe nidht
vollfomnten vein; der Gefthmacd war gut. Bei die-
fer Jeinigungdmethode bdlifen Feine zinnene ober
verinnte Gefafic angewendet werden,

7, Sdwefelfdure

JAnftatt der Salpeterfaure wurde, gans eben
fo, audh die Schwefelfaure verfuchts fie trigt sur
Jleinheit viel bei” (foll wohl bheiffen: fie veinigt
stemlich qut), ,ber Gefthmad ift aber unangenehm.”

G5 ift nidht anyuvathen, mit Salpeter- obdee
Sdwefelfaure in metallenen Gefafien su arbeiten,
weil fie zu ftaxf angegriffen werben, und bder
LBrantwein eine ber Gefundheit nadytheilige Bei-
mifthung erbalts man wird die Deftillation in ald-
fernen Refortert vornehmen muffen, und bdedhalb
find diefe Methoben fiw rbeiten im Grofen nidt
au empfehlen.

B. 80 B lie
Sdon feit langer Beit wendet man die Holz
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foble gur Meinigung bded \rantweins any man
filtvivt durch Kohlenpulver ober digerirt, oder bes
ftillivt diber Kohlenpulver, Der Fufelgefchmad wivd
gwar verminbert aber nicht gany entfernt, Durch
mehrmaliges Deffilliven fiber Holzohle wird jedock
ber Brantwein ziemlich vein dargeffellt, doch erhds
bet biefe weitlauftige Avbeit den Preid zu foby, als
Daf fie allgemein angenommen und das Mittel ald
burchaus geniigend angefehen werden Ednnte,

Auch die thievifche Kohle (WBeinfthwary, noir
animal) welde jum Gntfrben von Fliffigkeiten
gang vortrefilich iff, fo wie die entfhwefelte Steins
tohle (Kobfs) wurde verfucht, ohne ein gunfiigeres
PWefultat ju exlangen.

Hoven wir nun, was Hr. Chryfelius fiber
die Anwendbarfeit ber Kohle fagt:

o Bereits feit 18 Jahren habe idh Fein Mittel ,
weldhes die neuere Ghemie dargeboten, unverfucht
gelafien, und finbe, daf bid jest nody die vegetas
bilifche Kohle eingig da ftehet, mit welcher bie thies
rifthe Soble und nod) weniger bdie entfchwefelte
Steinfohle gar nidht gu vergleichen ift.” Hinfichts
lih ber Berveitung bed Kohlenpulvers giebt dere
felbe einige RNegeln, die ich in Folgendbem ufams
men fafje:

Lindenholztohle it von jeher als die befte eme
pfoblen; wenn aber die Kohle anderer Holzarten
qut ausgegliibt wird, fo ift der llntcry'd)ieg fo gee




ving, dafi die Mehrfoften jemer nidht aufgewogen
werden. Man hat vielfaltig bebauptet, daf qrdb-
lidy geftofene Kohle beffer foi, a3 feined Vulver;
dem ift jedoch nicht o3 je feiner der Kobhlenftaud
(durd) ein Haarfieh gefthlagen) ift, defto fchdner
reinigt er und deffo fchreller und beffer geht die
Hustlarung von flatten *).

Man darf die Koblen nidt allzuftarf audglithens
e6 ift am beften, 54 bes Gewichts verbrennen ju
laffen, und bdent Meft durch einen Damyfer ju vers
[bfchen. Um bdicfes Gewicht su treffen, bedarf o3
einiger Uebung s man Dbemerft {ich namlidy eine
Stelle in dbem Ofen ober Gefdf, in weldhem bie
Koblen geglitht yoerden, und wenn fie bid ju dies
femt Punfte jufammen gebrannt find, with das
Feuer erftidt. Die NRegel, die Kohlen fo lange
bremuen ju [affen; bis Feine Flamme mebr er:
fcheint, faugt nidht, denn wenn fie — wie e3 fein
muff — gedrangt jufammen liegen, geben fie im=
mer noch Flamme, wenn fie fhon langft ju dem
vorhandenen Swede binreichend gegliibt find. Bu
pem usgliibar wird ein befonderer rundber Ofen
von Badjteinen empfohlen, die Wande 1 Fuf did,

¥) Das ift aud fehr nmatirlichs bie Koble wird nidt auf-
geldfet , fie wickt nur duvd bdie Oherflacde bder ecingelnen
Zbeilden, Je feiner das Puloer, fe mebr DOberflade
bietet ¢ ber: Flufiafeit bar, und teffo beffer wird (ehs
tere alfo geveinigf,
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oben und unten 6 30U, in der Mitte 9 3ol im
Lidhten, 13 Boll bhochs nady bdiefem BVerhltnif
Fann Die Gudfie nady Bebarf genommen werden,
Unten befindet fich anflatt der Moftitabe, ein eifers
ner Roftforb, in Form eined Wafdbecensd, mif
odjern von etwa 1 Joll Durchmefler. JIn Ddiefem
Roftforbe fallen zulest alle Kohlen yufammen. Das
ichenlody ift unter dem tiefifen Dunkfe ded Nof:
forbed nur 4 3ol Hoch, und man bringt ¢5 am
befien flach auf bem Crbboden an, Die Ofenthine
ift mebhr unten ald in ter Mitte, um bdie Koblen
bequem bevausnehmen zu fonnen. Das Raudyrohz
bat nur 22, Soll Durchmefier. Oben ift dex Ofen
mit einer eifernen Platte bedeckt. Bevor die Kobhlen
(unter dem FMofte) entzundet werben, felst man ins
wendig dad Lodh der Ofenthitve mit Steinen u,
weil fonft viel Hiie verloven und bie Thiwe gli=
bend werden wiivde. Die bedeutende Hike, welche
bie brennenden Kobhlen entwiceln, Yoird Sedermann
nach feinem Wortheil yu benusen wiffen,

Bevor man die Koblen puloerifive, muffen fie
in einem geeigneten Siebe von der anhangenben
Afche Defreit werben, dDenn Diefe theilt dbem Brant=
wein  einen unangenehmen beiffenden Gefdhmad
mit. Die Kohlen dlrfen nidht angefendiet werben *).

Den Brantwein mit Kohlenpulver wahrvend einiger
Fage Ealtbehandelt, dann Elar abgelaffen und deftil

») Teudtes Kohlenpulver entzindet fid) von jelbfls
man muf daber feby vorfidhtia dbamit umgehen,
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Iirt, ift offenbay beffer, ald mit dem Soblenpilver
in bie Blafe gegeben,
O, et bial 1

Hr. Hofrath Dr. Gobel in Dorpat fagt (in
Sdhproeiggers Jahrb. 1831, X. Heft) : ,Id babe
alle Worfchlage, das Fufeloel wollftandig vom Al
Eobol su feheiden, gepriift, und mid) fibergeugt,
Daf burch Feines ber angegebenen Mittel ber Brant=
wein tofal entfufelt wetben fann, obgleich bdie
Menge bed nodh vorhandenen und purch die bisher
befarnt gewordenen Priifungsmittel nachweisharen
Jujeloels fo geving ift, baf feine Cinwirfung auf
ben Drganiémus ald nicht vorhanden anqefehen
wetden darf*), — Weber Digeftion, nody Dejtilz
Lation mit Koble, mit und obne Sufaf von Sches
felfaure, mit GhlovEalf, mit Kali, mit Natron und
Waffer, mit Mandel= oder Dlivendl, mit laun
u. fo w, Tiefevten einen durchaus fufelfreien Weins
geift, wenigfiens nicht nach einmaliger Rectificas
tion Uber bdie genannten Materien, G wird bas
Fufeloel, wegen feiner Leicht!dalichEeit im Weingeift,
von Diefem fo verftedt und cingebiillt, baf bdie
feinften Gevuchdwerfenge o8 nicht mephr wahraus
nehmen im Stande find, wohl aber Ennen dyes
mifdhe Agentien ¢3 wieder hevooreufen, wie id
weiter unfen zeigen werde. Unter allen jur Gntfus
felung vorgefchlagenen Stoffen fand i) {fet bas
Aehtali am wirflamften, forwohl beim Koz als

") ®Bas werden die Hombopathen bdazu fagen ?




auch beim RKartoffelbrantwein. Wird namlich Brant-
wein damit (und befonders unter Sufah von frifdy
gegliibten Koblen) deftillivt, fo erhali man einen
DBeingeift, bdeffen Gerud)y und Gefthmad nichts su
vinfihen Tbvig laffen. Das Fufeloel wird babei vers
feift, und fein eigenthiimlicher Miechftoff fcheint
pabei auf eine Defonbere vt modifiyivt unb vom
Kali demifth gebunden ju werden.”

Hr. Hofrath Dr. Gobel Hat jedodh nicht anges
geben , in weldhem Berbaltnif das Aehfali, und
auf welche Ieife ed angewendet wird; leider Fann
ih audh) aud andern Duellen daviiber nidhts mits
theilenr, Denn ith hHabe nirgends eine genaue Bee
fthreibung diefed Werfahrend auffinden Fnnen.

Hr. Gobel empfiehlt audy dad WehFali, um Spi-
eitus und Brantwein auf feinen Urfprung ju prde
for, namlich ob 8 Frudf= ober Kartoffelbrant:
wein fei, indem man vad mit dem Aekfali ju
einer Seife verbundene Fufeloel mittelft verdinmter
Sdywefelfaure wieder davausd abfcheidet, bda jedes
Fufeloel feinenr befonbeven eigenthimlichen Gerudh
hat, ber fich gar nicht verfennen ober vermwedyfeln
1afit. Man bringe 2 Loth Brantwein mit 4 Gran
Aetsfali in eine Porcellan-Schale jufammen, vers
punfte das Gemifch durdy rafthes Sicben bis auf
ungefabr 14 Loth Rudijtand, und giefie dann etwag
perdiinnte Schwefelfauve hingu, worauf der eigens
fhumliche Gevuth ded Kavtoffel= oder Kovnfufels
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um Borfdein Fommt, Bei Weingeift, welcher auf
irgend eine vt beveits vom Fufel fo geveinigt ift,
baf fidh, felbft bei dem Vermifchen mit TBafjer
Fein Fufelgerudy mehr wabrnehmen 13ft, verfahre
man auf folgenbe Weife: 2 Loth Sypiritus werben
in ecinem Glafe mit 3 Gran, zuvor in cinigen
Lropfen Waffer geldfeten AetEali burd)y Schiitteln
wobl vevmiftht, dann [4Ft man das Gemenge bis
auf efiva 1 Quentchen Nidfand in einem Sdal
Gen tber eine LWeingeiftlampe verdampfen, fiber
gieft den Ridftand in einem Stdpfelgldschen mit
1 Duentchen  gewafferter Schwefelfiure, fehittelt,
und fobald man den Stdpfel dffnet wird der dem
Korn oder ben Kavtoffeln eigenthiimiiche Fufelge
tuch DHervovtveten.

Die Fufelfeife wird namlidy durdh die Shiwefel-
faure jerfest und dadurdh das Sufeloel wieber frei.
Aus den von diefem Gelehrten angeftellten Wer-
fuchen gebt recht beutlich hervor, wie nadhtheilig
bas Fufeloel auf unferen Kbrper wirk, Sdion bas
oftere Riechen des auf obige Art abgefchicdenen
Sufeloels verurfachte ihm Fopfiveh , Schywinbel und
Crithlaffung dev unteren Gliedmafen.

Die Beveitung des AehFali ift awar an fich ein-
fach, flr dben praftifthen Brantweinbrenmner aber,
ber deffen jum Meinigen ves Brantweind nur in
fehr geringen Quantitaten bedarf, dody umfidnbe
fih, befonbers da baju eigene Riegel, Gefifc,
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Dfanmen 2c. gehdren, daher man ed beffer in Fabri-
Ben chemifcher Dréparate ober in Apothefen Fauft.

Man hat auch Fohlenfaured Nafron und
Alaun zur Reinigung des Brantweind angewene
bet erfieved wirkt nicht Deffer al8 Fohlenfauved
Kali (Potafthes fiehe oben Nro. 3) und dev Alaun
ift mit dbor Schwefelfdure (fiche oben Nro. 7) in
ieder Hinficht gleich zu frellen.

Unfdhadlich, aber theuer, ift das Absichen fiber
Manbelfleie und dag Vermifchen mit Oliven= ober
Mandelvel, weldhed man durd rubiges Ablagern
ober Deftilliven wicber abfondert. Es bilft allers
bings etwad — aber nicht viels ed geht dabei aud
ein heil TWeingeift vevloven.

€s Dbleibt mir- nun nod) fibvig, eined fliffigen
Geheimmitteld zu evwabuen, weiched bdie SHerren
Gall und Sdhidhaufen®) in Cobleny, die jul
Ahm Wrantwein hinveichende Flafche fiix 8 Sar.
verfaufen, und welched den Vortheil gewahrt, baf

*) Snbaber von Preupifden, Deftreidifden, Baperifden
und Frangdfifchen Patenten auf dben von Grftgenanntem
exfunbenen Dampf- Brenn=Upparat, dem in mebhs
veren Jeitfdriften ein gang vorzlglides Lob beigeleat
witb. €8 findb aud) ecinige Edjriften daviiber, bei F.
9. Gall in Zrier, eridienen. Die Herven Gall und
€dyichaufen Haben eine Fabrif von DampfBrenn-Uppas
vaften angeleat, und Uefern foldhe gu verhaltnifmafia
Billigen Preifen.
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ber Brantwein nicht yum pweiten Male deftillivt yue
werden braudht, indem die Fluffigkeit der Maifche
gugefelst wird, Bollwichtige Griinde verbieten fiber
dic miv woblbefannten Beftanbdtheile diefer Fliiflig=
feit efwad ju ;m[\hancn.

Hicenad) waven die Acten fber den Fufel und
beflen Entfernung aud dem Brantwein noch Feines-
weged gejchinffer, denn das Aehifali wird nur beim
fertigen Branhwein, weldher dbemnadft nody ein
EMal deftillivt werben muf, angewendet: bie Auf-
gabe aberift: ben Brantwein gleich ausd dev
Maifche gany fufelfrei davyuftellen.

Ueber die Entftebung ded Fufeloeld, ob ¢8 {dhon
in ber gegobrnen Maifche vorhanden, ober ob ed
erft beim Brennen evzeugt wird, iff man aud) nod)
nidt gang im JReinen,

Sollte nicht dbie Narcotine darauf Cinfluf
baben? Befanntlich erhalt die Sdhale der Kar-
¢offeln, und noch mehr der unter der Aufieren
Haut legende Theil, fehr viel Narcotine; weniger
enthaltern die Hulfen der Halmfrlchte, und unter
biefen der Roagern am meiften. Gany in demfelben
Werhaltnif fteht aber in dem aus bdiefen Materia:
Hien gewontienent Brantwein, die Denge ve3 Fu-
feloeld. Wergleichende Werfuche mit gefchalten und
ungefthalten Kavtoffeln, mitenthilfetem (wie Graupe
gefthalten) dann gefchrofenem und mit auf die ge-
wohnliche Art behaubeltem Gefreibe, wirden das
siiber bald Licht geben.










Neuentdecited Gebeimnif
e Bereitung mehrever
HLunsthefenarten
mit Gewinnung von
Gffig und Starfe al3 Nebenerzeugniffs,
nebft vortheilhafter
Malzbereitungsart,

Auf vielidhrige Criahrung gegrimdet und bewahus
pon
Vﬁb.tiftian Friedrid) Harl Grdf

Neue woblfeilere Ausdgabe.

Preis: 134 Zhaler.

Obiges TWerf wurde im Jahre 1825 burch den-
Berfafier an die Subfpribenten zu 6 Thaler ver:
fauft. Unterzeichnete Buchhanblung lbernahm den .
DBetrieb fur Deutfthland zu eben diefem Preife;
allein, ungeachfet ber anerfannten Wortvefflichfeit
ped MWerfes, Fonnte Dafjelbe feines bohen Preifes
wegen, Feinen gehovigen Abfass finben.

tach ded Berfaffers Todbe hat Unterseichneter den
Reft Fauflid an fidh gebradht und iff das TWerf
nunmehs zum vievten Sheil ved Labenpreifes, nam:
Lidy guceinemund einen halben Thaler, dnvdh
alle Budhandlungen Deutfehfands 3 haben.

achen, I Mayer.




Giedrudi- bei R, Uriidys, Sobi
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