Befdhreibnng und Anwendung ded Galaftometers
nud der auf ibn bejliglichen Tabellen,

Der Galaftometer befteht aud einem Eplinder-Glaje
von circa 4 Jolf, 3 Yinien Hole und 4 Joll, 4 Linien
innevem  Durchmefjer #
bie 1 wablenbe Gedf

mentlich die Geftalt ves Gefifies, in welchem die Mildy

Bine qrofie Sdhmwierigbeit Dot

¢ bicfed Gulinber-Gilajed, Da na-

Rabhm  abfondern foll, fo wie auch die Grdfie der Dbers
flache, weldhe dic Milh bem Ginbrude ver Luft darbietet,
von wefentlihem Ginfluf auf vie Nabmbiloung ift. E8 lag

mir auch febr viel davan, viefen Gehaltmefjer fo Flein als

maqlich ju mwablen, ofmne daf eine ju enge Graduieung
Unbeutlichfeit nach fich siche.
Mach vielfachen Lerfuchen bewdhrte €8 fidh, daf 3
framyofijche Duobeyimal=-Kubifioll Mildh, wovon der obex
e Subifioll in 10 Grabe getheilt ijt, nady 12 Stunben
tubigenn Stebens, bei einer Temperatur von 14 — 130

¥

Reaumur eine fo vein Degranite Mabhmabi

.
Jeibung jetgen,

pag fich auch ver Dalbe Grad deutlich au erfennen ¢

und diefer vefhalb — wenn auch nicht auf bem Gilaje

#) Serr Mecdhanifus Grabmaicr in Minden Owobnbaft im

t, Bauftavel neben bem Fraulein- amt Anger) |

Berfertigung ved Galatiometerd mit Stalty um dben B

pad Sind . unb mit elnem Zher

Preid von 48

fer fen wm 1 fl. 48 fr. Gbernommen. Da berjelbe

alle 3u meinen vorangegangenen Veriuden notbigen Gila-
fer verfertigt und gravuict bat, fo ift ex mit biefer Arbeit
verfraut, unb idh fann nur fur bvie Genauiglet ber aud
feiner Betftatie fervorgegangenen Galaftometer ga-

rantiten.

angeseigt — boch i ber Tabelle aufgenommen yworben
ift. Bei einee Difjeveny vond Gread ved Galaftometers geben
100 bayer. Maf der unterfuchten Mildy fehon um eirca

L SPhimd Butter mehr ober mweniger,

Die qedblte Grofe ded  Evlinber = Glafed it audy
pefiialb bequem, rweil allee Nabm der aufgeftellten

QYN 7

Milch Bereitd fchon nach 12 Stunben qudnefthicoen wird,

o mai

nicht 24 — 36 Stunben au warten braudit,

wm thven ®ebalt exmeffert s fonmen.  Sammiliche Ver-

fuche wichen turh alle Stadienber Teachtiqfeit der Kithe

wicberDolt und verglichen; bei gleichem Gehalt der Wil

son mebreren Sulben wurhe bie parausd gavoennene 2buticr

burchichnittlich Decechnet, da  gleiche Theile MRalhm nidht

eile: Butter enthalten.

teuivie: Battterqefdfie qaben

immer aleiche 3

Sileine, cigend hiesu ¢

1

miv bie Moglichteit bid qur qevingen Menge von 0,3 Py,

X

Butter audyeiihren; die dabel gewonnenen Nefultate -

pert jedoch nue ald veeldffig angenemmen, wenn bie Wie-

berbolung im Givofien gleichen Erfolg qab.

Soll mun mittelit bed ®alattometerd die Mildy einer
Sfub bentglich ihres Butterqehalted unterjucht werven, fo
mufi fte vovereft qang audgentolfen werben, da wie befannt

bie erfte aud bem Guter aejogene Milh , wiperiger ald

Rad ben Verfuden Sdiblerd, welder die IMild einer

Sub in 5 Verioven ves Mellend in Begug auf fpedififhes
Gewidt unvRabmaebalt unteciudt hat, ergeben fid folgenbe
Refultate:
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Sobant ity der Galaffometer genaw bis 00 mit
per toch warmen Mildy gefillt und auf cine gan3 cbene
Sielle an einen Ort geftellt, weldher nach dem Theeno-
meter eine Temperatur von 41 130 Reaumutr anzeigt;
Heine Abweichungen. hicvon find nicht vou Relang.

Die Dberflache der Mildh mup Defibald  genau dem
sbern St der ®alaftometer - Skala  gleich e, weil
aufieroem dev nach 12 Stumden abgejonberte Rabm an
oer Sfala nicht melyr mit dec nothroendigen Sdharfe be-
phachfet woerben fonnte.

Jeigt nad)y 12 Stunden bie Shala ped Galaftomes
teed 3. B, 30 Nabm an, und man will wijjen wiecvicl
Maf von biejer Milch erfoberlich feten, wm nady 12jtin-
pigem ufftellen 1 Piund Butter davausd ju bereiten., fo
fuche man in ver Tabelle A oder B, je nachbem ORin=
ter= ober Gieiinfutter vevabreicht wird, vorerft bel ber Shala
pie 8 Grade auf, banm Wied pie covcefpondirenve Jabl
i per 2. Mubeif der Golumne 1 bie Frage [ofen; es yinp
namlich 20,8 Maf viefer Mildh ju 1 Prunp Butter e
foroerlich.

(hento finbet dan die Frage gelof, wemn von einee
24- ober B6ftindigen Mufiteliung oer Mildy die Tebe ifts
bice aebery die 11, und HIL Golumne ber Tabellen A und
B Auffchluf.

Gine Kufy decen Milch orei Wionate nady bem Kl
bern etwa e 2,50 Rabm im Galaftemeter aupetfen
iolfte , Fanm twoll wenn fie viel Mildh qibt, wad ge:
woblbulicdh bei wifjeriger Ml ber Fall ift, in reinen
Milchwiribichaften fortbehalten ywerben, aber nicht o in
einer Scnveizeret; 40— 4,5° bed ®alaftometerd it ber
pucdhfchnittliche Nalhmgehalt der Mildh guter Kiihe; ich
befige 1brigmd viele, deren Milch 6,59 abjcheidet.

Die balben Grade find, woie fhon oben Bemerft, auf
pem Gialaftometer nicht angeeigf, da piefi ber Deutlichbeit

Syey, Gewidt Rabmpebatt.

Erfie Mifd 1,0340 5 Procent
Jupeile Mildy 1,0334 -

Dritte il 1,0327 11,5

Riprie WMild 1,0315 13,5

Finfte Mild 1,0290 17,5

Durdfdnit 1,0321 11,05 Procent.

pet Grabuicung gejehavet Haben wide, und ein halber
®rad bei ver fharfen Begeingung e Rabms olynediefi
peutlich walrgenommen werden fann.

9enn jur Beurtheilung ved Gebalted vec Mildy eine
selner Kithe der vovliegende Galaftometer dew richtigen
Maafftab qibt, jo bietet ev sur Controlle bei ber Butters
bereihung im Gangen eben fo fichere nhaltspuniie.  Hat
man Denfelber mit joldher Milch gefiillt, bie von fammt=
[idyen Siiben eined Sialles gerpomen wurde, UND Fac
foqleich wach pem Melfert uno ehe fie noch aud bem Stalle
gebradyt wird, und seigt biefe Giefammimildy 3. B. 3,50
an, fo welf ver Scnweigerei-BVejiger jehon nach 12 Stun=
e, baf, wenn der Nabm diefer Mildy (fie foll 3. B,
200 Maf betragen) nach et 36jhunvigen Stelen u
Buiter qerithrt wird, bei der Winterfitierung 14, 4 By
Putter qerpomien werden mifjen, oa nach ZTabelle A,
Golunme 101, 100 Maf viefer Mildy 7,2 Pr. Butter
qeben. Da jevoch, wie fhon oben eviwdbnt, jo. viele
safioren aui den Giehalt bev Mileh ehmvivben, fo Eonmen
pie ngaben der Tabellen ftets nur approvimatiy fein, um
i mebe, wo die Mefultate ver angeftellten Verfuche einer
Surchichnittd-Bevechmung unterworfen werden mupten; je
poch Fann idh gewifjenbaft werfichern, dafi bie Abweidhuns
gent unbebeutend fein ywerden.

Aelat bel fonftigen erprobien guten (Eigenfaften der
Rithe cined Stalled vie Gefammt - Ml einen geringen
Nalmgebalt im Galattometer an, fo liefect dief ben Heiveid,
baf bad Futter verbefert und eine bejjeve 2Wahl ber Heus
furrogate getroffen werden miifie. Weniger als 40 Rahm:
qebalt follte Die Gejammt-Aild m ®alaftometer nicht an-
jeiqen. Demnach dient lepterer gleichfalis dagu, benMe-
ment  angugeben, o eine BWerbefjerung bec  Futterquas
litdt eimauteeten bat, va bishee :'n't[._n"mﬁif{} in fo bies
fen Scwelsereien dle Quantitdt der ereugten Mildy als
Griterium fiv die Giite ved Futters gedient bat.

%y Babe in den Geiven Tabellen Blog bei bem 12
ftiinbigen Aufjtellen bee Mildy eine Rubrit fite ben ®e=
falt an Nahm angebracht, weil fich m den erften 12 Stun:
ben die grofte Suantitdt defjelben abjcheidet, und bel lin-
qecent. Stehent ber Nabm mehr an Dichiheit, ald an Bo-
fumen junimmt; auch wird in veinen Mildpwicthchaften
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qeodbnlich der in 12 Stunven qebifoete Mabhm qu Dearfie
gqebracht, Damit Ddie abgerahmee, qlefchfalls  verfiufliche
Milch nicht gany gehalilod fei.

SBer babin teachtet, Die mbalichfte Menge von {1t
fer, Baltbacer Butter ju gevoinnen, ver jtelle Die Wil
36 Stunben auf; wem dagegen dbaran liegt, mageve Staje
méalichit fehwer ambp fihmadhaft au evjeugen, dev beqmitge
fich mit 42 ober 24-ftimpigem Rahm jur Butterbeveiting,
da Biebei nody Fettlyeile in ber abgerahmten Dilch guend-
bleiben. SHieventfcheiven vie QWirthjhaftdverhilinifie, Diartt:

!

preife 1. . . Die Tabellen geben jebenfalld an, um
wieniel weniner Butter bel Hivgerer Aufjteliung wund bei
qleichhaltiger Dtild) exzeugt wird.

%y bemerfe fBllch nody, daf die Tabellen nad
baver. Maaf und Gewicht entroorfen find; in der Tae
belle € find icooch biefe uv Ieichtern Jlebuction auf die
Maafie und Gewichte anderer: Linber und Provinen be:
echnet, falld dicfe Sdyrift eine weitere Veebreitung finden,
oper ut comparativen Berfuchen andecrwdrtd Veranlafjung

aeben {ollte.

Sihlof Wallenburg in Oberbayern im Xuli 1844.

IBilhelm Grhard Freihery vou Gumppenbevg="Pottnes.
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