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Sdlufbemerfungen,

Bor 1814 beftanden in der Champagne nur ye:
nige Fabriten fitr den Champagner mousseux und
damit  verbunbene Handeldhiufers erft nady bem
Gindringen ber Alliivten auf dem Wege von Reims
und Epernay nach- Paris fam der Mousseux immer
mebr in Aufnahme.  Viele Vignerons finb: der Mei-
nung, daf die Kofaken bdie ehrenwerthefen Befdrderer
ihred Neftars feien, denn: fie balten Diefe fuv einen
Lheil der-deutfchen Avmee

Fruber fannte man nur bie Mousseux von Sil-
lery und Epernay, Ghemijdhe Berfuche und Grfabhrung
braditen Mifchungen der Gewachie 3u Wege, und man
verwendete auf den Rebenbau mehr Sorgfalt. Die
mit jedem Jabre bebeutenber werdende Nach bfrage nady
Mousseux lief jedes Jabr wenigjtens ein Hanbeldhaus
mebr entftehen.

Wie ' in allen merfantilifhen Verhdltniffen ent-

ftand eine Concurrenz, und biefe ift ¢3 eben, o=
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burch bie LVeredlung bder Weine, bdie Kunft bder
Mifchung bhervorgerufen wurde. Sab bas Ausland
fonft FTaum einige Reifende fir den Ubfats Ded
Champagners, fo ift jest die 3abl bder fogenannten
Champagner- Musikanten, weldyen man diefen Spifs
namen beigelegt hat, weil wobl fein Hotel erften Rans:
ged einen Fag 3ablt, wo nicht einer verfelben Heim Dro=
biven fetrer MWeine einen Snalleffect beveitet, — Legion,
Die alten Haufer haben aus bem Auslande Millionen er=
worben, undjesen ihr Gefchaft auf derBafis wohlermorhes
nen Bevtrauens fovt; die Jungern fdhmeicheln fich durch
eine erfte Sendung bet ben Weinhandlevnein. Nicht immer
findbiefolgendencben jo gut. Biele Haufer fallen alddann
burch, haben nicht nur ihvem exften Rufe gefchavet, fon=
oern t‘bmun auch diefen Fehler fo leicht nicht wieber gqut
madyen, Jhre Weine lagern oft lange jur Didpofition.
Nefevent hat mit einem bertihmten Ghemifer alle be-
fannten Mousseux, mogen fie grand mousseux de la
premiére qualité pbey vins supérieures beifen, sur Ana=
[pfe gezogen, nicht etwa wie fie thm bei feinen Befuchen
in ber Champagne in den Kellern hiochft freigebig vors
gefesst wurden, fondern wie er fie gerade in ben Kellern
Der Weinwivthe und Privaten uberall fand. Gr wird
die NRefultate gelegentlich und wenn -die Unte r‘txl\m:q
gany vollfommen protofollivt ift, der Deffentlichbeit vor-
legen, auf baf ber Conjument quf die B mln enbeiten
ber Beftandtheile aufmertfom werde.  Boverft giebt ex
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ben neugievigen Lefern dben Rafly, eine gany einfadye
Probe mit einigen Sorten Champagner zu madhen,
indemn fie. nehmlich den Wein einen oder mehreve Tage
offen und der Jimmerluft ausdgejesit ftehen laffen. Sie
werben dann durd) Geruch und Gefdhmad finden, ob
ber Iein vein war, ober ob Spirituosa angewendet
find, welche Eanjtliche Mittel dem Magen fdhaben, den
Kopf einnehmen und einen unangenehmen Kahenjam:
mer erzeugen, der oft falfchlich dem Genufie anderer
porher gefrunfencr SWeine jur Laft gelegt wird, unbd fich
nicht felten wie Der eined fibervollen ftarfen WBiergenu-
fies chavaftevifirt, und fo einen Degout vov bdem
Mousseux erregt.  Nicht jeder fitffige Champagner-

Wein ift der befte! —

Gin Champagner-Gefchaft verlangt, ift e8 audh
noch fo flein, ungeheure Summen.  Die Keller Foften
gnovm viel, der Avbeiter {ind eine Menge erforderlich,
ber 9Bein lagert lange, und muf meift vor ber Ein=
fellerung baar beyablt werdben. &8 fpringen eine gabl:
[ofe Menge Flafchen mit dem Eoftlichen Inhalt, und bie
Flafchen felbft {ind fehr theuwer. Man broudt, um
eine Flafche verfendbungsfabig su madhen, 3 — 4 Pfro-
pfen, wovon bag St 2 Sous zu fofien pflegt. Hieryu
treten die Jinfen eined bebeutenden Gapitald und, was
noch mebr fagen will, die Tururidfen Reifejpefen dev

Agenten und MReifenbden.




Sm Verhaltnif iff der Wein billig, man darf
ibn im Durdhfhnitt u et Franfen pr. Flafdhe
anfihlagen.  Dabher verdienen fich bdie Haufer, bie
gutenn  vafchen  WUbfah BHaben, und fonft in ibren
Bichungen und ECinfaufen gludlid find, fdone
Reventien.  Nidht nach allen, fondern nur nach bden
grdfiern Stadten, wo viele Lurusweine getrunten yoer:
pen, fommen bie MNeifenben der Champagnerhaufer,
anberwarts pflegen Weinhandblungen, die fur fich in Bor-
deaux-, Rbein: und Franfen: Weinen Gefchafte ma:
chenr, ihren Wirfungstrets auch auf Champagnerweine
mit aqudzudehnen, MNicht immer find lehfere Weine pon
guten Haufern der Champagne, fragen fie aud) nod
fo vornehme GCtiquetten. Sie {ind bald von obfeuren

Haufern, bald nadygemadyte Mousseux. Selbft bie
AMWeinmwirthe fammeln flw ihren Bedarf {chone Etiquet-
ten, man darf nur befehblen, von welchem Haufe bder

Champagner fein foll, und ev iff dev Gtiquette nach

feroivt.
Renn daber di¢ Champagner-Musikanten haufig

pa ibre angeblichen 2Beine finden, wo fie gar Ffeine

Gefchafte machen, fo ift diefer Umijtand qus Dbt-
gem leicht su evBloren.  Iefevent will jum Beweife
folgende Anetdote anfithren. —  Gv traf vor 10 Jab:
ren mit einem befreunbdefen Chef cined Chamypagnerz
baujes im Gafthofe einer fleinen Stadf ufammen.

Man trant nach Auswahl aus den Kellern ded Haufesd,
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bie Ctiquetten waven vichtig, die Pfropfen obfour, Um
weiter su forfdyen, wurde eine anbeve Sorte gewtinfeht.
Die Ctiquette war verandert, der Pfropfen und Wein
derfelbe. — Jeht gab fich der Hausddhef ju erfennen,
brohte mit einer Klage, lef fich aber befchwichtigen,

(s der in die Enge gefriebene Wivth, der ein woblhas

benber Mann war, um Anfauf zweier Korbe Cham-
0 1]

pagners fic) bereif finben lief. Seitbem besieht diefer

ausidlieplich die Weine biefes Haufes, er felbft ift ba=

burd) sufriedengeftellt, ebenfo das Hausd wie der Gonz

fument. Jum Sdluf will Refevent bemerfen, daf die

meiften Befiber, Compagnons, Divecteurs, Chefs der

Keller, der Bureaux unbd Agenfuren der grofen Chams-

pagnerhaujer Deutfche {ind, wasd theilweife fdhon aus

vér vorangegangenen Namenlifte hervorgeht. —

Sauchnis jun,

Dreuct von Bevnl
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