Sedyfter Abfdynitt.

HNachahmung des Champagner Mousseus,

Sn Jranfreich hat man guerft begonnen, dem
Ghamypagner ahnlicdhe Mousseux yu bereiten. Burgund
liefert aud Den IWeinbergen Meursault und Puligny,
auch ausd einigen Gavfen der Cote Chalonnaise Ddie
beften. Sie find weich, javt, aber zu geiftig, Eovpers
lich und Fraftig. Sum Mousseux eignen fich nun ein:
mal nut getinge, leichte und lebhafte Weine, die Jugleich
nicht bald Dbevaujchen oirfen. Je {chwever der Lein,
um fo geringer die Mousse. Die Burgunder Schaum:
fabrifanten fehen daber ibre Fabrifate febr durftig ab.

Saint Péray macdht mit feinen Mousseux nod
weniger Gliud. Die Weine diefed Lanbded find gar ju
fchwer und fraftig. Sie beraufdhen vafdy, weil fie dasd
Feuer Ded Mabdeiva befilen.

Selbft in Stalien hat man angefangen, feigige,
fifffe Weine zum Mouffiven yu bringen, ift aber bald
bavon juriidgefommen. Mehr Glik mad)t der nadh-
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geahmte Mousseax in Deutfchland.*) Wir fehen Fabri-

ten am Nedar, in Maing, in Bingen, in Cobleny, in
Jrier, felbft in Grinberg,

Der Necarmwein Fonnte fidy jum Mousseux por-
trefflich eignen, wenn man die mnsu}t!-\'{w Bereitungs-
avt bei gany leichten vothen rauben anwenden wollte.

Die Mainger und Binger Fabrifen wabhlen su fefte
Gewadyfe, die fhon abgelagert und gany reif find, Fum
mouffirenden Weine. Die Lebhaftigkeit des Schaums
wirh meift dyemifch-Finfilich beigebracht. Dasd Surro-
gat fdyaume tichtiq, fehiebt auch einige Perlen nachs
dic Mousse weif fich indef nicht ju erhalten und (aft
einen durdy die Prapavation fdhlechter gerwordenen Fals
ten fchaalen Wein juviick, der nach einigem Stehen im
Glafe widvig fchmeckt.

Trier madht ebenfalls Mofel - Mousseux.  Diefer
Wein Eonnte, verfiande man die Kunft, das Falte Mofelge:
wady$ 3u erwarmen und die Mouffe durcy etwad Ger-
beftoff und fonftige Binbemittel su exhalten, ein ange:
nebmes Sommergetrant werden.  In falten Léndern
wird er aber niemald Aufnabhme finden.

Griinberg, biefer verrufene Weinort, hat Srauben,
bie bei ciniger forglichen Audwabl, eine gute, haitbare

") Referent behdlt {ich vor, eine fpateve Abhandlung fiber bie
fammelichen beutjchen Mousseux - Fabriken herauszugeben, nads
bem ibm von den betreffenden Haufern die evforderlichen Mittheilun-
gen augeaangen fein werben,
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Mousse geben. Der Wein an fidh ift nicht vorziiglichs ein
etroa8d flarf vorherichender Grbgefdhymadt chavakterifivt ihn
nicht ginftig, dennod) hat ev fiir den Mousseux einige
gute Gigenfchaften, pie ibn mit einem 3ufaf von
12 — 15 & Liqueur gentigend fiif und geiftig machen.

(1]

Mar muf dovt nuv bemithet fein, -ibn von der exften
Peefle vother Srvauben ju nehmen, bann wird er {id
noch mehr Abfats verfchaffert, ald er fich deffelben nach
Jtufland und Polen, wo man ihn flir veritabeln Gham:
pagner Halt, jest fhon ju erfreuen hat. Nimmt man
hingegen weife Trauben jur Bereitung bed Mousseux,
fo wird die erforderliche Quantitat Gerbeftoff Etunftlich
sugefesst werben muffen.

Diefer Gerbeftoff — Tannin — feplt felbft Den
Ghampagnerweinen theilweid,  Der Apothefer Fran-
cois it Chalons sur Marne, perffanbihn u beveiten,
hat auch daritber gefchrieben; das Geheimnif ift aber
nad) feinem Sode nur in die Hande weniger Perfonen
ibergegangen.”)

R Coblenz ift feit einigen Jabhven ebenfalld ein
Mousseux - Gefchaft gegrimbdet, das nach Avt dev Cham-
pagne feine Mousseux aus rvothen Trauben beveitet,
welche unter dbem Namen Ehrenbreitsteiner Mousseunx
tiihmlich befannt {inDd.

*) Referent war fo glitctlich, daffelbe an fidh gu bringen und
wird gern damit zu Gebote fiehen, wenn man fich bieferhalb an ihn
wenbet,
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