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Die Fabrikation des Kremserweilses.

Autser demjenigen was in dem [iinften Bande
dieses Bulletins, iiber die Fabrikation des Kreme
serweilses, so wie des Bleiweilses, bereits
erdriert worden ist, glaubt der Herausgeber des-
selben diejenigen Bemerkungen nicht mit Still-
schweigen iibergehen zu diirfen, welche Herr C a-
det de Gassicourt iiber diesen Gegenstand
(s. Bulletin de la Société d Encourage-
ment pour I'Industrie nationale de
Paris., 180g. No. LXVI. pag. 355) mitgetheilt
Hermbst, Bullet. VI.Bd. 1. Hr. A
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hat, da dieses als Malerfarbe und als Handels=
l\mdaht gleich wichtige Material, auch in Deutsch-
land, in Hinsicht seiner Zubereitung noch mnicht
so genau bekannt ist, als solches bekannt zu seyn
verdiente.

Das kohlenstoffsaure Blei {sagt Herr
Cadet de Gassiconrt), welches im Handel
nnter dem Namen von Kremserweils oder 8il-
berweils bekannt ist, besitzt eine Weilse, eine
Feinheit, und einen Zusammenhang, die alles
dasjenige iibertreffen, welches in Frankreich und
den benachbarten Lindern fabricirt wird.

Jener Vorzug hingt von seiner besondern Be-
arbeitung ab; denn die Deutschen, so wie die
Franzosen, gewinnen diese weilse Farbe durch
eine fortdanernde Einwirkurg des dunstformigen
Essigs und der Kollenstoffsiure auf die Bleiplat-
ten; aber in Frankreich bedient man sich dazu
picht derselben Verfahrungsart wie in Qestreich.

Die gewihnliche Fabrikation des Bleiweilses
ist zu sehr bekannt, um sie hier zu wiederholen.
Die Beschreibung einer deutschen Fabrike dieser
Art, wird hinreichend seyn, um die Differenzen

gegen die franztsischen bemerkbar zu machen.

Die kleine Stadt Krems selbst, ist seit eini-
gen Jahren nicht mehr im Besitz der Manufaktu-

ren jenes schonmen Weilses; sie finden sich ges

genwirtig in den Umg ebungen 'von Wien t:.“)lut
Die nachfclgt,m:en Bemerkungen sind durch eine
der besten und

anlalst worden, die dem Baron Ignaz yon Ley-

ichsten Jr‘ 1er Anstalten ver-

'\‘UIJ.":“I

ckam zugehort.
Jene Fabrike bestehet in drei Zimmern,- Im
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erstern werden die Verdunstungs - Gefifse  fa-
bricirt; das zweite ist die W armstube; im drit-
ten 'xu‘d das Schlimmen und Formen veranstaltet,
Einige Nebenzimmer dienen dazu, die genannten
Hauptoperation zu erleichtern.

Erste Werkstatt. In dieser werden die
Gefalse und Kasten angefertiget, welche dazu dienen,
den Essig aufzunehmen, Diese bestehen in Kasten
(Taf. 1. Fig. 1) aus Fichtenholz angefertiget, die Sei-
tenwinde sind dick, gut zusammengeliigt, und
vom Boden bis auf den dritten Thej! der Héihe
mit Bleiplatten aus geschlagen. Sie sind 5 Fuls
lang, 1 Fuls breit, und eben so hoch.

In den innern Raum eines jeden Kastens wer-
den 5 Pinten (so viel als der i{aun von 1o Pfund
Wasser) Weinessig gegossen, und iiber der Ober-
fiche des Essigs werden sechzehn Platten Blei,
die zweimal gebogen sind, so angebracht, dala
sie durch kleine Riegel von Holz, die am Ende auf
den Kannten des Kastens (@) ruhen, getragen
werden.

Sind alle Kasten so vorgerichtet, so brmﬁL
man sie in die Wirmestube. Bevor diese zweite
Anstalt beschrieben wird, ist es ndthig, erst drej

Bemerkungen vorauszuschicken; nimlich:

1) Der Essig, dessen man c:c‘l in den deut-
schen Labriken bedient, ist nicht aus Malz oder
‘Weinlauer bereitet; er besteht vielmehr in einem
sehr starken guten Weinessig, wie er im Handel
vorkommt, und erfordert, um eine Unze zu sit-
tigen, 28 Gran Kali; wenn gleich auch einige
Fabriken einen schlechtern I Essig anwenden.

2) Das Blei ist sehr rein, ohne Beimischung

A 2
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von Zinn, Spielsglals oder Eisen. Man beziehet
dasselbe aus Steiermark und Ungarn.

3) Da man bemerkt hat, dals das durch die
Walzwerke gegangne Blei sehr schwer durch den
Essig angefressen wird, so bereitet man sich die
Bleiplatten nach folgender Art:

Man nimmt geschmolzenes Blei, gielst selbi-
ges auf ein Eisenblech aus, das iiber einem Kes-
sel placirt ist. Bemerkt man, dals das Blei auf
der Oberfliche zu erstarren anfingt, so neigt man
die Platte, wodurch das noch weiche Blei in den
Kessel herabsinkt, das erstarrete hingegen aufl der
Platte zuriickbleibt, von der solches wie ein Blatt
Papier abgenommen werden kann. Die sehr ge-
tibten Arbeiter, welche das Blei in Blitter ver-
wandeln, kithlen zuweilen die Platten mit Wasser
ab, und arbeiten sehr schnell fort.

Zweite Werkstatt. Die Warmestube ist
dazu bestimmt, das Blei zu schmelzen, die Ka-
sten zum Verdunsten zu bringen, und die geform-
ten Brode der Farbe zu trocknen.

Jenes Zimmer ist viereckig. Auf der ersten
Seite, nahe dem Eingang, ist ein Ofen (Fig. 2)
angebracht, dessen Feuerung unterhalb dem Fuls-
boden angebracht ist. Er ist aus Manersteinen
gebauet, In der massiven Mauer desselben sind
zwei Kessel B8 placirt, die dazun dienen, das
Blei darin zu schmelzen. Jene Kessel sind nnr
ohngefihr einen Fuls vom Boden erhaben, und
sehr klein.

Eine doppelte Leitung € C theilt den Ofen
und neigt sich gelinde nach dem Boden zu, wo

sie eine Art von cirkelfSrmigem Rand bildet, und

=1
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in einen Schornstein /) gehet, der sich iiher dem
Gebaude erhebt. In jener Leitung der Bank cir-

culirt der Rauch und die Wirme, und auf der-

selben werden die Verdunstungskasten placizt. Das
ganze ist mit Ramen £ £ umgeben, welche dazu
bestimmt sind, das erhaltene weilse Produkt zu
trocknen.

Man muls zugeben, dafs diese Art zn operi-
ren sehr Gkonomisch ist; indessen darf man we-
nigstens voraussetzen, dals nicht aller verdampfte
Essig zur Oxydation der Bleiplatten verwendet
wird ; vielmehr lilst sich annehmen, dals ein Theil
desselben sich in Diinsten anf die kleinen Brode
wirft, und essigsaures Blei gebildet wird. Indes-
sen ist freilich wahr, dals jene Wirkung der Es-
sigdiinste nur auf der Oberfliche vorgehen kann,
die man abkratzt, bevor das Weils in den Hanw
del gebracht wird.

Die Verdunstungskasten bleiben zehn bis zwoIf
Tage in der Wirmestube, deren Temperatur stets
auf 33 Grad Reaumur erhalten wird; eine Tem-
peratur und ein Zeitraum, die hinreichend sind,
um die Operation zu beendigen.

Die Wiarmestube enthiilt 8o Kasten, die zu-
sammen 5 Centner Weils liefern, das aber nicht
durchaus von einerlei Qualitiit ist.

Dritte Werkstatt. In dem dritten Zim-
mer wird das kohlenstoffsaure Blei, das sich ge-
bildet hat, aus den Kiisten herausgenommen. Das-
jenige, welches glinzend weils ist, wird ohne Ver-
mengung praparirt, und unter dem Namen Sil-
berweils verkauft.

Das iibrige, welches Bleiweils heilst, wird in
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zwei Sorten vertheilt, in feines und'in gemei-
nes; denen man, ihrer Giite nach, mehr oder
weniger Kreide zusetat.

Die Kreide, deren man sich dazu bedienet,

ist kein reiner kohlenstoffsaurer Kalk, sondern
ein Gemenge von schwefelsaurem Baryt und
einer kleinen Quantitit kohlenstolfsaurem
Kalk; man ziehet diesen schinen Schwerspat
aus den Tyroler Gebirgen.

Einige Fabrikanten kalciniren den Schwer-
spat, bevor sie ihn dem Bleiweils beimengen;
eine Operation, die keinesweges das Produkt
verbessert, im Gegentheil schidlich werden kann,
da der Schwerspat sich zuweilen in der Kalci-
nation ‘L_qelb farbt, in so fern dieser ERisen ente
hielt. Andere Fabrikanten enthalten sich dage-
gen der Kalcination, und begniigen sich, den
Schwerspat blols mit Wasser zu zerreiben und zu
schlimmen.

Die Art und Weise, wie man das erhaltene
Bleiweils schlammt, ist sehr einfach, und derje-
nigen dhnlich, deren man sich auf den Blanfar-
benwerken bedient, um die Smalte zu schlimmen,

Man bedient sich zu dem Behuf einer gro-
[sen viereckigen Kufe von Holz, die in g glei-
che Riume von ungleicher Tiefe abgetheilt ist,
so dals die Fliissigkeit aus derjenigen, die am
vollesten ist, in die folgende iiberflielst; so dals,
wenn das erste Feld 4 (Fig, 3 und 4), das am
hochsten ist, voll ist, das Fluidum in das zweite
B lauft; aus diesem ins dritte C, und so weiter.

Das Wasser, welches stets in die ersten Ver-
tiefungen 4 gegossen wird, in die man das Blei-
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weifs bringt, gehet nach und nach in alle andere
iiber, und setat in denselben verhilinilsmilsig das
Bleiweils ab, das darin enthalten war. Der Bo-
densatz ans dem letztern Raume ist daher auch
der feinste und leichteste. Man lafst diesen Satz
auf Leinwand abtropfeln, bildet hieranf Brode
daraus, und lilst sie trocknen.

Allgemeine Bemerkung. Aus dieser kur-
zen Darstellung erkennt man leicht, dals diese
Verfahrungsart sehr von derjenigen abweicht, de-
ren man sich in Frankreich bedient, sowohl in
Hinsicht der Siure, als des Metalls, die man
anwendet, so wie auch duerch die Art des Ver.
dunstens und des Schlimmens.

Die Vorziiglichkeit des Kremserweilses
scheint daher gegriindet zu seyn:
auf die Stirke des Weinessigs.

Auf die Reinigkeit des Bleies und

die Art es zu platten.

Auf die Art der Verdunstung des Essigs.

In der Beimengung des Schwerspates.

In der Art des Schlimmens, wodurch der
Teig vollkommen zertheilt, und zur gro-
sten Feinheit gebracht wird.

Um das metallische Blei in Bleiweils iiber-

[~
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zufithren , scheint es eine unerlafsliche Bedingung

zu seyn, demselben Kohlenstoffsiure zuzufiihren.
Zwar habe ich nicht erfahren kinnen, auf wel-
chem Wege dieses veranlafst wird, glaube aber,
dals die Ostreichischen Fabrikanten irgend eine
Materie in die Verdunstungskasten bringen, aus
der sich Kohlensoffsiure entwickeln kann.

Nahe bei Wien fand ich eine andere Blei-
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weilsfabrike, die durch einen Franzosen betrie-
ben wird, in welcher ein von dem vorher be-
schriebnen, ganz verschiedenes Verfahren beab-
achtet wird.

Er nimmt 10 Theile Bleiglitte und 1 Theil
Kiichensalz, reibt beide Materien trocken recht
wohl unter einander, und setzt nach und nach
VWasser hinzu, um das Ganze in eine Brithe zu
verwandeln. Drei Stunden nachher gialst er ei-
nen Theil in Wasser gelilstes Kali hinzu, rtiihnt
wahrend zwei Tagen alles zu wiederholtea malen
unter einander, gielst alsdann das Fluidum ab,
und wiascht den Riickstand aus, der ein sehr glan-
zendes Weils darstellt.

In dieser Operation wird die Salzsiure aus
dem gebildeten salzsauren Blei durch das Kali
getrennt, wahrend die Kohlenstoffsiure des Kali
sich mit dem Bleioxyd verbindet. Das Aussiils-
wasser, welches Natron, salzsaures Kali, und viel-
leicht auch etwas salzsaures Blei enthilt, wird zu
anderm Behuf gebraucht.

Das auf diesem Wege gebildete Bleiweils ist
vollkemmen rein, und hat niemals die Dichtig-
keit wie das auf andern Wegen gewonnene; in-
dessen verdient diese Fabrikationsart doch noch
naher untersucht zu werden.




I1.
Dall'armi’s Beobachtung iitber die ¥abri-

5 ; A
kation des Bleiweilses.

Das Bleiweils ist ein Resultat der Einwirkung
des Sauerstoffes oderder Kohlenstoffsiure
auf das Blei, durch die Diinste einer Siure von
mittlerer Fliichtigkeit, wie der Essig, herbeige-
fiihrt,

Man weils, dals die Hollinder zur Bereitung
des Bleiweilses sich der Wirme bedienen, die
durch in Riume eingeschlossenen Pferdemist ver-
anlalst wird. Der Verfasser ist weit entfernt, die-
ses lange bekannte und beschriebene Verfahren
hier vorzutragen; er will vielmehr der Abweichung
hier gedenken, von der er durch andere Erfah-
rungen belehrt worden ist.

Nachdem er Gelegenheit gehabt hatte, die
Verfahrungsart kennen zu lernen, wie das Blei-
weils in Neapel verfertigt wird, suchte er die=
selbe genan nachzuahmen, um sich iiber den na-
tiiclichen Gang in dessen Formation Aufklirung
zu verschaffen. Der erste Versnch lieferte ihm
ein sehr ungleiches Resultat: er fand die meisten
Stiicke schwarz, andere mit einer mehr oder we-
niger diinnen Nuance von grauer Farbe bedeckt,
vorziiglich auf der Seite, wo sie mit dem Blei in
Beriihrung standen.

Linige kleine Gefilse, die nur wenig Essig
enthielten, lieferten das Blei fast ganz in Bleiweils
umgeindert; er vermuthete daher, dals hier eine
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bedeutende Absorbtion von aunlsen nach innen
stalt gefunden haben miisse.

Durch einen neuen Versuch ward er iiber-
zeugt, dals ohne Mitwirkung der Kohlenstoffsiure,
die sich aus den gihrenden animalischen und ve-

getabilischen Substanzen entwickeln, wenig oder

gar keine andere Absorbtion statt fande. i)
Jenem gemils lilst sich nicht zweifeln, dals

Zwischenmittel bei der Fa-

der Ess

brikation des Bleiwe schen werden kann,

onirt wird, sich mit

durch welches d

aure zu verbinden.

Sauerstoff und mit

Es ist begreiflich, tien chne Un-

terlals in einer gl

igen Wirkung auf das

Blei erhalten werden , und dals man sie

cht zu unterhalten trachten muls.

r mit Vorsi
Man
wiirde, mit einemmal ein Schielerweils zu erhal-

dah

leich, dals es unmdéglich seyn

o
1 o

*) Der Herausgeber des Bulletin de la Société d'Ena
couragement, macht hierbei die Demerkung, dals,

wenn man eine Platte Blei unter eine gl:‘ﬂr‘;'nc Glocke so

Irlnr-irL, dals sie iiber einem Gefifs mit .Essi:_; schwebend

erhalten wird, sich gar kein Bleiweils erzeugt, bei wel-

cher Temperatm auch “der Apparat ausgesetst werden

mag; man sieht vielmehr die Bleiplatten sich mit einer
durchsichtigen kristallinischen Rinde bedecken, die blos

essigsaures Blei (Bleizucker) ist. Leitet man hingegen

KohlenstoHsidure unter die Glocke, oder setzt man dem
Essig Substanzen zu, die Kohlenstoffsiure fourniren kon-
nen, wie z. B. kohlenstoffsauren Kalk, so. erzeugt sich
anf der Stelle das Bleiweils sehr leicht. Betriigt die Tem-
peratur nicht mehr als' 30 bis 35 Grad Reaumur, so bleibt
das erzeugte Bleiweils weich; bei einer hohern Tempera-
tur nimmt dasselbe aber die Konsistenz des Schiefer-

weilses an.

y———



Ii

ten, das durch- seine ganze Masse vollkommen

weils sey ;

denn die Natur fithrt das Blei nur
langsam nach und nach in Bleiweils iiber, und es
muls nothwendig ein unvollkommnes Weils da
tibrig bleiben, wo solches die Oberfliche des me-
tallischen Bleies bedeckt. *)

Diesen Beobachtungen zufolge, wihlt Herr
Dall’armi zum Lokale fiir die Bleiweilsfabrika-
tion ein Souterrain aus, in dem die Kohlenstof=
saure wie in einem Reservoir enthalten seyn kon-
ne, und in welchem die Luft das Gewdlbe, ver-
mige der angebrachten kleinen Fenster, durch-
dringen kann. Er verwirft die mehrfache Ue-
bereinanderhiufung der Topfe, und verlangt,
dals nur eine einzige Reihe auf einem Bette von
Pferdemist, das einen Fuls dick und leicht zu-
sammengeprelst ist, gemacht werden soll. Er lafst
die Tépfe mit Stroh, und auf diesem mit einer
zweiten Lage Mist bedecken.

Herr Dall’armi versichert, dals durch diese
Anordnung eine aulserordentliche Ansammlung der
Wirme herbeigefiihrt werde, die stets 4o bis 55
Grad Reaumur betragen miisse, und dals daduarch

*) Nach einer Bemerkung des Herausgebers des Bulletin
de la Société d'Encouragement, ist diese Beobach-
tung nicht als zuverlissig anzusehen. Denn er bemerkt,
dals man das Schieferweils in einer gleichformigen
Weilse von jeder Dicke antreffe, und wenn ja hin und

wieder einige Theile von metallischem Blei daran silsen,

so hidtten diese einen volligen Metalglanz.  Auch be-
merkte Herr Guyton bei seinen Versuchen iiber die
Wirkung des Wassers auf das Blei, dals unter der Decke
des kolilenstoffsauren Bleies, die dasselbe bedeckte, das

Blei seinen Metallglanz vollig beibehalten hatte,
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zugleich der Zutritt der duflsern Linft in das Innere
der Tiépfe in einem hohen Grade erleichtert werde.

Die Tépfe, deren Herr Dall'armi sich be-
dienet, um das Blei darin oxydiren zu lassen,
besitzen die Form eines in der Spitze abgeschnit-
tenen Kegels, sind in- und auswendig glasiirt, ei-
nen Fuls hoch, und enthalten inwendig ein Kreuz
von weilsem Holze, das zwei Zoll iiber dem Bo-
den placirt ist, und iiber welchem 12 Stiick ge-
gossene Bleiplatten angebracht sind.

In jeden dieser Tépfe werden zwei kleine
Topfe voll Essig gegossen, der, falls er sehr stark
ist, mit Wasser verdiinnt wird, Man deckt die
Topfe mit Deckeln zu, und setat sie am gehori-
gen Orte aus. Nach dem Zeitraum von 15 Ta-
gen werden die TGpfe untersucht, um in diejeni-
gen, die leer sind, neuen Essig einzugielsen: eine
Operation, die sich, ohne die Tépfe von ihrem
Orte zu entfernen, sehr leicht veranstalten lilst;
indem man die Mistlage emporhebt, und den
Topf mittelst einem kleinen hineingesteckten Stock
untersucht.

Nach einem Zeitraum von anderthalb Mona-
ten, werden die Tépfe herausgenommen, um das
erzeugte Bleiweils zu sammeln. Die gebildeten
Blitter sind alsdann trocken, und hingen nur we-
nig mit den Bleiplatten zusammen, auf denen sie
gebildet worden sind; und es ist nun hinreichend,
die Scheidung des Schieferweilses ohne Staub zu
veranlassen.

Um die Gesundheit der Arbeiter zu sichern,
und sie dem Einschlucken des gefihrlichen Blei-
weilsstaubes nicht auszusetzen, hat der Verfasser
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sich Kasten mit 3 Abtheilungen ausgedacht, in
welchen zwei Arbeiter zugleich arbeiten kénnen.
Die erste Abtheilung bestehet in einem bewegli-
chen Cylinder aus zwei Theilen, der die mit dem
Bleiweils bedeckten Bleiplatten aufnimmt, die
durch ein Kind hineingebracht werden, nachdems
zuvor das schmutzige und klebrige Bleiweils, so
wie der riickstindige dicke Essig davon abgeson-
dert worden ist, der allemal, bald in grifsrer bald
in geringerer Menge, am Boden der Topfe ge-
funden wird.

In die zweite Abtheilung placirtt man hohe
enge Kiisten, die nur so viel Inhalt fassen, dals,
wenn sie mit Schieferweils angefiillet sind, sie
von einem Arbeiter gehoben werden kinnen. Die
Arbeiter werfen in diese dasjenige Bleiweils, das
bestimmt ist gemahlen zn werden, und wiegen
dasselbe, wenn der Kasten voll ist.

In die dritte Abtheilung werden die Bleiplat-
ten gebracht, von denen das Schieferweils abge-
nommen worden ist, die man wiegt, und sie dann
wieder in die Tdpfe bringt, um aufs neue Blei-
weils zu bilden, ohne sie vorher umzuschmelzen,
wie solches in Holland zu geschehen pflegt,

Die Arbeiter, welche sich einander gegen
iiber stellen, bewegen ihre Arme in ledernen
Aermeln mit zwei Oeffnungen eingeschlossen, sie
stolsen diese Aermel mit den Enden gegen ein-
ander, und sind so im Stande im innern Raume
der Kisten zu arbeiten, die genau verschlossen
sind, und in die das Licht durch eine viereckige
Oelfnung eindringt.

Als eine nothwendige Vorsicht, empliehlt Herr

e
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Dall’armi den Arbeitern, vor dem Anfang der
Operation, sich mut Talg oder Seife einzureiben,
um die Poren der Haut zu vurschﬁefscn, und sie
fiir die Einsaugung des Bleiweilses weniger em-
planglich zu machen.

Jene einfache Verfahrungsart gewihrt ihm zu
Folge den Vortheil: 1) dals sie sehr schnell yon
statten geht, und die Gesundheit der Arbeiter
sicher stelly; 2) dals die Bleiplaiten, die nach der
Absonderung des Bleiweilses iibrig bleiben, gleich
wieder in die Topfe gebracht werden kinnen;
3) dals dadurch eine grolse Genanigkeit in der
Aufsammlung des Produkts veranlalst wird.

Wahrend das Blei in Bleiweils iibergehet,
wird sein Gewicht um 33 Procent vermehrt, nim-
lich wenn man Goo Pfund Bleiweils in die Topfe
gebracht, und davon 146 Plund Bleiweils abge-
nommen hat, so bleiben 4oo Plund metallisches
Blei zuriick, das aufs neue der Arbeit unterwor-
fen werden kann.

Das mittlere Produkt, welches Herr Dall’-
armi aus jedem Topfe erhalt, betragt gX Pfund
Bleiweils. Das was am Boden des Gefilses bleibt,
und nach dem Schlimmen geformt wird, ist
schmutzigweils, und gleichfalls leicht zu verkaufen.

Die grilsere Menge des Produkts, das man
gewinnt, hingt grilstentheils von der Dicke der
Bleiplatten ab, die man in die Tépfe bringt; je
grilser die Oberflaiche ist, welche sie der Wir-
kung des Essigs darbieten, je schneller werden
sie in Bleiweils iibergefiihrt.

Herr Dall'armi gielst die Bleiplatten auf
Steinplatten aus, und eben so die Deckel, welchie
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so auf die Tépfe ﬂedcékt werden, dals der Zue
tritt der Luft und der Kohlenstoffsiure nach dem
innern Raume nicht verhindert wird.

Jenes Verfahren erregt aber eine bedeutende
Verscuwenmmﬂ an Blei, Brennmaterial und Zeit,
so wie einige andere Unbequemlichkeiten, Daher
hat Herr Dall'armi Gulsplatten von Fisen an-
gewendet, wodurch gleichfalls hinreichend diinne
Platten des Bleies erhalten werden kénnen.

Das geschmolzene Blei verdient aus dem
Grunde dem geschlagenen Blei vo rgezogen zu
werden; weil die Oberfliche der letatern der Ein-
wirkung des Essigs mehr widerstehet,

Die Anwendung des Mistes ist nicht gleich=
giiltis. Er muls stets mit solchen gemengt ‘wer-
den, der schon in der Fiulnils begriffen ist, und
man muls die Vermengung nach den Umstinden
verindern, um stets eine’ hinreichende \1 arme zu
unterhalten, die indessen doch nicht so stark seyn
darf, dals der Essig dadurch ver “L‘(JJ.JDL werden
kann. Herr Dall'armi behauptet auch, die eben
aus den Lohgruben gezogene Lohe mit Vortheil
statt des-Mistes angewendet zu haben,

Ziehet man es vor, das Schieferweils auf den
Bleiplatten dick werden zu lassen, so gewinnt
man den Vortheil, dals wenig Stiicke auf ein ge-
gebnes Gewicht gehen, und dals sie weniger
grauen Stoff enthalten, womit sie znweilen be-
deckt sind.

Q.

"[T. 1 ‘}‘.' ‘r.: =
Jm die schielrigen Stiicke zu zermalmen. he-

dient man sich bald horizontaler, bald vertikaler

Miihlen, nachdem es die LU;\(I[H it gestattet, Jene
Blitter sind gemeiniglich hart und kompact. Wenn
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sie zermalmt sind, werden sie so lange mit Was-
ser zerrieben, bis sie zu einem diinnen Brei von
grélster Feinheit verwandelt worden sind; eine
Operation, die mehrere Stunden Zeit erfordert.

Beim Zermalmen muls darauf gesehen wer-
den, dals nicht zu viel Schieferweils mit einem-
mal aufgegeben wird, sondern dieses muls von
der Kraft der Miihle abhingen.

Eodlich wird der Brei mit mehrerm Wasser
geschlimmt, und durch ein feines Sieb gegossen,
das die Unreinigkeiten, so wie die grébern Theile
zuriickhdlt.  Wenn der Abguls sich gesetzt hat,
wird das Wasser abgegossen; uad in diesem Ziu-
stande wird nun das Bleiweils verschiedenen Ope-
rationen unterworfen, nachdem es zu diesem oder
jenem Gebrauche bestimmt ist.

Der Teig wird hierauf im noch liquiden Zu-
stande iiber weilser Leinwand ausgebreitet, und
auf eine einsaugende Unterlage gebracht, die aus
ausgelaugter Asche oder Gips gebildet ist. Hier-
durch nimmt der T'eig leicht eine solche Consi-
stenz an, dals er sich formen lalst.

Man fiillet ihn zu dem Behuf in kleine irdene
nicht glasurte Tiple, von der Form eines abge-
schnittenen Kegels, oder man bildet Steine dar-
aus, indem man die Masse in Formen eindriickt.
Man lilst hierauf die Masse trocknen, und zwar
in einem erwarmten Raum, der sowohl von den
Diinsten des Mistes, als von schwellichten Diin-
sten frei seyn muls.

Zur feinen Oelmalerei wird gewShnlich ein Blei-
weils verlangt, das glinzend weils, und vollig rein
ist.  Soll dasselbe aber zur Decorationsmalerei

an-

prws—m.
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angewendet werden, so wird erfordert dals die
Farbe fliissig sey, und sich mit dem Pinsel gut
vertheilen lasse; und diese Eigenschaft giebt man
dem Bleiweils durch eine Beimengung von Kreide.

Nach Herrn Dall’armi kann das Verhiltnils
der zugesetzten Kreide bis auf ein Zwd!ftheil stei-
gen. Aber auch die Reinigkeit der Kreide, hat
einen bedeutenden Einfluls auf das Bleiweils; Ierr
Dall'armi bleicht daher die Kreide, die zum
Bleiweils angewendet werden soll, mit oxydirter
Salzsdure.

Seit der Zeit, dals Herr Dall'armi nicht
mehr viele Topfe iiber einander setwt, hat er
gefunden, dals die Lagen des Schieferwe H" es sich
nicht mehr mit schwarzen Punkten bedecken; und
er glaubt, dals jene Bedeck cung mit Wahrscheina
lichkeit der Einwirkung des Schwefelwasserstoffes
zuzuschreiben sey, welcher durch die Fiulnifs der
animalischen Substanzen entwickelt wird,

Herr Dallarmi wollte die fremden Metalle
abscheiden, die oft dem Blei beigemengt sind,
und, indem sie sich auflésen, oft Sel .nrﬂnwas-
sers::{ﬂ herbeifithren, und versuchte in dieser Hin
sicht die Anwendung der Salzsiure.

Er brachte zu dem Behuf einen kleinen Theil
des Bleiweilsteiges in einen reinen glisernen Kol-
ben, gols schwache Salzsiure hinzu, und schiittelte
alles wohl unter einander. Es entstand sogleich
ein lebhaftes Aufbrausen, worauf er den Kolben
offen stehen liels, damit, wenn Schwefelwasser-
stoffgas entwickelt wiirde, dieses entweichen konnte,

Das Gefils fand sich mehr oder weniger mit
kohlenstoffsaurem Gas angefiillt. Es wurde mit
Hermbst, Bullet, VI Bd. 1. Hft. B
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einem reinen StGpsel verschlossen, einige Zeit
schnell geschiitielt, alsdann die Fliissigkeit ab-
gegossen, und diese Operation so oft wieder-
holt, bis die verlangte weilse Farbe heryvorgebracht
worden war, worauf man das Ganze mit meh-
rerm Wasser aussiilste.

Durch ein solches Waschen mit Salzsiure ge-
lang es Herrn Dallarmi, ein Bleiweils zu er-
halten, das dem Kremserweils gleich kam.
Um ihm den Geruch und die Hirte des Krem-
serweilses zu geben, war es hinreichend, den
Teig vor dem Formen mit destillirtem Essig zu
waschen. Die geringe Quantitit essigsaures Blei,
die dadurch gebildet wird, dient den iibrigen
Theilen des Bleiweilses zu einem Bindungsmittel.

Herr Dall’armi emphiehlt daher auch, das

gewshnliche Bleiweils in Fassern von weilsem
Holze zu bleichen, die beweglich sind; bemerkt
aber, dals man nicht eher ein véllig weilses Pro-
dukt erhalte, als wenn vorher das Holz vollkom-
men mit Bleiweils durchdrungen und von allen
farbigen Theilen ausgelaugt sey. Da tibrigens
nur wenig Salzsiure dazu gebraucht werde, so
konne durch diese Operation das Bleiweils nicht
sehr vertheuert werden.
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Beschreibung eines sehr einfachen wund
bequemen Woulfischen Apparats.
(Vom Herrn Dr. Wagenmann.)

Die Anwendung des Woullischen Apparats
beschrinkt sich nicht allein auf die Laboratorien
der Chemiker, sondern derselbe wird auch, in
mehr oder weniger verinderter Form, in vielen
Fabriken, z. B. bei der Bereitung der Mineral-
wasser, bei der Schnellbleicherei, mit Vortheil
angewendet; um so mehr ist es von grolsem In-
teresse, denselben so viel miglich zu veryoll-
kommnen, zu vereinfachen, und seinen Gebrauch
leichter und bequemer zu machen,

Man lasse sich auf einer guten Glashiitte ge-
wohnliche Entbindungsflaschen (Tal. LFig.5.) aa
mit 2 genau gearbeiteten senkrecht stehenden Hil-
sen verfertigen, und in den mittlern weitern Hals
eine denselben gerade ausfiillende cylindrische
GlasrShre e c von etwa 3 Zoll Durchmesser ejn-
schmelzen, auf solche Art, dals das untere Ende
der Rohre einen Zoll von dem Boden der Flasche
abstehe, das entgegengesetzte aber so weit iiber
die Flasche heryorrage, als es spiter genau be-
stimmt werden soll,

Hat man diese Flaschen, so werden sie auf
folgende Art zusammengesetzt. Man nehme lange
Glasrshren von etwa % Zoll Dicke, biege sie an
einem Ende scharf rechtwinkligt, und breche dar-
auf das Ende nahe bei der Biegung ab, worauf
man sie noch so lange auf einem harten Steine

B2
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mit VWasser abschleift, bis sie leicht durch die
weite Réhre ¢ auf und ab geschoben werden kann.
Hat man an mehrern Rohren solche krumme En-
den angebracht, so bedient man sich derselben
wie gewohnlich zur Zusammensetzung des Appa-
rats. Die Entbindungsréhre & wird nimlich mit
ihrem krummen Ende durch die weite Rihre e
auf den Boden der ersten Flasche geleitet. Die
Leitungsrihre b wird mit ihrem geraden Ende in
die Oeffnung e der ersten Flasche sorgliltig ein-
geschliffen, und mit ihrem krummen Ende durch
die weite Rohre ¢ anf den Boden der zweiten
Flasche geleitet, diese wird entweder auf ihnliche
Art mit einer dritten verbunden, oder sie hat in
ihrem zweiten Halse eine gebogene Glasrshre f,
welche in die pneumatische Wanne geht, oder
endlich, der zweite Hals derselben bleibt offen.

Ein grolser Vortheil dieser Einrichtung ist,
dals sie keines Verkittens und Lutirens bedarf, in-
dem die in die kleinen Hilse der Flaschen ein-
geriebene GlasrGhren, wenn. sie auch nicht voll-
kommen luftdicht eingeschliffen waren, leicht ganz
luftdicht passend gemacht werden kiénnen, wenn
man das geschliﬂ’enrz Ende iiber einem Kohlen-
fener etwa anf 6o Grad BReaum. erhitzt, darauf
mit einem Stiick Wachs reibt, und nachher fest
in den Hals eindriickt. Das Wachs widersteht
dem Durchdringen der Luft ganz vollkommen,
selbst solchen Luftarten, die das Wachs angrei-
fen, z. B. der oxydirten Salzsiure, wie ich mich
durch viele Erfahrungen hinlinglich iiberzeugt
habe.

Ein anderer sehr grolser Vortheil dieser Ein-



richtung ist der, dals bei der freien Lage der
Entbindungs - und Leitungsrohren, in den weiten
Rihren keine Spannung in dem Apparat veran-
lalst werden kann, wodurch der gewdshnliche
Woulfische Apparat so leicht zerbrochen wird.
Ferner kann man wihrend der Operation leicht
eine oder die andere Flasche wegnehmen, und
iiberhaupt den ganzen Apparat augenblicklich zu-
sammensetzen und aus einander nehmen,

Die Biegung der engern GlasrGhren an dem
einen Ende, mit welchem sie durch die weitern
Rébren in die Flaschen geleitet werden, darf kaum
merklich seyn, so dals der Durchmesser der wei-
tern Rohre im Lichten nicht mehr als etwa zwei
Linien grofser seyn darf, als der ganze Durch-
messer der engern. Die Biegung darf nimlich
blols den Luftblasen eine Richtung seitwirts ge-
ben, wodurch sie ganz sicher in das Innere der
Flasche gelangen.

Die Hohe der weitern Rohren, welche zu-
gleich die Stelle der Sicherheitsrihren vertreten,
hingt von der Zahl der Flaschen ab. Die Réhre
der ersten Flasche muls nimlich so weit iiber die
Flasche hervorragen, als die Hohen der Wasser-
siaulen in den andern Flaschen zusammen - betra~
gen, und jede folgende darf deswegen kiirzer
seyn, und zwar jedesmal um die Hihe der Was-
sersidule, welche in der Flasche enthalten ist.

Der beschriebene Apparat taugt zwar zuniichst
nur fiir chemische Versuche, indessen sieht man
leicht ein, dals die nimliche Vorrichtung eben
so gut bei grolsen Apparaten angebracht werden
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Kann, und dals sie dort die nimlichen und noch
grolsere Vortheile gewihrt,

IV.
Beschreibung eines schr einfachen In-
struments zur Iﬂcﬁ-.»Siii}iu_n.lI}g der spe-

cilischen Dichtigkeit oder Schwere

C

fester und flissiger Korper.
(Von Herrn Dr. Wagenmann.)

Die Bestimmung der spec. Schwere oder Dich-
tigkeit fester und fliissiger Korper ist nicht nur ein
Gegenstand fiir den Chemiker und Physiker, sondern
sie hat sehr oft fiir den Fabrikanten, fiir den
Kaufmann u. a. sehr bedeutenden Nutzen. Zur
Bes[immring der specifischen Schwere fliissiger Ko
per, bedient man sich in den Gewerben gewohn-
lich der Senkwagen (Ardometer), welche auch
allerdings wegen ihres bequemen Gebrauchs sich
vortheilhaft empfehlen; da indessen diese immer
nur fiir einzelne Arten von Fliissigkeiten einge-
richtet sind, und’' da sie iiberdiels nie den hich-
sten Grad von Genanigkeit geben k&nnen, so
wird es den Lesern des Bulletins gewils nicht un-
angenehm seyn, wenn ich ihnen die Beschreibung
eines sehr einfachen Instruments mittheile, wel-
ches neben der grofsen Genaunigkeit, die man da-
durch erhalten kann, noch den Vortheil gewihrt,
dals es zur Bestimmung der specifischen Schwere
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von Korpern aller Art, sowohl fester als flissiger,
gebraucht werden kann,

Die ganze Vorrichtung besteht in einem Glas-
flischgen von der Form, wie Tal.l. Fig. 6 @, welches
ungefihr 4 Loth Wasser fassen kann, und dessen
breiter blatter Rand oben vollkommen eben matt
geschliffen ist, und mit einer ebenfalls mattge-
schliffenen Glasplatte & von gleichem Umfang be-
deckt werden kann. Geschieht das Abschleifen
beider Theile auf einer ebenen Glastafel mit fei-
nem Schmirgel und- Wasser, so wird die Glas-
platte vollkommen luftdicht schlielsen.

Man fiille nun. dieses Glasflischgen mit rei-
nem destillirten Wasser bei einer Temperatur von
1o Grad Reaum. vollkommen an, so dals das Was-
ser noch den Rand bedeckt, schiebe dann die
Glasplatte von der Seite iiber den Rand hin, bis
dieser ganz bedeckt ist, und sehe nun, ob sich
kein Luftblischen unter die Glasplatte geschlichen
habe, was indessen bei der gehorigen Vorsicht
nic geschieht. Wo nicht, so trockne man das
Glas aulsen sorgfiltig ab, und wiege es auf einer
sehr genauen Waage. Zieht man von dem ge-
fundenen Gewichte, das Gewicht des trocknen
leeren Glases mit der Platte ab, welches man ein fiir
allemal bestimmt haben muls, so hat man das ge-
naue Gewicht des enthaltenen destillirten 'Wassers,
welches man nun ebenfalls ein fiiv allemal be-
merlkt.

Wenn man nun das Glasflischgen auf #hn-
liche Art mit andern Fliissigkeiten anfiillt, und
die Gewichte von diesen bestimmt, so wird das
Verhiltnils dieser Gewichte in Bezichung auf das
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zuvor gefundene Gewicht des destillirten Wassers,
welclies man als Einheit annimmt, das specifische
Gewicht dieser Fliissigkeiten angeben. Z. B. das
Glasllischgen enthalte 860 Grane destillirtes Was-
ser, kinne aber von einer andern Fliissigkeit nur
8oo Grane fassen; so wird die Pmpurtion 860 :
800 = 1,000 : x das specifische Gewicht der leich-
tern Flissigkeit angeben, und x — 386 = 4% = 0,930
seyn. Falste hingegen das Glasllischgen von ei-
ner Fliissigkeit 1600 Grane, so wire die Propor-
tion 860 : 1600 = 1,000 : x und x = T o £8
= 1,860 das specifische Gewicht dieser Fliissigkeit.
Um mittelst dieses Instruments das specifische
Gewicht eines festen Kérpers zu untersuchen, zer-
schlage man eine Portion von diesem in kleine
Stiicke, welche ohne Scln‘.'iorigkeit in das Glas-
flischgen gebracht werden kénnen, wiege sie in
freier Luft genau ab, und schiitte sie darauf in
das Flischgen, welches man nun mit destillirtem
Wasser anfiillt, und auf die oben angezeigte Arg
verschlielst. Das Flischgen wird nun abgewogen,
und durch Abziehen des Gewichts des leeren Ge-
filses, das Gewicht des Inhalts bestimmt. Man
addire nun die Gewichte des zum Anfiillen des
leeren Flischgens nothigen Wassers und des fe-
sten Kérpers in der Luft, ziehe von dieser Summe
das zuletzt gefundene Gewicht des Inhalts des
Glases ab, so zeigt der Rest, wie viel Wasser
durch den festen Kérper aus dem Glase getrieben
worden sey. Nimmt man diesen Rest als Einheit
und bezieht darauf das Gewicht des festen Kir-
pers in der Luft, so wird dieses Verhiltnils das
specifische Gewicht des festen Korpers angeben.



o

Cn

Wenn z. B. das Glasflischgen 860 Grane de-
stillirtes Wasser falst, das Gewicht des festen Kir-
pers in der Luft 180 Grane ist, und der Inhalt
des Glasflaschgens, nachdem der feste Kérper und
so viel Wasser, als zum vollkommnen Anfiillen
nithig ist, darin enthalten ist, g20 Grane wiegt,
so ist das Gewicht des Wassers, welches dirch
den festen Kérper aus dem Raume gedriickt wur-
de, 86o -+ 180 — g20 = 120 Grane, und man
findet das specifische Gewicht der festen Kérper
durch folgende Proportion 120 : 180 = 1,000 : %
wWo x = 1£2 = 3 = 1,500 dasselbe ausdriickt.

Wenn man indessen grifsere Stiicken fester
Kérper zur Untersuchung gebrauchen wollte, so
miilste man sich noch ein anderes Glasfldschgen
halten, welches ganz cylindrisch und oben nicht
verengt wire, iibrigens aber ganz die Einrichtung
des vorigen hitte.

Man sieht leicht ein, dals man mittelst dieses
Apparats auch das specifische Gewicht solcher fe-
sten K&rper untersuchen kinne, welche im Was-
ser auflislich sind, wenn man statt diesem andere
Fliissigkeiten anwendet, wodurch die Berechnung
nicht erschwert wird, Gesetzt, man hitte einen
Kérper von 160 Granen in Alkohol von 0,800
specifischem Gewicht abgewogen, und das Gewicht
des festen Kérpers sammt dem zum Anfiillen né-
thig gewesenen Alkohols sey 794 Grane, wihrend
das Glas blos mit Alkohol gefiillt nur 688 Grane
von diesem aufnimmt, so wire das Gewicht ei-
nes dem festen Kérper gleichen Volumens “Alko-
hol 688 - 160 — 794 — 54 Grane und die Pro-
portion 54 : 160 = 0,800 : % gibe das specifische
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= — = — = 2,370.
54 27

Der Gebrauch dieses Instruments wird noch
erleichtert, und man bekommt die specifischen
Gewichte fliissiger Korper unmittelbar in Deci-
malzahlen ausgedriickt, wenn man das Gewicht
des destillicten Wassers, welches zum Anfiillen
des leeren Glases ndthig ist, als Gewichtseinheit
annimmt, und sich von einem geschickten Kiinst-
ler Decimaltheile dieser Gewichtseinheit machen
lilst, deren man sich dann statt der gewahnlichen
Gewichte bedient. Z.B. das Glas fasse goo Tau-
sendtheile der Gewichtseinheit Alkohol, so ist
sein specilisches Gewicht o,300.

Die Genauigkeit, mit welcher das Glasflisch-
gen angefiillt werden kann, ist aulserordentlich
grols, indem ich bei wiederholten Versuchen das
zum Fiillen nithige destillirte Wasser nicht um
45 eines Granes variirend fand. Diese Genauig-
keit verschafft diesem Instrumente auch fiir phy-
sikalische Untersuchungen Werth.

Es versteht sich von selbst, dals man bei sehr
genauen Versuchen auch die Verinderung der
absoluten Gewichte durch die umgebende Luft in
Rechnung bringen mufs, wozu Herr Prof, Tral-
les in Gilberts Annalen eine sehr bequeme
und genaue Formel gegeben hat, welche ich in-
dessen hier iibergehe, da sie bei den gewdhn-
lichen kaufménnischen Versuchen fiiglich entbehrt
werden kann.
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Die Erfindung des Compasses.

Der Compas (s. Bertuchs allgem. geogr.

Ephemeriden 13. Jahrg. April 1§10 8. 405), d. h.
die immer nach Norden zeigende Magnetnadel,
der trene Wegweiser, der auf dem weiten Welt-
meere umherirrenden Seefahrer, ist eine fiir die
Schifffahrtskunde, so wie fiir die Erdkunde all-
zuwichtige Erfindung; als dals es nicht der Miihe
lohnte, dem Ursprunge derselben sorgfiltig nach-
zuforschen, nm die Nation zu erfahren, bei wel-
cher, und das Zeitalter, in welchem diese héichst-
wichtige Entdeckung, durch die eine so grofse
Revolution in der Schifffahrts - und Erdkunde be-
wirkt wurde, deren Folgen fiir das Wohl des
ganzen Menschengeschlechts micht zu berechnen
waren, Statt gefunden hat.

Dals der Gompas erst gegen das Ende des
Mittelalters, um mit den iibrigen Umstinden zu-
sammen zu wirken, welche die grolse Revolution
in der Sittlichkeit, Cultur und dem Ansehen von
Europa herbeigefiihrt haben, den europiischen
Seefahrern bekannt geworden ist; das wissen wir
bestimmt genug. Aber woher diese Erfindung
kam? wem wir sie zu danken haben? dariiber hat
man bisher noch keine Gewilsheit gehabt, so viel
auch dariiber geschrieben und gestritten worden
ist.

Die gemeinste Meinung schreibt diese Erfin-
dung einem Italiener, Namens Flavio Gioja
von Amalsi zu, (eine Meinung, der auch Azuni




(in seiner Dissertation sur I'Origine de la
Boussole. Paris 1305 beistimmt), doch ist es
gewils, dals dieselbe schon frither bekannt war,
und am wahrscheinlichsten ist die Meinung, dals
wir dieselbe den Arabern zu danken haben,
welche sie aus China in die Abendlinder brach-
ten; aus Ghina, wo wir auch das Schielspulver,
das Lumpenpapier, die Buchdruckerei u. s. w.
finden, die erst machher bei uns wieder erfunden
werden mulsten.

Die jesuitischen Glaubensprediger in China
waren die ersten, welche das europiische Publi-
kum auf diesen Umstand aufmerksam machten,
und bewiesen, dals die Chinesen schon lange
vor uns den Compas gekannt, aber, so wie alle
ibre Erfindungen, nicht gehirig benutzt haben.

Ueber denselben Gegenstand hat kiirzlich der
gelehrte Dr. Joseph Hager, Professor der
orientalischen Sprachen auf der Universitit zu
Pavia, daselbst auf 33 Folioseiten mit Kupfern,
eine Abhandlung in italienischer Sprache heraus-
gegeben, unter dem Titel:

Memoria sulla Bussola orientale, leita all
Universita di Pavia, da Gi useppe Ha-
ger.

worin der Verfasser ziemlich itherzeugend bewei-
set, dals die Ehre der Erfindung des Compas-
ses den Chinesen gebiihrt. Dieses Volk giebt
demselben drei verschiedene Namen. Ihr Com-
pas bestehet, wie der europiische, hauptsichlich
aus einer mit Magnet bestrichenen Nadel. Dals
die Chinesen den Compas schon 1100 Jahre vor
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Christi Geburt kannten, wird aus chinesischen
Geschichten bewiesen.

Aulserdem werden noch weitere historische
Beweise fiic das hohe Alter des Compasses in
(China angefiihrt, die nicht wohl bestritten wer-
den knnen. Die Chinesen kannten auch schon
in friihern Zeiten die Abweichungen der Magnet-
nadel,

Da die Araber schon im neunten Jahrhundert
mit China in einiger Verbindung standen, so
konnten sie leicht auch yon daher die Kenntnils
des Compasses erhalten haben, aus welcher die
Chinesen gar kein Geheimnils machen. Dies wird
um so wahrscheinlicher, da es keinem Zweifel
unterworfen ist, dals nicht die Araber den Com-
pas schon weit frither, als die Eu ropder, kann-
ten. Als die Portugiesen auf ihrer ersten Um-
schiffung Afrikas an den nordlichen Theil der
Ostkiiste dieses Erdtheiles kamen, so fanden sie
die dortigen Araber schon lingst im Besitz des
Compasses.

Die Amalsitaner standen bereits vor den
Kreuzziigen mit Syrien, mit Palistina und
Aegypten in Handelsverbindung; warum sollten
sic da nicht Gelegenheit gehabt haben, den Com-
pas von den Arabern zu erhalten? Durch sie
ward er hernach in dem iibrigen Europa bekannt;
und ist es denn ein Waunder, wenn man ihnen
oder einem ihrer Landsleute, der vermuthlich am
besten die Verferticung des Compasses verstand,
diese wichtige Erfindung zuschrieb.

Auf diese Weise lilst sich das Rithsel am
besten lgsen. Denn dals die Chineser schon
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in frithern Zeiten den Compas kannten und be-
nutzten, ist nun keinem Zweifel mehr unterwor-
fen, und warum sollte diese wichtige Erfindung
nicht mit der Zeit, besonders als die Verbindung
zwischen den fernsten Liandern immer mehr er-
leichtert wurde, nach Europa gekommen seyn?

VI.
Des Herrn Doctor Zeune Erdballe fiir

Sehende und Blinde.

Da Erdkunde zu der hshern menschlichen
Ausbildung durchaus gehirt, indem selbst die
Weltgeschichte, diese grofse Lehrerin der Mensch-
heit, auf ihr fulst; da aber zur Zeit noch keine
Erdkugeln fiic Blinde, und selbst fiir Sehende
pur sehr kostspielig zu haben sind, so wird man-
cher Blindenanstalt, ja manchem gebildeten Blin-
den, z. B. einem von Baczko, von Golz, Kor-
sepias, Dulon, auch selbst wohl mancher Lehr-
anstalt fiir Sehende, und manchem Sehenden sel-
ber, eine wohlfeile Tasterkugel (oder wie ich
der Kiirze wegen sage Erdball, weil im Begriff
Ball, z. B. Fangball, Schneeball, nicht die voll-
kommene Rundung liegt, wie im Begriffe Kugel,
z. B. Boselkugel, Billardkugel) mnicht unerwiinscht
seynm.

~ Ein solcher Erdball wird einen Fuls im Durch-
messer halten, aus feiner weilser gehackter Pappe
hohl gebildet seyn, und mit dem Siidpol (weil
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hier weniger Land ist als auf dem Nordpol), auf
einer Spindel stehen, welche wieder auf einem
hélzernen geschmackyollen Gestelle ruhen soll.

Das Vorbild ist mein einfiilsiger Blindenerd-
ball, zu welchem ein hiesiger geschickter Tischler
die Kugel angefertiget hat, und auf der ich mit
einer Gypsmasse das Land nebst seinen verschie-
denen Erhthungen auftrug.

Die schwankenden Staatengrenzen fallen hier
weg, aber dafiir sind nicht blos alle Gebirge, son-
dern anch die auf Landkarten nicht bemerkbaren
allmahligen Abdachungen dargestellt, (der Tschim-
borasso ist drei Linien hoch), und selbst die
vorziiglichsten Stadte sind durch aufgeklebte Stiick-
chen Tuch bezeichnet.

Seh - Mittags - und Stundenkreise wiirden zur
Ersparung der Kosten, weil sie auch nicht in den
Unterricht gehtren, und iiberdiefs den Blinden
das leichte Uebertasten erschweren, wegbleiben.
Dafiic wiirde der Preis eines solchen Erdballs
nebst Kasten zum Versenden, nur ein Ducaten
seyn, also iiber zwanzigmal wohlfeiler als gewihn-~
liche einfiilsige Erdkugeln.

Da nun solche zugleich tast - und sichtbare
Erdbille nach meiner und einiger hiesigen Ge-
lehrten Erfahrung, auch fiir Sehende mehr Ein-
druck machen, als die Gewdhnlichen, nur sicht-
lichen Erdkugeln, und da viele Schulen wegen
der Theurung der in Kupfer gestochenen ganz
darauf Verzicht leisten miissen, so habe ich auch
eine Ausgabe dieser Erdbille zum Gebrauch fiir
Sehende veranstaltet,

Namen wiirden hier eben sowoh! als dort
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wegfallen, aber dafiir wiirden sie, ndch einer fiir

Q-

den Erdkenner gewils willkommnen Art ausg

malt seyn.

Die Oberfliche ist nimlich entweder Wasser,
oder Eis und Schnee (versteht sich nur der ewige
Schnee ), oder Sandsteppen, oder endlich bewach-
sene Fluren (sey es mit Gras, Getraide, Gebiisch
oder Wald.) Hiernach wiirden nun auf diesen
gefirbten und aunch iiberlackten Erdbillen vier
Hauptfarben erscheinen: dunkelblau die Wasser
flichen, weils die Schneeflichen, gelb die Sand-
flaichen, griin die Pfanzenflichen. Die vorziig-
lichsten Stidte wiirden als rothe Piinktchen er-
scheinen,

Da bei dieser Art von Erdbillen, so wie bei
jener ersten kein kaufminnischer Erwerb, son-
dern der Wunsch, die Erdkunde zu vereinfachen
und zu verbreiten, zum Grunde liegt, so werde
ich von dieser Art das Stiick nebst Packkistchen
zu zwei Ducaten liefern. Der kleine Ueberschuls
iiber die Bereitungskosten ist der Erweiterung
meiner Blindenanstalt gewidmet. Auch kann durch
diese Erdbille der grolsen herrlichen Erdkugel,
die kiirzlich in Niirnb erg bei Herrn Franz er-
schienen ist, kein Eintrag geschehen, da die mei-
nigen mehr zum ersten [nterricht und zur Ue-
bersicht im Grolsen, die Franzischen mehr
zur weitern Belehrung und zur Kenntnils im Ein-
zelnen geeignet sind.

Wiinscht Jemand einen Leitfaden fir so ei-
nen namenlosen Erdball, so kann ihm dazu mein
Handbuch der Erdkunde G ea, Berlin bei Wit-
tich (jetzt Hitzig) 1308, §. dienen. Die Kunst-

hand-
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handlung der Herren Schropp u. Comp., Herr
Buchhindler Hitzig, so wie ich selbst, nehmen
Bestellungen an. Findet sich eine hinlingliche
Anzahl Abnehmer, so k&nnen solche Erdbille
schon zu Weihnachten erscheinen. Zum Zieichen
der Aechtheit wird auf der untern Seite des Ge-
stelles folgender, in Kupfer gestochener, und von
mir eigenhindig unterschriebener Zettel angeklebt
seyn:

Erdball
fiir Sehende und Blinde
unfarbig 1 Dukaten
farbig 2 Dukaten.

* r
®

Ein Schiépfungsgemilde unsrer Erde im Gro=
Isen jugendlichen Gemiithern zu geben, war
der Hauptzweck, waram ich meinen Blindenerd-
ball den achtbaren Kiinstlern Herren Schwitzk
und Strunz zur Vorvieli'achung iiberliels, Die
verschiedenen Unebenheiten der Erdoberfliche
erscheinen, so weit ihre Hole bekannt ist, im
Verhiltnils unter einauder, aber freilich nicht im
Verhiltnils zum Durchmesser; denn da des héche
sten Berges Erhebung iiber die Meeresfliche nur
ein Zweitausendtheil des Erddurchmessers ist, so
kinnte der hichsta Berg bei einer Kugel von
dieser Grilse etwa die Dicke eines Mohnblatts
betragen. Jedoch, wird nicht selbst bei allen
Zeichnungen die Breite der Flijsse und Gebirge
iibertrieben ;

Betrachtungen, die beim Anblick oder beim
Betasten dieses Erdballs sich von selbst aufdrin-

Hermbst.Buller. YI. Bd. 1. Hft. C
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gen, sind: dals das Land ungefihr nur ein Vier-
theil der ganzen Oberfliche einnimmt, dals es
grolstentheils in die ndrdliche Halbkugel gescho-
ben ist, und dals es nach Norden breit, nach
Stiden aber zugespitzt ist, so dals man auf eine
grolse Urflut in Polrichtung, und zwar von Siiden
nach Norden schlielsen muls.

Vorziiglich deutlich ist die Strémung der Ur-
schwemme im atlandischen Meere. Alle Gewis-
ser der Erde sind iiberhaupt zweierlei Art: Meere an
den Polen und Meere zwischen den Polen; jene
sind wieder doppelt: das siidliche und n&rdliche
Eismeer; diese auch zweifach: westlich von uns
das atlandische und Gstlich das stille Meer.

So erscheinen also nach den vier Himmels-
gegenden auch vier Erdmeere: das Siid -, Nord -,
‘West - und Ostmeer. Durch die beiden letztern
Meere, wird das Land auch in zwei grolse Half-
ten zerrissen: die alte Welt oder Ostveste, und
die neue Welt oder die Westveste, welche beide
bei der Behringsstralse fast zusammenhéingen; jene
wird durch den Herkulessund oder die Stralse
von Gibraltar, das Mittelmeer und rothe Meer
wieder in zwei Untertheile eingetheilt, welche
nur durch die Landenge von Suez noch zusam-
menhingen : siidwestlich Afrika einst Lybia,
norddstlich Europa, gegen Abend vom Ural,
dem Aral und Caspischen See, und iiber
dem Caucasus, gen Morgen Asia, nebst der
grofsen Eilandsflur im stillen Meere; diese, die
Westveste, zerfillt durch den mexicanischen Meer-
busen auch in zwei Untertheile, welche nur durch
die Landenge von Panama noch verbunden



sind; stidostlich Siidamerika oder Ameriga,
nordwestlich Nordamerika oder Columbia.
So sind also auch vier Erdtheile: der Siidwest -,
Nordost -, Siidost - und Nordwesttheil.

Bis jetzt betrachteten wir die Gestalt, nun
wollen wir auch den Gehalt der Erdoberfliche
etwas genauer untersuchen. Sechs Farben erschei-
nen darauf: blau, ist der Spiegel des Wassers ;
weils, das ewige Eis an den Polen und der ewige
Schnee auf den hohen Bergen; griin, die mit
Krintern belebte Flur; gelb, das zu Sand zer-
trimmerte Gestein, vergleichbar dem Meere an
Beweglichkeit der Oberfliche, nur unerquickt von
belebender Feuchtigkeit; grau, die nackte Erd-
rinde, von Zeit zu Zeit als Schlammsteppe er-
scheinend ; réthlich endlich, die mit Heidekraut
bewachsenen Ebenen, der Lieblingsaufenthalt der
Bienen und Schaafe.

Die letztern sind nur Europa eigenthimlich,
und zwar am westlichen Ufer, nordwestlich vom
Harz die Liineburger, am nérdlichen Fulse
der Pyrenden, die Bayonner Heide; beide
nur klein, im Vergleich mit andern Steppen, wel-
che gleich einer von der héchsten Gegend der
neuen Welt, der Bergplatte am Chimborazo
und Antisana, zum Gipfel der alten Veste, dem
Himea randert, sich hinziehet, beginnend etwas
nordlich vom Gleicher (Aequator) in Ameri-
ga am linken Ufer des Oronoko in der soge-
nannten Llanos, und durch die afrikanische
Sandwiiste Sahara, die arabische Dschesira,
und die persische Gedrosia, etwas nordwirts
vom ndordlichen Wendekreis (Trope) an den

Ca2
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Ufern des Indus sich endend. So verbindet ein
Giirtel von Wiisten jene Gegenden beider Wel-
ten, wo [rith die hichste Bildung war, das fried-
liche Reich der Inkas mit den gliickseligen Flu-
ren der Indier.

Ich bin unvermerkt auf einen neuen Gebrauch
dieser Erdbille gekommen. Aulser der Erdkunde
sollen sie auch zur Geschichtskunde dienen. Ab-
sichtlich sind weder Staaten noch Stidte darauf.
Wie im allmihligen Strome der Zeit soll der
Schiiler beide selbst schaffen. Fr hort, dals siid-
lich vom Caucasus die ersten Menschenges
sellschaften entstanden. Mit Kreide oder Wasser-
farben (denn beide sind von der gelachten Ober-
fliche leicht wieder abzuwaschen) zeichne er das
assyrische Reich, mit Wachs oder Farbe trage er
die fritheste Stadt am Ufer des Tigris, Ninive,
auf; und so gestalten sich unter seinen IHinden
Staaten und Stidte bis auf die neueste Zeit in
leichten und grelsen Umrissen.

Der fritheste Unterricht in der Geschichte
muls durchaus anschaulich oder riaumlich seyn,
und das Selbstschaffen stithlt und stirkt die sonst
schwankenden Gestalten. Eine weitere Auskiih-
rung von allem diesem findet sich in meinem

Handbuch G ¢ a.

Dr. Aug. Zeune in Berlin,
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Der Berberisstrauch und dessen Wich-
[‘.ig]\‘Eit.

Herr P. T. Delkeskamp, der sich lingst
als ein einsichtsvoller Chemiker sehr veortheilhaft
bekannt gemacht hat, bemiihet sich, in einer von
ihm herausgegebenen kleinen Schrift, betitelt:

Beitriige zur Vermehrung der Kultur und In-

dustrie des Konigreichs Westphalen und an-

derer deutschen Linder; oder: Welche Pflan..
zen Deutschlands ersetzen uns die Kolonial-

waaren? Erste Abtheilung. Kassel 1810.
einen Beweils abzulegen, wie sehr Deutschland
im Stande ist, bei einer gehorigen Aufmerksam-
keit auf die unter seinem Klima wachsenden
Schiitze der organischen Natur, eine mehr oder
minder bedentende Anzahl der kostbarern, und
bei den jetzigen gestérten Zeit - und Handelsvers
hiltnissen, kaum fiir einen ertriglichen Preis zu
beschaffenden Kolonialwaaren zu entiibrigen, und
sie durch vaterlindische Produkte zu ersetzen. Er
hat in dieser ersten Abtheilung der gedachten
kleinen Schrift den Berberisstrauch zum Gegen-:
stande seiner Untersuchung gewidhlt; und der Her-
ausgeber des Bulletins macht es sich daher zur
Pflicht, zur mehrern Bekanntmachung dieses eben
so interessanten als patriotischen kleinen Werk-
chens, die Hauptmomente seines Inhalts hier mit-
zutheilen.

Herr Delkeskamp zeigt, dafls der Berbe-
risstrauch (Berberis vulgaris Linnaei)

, der ur~
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spriinglich in Arabien einhkeimisch, gegenwirtig
aber auch in Deutschland iiberall verbreitet ist,
sowohl der Arzneikunst, als den technischen Ge-
werben und der biirgerlichen Haushaft‘tmg manche
wichtige Produkte gewihren kann, die als die
vortrefflichsten Stellvertreter der fremden Colo-
nialprodukte benutzt werden kinnen. Dahin ge-
héren:

1) Die Rinde von der Wurzel des ' Berberis-
strauches, die nach Herrn Delkeskamps Un-
tersuchung so vielen und reinen bittern Stoff
enthilt, dals jene Rinde das Quassienholz, (die
Waurzel von der Quassia excelsa) in der Arznei-
kunst ersetzen kénne. Ein Pfund Quassia lie-
fert kaum ein Loth bitteres Extrakt, dagegen aus
einem Pfund Berberiswurzel 3% Loth bitteres
Extrakt gewonnen werden; und es verdient daher
dieser Gegenstand ohnstreitig die Aufmerksamkeit
der Aerzte,

2) Desgleichen gewihrt die Wurzel des Ber-
berisstrauchs fiir die Farbekunst einen Stellyertre-
ter des Gelbhalzes, der Kurkumeywurzel,
des Orleans, und des Guttaegummi’s; an-
statt dals jene Wurzel bisher nur allein zu der
griinen Farbe der Saffiane angewendet wurde.

Als Stellvertreter des amerikanisch en
Gelbholzes glaubt Herr Delkeskamp die
ganze Wurzel des Berberisstrauchs empfehlen zn
kénnen.

Als Stellvertreter der Kurkumeywurzel,
die aus Ostindien erhalten wird, empfiehlt er
die dicke Borke der Berberiswurzel.

Und als Stellyertreter des Orleans , em-
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pliehlt er eine mit Pottasche versetzte Abkochung
der dicken Borke der Berberiswurzel.

Endlich zeigt Herr Delkeskamp, dals, wenn
die Berberiswurzel nebst der Borke verkleinert,
das Ganze mit Wasser ausgekochet, und die
Briihe zur Trockne gelinde abgedunstet wird, man
von jedem Pfunde jener Wurzel 3 bis 4 Loth
Extrakt gewinnt, das er Saftgelb nennt, und
das die Stelle des Gummi-guttes in der Ma-
lerei vertreten kann; so wie, wenn jenes Extrakt
mit etwas Pottasche versetzt wird, dasselbe
gleich dem Orlean eine.orangegelbe Farbe
darbietet.

Wird endlich jenes Saftgelb aus der Ber-
beriswurzel mit einer durch Schwelelsiure ge-
machten Auflgsung des Indigo versetzt, und zur
Trockne abgedunstet, so gewinnt man eine reine
angenehme griine Farbe, die hier Saftgriin ge-
nannt wird.

3) Die Fruchtbeeren des Berberisstrauches
gewihren beim Auspressen einen sauren, in ver=
schlossenen Flaschen aufbewahrt, Jahrelang halt-
baren Saft, der in den Haushaliungen die Stelle
des Citronensaftes ersetzen kann; und eben so
in der Seiden - und Baumwollenfarberei.

Ohne allen weitern Zusatz, stellt jener Saft
eine natiirliche rothe Tinte von rosenrother Farbe
dar.

Auch lasse jener Saft sich auf Wolle, Lei-
nen, Baumwolle, und vorziiglich Seide, ohne ir-
gend eine weitere Vorbereitung derselben, zum
Firben anwenden, wenn sie ohne weitere Beiz-
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mittel kalt oder warm darin ausgefirbt werden;
die Farbe erscheint Rosenroth,

Wird jener Saft in Verbindung mit einer
Abkochung der Berberiswarzel angewendet, so
gewinnt man eine Nankinfarbe,

Wird er in der Verbindung mit einer Zinn-
auflésung angewendet, so entstehet Kermesis.
roth.

In Verbindung mit einer Abkochung von
Weidenrinde und etwas Eisenvitriol, entste-
het eine branne Farbe.

Wird der Berberissaft mit weilser Stirke
bis zur Bildung einer breiartigen Masse versetat,
und diese getrocknet, und der trocknen Masse
zu wiederholten malen eine neue Portion des Saf.
tes zugesetzt, so gewiunt man eine angenehme
rothe Waschfarbe.

Auch die trocknen Beeren des Berberisstran-
ches sind als Farbematerial anzuwenden, indem
sie eine kaneelbraune Farbe darbieten, die vor-
ziiglich auf Seide gut haftet, Sie werden zu dem
Behuf blofs mit Wasser ausgekocht, ohne dafs ein
Beizmittel angewendet wird.

Wird ein Ohm Wein - oder Obstmost, oder
auch Malzwiirze mit einer Bouteille Berberissaft
versetzt, und das Ganze einer milsicen Wirme
ausgestellt, so soll sehr schnell ein iiberaus guter
Essig erfolgen, welches also fiir die Haushaltun
wichtig ist,

5

Aus den Samenkernen, die nach dem Ause
pressen des Saftes iibrig bleiben, lifst sich ein
gutes fettes Oel pressen.

Die Kimme, welche nach dem Abplliicken
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der Beeren iibrig bleiben, sind sehr elastisch und
werden von Herrn D elk eskamp, statt der
Pferdehaare, zum Auspolstern der Stiihle em-
pfohlen.

Herr Delkeskamp unterscheidet 7 Gattun-
gen des Berberisstrauches: 1) den gemeinen Ber-
beris mit rother Frucht ( Berberis dumetorum
fructw rubro), der bei uns wild wichst, und mit
welchem die Versuche angestellt worden sind;
2) den kanadischen Berberisstrauch (Berberis ca-
nadensis. Linn.), der durch breitere Blitter vom
vorigen verschieden ist; 3) den Zwerg-Berberis~
strauch (Berberis humilis), der in Virginien
einheimisch ist, und in England gebauet wird;
4) der Berberisstrauch mit weilser Frucht, der
aber nur selten Beeren trigt; 5) Der Berberis=
strauch mit schwarzer Frucht, dessen Beeren
schwarz und siislicht von Geschmack sind;
6) der cretische Berberisstranch, der auf der
Insel Kandien einheimisch ist, keinen Kern
trigt, und zu den Seltenheiten gehort; 7) der
Berberisstrauch ohne Kern, eine Spielart des ro-
then, der vollig eben so gut und fruchtbar als je-
ner ist, und dessen Beeren sich vorziiglich zum
Einmachen qualificiren.

Man kann den Berberisstrauch sowohl durch
Ableger, indem man seine hiufig treibenden Wur-
zelauslinfer in die Erde senkt; als auch durch
Sticklinge, und aus den Samen fortpflanzen.

Um aus dem Berberisstrauch fiir die Féarberei
Nutzen zu ziehen, theilt Herr Delkeskamp fol-
gende Vorschriften mir.

a) Zu Paillegelb, werden auf 1o Ellen
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Leinwand 1 P zerschnittene Berberiswurze)
eine halbe Stunde lang mit § Pfund Wasser ge-
koeht, dann § Loth Alaun zugesetzt, und nun
in jener Briithe die Leinwand ausgefirbt.

b) Zu Nankinfarbe, wird ein Pfund Ber-
beriswurzel mit § Loth Pottasche und 8 PL
Flulswasser eine halbe Stunde lang gekocht,
die Flotte durchgeseihet, und 1o Ellen Lein-
wand damit ausgefirbt.

¢) Zu Roth, werden 3 Pfund Berberissaft
bis auf circa 6o Grad erwirmt, und 1o Ellen ir-
gend eines Zeugs eine Viertelstunde lang darin
ausgefirbt. Diese Farbe soll sich vorziiglich fiir
Seide und Baumwolle, weniger fiir Wolle
qualificiren.

d) Zu Griin, wird ein Pfund zerschnittene
Berberiswurzel mit ¢ Pfund Wasser eine halbe
Stunde lang ausgekocht, die Abkochung durchge-
seihet, und der Briihe so viel mit Schwefelsiure
gemachte Indigoauflssung zugesetzt, bis das ver-
langte Griin hervorgekommen ist.

e) Ein anderes weniger schénes Griin wird
erhalten, wenn die Zeuge vorher in einer Abko-
chung von Weidenrinde mit einem geringen
Zusatz von Eisenvitriol vorbereitet, dann ge-
spithlt, und hierauf in eine Abkochung von Ber-
beriswurzel ausgefirbt werden.

J) Zu Kaneelbraun, wird 1 Pfund Ber-
beriswurzel mit 8 Pfund Wasser ejne halbe
Stunde lang abgekocht, und daon die Seide darin
ausgefarbt,

Es wird indessen noch darauf apkommen, ob
jene Farben auch dauerhaft genug sind.



VIII.
Vauchelet’s gemalte Z.euche.

Herrn Vauchelet zu Paris ist es gelungen,
alle Arten Zeuche mit soliden Farben zu malen
und zu bedrucken, und zwar mit so viel Genau-
igkeit, dals die angenehmsten Muster ausgefiihrt
werden kinnen.

Man war schon friiher beschiftiget, Farben
auf Zeuche durch den Pinsel und durch Kapfer.
platten, so wie durch kleine Vignetten zu placi-
ren. Diese verschiedenen Methoden haben auch
in der That mehr oder weniger fiir sich, je nach-
dem die Mode oder ihr wohlfeiler Preis ihnen
Absatz gewahren; indessen waren alle diese Ge-
genstinde bisher nur Sache der Mode, dahinge-
gen ihre Farben keinesweges fest und dauerhaft
genug waren, um sie lange gebrauchen zu kin-
nen, weil, in so fern es Wasserfarben waren, sie
bald ikren Glanz verlohren, und in so fern es
Oelfarben sind, diese andere Unbequemlichkeiten
erkennen lassen.

Herr Vauchelet scheint bei seinen Farben
beide Unannehmlichkeiten iiberwunden zu haben:
denn seine Farben sind lebhaft, und scheinen alle
wiinschbare Festigkeit zu besitzen. Sie lassen sich
mit gleicher Bequemlichkeit auf wollene, seidne
und baumwollene Zeuche anwenden; nur auf dem
Sammet halten sie nicht fest.

Herr Vauchelet hat ein Mittel entdeckt,
das Oel, dessen er sich zu ihrer Zubereitung be-
dienet, auf eine solche Weise zu fixiren, dals
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sich selbiges nicht weiter in den Zeuchen verbrei-
tet, als es die Dessins verlangen; und er versi-
chert, dals weder die Luft, noch das Reiben,
noch die Feunchtigkeit, eine merkbare Verinde-
rung darin veranlassen kénne.

Die Herren Merimée und Bardel, welche
beauftragt waren, die Erfindung des Herrn Vau-
chelet zu untersuchen, bemerken in ihrem dar-
iiber abgestatteten Bericht, dafs gedachte Farben
allerdings sehr viel Festigkeit zu besitzen schei-
nen. Thre Zusammensetzung hat fette und ithe-
rische Oele zur Basis. Indessen glauben die
Herren Merimée und Bardel doch, dals iiber
die vollkommne Festigkeit jener Farben nur die
Zeit entscheiden kinne.

Herr Vauchelet hat sich iibrigens picht be-
gniigt, diese Farben blofs fiir moderne Ameuble~
ments zu produciren, er hat auch Figuren und
Landschaften copiert, die er auf Ofenschirme
trigt, auf denen er die angenehmsten Tableaux
darstellt.

Herr Vauchelet kann in sehr kurzer Zeiz
und zu sehr milsigen Preisen alle verlangte Ge4
genstinde darstellen. Er ist auch vermégend, ih
nen den gréfsten Grad der Vollkommenheit zu
ertheilen, jedoch steigt alsdann der Preis verhilt-
nilsmalsig.

L »
»

Wenn die Berichtserstatter iiber die Erfin-
dung des Herrn Vauchelet sagen, dals fette
und itherische Oele seinen Farben zur Basis die-
nen, so gehet daraus heryor, dals sie auf eine
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ihnoliche Weise wie diejenigen bereitet werden
miissen, mit welchen die colorirten Kupferstiche
dargestellt werden ; und es kann daher deutschen
Kiinstlern in keinem Fall schwer seyn, jene Far-
ben mit gleicher Schonheit und Festigkeit nach-
zuahmenmn.

Ohnstreitig wird ein aus Kopal, Rosmarinil,
und weilsem Mohnil bereiteter Firnils dazu als
Basis gebraucht werden kinnen, den man mis
den verschiedenen Gonleuren versetzt, mit denen
die Gemilde geaiert seyn sollen, und der nun
sowohl mit dem Pinsel, als mit den Kupferplats
ten aufgetragen werden kann.

Dals dergleichen Farben gegen Luft und
Feuchtigkeit konstant seyn miissen, ist keinem
Zweifel unterworfen. Ob sie aber auch gegen
das Waschen mit Seife und mit Laugen Wider
stand leisten, ist doch immer zu bezweifeln; und
wenn dieses micht der Fall ist, so werden sia
hichstens nur zu Tapeten u. s. w., keinesweges
aber auch zu Kleidungsstiicken, angewendet wer-
den konnen. H.

IX.

Bericht tiber den Erfolg der mit ver-
schiedenen HHeizapparaten angestelh
ten Versuche.

Die Versuche, wovon hier der Bericht er-
stattet wird, wurden auf Befehl des Ministers des




46

Innern im Conservatoire des Arts et Me-
tier zu Paris angestellt, und die Resultate der-
selben theilen wir aus dem Bulletin de la So-
cieté d Encouragement a Paris 180y Jan-
vier pag. 24 mit.

Jene Versuche wurden in einem grolsen Saale
veranstaltet, der gegen Mittag durch zwei grolse
Fenster erleuchtet war, und mit der grolsen Gal-
lerie des Conservatoirs durch eine Thiir mit zwei
Fliigeln in Verbindung stand.

Der kubische Raum jenes Zimmers, betrug
560 Kubikmeter (=— 1680 par. Kubikfuls), und sein
Flichenraum 4oo Quadratmeter (= 1200 Quadrat-
fuls. )

Um die zu starke Kilte von diesem Lokale
abzuhalten, wurden die Fensterriume mit Papier-
rahmen verschlossen, die so angebracht waren,
dals sie von einem Versuche zum andern gedfinet
werden konnten, um jedesmal eine schnelle Ab-
kiihlung im Zimmer zu veranlassen. Eben so
wurde die Eingangsthiir mit einer zweiten verse-
hen, und alle tibrige Ausginge verschlossen; und
die SchornsteinrGhren waren bis auf die Hihe
des Mantels verstopft.

An diesen Schornsteinen, und zwar iiber de-
ren Verschlielsung, hatte man in verschiedenen
Hohen die Rohren der verschiedenen Heitzungs-
apparate angebracht, die der Untersuchung unter-
terworfen wurden.

Die Versuche wurden den 17. December 8oy
angefangen, und alle Maalsregeln dabei beobach-
tet, die zu einem zuverldssigen und genauen Re-
sultate fiilhren konnten, in so fern sie die Loka-
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litit und die Natur eines jeden Apparates, nur
immer maglich machte; daher wurden:

1) mit Ausnahme derjenigen die in Gebrauch
gesetzt wurde, alle Oeffnungen zur Feuerung her-
metisch verschlossen.

2) Im Umkreise eines jeden Heizapparates
wurden vier Thermometer mit hunderttheiliger
Skale, in bestimmter Hoéhen und Entfernungen
angebracht; nimlich:

Horizontale Entfer- [Hshe tiber

Thermometer.| Bung vom Aschen- |dem Fuls-

heerde der Feuerung | poden,
gemessen.

No. 1. 2 Meter (= 6 Fuls.)|r,15Meter.

— 2, 2 — _— — 3,75 —
SA SR 5 — (= 1oFuls.)|r,15 —
— oS = Cl3os

3) Ein fiinftes Thermometer, war aulserhalb
aut der Nordseite in der freien Luft placirt, um
die Temperatur derselben zu beobachten.

Die simmtlichen Heizapparate, die man der
Untersuchung unterwarf, wurden nach und nach,
und zwar abgesondert, zwei Arten der Untersu-
chung unterworfen, davon jede acht Stunden
dauerte.

In der ersten Reihe der Versuche suchte man
die Quantitit des Holzes auszumitteln , die Ffiir
jeden dieser Zeitraume erfordert wurde; sie be-
trug im mittlern Durchschnitt ohngefihr 4o Kilo-
grammen (= go Pfund ),

In derselben Zeit wurde der Zustand der




48

Thermometer vor und nach der Anfenerung, und
spiterhin von Stunde zu Stunde untersucht, so
lange der Versuch dauerte.

Jene erste Reihe der Versuche, beabsichtigte
vorziiglich die Bestimmung der Temperatur, zu
welcher die Atmosphire des Zimmers durch jenen
Apparat erhoben werden konnte, wobei man den
Erfindern der Apparate die Freiheit liels, die
Feuerung nach ihren Willen zu leiten.

Die zweite Reihe der Versuche war dazu be-
stimmt, die Temperaiur zu erforschen, zu wel-
cher jener Apparat die Atmosphire des Zimmers
wihrend dem Zeitraum von acht Stunden zu er-
heben vermégend sey, und zwar mit einerl
Quantitit des Holzes, von dem man fiir jede
Feuerung go Pfund Eichenholz von einerlei Qua-
litat lieferte, und auch hierbei den Erfindern der
Heizapparate es frei stellete, das Holz nach Will-
kiihr zu verwenden.

Von den beiden Apparaten des Herrn
Thilorier, verbrannte jeder im Zeitraum von
5 Stunden nur 3o Pfund Holz. Von den andern
hingegen verbrannte jeder in demselben Zeit-
raum, von der dargebrachten Quantitit des Hol
zes, 37, 5, bis 39 Kilogrammen (= 75 bis 78
Pfund).

Diese Versuche der ersten und zweiten Reihe
wurden zu Protokoll genommen, und ihr Resul
tat fiic sich in der angehidngten Tabelle ve
zeichnet,

Unabhingig von diesen beiden Reihen d
geredet worden ist, wards
noch eine besonders aus dem Gesichtspunkte ange-

Versuche, von denen
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stellet, um auf eine genaue Weise die Wirkung
der verschiedenen in Gebrauch gesetzten Heizap-
parate zu vergleichen.

Zun dem Behuf wurden zuerst in dem Ofen
des Herrn Curaudau mit sieben Réhren (s. Bul-
letin 5. B. 8. 356), 8o Pfund Holz in dem Zeit-
raum von acht Stunden verbrannt, welche Quan-
titit des Brennmaterials in sechzehn gleiche Theile
vertheilt wurde, um das Fener regelmiilsig damit
zu unterhalten, indem man ihm alle halbe Stun-
den eine solche Quantitit zulegte, und unmittel-
bar darauf den Stand des Thermometers beobach-
tete.

Man wiederholte diesen Versuch mit demsel-
ben Ofen, und in gleicher Art wie das erstemal ;
aber wider die Erwartung fand sich das Resultat
des zweiten Versuchs vom ersten um eine merk-
liche Quantitit verschieden.

Endlich wurden auch in demselben Zimmer
go Pfund Holz wihrend dem Zeitraum von acht
Stunden aus dem Gesichtspunkte verbrannt, um
einen Vergleichungspunkt fiir die iibrigen Appa-
rate zu erhalten.

Hierauf wurden 8o Pfund Holz wihrend dem
Zeitraum von acht Stunden in dem neuen Ofen
des Herrn Desarnod verbrannt, um dessen
Wirkung genau zu erfahren.

Nach mehrern jener Versuche, wurde nun
die mehr oder weniger schnelle Erkiltung des
Zimmers erforschet, um die Wirkung der grélsern
oder geringern erhitzten Masse zu schitzen, aus
der ein jeder Apparat zusammengesetzt war.

Um die Verinderlichkeit der Temperatur der

Hermbas. Bullet, VI Ed, 1. Hft. D
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Mauern wihrend dem Verlauf der zweiten Reihe,
so wie der folgenden Versuche, kennen zu ler-
nen, wurde in die Dicke der Mauer ein Ther=
mometer eingegraben, dessen Mittelpunkt der Ku-
gel 55 Millimeter tief darin lag.

Die FErfinder der Heitzungsapparate, haben
den Versuchen selbst beigewohnt, und die Rich-
tigkeit des dariiber aufgenommenen Protokolls
durch ihre Unterschrift bezeuget.

Eben diesen Verhandlungen sind auch die
Abbildung und Beschreibung eines jeden Appara-
tes beigefiigt worden, und zwar nach der Angabe
der Erfinder, um deren Zusammensetzung ken-
nen zu lernen; sie finden sich im Conser-
vatoire des Arts et Métiers aufbewahrt.

Vor dem Schlusse dieses Berichtes ist es noch
nithig zu bemerken, dals die Brennmaterialien
fiir jeden Apparat dieselben blieben, dals die
Versuche gleich lange Zeit dauerten, und in dem-
selben Lokale veranstaltet wurden, und ihre Re-
sultate wenig unterschieden waren. Indessen sie-
het man aus der Colonne 7 der allgemeinen Ta-
belle, dals der Ofen No. 4 des Herrn Curau-
dau 325 producirt hat, wihrend der Ofen des
Herrn Ollivier No. 2 nur 148 producirt hat,
und dals der vormalige Ofen des Zimmers nur
67 gegeben hat.

Dieser Unterschied muls ohnstreitig mehrern
Ursachen zugeschrieben werden, und zwar:

1) der Masse des Apparates;

2) der grilsern oder geringern Capacitit der-
selben fiir die Warme; und
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3) der Leichtigkeit, mit welcher die Wirme
die Masse durchstreichen kann u. s. w.

Daher ist es gekommen, dals ohngeachtet
der Genauigkeit, mit welcher jene Versuche ver-
folgt worden sind, es doch nicht mdglich gewesen
ist, die Vorziige eines jeden dieser Apparate mit
Zuversicht zu schitzen. Indessen ist man gend-
thigt, zum gemeinen Gebrauch, den Apparaten
der Herren Desarnod, Voyenne und Berto-
lini den Vorzug einzuriumen.

Kommt es darauf an, Stuben, Trockenbsden
und alle diejenigen Riume zu heizen, wo es dar-
aul abgesehen ist, die Luft der Zimmer schnell
zu einer holien Temperatur zu erheben, so ver-
dienen die Apparate des Herrn Guraudan den
Vorzug.

Sollen grolse Salons geheizet, und in diesen
eine meist gleiche Temperatur unterhalten wer-
den, so verdient der Apparat des Herrn Ollivier
den Vorzug.

Der Ofen mit Wiirmershren des Herrn Fré-
deric, ist fiir den hiuslichen Gebrauch sehr ik
empfehlen,

Des Herrn Thilorier’s Veri-:oh[ungsofen, 50
wie dessen rauchverzehrender Ofen, verdienen,
obgleich sie zu klein sind, um so grolse Zimmer
damit zu heizen, wie das, welches zu den Ver-
suchen gebraucht wurde, bei alledem Aufmerk-
samkeit, weil sie auf neuwe und sinnreiche Ideen
gegriindet sind, aus denen man vielen Nutzen
zichen kann.

Die Berichtserstatter iiber diesen Gegenstand,
nimlich die Herren Molard, A. Ampére, Bar-

D2
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del, Montgolfier und Gay-Lussac bemer-
ken noch, dals die Erfinder dieser Apparate we-
der Miihe noch Kostenaufwand gespart haben, um
ihre Erfindung fiir das Gouvernement niitzlich zu
machen, und dals sie daher den Beifall und die
Aufmunterung des Ministeriums des Innern ver-

dieﬂeﬂ-
Man sehe die beigefiigte Tabelle.)
gEiup! k

X
Martin’s Rultur der kimstlichen Wiesen. '

Der Verfasser jener Abhandlung iiber die
Kultur der kiinstlichen Wiesen, woraus diese Be-
richte mitgetheilt werden, ist ein gewdhnlicher
Feldbauer, dessen Arbeiten aber um so mehr
Lob verdienen, weil er das Land dazu nur ge-
pachtet, und sich bei seiner Pachtung zu jener
Kultur keinesweges verpflichtet hat. Man muls
erstaunen, wenn man siehet, dals dieser Mann,
ohne besondere Anleitung zur Kultur kiinstlicher
Wiesen erhalten zu haben, und ohne sonstige
Unterstiitzung, diese Kultur wihrend einem Zeit-
raum von 10 Jahren fortgesetzt hat.

Im Jahr 1805 acquirirte Herr Martin
ein Stiick von & Morgen Land (der Morgen ent-
halt 35 Aren und 55 Centiaren) fiir die Summe
von 300 Franken, ein Preis, der weit iiber den
Werth des Landes war, weil jenes Land sich auf
einem Bergriicken befindet, und durchaus mit
Steinen bedeckt ist. Im Friihjahr desselben Jah-
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res wurde jenes Land, nach einer einfachen Pfii-
gung, mit 7 Maals rothen Klee mit Hafer ge-
mengt, bestellt,

Zu eben derselben Zeit siete er ro Pfund
weilsen Klee auf ein Stiick eben so schlechtes
Land aus, mit Hafer gemengt; und er machte die
Bemerkung, dals der rothe Klee da besser ve-
getirte, wo er mit Hafer gesiet war, als aulser-
dem, und dals der weilse Klee im Mergelboden
am hochsten emporwuchs.

Am 1. October 1805 wurden 6 Morgen mit
Luzerne besiet, nachdem der Boden vorher zwei-
mal geplfliigt worden war, und zwar einmal nach
der Erndte, und das zweitemal vor dem Sien.
Man suchte die Erdklumpen nach Mdoglichkeit zn
zerkleinern, und siete alsdann 170 Pfund Luzerne
sehr dick daranf.

Andere Stiicken Land waren durch zwei Um-
plliigungen bearbeitet worden, und blieben den
Winter iiber liegen, worauf sie im folgenden
Friihjabr, nachdem sie dreimal gepfliigt worden
waren, mit Hafer, und 15 Tage spiter mit Lu-
zerne besiet wurden; ein Versuch, der indessen
nur an den Stellen keinen gliicklichen Erfolg ge-
wihbrte, wo der Hafer dick gesiet worden war,
daher es vorzuziehem sey, die Luzerne allein zu
sien.

Im Frithjahr desselben Jahres hatte Hr. Mar-
tin eine Strecke Land mit Raygras und Ha-
fergras besiet. Er brachte auf jeden Morgen
50 Pfund, und der Erfolg war selir giinstig. Er
streute auf einen Theil desselben Landes auf je-
den Morgen 12 Centner rohen Gyps aus, fand
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aber, dafs der nicht mit Gyps gediingte Boden,
ein viel besseres Gedeihen der Pflanzen darbot.

Im Friihjahr 1806 wurden 6 Centner Gyps
auf jedes Feld ausgestreuet, das wie vorher be-
sdet worden war, nimlich das eine mit weilsem
und das andere mit rothem Klee, Obglaich ein
Theil des weilen Klees durch das Weiden des
Viehes auf demselben zerstért worden war, so
gewann man doch eine sehr reiche Erndre; denn
es wurden von einem Morgen jenes Landes, das
sonst gar nichts producirte, gegen '5 Wagen voll
Klee gewonnen, der einen Werth von 86 Fran-
ken besals.

Bei dem Lande von gleicher Qualitit, das
mit rothem Klee besiet worden war, zeigte sich
die Wirkung des Gypses nicht eben so gut; bald
nachher erhoben sich aber die Pflanzen zu einer
Hohe von anderthalb Fuls. Der erste Einschnitt
lieferte zwei Wagen voll Klee, und der zweite
einen Wagen voll; der Werth des Ganzen konnte
auf 6o Franken angeschlagen werden; welche
vorziigliche Erndte Herr Martin hauptsichlich
dem Gyps zuschreibt,

Im Herbst desselben Jahres, wurde das Stiick
des Landes, auf dem 5 Wagen voll weilser Klee
geerndtet worden war, mit Weizen besiiet, und
Herr Martin beobachtete, dals derselbe die grii-
nen Halmen weit linger behielt, als der, welcher
im Brachlande gebauet worden war. Da derselbe
erst § Tage spiter als der andere seine Reife er-
hielt, so glaubt Herr Martin, dafs es gut seyn
wiirde, das Getreide etwas friihzeitig in den Klee
Zu’ saen.
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Im Friihjahr 1805 wurde der Versuch mit dem
Gyps auf einem rohen fast nichts tragenden Erd-
reich angestellt. Im ersten Jahre ergab sich da-
von gar keine Wirkung; aber zwei Jahr nachher
war das Land mit gelben Klee bedeckt, der ein
gutes Futter darbot.

Im Friihjahr 1807, wurde die im vorigen Jahr
mit Luzerne und mit rothem Klee besiete Strecke
Land stark gegypset, so dals jeder Morgen 12
Centner Gyps bekam; und man erhielt davon
drei Erndten gutes trocknes Futter; eine vierte
Erndte wurde griin verbraucht.

Der Ertrag des rothen Klees, war in diesem
Jahre nicht so ergiebig, weil die Witterung den
ganzen Sommer iiberaus schlecht war; iibrigens
ergab sich, dals der rothe Klee besser in einem
steinigten als im festen Thonboden gedeihet.

Im Mirz 1807 wurden 5 Morgen viermal ge-
plliigtes T.and, ohne vorher durch etwas anderes
Kultivirt worden zu seyn, mit Luzerne besiet.
Man erhielt da nur zwei Erndten, die mittelmi-
fsig waren, weil das Land gar keinen Diinger er-
halten hatte.

Das im Frithjahr 1807 mit rothem Klee be-
siete LErdreich, war von der schlechtesten Be-
schafferheit; es war durch einen fortgssetzten Er-
trag erschopft, und durch nichts verbessert wor-
den. Nachdem dasselbe = bis 3 mal gepiliigt, ge«
eget und gewalzet und von den Steinen befreiet
worden war, deren sich eine grolse Menge dar-
auf fand, wurde solches, ohne Vermengung mit
irgend etwas anderem, mit rothem Klee dick be-
siet. Dieser Vorsicht ohngeachtet, erreichten
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aber doch die Pflanzen keine bedeutende Hohe;
dagegen ein gleiches Land, mit Hafer besiet, ei-
nen milsigen Ertrag gewahrte.

Am 16. April 1307 wurden, um das Land
nicht Brache liegen zu lassen, 10 Morgen mit Ha-
fer und 224 Pfund weilsem Klee besiet; aber
man erhielt nur einen geringen Ertrag, wahr-
scheinlich, weil der Sommer sehr trocken war.

Nach diesen Beobachtungen iiber die Anlage
kiinstlicher Wiesen, glaubt Herr Martin den
Schlufs ziehen zu konnen: 1) dals die Luzerne
ein gutes und tiefes Erdreich erfordert, und dals
ein Mergelboden, wenr er nur nicht aus reinem
Mergel bestehet, dazu am giinstigsten ist. 2) Dafs
ein mit vielem Unkraut bedecktes Krdreich, fiir
die Luzeroe gar nicht qualificirt ist. Um das Un-
kraut zu zerstdren, ritht Herr Martin an, das
Land viermal tief zu pfligen, und zwar zu einer
warmen und heilsen Jahreszeit, weil, wenn diese
Operation zu einer feuchten Jahreszeit veranstal-
tet wird, das Unkraut sich vermehrt. 3) Dals die
Luzerne ein gutes Erdreich liebet, und dann eine
sehr reiche Erndte gewihrt; dals sie aber micht
gut im fenchten Lande fortkommt, in welchem das
Wasser stehen bleibt.

Der rothe Klee gedeihet nicht im feuchten
Boden; indessen widerstehet derselbe der Feuch-
tigkeit doch besser als die Luzerne. Es giebt
selten einen Boden, auf dem er nicht fortkime;
selbst sandiger und steiniger Boden ist ihm
giinstig.

Der weilse Klee gedeihet dagegen im wilsri-
gen Boden, so schlecht er auch sey, sehr gut,



und gewihrt eine reiche Erndte; nur auf steini-
gem Boden mdchte er vielleicht micht gut ge-
deihen,

Das Raygras und das Hafergras kémmt
iiberall gut fort, das Hafergras erreicht eine Hdohe
von 2 Fuls, und das HRaygras von 15 Zoll;  wor-
aus also hervorgehet, dals zur Kultar kitastlicher
Wiesen jedes Erdreich tauglich ist.

Wenn die Landleute sich zu einem solchen
Anbau der Futterkriuter auf sandigem Boden be-
quemen wollten, so wiirden sie ihren Viehstand
dadurch sehr vermehren knnen, so wie sich ihre
Arbeiten in gleichem Maalse vermindern wiirden,
Sie brauchten ihr Vieh nicht durch sehr tiefes
Pfliigen abzumartern, und wiirden dennoch einen
guten Ertrag haben.

Wollte man die Kultur kiinstlicher Wiesen
iiberall einfiihren, so wiirde man nicht gendthigt
seyn, den vierten Theil des Ackers brache liegen
zu lassen, wie man es jetzt thut; die Brache
wiirde vielleicht dadurch ganz vermieden werden,
und man wiirde den Ertrag des Landes ver-
doppeln.

Wenn der Landmann nur den vierten Theil
seines Bodens in kiinstliche Wiesen umindern
wollte, so wiirde er sicher hiervon grolse Vor-
theile ziehen konnen; denn er konnte alsdann
die Revenue des iibrigen verdoppeln, indem er
einen grolsen Viehstand, halten und den Boden
besser diingen konnte. Er wiirde nicht gezwun-
gen seyn, sein Vieh auf einem solchen steri-
len Boden weiden zu lassen, er wiirde den
Lohn eines Hirten sparen, und allen Diinger ge-
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winnen. Die gemeine Weide des Viehes wiirde
dadurch unniitz werden, man wiirde einen grolsen
Theil derselben umwerfen und urbar machen
konnen; ein Theil derselben wiirde zur Kul-
tur der Weinberge oder zu der der kiinst-
lichen Wiesen dienen; und man wiirde in einem
Jahre eben so viel Ertrag davon ziehen, als sonst
in zehn Jahren. Der schlechteste Theil des Bo-
dens konnte endlich mit Holz bepflanzt werden. *)

TUebersicht der Arbeiten des Herrn
Martin.

Herr Martin wendete ohngefihr 23 Hectaren
Land, das er in Pacht hatte, zu seinen Versu-
chen an, wovon mehr als der dritte Theil von
mittlerer Qualitit, das iibrige hingegen von sehr
schlechter Beschaffenheit war. Er wandelte den
grolsten Theil des beplliigbaren FErdreichs in
kiinstliche Wiesen um, die simmtlich auf einem
sehr schlechten Terrain etablirt sind.

*) So richtig und wichtig auch diese Ansichten sind, so viel
dadurch fiir die Landwirthschaft im allgemeinen gewon-
nen werden kann, so finden sie doch nur da eine An-
wendung, wo die Dreifelder- Wirthschaft und
die damit verbundene Gemeinhiitung abgeschaffet, und
das zu bebauende Land separirt ist. So sehr aber auch
die obern Staatsbehorden hiervon iiberzeugt sind, und
die Separation belérdern, eben so viel Widerspenstigkeir
der Bauern werden sich diesen gnten Ahsichten immer
entgegenstellen. B
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Bemerkungen. (Jahr 1805-) Hierbei werden
die im Herbst gemachten Saaten von 2 Hecta=
ren Luzerne, die erfroren waren, nicht ge-
rechnet.

(Jahr 1807.) Unter diesem Jahr sind die zwei
Hectaren weilser Klee nicht mit begriffen, die
im Januar in der Brache gesiet worden, weil
sie vertrocknet waren.

Auf dieser Fliche von 16 Hectaren und 8o
Aren Land, erndtete Herr Martin weilsen Klee,
der im Jahr 1805 ausgesiet worden war, von
0,72 Aren, es blieben daher bis jetat noch 16
Hectaren und 8 Aren an Luzerne, rothen Klee
und Hafergras iibrig.
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Die Bereitung des Limbm‘gﬁr Kise.

Um die Milch der Kithe zum Gerinnen zu
bringen, wird Kilberlab dazu angewendet. Zu
dem Behuf wird der Magen von einem frisch ge-
schlachteten Kalbe sammt dem daran sitzenden
kleinen Magen oder Rogen und dem darin ent-
haltenen Kern gereinigt und gewaschen. Hierauf
wird der Kern, (die darin enthaltene geronnene
Milch ) auf einen Teller gelegt, eine kleine Hand
voll Salz hinzugegeben, und dann eine oder ein
Paar Stunden stehen gelassen.

Auch in den Magen wird eine Hand voll

"Salz gegeben, und derselbe damit in und aus-

wendig gerieben.

Hierauf wird der Kern nebst dem Salze wie-
der in den Magen gebracht, noch etwas Salz
hinzugegeben, der Magen zu gebunden, und in
den Rauch aufgehangen. Ist er ein wenig geriiu-
chert, so wird er unaufgeblasen in der Luft auf
dem Boden aufgehiingt.

Soll nun das Lab gemacht werden, welches
Faengsell genannt wird, so wird ein halbes
Maals Wasser mit einer Hand voll Salz aufgeko-
chet, dieses Fluidum noch warm in den Magen
gegossen, und noch etwas Salz hinzugebracht.

Der so mit dem Salzwasser gefiillete Magen
wird nun in ein Gefils gelegt, wobei sich nach
und nach das gute Lab als eine fliissige Materie
in das Gefils ziehet.

Hat das Wasser sich einmal dureh den Ma-
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gen hindurch gezogen, so kann zum zweitenmal
mit Salz gekochtes Wasser darauf gegeben wer-
den, welches gleichfalls ein gutes Lab darbietet.

Um zwei Eimer Milch mit jenem Lab ge-
rinnen zu machen, werden davon 4 bis 6 Tro-
plen angewendet; ist die Milch ganz fett, einige
Tropfen mehr. Den Beweils der guten Wirkung
erkennt man deran, wenn die Milch nach einer
halben, oder hichstens anderthalb Stunden, zum
Gerinnen kommt.  Nachdem das Lab stirker
oder schwiicher ist, wird mehr oder weniger da-
von angewendet.

Um nun den Kiise zn bereiten, wird entwe-
der ganz fette Milch verarbeitet, und dann erhalt
man Rahmkise, oder man wendet dazu halb
fette, und halb abgerahmte Milch an; oder man
bereitet den Kise anch ganz aus abgerahmter Milch.
Im Winter wird immer ganz abgerahmie oder
doch siilse Milch verarbeitet.

Bevor die Milch dick gelegt oder zum Ge-
rinnen gebracht wird, wird sie gemessen. Zu
einem Rahmkise rechnet man 3 Maals oder g
Pfund, zu einem magern Kise werden = Maals
oder 6 Pfund Milch gerechnet.

Nach dem Gerinnen bleibt die Milch eine
Zeitlang stehen, worauf mit einem Messer ein
Kreutz hinein geschnitten wird, in welchem Zu.
stande dann die Milch noch linger stehen bleibt,
um die Molcke ansziehen zu lassen,

Nun werden aus hélzernen Bretern so viel vier=
eckige Kiseformen Zusammengesetzt, die zu den
Rahmkisen 6 Zoll Quadratfliche und 12 Zoll Hohe
haben, zu magern Kisen aber nur g Zoll hoch,
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und recht rein gekocht sind, in denen die Molcke
sich abziehen kann.

Die geronnene Milch wird nun mit einem
fein durchlicherten Durchschlage aus den Gerin-
nungsgefalsen herausgenommen, und von da mit
einer kleinen durchlocherten Kelle in die Kise-
formen gebracht, und so vertheilt, dals in jede
Form gleich viel kommt,

Nun bleibt die Forme stehen, damit die Mol-
cke theils an den Boden, theils durch die an den
Seiten angebrachten Reihen kleiner Lé&cher ab-
zichen kann, Nach Verlauf einer Stunde wird
die Form umgekehrt, damit auch die iibrige Mol-
cke abziehen kann; worauf die Kiseformen mit
den Kisen auf Roste im Keller gesetzt werden.

Soll Rahmkise gemacht werden, so wird des
Tages dreimal gekiset, und ebenfalls dreimal ge-
milchet; aber auch bei magern Kisen wird drei-
mal gekiset.

Sind die Kise auf den Rosten gehdrig er-
hirtet, so werden sie aus der Form genommen,
und den zweiten und dritten Tag mit einer klei-
pen Hand voll Salz auf allen Seiten wohl einge-
rieben, Sind sie im Keller etwas weiter ausge-
trocknet, so werden sie auf mit Stroh belegten
Horden (die fetten in einer luftigen Kammer,
die magern aber auf dem Boden), zu fernerm
volligem Austrocknen ausgelegt, und alle zwei bis
drei Tage, mit Bier oder Wasser, ohne Salz, ge-
waschen.

Sollen die Kise, besgnders die magern,
durch und durch, weich, gelb und fett werden,
so werden sie in feuchte Luft gelegt, oder auch
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wenig mit Bier benetzt, oder auch feuchte Bier-
hefe darauf gebracht, und, wenn sie mager sind,
2 ‘auch 4 Kise iiber einander gelegt.

Sind die Rahmkise zu eilig oder zu jung ge-
salzt worden, so werden sie ganz fett, und flie-
f[sen aus einander.

Auch die magern Kise werden bei einer ge-
horigen Behandlnng durchaus gelb, fett, weick
und wohlschmeckend. Ganz magere Kise werden

nur wenig gesalzen.

* *x
*

Die Limburger Kédse sind zu allgemein
beliebt, und ihre Anfertigung zu einfach, als dals
man nicht wiinschen sollte, dals auch unsre Land-
wirthe diese Fabrikation einfilhren mé&chten, und
zwar um so eher, da der Absatz ihrer Produkte,
bei dem beliebien Genuls dieser Kise, als yollig
sicher angesehen werden mufls. Wir verdanken die
Beschreibung dieser Fabrikation dem Herrn Berg-
hauptm.v. Reden (s.Thaers Ann, d. Landwirth-
schaft, II. B. 8.652). H,

XII.

Die Dampf - oder Feuermaschinen, und
die Verbesserungen, welche sie von
ibrer Erfindung an bis jetzt erhal-
ten haben.

Den ersten Begriff von einer Dampfmaschine

findet man in den Schriften des Lord Worce-
ster, die derselbe im Jahr 1663 herausgegeben
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hat; indessen kennt man keine Nachricht, die
eine deuntliche Anweisung zur Verfertigung einer
solchen Dampfmaschine enthilt. Man weils we-
der wenn oder wo, der oben gegebnen Nachricht
zu Folge, ein solcher Apparat ausgefiihrt ist, ob-
gleich sich an seiner statt gefundenen Ausfiihrung
picht zweifeln lafst, weil der gedachte Schrift-
steller ausdriicklich bemerkt, dals man eine Ma-
schine erbauet habe, mittelst welcher das Wasser
durch Dimpfe gehoben wird, Die Beschreibung
jenes Verfahrens ist kurz und dunkel, sie scheint
aber zu beweisen, dafs die Wirkung jener Ma-
schine allein auf die Elasticitit des Wasserdunstes
gegriindet war, dals man aber von der Verdich-
tung der Dimpfe durch die Kilte noch keine
Kenntnils hatte.

Es scheint, dals diese erste Verbesserung
dem Kapitain Savery zugeschrieben werden
muls, der sie 1696 in einer Abhandlung unter
dem Titel: Y'Ami du Mineur angiebt, in der
er die Beschreibung einer Dampfmaschine liefert,
die schon frither erbaut war. In jenem Apparat
werden die Dimpfe des Wassers wechselsweise
zugleich gebildet und verdichtet, das Wasser
wird durch den Druck der Atmosphire gehoben,
und dann durch die Elasticitit der Diampfe wei-
ter fortgetrieben.

Indessen ist zu bemerken, dals zu jener Zeit
der Dampf blofs angewendet wurde, um einen
leeren Raum zu bilden, und dadurch den Stem-
pel zu ersetzen, den man bei einer gemeinen
Pumpe zu gleichem Zweck anwenden mulste.

Eine zweite wesentliche Vervollkommnung

wurde
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wurde von Newcomen gemacht, der im Jahre
1705 ein Patent darauf erhielt. Jene Vervoll-
kommnung bestand in einer Trennung derjenigen
Theile des Apparates, in denen der Dampf seine
Wirkung ausiibte, von denjenigen, in welchen
das Wasser dadurch gehoben werden soll. Das
Gewicht des Dunstkreises diente hierbei, um ei-
nen Druck zu veranlassen, wobei der Dampf die
Luft aus der Stelle trieb, da hingegen durch
die Verdichtung des Dampfs iiber dem Stempel
ein Vacuum gebildet wurde.

Durch dieses Verfahren war es nicht nothe
wendig, einen so elastischen Dampf anzuwenden,
dals dieser durch seine Elasticitit hitte getihrlich
werden kénnen; man durfte vielmehr eine weit ge=
ringere Hitze anwenden, und durfie nur einen
Theil des Dampfs verdichten. Wir verdanken
ihm die Einfiihrung des Cylinders, in welchem
der Dunst unter dem Stempel wirkt, so wie die
Anwendung desselben auf die Pumpe mittelst dem
grolsen Hebel, der seine Stange so wie die Ket-
ten tragt.

Jener Apparat erforderte indessen die be-
stindige Gegenwart eines Menschen, um die
Hibne zu 6ffnen und zu verschlielsen, und wech-
selsweise in den Cylinder die Dimpfe und kaltes
Wasser zu leiten, das zu ihrer Verdichtung be-
stimmt war. Durch einen scharfsinnigen Kiinstler
wurde aber die Erfindung gemacht, mittelst einem
einfachen Mechanismus die Maschine zy Gffnen,
und die Hihne zu verschlielsen; aber erst 1717
wurde diese niitzliche Verbesserung durch Herrn
Brighton zur Vollkommenheit gebracht, der

Hermbse, Bullet, VI.Bd, 1. Hft E
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zugleich viele andere Theile des Apparats: ver-

vollkommte.
Von dieser Zeit an, bis zum Jahre 1764,
scheint die Dampfmaschine keine besondere wich-
tize Verbesserung erhalten zu haben, so wie man
ler Ma

.\,IJL!M sich mit der M

shine des Newcomen

zu begniigen, Nur in einigen selir ‘ausgedehnten
Apparaten dieser Art, hatte man den Dampfkes-
sel unter ‘dem Cylinder angebracht, und auf einer
festen Unterlage erbauet; indessen fuhr man fort,
die Démpfe im innern Raume desselben zu ver-
dichten, und das heilse Wasser durch Diimpfe zu
verdringen. Der Stempel wurde durch den Druck
der Atmosphire auf und nieder getrieben, und
man liels ihn durch eine Decke von Wasser mit
dem Cylinder zusammenfiigen.

Man glanbte sogar, dals das Reseryvoir mit
kaltem Wasser, das zur Verdichtung der Diinste
durch Einspritzen herbeigeftihrt wird, sehr hoch
liegen miisse , um solches gewaltsam in den in-
pern Raum des Cylinders zu bringen.

Man hatte durch Versuche {;e[umlen, dals
man die Maschine nur mit® 7 Pfund, auf jedem
Quadratzoll Oberfliche ihres Stémpels, belasten
kénne; und man schrieb der innern Reibung von
jenem Druck, ganz dem Druck der Atmosphire
bei.

Man hatte sehr unrichtig das Volumen des
Wassers im dampfférmigen Zustande berechnet;
man hatte selbst nicht einmal durch Approxima-
tion die Quantitit des erforderlichen Brennmate-
rials geschitzt, um' eine gegebene Quantitit YWas-

ser zu verdunsten; man kannte nicht die Me-
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thode, die Temperatur des gebil

ieten Wasser-

dampfs zu messen; und noch war durch keinen
einzigen genanen Versuch die erforderliche Quan-
titit des Wassers genau bestimmt, das zur Inje-
ction fiiv einen. Cylinder von gegebnem. Durche
messer erfarderlich sey. Mit einem Worte, kein
sachknndiger Mann hatte, seit ;}!‘S-'};.:nfipl-s’
diesen Geg gezogen: nund

unter mehrern Schriften dieses Mechanik

=nstand in Betrachtung

s, dien-
ten die meisten dazu, eher irre zu leiten, als zu
unterrichten.

So war der Zustand dieser Sache beschaffe n,
als W att sich. berufen fiihite, die kleine Dampf-
maschine bei der Universitit zn blasguw Z1
verbessern. Im Laufe der Yersuche, die mit je-~
ner Maschine angestellt wurden, fand derselbe,
dals. die Quantitit des Brennmaterials wund des
Einspritzungswassers, die erfordert wurden, yver-
héaltilsmilsig viel grifser sey, als bei den guo-
fsen Maschinen.

Derselbe erkannte sehr bald, dafs jenep FaL
terschied besonders daher entstehe, weil der Gy
linder jenes kleinen Modells , \'61::"zlln:'i%mii]fs“i:;
eine weit grélsere Oberfliche als die C}Pm,:;utr
der grilsern Maschinen habe. Er versuchte die-
ser. Unbequemlichkeit dadurch abzuhelfen, dafs
er die Cylinder und Stempel von solchen Mate-
rien verfertigte, die sr_hlu:hlr\ Wirmeleiter ays-

machen. Er wendete dazu ein besonders zube-

reitetes Holz an, so wie andere Mittel, ohne den
vorgesetzien Zweck zu erveichen; auch fand der-
selbe, dals alle seine Aussichten, einen vollkomm-

E a2




63

nern leeren Raum zu veranlassen, verhiltnifsmilsig
einen grrlil‘sern Aufiwvand an Dampf erforderten.

Indem er iiber die Ursachen jener Erschei«
nungen nachdachte, besonders der Entdeckung,
dals das Wasser in einem luftleeren Raume bei
einer weit geringern Hitze siedet, als der, welche
gewoshnlich zum Kochen desselben erfordert wird,
schlofs er daraus, dals, um einen hinreichendern
Grad des leeren Raums zu erhalten, die Temse
peratur  des Cylinders und seiner Umgebung
nicht unter roo Grad Fahrenheit (30% Reaumur)
betragen diirfe, und dals in diesem Fall die Re-
produktion des Dampfs in demselben Cylinder,
eine bedeutende Quantitit Wirme, folglich auch
Brennmaterial wegnehmen wiirde,

Er versuchte spiterhin die Temperatur zu
bestimmen, bei der das VYasser unter verschie=
denen Grifsen des Drucks zum Sieden kommen
kann; und da er nicht die Apparate bei der Hand
hatte, mit denen er seine Versuche unter dem
geringsten Druck der Atmosphire anstellen konn-
te, so fing er damit an, die Temperatur des Was-
sers zn bestimmen, die zum Sieden des Wassers un-
ter dem stirksten Druck der Atmosphire erforders
wird, und indem er die Resultate durch | eine
krumme Linie darstellte, deren Abscissen die
Temperaturen und die Grilen des Drncks an-
gaben, fand er das Gesetz, das bei jenen zwet
Phinomenen zum Grunde liegt.

Indem er dadurch einen grofsen Irrthum im
Calenl entdeckte, durch den Desaguliers das
Volum des in Dampf umgewandelten Wassers
festgestellt hatte , und fand, dals selbst der
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Versuch, auf den jener Physiker sein Resultat ge-
griindet hatte, falsch sey, suchte er mit der grols-
ten Genaunigkeit jenen wichtigen Gegenstand zu
entwickeln, Durch ein sehr einfaches Verfahren,
nimlich mit einer sehr diinnen glisernen Flasche,
fand er, dals das in Dampf iibergegangene Was-
ser, unter dem gewdGhnlichen Druck des Dunst-
kreises, einen 18oomal grélsern Raum als in sei-
pem liguiden Zustande einnimmt.

Nachdem er diese Sitze festgestellt hatte, er-
banete er einen Kessel, so dals man ihn &fnen
und die Quantitit des in einem gegebnen Zeit-
raum verdunsteten Wassers, auf eine einfache
Weise wahrnehmen konnte; wad zu gleicher Zeit
wurde die Quantitit der Steinkohlen bestimmt,
die zu dieser Verdunstung erforderlich war.

Nachdem er diesen neuen Kessel an der ge-
dachten kleinen Dampfmaschine placirt hatte, ent-
deckte er, dals die Quantitit des Dampfs, die zu
jeder Hebung des Stempels erforderlich war, bei
weitem diejenige iiberstieg, die zur Erfilllung des
Cylinders hinreichte; und indem er die Quanti-
tit des Wassers ausmittelte, die erforderlich war,
den Dampf zu bilden, der hinreichte, die Ma-
schine mit jedem MHub zu fillen, untersuchte
er, wie viel kaltes Wasser bei jener Einspritzung
zur Verdichtung des Dampfes absorbirt wurde,
und wie hoch seine Temperatur war,

Zn seiner grolsen Ueberraschung fand er, dals
diese Wirme bei weitem die Temperatur des
Wassers iibertraf, welche dieses Wasser in Ver-
mengung mit einer gleichen Quantitit siedendem
Wasser wiirde haben annchmen konnen, das in
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seinem Gewicht dem darats gebildeten Dampfe
gleich war.

Indem er befirchtete,” dals sich einige Un-
richtigkeiten in'die Resultate seiner Versuche ein-
mengen moéchten, suchte er duréh einen directen
Versuch den Grad' der Wirme zu bestimmen,
der dem Wasser durch  die Diidste mitgetheilt
wiirde; woraus hervorging, dals ein Theil Wasser
in Dunstform, beitder Téwperitur-von 212° Fah=
reriheit, sechs Theilen fliissigen ' 'Wasser 140° Tem-
peratur mitgetheilt hatte.

Diese  bestitigte Thatsache , ‘fand’sich mit'al-
Ien seinen vorigen Vorstellungen im Widerspruch,
so dals “ihm “keifie - Erklirung “deviiber “iibrig
blieb.

Black' hatte indessen ' eimige ~ Zeit friiher die
Eigenschaft des " Wiarmestoffs: entdeckt, sich’ mit
den Kérperid'zu vérbinden, ‘ohne die Temperatur
zii erhGhen ;"'und  er 'nannte “dieses gebundene
Wirme; eine Erfahrung, dié"Watt unbekannt ge-
blieben war; er setate -dahler seinen Versuch fort,
und fand, dals 'die” Wirme dés Wasserdampls
goo® Fahrenheit iibersteige.

Die Ursachen' der Fehler, der nach den
Grundsitzen von Newcomen konstruirten ‘Ma-
schine, klirten sich dadurch véllig auf; denn man
sahe, dals der Dampf sich nicht hinreichend da=
bei verdichten "k

onnte, um einen meist leeren
Raum  hervorzubringen, wenigstens micht einen
solchen; ‘dals der Cylinder] sammt dem darin
enthaltenen Wasser, bis auf die Temperatur von
1o0° Falirenheit etkiltet weérden konnte, und dafs
bei einer hohern Temperatur das Wasser im Cy-
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linder eine gewisse Quantitit Dunst produciren
mulste, der durch seinen Widerstand die Wir-

kung des Drucks vom Dunstkreise verminderte.

Versuchte man andernseits, ein vollkommenes
so: mulste man die

calten Wassers verhalt-

Vakuum hervorzubrir

B B

Menge des eingespritzten
nilsmilsig vermehrex

W att glaubte daher, dals; um eine Maschine
zu erhalten, in der die Quantitit des Dampfs bis
auf ein Minimum zerstreuet, und das moglichste
Vakuum veranlasset werden soll, man sie so ein-
richten miisse, dals in dem Cylinder die Ver-
dichtung nur bei einer Temperatur yon 100° Fah-
renheit vorgeht,

Erwigt man diese beiden Bedingungen, so
sichet man ein, dals, wm solche zu

der Cylinder stets eine Temperatur De:
die der, welche die um dem Kessel sich erhe-
benden Didmpfe besitzen, vollig gleich ist; und
dals, wenn zwischen dem heilsen und mit Ddm-
pfen gefiilleten Cylinder, und einem andern be

nachbarten luftleeren Raume eine Kommunikation
veranlasset wird, der Dampf als ein elastisches
Fluidum sich in beiden Riumen ins Gleichgewicht
setzen muls, dals also, wenn man in den zweiten
Raum eine hinreichende Quun[ii?u kkaltes Wasser
spritzt, der darin enthaltene Dunst in die Form
des liquiden Wassers zuriickgehen mul's.

Eine Schwierigkeit, die sich dabei darstellt,
ist die, wie man aus dem Verdichtungsgefilse das
‘Hon(li(-to Wasser heraus lassen soll, ohne Luft
hinein treten zu lassen. Um zu diesem Zweck
Zu gelnr!gcn, giebt es zwei Mittel,




Das eine bestehet darin, dals man mit dem
Verdichtungsgefilse eine Réhre verbindet, die bis
aul’ 34 Fufs herabsinkt, so dals das Wasser, wel-
ches darin durch sein eignes Gewicht herabsinkt,
eine Wassersiule bildet, deren Gewicht das des
Dunstkreises iibersteigt, wodurch der Kondensa-
tor IJesLi}udig in einem ausgeleerten Zustande be-
harret, bis anf die kleine Masse der Luft, welche
dem Wasser selbst beigemengt gewesen war, und
folglich die Leere um etwas vermindern muls;
die man aber mittelst einer Pumpe wiirde heraus-
zichen kinnen.

Das zweite Mittel bestehet darin, die Luf
und das Wasser allemal durch ejne oder mehrere
Pumpen aus dem Kondensator hinweg zu nehmen,
ein Verfahren, welches aus dem Grunde vor dem
ersten den Vorzug verdienen wiirde, weil solches
in allen Richtungen angewendet werden kénnte;
man giebt ihm auch aus jenem Grunde wirklich
den Vorzug, und nennt es die Luftpumpe.

An dem Cylinder von Newecom en fanden
sich noch einige Fehler zu verbessera. Der Stem-
pel war mit Wasser bedeckt, um jeden Zutritt
der Luft abzuschaeiden; indem aber dieses Was-
ser sich durch die Seitenwinde des Stempels dem
Cylinder mittheilte, warde der Jeere Raum durch
scine Ausdiinstung iiber demselben vermindert;
und dasselbe Wasser, so wie die gemeine Lult,
die bestindig mit dem untern Theil des Stempels
in Beriihrung stand, und, wahrend derselbe sank,
die inneve Fliche des Cylinders beriihrte, raubte
ithm sehr viel Wirme,

Um diese Feliler abzustellen, bediente Herr




73

Watt sich der fetten Oele und des Wachses, um

nStempel einzuschmieren und ihn gut spielend
chen; an den Cylinder brachte er einen
chiGeherten Deckel, durch dessen Oeffnung

tohr gerade einging, das dem Dampf unter
ol SEG

dem Stempel begegnete, wo er von oben nach
unten driickte. Eben so umgab er den Cylinder
mit einem Mantel von siedend heilsen Diinsten;
oder er schliols ihn in einen hélzernen Cylinder,
oder andere sehlecht leitende Materien ein, um
im innern Raume desselben stets eine gleichfér-
mige Temperatur zu erhalten.

Jene Verbesserung, welche Herr Watt der
Maschine des Herrn Newcomen gegeben hatte,
war seiner Meinung nach als vollkommen zu
betrachten; und er griindete darauf im Jahr 1765
die Erbauung eines Modells, dessen Wirkung
alle seine Hoffoungen iibertraf,

Jener Apparat arbeitete mit einer Belastung
von zehn und einem halben Pfunde Druck, fiir
jeden Quadratzoll Fliche des Stempels; er war
selbst vermigend, 14 Pfund zu heben, und er
bedurfte nur des dritten Theils der Diample, die
ein gewGhnlicher Apparat erforderte, um dieselbe
Wirkung zu leisten.

Der Grundsatz, das Gefils in dem der ela-
stische Dampf sich ausdehnt, stets heils, und das,
worin er verdichtet wird, stets kalt zu halten, ist
obne Zweifel ganz der Natur der Sache ge=
mils; denn der Dampf berithrt keinen Kérper,
der kilter als er selbst ist, bis er seine Wirkung
geleistet hat; auch verdichtet er sich nicht eher,
bis er seine ganze Kraft im Cylinder ausgeiibt




kein Widerstand wunter dem
Stempel ! ii

Der Bammf:lcr zeigt hier einen fast vollkomm-
nen lulileeren Raum so gut wie der, welcher
der Lufrpumpe hervorgebracht worden ist;

#rme | und L:r..mjf werden durchaus niitzlich
verwendet, und es scheint, dals man kaum die
Vollkommenheit des . Apparates ' weiter treiben
kann.

Dieses ist die (Geschichte jener merkwiirdigen
Erfindung. Man hat hier, diesen Gegenstand aus
dem' Grunde so: weitlauftig behandelty .um Herrn
W att verdiente Gerechtigkeit widerfahren zu
lassen, und zu beweisen, dals die von ihm ange-
brachte Vervollkommnung kein Werk des Zufalls,
sondern die Frucht eines griindlichen Nachden-
kens und physischer Untersuchung war.

In dem Zeitraume, wo Herr Watt mit die-
ser Veryollkommnung beschifltigt war, entging
ihm die Bemerkung micht, dals man .aus der di-
rekten Anwendung der Dampfe einen wesentlichen
Vortheil fiir ‘die Bewegung von Miihlen ziehen
kéone, wenn sie statt des Wassers in Anwendung
gesetzt wiirden. Aus ' dem Grunde imaginirte er
sich eine Dampfmiihle; der er eine circulire Be-
wegung um ihre Achse gab.

Verschiedene Umstinde verhinderten ihn, dals
er frither'als im Jahre 176g auf die yorher be-
schriebene Erﬁudung ein Patent -nahm. Gegen
diese Zeit hatte derselbe fiir den Doct. Roebuck
zu Kinneil bei Borrowstones eine Maschine
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im Grolsen ausgefiibrt, welche die: Resultate: bes
stitighe , die 'ilm seine’ im kleinen 'angestellten
Versuche dargeboten ‘hatten.

Die Ersparung -an Brennmaterial bei dieser
Maschine betrug, im Vergleich mit der von New-
comen, gegen zwei Drittheile bis drei Viertheile,
Poct. Roebuck liiberzeugte sich wvon den Vor-
theilen dieser Erfindung, und verband sich-mit
ilim in Hinsicht der Projekte, denen sie zur:Ba-
sis diente; indessen scheiterten einige seiner eig-
nen  Projekte, und diesés gab ihm mehr Interesse
fiir ' Herrn Boulton zu Soho. Herr Wait, Ge-
hiilfe dieses reichen Associés, suchte und erhieli
1774 durch eine Parlements-Acte eine Verlinge-
rung seines' Patents auf 20 Jahr; und: bald nach-
her unternahm er die Erbauung der Dampfma-
schinen unter der Firma: Boulton und Watt.

Die Erfahrung machte Herrn Watt sehr bald
die Nothwend

nad
vieler Theile des Newcomenschen Apparates

igkeit bekannt, die Konstruktion
zu yveryollkommnen.  Aus diesem Grunde enga-
girte derselbe Herrm Wilkin’son, eine Maschine
mit gebohrten Cylindern zu erbauen, und zwar
mit so grofser Genauigkeit, als man sie bis jetat
nur hat erreichen kdéunen.

Er wendete dabei in Hinsicht der Kenstruk-
tion des Stempels und seiner Umgebung eine
neue Methode an. Er befestigte ihn viel genauer
auf das Rohr; er brachte in dem Recipienten fiir
die Diinste, statt der iltern Regulateurs Klappen
an, und verbesserte die Hebel, Er verwarf z. B.
den groflsen Hebel aus dem Grunde, weil sein
Schwerpunkt sich unter und nicht iiber dem Auf-
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hingungspunkte befand,; so wie man ihn in der
altern Maschine angebracht hatte; er verbesserte
die Einrichtung der Kessel iiber den Rosten; und
er verbesserte endlich gar sehr das Verfahren,
wodurch dem Kessel bestindig Wasser in dem
Maalse zugefiihrt wird, als solches verdunstet.

In einigen seiner ersten Maschinen mit ge-
genseitiger Wirkung, wendete er die Dampfe als
expansive Kraft an, wie er schon friiher 1769
entdeckt hatte. *)

Der giinstige Ruf jener Maschinen wurde
durch den guten Erfolg derselben bestatigt, und
sie wurden in der Provinz Kornwallis und an-
dern Theilen Englands in grolser Anzahl ausge-
fiihrt ; dagegen Herr W att seine Favoritidee,
vermittelst der Didmpfe eine seitwirts gehende
Bewegung zu veranlassen, wieder verfolgte.

*) Dieses Verfahren bestehet darin, von dem Dampfe Nus
tzen zu ziehen, der sich im leeren Raume niederschligr;
und zwar durch eine Kraft, die bisher verloren ging.
Man gewinnt dadurch eine mchr als doppelte VWirkung;
um sie aber in ihrer ganzen Ausdehnung zn nutzen, wer-
den sehr grofse Recipienten erfordert. Jenes Verfahren
findet besonders fiir die Miithlen Anwendung, und kanm
den Mangel eines Konductors ersetzen, wenn man dem
Dampf dabei anwendet; denn wenn man eines der Dampf-
ventile offner, und das elastische Fluidum hinzn ldlst,
bis der vierte Theil des Raums von einem Ventil zam
andern gefiller ist, und dann das Ventil verschlielst, so
fihrt der Dampf fort sich zun verdiinnen, und mit einer
Stirke um das Miihlrad zu bewegen, die um den vierten
Theil stirker als der erste Stols ist. Man fhndet, dals
die Reihe seiner Bewegung iiber die Hilfte mehr betrigt,
wenn gleich nur der vierte Theil des Dumstes angewen-

det wird.

b
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Wollte er eine Miihle nach der Art konstrui-
ren, wie er solche in seinem Patent beschrieben
hatte, so fand er stets viel Hindernisse. Eben
so hatte er schon ein anderes Verfahren verwor=
fen, durch welches er zu demselben Zweck zu
gelangen gedachte. Nachdem er aber iiber dies
sen Gegenstand mnachdachte, schien es ihm ein-
leuchtend zu seyn, dals er besser reussiren wiirde,
wenn er die seitwirts gehende Bewegung in eine
rechtlinige uminderte, durch die der Stempel der
Maschine hin und her bewegt wurde.

Andere Mechaniker hatten sich etwas Aehne
liches ausgedacht, Man hatte im Jahr 1768 eine
Dampfmaschine erbauet, um die Steinkohlen aus
den Bergwerken zu Hartley in Northumber-
land zu fordern. Der dulsere Theil des Hebels
dieser Maschine trug einen mit Zihnen versehe-
nen Zirkelbogen, der in einem Thurme ange-~
bracht war, welcher mittelst zwei Getrieben ecine
rotatorische Bewegung veranlalste, und durch eine
auf und niedersteigende Wirkung des Hebels
fortwahrend wunterhielt. Wurden die Getriebe
umgedrehet, so erhielt man eine Kreisbewegung
in entgegengesetzter Richtung. Jenme Maschine
hatte gar keine Fliigel, sondern wirkte langsam
und irreguldar, Ihr Erfinder ist nicht genau bee
kannt.

Ein anderer Mechaniker, Namens Stewart,
erhielt 1769 ein Patent auf ecine andere Maschi~
ne, die eine seitwarts gehende Bewegung produ-
cirte, und zwar mittelst einer Kette, die iiber ei-
ner Rolle und zwei Cylindern mit Scheiben lief;
an dem achten Theil der Kette befand sich ein
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Gewicht), das. dazii diente,  die Bewegung der
Maschine wihrend ibhrem Umlauf zu unterbalten.

Im Jahr 1776 erhielt Herr Wiashborough
ein Patent auf die Mittheilung einer rotatorischen
Bewegung durch die Feuermaschine, und zwar
mittelst eines Verfahrens, welches dem zu Hart-
ley vollig gleich war, und sich blols dadurch
von jenem unterschied, dals er einen Windmiih-
lenfliigel angebracht hatte, eine Erfindung, die
hier zum erstenmal bei der Dampfmaschine an-
gewendet wurde, obschon Herr. Watt die Idee
dazu ‘viel frither hatte.

Von jenen Maschinen hatte man drei erbaut,
aber die Art, wie ihnen die Bewegung mitge-
theilt wurde, war so unvollkommen, dals die Un-
rege!miil};igkeiten und die Zufille, die damit ver=
bunden waren, ihren Gebrauch sehr begrenzten.

Die Idee, die Bewegung des grolsen Hebels
einer Dampfmaschine mittelst einer Handhabe
mitzutheilen, namlich nach der gewdhnlichen so
bekannten als einfachen Art, wurde durch Herrn
W att dargeboten, aber erst 1778 und 1779 wirk-
lich in Anwendung gesetzt,

Im ersten Model, das nach diesem Princip
eonstruirt wurde; um die Wirkung gleichférmig
zi machen, befestigte er”anf einer und derselben
Achse zwei Cylinder, die durch zwei Kurbeln;
die unter einem Winkel von 120 Grad  gestellt
waren, wirkten. Im Umkreise der Fliigel von
120 Grad von jeder Kurbel war ein Gewicht an-
gebracht, und zwar in einer sehr ungiinstigen

Richtung; welche Richtung zur Gleichldimighkei

in Kraftaulserung wesentlich yiel beitrug.
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Da aber Herr Watt ans.der Acht gelassen
hatte, auf diesen wesentlichen Theil der Erfin~
dung ein Patent zu-nehmen, so wurde sie durch
einen der OQOuvriers belannt gemacht, die sein
Modell gearbeitet: hatten.

Dieser Irrthum machte Herrn W att abez
gar nicht muthlos; er beschiftigte sich mit  an-
dern Mitteln zn demselben Ziweck, und im Jahr
1781 erhielt er ein Privilegium iiber verschiedene
Arten der Anwendung der cirkelférmigen bewe-
genden Kraft fiir die Dampfmaschinen. . Eine
dieser Verfahrungsarten, war die schine Idee,
ein gezihntes Rad umn ein anderes von demsel-
ben Diameter zu drehen,

Herr Watt war indessen noch nicht zu dem
Grade der Vollkommenheit damit gelangt, den
er sich an seinen Apparaten vorgesetzt hatte. Man
hatte bisher die Dimpfe blos angewendet, um ei-
nen Stempel auf und nieder zu bewegen, der
durch ein am entgegen gesetzten Ende des He-
bels angebrachtes Gewicht aufwirts bewegt wur-
de, so dals die Kraft des Dampfes wihrend die~
ser Periode unwirksam blieb,

Herr Watt dachte sich daher ein Mittel aus,
den Stempel wechselsweise auf und nieder zn be.
wegen, und so in den obern und untern Theilen
des Cylinders wechselseitig einen leeren Raum
zu veranlassen: eine Einrichtung, die er die dop-
pelte Wirkung benannte.

Herr Watt hatte seit langer Zeit die Idee,
jene Einrichtung zu vervollkommnen; aber es ist
wahrscheinlich, dals die erste Maschine nach die-
ser Art. 1781 oder 1782 2u Soho erbauet wurde;
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und einige Jahre nachher, wurde diese Erfindung
auch bei den berithmten Miihlen zu Albion *)
angebracht, und so &Hentlich in Gebrauch ge-
setat.

Gegen dieselbe Zeit fand man ein Verfahren
der doppelten Ketten oder der Rider mit Zih<
nen, die in den Raum des gezahnten Zirkels
palsten, welches aber fiir die vertikate Bewegung
des Stempels gar nicht tanglich war; hier wen-
dete er wieder die oben bezeichnete Verfahrungs-
art an.

Um den Unregelmilsigkeiten im leeren Raume
der Maschine vorzubeugen, die der Verinderlich«
keit in der Quantitit der Kraft zuzuschreiben
waren , die zur Ueberwindung des verinderlichen
Widerstandes erforderlich war, wendete Herr
Watt die Certifugalkraft an, die man den Gou-
verneur in den Wind - und Wassermiihlen ge-
nannt hat, um den Zutritt der Dimpfe in den
Cylinder zu reguliren, wodurch es ihm gelang,
der Maschine eine gleichformige Geschwindigkeit
zu geben, und stets den Dampf mit dem Wider-
stande in Verhiltnils zu setzen, der iiberwunden
werden soll: und dieses war der letzte Grad der
Vervollkommnung, indem der Bewegung dadurch
eine Sanftheit und Regularitit ertheilt wurde, die
man mit dem Gange des Pendels einer Uhr ver<

gleichen konnte,
Jenes

*) Jenes treffliche Ttablissement ist wihrend dieser Zeit
durch eine Feuershrunst zerstort worden; es war zu Lon-
don am Ufer der Themse errichtet. Eie cinzige Dampf-
maschine setate hier 12 grofse Blithlen in' Bewegung, und

! ;
leistete aunlserdem alles, vvas man sonst davon verlangte.
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Jenes ist der Entwurf aller der Vervollkomm-
nungen, die Herr Watt an den Dampfmaschi-
nen angebracht hat, von denen England so grofse
Vortheile ziehet; denn mittelst jener Maschinen
wird in England die Ausforderung der vorziiglich-
sten Bergwerksprodukte, als Steinkohlen u, s. w.
betrieben; so wie dieselben in verschiedenen Fa.
briken und Manufakturen die wichtigsten
Dienste geleistet haben,

XIII,
Lambertin’s Lampen.

Um den Kiinstlern und Handwerkern eine
Erleuchtung zu verschaffen, die eben so vortheil-
haft als wohlfeil sey, hat Herr Lamb ertin zu
Paris, in Verbindung mit dem Klempner De-
bais daselbst, eine Anzahl Lampen nach seiner
Erfindung ausgefiihrt, iiber deren Brauchbarkeit
durch Herrn Gillet-Laumont, im Namen der
Comité des Arts oeconomiques, folgender
Bericht erstattet worden ist,

Nachdem Herr Lambertin bemerkt hatte,
dals bei dem Gebrauch der Argandschen Lam-
pen nur Olivens! oder ein anderes gereinigtes
Oel gebrannt werden kann; dals sie, um eine
gute Erleuchtung zu veranlassen, in jeder Stunde
zwei Loth Oel verzehren; dafs die glisernen
Luftziige sehir zerbrechlich sind; endlich dafs sie
zu kostbar im Preise sind, um von den Hand-
werkern gebraucht werden zu konnen; hat der-

Herrbet, Bullet. VI.Bd. 1. Hfr, D
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selbe Lampen mit einem einfachen Luftstrom an-
gegeben, die zugleich vermigend sind, ihren eig-
pnen Ranch zu verzehren. Die eine Art derselben
ist dazu bestimmt, um jede Art Oel darin zu
verbrennen, wenn solches nur durch ein ruhiges
Stehen sich geklirt hat; die andern sind dazu be-
stimmt, Talg und alle Arten Fett zu brennen.

Der eigenthiimliche Karakter und die geringe
Kostbarkeit dieser Lampen, bestehet vorziiglich
in der Anordnung ihres Schnabels, er sey nun
halbrund, oder platt, der allemal mit einem ein-
fachen Mechanismus verbunden ist, um, nach der
Natur des Brennmaterials, das Docht bequem hin-
durch zu lassen, und, ohne einen glisernen Lulft-
zug, ein hinteichendes rauchfreies Licht zu pro-
duciren, ohne dals sie ofterer als alle Viertelstun-
den einmal geputzt werden diirfen.

Der Preis einer ordindren Lampe dieser Art,
ohne Verzierung, so eingerichtet, dals sie aufge-
hingt werden kann, und mit einem Reflector ver-
sehen, betrigt 3 Franken; der Preis einer solchen
mit einem Fuls versehenen Lampe betrigt neun
Franken.

Herr L.ambertin bemerkt, dals man in einer
und eben derselben Dille sehr leicht Dochte von
verschiedener Breite placiren kénne, und dals
diese Lampen mit g Loth Qel fiir jede Dille und

einem ;
Docht von 12 Linien g Stunden brennen,
e — o e S e
—_— — b — 14 e e
et e 4 il SEE e it

und der Helligkeit
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von 2 Lichtern (6 aufs Pfund) gleich kommen.
s e 4 i i s
Ll — 6 = R .
et G — bl — s =

Er schitzt die Dauer von jedem Kerzenlichte
von der eben angegebenen Zahl, wenn das Docht
gut proportionirt ist, auf ungefihr 7 Stunden, wo-
bei man aber verpflichtet ist, dasselbe in jeder
Stunde 5 bis 6 mal zu putzen, um eine Erleuch.
tung zu veranlassen, die ziemlich gleichférmig
ist, und am wenigsten Licht verzehrt,

Er bemerkt ferner, dals ausgeschmolzenes
Talg, so wie dreifach gereinigtes Schmalz, wo-
von das Pfund 50 Centimen kostet, wenn' sie in
seiner Lampe gebrannt werden, eine lebhaftere
Erleuchtung als Talglicht geben.

Um die verschiedenen Grade der Helligkeit
zu schitzen, bedient Herr Lambertin sich ei-
nes Photometers, der dazu bestimmt 1st, zu
gleicher Zeit den Schatten aufzufangen, der durch
zwei Lichte hervorgebracht wird, und so die In-
tensitat ihrer Erleuchtung zu messen, die mit dem
Quadrate der Entfernung im Verhilinils steht,

Jene Untersuchung der Lambertinschen
Lampen wurde im September 1807 der Societat
der Kiinste zu Grenoble vorgelegt. Die In-
tensitit des durch Dochte von verschiedener Qua-
litit hervorgebrachten Lichtes, liels iiber djese
Lampen ein sehr vortheilhaftes Urthe;] Fillen.

Die Idee, dem Talg 3 bis I Oel beizusez-
zen, je nachdem es die Jahreszeit zuldlst, um,
wenn solches in der Mitte der Dille placirt wird,

Fa
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dasselbe liquider zu erhalten, scheint sehr gliick-
lich gewihlt zu seyn.

Um den Docht steigend und sinkend zu ma-
chen, und ihm die angemessenste Lage zu geben,
giebt er zwei sehr einfache Mittel an.

Das erste bestehet in einer Schraube mit drei-
facher Windung, die vertikal iiber der Dille pla-
cirt ist, und durch eine Biichse von Korkholz
gehet, welche das Oel ohne Verlust aufnimmt,
und solches mittelst einem gezahnten Eisendrath
in eine seitwirts angebrachte Lade leitet.

Das zweite bestehet in einem &ulserlich ge-
wundenen Stupsel, der an einer horizontalen
Achse befestigt und im Innern der Lampe gegen
die Hihe der Dille zu placirt ist. Er ist mit ei-
nem oder mehrern kleinen gezahnten Rédern
umgeben, die, indem sie den Docht unterstiitzen,
denselben nach Willkiihr sinken und steigen
machen.

Dieser Mechanismus, dessen Anfertigung ohn-
gefihr 50 Centimen kostet, lilst gar kein Oel
unbenutzt verloren gehen, wund verdient viele
Vorziige vor dem Erstern; auch kann dabei ein
lingeres Docht gebraucht werdsn.

In Hinsicht der Intensitit der Erleuchtung,
so wie dem Aufwand des Oels, die durch diese
Lampen veranlasset werden, hat man wihrend
mehrern Tagen hinter einander, eine grofse An-
zahl Versuche angestellt, deren Resultate sehr
giinstig ausgefallen sind.

Bei jenen Versnchen beschlols man, sowohl
die glisernen Zugrohren, wie auch den an den
Lambertinschen Lampen angebrachten Re-
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flector hinweg zu nehmen, um alle fremde Mit-
wirkung zu vermeiden, und das Licht der Lam-
pen, mit dem eines gar nicht geputzten Talglich-
tes zu vergleichen, dessen Gewicht bekannt war.

Man hofite auf diese Weise iiber die ver-
schiedene Erleuchiung wichtige Resultate zu er-
halten, und eben so iiber die Intensitat des Lich-
tes und die Konsumtion des Bremnmaterials, die
in einer gegebnen Zeit dadurch veranlalst wird.

Eben so hoffte man iiber die Ausdehnung der
Erleuchtung niitzliche Erfahrungen zr machen.
Angenommen, dals der Vortheil einer Erleuch-
tung im geraden Verhiltnils mit der Intensitit des
Lichtes und im umgekehrten Verhiltnils seines Ver-
brauchs, und der Masse des verbrauchten Brenn-
materials stechet, hat man geglaubt, Resunltate zu
finden, aus demen man mit Leichtigkeit wiirde
richtige Verhiltnisse entwickeln konnen, es sey
in Hinsicht der Ansdehnung der Erleuchtung, oder
in Hinsicht der Qekonomie desselben.

Hierauf gegriindet, ist folgende Tabelle an-
gefertigt worden, welche die Resultate der In-
tensitit, die des Verbrauchs des Brennmaterials,
und endlich die des Preises angiebt, je nmachdem
ein Wachslicht, ein Talglicht oder eine Lampe
angewendet wurde; woraus sich ergeben, dals




Intensi- [Es verbrann- |Das Ver-
tit des {ten in zehn | brannte

Lichts |. Stunden kostete
7 '-|,L'I|I Quem:!:,ikt_:miuwu
Eine Wachskerze 5 aufs '
Pfund : 3 40 Glol 73
Ein gegolsnes Talglicht
6 aufs Pfund 7 30 6 3 X5
Ein gezognes Talglicht
8 aufs Pfund 3 36 5 3 14
Lambertin’s Lampe.
Ein Docht von 1o Linien
Breite von grobem Ge-
webe mit Oel. 90 ] 2 12
Ein Gleiches mit einem
(’%(emenge von Oel und
Fett ' . : ; go |7 14
Ein Docht von 9 Linien
Breite, fiip Spinnereien
bestimmt |, i I 85 | 4 13 10

Man darf nicht zweifeln, dals die Resultate
dieser Erfahrungen, bei der Wiederholung der
Versuche, sich immer gleich  bleiben werden.
Wendet man die hier beschriebene Methode bei
den Lambertinis chen Lampen an, so werden
sie fiir Spinnereianstalten sehr zweckmilsig seyn,
weil eine solche Lampe iiber die Hilfte mehr
Licht verbreitet, als ein Wachslicht, wovon Ffiinf
aufs Pfand gehen.

Dieselbe Lampe mit zwei Talglichtern vergli-
chen, giebt eine Intensitit des Lichts, die iiber

§ mehr betrigt; und was den Preis betrifft, so
absorbirt sie in einem Zeitraum von 1o Stunden
nur fiir 10 Centimen Qel.




67
XIV.

Die Spiegel-Mannfaktur zu Neustadt an

der Dosse, zehn Meilen von Berlin.
(Mitgetheilt vom Herrn Inspector Naumann daselbst.)

Die Spiegel -Manufaktur bei Neustadt an
der Dosse, wurde zu Ende des i7ten Jahrhun-
derts (1695) unter dem Churfiirsten Friedrich
dem Dritten, nachmaligem Kinige Friedrich
dem Ersten, fiir dessen Rechnung, von einem
Hollinder, Hans Heinrich van Moor gegriin-
det. Die dazu nothigen Arbeiter wurden aus
Frankreich gezogen, und durch diese geblasene
Spiegel verfertigt. Nach Verlauf von 25 Jahren
aber, entliels man die kostbaren franziGsischen Ou-
vriers; es wurden Landeskinder zm Hiittenarbei-
tern angelernt, und das Gielsen eingefiihrt, weil
dadurch die Spiegel viel schoner und reiner aus-
fallen, als durch das Blasen.

Die hiesige Manufaktur liefert Spiegel von
vorziiglicher Giite, bis zu 120 Zoll Lange und 6o
Zoll Breite Rheinl. Maalses, auf Verlangen auch
noch grilsere, Auch werden hier Gliser von
blauer, gelber, griiner, violetter und schwarzer
Farbe verfertigt, letztere zu den sogenannten
Malerspiegeln.

Die Hiitte enthilt 3 Oefen zum Gielsen nebst
den nothigen Kihlcfen.

Die Glasfritte besteht aus reinem weilsem
Sande, Potasche, Kreide, Salpeter, Minium, Ar-
senik, Weinstein und Braunstein.
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Nach gehériger Zusammensetzung und Mi-
schung dieser g Substanzen, wird die Fritte in die,
im Schmelzofen befindlichen, feuerfesten, thiiner-
nen Héfen gethan, und die Schmelzung geht nun
in einem Zeitraume von etwa 50 Stunden, durch
abwechselnde Verstirkung und Verminderung des
Feuers, vor sich. Ist alles zum Gusse bereit, so
wird die geschmolzene flieflsende Masse, auf der
metallenen Gielsplatte, vermittelst eines metalle-
nen Cylinders, nach gefilliger Dicke, ausgedehnt
und alsdann in einen Kiihlofen geschoben, der
mit der Hitze dieser so eben gegossenen Spiegel-
tafel im Verhaltnisse steht, Hierin verbleibt sie
bei allmilig abnehmender Wirme bis zum ginz-
lichen Erkalten, sieben Tage lang.

Nun werden die Glastafeln in beliebige Gri-
Isen zerschnitten und nach den Schleifmiihlen ge-
bracht, wo die Unebenheiten des Glases erst mit
grobem Sande, hernach mit drei feineren Sand-
sorten abgeschliffen werden. Hierbei ist zn be-
merken, dals diese Operation sowohl, als
die des Polirens, die in Frankreich und England,
wie auch zu Neuhaus im Oestreichischen, nur
mit Hinden gemacht, hier mit Maschinen ge-
trieben werden. Dieses giebt unserer Manufaktyr
einen dreifachen Vorzug vor denen des Anslap-
des: sie braucht weniger Menschen, weniger Zeit,
und die Operationen werden vollkommner.,

Da, nach dem Schleifen des Glases, der Ue-
bergang zum Poliren zu schnell seyn wiirde, so
kommt es erst zur weiteren Bearbeitung in die
Dossir-Stuhe, wo die Oberfliche mit 3 Sorten
Schmirgel zur feinsten Gliste gebracht wird, in-
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dem zwei Glasflichen zusammen gerieben werden.
Jetzt fehlt nur noch der Glanz, um die vollkom-
mene Durchsichtigkeit hervorzubringen, und das
milchigte Ansehn hinwegzuschaffen. Deshalb wird
das Glas in der Poliermiihle auf einem ebenen
Sandsteine aufgegypst, und dann auf beiden Fli-
chen, ein mit Filz iiberzogenerBleck, der mit rothem
Eisenoxyd iiberstrichen ist, so lange hin und her
gerieben, bis das Glas die gehorige Schinheit
und Klarheit erhalten hat. Nun wird es in der
sogenannten Belegestube auf folgende Art zum
opiegel vollendet.

Man nimmt eine, der Grilse des zu belegenden
Spiegels angemessene Zinn-Folie, legt sie aufeinen
ebenen Tisch und amalgamirt sie durchs Aufgielsen
mit wenigem Quecksilber, wodurch sie blank wird.
Dann gielst man noch so viel Quecksilber darauf, als
erforderlich ist,um das Glasschwimmend aufdieFolie
schieben zu kénnen ; belastet es nun mit Gewichten,
wodurch es an die Folie angeprelst wird, und
nach Verlauf von einigen Tagen ist der Spiegel
endlich zum Gebrauche vollendet.

Die Manufaktur gab im Jahre 1805, 136 Fa-
milien Unterhalt, und mehrern Handwerkern in
der Stadt Neustadt guten Verdienst. *) In dem-
selben Jahre wurden 5631 Klafter Elsenholz, g24

*y Es ist auffallend, dals die Sp]rgl?]-]\Ianufakmr zu Neu-
haus im Oestreichischen (s. Bulletin 4. B. 8. 89), wel-
che 6 Schmelséfen haben soll, nur 77 Arbeiter beschif-
tigt, ungeachtet das Schleifen und Poliren daselbst durch

Menschenhiinde, ohne Maschinen, betriehen wird, da in

hiesiger Manufaktur, bei drei Schmelzéfen, wenn die

Maschinen fehlien, gewils an 3Go Arbeiter nothig seyn

wurden,
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Centner Pottasche, 44 Centner Zinn zu Folie,
und 23 Centner Quecksilber verbraucht.
An Werkstellen sind auf der Manufactur vor-
handen:
Die Hiitte mit 3 Schmelzéfen und Zubehér.
Ein Pochwerk zum Stampfen der Materialien.
Eine Gypsbrennerei.
Iline Potaschsiederei.
Eine Salpeter-Raflinerie.
Vier Schleifmiihlen, wovon eine jede mit 32
Stiick Gliasern besetzt wird.
Sechs Poliermiihlen.
Ein grolses Gebiude, worin 6 verschiedene Ar-
beitsstuben.
Das Belegehaus und Magazin,
Eine Folienschligerei.
Eine Werkstelle fiic den Niirnberger Rahmen -
Tischler.

XV
Wer hat das Phinomen der Ebbe und
Fluth nach einem allgemeinen Na-
turgesetz zuerst erkldrt?
(Vom Herrn Dr. A. v. Lamperti in D:}rpﬂt.)
Bisher war man der Meinung, Newton sey
der Erste gewesen, der dieses gethan habe 1666.
Dagegen aber will Herr von Kotzebue erwiesen

haben, dals ein Monch, Namens Mauro, schon
vor 350 Jahren dieses Phinomen ausdriicklich



(301
Y

durch die anziehende Kraft der Sonne und des
Mondes erklirt hat.

H. v. K. dokumentirt dieses durch eine ve-
netianische Karte, und wurde hierdurch veran-
lalst, in dem Freimiithigen, den wir mit der vo-
rigen Post erhalten haben, (INr. 1§7) unter aller-
lei gelehrten Fragen auch diese aufzustellen:

»» Warum wird denn Newton so manche Er-
findung zugeschrieben, die gar nicht auf seine
Rechnung kimmt? Miissen denn auch die Ge-
lehrten den Spruch befolgen: Wer da hat, dem
wird gegeben? — «

Nichts als Liebe zur Wahrheit und blos
Schitzung wahrer Verdienste, haben H. v, K. zu
dieser Frage, und mich zur Beantwortung dersel-
ben bewogen.

H. v. K. meint nimlich, dals die Verdienste
des Médnchs Mauro den Newtonischen ver-
zuziehen wiren, indem er schon vor 350 Jahren,
also lange vor Newton, die Ursache der Ebbe
und Flath, von der Einwirkung der Sonne und
des Mondes hergeleitet hat.

Hierdurch hat aber der Ménch weder etwas
Neues noch etwas Wesentliches gesagt. Das Phi-
nomen ist blos empirisch beschrieben, nicht aber
auf ein allgemeines Naturgesetz zuriickgefiihrt.
Denn unmoglich ist’s, dals die grolse Lehre von
der allgemeinen Schwere auf der venetianischen
Karte vorhanden sey, und dieses hat auch H. v.
K. nicht behaupten wollen.

Wie wire es uns moglich gewesen, eine so
schone Theorie der mannichfaltigen Phiinomene
der Ebbe und Fluth zu besitzen, die mit den
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zweitausendjihrigen, und mit den neuesten Beob-
tungen iibereinstimmt, wenn wir nicht die New-
tonische Lehre zum ewig haltbaren Grunde
derselben erhaiten hitten. Wie wire es uns méGg-
lich, rein theoretisch und der Erfahrung vollig
entsprechend zu folgern:

@) Die Gravitation des Mondes auf die Flu-
then, wichst wie der Cubus seiner Parallaxe.

b) Die tigliche Verspitung der Fluthen bei
ithrem Minimum in den Quadraturen, zu der bei
ihrem Maximum in den Syzygien, wie auch die
Zunahme der Fluthhihen von den Quadraturen
der Nachtgleichen gerechnet, verhalt sich zur
entsprechenden Zunahme in den Quadraturen der
Sonnenwenden wie 3 zu 1.

¢) Die Verspitung der Fluthen in den Syzy-
gien der Sonnenwenden, verhilt sich zu denen der
Nachigleichen, wie g zu 7; die der Quadraturen
der Nachtgleichen aber, zu der in den Quadratu-
ren der Sonnenwenden wie 13 zu 9.

d) Die Zunahme des Mondhalbmessers (wenn
er sich der Erde nihert) in Bogenseeunden, zi
der Zunahme der Verspitung in Zeitsekunden,
verhalt sich: in den Syzygien wie Go zn 251, in
den Quadraturen wie Go zu 90.

Das sind Sitze, welche die anf Newtons
Gesetz der allgemeinen Schwere gegriindete Theo-
rie (als rein Newtonische) beurkundet, und
die zugleich von der Erfahrung bestitigt werden.

Ohne die Newtonische Entdeckung aber,
war es wirklich schwer, etwas gescheunteres iiber
Ebbe und Fluth zn sagen, als die Naturforscher
vor 2000 Jahren gesagt hatten.
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Plinius (Hist. N. I.IL c. g§.) imgleichen Se-
neca (Quaest. Nat. IIl. 28.) und Macrobius
(Somn. Scip. 1. 6), haben mannichfaltige Phino-
mene der Ebbe und Fluth ziemlich genau be-
schrieben.

Nach so vielen Beobachtungen, welche die
Alten schon iiber dieses Phinomen gesammelt
hatten, konnte sie die so sehr in die Augen fal-
lende Beziehung desselben auf den Stand des
Mondes und der Sonne, auf keine andere Ver-
muthung fiihren, als dals diese Gestirne die Ebbe
und Fluth verursachen. Allerdings war dieses nur
eine hichst empirische Vorstellung, bei der man
von Homer an bis auf Kepler stehen bleiben
mulste; und was man vor Kepler iiber Ebbe
und Fluth gesagt hat, oder zu sagen wulste, steht
nicht nur auf der vom H. v. K. angelfiihrten ve-
netianischen Karte, sondern auch in den zweitau-
sendjahrigen Schriften der Alien.

Plinius erklirt das Phiinomen der Ebbe und
Fluth (Hist. N. L. I c. 99): ,,verum causa in

sole lmm(]uc —— ut ancillante sidere, trahente-

que secum avido haustu mariq. —

Nach Plutarch hat schon Pytheas von
Massilien die Ebbe und Fluth von der Anzie-
hung des Mondes hergeleitet.

Aristoteles, Posidonius und Strabo
geben dieselbe Erklirung.

Wire nun H. v. K. berechtigt, Bruder Mau-
ro’s Erklirung der Newtonischen Entdeckung
zu substitniren, so kinnte ich mit demselben Recht
behaunpten:

Pater Mauro’s Erklirung sey weit ilter, als
die Egyptischen Pyramiden,




Eine neue philosophische Idee scheint nach
ihrer Geburt klarer in dem vorigen Keime zu
liegen. Newton konnte so wenig als Shake-
speare und Leibnitz entdecken’, wie auf ein-
mal aus einer Wolke alter Ideen der Blitz einer
neuen sprang; aber er konnte ihren Nexus mit
alten zeigen, und das hat er gethan mit einer Re-
gelmilsigkeit und Causalitat, die kein gemeiner
Verstand erzielen kann, und welche eben Sym-
bole der Schépfung sind.

Ich glanbe hierdurch zur Geniige erwiesen zu
haben, dals Newton keines Plagiats gezichen wer-
den konne; vermuthlich hat H. v. K. obige Frage
ein wenig fliichtig, obgleich wohlmeinend aufge-
worlen.

Die Prioritit der Entdeckung dieses Naturge-
setzes, worauf nicht nur diese ausgebreitete Theo-
rie der Ebbe und Fluth, sondern auch die ganze
physische Astronomie so steinfest begriindet ist,
kommt folglich niemandem zu, als Newton, der
seiner Unsterblichkeit so gewils ist, dals er ei-
gentlich keiner Ehrenrettung bedarf.

Erst vor zweilhiundert Jahren hng Kepler an
von einer Gravitation zu ahnden, das wenige aber,
was er von der allgemeinen und gegenseitigen An-
ziehung, und so zu sagen in einer philosophischen
Begeisterung schrieb (Astronomia nova tradita
commentarits de motibus stellae Mariis. }‘_”f'agm_!
160g. Fol.), konnte vielleicht Newton als ein
Wink gelten, den er 47 Jahre spiter so schén
benutzt, und sich einen Tempel der Unsterblich-
Ieit auf Keplers drei goldnen Siulen (Regulae
Kepleri ) errichtet hat.

Doch auch Kepler, in der vorerwihnten
Schrift, wulste noch keine andere Definition von
der Ebbe und Fluth zu geben, als eine empiri-
sche und in der That nichts sagende:

» Die Wirkung des Mondes verursacht die
Ebbe und Fluth. «

Nur dem Schipfer der physischen Astrono-
mie, einem un\-'crgleichbaren N ewton, war es
vorbehalten, das tiefste Geheimnils der Natur,
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das allerheiligste Geseiz ihrer ganzen Allmacht zu
entdecken. KEr schrieb seine Principien und
es wurde Licht!

XVI

Nachricht iiber das Einsammeln der Chi-

narinde in Peru; von Herrn Bonpland.

In Peru ist ein besonderer Director zum
Samme!n der Chinarinde  in den Wildern ange-
stellt. Diese Stelle ist ehrenvoll und eintriglich.
Der Director verpflichtet die Indianer, Canton-
weise eine bestimmte Quantitit dieser Rinde zu
sammeln, Dieses ist eine Art Frohndienst, wofiir
die Sammler eine gewisse Summe bekommen, iiber
welche man jihrlich mitihnen einig wird. Der Baum
wachst in Gebirgen, die sehr feucht sind, und iiber-
trifft alle iibrige Biume des Waldes an Hohe. Seine
Jahres- Triebe sind sehr zart; sie treiben ofters 5
bis g Fuls hoch, und dariiber. Die Indianer steigen
auf den Giplel eines Chinabaums, und bemerken
von da die andern Chinabdume, die sie zu fillen
haben.

Die Indianer sind der irrigen Meinung, dals
die Samenkdrner der Ghina nicht treiben kénnen;
man hat daher in Peru nicht den mindesten Ver-
such zur Fortpflanzung dieses Baums gemacht, wel-
chen man nun fast 2 Jahrhunderte lang gefallt hat,
um Taulende von Centnern seiner Rinde jihrlich
auszufiithren. Solchergestalt machen Unwissenheit,
Vorurtheil und widersinniges Verfahren diesen Baum
fortwahrend immer seltner, so dals man ihn fast
gar nicht mehr in den Distrikten von Loxa an-
trifft, und die beste Sorte, so wie sie Conda-
mine mitgebracht hat, daselbst gegenwartig wenig
mehr bekannt ist.

Die Einsammler, um ihrem Frohndienste, der
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tagtiglich schwieriger wird, 2u genligen, mischen
sehr hdulig unter die dchte Rinde die Rinde eines
andern Baums, der ebenfalls sehr hoch wichst,
Dieses ist die Weinannia, ein Baum, dessen
Rinde braunroth, wie die der ichten China ist,
und die man schwer von dieser unterscheiden kann.
Die Weinannia dient in Peru zum Gerben
des Leders, wozu man sich der Chipa, blos ih-
ren theuren Preises wegen, nicht bedient, obgleich
sie ebenfalls dazu dienen kann.

Damit die China ihre villige Wirksamkeit er-
halte, ist es nothig, dals sie, sogleich als der Baum
gefallt, und die Rinde gesammelt worden ist, ohne
Verzug in der brennenden Sonnenhiize dieses Cli-
ma’s getrocknet werde; denn wenn die Ecaril-
liores (so nennt man die Einsammler) die Rinde
aus Nachlissigkeit der Feuchtigkeit iiberlassen, so
erleidet sie Verlust an dem sehr fliichtigen fieber-
vertreibenden Prineip.

Die eingesammelte Rinde wird nach dem Markt-
platz zu L oxa gebracht, woselbst sich die Beam~
ten befinden, denen die Aufsicht iiber die China,
die in Peru Cascarilla genannt wird, iibertragen
ist. Diejenige Rinde, welche ihnen nicht geeig-
net scheint, in den Handel gebracht zu werden,
wird verworfen und Gffentlich verbrannt,

Es wiare, zum Besten der die Rinde verbrau-
chenden Personen, zu wiinschen, dals diese Maals-
regel stets mit der gewissenhaftesten Strenge aus-
geiibt werde; allein die verschiedenen Rindenar-
ten, die statt der China im Handel vorkommen,
und das Gemenge dieser [remden Rinden mit der
achten China, beweisen es, dals der Betrug oft
Mittel findet, sich dem Auge der Polizei zu ent-
ziehen.

Es ist daher nithig, dals der Apotheker, wel-
chem es Ernst ist, sich des Zutrauens seiner Mit-
biirger wiirdig zn bezeigen, alle Sorgfalt bei der
Auswall der Chinarinde, welche er im Handel
erhdlt, anwende. '
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Bei dem Verleger dieses Journals sind fol-
gende Schriften um beigesetzte Preise in
Preuls. Courant zu haben.

Apologie des Adels, gegen den Verfasser der soge-
nannten Untersuchungen iber den Geburtsadel ; von
Hans Albert Freiherrn von S***. 8. 1808

Auf Druckpapier. Broschirt. 12 Gr.
— Schreibpapier. — 16 —

Buchhelz, Friedrich, Kleine Schriften, historischen

und politischen Inhalts. Zwei Theile. §. 1808.
Auf Druckpapier. Broschirt, 3 Thir. 8 Gr.
-— Schreibpapier. e 3 — 160 —
— Engl. Velinpap. — 4 —

Chauffour's, des jiingeren, Betrachtungen iiber die An-
wendung des Kaiserlichen Dekrets vom 1yten Mirz 1808,
in Berrell der Schuldforderungen der Juden. Aus dem
Franzosischen iibersetzt und mit einer WNachschrift be-
gleitet von Friedrich Buchholz 8 180g. Bre-
schirt, 12 Gr.

Ehrenberg, (Koniglicher Hofprediger zu Berlin), Blit- -
ter, dem Genius der Weiblichkeit geweiht. 8. 150g.
Broschirt. 1 Thir. 18 Gr.

Eylert, R, (Kéniglicher Hofprediger und Kurmirkischer
Consistorialrath), Die weise Benutzung des Ungliicks.
Predigten, gehalten im Jabre 1809 und 1810 in der
Hof- und Garnison-Kirche zu Potsdam. gr. 8. 1810.
Broschirt. 1 Thlr. 16 Gr-.

Formey, (Kénigl. Preuls. Geheimer Rath und Leibarzt),
Ucber den gegenwartigen Zustand der Medicin, in
Hinsicht auf die Bildung kiinfriger Aerazte. § 1809-
Broschirt. 8 Gr.

Grattenauer, Dr, Friedrich, Frankreichs neue Wechsel-
ordnung, nach dem beigedruckten Gesetztexte der of-
ficiellen Ausgabe iibersetat; mit einer Einleitung, er-
lauternden Anmerkungen und Beilagen. gr. 8. 1806.
Broschirt. 16 Gr.

Ipi. Fin Roman aus dem ein und zwanzigsten Jahrhun-
dert, von Julius v. Vols. Mit einem Titel- Kupfer
und Vignette von Leopold. 8 1810. Broschirt.

i Thlr. 12 Gr.

Soll in Berlin eine Universitit seyn? Ein Vor-
spiel zur kiinfrigen Untersuchung dieser Irage. 8. 1505

Auf Druckpapier. Broschirt, 12 Gr.
— Schreibpapier. — 16 —
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Bei €. F. Umelang in Berlin Hat fo eben bie
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X VIL

Natur - und Kunst-Merkwitrdigkeiten von

China und den Chinesen.

Ia seinen Yoyages en Chine, welche Herr
de Guignes wihrend den Jahren 1784 bis rgor
gemacht und spiterhin herausgegeben hat, theilt
derselbe, namentlich im dritten Bande, so man-
ches Merkwiirdige, jene Nation betreffende mit,
dals wir durch einen gedringten Auszug jener
Bemerkungen, den Lesern des Bulletins keinen
unangenehmen Dienst zu erweisen glauben,
Hermbst. Bullet. V1, Bd, 2. Hir, G
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a. Die Chinesen. Bildung und Gewohn-
heiten derselben.

Der Chinese ist in der Regel breit und vier-
eckig (vierschritig) vom Kdorperbau, aber mit
einer offenen Stirn versehen. Der Begriff von
Schénheit ist bei den Chinesen dem der Eu-
ropder ganz entgegengesetzl: eine unfirmliche
Dicke des ganzen Koirpers, ein hervorragender
Bauch, ertheilen (beim minnlichen Geschlechte)
dem Chinesen das Ansehen von Reichthum und
Verstand.

Im Ganzen sind die Chinesen mehr grols als
klein. Ihre Augen siad schmal, linglich, und so
stark hervorragend, dals, wenn man ein Gesicht
im Profil betrachtet, beide Augen sichtbar sind.
Sie besitzen kleine kurz gestutzte Nasen, die zwi-
schen den Augen keine ErhShung haben. Der
Mund ist mittelmilsig, die Ohren sind sehr breit
und gewdchnlich durchstochen, und dienen dem
Lasttrager dazu, seinen Zigarro, so wie dem Ge-
lehrten, seine Brille darin aufzuhingen.

Die Haare sind schwarz, stark und dick: da-
hingegen der Bart, den sie erst vom 3osten Jahre
an wachsen lassen, vorziiglich in den siidlichen
Provinzen, sehr diinn ist.

Die Farbe ihrer Haut ist ein lichtes braun
von verschiedener Abstufung, je nachdem sie der
Sonne mehr oder weniger ausgesetzt waren.

Reiche und Gelehrte, so wie Mandarinen,
pflegen die Nigel der linken Hand, vorziiglich
am kleinen Tinger, wachsen zu lassen. Bei eini-
gen betrigt das Hervorwachsen nur einige Li-
nien, bei andern 6, 10 bis 12 Zoll und dariiber.
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Jene Linge der Nigel gehirt bei ihnen zu einer
grolsen Zierde.

6. Die Chinesinnen.

Die Chinesinnen unterscheiden sich sehr
von dem minnlichen Geschlecht: sie sind von
mittlerer Grifse, besitzen einen sehr feinen Whchs,
die Nase ist sehr kurz, die Augen sind gespalten,
der Mund ist klein, und die Lippen sind glin-
zend roth. Durch ihre iiberkleinen Fiilse, besiz-
zen sie einen wankenden unangenehmen Gang.

Der Hang zum Schminken ist bei den Chi-
nesinnen so allgemein, dals schon junge Mid-
chen von 7 bis g Jahren sich zu bemalen plegen.
Die dortigen Parfumeurs verkaufen dazu weilse und
rosenrothe Schminke. Nicht selten siehet man
Frauenzimmer, die das Gesicht ganz rosenroth,
die Hiinde dagegen braun bemalt haben. Im Gan-
zen findet man aber unter den Chinesinnen ei-
nige, die sehr fein und angenehm sind.

e. Genie und Kunstfihigkeiten der Chi-=
nesen.

Man findet bei den Chinesen wenig Genie
fiir die Wissenschaften, dagegen aber viel Ge-
schicklichkeit fiir die Kiinste und den Handel.
Sie sind thiitig, arbeitsam , folgsam wund nachge-
bend gegen einander; aber stolz gegen alle an-
dere Nationen, die sie verachten, und sich ihnen
weit iiberlegen denken,

Sie sind eigenniitzig und sehr zum Betrug ge-
neigt, den sie als eine Geschicklichkeit betrach-
ten. So lassen sie die Hiihner Sand verschlucken,

G g
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am sie schwerer zu machen. Eben so legten die
Ghinesen zwischen die Herrn de Guignes ge-
schenkten seidnen Stoffe Papier, um ihnen ein
dichteres Ansehen zu geben.

Die Chinesen sind dem Spiel und der Schwel-
gerei ergeben, verstehen aber ihre Fehler und
Begierden unter einem ernsten und anstindigen
Aeulsern zu verbergen: so schreiben sie Aufsitze,
deren Sinn, wenn sie gelesen werden, ganz mo-
ralisch ist, wihrend der Schall derselben Worte
lauter Obscenitiiten bildet.

Ihr Karakter ist rachsiichtig aber sehr ver-
steckt. Sie suchen einander selbst zu schaden.
Bei alledem besitzen sie gegen Aeltere die grofste
Achtung; noch mehr Achtung erzeugen sie den
Todten als den Lebendigen. Gegen verhaftete
Diebe gehiet ihre Grausamkeit so weit, dals sie,
in Ermangelung der Stricke, ihnen die Hinde
mit einem Bambusrohre durchstechen, und sie so
fortfiithren.

Als im Jahr 1786 eine Hungersnoth eintrat,
entschlossen sich die Chinesen sogar Menschen-
fleisch zu essen. Rachsucht ist ein Hauptfehler
bei ihnen, die sie versteckt ausiiben, und die sie
oft verleitet, die Wohnungen ilirer Feinde heimlich
anzuziinden.

Alle starke Eindriicke sind ihnen angenehm:
daher ihr Hang fir lirmende Musik, fiir starke
Ausdiinstungen und Geriiche u. s. w.

Sie schlafen fast ganz angekleidet anf Matten,
und hiillen sich in eine Decke.

Um zu essen, bedienen sie sich Kleiner Stibe
von Holz, statt der Gabeln; nur den Reis ver-
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schlingen sie auf eine sehr gefrilsige Weise ; da-
gegen ist ihnen die Trunkenheit ganz unbekanat.

d. Industrie der Chinesen.

Die Chinesen machen eine sehr industritse
Nation aus; sie haben auch in der That viele
Kenntuisse friither als wir gehabt, sie bleiben aber
immer auf einem und eben demselben Punkte
stehen, ohne weitere Fortschritte in ihren Kennt-
nissen zu machen, wie die Enropier.

Friiher als wir, kannten sie den Kompas
und das Schielspulver: der erste ist aber bei
ihnen noch jetzt sehr unvollkommen, und das
Leztere ist sehr schlecht.

Fiir abstralkte Wissenschaften haben sie kei-
nen Sinn, und sind darin wenig bewandert.

Desto besser sind ihre Kennptnisse in verschie-
denen Kuunstgewerben, in der Farberei, der
Fabrikation seidener Stoffe, der Kunst
zu lakiren, der Fabrikation des Porzel-
lans u. s. w.

Ihre Flulsschiffe vereinigen Eleganz mit Be-
quemlichkeit; ihre Architektur ist geschmackvoll,
aber nicht dauerhaft; ihre Seculptur ist schlecht;
einzelne Kiinstler liefernjedoch sehrnette Arbeit. lhre
Filigranarbeit ist schon; ihre Arbeiten in verschie-
denem Metall, so wie in weilsem Blech, sind sehr
fein; dagegen ilire Glas - und Stahlarbeiten, den
europiischen schr nachstehen.

Sie verfertigen auch Brillen, und zwar, statt
des Glases, aus Bergkristall, den sie mittelst ei-
ner Feder in diinne Blittchen schneiden.

Ihre Arbeiter selbst haben keinen Erfindungs-
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geist, sie ahmen aber alles Fremde nach, wenn
es ihnen gleich an den Instrumenten fehlt. Sie
wissen sich iibrigens bei ihren Arbeiten, so gut
der Fiilse wie der Hande, auf eine sehr geschickte
Art zu bedienen.

Eine vorziigliche Geschicklichkeit besitzen
die Chinesen in der Ausbesserung des zerbroche-
nen Glases und Porzellans, deren Stiicke sie
nicht durchbohren, sondern durch Klammern in
zwei QuerlGchern wieder mit einander verbinden.

Ihre Barbiere, deren es sehr viele giebt,
tragen alles zu ihrem Metier néthige bei sich,
wie z. B. einen Sessel, warmes Wasser, Barbier-
messer, Biirstchen und viele andere Kleinigkeiten,
deren die Chinesen sich bei ihren Toiletten be-
dienen. Ihre Geschifte bestehen darin, die Haare
sorgfaltig abauscheeren, die Augenbraunen in Ord-
nung zu bringen, die Ohren zu reinigen, und die
Haare zu frisiven. Sie kiindigen ihre Gegenwart
durch das Zusammenschlagen eines doppelten Ei-
Sens daimn.

Am zahlreichsten nach den Barbieren, sind
die Lasttriger, die eine eigene mit einem Ober-
haupt versehene Gesellschaft bilden. Ueberhaupt
greift der Chinese jede Arbeit an, um nur zu le-
ben und Geld zu verdienen; aber wenn gleich
ihre Industrie und Milsigkeit sehr grols ist, so
leben doch viele Menschen daselbst im tiefsten
Elende.

e. Bauart der Chinesen.

Thre Bauart ist sehr einfach. Ihre Privatge-
biaude haben kein sonderliches Ansehen; dagegen
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die des Kaisers, so wie andere ¢ffentliche Gebiu-
de, alle Aufmerksamkeit eines Reisenden ver-
dienen.

Die Hiuser unterscheiden sich weniger in ih-

rer Form, als in der innern Einrichtung; das
Hauptmaterial dazu besteht in Holzwerk ; die Di-
cher ruhen auf Pfeilern, die durch Querbalken
und andere Pfleiler unterbrochen sind, welche im-
mer kleiner werden, je niher sie dem Giebel
kommen.
- Das Dach ist inlserlich mit Schindeln und
rinnenférmigen Ziegeln bedeckt, die besonders am
untern Ende des Dachs sehr gut, und in einer
eignen Form gearbeitet sind. Die Enden der
Diicher sind aufwirts gebogen, und mit Schnitz-
werk, besonders Thiergestalten, gezieret.

Die Mauern sind bald massiv bald von Holz;
die erstern sind zugleich inwendig hohl, und aus
dem Grunde die Gebiude nicht dauerhaft. Thre
Mauersteine sind entweder gebrannt, oder nur an
der Sonne getrocknet, und mit einem Mdrtel
iberzogen.

Die Hiauser sind in mehrere Wohnungen ab-
getheilt, die durch hinter einander liegende Hife
getrennt, und mit den Seitengebiuden durch offne
Gallerien verbunden sind. In einem der besten
Sile steht, gleich am Eingange, das Gdétzenbild,
der Poussa. Um nicht feucht zu werden, haben
die Hiuser gewdhnlich eine Etage iiber dem Erd-
geschols, das immer einen erhGheten Boden hat.

Die untern Gemicher sind mit Steinen aus-
gelegt; die obern hingegen, welche durch sehr
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schlechte Treppen mit den untern verbunden sind,
sind gedielt.

An den Wohnungen der Reichen, findet sich
vorn ein grolser von Gallerien und Siiulengin-
gen umgebner Hof, woselbst die Portiers woh-
nen, der durch drei grolse hilzerne Thiiren ver-
schlossen ist, deren mittlere nur fiir ganz vor-
nehme Personen getffnet, und von dem Haus-
herrn selbst nur bei feierlichen Gelegenheiten be-
treten wird. Die Hife sind stets mit Blumen,
Gestrinchen und Fischhiltern besetat.

In einem andern Gebinde, auf dem zweiten
Hofe, wohnt der Idol. Die Gemicher des drit-
ten Hofes stolsen auf die Girten, die mit den
Kiichen und Wohnungen der Frauen in Verbin-
dung stehen.

Bei den Mandarinen sind diese Hife ge-
riumig, von Silen und Barrieren umgeben, und
die drei Thiiren sind mit menschlichen Gestal-
ten von Bronze oder Stein verziert. Den grofs-
ten Platz nehmen die Girten und Hife weg.

Im Innern sind die Hiuser nicht préchtig,
aber sehr reinlich. Die Winde sind mit weilsem
Papier iiberzogen. Einige fade Zeichnungen, eine
Estrade, so wie Tische und Stiihle von lackirtem
Holze, die bei Feierlichkeiten mit rothem Tuch be-
legt werden, desgleichen porzellanene Schiisseln mit
riechbaren Citronen, kupferne Gefilse zum Riu-
chern, und Laternen, machen die ganze Ausschmii-
ckung eines chinesischen Hauses aus. Thre Later-
nen bestehen entweder aus Netzen von Bambus-
fiden mit Papier iiberzogen, oder sie sind von
Seide, Elfenbein oder Horn gearbeitet, welches
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letztere die Chinesen so zu schmelzen verstehen,
dals die Laternen aus einem Stiick gearbeitet wer-
den, 1lhre Fenster sind mit diinnen sehr durch-
sichtigen Muscheln oder mit Papier bekleidet.

In den nérdlichen Provinzen setzt man ein
Becken mit glilhenden Kohlen in das Zimmer,
oder auch einen kleinen heizbaren Ofen, der zu
Anfang der Estrade steht, auf der man im Hin-
tergrunde des Zimmers schlift. In den Hiusern
der Reichen zu Peking, laufen die Oefen unter
den Zimmern hindurch, und werden von aulsen
geheizt. Die Schlafzimmer der Chinesen bekommt
ein Fremder nicht leicht zu sehen. Ihre Bettstel-
len sind fast glatt oder auch mit Schnitzwerk ver-
zieret, und mit einem Miickenschirme von Gaze,
im Winter hingegen mit seidnen Gardinen umge-
ben. Aulserdem linden sich bei ihren Betten auch
noch wohlriechende Kriutersickchen, ein Facher
u. s. w. Ihre Matrazen sind von Baumwolle. Spie-
gel findet man selten in ihren Zimmera.

Ganz besondere Sorgfalt verwenden die Chi-
nesen auf die Bauart ihrer Thiiren. Keine der-
selben darf der andern gegeniiberstehen, und wenn
solches ja nicht vermieden werden kann, so wer-
den Schirme davor angebracht, die dazn bestimmt
sind, den bdsen Genien den Durchgang zu ver-
wehren.

Die Wohnung eines Mandarins unterscheidet
sich durch Gallerien, Siulenginge, bemalte und
lackirte Pavillons mit doppelten Dichern u. s. w.
von der eines Privatmanns, und noch mehr ei-
nes Landmanns. Die &ffentlichen oder Staatsge-
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baude sind durch Gréfse und Bauart ausgezeich-
net, und mit vielen Silen versehen.

Die Tempel mit ihren weiten Hofen, Pavil-
lons und Girten, sind grofs und gut gebaut; die
meisten haben hohe Thiirme zur Zierde, die Ta
genannt werden, und mit gréfirer Sorgfalt und
Dauer erbaut sind, wie man sie jetat zu bauen
pilegt. Man kennt dergleichen Thiirme, die iiber
1500 Jahr alt sind. Sie bestehen aus mehrern
Stockwerken von ungleicher Zahl; der hGchste,
den Herr de Guigues sah, hatte eilf Etagen;
ihre Héhe richtet sich allemal nach der Wichtig-
keit des Ortes, bei welchem sie stehen.

Auch die Anzahl der den achtungswiirdigen Per-
sonen zu Ehren errichteten Tempelbogen ist sehr
grols. Sie sind bald aus Holz bald aus Stein er-
baut, mit Schnitzwerk verziert, und haben of:
drei Thore,

Die dem Konfuzius gewidmeten Gebiude
sind alle nach einem Muster erbant, und blol
durch die Grélse verschieden: sie bestehen aus
zwei Hofen mit Gallerien und Silen, in denen
Tafeln mit den Namen berithmter Chinesen
héngen,

Die Thore der Stidte haben keine Verzie-
rungen. Die Briicken sind bald von Stein, bald
von Holz, neu, aber wenig dauerhaft. Die alten
Briicken besitzen sehr kleine Bogen, sie sind mit
Lehnen versehen, so wie mit Thiergestalten
von Stein und Marmor verziert. Sie sind nicht
immer gewélbt, und besitzen bald eine platte,
bald eine gothische Form; auch werder hilzerne
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Briicken gebauet, die auf steinernen Pfeilern
ruhen.

Die Girten der Chinesen sind entfernt aber
an angenehmen Orten angelegt, wo eine gesunde
reine Luft herrscht. Ihre Gartenkunst bestehet
blofs in Nachahmung der Natur; daher findet man
in ihren Girten keine symmetrische Alleen, da-
gegen gewundene Ginge, hin und wieder zer-
strenete Biume, waldige und diirre Hiigel, tiefe
Thiler und Hoblwege, nebst Felsen und ange-
bautes Land. Kiinstliche Felsen, Héhlen, Steine,
Bache und Teiche mit Barken von zierlicher Form,
werden von den Chinesen sehr hiufig angelegt;
iiberhaupt findet man in ihren Girten alles im
Kleinen, was die Natur im Grolsen ist,

China ist durch zwei grolse Fliisse getheilt,
den Hoang-ho und den Kiang, die, von Osten
nach Westen [lielsend, den grolsen kaiserlichen
Kanal aufnehmen,

Der Hoang-ho (der gelbe Flufs), welcher
ein gelbes schlammiges Wasser enthilt, entsteht
in den Gebirgen von Kokonor in der Tarta-
rei, und ergielst sich nach einem Laufe von 6
bis 700 Stunden in’s ostliche Meer. Bei Yang-
kia-tin, 25 Stunden oberhalb der Miindung, ist
er 5 bis 6oo Toisen breit, sehr reifsend, und
richtet bei Ueberschwemmungen grolse Verhees
rungen an.

Der Kiang (der blaue Fluls) entspringt im
Lande Tou-tan, und ergielst sich, nach einem
Laufe von 700 Stunden ebenfalls ins §stliche Meer.
Er ist tief, aber nicht so reilsend als der Erstere.
Zu Tsin-kiang-fou, 30 Stunden oberhalb
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seiner Miindung, ist er iiber eine Stunde
breit.

Chy-tsou der erste Kaiser aus der mongo-
lischen Dynastie, legte 1289 mach Christi Geburt,
den grolsen Kanal oder Yun-ho an, um Pe-
king mit Lebensmiiteln zu versehen, woranf er
durch dessen Nachfolger verlingert und verbes-
sert worden ist. Dieser Fluls durchstreicht den
Chang-ton, verbindet sich in Yang-Kkiuyn
mit dem Hoang-ho, gehet da weiter bis zum
Kiang, und endigt sich nach einem Laufe von
mehr als 300 Stunden bei der Stadt Hang-
tcheou-fou.

Die Flufsschille der Chinesen sind sehr gut, ihre
Seefahrzeuge oder Jonken sind aber sehr unvoll-
kommen, und konnen dem Winde und den Wellen
nicht widerstehen. Thre Sommen oder Jonken
zu Kanton, die 100 bis 600 Tonnen tragen, sind
dauerhaft, haben einen platten Grund, und ein
hohes Vorder - und Hintertheil; das Vordertheil
stellt einen offenen Drachenhals vor; das Hinter-
theil enthilt das Zimmer des Kapitains- und die
Gemicher der Matrosen; Kiiche und Zimmer der
Reisenden sind an der Seite angebracht. Sie ha-
ben 3 Masten, von denen der grolse und der Fock-
mast micht fest sind, sondern schweben und sich
unter dem Winde neigen, wenn er nicht von
hinten kommt. Thre Seegel bestehen aus Matten,
die aus Bambusstiben blattweise gefalter sind. Die
Anker sind von Elsenholz, und ihre Spitzen sind
mit Eisen beschlagen.
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f. Fabrikate der Chinesen.

Die Chinesen kannten schon in den [rithern
Zeiten die Kunst, seidene Zeuge zu verfertigen,
pach ihren Annalen schon 730 Jahre vor Christi
Geburr; auch trigt in China, mit Ausnahme der
Landleute und des Pabels, fast Jedermann seidne
Kleider. Die beste Seide kommt aus T che-
kiang; und der Atlas ist unter den seidenen
Zeugen am gewihnlichsten, In Hinsicht der Far-
be, ist die citronengelbe allein dem Kaiser vor-
behalten; die Mandarinen kleiden sich entweder
violet, schwarz oder roth.

Man findet bei ihnen viele den uhsrigen dhn-
liche seidne Zeuge, aber von schlechterm Gewe-
Le; besser sind ihre Gazen.

Der N ankin der Chinesen, ist in Europa
hinreichend bekannt und geschitzt; seine Farbe
ist natiirlich, nicht durch die Kunst gegeben. Die
dazu erforderliche Baumwolle kommt aus Kiang-
nan im Distrikte Song-kiang-fou Die
Nankinleinwand ist eine der besten chinesi-
schen Leinwandarten, die alle schmal gearbeitet
werden. Ein anderes sehr leichtes und kiihles
leinenes Zeug der Chinesen, ist der Ko-pou,
es ist durchsichtig und glinzend.

iine der altesten und wichtigsten Erfindun-
gen der Chinesen, ist die Buchdruckerkunst, die
bei ihnen g50 Jahre vor Christi Geburt erfunden
wurde, Die Chinesen bedienen sich keiner be-
weglichen Lettern wie wir, sondern gravirter Plat-
ten, doch werden zu Zeitungen und unbedeuten-
den Schriften auch einzelne Lettern angewendet.
Man schreibt die Buchstaben erst sauber aunf ein




110

Blait Papier, dieses driickt dann der Graveur auf
eine hilzerne Platte, und arbeiret die Buchstaben
erhaben aus.

Die Farbe trigt man mit einer Biirste auf.
Man legt das weilse Blatt Papier darauf, und zie-
het wohl vier Blitter auf einer Seite ab, ehe die
Farbe erneuert werden darf.

Die Druckfarbe bestehet aus gesiebtem Ruls;
sie weichen denselben in Branntwein ein, thun
starken .Leim hinzu, etwa 2 Loth auf 20 Loth
Schwirze, mischen alles recht gut untereinander,
und verdiinnen dann das Ganze mit der erforder-
lichen Quantitit Wasser.

Formschneider und Drucker findet man iiber-
all; denn fast jeder Chinese versteht die Kunst
von beiden.

Bibliotheken sind selten in China, wenn es
gleich eine ungeheure Menge Biicher giebt; nur
bei den Pagoden findet man Sammlungen dersel-
ben. Die Stadt Sou-tcheou-fou in der Pro-
vinz Kiang-nan, ist wegen ihrer Druckereien
und ihres ausgebreiteten Buchhandels beriihmt.
Die daselbst gedruckten Biicher enthalten grifs-
tentheils Poesien. Die Kosten des Drucks tragt
der Verfasser, wenn er nicht ein vornehmer Man-
darin ist, in welchem Falle sein Buch auch wohl
auf kaiserliche Kosten gedruckt wird.

Die Chinesen machen nichts bekannt, ohne
solches zu besiegeln. Daher findet man bei ihnen
eine grolse Anzahl Steinschneider, die aus Jaspis
oder Agat, am hiufigsten aber aus Tropfstein, vier-
eckige oder ovale Siegel schneiden.

Ihre Petschafte enthalten entweder den Na-
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men der Besitzer, oder einen Denkspruch, oft
auch antike Buchstaben. Statt des Siegellacks, ge-
braucht man eine rothe mit Qel gemengte Sub-
stanz.

Das Papier wurde bei.den Chinesen 150 Jahr
vor Christi Geburt erfunden. Es wird in Menge
verfertigt und gebraucht. Man bedient sich dazu
der zweiten Rinde des Bambus, die weich und
weils ist, und durch Kochen und Stolsen in einen
Teig umgeindert wird. Die Formenrahmen zum
Papier, bestehen aus diinnen Bambusfiden, Sie
verfertigen Papierbogen von 3 bis 10 Fuls. Nach
dem Trocknen werden sie in Alaunwasser ge-
taucht, wodurch sie glatt, weich und weils wer-
den. Jenes Papier bricht aber sehr leicht, zieht
leicht Feuchtigkeit an, und ist dem Wurmfrals
unterworfen.

Auch aus Lumpen verfertigen die Chinesen
Papier, Das Beste ist aus baumwollenen Lum.-
pen, es ist sehr weils, weich, und von vieler
Dauer. Sehr hiulig gebraucht man das aus der
Rinde des Kon-tchou-Baumes, welches Kon-
tchy genannt wird. Das Papier von Korea,
dessen man sich in Peking zu den Fenstern be-
dienet, ist so stark, dals man es in = oder 3
Blatter zertheilen kann. Man wendet dazu ‘die
grobste Seide an; auch wird dasselbe rosenroth
gefarbt gebraucht.

Um zu schreiben, bedienen die Chinesen
sich kleiner Pinsel aus Kaninchenhaaren, die ei-
nen Griff von Bambus besitzen, auf den der Name
¢es Kaufmanns geschrieben ist. Sie halten den
Pinsel senkrecht zwischen dem Daumen und den
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zwei ersten Fingern, so dals er auf dem zweiten
Knochel des vierten ruht., Die Hand ruht beim
Schreiben, und die Finger allein bewegen sich.

Diese Art zu schreiben ist sehr ermiidend,
und erfordert yiel Uebung. Man schreibt von
oben herunter, und fingt rechts an, so dals die
Hand iiber das Geschriebene hinfahrt, welches,
weil ihre Tinte schnell trocknet, ihm keinen Nach-
theil gewihrt. Vorstellungen an den Kaiser, oder
an, Mandarine, miissen schon geschrieben seyn,
weil ein einziger schlecht gezeichneter Buchstabe
veranlassen kann, dals das Gesuch sogleich ver-
worfen wird,

Die Tinte oder Tusche wird aus Kienruls
bereitet. Die Feinste aus verbrannten Oeldoch-
ten. Man mengt sie mit dem Leime aus Esels-
haut, und setat ein wenig Moschus hinzu, um ihr
einen angenehmen Geruch zu geben.

Die feinste Tusche kommt aus Nanking;
es herrscht aber dabei viel Betrug, weil die Chi-
nesen die Zeichen nachmachen. Soll die Tusche
sich gut halten, so muls sie vor Feuchtigkeit be-
wahrt werden.

Blumen, PHanzen, Hiuser, und alles was ihr
Land besitzt, malen die Chinesen sehr gut; in
der Ausfiihrung des Einzelnen sind sie aber zu
kleinlich, auch verstehen sie Nahe und Ferne
nicht gut zu trennen.

Menschliche Kirper werden von ihnen schlecht
abgebildet. Sie treffen zwar die Aehnlichkeit der
Gesichtsziige, aber die Ausfiihrung im Kolorit ‘ist
schlecht, weil sie in alle Farben weils mischen.
Ihre Kipfe gerathen gewohnlich sehr breit und

dick.
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dick. Sie zeichnen immer von oben herabsehend,
daher stehen in ihren Gemilden die Hiuser iiber
einander. Den Schatten vermeiden sie so viel
wie maglich; die europiische Malerei findet da-
her auch bei ihnen selten Beifall.

Der Kaiser darf nie wie andere Menschen
gemalt werden, sondern muls allemal einen vor-
ziiglich dicken Kopf erhalten, Ihre Farben sind
gemeiniglich sehr lebhaft und schreiend, weil sie
ohne Beimischung aufgetragen werden.

Die Chinesen malen sowohl auf Glas als auf
Leinwand mit den lebhaftesten Farben; und wenn
die Malerei fertig ist, so wird eine schwarze
Platte unter das Glas gelegt. Weil die Farben
in der Hitze schmelzen und zerstort werden, diir-
fen ihre Gemilde nicht der Sonne ausgesetzt
werden.

In Stein, Holz und Elfenbein, verstehen die
Chinesen sehr geschickt zu arbeiten; nur Gestal-
ten und Stellungen von Menschen bilden sie
schlecht ab,

Das Porzellan erfanden sie schon seit sehr
Ianger Zeit; ihre Masse ist besser als die der eu-
ropiischen Manufakturen, aber Arbeit und Ma-
lerei sind schlecht. Man arbeitet das Porzellan
in verschiedenen Farben, am gewdhnlichsten aber
weils mit blaven Blumen; das beste heilst Stein-
porzellan, es ist weils, mit blanem Rande.

Die Materialien zum Porzellan bestehen bei
den Chinesen aus Kaolin (Thon), aus Pe-tun-
tse (Feldspat), aus Hoa- che (Tropfstein) und
aus Che-kao (Gyps), die sie unter verschie-
denen Verhiltnissen mit einander mengen, je

Hermbst. Buller, VLBA. 2. Hit. H
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nachdem das Porzellan mehr oder weniger weils,
leicht und fein werden soll.

Sie tragen ihre Farben gewshnlich mit Leim
auf, welches veranlalst, dals das Gemalte im Feuer
sich leicht aufblihet, und abbrickelt., Ihr auf
Porzellan gesetztes, Gold ist bleich, und hilt sich
nicht lange.

Sie brennen ihr Porzellan auf eine sehr ein-
fache Weise in langen viereckigen Oefen auf ei-
sernen Platten, die sich horizontal drehen; auch
verfertigt man ganz gemeines Porzellan, so wie
allerhand Gefilse aus braunrothem Thon.

Die Chinesen verfertigen alle Arten lackirter
Arbeiten, doch stehen sie denen der Japaner
weit nach. Ihr Lack (Tsy) bestehet in einer di-
cken briunlichen Masse, die aus einem der Esche
ahnlichen Baume schwitzt, und des Nachts mit
vieler Vorsicht gesammelt wird. Seinen Glanz
erhilt der Lack beim Trocknen, ohne alle Poli-
tur. Die- meisten lackirten Arbeiten sind schwarz ;
die iibrigen Farben sind weniger schén und glin-
zend. Nach Belicben werden sie auch mit bun-
ten Blumen und goldnen Figuren verziert.

Aus den Fruchtkernen vom Tong-tchou,
einem unlern Nufsbjiumen dhnlichen Baume, wird
ein Oel gepresset, das man Holz§] nennt, und
solches sowohl zum Brennen, als auch zum Malen
anwendet,



X VIII.
Die Behandlung der Weine.

Die Behandlung der Weine nach richtigen
Grundsitzen, ist ein so allgemein wichtiger Ge-
genstand, dals ich es der Miihe werth hielt, hier
dasjenige im Auszuge dariiber mitzutheilen, was
Herr Parmentier in Paris, einer der erfah-
rensten Chemiker (s. Bulletin de Pharmacie
1809 No. §. pag. 342) iiber diesen Gegenstand
mitgetheilt hat.

Die Behandlung der Weine zerfallt nach Hra,
Parmentier: 1) in das Auffiillen oder An-
fiillen derselben; 2) das Abziehen; 3) das
Schwefeln; 4) das Klaren oder Schénen und
5) das Abziehen derselben auf Bouteillen.

Jene Arbeiten haben einen zu wichtigen Ein-
flufs auf die Erhaltung des Weins, als dals sie
nicht die grilste Aufmerksamkeit fiir alle dieje-
nigen verdienen sollten, denen die Pflege und
Wartung des Weines obliegt.

a. Das Auffiillen und Nachfiillen des
Weins.

Wenn der durch das Gihren des Mostes ge-
bildete Wein aus dem Gihrungsbottich hinweg-
genommen, und auf Fisser gefiillet worden ist, so
erleidet derselbe in den Fissern fortwihrend eine
Nachgihrung, mit welcher erst seine Veredlung
beginnt.

Um diesen Erfolg regelmilsig zu unterhalten,
miissen die mit dem Wein gefiillten Fisser in

H 2
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kiihlen trocknen Kellern aufbewahrt, vollkommen
mit der Fliissigkeit angefiillet, und sehr gut ver-
spundet gehalten werden.

Daindessen eine Ausdiinstung des Fluidums, und
seine gleichmifsige Verminderung im Umfange, hier-
bei unvermeidlich ist, die entstandene IL.eere in
den Filsern aber fiiv den Wein iiberaus nachthei-
lig wird, so muls das Fals anfangs alle Tage, hier-
auf alle acht Tage, sodann alle vierzehn Tage,
und endlich alle Monath einmal, mit Wein von
demselben Alter, oder wenigstens von derselben
Giite nachgefiillet werden.

Weicht man von dieser allgemeinen Regel
ab, so verdndert man den Gang der Fermenta-
tion, man hindert die Verbindungen, welche all-
mihlig hitten vorgehen kénnen, und es wird eine
fiir die Giite des Weins nachtheilige Stéhrung
seiner Grundmischung veranlafst.

Gestattet es nicht die Zeit, dem Wein seine
Vollkommenheit auf dem Fasse erreichen zu las-
sen, 50 muls ihm ein etwas ilterer und stirkerer
Wein zugesetzt werden; ein schlechterer Wein
wird nie dazu dienen, einen an sich schon schlech-
ten zu verbessern; er wird vielmehr den Ersten
immer noch mehr verderben.

Indessen ist es eine wohl bekannte Erfahrung,
dals fiir sich nicht trinkbare Weine, durch schick-
liche Beimischungen trinkbar und haltbar gemacht
werden kinnen; auch kann eine solche Versez-
zung, weon sie mur regelmilig veranstaltet
wird, weder auf die Giite, noch aunf die gesunde
Beschaffenheit des Weins, einen wesentlich nach-
theiligen Einflufs haben; dahingegen dergleichen
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unschiidliche Mittel keinesweges mit denen ver-
wechselt werden diirfen, die fiir die Gesundheit
gefihrlich werden kinnen, und daher die streng-
ste Strafe durch die Gesetze verdienen.

Die Erfahrung lehrt, dals alle in siidlichen
Lindern gewonnene Weine edler und geistreicher

als die in ndrdlichen Lindern gewonnenen sinc
auch dals, wenn die Erstern den Letztern beige-
sctat werden, sie ihnen den eigenthiimlichen bes-
sern Geschmack ertheilen, indem sich beide Fliis-
sigkeiten nach und nach unmerklich durchdrin-
gen, und zu einem gleichartigen Ganzen ver-
binden.

b. Das Abziehen der Weine.

Das Abziehen des Weins aus einem Fafs auf
das andere darf, wenn es néthig ist, nie verab-
saumt werden, es ist vielmehr yon hoher Wich-
tigkeit; es ist dazy bestimmt, die auf dem Grunde
des Fasses liegende Hefe abzusondern, welche sich,
durch ein langes Liegen des Weins, nach und
nach darin abgesetzt hat,

Jene Hefe ist ein Gemisch von animalischen
und vegetabilischen Stoffen, die dem Trauben-
safte matiirlich beigemengt waren, und dem Moste
zum Ferment dienien, nebst einer extraktiven
und firbenden Substanz.

Bleibt jene Hefe lange mit dem Wein ge-

engt, so wirkt sie aufs neue eine fortdauernde
Fermentation, sie unterhilt eine bestindige gih-
rende Bewegung darin, und verursacht oft eine
nahe Ursache seines Umschlagens; die voraiiglich
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dann leicht statt findet, wenn der mit Hefentheilen
gemengte Wein auf Bouteillen abgezogen wird,

Vielleicht giebt es Weinsorten, die ein mehr
oder weniger langes Zusammenbleiben mit ihrer
Hefe erfordern; indessen kann man ein fiir alle-
mal als ausgemacht annehmen, dals das Abziehen
derselben in verschiedenen Zeitperioden, und alle~
mal zu einer schicklichen Zeit, nothwendig wie-
derholt werden muls.

Bleibt die Hefe zu lange Zeit mit dem Wein
gemengt auf den Fissern liegen, so hebt sie sich
bei der wirmern Jahreszeit auf die Oberfliche
empor, lgset sich, beim Durchsteigen durch die
klare Weinmasse, zum Theil darin auf, und die
ganze Masse des Weins kann oft nicht vor dem
Umschlagen gerettet werden; eine Regel, die nur
selten eine Ausnahme leidet.

Vollkommen ' klar abgezogene Weine sind
leichter 'zu transportiren und aufzubewahren, ver-
edlen sich leichter auf den Fissern, und sind be-
quemer aul Bouteillen zu fiillen.

Fiir Schankwirthe und diejenigen, die, wie
man' zu sagen pflegt, aufs Fals ziehen, ist das
blofse Abziehen vollkommen hinreichend, um
den gribsten Theil der Hefe abzusondern; auch
ist dasselbe fiir Weine qualificirt, die man lange
in schon gebrauchten Fissern lassen, und fiir den
Handel bestimmen muls; dahingegen bei denje-
nigen Weinen, die man auf Flaschen aufbewah-
ren will, und die nicht freiwillig durch die Zeit
oder das Absetzen eine vollkommene Klarheit an-
nehmen kénnen, der man einem so sehr holien
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Werth beilegt, nothwendig das Kliren und Schi-
nen zu Hiilfe genommen werden muls.

¢. Untersuchung der Fisser, Flaschen
und Korkstépsel.

Alle Gerithschaften und Werkzeuge, die zur
Zubereitung und Behandlung des Weins erfordert
werden, miissen so rein wie moglich gehalten
werden; eine Regel, auf welche die Alten iiberaus
aufmerksaem waren, die aber von den Neuern
weniger genau befolgt zu werden pilegt.

Das Holz, woraus die Fisser gemacht sind,
wird gar zu leicht von unangenehmen Geriichen
durchdrungen, die solches eben so leicht wieder
dem Moste mitzutheilen pHegt. Daher entsteht
es oft, dals die Weine, schon ehe sie nach dem
Keller kommen, Fehler annehmen, welche durch
die nachfolgenden Arbeiten nicht ganz wieder
vernichtet werden kinoen, und die man gewshn-
lich mit dem Ausdruck bezeichnet, der Wein
schmeckt nach dem Holze.

Der zureichende Grund jenmer Fehler findet
sich gemeiniglich darin, dals die Gerithschaften
bald von zu jungem, bald von zu altem Holze
angefertigt werden: beide theilen dem Wein Ex-
traktivstoff mit, der micht nur vermigend ist, den
natiirlichen Geschmack des Weins zu umbhiillen, son-
dern auch ihn zur Verderbnils zu disponiren.

Eine Hauptregel hierbei ist es, 1) die zur
Gibrung der Trestern oder zur Bereitung des
Lauers bestimmten Bottiche, stets zu demselben
Gebrauch anzuwenden; 2) dals, wenn man alte
Fisser wieder gebrauchen will, mur solche zu
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nehmen sind, die einen guten Wein von dersel-
ben Couleur enthielten; 3) dals die Hefe, die
sich an den Winden oder in den Vertiefungen ab-
setzt, so wie der darin abgesetzte Weinstein, gut
abgeschabt wird.

Ist eine oder die andere Falsdaube verdor-
ben, so muls solche entfernt werden; man muls
mit einem schneidenden Instrumente das Holz
von einer solchen hinwegnehmen, welche zum
Theil schlecht ist; die Fisser miissen geschwelelt,
Reife angelegt, und dieselben an einem luftigen
und trocknen Orte bis zur Weinlese hingestellt
werden,

Sollten diese Fiasser von einem darauf ge-
legenen verdorbnem Wein einen iiblen Ge-
ruch angenommen haben, so ist es hinreichend,
sie inwendig auszubrennen, keinesweges aber
wie solches hin und wieder vorgeschlagen wor-
den ist, mit aromatischen Pfllanzen, sondern
blols mit trocknem Holze, das wihrend dem
Brennen eine grolse Flamme erzeugt. Sind die
Fisser aber bereits so sehr verdorben, dals sie
mit Schimmel belegt, und mit einem widrigen stin-
kenden Geruch durchdrungen sind, dann ist keine
Rettung derselben mehr mdéglich, und es ist am
rathsamsten, solche geradezu zu verbrennen.

Auch die Bouteillen /sind nicht ganz ohne
Wirkung auf den Wein. Bouteillen die nicht
aus einem sehr guten Glase angefertigt sind, son-
dern aus einem solchen, das etwa Ueberschuls an
Alkali besitzt, werden den Wein allemal im Ge-
ruch und Geschmack merklich verindern. Eben
so miissen auch die besten Bouteillen mdglichst
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gut gereinigt, und von darin hingendem Wasser
vollkommen befreiet seyn, bevor sie mit Wein
gefiillet werden diirfen.

So wichtig wie der Einfluls der hélzernen
Fisser, ist auch der der Korkstipsel auf den Wein,
Sie miissen billig biegsam , elastisch, gelb von
Farbe, nicht pordse, so wie undurchdringlich fiir
Luft und Feuchtigkeit seyn, und die Eigenschaft
besitzen, sich im Halse der Flasche auszudehnen.
Jene Aufmerksamkeit auf die gedachten Eigen-
schaften der Korkstipsel ist um so nothwendiger,
weil das Entgegengesetzte oft die Veranlassung
zur ginzlichen Verderbnils des Weins, auf den
Bouteillen, darbietet.

d. Das Kliren oder Schinen des Weins.

Das Abziehen des Weins von einem Fals auf
das andere verhindert nicht, dals nicht dennoch
einige fremdartige Theile darin verweilen sollten,
die den Wein triiben, und nur allein durch eine
absichtliche Klirung daraus hinweggeschafft wer-
den kénaen. Man verrichtet dieses, indem man
eine klebrige Substanz zusetzt, die vermigend ist,
in Beriihrung mit dem Wein zu gerinnen, und
die unreinen Theile einzuhiillen: dahin geh&ren
das Eiweils und die Hausenblase; die Ope-
ration selbst kann zu jeder Jahreszeit angestellt
werden.

1. Das Kliren oder Schénen mit Ei-
weils,
Um diese Klirung zm veranstalten, wird fiir
¢in Fals Wein von ohngefihr 200 Quart, das
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Weilse von vier [rischen Eiern erfordert. Man
zerschligt die Eier; eins mach dem andern, son-
dert das Weilse rein ab, und schliagt dieses in
einem Gefilse anfangs mit Zusatz von etwas Was-
ser, nachher aber mit einem Zusatz von Wein,
mittelst einem Spumirbesen zu Schaum, den man
sodann mit dem Wein auf dem Fasse recht gut
untereinander arbeitet, Einige setzen noch etwas
Kiichensalz hinzu, welches indessen mehr nach-
theilig als niitzlich ist,

2. Das Kldren oder Schénen mit Hausen-
blase.

Das Kliren des Weins mit Hausenblase,
verdienet in einigen Fillen dem mit dem Ei-
weils vorgezogen zu werden. Man zerschneidet
die Hausenblase zu dem Behuf in kleine Stiick-
chen, die man ohngelihr 12 Stunden lang in
warmes Wasser einweicht. Ist sie so weich ge-
worden, dals man sie wie einen Teig mit der
Hand kneten kann, so wird sie mit etwas Wein
verdiinnet, dann die Auflssung durch Leinwand ge-
gossen, worauf man sie durch das Spundloch in
das Fals gielst, und mit dem Wein, mit Hiilfe
eines reinen Besens, recht wohl unter einander
arbeilet.

Nach einiger Zeit bemerkt man, dals sich in
der ganzen Fliissigkeit ein Netz bildet, welches,
indem es sich zusammenzieht, alle fremde Theile
aus dem Wein aufnimmt, und sie mit sich auf
den Boden des Fasses fortziehet, den Wein hin-
gegen rein und klar zuriicklalst,

Die Klirung des Weins mit der Hausenblase,
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wird besser im Winter als im Sommer veranstal-
tet; den Sommer hindurch findet sich der Wein
immer im Zustande einer gelinden Fermentation,
wodurch die Hausenblase zuriickgestofsen, und
das Niederschlagen derselben verhindert wird.

e. Das Schwefeln der Weine.

Das Schwefeln des Weins bestehet in einer
Anschwingerung der Weinfasser mit den Diinsten
der schwelflichten Siure, indem man Schwefelfi-
den darin anbrennt. Man kennt diese Behand-
lungsart seit undenklichen Zeiten, und sie dient
vorziiglich dazu, die Gihrung des Weins abzu-
halten; so wie sie in Frankreich auch angewen-
det wicd, selbst den Most vor der Weingihrung
linger zu schiitzen, als es aulserdem munllch
seyn wiirde.

Soll das Schwefeln veranstaltet werden, so
verbrennt man vier Schwefelfiden in einem Fasse,
bringt alsdann den Wein hinein, schiittelt ihn
eine Viertelstunde wohl herum, worauf er oy
Stunden ruhig stehen bleibt. Durch diese Bo.:
handlung ' erhilt der Wein die Fahigkeit, sich
ohne Verderbnils weit und breit transportiren zy
lassen, obschon derselbe auch manchmal einen
hervorstechenden schweflichten Geschmack bei-
behalt,

Auch der Most kann geschwefelt, und da-
durch vor der W em"alu'un" lanﬂe geschiitzt wer-
den. Man behandelt ihn zu dem Behuf gehau
eben so, wie es vom Weine angegeben worden
ist, Fin so bearbeiteter Most wird in Fronkreich
Vin muet (stiller Wein) genannt.
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f. Das Abziehen des Weins aul Bou-
teillen.

Nachdem der geklirte Wein eine Zeitlang
auf dem Fasse gelegen hat, um alle Hefen voll=
kommen abzusetzen, welches ohngefihr g Tage
nach der Klirung der Fall ist, kann derselbe auf
Bouteillen abgezogen werden. Man placirt zn
dem Behuf zwei Zoll iiber dem Boden des Ias-
ses, einen Hahn, der fiiglich mit einem Flor um-
wickelt werden mufls, um die geronneneI-Iausenhlase
suriickzuhalten, wenn solche mit herauslaufen
will.

Bevor aber der Wein mit Zuversicht auf
Bouteillen abgezogen werden kanam, muls er erst
auf dem Fasse seine vollkommene Reife erhalten
haben, nimlich, die Nachgihrung muls vollendet
seyn. Lalst man diese hingegen auf den Bouteil-
len vorgehen, so ist sie sehr nachtheilig fiir die
Giite des Weins.

Um sodann die Weine auf den Bouteillen gut
zu conserviren , miissen sie ja mit sehr guten
Stopseln gepfropft, und gut verpicht werden, da-
mit weder Wein aus ihnen heraus, noch Luft in
den innern Raum der Bouteille treten kanm, weil
sonst der Wein fade wird odes in Saure iibergeht.

b
Der Zucker aus Aepfeln und Birnen.

Schon im ersten Bande des Bulletins, und
gwvar im Januar-Heft 1gog S. 35, in einer Abhand-
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lnng tiber die Ersatzmittel des indischen
Zuckers, hat der Herausgeber desselben seine
eigenen Erfahrungen iiber die Bereitung eines
zuckerreichen Syrups aus Birnen mitgetheilt. Spa-
terhin ist man auch in Frankreich auf diesen Ge-
genstand aufmerksam geworden, und wir wollen
daher dasjenige hier im Auszuge mittheilen, was
Herr Dubuc zu Rouen dariiber bekannt ge-
macht hat.

Herr Dubue hat eine grolse Anzahl Aepfel
zu dieser Zuckerbereitung aufgefithrt, indessen
bedarf es dieser Anzahl nicht; es ist vielmehr
hinreichend, zu wissen, dals jeder saftige Apfel
oder Birne dazu geeignet ist, die eine vollkom-
mene Reife, und mit ihr viel Zuckerstof in ih-
rer Mischung erhalten haben.

Um den Zucker daraus zu gewinnen, der
immer nur als ein liquider Zucker, in Form des
Syrups erhalten wird, pflegt Herr Dubuc die
Aepfel zu zerquetschen, den Saft auszupressen,
ihn zu klaren, und den geklirten Saft einzu-
dicken.

Zu dem Behuf setzt Hr. Dubuc auf g Quart
Saft, 3 Quart frische Milch, riihrt alles wohl un-
ter einander, und lilst das Ganze eine Stunde
lang sieden; worauf das Fluidum mit dem Weilsen
von sechs Eiern geklirt, das Klare durch ein Ge-
misch von Sand und Kreide filtrirt, und bei
der gelindesten Wirme zum Syrup eingedickt
wird.

Der zuckerreiche Syrup, den man auf diese
Weise gewinnt, enthilt den Zucker mit einer
grolsen Menge Gummi gemengt; daher besitzt er
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einen schleimichten gallertartigen Zustand. Wird
ein solcher gallertartiger Syrup aber mit Alkohol
digerirt, so nimmt dieser den Zuckerstoff daraus
anf, und lilst eine [gummichte schleimige Substanz
zuriick.

Jener Aeplel - oder Bitnensyrup ist vollkommen
geschickt, um als Versiilsungsmittel fiir Liqueure
und andere Materien angewendet zu werden, so
wie er in den Haushaltungen zu Kompots u. s. w.
statt des gewihnlichen Zuckers benutzt werden kann.

Der Herausgeber des Bulletins, verbraucht ei-
nen solchen Syrup pun schon seit 3 Jahren, ohne
dals selbiger den mindesten Vertlust erlitten hat.

b, G0,
Anleitung zur Fabrikation des Zuckers

aus Weintrauben.

Wir haben schon [(riiher in diesem Bulletin
(Bd. 1 8. 359) von der Erfindung des Herrn
Proust, aus dem Safte der spanischen Weintrau-
ben Zucker zu bereiten, Nachricht gegeben; und
der Heransgeber desselben darf sich mit Recht
die Ehre der frithern Erfindung zuerkennen, da
derselbe (s. dessen Versuche und Beobachtungen
iiber die Darstellung des Zuckers und eines
brauchbaren Syrups aus einheimischen Gewich-
sen; in den nenen Schriften der Gesellschaft na-
turforschender Freunde zu Berlin. II. Bd. 179g.
S. 324) den Gebrauch des Mostes zu Zucker,
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schon vor 11 Jahren gekannt und beschrieben hat.
Zur mehrern Beglaubigung mag die a. a. Q. da
von gegebene Beschreibung hier wiederholt wer-
den,

sy Acht Berliner Quart, aus vollig reifen und
siillen Weintrauben, durch blofses Abtriépfeln er-
haltenen Mostes, wurden mit Eiweils gemengt,
dann zum Sieden erhitzt, dadurch klarificizt,
und dapn fltrirt.  Die fltrirte klare Fliissigkeit
wurde nun verdunstet, und man erhicl 3 Plund
eines nicht unangenehmen aber doch siuerlichen
Syrups. ¢

»»Um demselben seine Siure zu benehmen,
wurde er in Kalkwasser wieder aufgelfst, und
noch so viel Kalkwasser hinzugegossen, bis Rea-
gentien darin keine freie Sinre mehr zn erken-
nen gaben, ¢

» Die Fliissigkeit wurde nun abermals mit Ei.
weils klarificirt und dann wieder verdunstet, da
ich denn einen recht angenehmen Syrup erhielt, ¢

Erst nachdem Herr Proust den reichen
Zuckergehalt in den spanischen Weintrauben dar-
gethan hatte, ist man auch in Frankreich auf die-
sen Gegenstand aufmerksam geworden ; worauf
die hier folgende Instruktion , (die im Mo-
niteur universelle No. 230. v. 18. Aug. 1810
pag- 903 u. s. w. sich befindet), gegriindet ist,

* *
S

Vor einigen Jahren lehrte Herr Proust, dals
der Syrup aus den spanischen Weintrauben beinahe
% seines Gewichts kristallisirbaren Zucker enthalte;
und spaterhin ist man in verschiedenen Gegenden
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Frankreichs dahin gelangt, denselben zu raffini-
ren, und einen Kassonadezucker daraus darzustel-
len, der den indischen Rohrzucker zu jedem Ge-
brauch ersetzen kann. Diese ersten Thatsachen
sind auf wiederholte Versuche gegriindet; die
Verfahrungsarten dabei sind ohnstreitig einer Ver-
vollkommnung Fihig; aber die bisherigen dariiber
angestellten Arbeiten lassen keinen Zweifel, dals
der Wein oft reicher als das Zuckerrohr, an Zuk-
kerstoff sey, und dals der Tranb enzucker den
Rohrzucker véllig ersetzen kann. Aunf Befehl
des Kaisers sind daher die bisherigen Erfahrungen
in einer populdren Instruktion vereinigt worden, um
sie allgemeiner zu verbreiten.

Erste Operation. Zubereitung des
Mostes.

Alle Weinbeeren enthalten Zucker; aber nicht
alle enthalten eine gleiche Quantitit desselben.

Nicht immer sind die siifsesten Trauben auch
gugleich die zuckerreichsten.

Im Durchschnitt sind diejenigen Trauben, die
den geistreichsten Wein liefern, auch am reich-
sten mit Zucker beladen. Die Erfahrung wird
bald lehren, welche den Vorzug verdienen.

Allgemein miissen die weilsen Trauben den
gefirbten vorgezogen werden, weil sie wohlfeiler
sind, und weniger Farbestoff enthalten.

Die Quantitit des Zuckers in den Trauben,
ist nach dem Clima, der Jahreszeit, so wie nach
der Reife der Beeren verschieden: daher liefern
die Trauben aus den siidlichen Gegenden mehr

Ziucker,



129

Zucker, als die aus den nérdlichen; auch sind
die Trauben in warmen und trocknen Jahren mehr
fiir die Zuckerfabrikation geeignet, als die in
kalten und feuchten gewonnenen; und reife Wein-
trauben liefern stets mehr Zucker, als die welche
nicht vollig reif sind.  Jene Unterschiede sind
indessen nicht bedeutend genug, um nicht zu ge-
statten, dals in allen Lindern Traubenzucker Ffa-
bricirt werden konnte,

In jedem Fall muls man aber die Trauben
sammeln, wenn es trocken ist, sie nach gewihn-
licher Art auspressen, und den Most durch Lein-
wand gielsen, um die unreinen Theile davon zu
trennen.

Das Auspressen der Trauben muls nur ganz
schwach veranstaltet werden, auch darf nur der
erste Abfluls zur Bereitung des Zuckers und Sy-
raps in Anwendung gesetzt werden; dagegen der
spater ausgeprelste Most, zur Bereitung des Weins
angewendet werden kann.

Der Most pflegst sehr bald in Fermentation
tiberzugehen, und dann ist selbiger fiir die Zuk-
kerbereitung verdorben; um diese Fermentation
abzuhalten, wird der Most geschwefelt,

Um das Schwefeln des Mostes zu veranstal-
ten, bringt man selbigen, nach dem Maalse dals
er durchgelaufen ist, in ein Fals. Ist dieses zum
vierten Theil damit angefiillet, so werden zwei
oder drei Schwefelfiden in dem leeren Raume
des Fasses verbrannt, hierauf die Miindung des
Fasses verstoplt, und das Fluidum einige Zeitlang
darin in Bewegung erhalten, bis alle schweflichte
Diinste sich mit dem Most vereinigt haben.

Hermbsr, Bullet. VL. BA, 2. Hit. I
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Alsdann lifst man das Fals so lange ruhig lie-
gen, bis man den Schwefeldunst nicht mehr an
der Miindung des Fasses wahrnimmt, worauf die
Miindung gedffnet, das Fals bis zur Hilfte mit
Most angefiillet, und abermals 2 bis 3 Schwefel-
fiden im leeren Raume desselben verbrannt wer-
den. Sobald sich die Diinste mit dem Most ver=
bunden, so wird das Fals bis auf 3 mit Most
angefiillet; und so wird dieselbe Operation so
oft wiederholt, bis das Fals voll ist.

Nachdem nun das Fals abermals einen Tag
geruhet hat, ziehet man den Most, der nun klar
und farbenlos ist, von der darunter liegenden
Hefe ab. Man lilst ihn durch Leinwand gehen,
und fiillet ihn auf ein anderes Fals, in dem man
vorher 3 bis 4 Schwefelfiden verbrannt hat.

Es ist hierbei sehr zu empfehlen, den Most
etwas starl zu schwefeln, weil dieses nicht nur
sehr viel zu seiner Conservation beitrigt, sondern
auch die Darstellung der Moskowade desselben
leichter von statten gehet, und solche viel schi-
ner wird.

Zweite Operation, Zubereitung des
Syrups.

Zu dem Behuf bringt man den zubereiteten
Most in einen Kessel iiber gelindes Feuer. In
diesem Zustande schiittet man gepulverte Kreide,
oder weilsen Marmor hinzun, Esg erfolgt hierbei
ein lebhaftes Aufbrausen. Man riihrt die Masse
wohl um, und setzt zu verschiedenenmalen aufs neue
Kreide hinzu, bis fernerhin kein Aufbrausen mehr
dadurch yeranlalst wird.,
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Nun wird das Fluidum zum Sieden erhitzt,
und einige Minuten lang darin erhalten; worauf
der gesittigte Most in ein kegelf6rmiges Fals ge-~
gossen, und 24 Stunden lang darin ruhig stehen gelas-
sen wird., Man fiillet hierauf den klaren Most in
einen andern Kessel, filtrirt den triiben Riickstand,
und gielst das Klare mit der ersten Masse zu-
sammen: worauf nun die K!:ir'i_m;’{ desselben  ent-
weder mit Eiweils oder mit Rindsblut ver-
anstaltet wird.

Wendet man Eiweils an, so wird fir 25
Pfund Most das Weilse von 3 Eiern erfordert.
Das Eiweils wird zu dem Behuf mit einer klei-
nen Quantitit Most verdiinnet, und mit einem
Besen zu Schaum geschlagen, worauf man das Ge-
menge in den Most gielst, und alles gut unter
einander arbeitet,

Wendet man Rindsblut an, so werden auf
100 Pfund Most 2 bis 3 Pfund angewendet. Man
verdiinnet dasselbe vorher mit einer kleinen Quan-
titat Most, arbeitet es damit unter einander, und
gielst dann das Ganze zum iibrigen Moste.

Man bringt sodann ‘den Most iiber ein leb-
haftes Feuer, arbeitet das Fluidum wohl unter
einander, schiumet dasselbe gut ab, und treibt
nun das Feuner so weit, bis das Baumesche
Aerometer auf 26 bis 27 Grad in der siedenden
Fliissigkeit eintaucht.

Hierauf wird der Most in h&lzerne Fisser ge-
gossen, die an einem kiihlen und ruhigen Orte
placirt sind, damit die Unreinigkeiten sich zu Bo-
den setzen kdnnen. Nach einigen Tagen Ruhe,
ziehet man den klaren Most vom Bodensatz ab,

Iz
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worauf derselbe in sehr flachen Pfannen verdun-
stet wird.

Bei dieser letzten Operation muls das Feuer
an allen Stellen den Boden der Planne beriihren,
und das Fluidum muls bestindig in Bewegung er-
halten werden, bis das Fluidum im siedenden Zu-
stande 33 Grad nach dem Baumeschen Aerometer
erkennen lilst.

Es ist hierbei wichtig, die Koncentration des
Syrups bei einem lebhaften Feuer zu verrichten,
und das Fluidum 1111al)li-issig zu riihren, damit es
sich nicht an den Seitenwinden der Pfanne an-
setzt, welches sonst das Braunwerden des Syrups
veranlalst.

Hat der Syrup die erforderliche Koncentra-
tion erreicht, so muls er schnell abgekiihlt wer-
den; daher es rathsam ist, ihn nun in verschie-
dene . Geflilse zu vertheilen, die in kaltem Was-
ser stehen.

Dritte Operation. Zubereitung der Mos-
kowade, oder des Rohzuckers

Ist; die Zubereitung des Syrups vollendet, so
fiillet. man .denselben in grofse Schiisseln, die an
einen kiihlen von Staub freien Ort gestellt werden,

Waihrend dem Zeitraume von 20 bis 30 Ta-
gen, fallt ein kdérniger Satz daraus nieder, der
das Gefils bis auf dreiviertel seines Raums aus-
fiillet.

Jener: Satz: bildet sich um so schneller, je
kalter die Temperatur ist; daher es rathsam ist,
jene Operation im Winter zu veranstalten.

Eben so kann man die Bildung des kirnigen



133

Bodensatzes beschleunigen, wenn man trocknen
Maskowadezucker in den Syrup wirft, oder hal.
zerne Stibe in denselben legt.

Wenn der Bodensatz nicht mehr zunimmt,
so neigt man die Schiissel, und lalst den noch
fliissigen Syrup vom Bodensatz abflielsen, zuletzt
wird der gewonnene Zucker auf ein Seihetuch
gebracht, damit der noch daran klebende liquide
Syrup vollends abflielsen kann.

Jener vom Zucker befreite Syrup, kann in
den Haushaltungen zu einem verschiednen Ge-
brauch angewendet werden; damit derselbe aber
nicht der Verderbnils ausgesetzt ist, mufs er so
weit koncentrirt werden, dals das Baumesche
Aerometer darin bis auf 36 bis 37 Grad eintaucht,
indem er aulserdem leicht in Fermentation iiber-
gehen wiirde.

Der yon allem anklebenden Syrup wohl ab-
getropfelte gewonnene Zucker, stellt nun die
Moskowade dar.

Vierte Operation. Reinigung der Mos-
kowade.

Nachdem man die verschiedenen Methoden
genau gepriifet hat, welche die Herren Fouques,
so wie Ch. de Rosne und Bournissac zur
Reinigung der Moskowade vorgeschrieben haben,
hat man die nachfolgende als die einfachste und
wohlfeilste anerkannt.

Man bringt die noch feuchte zerkleinerte Mos-
kowade in einen Sack von halbgebleichter Lein-
wand, dessen Fasern man abgesenget hat, indem
sie sich sonst mit dem Zucker mengen wiirden.
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Den so mit dem Zucker gefiillten Sack bringt
man unter eine P'resse, so dals er zwischen zwei
Platten ruhet.

Man beginnet nun das Auspressen anfangs
ganz gelinde, um den Syrup ablaufen zu lassen,
der dem Zucker anklebt, und fahrt sodann mit
einem stirkern Druck fort, wenn solcher erfor-
dert wird.

Der durch dieses erste Auspressen gewonnene

8
Syrup, kann in allen depjenigen Fallen mit Nuz-
zen anwendet \‘.‘l_‘l‘(l(‘.‘l], WO man sonst den Trau-
bensyrup gebraucht.

Ist dieses erste Auspressen beendigt, so nimmt
man die Moskowade aus dem Sack heraus, schiit-
tet sie anf einem Tische aus, und zertheilt sie so,
dals sie eine Pulverform annimmt, ohne dals zun-
sammenhangende Kirner dazwischen bleiben,

Man befeuchtet hierauf das Pulver mit Was-
ser, und mengt alles recht wohl untereinander,
damit selbiges eine vilhg gleichfirmige Beschaf-
fenheit annimmt, und unterwirft solches sodann
einer zweiten Auspressung.

Man kann diese Operation zum drittenmal
wiederholen, und erhilt nun eine Moskowade
von gelblichweilser Farbe, ohne iibeln Beigeschmack,
welche die Stelle des rohen Rohrzuckers, in den
allermeisten Fillen vertreten kann.

Das syrupartice Fluidum, welches wihrend
dem Auspressen abflielst, darf nur gelinde abge-
dunstet werden, um einen Syrup von sehr guter
Qualitit zu liefern,

Um jenem Zucker eine noch weilsere Be-
schaffenheit zu ertheilen, und ihn in allem Be-
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tracht dem gereinigten Rohrzucker gleich zu ma-
chen, ist es hinreichend, denselben vorher mit
Weingeist von 2§ bis 30 Grad nach dem Baume-
schen Aerometer zu imprigniren, und wie vorher
auszupressen. Der nach dem Auspressen iibrig
bleibende Zucker ist nun der feinsten Kassonade
aus Rohrzucker vollig gleich.

Um demselben den Geruch des Weingeistes
zu entziehen, ist es hinreichend, ihn einige Zeit
auf einem Tisch ausgebreitet, der Luft auszu-
setzen.

Arbeitet man nur mit kleinen Quantititen,
so bedarf man keiner Presse, es ist vielmehr hin-
reichend, ihn in Leinwand einzuschlagen, und
so zwischen den Hianden auszupressen.

Der Weingeist welcher zu dieser ersten Ope-
ration gedient hat, kann anch zum zweiten, ja
selbst zum drittenmal, zu einem gleichen Behuf
angewendet werden, bis er sich stark gefirbt, und
eine syrupartige Konsistenz angenommen hat.

Wenn man eine solche trockne Moskowade
auf diese Weise behandelt, so muls pur ein sehr
schwacher Weingeist angewendet werden; und
wenn nach der hier beschriebenen Operation die
Moskowade noch nicht vollkommen weils seyn
sollte, so muls sie aufs neue derselben unterwor-
fen werden.

Da jene Operationen weder zeit - noch kost-
spielig sind, so ist es sehr vortheilhaft, selbige
immer nur mit kleinen Quantititen zn veranstal-
ten. Das Auspressen erfolgt alsdann viel gleich-
formiger, und der Zucker wird weit schneller
und besser weils.




136

Der so bereitete Rohzucker aus Trauben,
kann den gewdhnlichen Rohrzucker fast durchaus
ersetzen,

Man kann ihm selbst die Konsistenz des
Ziuckers. in. Broden geben, wenn man densel-
ben mittelst einer Stample stark in eine Form
eindriickt.

Nach dem bis jetzt dariiber angestellten Kal-
kul, kinnen 100 Pfund ri‘r:m])a.‘}=5ymp 65 Plund
Moskowade liefern, die mach den bisher damit
angestellten reinigenden Gperationen, wenigstens

35 Pfund. der feinsten Kassonade darstellt.

Fiinfte Operation. Raffination des Kas-
sonadezuckers,

Der hier beschriebene Kassonadezucker kann
fast durchaus die Stelle des Rohrzuckers vertre-
ten, und es ist daher auch sehr wahrscheinlich,
dals der Traubenzucker sehr bald einen Handels-
artikel ausmachen wird.

Man kann denselben indessen nach einer von
den Herren Fou ques und de Rosne bekannt
gemachten Verfahrungsart, die spaterhin angezeigt
werden soll, noch reiner und in gewdohnlichen
Broden darstellen. Diese Raffination ist unnm-

ginglich nothwendig, wenn jener Zucker in sei-

ner miglichsten Reinheit dargestellt werden soll,
in welchem Zustande derselbe nun die Stelle des

raffinirten Rohrzuckers durchaus vertritt.

Bemerkungen iiber den Traubenzucker.
Wenn gleich der Traubenzucker die Stelle

des Rohrzuckers in jedem Betracht ersetzen
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kann, so darf er doch nicht ganz mit selbigem
fiir gleichférmig betrachtet werden.

Denn der Traubenzucker siilset weniger
als der Rohrzucker; so dals gewils zweimal so
viel davon erfordert wird, um eine gleiche Wir-
kung zu veranlassen,

Derselbe ist ferner weniger lgsbar im kalten
Wasser, und zerflielst bei sehr schwacher Wirme.

Er schmeckt weniger siils als der Rohzucker;
aber wenn er einmal im Munde geschmolzen ist,
so ist der Reiz, den er veranlasset, von dem des
Rohrzuckers kaum zu unterscheiden.

Bei der Fabrikation des Traubenzuckers, ge-
winnt man eine bedeutende Portion Syrup, die
sehr wohlfeil zu stehen kommt, und in vielen
Fillen die Stelle des Zuckers ersetzen kann; auch
kann derselbe dem Moste zugesetzt werden, um
schwachen Weinen mehr Geistigkeit zn ertheilen,
und den Most in kalten Lindern zu verbessern,
wodurch sein Debit gesichert wird,

Man kann sich leicht eine Vorstellung von
den Vortheilen machen, die ein Etablissement
von Traubenzucker darbieten kann.

Fiinfhundert Pfund Trauben, liefern 4oo Pfund
Most.

Vierhundert Pfund Most, liefern 1o Pfund
Syrup, und too Pfund Syrup, liefern 70 Pfund
Moskowade, aus der 30 bis 35 Pfund feine Kas-
sonade gezogen werden kann.

Aus fiinfhundert Pfund Trauben, sind daher
gewonnen worden:

Syrup i 5 A . A 7o Pfund.

' Kassonade = . - . 30 —




Die Kosten vermindern sich, je mehr man
im Grofsen arbeitet; und die Erfahrung des Herrn
Laroche zu Bergerac, der im Jahr 1809, 2500
Pfund Syrup fabricirt hat, hat gelehrt, dals nach
einem sehr genauen Kalkul, um 2766 Pfund Sy-
rup und 640 Pfund Zucker zu preduciren, an

Kosten erfordert werden :

Fiir Kreide oder gepulverten

Marmor . . : . 2 Livres 10 Sous
Fiir Eier . . ; Ve oS B LA
Fiir Brennmaterial 3 o 106" "= e

Fiir Tagelohn an die Arbeiter 6o - — -
¥iir Tagelohn zur Reinigung

=

der Kassonade . o ook 1 sl

217 Livres 10 Sous

Da nun diese 3406 Pfund theils Syrup, theils
Kassonade, 10 Tonnen Most erfordern, die einen
Werth von 1200 Livres haben, so betragen die
Selbstkosten iiberhaupt 1427 Livres 10 Sous, fiir
das Produkt von 2766 Piund Syrup und 640 Pfund
Kassonadezucker.

Es giebt Provinzen in Frankreich, die moch
ein weit wichtigeres Resultat darbieten: denn nach
der Erfahrung des Herrn de Bournissac, die
derselbe zu Noves bei Avignon gemacht hat,
liefert daselbst der Most den dritten Theil seines
Gewichts an Syrup.

Es kann also iiber die Vortheile eines Eta-
blissements solcher Art kein Zweifel mehr statt
finden.
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Analyse der verschiedenen Verfahrungs-
arten zur Fabrikation des Trauben-
zuckers.

Die Verfasser der vorgedachten Instruktion,
die Herren Chaptal, Vauquelin, Proust,
Parmentier und Berthollet, haben
sich verpflichtet gehalten, die verschiedenen Ver-
fahrungsarten hier mitzutheilen, um den Trauben-
zucker zu bereiten, welche ihnen zur Kenntnils
gekommen sind. Besonders glauben sie Zwel er-
Grtern zu miissen, die durch die Erfahrungen im
Grolsen bestitigt worden sind, und denen man
ein unbegrenztes Vertrauen gonnen darf.

Erste Verfahrungsart von Herrn Fouc-
ques.

Herr Foucques hat 4oo Pfund weilsen Zucker
aus den bei Paris gewonnenen Weintrauben [a-
bricirt, und man kann solchen als denjenigen be-
trachten, welcher der Raffinirbarkeit des Trau-
benzuckers am meisten das Wort redet.

Wir wollen seine Verfahrungsart ganz im De=
tail hier mittheilen, weil wir Gelegenheit gehabt
haben, sowohl sie selbst, als die Resultate dersel-
ben genau kennen zu lernen.

1) Herr Foucques schwefelt den Most wiih-
rend dem Zeitraum von 3 Tagen dreimal.

Er ziehet den Most vor jedem neuen Schwe-
feln, von der darin gelagerten Hefe, auf ein
neues Fals ab.

Er lilst alsdann den geschwefelten Most durch
Leinwand laufen, und trennt durch dieses Ver-
fahren davon die Theile des Schwefels und die
fremden Theile, die im Moste schwimmen.
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2) Er erwirmt nun den Most, und verrichtet
die Sittigung desselben in dem Augenblick, da
er so heils worden ist, dals man die Hand noch
darin leiden kann,

Um hundert Pfund Most zu sittigen, gebraucht
derselbe ohngefihr sechs Pfund Aschenlauge.
Er riithrt das Fluidum mit einem Stock um. und
setzt die Sattigung so lange fort, als noch ein
Aufbrausen statt findet. Statt der Aschenlauge,
wendet er auch Kreide, Marmor uand andere kalk-

artige Substanzen an.

Der gesittigte Most wird alsdann auf hilzerne
Fasser gefiillet, auf denen er 50 Stunden ruhig
stehen bleibt, um sich absetzen zu koncen, wor-
auf derselbe auf die Kessel gebracht wird.

3) Er kliret den gesittigten Most mit Eiweils
nach bekannter Art, und kecht nun denselben
zu einem Syrup so weit ein, dals er nach dem
Baumesehen Aerometer 32 bis 33 Grad in seinem
siedenden Zustande erkennen lilst.

4) Um den Syrup schnell abzukiihlen, Iilst
er ihn durch ein Schlangenrohr laufen, oder ver-
theilt ihn in Gefilse, die in kaltem Wasser
stehen.

5) Er verwahrt alsdann den Syrnp wihrend
20 bis 30 Tagen in Fissern.

Hierauf wird derselbe in irdene Schalen ver-
theilt, die mit Leinwand bedeckt werden, und
an einen kiihlen Ort gebracht: worauf sich sehr
bald Kristalle darin erzeugen.

Wenn sich kein Satz mehr bildet, wird der-
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selbe auf Leinwand ausgegossen, die iiber Fasser
ausgebreitet ist.

Wenn der Syrup aufhért abzulaufen, wird
der Riickstand in leinene Sicke gefiillet, und die
Oeffoung mit einem Faden verbunden.

Die Leinwand zu den Trauben muls halb ge-
bleicht, und durch das Sengen von den Fasern
befreiet seyn, um das Vermengen derselben mit
dem Zucker zu verhiiten.

6) Um den Riickstand. auszupressen, bringt
man die Sicke zwischen zwei reine Platten, mnd
prelst nun mit nach und nach. verstirktem Druck
den Syrup aus, welcher ablauft.

7) Die von einem Theil des Syrups getrennte
Moskowade, wird nun auf einem Tisch ausgebrei-
tet, und dann gleichférmig mit Wasser impreg-
nirt, um alle Theile mit selbigem zu durch-
dringen.

8) Man bringt das Ganze hierauf wieder in
die Sicke, nachdem der daran klebende Syrup
vorher mit Wasser ausgewaschen worden ist, und
verrichtet das zweite Auspressen mit. derselben
Yorsicht.

Der jetzt riickstindige Kassonadezucker be-
sitzt eine gelblichweilse Farbe,

9) Man schmelzt nun jene Kassonade bei
sehr gelinder Wirme im Wasserbade, so dals die
heilse Auflsung 24 Grad Temperatur besitat,

Ist diese Auflésung erkaltet, so gielst man
selbige 1n Fisser mit engem Durchmesser, und
setzt sie in die Kilte, da sich denn nach dem
Zeitraum von 15 Stunden ein Bodensatz unter
einer Fliissigkeit befindet,




Man gielst nun das Fliissige in Abdunstungs-
gefilse, die in einem Wasserbade belindlich sind.
Hat es sich erwarmt, so bringt man das geschla-
gene Weilse von einigen Eiern hinzu, und zulezt
1 Pfd. gut gewaschnes Kohlenpulver. Man riihrt al-
les wohl unter einander, gielst es dreimal hioter-
einander durch Leinwand, bringt das Durchge-
laufene zuletzt wieder in die Gefilse, und erhé-
het die Abdunstung desselben bis auf 33 Grad;
woranf man das Ganze in fache Schiisseln gielst,
in denen sich nun der Zucker absetzt.

Eben so behandelt man nun auch das Flui-
dum iiber dem Bodensatz, der sich in den Fis-
sern gebildet hat; nachdem man denselben 2 bis
3mal mit Wasser gewaschen hat.

Jene etwas langwierige Operation, ist nach
der Meinung des Herrn Foueques unablilslich
nothwendig, und dienet dazu, den Zucker vom
weinsteinsauren Kalk zu befreien, der seine Theile

10) Um jenem Kassonadezucker die mgglich-
ste Weilse zu geben, legt man denselben auf ei-
ner Prelsplatte auf leicht befeuchtete Leinwand,
bedeckt ihn ebenfalls mit feuchter Lieinwand, be-
deckt selbige wieder mit einer Lage Zucker, und
so fort, bis der Tisch nichts mehr aufnehmen
kann. Man verrichtet sodann das Auspressen nach
und nach, wobei die farbigen Theile durch die
Leinwand hindurchgehen.

Man wischt hierauf die Leinwand mit Was-
ser aus, wiederholt jene Operation, und man er-
hilt dadurch einen sehr feinen und weilsen
Zuucker.
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r1) Wenn die Kassonade zu diesem Grade
der Weile gebracht worden ist, so kann man sie
auf zweierlei Wegen in Brode verwandeln.

Einmal dadurch, dals man die noch feuchte
Kassonade in Zuckerformen driickt, die inwendig
mit Leinwand ausgelegt sind, wo sie an der Luft
trocken wird.

Zweitens dadurch, dals man die Kassonade
aufs neue mit Wasser schmelat, so dals die Auf-
16sung 33 Grad besitzt. Nach dem Erkalten pri-
cipetirt sich die Zuckersubstanz wihrend dem Zeit-
raum von 24 Stunden, worauf man die kristalli-
nische Masse in mit Leinwand ausgeschlagene
Formen bringt, worin der Zucker Festigkeit an
nimmt,

Resultate der Erfahrungen des Herrn
Foucques,

Vierhundert Pfund Most, der aus den bei
Paris gewachsenen Weintrauben gewonnen war,
gaben 100 bis 120 Pfund Syrup von 32 Grad in
der Siedhitze.

Dieser Syrup lieferte 0 bis 75 Pfund ausge~
tropfte Moskowade ; und diese Moskowade lieferte,
nach dem starken Auspressen, 60 Pfund Zucker.

Diese 6o Pfund trockne Moskowade, liefern
50 Pfund schénen Kassonadezucker.

Wird dieser Kassonadezucker vollkommen rafe
finirt, so gewinnt man daraus 25 bis 30 Pfund,

Bemerkungen der Commissarien,

Unabhéngig- von jenen 30 Pflund Zucker, er-
hilt man noch 24 Pfund Syrup, der nach dem
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ersten Auspressen zit- mannichfaltigem Gkonomi-
schem Gebrauch dienet, da letzterer aber noch
so viel Zucker enthilt; dals solcher daraus abge-
sondert werden kann,

Verfahrungsart des Herrn Ch. de Rosne.

Herr de Rosne erhielt im Jahr 1803 ein
Patent auf die von ihm gemachte Erfindung zur
Reinigung aller Arten: des Zuckers mit dem Wein-
geist. In demselben Jahre wendete er sein Ver-
fahren auch auf die Reinigung der Trauben-Mos-
kowade an. Er bedient sich dazu eines malsig
starken Weingeistes, und presset denselben mit
Ziuckerstoff beladen aus, und erhilt auf diese Weise
einen schonen Kassonadezucker.

Herr de Rosne ist wihrend jener Zeit be~
miihet gewesen, seine Verfahrungsart zu vervoll-
kommnen, und hat uns das mitgetheilt, was er
als das Beste erkannt hat.

Fabrikation des Syrups.

Man sammelt die Trauben, wenn solché den
hichsten Grad der Reife erhalten haben, von
welcher Art sie auch seyn mdgen. Sie werden
hierauf ausgeprelst, und nach gewihnlicher Weise
in Most, verwandelt. Hierauf wird die Sittigung
desselben veranstaltet, zu der man, nachdem es
die Umstinde gestatten, bald Kreide, bald Mar-
mor, bald Holzaschenlauge anwenden kann. Die
Sattigung wird bei einer Temperatur von 70 Grad

I-
i

Reaum. veranstaltet. 'Man kliret hierauf' das ge-
sitticte Fluidum, und verrichtet dessen Abdun-
stung nach folgender Art,

Die
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Die Abdunstung wird in einem langen Ofen
veranstaltet, iiber den man Hache Kessel placirt
hat, die nur 2 bis 3 Zoll tief sind. Die Ver-
dunstung gehet darin sehr schnell von statten, und
bedarf fiir jede Portion Syrup kaum eine Stunde,
um ihn bis zu 26 bis 27 Grad nach dem Baume-
schen Aerometer abzudunsten, welches ihm im
kalten Zustande eine Dichtigkeit von 29 bis 30
Grad giebt.

Man nimmt nun den Kessel vom Feuer, und
erkiltet das Fluidum so schnell wie mdaglich. In
diesem Zustande bleibt dasselbe 15 bis 30 Tage
an einem kiihlen Orte stehen, damit die dzrun-
ter gemengten kalkartigen Salze sich niederschla-
gen konnen.

Man gielst hierauf den hellen Syrup klar ab,
and veranstaltet dessen fernere Verdunstung in
sehr flachen Gefilsen in einer geheizten Stube,
deren Temperatur 6o Grad Reaumur betrigt, und
in der man einen Strom von warmer Luft unter-
hilt, welche die Abdunstung auf der Oberfliche
moglichst schoell beférdert. Ist der Syrup durch
diese Abdunstung bis auf eine specifische Dichtig-
keit von 13.600 bis 13,750 gekommen, so gielst

san ihn noch heils in die Kristallisationsgefilse,

die von Holz und von Thon seyn kénnen.

Die Art des Filtrirens.

Um die Moskowade der Trauben durch das
Filtriren zu raffiniren, gielst man den Syrup
in irdene Formen, die so grols sind, dals sie ohn-
gefahr 10 bis 12 Pfand aufnehmen, und verstopft
sie mit einem kleinen Stopsel von Leinwand. Man

Hermbst, Buller, VI. Bd. 2. Hft. K
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lilst. nun darin die Kristallisation vor sich gehen.
Bemerkt man, dals die Kristalle sich nicht mehr
vermehren, so wird der Stipsel herausgenommen,
und jede Form mit ihrer Spitze auf ein hohles
Gefils gesetzt, wie man solches in den Zucker~
siedereien anwendet. Es fliefst dann ein brauner
Syrup ab, und nach dem Zeitraume yon 2 bis 3
Tagen, kann nun die Raffination mit dem Wein-
geist vorgenommen werden,

Zu dem Behuf gielst man den Weingeist auf
den abgelaufenen Zucker in den Formen, und wenn
derselbe gleichfalls abgelaufen ist, eine neue Portion
darauf, und setzt diese Operation so lange fort, bis der
ablanfende Weingeist nicht mehr gefiarbt, und in
seiner specifischen Dichtigkeit nicht mehr vermehrt
wird; in welchem Zustande diese erste Reinigung
vollendet ist,

Man muls hierbei Sorge tragen, den abge-
laufenen mit Syrup gemengten Weingeist, in ver-
schiedenen Schiisseln zu sammeln ; worauf der-
selbe auf einer Blase iibergetrieben wird, um den
Spiritus abzuscheiden. Man gewinnt hierbei den<
selben von verschiedenem Gehalt an Alkohol, der
zur Reinigung einer neuen Moskowade angewen=
det werden kann. Man beendigt dann jede Raffina-
tion durch einen nochmaligen Aufguls von reinem
A”((]]lﬂ'.

Statt der irdenen Getilse, kann der Syrup
auch in hélzernen Kasten kristallisirt werden, Wenn
die Kristallisation beendipt ist, nimmt man die
feinsten Stiicke heraus, legt sie sorgfiltig in hol-
zerne ader irdene Gefilse, und sorgt dafiir, dals
keine grofse Zwischenriume bleiben, durch die
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sonst der Weingeist hindurchgehen wiirde, ohne
die Moskowade vom Syrup zu befreien; und man
setzt nun diese Reinigung eben so fort, wie be-
reits angegeben worden.

Ist diese Raffination beendigt, so nimmt man
den Zucker aus den Formen heraus, wenn er so
vollkommen als mdglich abgetrdpfelt ist.  Man
bringt ihn hierauf in leinene Sicke, die man
ibereinander in einen Prelskasten placirt, und
man erhilt nun durchs Auspressen eine bedeu-
tende Portion Alkohol, den der Zucker absor-
birte; und wenn man in einem kalten Raume
und schnell operirt, wird man wenig Verlust an

Alkohol erleiden.

Auf diese Weise gewinnt man den Trauben-
zucker in Form einer schinen Kassonade, die
man in diesem Zustande in den Handel bringen
kann. Um aber den Zucker von der hochsten
Reinigkeit zu erhalten, zerlalst man denselben
in einer hinreichenden Quantitit Wasser, scheidet
den Alkoho! durch die Destillation davon ab, kla-
rificirt den Riickstand hieranf mit Eiweils oder
frischem Rindsblut, und siedet dann den Syrup
zur Konsistenz von 13,500 bis 13,600 (in der Kilte)
ein, und bringt den Syrup hierauf in Formen, die
denen zur Seife #hnlich sind.

Nach einigen Tagen ist der Syrup in eine
mattweilse musartige Masse iibergegangen, die in
einer geheizten Stube bei 30 Grad Wirme aus-
getrocknet wird.
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Verfahren des Auslaugens und Aus-
pressens.

Wenn die Moskowade gut ausgetropfelt, und
hierauf an der Luft getrocknet ist, zerbricht man
die schon konsistenten Stiicke, zerreibt dieselben
ohne Zusatz von Wasser zu einer weichen Paste,
der man den zehnten oder zwdélften Theil ihres
Gewichts Alkohol zusetzt. Indem dieser Alkohol
sich mit den syrupartigen Theilen der Moskowade
verbindet, macht er dieselben fliissiger, und be-
freiet sie von den Theilen des Zuckers. Man
lilst nun das Gemenge wihrend einigen Stunden
in gut bedeckten Gefilsen maceriren, und riihre
die halb fliissige Masse alle 3 Stunden einmal um.
Den Tag daranf- gielst man den darauf schwim-
menden mit Alkcohol beladenen Syrup ab, und
bringt den teigartigen Zucker in Sicke von Lein-
wand, die man nach der schon gemachten Angabe
auspresset,

Man nimmt nun die ausgepresseten Stiicke
aus dem Sack heraus, schneidet die braune Kante
ab, worauf man die iibrigen Stiicke zerbréckelt,
die nun einen grauen Farinzucker darstellen, den
man aufs neue mit einer gleichen Quantitit Alko-
hol wie vorher impregnirt, bis eine weiche Paste
daraus entstehet, die man emige Stunden dige-
rirt, und sie dann aufs neue auspresset; und man
erhilt nun einen schénen Kassonadezucker, den
man auf die schon angezeigte Art vom Alkohol
befreiet, und ihn klarificirt,

Diese letzte Verfahrungsart ist sehr vortheils
haft, und mit wenig Verlust von Alkohol beglei-
tet, sie gehet schnell von statten, und gewihre
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die leichteste Art, die Moskowade bis in die fein-
sten Korner zu rafliniren. Der Zusatz von dem
gohaten oder dem zwolften Theil Alkohol, er-
leichtert das Auspressen ganz vorziiglich.

In der ersten Portion des syrupartigen Alko-
hols, ist derselbe mit einer so grolsen Quantitit
Syrup verbunden, dals die Abdunstung desselben
nur sehr langsam veranstaltet werden muls; und
pach dem Auspressen bleibt mit dem festen Zucker
eine so geringe Quantitdt alkoholartiger Syrup
verbunden, dafs derselbe sich leicht in Pulver
zerreiben lalst,

Uebrigens findet diese kleine Portion sich
durch den neu hinzukommenden Alkohol so ver-
theilt, dals man mit Leichtigkeit beurtheilen kann,
wie klein die Masse der firbenden Theile ist,
welche nach dem zweiten Auspressen zuriick-
bleibt.

Ein anderer Vortheil, welcher aus diesem
neuen Mittel hervorgehet, ist der, dals man die
Ahdunstung des Traubensyrups bis auf den Punkt
fortsetzen kann, bei welchem man die grolste
Quantitit Moskowade gewinnt.

Man kann fiiglich jene beiden Verfahrungsar-
ten wechselsweise anwenden. Die erstere wird
dazu dienen, die Moskowade zu reinigen, deren
Kérner hinreichend fest sind; die zweite dienet
zur Reinigung der weichen Moskowade.

Oft findet es statt, dals die Harte der Kry-
stalle des Traubenzuckers so grols ist, dals sie
sich dem Durchdringen des Alkohols entgegen-
setzt. In diesem Fall mufs man die von dem
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dicksten Theilen des Syrups befreieten Kristalle,
mit einer nenen Portion Alkohol verbinden.

Das zweite Verfahren, niamlich das Auslau-
gen und Auspressen, wird ohastreitig auch fiir
den Rohzucker aus Weintrauben, und selbst den
Rohrzucker anwendbar seyn.

Der syraphaltige Alkohol, welcher durch den
einen oder den andern Weg gewonnen wird, giebt
nach der Destillation einen Syrup von sehr guter
Qualitat, der, wenn er mit Eiweils klarificirt
wird, die Eigenschalt besitzt, sich nicht mehr zu
kristallisiren, und nun zu einem sehr ausgedehnten
Gebrauch dienen kann, zu dem der gewohnliche
Traubensyrup nicht anwendbar ist.

Verfahren des Herrn de Bournissaec.

Herr de Bournissac hat in diesem Jahre
eine Abhandlung iiber den Syrup und die Mos-
kowade aus Weintrauben bekannt gemacht, in
der er sich vorziiglich damit beschiftigt, den kristal-
lisirbaren Zucker daraus zu erhalten, und ihn zu
raffiniren.

Jenes Werk ist voll von genauen Beobach-
tungen und positiven Thatsachen; und wenn gleich
die Lage, in der der Verfasser sich befindet, nicht
die giinstigste war, so ist doch seine Abhand-
lung allen denjenigen zu empfehlen, die sich mit
jenem Gegenstande beschiftigen wollen.

Die Verfahrungsarten, welche er vorschligt,
sind voraiiglich auf die Eigenschaft des Alkohols ge-
griindet, die derselbe besitzt, der Traubenmosko-
wade die fremdartigen Stoffe zu entziehen. Er

kommt darin zwar mit Herrn de Rosne iibers



ein, ohne jedoch von dessen Erfindung etwas ge-

wulst zu haben.

Verfahrungsart des Herrn Laroche.

Herr Laroche hat 640 Pfund weilse Kasso-
nade nach folgender Methode verfertigt. Er mengt
die Moskowade mit 15 Procent Wasser. Er fhl-
trirt die Masse durch Leinwand, und trocknet
den riickstandigen Zucker auf reinen Mauerstei-
nen, auf denen er ihn diinn ausbreitet.

XXI.

Ansichten einiger Naturphdnomene, in Be-

ziehung auf das Hausha][tungswesen.*)

Der Eiskeller

Wie muls ein Eiskeller (oder Eisgrube) be-
schaffen seyn, wenn ein Hausvater seinen Zweck am
vollkommensten dadurch erreichen soll? d. h. der
Keller soll nicht sehr kostspielig, doch sehr dauner-
haft seyn, und das Eis soll sich von einem Win-
ter bis zum andern konserviren.

Diese Frage habe ich mir selbst vorgelegt,
als ich zu eigenem Gebrauche einen Eiskeller zn
bauen im Begriffe war. Was ich nun zu meinem
Besten resultirt habe, theile ich auch andern gern
mit.

") Der Herr Verfasser dieses Aufsatzes, Herr Dr. von Lam-
berti in Moskowa, ist den Lesern des Bulletins schon

aus mehrern interessanten Aufsitzen bekannt. I1.




Da die Erde viel mehr Fouertheile (Wirme-
stoff) als die atmosphirische Luft enthilt, so ist
es allerdings nothwendig, dafs man hauptsichlich
darauf Riicksicht nehme, dals das Eis in der
Eisgrube mit einem schlechten Warmeleiter, das
heilst mit einem solchen Stoff umgeben sey, der
die Wirme nicht leitet, nicht durchdringen lalst,
Um den Unterschied zwischen einem Leiter und
einem Nichtleiter begreiflicher zu machen, will
ich nur an einige tiglich gebrauchte Haushaltungs-
gerathe, als z. B. die Theemaschinen, die silber-
nen Kasserollen, die Branutweintiegei und der-
gleichen metallene Gerithe, die holzerne Griffe
haben, erinpern, Alle diese Gerithe werden
sehr bald erhitzt, wenn etwas heilses hinein-
kommt. Wenn aber auch die Temperatur so er-
héhet ist, dals man sie nicht mit blolsen Hinden
berithren kann, bleibt doch der hélzerne Griff
kalt, und man kann ihn nach Gefallen hand-
haben.

Aus dieser Erfahrung lalst sich nun leicht
schlielsen, dals das Metall die Fahigkeit hat, die
Wirme zu leiten, das Holz aber lilst die Wirme
nicht leicht durchdringen; daher sagt man, Holz
ist ein schlechter Leiter. Nimmt man aber ein
brennendes Stiick Holz in die Hinde, und zwar
in der Nihe des brennenden Theiles, so wird
man dach eine starke Hitze spiiren, und desto
mehr, je feuchter das Holez ist; aber ganz un-
merklich ist die Wirme in der Nihe des bren-
nenden Strohes. FEben so aber verhilt es sich
mit dem Siegellack, welches wir ganz in der
Nzhe der I'inger brennen lassen, und mit dem




Glase, welches in der Finger Nihe glithet, und
zwischen den Fingern gar keine Waiarme spliren
lilst. Dieselbe Bewandunils hat es, wenn wir
breanende Wachskerzen, oder Talglichte in der
Nihe der Flamme berithren, wo wir gar Kkeine
dem Wachse oder Talge mitgetheilte Wirme be-
merken. Diese Erfahrungen bewahrheiten folgen-
den Lehrsatz:

Alle Metalle sind starke Wiarmeleiter; Holz aber
isteinschlechter Lieiter. Stroh ein nach schlechterer;
Glas *) und Harze die allerschlechtesten, Die
Naturforscher haben auch mit vieler Evidenz be-
wiesen, dals auch die Luft ein schlechter Leiter
ist, und vorziiglich die feuchte Luft. Von die-
sem Lehrsatze kann jeder Haus- und Landwirth
sehr vielen Nutzen zichen, wie wir gelegentlich
auf mannichfaltige Anwendungen dieser Lehre,
in Bezichung auf das Haushaltungswesen, auf-
merksam machen werden; jetzt gehen wir zum
Eiskeller iiber.

Aus dem Vorhergehenden ergiebt sich, dals,
wenn es moglich wire, die Wande in villig
trocknem Zustande zu erhalten, so kdénnte man
behaupten, dals innerhalb der hélzeren Winde,
das Eis am langsten sich konserviren kann; die-
ses ist aber zwischen Erde und Eis nicht denk-
bar, Hierzu kommt noch der Umstand, dals das
Holz fanlt, und von keiner Dauner, also auch

") Die Physiker rechnen das Glas, ohne Unterschied, unter

die allerschlechtesten Leiter. Indessen glaube ich, mnach
vielliiltigen Versuchen, behaupten zu kinnen, dafs das
ordinaire griine Glas nicht diese Eigenschaft hat. WWahr-

acheinlich, weil solches viele Eisentheile enthilt.
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kostspielig ist. Sollte aber die Eisgrube von Stei-
nen seyn, und zwar von blofsen Feldsteinen, ganz
ohne Kalk, blols mittelst Moos (Sphagnum pa-
lustre) zusammengefiigt und verbunden, so wird
freili