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DI FVITE LE COSH

CHE S1 CONTENGONO NEL PRESENTE
Libro de’ (onualefcents . Et prima.

Per fare diverfe acque cotte con pitt materie_,

Erfare acqua cotta femplice. cap.t
per fare acqua ferrata. cap. 2
per fare acqua cottacon anics, auccaro

& cannella. cap. 3
per acqua cotta con caniella. cap. 4
per fare acqua pettorale. cap. §

per fare acqua cotta con mastici. cap. 6

per cuocere acqua con or{o mondo . cap.7

per cuocexe acqua con 0r&o non monda.
cap.

per cuocere acqma coi c1eored. cap 9

per cuocere acqua con [parags , & lupols.
cap. 10

Per far brodi confumat. di pity fortr, &
alen fuffidi.

per farbrodo. confumato con cappone .
cap. 11
per farbrodo confumato invn’ altro mo-
do: @ pin breve. ) cap. 1L
per far brodoconfumato [aporito. cap. 13
per far brodoconfumatods pollo con altre
marerie. eap. 14
per far brodo confumato d'vn cappone al-
Vimprouifta. o cap. XS
per fur brodo confumatoin v altro mo-
10" ; cap. 16
per far brado di pollo detto [iffidio ap.17
per far brodo fimilmente desro fuffrdio in
v’ altromodo. cap. 1

per far brodoridortosngelo.  cap. 19

par far confiumato in gelo con larte di
7 cap. 20

snandole..

per far confumato alambiccoderto 4 bae
o maria. cap. z1
per far va confumato a lambiccosn vr'
altromodo. cap. 22
per far va confumato dipolpe di cappoune.

cap. 23
per far vn confumato di carne di vitel-
.

cap. 14
per far confumato ds carne di vitellain
v#’ altro modo. cap, 15
per far vu brodo di ginnture di vstella
ridotto in1 gelo. cap. 16
per far brode cofumato dicarne di vitel-
a. cap. 17
per far brodo di caftrato detto [uffidio.

cap. L«
per ff:; il fopradetro [uffidiocon pise bre-

Hita. eap. 19
Per far pefti dipit fort.

per far piffo di pelpe di cappone aleffare-
cap. 30 x
per far psflodi polpe di cappone arroihite
allo -"‘f-f’a'.rL cap 1%
per far pifto di polli cotti in pafices
caps 32 \
per far piffo di oarne di vitella aleffatis
oo 22 ) S
pex far prstadi carne ds virella arrofiité.
cap. 34 i - L
per far pifiods pinforteds pefce 04F- 3

Per
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Perfac diverfe minefire, cftufad di
catne. .

l per far minefbra di polpe di cappone ale[~

[ate. _ - oap 3 6
per far minefbra di polpe di capponein
vt altro modo. cap. 37

per far minestra d'animelle di capretto,
o di witella , &7 polpe di cappon€s .
cap. 38 ]

per ffufare ynpollastrino. Cap. 39

per fiufare flarne, O faggians.  cap- 40

per Stufaretesie dicapretts.  Cap. 41

per far ballorze forreState di petto ds cap-
pone. cap. 42

per far ballotte d'altra compofitiones .

Gap- 43 : ;
per ﬁfr tommacelle di fegato, &’ polpe di
pollo. cap. 44
yer far migliaccio di fegato di pollo.

cap. 4§ : |
yer far brifanole fotteftae di carne di vi-
tella. cap. 46
pn;f;zr polpette di carne di vitella fhu-
fate. cap. 47
per far w% pottagetto di tefticoli di pollo .
cap. 414
per ;‘}fr v pottagetto ds piedi di capretto
o divitella. cap. 49
per far v pottaggerto di reticols di vi-
tella o d'agnello. cap. 50
per far potraggetto di tefticoli & agnello,
& di vivella di latte. cap. §1

Per arroftire diuerfe volaterie , &
carni .

per arroftir pollastri. cap. §2
per arvoffir volatili y che non hanno da
elfer prise dellinteriori. cap. §3
per arroftir polperte di capretto o divi-
tellanello [pedo. cap. 34
per acconciar yna testiccinola di capret-
10 [enz.a offa ripiena. cap. §5
ver accommodar pollaftri ripien: fens
Z'offa. ¢ap. 56

per far ovzatad orzo mondo. cap. §p

per far orzata d orzo commune. cap.s3

per far or{ataliquida. cap. 59

per far or{ata da portar per Viaggio -
cap. 6o

Per far brodetti dinerfi.

per far broderto con brodo di pollo, &

roffi dona frefche. cap. 61
per far brodetto d'ona frefche.  cap.62
per far brodetto con herbicine battwtes.

cap.63
per fﬁr brodetto bianco con larte ds man-
dole. cap. 64
per far brodetto detto zambaglioner .
cap.6§
per far mineStre volgarmente chiamata
vinarole. cap. 66
per far mineflra di vinarole in v altre

modo. cap.67
per far vnXambaglione conlatte dima-
dole. cap. 68

per far fiero ds larte dicapra.  cap. 69

per far mineStra di panata in giorno
graffe, & magro. cap. 70

per far panata con latre di mandoles .
cap. 71

per far panata con latte di feme di mel-

lone. caps72
per far minestra di panara femplices .
cap. 73

per far pan grattato. cap.74
per far pangrattato con latve ds mando-
e cap. 75
per far pane paffatoper la flamigna > o
[etaccio, cap.’ 76
per far minefira bianca di mollica ds

pane. cap: 77
per far magnar bianco con latre di ca-
pra. cap. 79
per far magnar bianco con latre di man-
dole . cap. 79
per far mineftra d'amido con latre di
mandole. cap. 8o
per far mineftra di rifo con brodo di pol-
lo. ' eap. 81
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per far minefbra di vifo conlatre di man-
ole. cap. 82
per far mineftra di farro con brodo di
cappone. cap. 83
per far mineftrads farro flufaro, ' paf~
fato cap. 84
per far mineflra di farro con latte di
mandole. cap. 85
per far mineStradilatee di capra , roff:
d ona, ¢, cap. 86
per empive vinpangroffo. cap. 87
per far mineStrads borragine conbrodo
di polle. cap. 88
per far mineStradi borraginecon latte
dimandole, cap.. 89
per far mineftrads biete , borragine ;&

brodo di l{mﬁa. Cap.. 90
per far mincstra di [pinaci. cap. 91

per far mineffradi lartuca comwbrodo di
ollo. cap. 92
perfar mineftra. ds coffe di lattuche in
gt tempo. cap. 93
per far mineflra di cicorea.. cap. 94
per farvn’ altra minestra di cicorea .
cap. 95
per far minestradi cicoreain v’ altro
raclo. cap. 96
per far minestra dr radiche diticorea.
cap.97
perfar mineffra di borragine.. cap.98
per fay mineftra di malua. cap. 99
per far minestra d’hortica. - ¢ap. 100
per far minestra di cauli fiori. cap. 101
per far mineftrads radiche di rampog=
Qi cap.. 102
per far mineftra diradiche petrofemolo.

cap.. 103
per ﬂ{')r mineftrads [paragi faluatichi &
domeStic. Gap. 104
per far mineStra didupoli..  cap. 105§
per far mineftra di Jucche noffrali..
cap. 106
per far mineStra di zucche con latte di
mandole. cap. 107
per far mineStra di zucche ripieneo .
¢cap. 108 '
per far mineftra dilattuca ripiena.cao9

O L A
per far minefira di pifel); frefehi .

fr;}). 110

per far minefira di ceci vofi fecchs,
cap. 111

per far mineftra di cec franti.. cap. ua

Per far pafticcidi diverfe forti.

per far paftices dvecelletts.  ¢ap. 113

per far paflicci di vitella bartsira |
cap. 114

per far pasticcetti di polpe di pefee .
("{'IP. I1§

per far pafticci di cotogne..  cap. 116

Per far torta di divetfe forti .
per far tortarealeds polpe di fagiano.

cap.. 117

per ffz}r torta. di 2arche di locufler .
cap..118

per far torta dimagnar biance fenzaz

cafcio: cap. 119
per far tortadicapidi latte.  cap. 120
per far torta marzapanata.. cap. 121

per fartorta di zucche noftrali (enz au
cafcio: cap. 122

per far torta. di mellone [en%a cafcio..
cap. 123

per far torta di cotogni fenza cafcio,
cap. 124

per far torta ds cotogni , &' pere caranel-
le.«. Cape. 125

per fartaortadi mele,appies & pere Fiow
rentine. cap. 126

perfar torta ds meleappie enla ewa .
cap. 127

per far torta di perfiche. cap. 128

per far torta di vifciole: fenza cafcio.

cap..129 .
per ﬁ!;r croftatadi fragole [enla cafeio ..
cap. 130

Per far diuerfe zuppe .

per far zuppa: di-pere. mofearolc «
cap. 131
Per
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per faresppa di prugne frefche 1 ntiere,

¢ foaccate. cap. 132
p”fgr 2Hppa di prugne [ecche. capa33
per far 2uppadi dattert Jecchi. cap.134
per far Yuppa diagresto nuono intierd.

cap. 13§ iy )
per fir zuppa di viftioley & di mara:
(che. - . eap.136
per far prugne fecche feivoppates

cap. 137 _ _
per f:r wuppa dvua pafla ds Corsnto -

ij. 138 o A
per far perlingokzi. » . 04p, 139
per far zuccarini A foggia ds ciambelle .

cap. 140
per fjr ciambellette con oua.  cap-141
yer far cialdonicon mollica di pane , &
ZHCCAY O - cap. 142
per far morfelletri ; cioe moftacciols alla
Milanefe. »\ cap. 143
per far morfelletti , cioc mostacciols in
v’ altro modo. cap. 144

Per far lavorieri dilatte , & d’altre
materic .

ptr far vermicelli di butiro.  cap. 143

yer far dapi dilatte. cap. 146
yer far ricotracon latte di mandole> &
feme dimellone. cap. 147

Percuocere ouain diverfe modi,

per cuocere oua frefche per benere «
cap. 148

per cuocere oua [parfe in acqua .
cap. 149

per cnocereanafparfein vy’ altro modo.
cap. 150

per cuocere oun fparfe nellarteds capra.
cap. 151

per cuocere oua [perdute nel vin bianco.
cap. 152

per cuocereroffi d'oua [parfe con zucca-

70 . i cap.1§3
Ve cuocere ona ripiene. cap. 154
per crocere ona frirellate. cap. 155§

per far cannoncinid oua frefche.cap.a 56

per farfritataverde. cap. 157

per far frittatacon mandole. cap. 1538

per fur frittata con diuer(e herbuccic .
cap. 159

perfar frittatacon acqua.  cap. 160

per far zuppa di latte ds capra. cap.AG1

per far Yuppa conbutivofrefce; la qual fi
chiama dal vulgo butirata. cap. 162

.Per far diverfi pottaggetti .

perfar pottaggetto di latte ds [pigoles
cap. 163 !

per far pottaggetto d'oua di trutre .
cap. 164

per far portaggetto digongole, oditel-
bine, cap. 165

per far pottageettod'offreghe. cap. 166

perfar portaggetto di lumache. cap. 167

per far portaggerto divame fenlaoffa.
cap. 168

per far pottaggetto ds tartarughe di tey-
¥d. cap. 169

per far pottazgetto di pragnoli. cap. 170

per far Skufato di lampredozzedel T e-
uere. cap. 171

per far pottaggetro di [arde frefche .
cap. 172

per far pottaggettodi [arde frefche in vn
altro modo. cap. 173

per far polpettedi polpe difarde /:rrcf?.b
te. cap. 174

per far pottaggio di polpe di franolsns .
cap. 175§

per far polpette ds [pigole ripiene corre

nello [pedo. cap. 176
per far portaggio di pefceperficocon latte
di mandole. cap. 177
per farpottaggio di code, & Ranche ds
gambaris cap. 178
per far portaggi di Lanche, & code di lo-
custe. cap. 179
per accommodar granchs tener: in piu
72045 . cap. 180
per cuocere Incetti fula graticola.cap.181
Per
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Per cuocere frutti in pii modi.

Per cuocere viz cotognio in via calderina
con uccaro, ¢ acqua. cap. 182

per cuocere P corogno che alguanto [o-
do. . cap. 183

per cHocer'e Vit COLOEND 572 1A Pignatta.
cap. 184

per cuocere v cotogno nello [pedo. c. 185

DEY CHOCETE ité COLOZHS i Viia PIZNALEA «
cap. 186

Per far diverfi fapori, & falfe.

perfar [apore d'vuapafla.  cap. 187
per far [apor d'vua pafja , € prugne fec-

che. cap. 188
per far [apor bianco di mandole ambreo-
fine . cap. 189
per far falfadivinodi mele granate .
cap. 190
per far (alfadsi rebis. cap. 191
per far [apore del corpo di rebis. cap. 192

perfarfalfareale. cap. 193
per far [alfa di [ugo ds cotogne. cap- 194
per far [alfa di [ugo ds mele appie.capag §

per far (alfa di (ugo di melangole.c. 196
perfar [apore d agrefto nnono.  cap. 197
por far [al{z verde. cap. 198
per far agrestata, cap. 199
per far moftarda amabile. cap. 200
per far [alfa di vifsiole. ¢ap. 201
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Il fine della Tauoladel Sefto Libro.

per far [apore di cotogne con e di me
langole. cap. 201
per far vn gelods polli & fupo di coto-
&re. cap. 203
peraccommodar marafche ingelo.c..04
per cuocere mele appie con Juccaroc 205
per _L'}Jm;f'iﬂt aresl mele, sl gual puo fer-
Hireper [apore. €ap. 266
per far offimele. cap. 207
per chiartficare Laceto del quale [e ne
perra faregels » & diserfi altri (apors,
cap. 20
per casar oglio dall’ amandole [i dolce
come amare. cap. 209
per lanareogni forte d'olio maffime quel
lodol:ue. cap. 210
per accommodare feorzedi limoncells
¢ welangole con xuccaro delle guali
fe ne potrafare diverfe confernec.21x
per far conferne dipolpe di - marafche.
cap. 212 . oitags
perfar condiri inuccarods dinerfe forti.
cap. 213
per far ricottain latte d'amandole ame
brofine. cap. 214
per far gelocradoin decottione ds fiorerte
di neruo di pejce. cap. 21§
per far Porzata con polpe ds cappone.
cap. 116
per far lorzata con simele. | cap. 217
per fare vina mineftra ds pignoli , e pi=
~ [acchs. cap. 218
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