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DEL QVINTO LIBRO
DELLE PASTE.

Ey farepafticei della lingua di boune

in sfoclio. ! Cap-1

Per far pasticcio dilingua ai boue in caf-
. cap.2
Perfar pafticcio di guancies diocchi, &
grugno di bone. cap-3
per far pasticero del lombolo del bo-
S
Per far pafticcio di polpa di cofcia di bo~
e . €ap.§
Per far paSticcio di zinna di vacct-
Has cap.6
Per far pafbiccio di teftadi vitella mon-
gana. . : cap.7
Per far pafliccio di lingua divitella mon
gana in pits modi. cap.8
Per far pafficcio d animelle di vitel-
la, €ap.9
Per far pafticcio danimelle di virella
monganabattute. cap.10
Per far pafticei sfogliati danimelte ds
vitella mongana. cap.11
Per farepasticei sfogliati-C non sfoglia-
ti,di corarelle di vitella. cap.12
Per farepasticcio in cafadi trippe di vi-
tella. cap.13

Per fare pafticciods fegato divitella .
cap-14 _
Per fare pafticcio di cofcia di vitella

WAL A1 A cap.15
Per farepafticcio di polpettoni divirella
ripleni in cafja. cap.16
Per fare pasticcio di polpetre di virella
ripiere in altro modo. cap.17
Per fure pafticcio di polpadivirella bar-
tuta in callaCT sfoehats: cap.a8

fliccio-di lonza ds irellao
tHEq in A cap.9

Per fare pasticcio di piedi di vitellain
caffa. cap.2.0

Per fare pafticcio ds Yigotto di castraso
i pin mod. cap-2®

Per fare pafticcio di tefta di capretto .
cap.22

Per farepasticcio docchis orecch, & te-
§ticoli di caprerto in cafla, & sfogliats.
cap-13

Per fare pafticcio di quarts di capretto«
cap.24

Per fare pafticciods quarti di capro ; cio
caprioloin sfoglio. cap2§

Per fare pafticcio di cofcia di ceruo.
cap.26

Per fare pasticcio di lepri i pist modi .
capzy

Per fare pafticcio di conigli noftrals iri-
tieris cap.z8

Per fare pafticci di conigli nostrals in-
tieris cap.29

Per fare pafticei di zigotts di ruffalotte
in sfoglio,7 d’altri porci. cap.30

Perfare pafticcs diprefciutto.  cap.31

Per fare pafliccio d'ogni [orte di [alcic-

cioni groffl. _cap.32
Per fare pafticcio d'ogni [ortedi morta-
telfe. cap.33

Per fare pafticcio d'ogni [orte di cernel-
late , ¢ [alsiccia frefca con dinerfe

materie. : _cap:34
Per fare pafticcio di tefticoli ditore, &
daltri quadrupeds. cap.3§

Per fare pafliccs di panoni nostrals , &

galli d India, @ altri volatili ..

cap.36
Per fare pafticcio di pollanche d'India.
ap.37
Per
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Per fare 'uzf@.rcmld(rw orre o’r fagiani,
Farne gionani, vecchie, Ollica 000711,

p(ipfrh\d a za‘m’ze’. n _;{,Iﬂ‘)
Pé’fa ar fjf»fl'}fif 1041 fofd!,ars.,?m,u" altre
veeelletts. cap 39

per fare pafticciodi beccafichi, ortholani,
& mf’am cap.40
per fare pafticcio, d' ugm[bufz)’:puum,:,
(&) PU!{»J.,N Cap.41
per fare pafticci dilatte indinerfi mod.
'Ex’ 42. ?
re p.f.‘f.-"c'g‘rn {ibianco magnare ;(E;-
? cap.43
ltate r"ff‘]"r.r i€ m’
1p.44
e i (imoﬁ modi. di um-;-
cap.4
Coit .f“xrcn“ !;, i T
: ‘;mznwn accing. cap46
cCt n".! a!- erfigr HArtyo
07t .J,ff.!;fcr.. .
?.-’f“?:f{f.h

cap.47
cap 48
orte dicroffate.da N, apo-

& da Lombardi

. y+ ‘ .
cin? {:'!.':{‘Fﬁ ).F.'E'g.”

L —\!"r';' (4

_€ap.49
snimrelle di vitella
e.iHatey cap.50

wimelle , occhiy orec-
licon le fue d’)y'r:;"i'.-"{'ffc' di
cap.§1

ra di roenone di vitella, &
A& {!lll. [ vitel L2 ary I”.'lll:"
cap.52
ata di linguadivitella.e al-
PR cap.53
it drgroppont ;. & pelpe di
cap.s4

Tchi, ortholans

ata di beccs

: £.:P \'i

s "."'0 {;:U f(

per farecrost. ate 'C.* p. fticci di dinerfe

frutte . dandoprincipio al fongo detto

pr '“’f—“’—'- cap. 57

ferw?cwwr‘ e > @ paflices di tartufali,
€ altre materie. cap:y

r

Oul. A

perfage croffate di pastic,

°10 df pédlai
caréiofal & digapd;. F a;'ih;
: o)t
Jw,cf ffz’;é:ﬂ A5 CWastices, H;m/a
.r("lr{ i
Cap.6o
per fare croffata, ¢ pafticciodi mefe . ape
pre. €ap.61

per farecroftatadimele cor ogne.

cap.6y
_prrﬁ recrostata di f}m’m e, arbicocco ole,
& prugne frefche., c.-'.r'.-.G:,
Pﬂ'f ire crostatads vifciole , ma, ralche
C [ragole;C Yra [pina,c .zfgn.-fn no-
10 intiero. cap.G4
crostatad m; ape. cap.Gs

per fare croffata di carne virellina., A
cap.66

per fare torta di fangue ds porco dowmie-

stico 5 dal ‘:f’rm detta migliacero .

cap. (:

per Jf 1re vir' altra tovta di (e

e d r][:.r-_, -

codal vulgo detta migliaccio branco.
cap. 68
per faretorta diceruelle , G animelle ds
f.’J[J 69
il ‘\/

vitella.
perfaretortarealeds polpe di fae
Jlr. Arile.
pe fare tartareale delle foprade
a ! 1 ..” ¥yo ?—'ir;hl
"etorta dr petto di (ﬂr}pme iz
ctovta veale ds ju!’pu mjlm Cront
da INapoletani detta pi{za di bocea
4 Ia‘f Vi €
per [are torta reale.ds pignolt, an:.
tre materie.

_I?C 7

per

(& 76
per faretorta vealediricortac
’ altvematerie. (e
Pf;"c’!{fﬁ'!’ calediricottae f"f rJ".r..”
[0 fugo f& f—fefc,e;p-f cap.7%
ver fare torta biancaieale , questle Pfanda
PapaGialio 111,
per-faretovta bianca communt.. ¢
per ] .‘;f;'.-' tortabianca di mollicadipanc .
L.“b’. \]I

bfrj.b e tortabiancadicialde; odici
t’“"h‘-

caps’ 7
cap. 8c
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domicdy . 5 cap.82
or faretorta di tagliatellis onerolafagrne
corredn brodo eraffo di carne , onero
Jarte. cap:83
pr faretorta di latre con diuerfe conpo~
ﬁ}‘;'um' s laquale dal Pileos € rr’,r:.m,em:a
coppt Romagnnoli. cap.S4
wr-fare rortafenzapasta dal vulgo der-
" t2 tartard. cap.85
pr fare rorta di rifo cotto in brode di
carie. cap.86
pr j:s:c’ torta di formentone groffo «
Pl o i,
Ff:;J‘.fg‘t' torta di pifells , fawe , & _{.-{gu?,ff
frefchi. ! L cap.88
yrfare torta di pedoni di carciofali> o di

cardi. ah ity 1yl cap.89
yer fare torta di pifells Sfagiolix & altvi le-
gumi fecchi. €ap.9o

wr fare.tortadi berbe alla Lombarda.
tap.91 :
yr faretorta di herbe in altro modo nel
empo d'Inuernata. cap.9z
wiavetortaverde dal vulgodetta her-
bolara, cap.93
wr fare viraltra herbolata con fuzo di
JlJ!?'f) Ce cap.c4
wrfare tortad herbe alla Bolognefe,fen-
Rauascotta [ul [nolo dirames o ful tefto
diterra. cap.9s
wr fare grattafura alla Genpoue(e..
cap.96
ter faregrattafura di cipollette alla Ge-
nostfe. cap.9o7
yer fare torta d' berbe communi. cap.99
yr fare torta di fozlie ds pifellis & fane
frefche. cap-99
Wi fare torta dal vulgo detta nofetto.
04p.100
¥r fare torta di lattuga » @ endinia.
f;y.‘lf;l _
W faretorta di [paraz: domefbici , &
leluatici o di lnpols. S aab i
Verfare tortadi canoli fiori. t‘r-’i% Sy
lerfavevortadi canoli torZuti. .«_‘,.':u,r,-_’+
W fare torta di cocuze noftrali .
tapaog

por fare torta dicoonzze 5 O cipolle
cap.106

perfare rortadivocnRe [enzapaita.
¢ap.107

perfare tortz dimelignagne.  cap.1098
per fare tovta ai rape. capacy
pev faretortadicaro ttesC dy altve radi-

che,(7 di altre materie. cap.110
perfaretorta di mellones: cap.T1x

per fare tortadi mele corogne.  capaz
per fare torta di dinerfe pere groffer.
{.‘.‘f{.'.{ 3

perfarerortadi pere mofcarole. cap.114

per faretorta di mc{e appee. cap.11§
per fave tortadinefpole. cap.116
per fare tortadi cerafe & vifeiole, @

marafche frefche. cap.11y

per fare torta d yuamofc ceap.118

per faretortadi caftagnefrefche , & fec-
che. cap.119

per fare torta di diverfe materie da Na-
poletani u:'_c'f 1PIRZa. cap.120

perfareto 2L FEpLEH.

per fare rortiglions ripieni ad vn
mode. 2 . caparz

per fare.toytigiiont aq Vi altyo mod
cap.123

per fare tortiglions sfogliati di sfozliatn-
7a aperts cap.124

per fare tortiglion: di sfozliatura ferrata.
cap.11§

per fare fiadoncelli pieri di variema:
rie. cap 126

ol LN ] y &
per farepilzasfogliata, dal yulgo

_ Cap.127

perfarepizza sfogliata di sfoeliatura a-

perta. cap.128

R oy ' 7 ] -

ver fare pik za a v altro modo. cap. 11
Per Jar p_\_x.. v ULro 7 r}g,rlf .f"’f"'

a ata in v#'altro mo-

cap.130

perfare pilie sfogliatevotonde a vial-

tro modocottetn forno [u lacarta.

Cap.i3l

per fare viapalta,del

J¢ (e e potra
p

o
jare

- RO
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farepalle s & diner[ialtri laorieri.

capi3;

per ]&re yr'altra forte di pastadellas
quale [¢ ne potranno fare [Frufols, &
altrilanoriers. cap.134

per fare varie [orts di frittelle s & prima
per fare frirtelle alla Venetiana .
cap.13

per fare frittelle dilatte a viwaltro modo.
cap.136

per fare frittelle domandare frafcate.
cap.137

per fare v’ altra forte di frirtelles.
cap.138

per fare fritrelle a v altro modo .
cap.139

per fare frittelle con polpa di pollo.
€ap.140

per farefrittelle di rifo. cap.141

pae fare frieelle con fiori di [ambuco.
cap.142

per fare v altra forte ds frittelle dal
vulgo Romane dette pappardelles.

Capa43
per fare frittelle dal vulgo Romano dette
Lepolle. cap.14
per fare vnapasta :’:'juid.'z, della quale fe
ne potranno fare diuer[i lanoyiericon
forme digetto , dette frutte di Sarde-

gna, cap.145
per fare berlingozs alla Senefer .
capa46

per fare ciambelloni conoua , & latte.
cap.147

per fare voa compofitione » dellaquale e
ne potranno fare dinerfi lanoriers ds

paftain forma. cap.148
per fare ciambelle vipiene. cap.149

per fare vidaltra forte di paffa piena di
polpa di pollo. cap.150
per fare yna compofitienc , della qrale fe

7ie

doncelli. cap.1§1

per fare pasticci di Storione nel sfogisods

pafta grofja, per confernare , O fernir
: Cap.1g2
per fare paftices df floriong in caflaper

caldi.

potranno fare ciambellette ;& fia-

O L A

feruire calds. cap.1s;
per fare pafficet di Storione in caffa ok
prfells frefchi. capirs
per fare paflicci diStorione in caffa c«,;:
o [apore dentro. cap.1s§
per fare pafticci di polpette di Stovione
pienein caffa. cap.s6
per farepafticci di polpa ds Storione bat
tutain cafla. cap.157
per farepastices di latte, & fegato di fto=
7i07¢E. cap.1 fg
per fare pasticcigroffi di porcellette ,cioe
§torioncini piccolini in sfoglio per [er«
uire fredds. cap.159
per fare pasticci di porcellette in caflaper
[eruire calds. cap.i6o
per farepasticci groffi dombrina in sfa-
gli per confernare. cap.161
per fare pasticci d'ombrina in caffa per
[feruire calds. C;jy. 162
per fare pafticci di tonno in sfoglso per
confernare. cap.163
ver fare pasticci ditonno incaflain di-
ser(i mods. _ cap.164
per fare pasticct di [pigoleintiere , & -
tri pefci maritimi per confernare in
sfozlio. capaGy
per fare pafticci ds [pigole groffein mﬁ;
per fermrecaldi. © €apac6
per fare paflicci d'interiora di [pigolein
caffaper feruirecaldi. — cap.167
per fare pasticci dilaccie intiere per [ers
uire caldi " fredds. cap.168
per fare pafticci di cefals in sfocls per
[eruire caldi,& confervare. capi69
per fare pafticci ds trigliein sfoglio > per
confernare; fermivecalds. cap179
per fare pafticei di polpe di tr:ghrd:p%_“
cappone, diGho. 54?"#
per fare pasticci di [ardeintiere 17 sfos
glio 5 o in cafla per fernire caldss
cap.172 SN
perf fn- pafticci sfogliati, & now J_ﬁ:ﬁ sats
di pefceignndo. WL
per fare pafticci di rombo 18 sfoglio per
conferuare,Cs fersire calds iff‘ 3 ‘;
per fare paftices diraggiein % ’ﬁ; _P '
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feruirt chlds 5 & per confernaresd
Cz;:ﬂjiff 4 o)k o S
m{};-e pr{ﬁgc'cz L7 ALQIA 17 CAjja Pet f er=
wrecaldr. cap- 1_76
er fave pafticci di lamprede groffe 17
caffaper confermare O fernire 4! di.
ap.177
ng fp afbicos in_cafli di calama-
yigroffis & piceols per feruire calds.
SRR DAY o :
per fare pafticci di tartarughe diterra
& dimareincaffa. ap.179
por fare paffices digambari lioni., & ds
locuftein caffa- cap130
per fare pasticc: digranchi teneriin cal-
. cap.131
pr fare pafticcidi polpa digranchiporri
ncafla feruiti calds. cap.182
pr fare pafticci d'oftreghe in cafla per
[feruire caldi. cap193
yr fare pafticei di Gongole,& T elline in
calfaper ferusre calds. cap.184
yr fare pastices di lumache canate in
caff. cap.18s
yer fare pafticci di trutte , & di carpions
in sfolio , per confernare » & [eruire
calds. : cap:186
ir far pafticei diilaccio groffo i sfo-
glio > per [eruir calds , & confernare.
cap. 187
yer fave pasticci di tinche piene in sfoglio.
cap158 i
perfare pafbices di tinche , con pifelli , &
arf} re materie in cafla per [eruire cal-
Gt " cap.189
per fare pafticci d anzuille groffe incafja
per ferumre calds , & c'aﬁfc?mzrc_';.
£ap.190
per fare pafticei di vane in pit modi in
cafla per [ersire s cap.191
ber fare paftices di rame fenaffo in caffa.
Cap.192 Z
v fare pafticcio di
fﬂjllrsf,f-'i'.r‘ IJ(,}'?‘ Hre caldo,c

falatoin

I|I Eruare.

iccio di [avdons s dalici s &
m

4 A f-"{J-’-U.’G i Gafla. CAp194
CAP1 94

per fare pasticci di meluccia, & altri pe-
(¢i fecch 1n caffa. capaos§
J ~ ' P L . . .

per fare pafticce sfogliati di battarghe,
fehinale >[chiénad aringbe s e caniale

in caffa. €ap196
per farecroftate d: fegato o latte di Sto-
TI0/€. cap.197

per fare croftare di fegato , & latte di fto-
rione per giorno Quadragefimalen.
cap.198 ;

per fare tortadi fegato, @ latte diftorio-
726 cap.199

per fare torta di polpe di starionc.
€Ap.200

per farecroftate delle lampredegroffc= .
cAp-2.01

per fare croftate di [arde frefche.
cap.202

per fare croffate di pefce ignndo .
cap.203

per farecroftate di gambarigrofJe mar:-
timi, & & acqua dolce. cap.204

per farecroitate di granchi teneri cioe
mtati ;7 g..;':?f{‘u'r‘i mutati. cap.20§

per farecroftate d'oStreghe. ap.206

er fare crostate di lwmache canate |

a;y 207
per fare crostate d'interiors di tartard-

ghe d'ogni [orte. cap.208

er fare croftatadi polpa, e fegato d2 va-
] J 4

ile. €Ap.209

per farecroftata d alici [alate. cap.210
per fare croffate di tarantello , & a ‘altr
pefcifalati. Cap.21]
per fare croftata di bottarghe , [chinale
fchiena daringhe affumate & dica-
wale. ' cap.212
per fare croffata di prugnoli in Ziorno
Ounadragefimale. cap.a13
per fare croftate di prugne » vifciole fec~

che, altre marerie. cap214

e pilz.e sfogliate in giorno Qua-
fimale. cap.21y
liage fempliciingiorno

[ £e Cap.21(
2 torta di canpellas & daltra for-
e, cap.217

Ppp per
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per fare torta di [pinaci con polpa d'ans
guille fre[che per giorno Quadragefi-
male. cap.218
per fare 1orta difpinaci , e altve herbes
odorifere per giorno Quadragefimale.
cap.219
er faretortadicards ingiorno Quadra-
gefimale. €ap.220
per faretortads fparagi domeftics , &
[aluatici. ) ca
per fare rorta di fonghi frefchi. cap.2
per fare torta ds pifelli fre[chi & altrile-
CUm. cap.123
per faretorta dicecs snfranti. cap.224
per faretortadi pefce cappone. cap.22!
per fare torta ds latte d'amandole .
cap.226
per fare torta d'amido in giorno Qua-
dragefimale. cap.22y

P.221
222

1l finedella Tauoladel Quinto Libro.

TAVOLA DEL QVINTO LIBRO.

per fare tortelletti- di pafta di mir-
Rapane , & di varie compofizioni.

cap.228
per fare fiadoncelli di varie compofirsip-
71 cap.229
per fare fiadoncells di polpa d'anguille
J{?'ffﬂ"’f‘f- cap.230
per fare gruftoli in diuerfimods per gior-
no Oxadragefimale. cap.231
per fare pasta liquida, della quale fene
potrannofarefrittole. altvi lauorse
¥1. cap.132
er fare pafta liguida, dellaguale [ene

P J ) = F A = 2 !

porranno fare diuerfe fores di friteelle.

cap.233
per fare frittelle dirifo. cap.ry4
per fare vn lanoviero ds pafla fatto con
lafiringa. cap.135

o
J AT )
per fare morfelletri di bifcorti. ¢ap.234
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