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"MESE D'APRILE-

PRANZO ALLI VIIL D’APRILE  moncellita

vn Mez

Al pect
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con due {eruityy di crec ')
di cucinafernito a due piati c.‘wr‘_ft.-'.-’-‘: di liw
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Finocch: mw*’ﬂ frefco. “':’- 2 piatti 2 : I
Malzette i fiors profumati. . 12 Secondo, & vltimo fetuitio d
piatti 2 Xy o credenza..
Conditi » LO:’f elitont i gereplacito . = A iy
pratts 2 _ 1 orted’berbe alla Lombarda. nu. z
piatti 32 ;wm 2
T orte s prugne [ecche mar{apanatc.o.
CENA CON II. ME DESI)
ordine del pranzo. CYIILE €O dice
A, 12 pis
Primo feruitio di credenza. fami cruds [eruiti con {ew e
1 peo ar. 12 P
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cannella , ¢ del mede fime adobbo fo-
P} e r‘I 30 PI,..M §

Pollanche & India, vipieneincartare,ar-
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Oline di T ofcana.  #w- 200 piatti §
2 frefcha dell anno paflato conferna-
ta. lib, 15 piarti §
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I\c 7 mi.. te fer rf-ri.ﬁﬂ'n"’ ueearo fopra o

; fathi a [eartocci..  ms 200
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Leuata 1a touaglia,& data Pacqua alle_
111.111‘1)!! nuteranno le {almete
bianche, & i feruira.
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i do. ) ot S lib. § piatti §
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‘lJ daz.zelt: ,J;}.g,a,; fy f,n(u,,; r; #. 1--__I_,I.'_,;r_\—

Condsti , & w,r.fc’!fwm ("ft' u [ortt a ’:—
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PRANZO IN GIORNO NEL.-
I’ antedetto mefe con due feruiti) di
credenza, & due di cucina, fernito a
due piatti con due fcalchi , & due
Trincianti.

Primo feruitio dicredenza.

Ounditi in zuccaro afcintti di piw

forti abeneplacite.  piatti 2 per
forte

Moftaccinoli Napoletani. nu.12 piat-
tr 2

M arTapani in pin forme.. lib. 8. piat-
o2

Infalata inlatughette, 7 fior di boragi-
716 JA:?!‘N

Infalata dicapparetti. iatti

Cerafe J&Uﬁ’:.’?{”_] “he. lib. 6 P;;r’f;";

Capi dilarte feruiti con zsccaro fopra
a. 12 piatte 2

Alici acconcie con acero,ogkio 5
70, '

T

=
Primo fetuitio dicocina
Foue frefcheda bere.  nu. 34 2
Fratelleds latre [ernute con zuc f
'r' J »
)
L 4

? IH{J I
,'Lait Iecon
ZHOCATC ,.rP,IJ

Yuad f.
r’:}”;*. 10 piatt

Luccicorts la eraticola [evuire con il
lor fapor fo ' iatti
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ite concal

L ¢ > Ciin




{T OL (‘:f ;'f'f E 0

.16 pratts 4

pratts 16

C
1C

1ICranno

che, & fifen

]
F

CE

NA CON IL MEDESIMO

o | s ol nran
orame dcel pran

ZHCm

e con

ccie aleffate con acqu
#ito con fiori di boivs
pratee 3




P R

1ano in fettuccie.

[

Snooue




222 DI M. BARTOLOMEO. SCAPPL.

MESE DI MAGCIO«

PRANZO. ALLL VIIL D]
Maggio . con due feruitii i cre-
denza , &due di cucina , fer-
nitiod tre piatti , con tre
Scalchi , & e
Trncian-

i o

Primoferuitio di credenza.

e intalXe. lib. 8 piatti 3
CCtia fatte con f'“'!} 0u 181§
(ernsti con zuccaro fopra .
LAlit 3
rant vipient alla Lombarca. mt.
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AL apral s A 7] VA P
_(»f.’“.{u{s.rpé..‘,?d""'.ra\_‘i)?/f{’n’ 15 ’{',A,f
Iz 2
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I

e, Cotte

e, O [ermte
lib.G- piatti 3
CoR TAHECATO fo
lib.6 pratti 3
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y {feruitio di cocina

7410 dicapretto
07 fuzo di melan? '{.’. ZUCCATOs
Nuh 3 piatt 3
ur .ﬂ:'l!H 'P’:.’&'
r0 At limon-
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T efticols .m' wie ”) Ary
{{m," 5

_ -9 Pl
fla riprent f.":f!f.! i A .f‘w
itti, [eruits con {uccaro, &
bbo [opra.nimero 1§

‘J,.‘u’,r 3

State ﬂ':po Ipe; O grogponi di piccions.

Orcecchine piene di bidco magnare [eruie
ze cmﬂ" 7K.20 pidttiy
catelli difegato di vitella monganas
; aJ'_f;'/zd/r, [pedo, [mam
ugo di limoncelli , ¢ zuc-

imuJ rlJ:.r’ 7M. 20 1, n” »

AMe

30 pi
7 :"z_pu tidi dietro ari ‘oftiti allo "; e
fJ fr..r HILL U7l f}.c’f..mrr'fcj OpYas 1H.30

At

f;l

. /;’J IJ"

s &7 ds ﬁ;u{..:z;r

‘b

[ :}'."l .

e _ 1&; _;v mr_;
Anatrell; domeft ua.LJsmr,,. ‘roffiti al
lo J(P{‘(?(-' I“ It COn Ce 1P‘J;b gri _/‘1”{ !J?
dirini & zuccaro fopra.nu. 6~ piatti 3

F.’i...

Secondo feruitio dicocina.

Paper: !.Ir!’fﬁfff stu
'r’t’r*r l'f! f)(/ﬁ ;'ar'.-: i
c . i

ane ,ff witelle ron

lovo dentro & ane per pafticceo
piattis _
Cappont ale !:’r'r-ys;' ti_divavioli [enza

Ci0 5 Z “r“mu.v
Htie0 ;f-

;.—f{’u

r,,r.r,lrr 1:1

;,*_..»‘ﬂ::e' "'1'"""! ;!rj
ssvanl o [0y a.aumen
CHOLG Jop Pl L

atts 2

I -’a.f,“'fjf cci di quagli d'otto g

75ié wr P_.:ﬂ'} )
cio. W 3 PrAIE 5
putts 24

W
I"—! ‘
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Secondo, & vitimo feruitio di
credenza.

Torte di prfells. Hithe 3 pratte 3
T orte d'herbe alla Lombardanmmero 3
P!ﬂ”f

4 -’Eucrm di latte piccioli. ;ﬂr.lj tatti 3
F_. ntte di S,qng’t.:{.rh{ 1 z:ff’ﬂ?]uf J’f.’r oy
pratte 3
Carciofant cotti [eruiti con [ale , & pepe.
ik 1§ pzw‘tz 3 =
Carciofani crudiferniti confale , & pe-
per M. 1§ pratts 3
M andoline frefche [paccare _[u;fz;fj.a:_fc
foelie de viti. 1. 15O piatts 3
Pere mofcarole,C altre pere.numero 100
prattt 3

Cafcioparmeggiano infetuccie.  lib. 6
piatts 3

Marzaline Fiorentine di due libre Pyvno
fp;rrm.:. AH. 3 PIAtii 3

Neue dilatte fernitacon zuccaro fopra,
piarti §

Craldoni fatti a [cartocci.  numero 100
pratts §

Crambellette. 7, 100 piatts §

Leuatala touaglia , & dataPacqua alle
mani, {i muterannole fnu1¢LfL

bianche , & i ferur.

Finocchio dr‘!{.‘.’ﬁtﬁr}
éf{’ff" c{f(r ¢ Pitt :.

J
piatis 3
M alzetti di ﬁm':"z.-:«-rg):f.-'-:;;.wf;',;f,-'.-':,«;:{;'-:» 1§
piatt 3
Conditi 5 & confettioni 4 ben replacite.

pratts ; per [orie

piatti 57

CENA CON 1L MEDE SIMO

ordine del pranzo,
Primo feruitio di credenza.

If\-. data di lattughe , & fiori di bora-
diie. pratti 3

Infalata di citrioli , & cipolle. piatts 3

Infalata d;fp;zr.rnr. piatti

Infalata di cedrs tagliati in fette [ermita
con zuccare , & acqua drwrcjop

falata di pieds di capretto. piatts 3
Cerafe pal ,;—;L-,{ lib.8 piarti ;
Caprdslarte ferniti con zuccaro fopra
nH S piatts 3 '
Lingue di bufalo [alate, cotte in vino, ta-
"/ ate in fette, feruite fi f’{?’fff con [ugo
di limoncelli fopra. =~ . 2 pia
Sommata di [alata n‘q.-’f e in fette .
/A.r-{,lfu. dala Lﬂ)fff‘hv é fJf Cione , |rc' -
uita fredda con [ugo di melangole [o-
pra.in tutro. U1b. 4 pratti 3
M oftarda amabile per [apore.  piarri
Pasticci di vitella dsfes libre pc» paftic-
cio [eruiti fredds. N3 pie .wr' -
Offelle sfogliate fatre con b wtiro. . 20
piatts 3

a‘l.r;

;,-fﬂ 2 2
Primo feruitio di cocina,

',.-,. :"”! (u. Pi=

Ceruellate d’ animelle , l_) ;
tella nella vere, arroff ite a 2llo [pe
o.-;c-r'_;’r;rre,f'f;w-, h ruitecon fugo 4t me-
langole , & Tuccaro [opra. numero g
piatti 3 :

Fritelle di latte . ¢ ona , ¢

{.’.‘r.[‘r; \ rHIte COM Tucca

jr f!"f _;

Croftate dovrechi
capretto, & f
pia ;m 3

S ‘yf e d t. ffnuf 24 COH
d’osna, & P(ﬂr‘frz. 5 5 "y oppe 7
arrostitiallo [pedo ,"r-r.m.w ; atti 3

M eXs caprertivi: dietroallo [p ..frJf 71t
con limoncel . tag b.-f;’fﬂju LAHINEYO 3
piatti 3

Lonzad: vitella arroftira 4llo [pedo. [

1

SO
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T orte bianche marzapanate. mumersy

pia

L0 JIHIBEYD | )

7, 100

fettuccie.

Secondo feruitio di cocina.

1 [ oy " Fa 5
di due libre l'vno [pac-

PRANZO ALI

:l\j r\;|[J di carne diy

la fola con

i Vi { ocon la ar:".'f 1ned. dLJ\ h ruitii di credenza, & duedico-
cina, feruita a quattro patti,con quat= )
P!'”,I_r_r‘._- 37 tro Scalc Jﬂg\. quattro 1 1],1\,[1]]LI- ,,.a;
Second

{eruitio di Raole [uacare con Jucea
: r'.-:‘. 8 p; 'm 4

Cerafe Romancfehe,  1ih

numero 3 Sfoghiatelle y"n ne di bianco m v*""” AN
Cape

1. 20 '».; e 4




LIBRO QVARTO.

Capidilatte ferniti con zuccaro fopra.
. 20 PIAftL 4 , :
Busirofrefco paflato per la firinga, feruito

con {yccaro fopra. lib. G piatti 4
Moftaccioli Napolitaninn. 20 piarti 4
Salcicioni cioe [poletis di marzapanc .

nu. 20 Platrig -
Pafbicci di virelladsfeilibre per pastic-

cio [erssts freddl. ni. 4 pratti 4
Lombolidi vitella [opramentats con pi-

rartamo, arvostire allo [pedo, ﬁ;'rfirf.'

freddi con melangole tagliate foprao .

l1b. 24 piatts 4
Brifanoli di cofte di vitella alla Venetia-

nacorti i la graticola, ferniti freddi
con fisgo di limoncelli , & zuccaro fo-
r4. lib. 20 piatts 4
Sapor d'vus pafla & moflacciols. piat-
!'; \r‘

piatti 45
Primo feruitio dicocina.

Ceruellate , d'animelle , & feqatodi vi-
tella conlarete ,arroftice allo [pedo ,
[eruite con zuccaro & [ugo di limon-
celli fopra. 7M. 12 PIALLE 4

Crostate danimelle di vitella con vua
[pinaseluccaro , feruitecon cannella
exuccarofinofopra.  nu. 4 piatti 4

Erstturadamimelle, O feaato di vitella,
[ernitacon fugo di limoncelli ,fale , &
pepe fopra. a4 4 piatti 4

Po!{m::c?;i divitella ripieni arroftiti allo
Jpedos feruiti con il lor (apor foprac .
N 12 patti 4

Trippe divitella aleffate , & [eruiti con
cafcioefpetieric fopra. piatti §

Lingueds vitella aleffate , & por innolre
17 rete arroftite allo (pedo , feruiti con
Limoncelli tagliati, & Tuccaro Jopra,
A 12 pratts 4

Lingue di virella aleffute, tagliate in fer-
teindorate con oue fritre nella padel-
la, ﬁ‘i‘!:;‘:‘f,’ con melangole tagliate , ¢

_ Ruccaro fopra. . 4 pratti 4

Kasticer picesoli sfogliati di | 1rigia di Vi

225

tellaconfette diprefcintto, O graffo ds

rognon ds vitella, [eruits caldi con

zuccaro [opra. #11. 20 piatti 4
Croftate fortestate con fette di pane coper-
 vognon di vitella battuto, che pri-
a stato cotto nello [pedo con 1l fuo
graffo , onero con la lonz.a, feruite con
f1go di melangole, & zuccarofopra_.
M4, 20 platts 4

pratts 37

Secondo feruitiodi cocina.
Ponta dsi pettodi vitellaaleflata, feruire
con petrofemolo fopra. lib. 24 piarti 4
Sapor bianco d'amandole. piatti §
Brsfanoli di polpe di vitella trame? ats
concafcio, oua, & vua [pina fortefbar:.
lib. 1§ piarts § i
Pafticci dilomboli di vitellads fes libre
pc;'}p.z;}‘.-"i'n'a‘ M. 4 pratts 4
Gelo di picds di vitella in piatts. piar-
1 4
Cernellate di fangue divitella paffatost
[angue cofi caldo mefcolato con boccon-

-

cimdigraffo, cipollerte fritte, Yuccaro,
& fior di finocchio, € va poco di Larse,

© peenele budelle farte cuocere come
quelle di porco, n, S pratts 4
M ortaelle farte di polpe, O graffo di vs-
tella, & prefcintto, inuolte nella rete,
& fritee, fe con [ugo di melangole;
¢ Juccarofopra. ~  mu.12 piats s
Pafticer di 2 di fei libre per paftic-
0 feruiti .4 piati g

el e
arginntuya di vitella. lib.1x

34§

piatti 39

Secondo feruttio di credenza,

Torte# w4
HiK. 20

con la (corza,
an acerofale. €7 ponp
con aceros fale, C pepe. I p
ol Car-

8 [P e T
Pafells tenrers .'?."(Il'r.f It
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1di feruiti confale, & pe- caro fopra. 1ib.8 piatsi 4

 om.20 piarti 4 Mortare fg, di carne di vitella battysy
u forts. nn. GO pratt: 4
gianoin fertuccic.  lib.(

onlafcorza.  numero 15§

che [paccate. n. 20

I / { f o g PR o s
Nene di latte [eruita con Zuccaro [opmg.

1t fatti a [cartocci. mn. 200 piat-

rambelle di monache.nu. 150 piatti
e, [ermite
latonaglia, &data acqua odo- At 4 |
utcranno le

“he, &1

yin adobbo ,
110 con LHCCAro , &

e fopra. lib. 24 piat-

pratti 4
> pratti 4
. 200 pratti 4
.,*'q-n'(‘f-.f.zl ito .

g t?‘l ')‘r“ﬁ r'r!lli.E..'
& vua [pina,
a. . piarti 10
Ate, A0yate con OuE ,
(eruite con [ugo dim elangole;
& zuccaro [opra. 1ib.8 piatti 4
CENACON IL MEDESIMO Pnf‘m‘r:o;,, di vitella [poluerizats di pi-
line del pranzo . tartai ) edo 5 [erut
F con

piatti 69

(0)4

.. fr\tﬁ

tella ";.'f,'.f!{.l /4 E;()dﬂt..’a’v’ E70a

Bt AtfL A

p
[1b. 16 pidtie
)

Pafticetts viccolt di cernelleds viteia
aleflate. .20 pratti4
i pratts 47
Fiadoncelli ripieni di voffi d’oua duri, & Secondo feruitio dicocind.

midola di boue
Fiorite di latte di pecorafer

Lonza di vitella
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I, 7 mostaccis
 di vit Pl
207 &1 Vel d daltve (arti.
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moncelli tagliati, & zuccaro fopra.

T cSte aleffate copertedi bianco magna~
ré .

T efte [en? ol pins di meze aleffateinnol-
te nella rece con for di finocchio, zuc-
caro € [ale, arroftite allo [pedo (erui-
te con [ugo di melangole ,& zuccaro
F:a“l.?}: .

wpne ripiene [bufare in forue.

¢ impillottate minnte ; allo fpedo
[eruite calde con [ugo di melangole, &
zuccare fopra.

Animetle di vitella in potaggioconber-
bicine.

Aiimelle divitella tagliate in bocconcint

ate , maritate con cafcio , oua , &

ey

di vitella.

rate con viua,Cl |

{CCAro [opra.

i

7 pot indo-
ite €0

e di vitellanuolte sn laretescot=
te comeet fegarelli,

one dt T.-".-‘m’/.f_(f"p..ﬁ'.:’rn dallalonla,
ltonellarete  con fettoline di pre-
ciutro arroffito allo[pedo, [ernitocon
oncelli tagliati fopra.

tella ,che prima

clia tntiero impillortato alla
titn alla [pedo , [eruito

! T i
o di melangole, ©

itella in larete, arvoitits
' (apore, © [u-

1o fopra .
tie di vitella ale qaliaro i fette
amododi fegato, fristo nella padella
con cipollette s [eruito con [ugo di me-
langole, e zuccaro fopra.
Relle di vitella pels leffatatagliata
minnta , accommniodata .'_"Ufﬁ’t'_l."f:f..’ﬁ le

trippe.

Petto divitellaimpillotato, arrostito allo
bedo nel modo , che [ifa alla lonza,
[feruitocon melangole ragliate [opra .
Panlette di vitellaripiene alla-Lombar-
da, & dope che [one aleffate , ¢ poi

ala
1 4ie|

DI M. BARTOLOMEO S$SCAPPI.

raffreddate, tagliate in ferte, T poffe
[u !/.’grldﬁc‘ﬂl'af, ouerofatte nelly padel-
la, [eruite cabde con Tuccaro, & frgods
limoncells fopra.
Dl o

Spalla di virella ripienacome quilla J;
caftrato,conla rete, cotra fit lagrasis.
la, d fotreflara.

Lon{adivitella ffata in adobbo, &' pi
arrostita allo (pedo, feruita con ci pol-
le vecehie fufatein laiorta col (o oya/-
J(-‘x foprd. ; i

Teffed: ?'Ef(‘H;T_[{‘ﬂr{"r}_‘;‘j% E'ff:f('i:{'.ff.'fﬂj.‘?h

~ v sk ‘I y
coperie d acliata,
j i

PRANZOALLIXXV.DIMAGGIO
con quattro feruiti) di credenza ,
& quattro dicncina feruito a
fette piatti,con fette fcal

chi, & {

CrU.

Primo fenuitio di credenza.

Apidilatte , feruits con zuccarofo
pra. Wt 40 piartsy

M oStagcinoli Napolita HUTHOT0 40
j';.'l.’!:
.S"Prsffr:';' di Ma ‘ZAPARE, Mike 40O P:'_,z,-'.r:'

P '

Tan
occars Trefcni.
C1

-
7

_ ni. 40 piatti]
ambelle farte con latte, & ona. nit 49
piarss 7
M elanwole dolei mrande [ersire conTuce

cavo [opra. ' piatti7
Franole [ ccarofo-

€ [Haccare JEF

Cerafe Palom!t
Gelo dipredi d.
vie [orts, di ¢
rilieno.

S econdo {eruitio di credenzas

Lingue diboue falate , & fal

11 vino tagliati infe
wnanid Pl KA 71
con fugo dr melangole fopra, 18V

lib. 10 piatti

s
L



LIBRO Q@

v‘,ﬁ,md: vitella di fei libre per pastic-
cio feruiti fredd. n. 7 pratti 7

5,;;9;0;2’5 vifciole in pratts. pratti 13

Prefciutto dille :f',sm nell acaud s O poi ri=
cotto nel Latte di vacea, ragliato in.
fette,fernito con uccar ofopra. lib. 8
piatti 7 ’

Sommata diffslata cottain vino, &
LIETIE > r;wmm 17 j"frc s [er
zuccaro > limoncells tagliar fopra .
lib. 10 piatti §

gﬁ(’f!.:"{f’lc’ r)"t.a edibianco MAgRATCS |
pit. §O piatts

T ortiglion: d
ti con zueca

sfoeliati fervi-
-?j opra_ un. 7 P:';.’r.':'_—'
teallo [pedo [erusti fred-
ruccaro , 7 limoncelli tagliati,
tti nell acqua rofa fopra .

pratti 62

Primo feruitio di cocina.

simelle dicapretto , & r;
lo, u’u}rih‘. a [h‘ 70 [Fate a

alciccione crudo H,As’r,ew.
7 p.',.:.:' T

&7 r'.’.'.. Jt:-
:fu’ e

;.J
I; f’ﬁ ,, .'I'”’n‘q"l"(_ ff.r’ {,,
gl 7 1 S .
jejfritie, llff’."‘ 'r{_)
2 ?;.-:;'.??1-’*0..., & \Mm.r o[-
7. 120 piatts 9
altealla Fenet.

A

refca dell'anno paffato confer:
21 P" it 7
ticols il bits al

a’ agnello arrvoftiti allo (pedo
con frac roﬂp!.’.? [eruiti con zuccar,

Jugo di melangole, fapra.  7nn Sc piat-

7

VARTO. 239

Pollanchette d In -;,u-' g7 u,..: /
??-I/if"é’,:’rn"nf’ﬁ all r)_;»)(”ﬂ Tt
con fugo di limoncells , & zuccaro o~
ler -, : Y. T’r Af}!.:.’f.{' 7

Saiareale perapore, n2.14 prattiy

attt 69

Secondo{eruitio dicocina.

fch.zmp ‘etti di dietroarvofl:
do ,feruiti con limoneells 1 yals

: Bolg
Pollanche noftrals ripiene ¢
[evuizre con zuccaro , 7 .'wrrm; wclan-
gole fopra. ni. 22 plattsy
Pasticar d’ anatvotte di duaper pafliceio,
nu.7 piatti 7
f_ﬂ/f\idt ‘}"n"f’f.ur,nurr 171,
lo,fpedo, [eruitacon oline
fopra. /
Salzafattadvuay,
&ole.C7 mostace:
jnr”f Ifr t H‘" ”!; {r"h /"L‘J co.

Zrole.

piart,

P&‘ar'} q. 7’-"{‘{1"‘ ?
Eombarda. |
{.r.,:‘

i

SBSOwS
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STl . il
Scar'{.;e‘.;‘meﬂcs{!:w;sdm. lih. 14
piarts 7
Enocchio compe
piatty 7

Secondo feruitio di credenza.

1

_—

*aceto.  lib. 10
Capi di latte [er

A, 40 Pl

[ euata latou: Salcic
riferaalle maz
i . fe h.... ."‘ Pl COR ZTHC

'r?.-'(e,:‘n_ :_r-'r{ ,"'ujp, e ,_n;_? trtto.

te. el

1011 pi‘:‘rﬁfﬁ;&?;‘f. A, 4

Mazzettid
1 T g5 My d

’U.{rmw’udr fette. lib. 10 piatti 7
: e wu.r..\. lib. 10 prat-

pannocchie 40

piatts 84
CENA CON 1L MEDESIMO

ordine del pranzo.

Primo feruitio di creder

Mtte 40, plat-

LAPARE »

Pignoccati fref

Infalata di Lattue
7e.

]}J.' .""u"_vr 1 6";’.

T

SO




Fritelle di cernelle di capretto, ermite €o

Sa
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re nU. 40 piatti 7

Conigli arrofti sllo[pedo s feruits con li-

moncelli tagliaty & xuccaro foprav.

ny. 21 piatte 7

Coppi sfogliati di polpe ds piccions alla

INapoletana. ni.7 [p:.;zrrz 7

Tuccars fino & fugo di melangole [o-
pra. #1600 pratty 7
piatts 69

> econdo feruitio di cocina.

(o]

(Jati > coperti di tortel-
on cafcio , uccaro, &
nu7 pratte 7
alefJats, [ersit
nh. 7 pratti 7

piatti 13
fo con cipolle vec-
ite di zafferano, fer-
f cipolle fopraib.3 5 piatti 7
spretto alefJate intiere coperte
nu. 30 prattr 7
we di vitella di due per

alfa verde p
Petto divitellaal

1EVEs COL

0 ‘pr:'o!._;r,f,ﬁ';'rf.s'r( con{ucearo
lla fopra s ¢ polpedspapers

voftite adlo [pedo fotto , &' inmexo.

113

o mAgnare, [eriito Con xucearo; &’

grani dimelegranate [opra. piarti 7

Piccioni [fati con mortatelle , & p{[ ells

frefchr. _ 711,40 piatts 7
Sommata aleffatarferustacon petrofemo-
lo [opra. lib.28 pratts 7

Sapore di vifciole con corpo.  pratti 13
T orte bianchemarzapandte. BHm. 7

piatte 7

piatts 108
Terzoferuitio dicredenza.

Lonzadi vitella arroftita allo [pedo.fer-
wita con melangole tagliate fopra. lib.
42 pratt 7 i

Capretti dilatre picciolini pelati ripient

Pollanche woftrals

arroftiti allo _ﬁ)fda > [erusti conlimona
cells rfzghz;r:,.t.-“ 2uccard fopra. mum 7
peatiey
Anatre groffe d’Indsa ripsent arvoitite
allo [pedo fernite con [ugo di milango-
le,© zuccaro fopra. n8. 7 Plattig
wwianate > fern
con xuccaro, & fugo di melangole fo-
pra. lib. 21 piatti]
Pasticetti piccioli di quaglie con fette di
(ommata & pedons di carciofani [fu-
fati dentro dvna quaglia per paftic-
¢10. 7ide 40 PIATE T
Sapore di corniole. piatti 13
Gelatina in forme di piss forte. piatti13
Piccions noftrali arrostiss allo fpedo, [fer-
uiti concapparett , & ZucCaro fino Jo-
pra 714,40 piatti 7
praiti 63

Quarto feruitio di cocina.

Paperi Stufati al forno con dinerfe frutte
frefche. nu.7 practi 7

Mei capresti dinani ripiens [Fufatis
a7 prartiy

Gielo in bocconi di colore d ambra.
piatti 13

Ouagliein brodolardiero.  numero 40

piatti 7
T orte di pere mofcarole. nn.7 piatti]
T orte di ricotta. nu.7 piatti 7
Pafticcetti piccioli dilatte, voffi donas &
ua[pina. 714,40 piatt]

Gambari di Ponte[alare , cotti in Virts
[eruiticon aceto,& pepe. numer? 200
piatti 7

pratti 62

Lenata la touaglia, & data Pacquaalie
mani,{i muteranno le faluict=
te candide.

Terzo feruitio di credenzd «
Gielodi piedi di caftrato, & di capretd

e attt 13
affato per la firinga. o
paffatoper la el
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Careigfans cotts, [eruiti con aceto , & pe=
pes- 4. 40 pratte7
Tarenfali ffufari con olio , & fugo di me-
langole, & pepe. {th, 18 prarti 7
Carciofanicrudi [erniticon fale, & pepe.
nH.40 piatti7 :
T artufalicruds, [erniti con fale, & pepe.
lib. 10 pratti7 : o
Carcisfars foffriticol butivo , feruiti con
acetorofato, & pepe. n4. 40 piattiy
Peremofcarole, edaltra forte. "lib. 21
piatti 7
Scafs teneri conla fcorza. numero 200
platti 7 ;
Rauggioli Fiorentini.  Uib. 14 piattiv
Cafcso marzolino fpaccato ds due libre
Lvno, nt.7 piattiy
M andoline frefche [paccate.numer. 400
piattiy
Cafcio parmeggianoin fettuccie. lib. 10
piattiy
L aropicotts alle bracie, [erniti con [ale,
Ruccaro, & pepe.  nm. 200 pratti 7
Paftsccetts dipedoni carciofani,ds tre pe-
doni per padticcio. .40 piatti7
Newe dilatte, [erusta con zuccarofopra.
pLatti 13
Cialdoni fatts 4 [cartocci, numero 260
piatti7
Crambellette di monache. numero » 50
pratts 7
piarti 131

Leuatala touaglia, & data Pacqua odo-
nfera alle mani,ful tapeto fi
feruira ,

Quarto & vitimo feruitio dj credenza,
Finocchio dolce verde mondo il Gambo.
lib. 7 piatti
Stecchi ferniti ule foglie di viti. ny. 40
pratte >
422 e1te dj fiors profumatimumero 40
prater >
Conditi, & confestioni ; beneplacito.piata
BT perforte
piatti 28

PRANZO IN GIORNO Df
magro nell’ antedetto mefe , con.,
quarteo feruitii dicredenza , & quat-
tro di cucina, feruitio 4 otto piatti,con
otto Scalchi, & otto Trincianti,

Primo feruitiodi credenza,

Onditiin zuccaro afciusts di pist [or-
te, piatti 8 per [orte
Moftaccioli Napolitani. numero 40
piatts 8
M. gz{apm:c in pin forme, lib. 16 piate
8

Pignoccatifrefchi. 7. 40 piatti 8
Ciambelle di monache nu. 200 prarti 8
Capidilatte , feruirs con Juccaro fopra.
7M. 40 piaiti 8
Ricottapaflata conla Stringa, con Luc-
caro [opra. lib. 12 piars 8
Offelle sfogliate alla Lombarda. ny. 40
prartr 8
Cerafe Romanefche.  Iib. 10 pratti 8
Frauole fuacate , [eruste con Luccaro fo-
pra. lth. 12 piari 8
Melangole dolci monde [eruite con Juc-
carofopra. 7M. 40 piatts 8
Infalata dilattngherse, & cipallette +.
piatti 8
piatti 96

Secondo, feruitio di credenza,

Alici acconcie con aceto, ¢ origano. i
120 piattr 8
‘antello acconcie,
wrghe acconcie . lib. 4
Aringbe cotte [u lagraticola acconc

nwee S

lib. 8 piatres 8

e

/i

72,0 11! 170lelte, 0UEYO COV-
#Hetts accarpionatl s (exuiti fredds con.
limoncelli tagliati (opra. lib. 3 5 pias=
8

Capparetti con vu4 paflas zuccaro, @
aceto rofato in infalatz. lib. 6 pratti 8

Infalata 4s fior: di barracine , ¢ lattia

{100 Tiiff=
el = ~ i

SoSou
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f'ut!l"”,l_/ “cipollette.

Pafticci di M ti [eruits di cingue libres
:.f

pratti 8

010, #16. 8 prarti 8
i fette di pane brustolite con
7 ingolefopra. lib.G piatti 8
iccett  sfogliati pieni di bianco ma-
:-c,_r 120 con polpadi luccio. nn. 40

4
Gelo ds pefce contarantello cotto, e dif-
[alatoforto. prartii3
pratti 93

rimo feruitio di cocina.

(Yorione ary: {?JI?HP "'Hr .I[Pf'd!-?:l
: 0. lib. 25 piarti 8
le q:'r’m con fiori di [ambuco. nit.

It J',I’J'

-]

bedabenere. nm.80 piatt S

z ,'ur“z con amandole
piatti 13

tedi pefce. ntt. 8

_sz,l'( ja"ﬂ At
rate,C~ m itacciols

10,0 '”z"ﬂ.

2 vicole , ferniti caldi di [ei li=

!mpu pasticcio. n1. 8 pratti 8

Lampredoze di Tfrfu'c‘fs:fe;u lagra-
ticola, coperte di fua falfa numero 160
piatts 8

T riglie cotte (nla gr icola , [eruite con
[0 hf;w [opra. !: . 32 piatti 8

Qline ds Bﬂfo Znd k. 200 piatti 8
prarti 85

Secondo feruitio di cocina.

Tie ’h di {?m’wzc o dombrina ;o peTt
di detts pefci alefJati , feriti con petro-
[; molo fopra lib. 50 piatti s
Sapor bianco in piatti. prarti 13
Lscci alefJati [eruiti con fior di borragine
fopra. lib. 7f‘ piati S
Suppe di prugnoli. lib. 20 pratti 14
Sicolegroffo in potaggioalla Venetiana.
Uib. 32 piatti 8
Oue ittellate ne' p..zrr ' argento alla
Erancefe, [eruiticon T Succaro, & can=
nella fopras i S0 piatis 13

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

Orate ra”e‘,v!z graticola feruts st
vuapaffa, cottain vino , @ 2uciaro
f"?_‘?} . l’l{). 12 10 4”{5

P,-“!-,, rf dr tartaruche di terra, (ersrs
calds , ditreper prf?fcc:a. ierg S
“‘f 141 3

Gu}mwm:ms'ccm pexzs di dentale ons
'G,’);m. prat 3

Bianco magnare fatto con polpe ds pc{w
cappone , o dé lit6cio s [eruito con Jnuc-
CAaAro . f’ff’!["

Lingna rmewr‘leﬂ la graticola, {uf nite
con veua paffa o Juccarofino fopra .
h{} 32 pe )

Lamyprede groffe arroftite allo [pedocon
(e cr o;z".fzf.z. lib. 20 pz.zm 8

Aneuille ds .’M’,-?;’ML tein '?’az,r';, o [pe-
tierie , € coperte a wf:p/g, fa » & e
caro. lib. 36 piarti 8

piatts 126

Terzo, feruitio di cocina.

Frauoline fritte, ferustecon fugo dime-
langole [opra. lib.32 piarti 8
zﬁ':ccm: dicode , e zatnpe digambaris
di dodeci gam E'Jampez asticcios@ due
oncie di tarantello diffalatosunsero 40
piatti 8

T riglie fritte,) rmr:.fe con [ugo di melan-
gole, & zuccarofopra.  lib. 30 pat=
tr 8

Scombri fritti , [eruiti con mnf.mm’f Pt
gliatz[opra. 414 p"ms

F M;u,cm:mﬁ ‘?e’r!{)y.").,!foLG‘(.F.UH.’LJ-
lib. 24 piarti 8

Oliue 4i' T ortana. ~ #nu. 200 piathiS

Arane fritte;coperte A’ agreftatank. 300
patti o

Oue dure ’f*‘f“‘ re, ripiene, fermire €0/

fis0 fapor fopra. 7. 30 P ),1!.",’6
neria

PanZa di .fFrJf sore leflata, & P-»’f*”
di limonea ; bianca, ,(u it con “-"’LS
caro[opra. lib. 3 "f" atrs
ittiutads

Pafficci dipanza di tonnofre] fea
& P-’Jf'-:r fa Mzra))f-ﬂ:’ ato & Mff-h ta-

gliats ;& vuapaffads tre libre f:f;"”“
)
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20, yiae mela di [alamone per pa~
fliccio. .S piatti 8
Mineffradilatteroffi d onaso zuccaro.
prartt 13
T ortiglion sfogliati
8 pratti 8
Calamari picci

7. con butiro, ni.

Lt !c FHILE CON M1~
!la’.\{}t‘r( s 'f.’-;!fr fe 6, 24 1[.1‘.,.’)" 5

Granchi teners [eriats con limoncelli t.
glatt, f”’d f"lf n.msﬂ”uh s & ;.r.;u',;;-o
opra. a. 80 piatti 8

platti 117

Quarto , & vltimo feruitio di cocina.

T:}r/nu uerfe ripiene cotte (i lagratico-
laferuste con ,I(”fJ [apor fopra.  lih. 48
Pi 'Iff‘f b

Lucciogrofloin potageioallaT edefea .
lib. 3 P atty 8

I’.-:.\r.rr.’ di corui tdi fei libreper pafticcio ,
[eruste calds. m.r b’ pratti 8

T ortefarrediricotta, capo z"’;' artesCy j,.z~
§tad Jm;:q.ﬂu.

T’ﬂ(a't aroffe al
i.” 'N’ 3

Spigole fritte, & [J: marin:
con [io z:pcr;

Eiadoncells piens divus

!).)_."'“, \' ATLE.

oy
Fnolt amm
ro.

7 FiPPRT Y L PR |
7 orte bianche.

7itte &5 P;, I I
7o ns i
LI ””’5’»’2 b pnrrf '8
f‘ f:aff‘“.? cola 5 trouan-

WOATLCOttL 11 Vino 5 € [peticric, (er-
_.L.rh.‘f{.’v‘ tzf'pt i . 300

piatti 120

Terzo feruitio dicredenza.

Pafticci di pedoni di carciofani, di tre pe=
doni per pafbiccio n. 40 piatts 8
Pere r}fr;."off. lib. 20 ;wz'rz 8

Carciofani cotts ferniti con aceto pr:-
per. 71t 40 .b’ itt1.8
Carcrofan 'u.*:f!.-tr 1t ;:(Jf,fn"c" o pe-
pe. 7it. 40 piatti 8

Pere, & mele di ‘!
P" it L‘
d HarZoL .r,’i?rl ﬂ ljl.{-!;?’{f !J“—"” r' AL
catl. 7. b ff:“..‘ 8
10 Parmeggiano infettuccie. lib. 10

forte. mmero120

1’:*1. 7.
/Ifzfr onzcottialle bracie , & !
it con fale, ¢ Juccaro, & pe-
#1. 300 piatti §

L HOnache. . pu; #ero 200

samay s A T
e mondo il gambo.,

Scorze r’fﬁ{’!{',r{? "L;,”f re.

Gg 2  Pa

R




136 DI M.

Pere mafcarole condite.
Perfiche condite.
:'1-11'.[:.’5).3_’0{'-,'/:.1 L'[r'-‘."ff.’.fx:. h‘b 16 P.’-p‘zfﬂ- 8
Limoncelli condits. Iib.16 piatti 8
Confettierofft bianchi. lib. 16 piarti 8
ndole confette. lib.16 piatti 8
Coriandoli confeitis lih. 16 piarts 8
Anici confetti. lib.16 piatti 8
Arancetts confetti. lib. 16 piatts 8
Rergamini confetti. lib. 10 piatti 8
Cannellati . lib. 10 piatti 8
Gelo dicorogne figuratoin [catoline. nit

lib. 16 piatti 8
lib. 16 piarti 8

 fors profumati, © lanorats
nte 40 platti 8

piatti 144
CENA CON IL MEDESIMO

e )
ordine del pranzo.

dy & 070.

Primoferuitiodicocina.
1[cotell ds marzapane lanorats a pie
¢ foeaie. 7. 40 pratti 3
Moftacciols Napolitani.  numero 40
pratti 8 i
Califcioni, cioe[poletts di marzapanc .
7M. 40 PIATIL S
Prenoccats frefchi.
Foccacine fatre con butiro.
,’.i?fi‘f; 8
[nfalare di mefcolanza.

Infalateds ,f'r.y‘-,-

144, 40 pratti S
numere 40

pratti 8
’ pratti 8
Infalare dipifells aleflati-con la fcorza
feruiti con aceto <" pepe. lib. 16 piat-
228
Batearghe tagliate . mefcolate con vua
paffa, capparests , &5 fugo dimelangole
Iib. 4 piatts : :
Biancomagnare in quadreiti. nimera 8
pratts 8
Gielo di pefce con polpe danguille ﬁsrw.

pratti 13

Secondo feruitio di credenza .
Carpioni,onerotrutid accarvionate , fer=

BARTOLOMEO SCAPPL

wite con aceto rofato . fiorids rofmay,.
?:o,-.__ff!mfi?:'f di cedro & zuccara., lih
30 piatti 8 A

er’::c Napoleta 7e.  mHA0 pian; §

Viua rfrg;c‘zz_czc!f 2110 pafjato conferaty,
lib24 piarti 8

Caniale in piatti conolio , ¢ [ugo dime
langole fopra. lib.10 piatny

Pajriccidi corns o trutte di féi libre per
paskiccioferuitifreddi. 718 piase 3

T arantello diffalato acconcio. 16, 8
'IJ_-’..E”J. 8

Alici acconcie. 74, 120 piatti §

Aringhe cottefulagraticola, [eruite con
olio,pepe;C aceto. 711440 pratti §

Schinale acconcio , comele bottarghe 4,
lib.6 piatti 8

Offelle sfogliate alla Milanefe. nym.40
piattr 8

piatti So
Ptimo feruitio di cocina.

Laccie aleffate , [ernite con petrofemolo
fopra. ol lib.32 pratti 8
Sapor bianco inpiatti. | patti 13
Pafbicerti di pignoli,di 4.0ncie per pasti
19, 21,40 pratts 8
Lamprede grofe in pexzi [otreitate rol
(110 [apore fopra. lib.16 piatts 8
Fritelle di paftads mar{apane. nu.6co

of A

&.'.'f-b

Crostate di pere. au.S piasti 8
Frauolini marinatt , (eruits w,:f_;"ff_a_f.:;pér:
Jopra. T bbog prat
Granchiy mutati{ritti, (erusti con [ugo as
lLimoncell fop " u.So pratts
Calamari dilatte fritti , feruiti con fig®
dilimoncelli fopra.  lib.24 piatts ©
Porcelletreinpotaggiocon cipolle. Iib.20
piarti 8
T efte d'ombrina, & di o ;1'-:'?,';.’-’! >
[eruiti con fiors fopra.  um S praitt ©
_Phifﬂ 95

T

e

=

L
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Secondo feruitio di cocina.

Trigliecotte[ulagraticola , [eriuiti cono
fuo[apor fopra.  1b.30 piatti &
Suere , ¢ [gombre cotts ,ﬂf lagratic ola ,
[eruiti con [uo fapore fopra. 1lib. 30
a";'ff.’l‘ ] : 3
Ovic affriteellate alla Lombarda. nu.80
pratts e, _
Pezzi di $torione [corticati di trelibre
i'vno, arroftitiallo [pedo , (erusti con
fugo di melangole fopra. nu.8 piatts 8
Lacese ds quattrolibre Pvna, cotte fula
graticola, [eruite con vua pafJa.< (io
fapor fopra. 7.8 piattr 8
Minestra di farrocon latte di capra, &
butiro , feruita con cafciozuccaro , &
cannella [opra. platti1z
Linguattole cotte [1la oraticola, [eruite
con [uo fapore fopra.  lib

=

4.30 piatti 8
Fraunolin: cotti fulagraticolafertiti con

[#o [apore [opra. (16,20 p_;}-:e‘,rl;' S
Oline dr Cictlra. > prarti 8

Paiticci I?.(I’:;‘?,‘k:{a‘:.".'.f'(‘ > diguattrolibre per
pasticcio. 714.8 piarts 8

Pelzi di tonno forteftati ,co
Pifciole fecche

k.30 pe

p. ATk

Terzofernitic dicocina,

Pezzs diflorione cotti inbianco, [eruirs
con fiore di borraggine (opra.  lib, 48
piatti 8 ' '

Agliatainpiattiper [apore.. piatti 14

Pafticcids [pigole sarfes libre per pastic-
ciosfermti calds, n.8 piatti S

Pifelliin mineftra , maritati con cafcio,

Tona. piatti 13

jra-;;er_.‘e ar marzapane. pu, 100 plaiti 8

Gelatina con code dj cétogambayi pioy.-
de forto. Patti 13

Torte bianche ﬁfh‘e-:mme!e-zzppie 5 &
pere mofcarole. nu.S. piatri 8

Trutte di quattro libre yna, cotte in Vi-
W& [petierie, fermite afgintte con dj-

uerfifiori fopra. .8 piarti 8
Lumache purgarefritre,, coperte di [alfn
verde. n.600 pratts §
Cannoncine di duc onalvna, ripienes
a’vuapalla , xuccaro , ¢ cannelia,
n.40 pratti 8§

piarts 9§
Quarto,& vitimo feruitio di cocina.

Lucci groffi ripieni arrostiti allo [pede ;
Jeruiticon fuo fapore, € limoncell; ti=
gliats (opra. lib.40 piarti 8§

T anche riner(evipiene forteState , ferusre

con [uo (apore. lib.40 prasti 8
Pafticcidi ombrina, Jeruiti calds,ds cin-
que libre per pafliccio. 7.3 pratti 38
Mineftra di viuarole con herbicine, v o
12, cafcio. prati
Tinchegrofleds cinque libre ving frit
Jeruite con petyofemolo [offvirto ¢ [
di melangole fopra, 718 piats
Potageiodicalamari ripiens.
piatti 8

Lattarini fritts , (eruiti con
[opra. ' lib.

Granchi porri dimare forsef
pieni, feruiti con zucearo .

melangole [opra.

T ortedsi fane fre(che,

Torte di [aluiata,

Vi lanorsero dipafta voto.

T
=
3

3

AL

pratti 8

Prait 93

Terzoferunio dicredeénza,

Gambari cotti i1 vino mondi con la cor

da. & ganc s [eruiti con aceto, 5 pem
pe: 714,200 piatti 8
Pafticci diperegroffe di diecs per paltic-
cio. 74,8 pratti 8
Paflicciets di pedoni ds carciofans di tre
per pafticcio. 714.40 piatti 8
Oftreghe corte fulagraticola , feruite cor
Jugo di melangole,c> pepe fopra. num.
200 pratti 8

Carcio

/] i

LCOHL [ertisti con aceto O pepe

SESOSO
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nst. 40 piatti ] N Ciambellettedi Monache.  num. 250
Carciofans crudiferniri con [ale s’ pepe. piatti 8 ' ¢

Hig. 40 }’I nr- o P!I;fo_;. jlf

Pere, I ?.,u-,c ar m:f fur te. 7180 > pratte 8 i
: frefche [paccate » /“,,,”- fule Leuata la touaglia,& data Pacquaalle , g

,;_,-{_ e nst. 400 piatti 8 mani , fimuateranno le faluiete {
C afcio Parmeggianoin fe rm( ie. lib.a16 candide, & fi feruira, o
piatti 8 L ) § F
Scafs teneri conla fcorza. nu.220 piat-. QUarto, & vlumo feruitio di credenza. 1 1
iz O y:
fei marzolini di due libre 'vno [pac- - Finocchiodolce verde.. 1ib.G piatti 8 n
Lib.16 1"" atti 8 Stecchiin denticon acquarofa. num.40 bl

uticon [ale  Zue- piatti. &

1

74200 piatti 8 M azzettidi ﬁarrpwlf"war:. num. 40 ! Ir

, [eruita con Xuccaro fopra. piatti 8 L ) |

2 Conditi , O confettions a beneplacito, ! N
_;._#;5_:';;' a J;'l',gg'mfff. #H.300 pf'.’ff- praiti 8 ‘Pi’?'fﬂ?‘t‘ﬂ |

piatti 32 | U

COLLATIONE FATTA ALL VLTIMO® DI MAGGIO,. | t

Ingiornodi Venerein Trafteuere invn Giardino .

1 Tauold con tre touagli¢ , adornatacorn diverfifiori, & frondy, las P
con dlu erfi vinidolci, &,”-1’1_\11111(ltd"ﬂi.ﬂLl]fhll]]mm\ nie | -
u\r:‘.c’.‘. 1"),01111:110[!('1“\-1 veto ; & prima L.mful‘ ta Pac-

aalle mani ;-n hofto ﬁ)iifltl‘hl‘lllnl" ietta vna ciambella grofa, fat-
.& butiro , & fii {ferua & otto piatty , Ot OO Scalchi, L
1 \\ﬂ"u I1 {ileuo I].Ll uaglia , fumuto erte candi-

oro, ¢ d .‘1_\11 0 concoltells ; Per lecons
oy witio {i mefifefu la tauola {ci ftawe di re- g
Ve :1_. le prime erano di succaro, le feconde ci I.llult‘ > € ]; terze \il“‘

1 collatione fi fatta dopo 1l vefpro con 2ai0

mefle cocchiari, & 3 ']

t\ 1d

mufiche.

Prum Y A Tanrmimeddatne d
TUNO ICIUIN0 CO IC PIIENL 1talic d

Zyccaro

 HOCATD . tedi pist [ovie a (?;I.-‘!ﬁf.‘:’.:.-Jr_'_"fj'..<..
cito. lih.16 pi ) IAZLE S At 40 Pttt § R

Butiro palfato per
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wtwofopra.  lib. 12 piarti8
Ginweare in frondis feruite con Quccaro,
o fiori fopra. lib. 40 pr.-:*{rz_&
Bottarghe tagliate infette , feruite con fu-
go di limoncelli, & xuccaro fopra. lib.

G piatt: 8 il
Sch ':}Er.-!f ¢ acconcio. bb.G piarti 8
rinehe arconcie. 7. 40 platti §
T arantello 4cconcio. libao pr i 3
Alici acconci. #i. 120 prarts §
Infalare difparage: -  plarti 8
Infalatadi capparetti, viia P;?_ﬂ,_;, J 2t
€aro. lib. 8 prat 8
Infalata dicedro tagliatoin fette, (eru:-

t0 con zuccaro, T acqua rofa. piatti 8
Infalate dilattughe,& frori di borragine.
‘P.r'(zm' b Loty
Pafticci ditruste , di feilibre per paj c-
cio , [eruiti fredds. 7.8 piatts 8
Foccacinefarte con butivo, lib. 40 piat-
8 8
Oline di [pagna. wH. 24 piatti 8
Orecchine sfogliate piene di vifo T urche-
fco. n#. 40 pratti 8
pratts 208

Leuoffila prima touaglia,& dettefi ’ac-
qua odorifera alle mani.,

Secondo feruitio con le altre fef fatue
dibutito .

Vno Elephante con v caftello fu la
[chiena.

Hercole che shranana la bocca al lio-
nes,

VngranVillano di C ampidoali.

Vn Camello,convn Re waoro fopra.

Fn'alicorno cf ; !Aé, 1 covsn 13 lonre

¥ aiicorno che habbia il cornoinbocca
dal [erpente.

Il Cignale di Meleagro con lafrelzain
peito. : '

Pifells teneri aleffati con [corza feruite

o -] . 3

con aceto,& pepe. lib. 16 pratti 8

Carciofani cotti feruiti con fale , & pepe.
M 40 piatts 8

Tartufali cotti con aglio [4go di melan-

goz’{?ﬁ’.’;"}{:’}_?f}l : li6.18 al
Carciofani [offvitti con butiro, (eruir
Jugo di melangole, pepe. .40 prat-
t 8

crudsi (erusti con fale , O pepe
lib. 10 pratts 8
I’,:e’m(;c,g\-‘q.-g.*'c’r.?f;c‘.'z('(m;r:f. . 16
piatte 8
Pafticci di pere Riccarde , di 1
'/‘.'

re Ju'-'.t".‘r';".'.'l'

sticcto, .40 pratti 8

Pere guaste feruste con zuccaro | O s
z1t. 80 piatti 8

Pere mofcarole, o d'altra fortecrade s
lib. 24 prarte 8

Vifciole palombine . lih. 24 piarti 8

Raniggioli Fiorentini. Lib. 16 piati 8

Cafcio Parmeggianoin fereuccie. lib. 16
pratti 8

Scafi teneri con la feogza. nu. 260 piats
7

Cafci marzolini di due libre Py [pac-
cati. 7%, 5 piatt; 8

Amandole frefche fpaccate fule foclie ds
viti. #1. 400 pratts §

Vua frefeca dell anno paffatoc onferuata
Iib. 24 piatti 8

Neuedilatee

s [feruita con Luccaro [ opra .
piatti 8

Cralaonifatts afeartocci. nu. 350 prat

17

ti 8
Ciambelletre, #H. 200 pic
1o [tufari nells

{uccaro, T pep

F1#1

#i4. 300 pratt: 8
lib. 16 prates 8

aum. 16

ttefiPacquaals

1 )
iette candi
LUICHC Candl-

AC,CLCCIAar,Of forcHice

Ietzo y & vitimo feruitio con Pyitime

1tame.
I

R | 29 "y St - ot Pl 3 3y ”
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Palladaignuda.
Giouane wnuda.
Helena T roiana, adornatads veste, &
capelli doro.
Enropa [l toro > con le manialle corna.
Cedri ani conditi. lih. 16 tazzel
Limoncelli conditi.  lih. 16 tazze 8
Melangoletts conditi. 1. 16 talze8
Cocomericonditis lib. 16 tazze8
M eloni conditr. lih.16 tazze8
CucuiXecondite. lib.16 talze8
Pere condite. Uib. 16 talze8
Nocimofcatecondite. 1ib.16 talze 8
Noci nostrals condite. 1ib. 16 tazze 8
Perfiche condite. lib. 16 talze8
Abriccole condite. lib. 16 talze8
Vifciole [iroppate intal zette. numero 40
jatts 8
Gelo di cotognein [catoline. numero 40
piatti 8 :
Scatoline dicotognata. 4o piarti 8
Scatoline di copera. Iib. 24 piatti8
Fucaccine di corognata. numero 2.4 piat

MESE DI

PRANZO ALLI VIIL DI
Giugno con due feruii di credenza,
& due dicocina , feruitoa due piat-
ti , con dueScalchi , & tre Trn-
clant.

Primo femitio di credenza.

Apidi latte fermiti conJuccaro fo-
pras AH12 PIAlte 2
Giuncates [ernite con zuccaro [opra. G
atit 1
Morfelletti di marzapane. numero 12
piatti 2 _
Fraole [paccate , fernite con Zuccaro [o-
ra. lib. 4 piatti2
¥Fifciole palombine. lib.6 piatti 2

Melangole di mezo [apore [eruste con

Luccaro Jopra.

7K, 12 prathi L

240 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

Scatoli di anaci conferti di due Gibres
I'via. 1. 8 pran}
Scatole di confetti groffo-di due litre_s
L !]-'-’ﬁ’ﬂ. L . ?}H.‘ﬁ f‘ﬁ.’f,"‘g
) szl;ofi fz folignata conferta, d;_fﬁec{f{w
. 2. 8 pam
Scatole di [eme ds mellone confern
due libre Pvaa. n#. 8 prartiy
Scatole di coriandols confetts. numerod
piattr 8
Scatole di mandorle confetre di due libre
l'vna. . 8 prarti 8
Scatole di pistacchi confett: , di due libre
I'vna. nu. 8 piatti 8
Scatole di pignoli confetti di due libre s
Pvna. w14, 8 pratts 8
Finocchio confetto in panochie. lib. 16
pratti 8
Mazzi difieri lanoratili pieds d'oro,&*
difeta. M. 40 piatts
Stecchi profumati con acqua rofain piat=
. n31. 40 piatts 8
in tutto tazze 88, piatti 128

GCIVGNO-

Salciccione cotto in vino tagliatoinfettes

lib. 3 piatti 2
Fiadoncell pieni ds compofitione doffel-
le. nu, 12 piattiz
prasts 16

Primo feruitio di cocina,

Croftate danimelle , & vua [pinacor
fertoline ds prefcintio.  nmm. 2 poc
£ 2

Pezzigroffi di fegato di vitella impilo-
tars alla Francefe arroftitiallo [pedos
Jermsti calds con juo ;zporfvjl?'ﬂ- ni 4
pratte 2.

Pasticcerti sfogliari di vitella battuti >
di mealibra per pasticoiomwmero 12
piattt2 L )

Pollastrs ripieni arrostiti allo ﬁffd"_;, ¢
itt

i

| w

=]

T.
T
'




LIBRO QVARTO." a4r

witi conmelangole tagliate , & zucca-
rafopra. nn. 12 piatti 2
Jn,?ﬁ.érrm [offritto; con [aluia, O fette s
pane, [erustocon fugo di '/_;-;'n’,:f:'-:f_f:(’.s', 9
pepefopra. lib. 4 pratti 2
Pollanche affacgianate, arroftite allo [pe-

e 4
J’J":‘J‘P?‘.f.

do, [eruits con limoncellitaglial
21,8 plarts 2 s
Oline di Spagna. mu.80 piarti 2
M ezicapretti di dietro arroftit: allo fpe-
doferuiti con limoncells tagliati fopra.

7.2 piatti 2 \
pratte 16

Secondo feruitio di cocina.

Paperiripieni con prugne, ¢ vifciole [ec-
che Stufati. 2.2 platts 2
Piccioni [Mufati con pifelli , & barbaglia
di porco. P12 piatts 2
Pafticci di tefte di capretro fenzoffo , i-
pieni di tre refte per pafticcionamer.
platt 2 .
Mezi capretti dinanzi aleffats , [eruiti
con petrofemolo [opra.  nn. 2 pratii »
Salfaverde per [apore. piatti 2
Sommata diffalata alleffata tagliata in
ferte copertad'agliata. 1ib. 2 piarti
T orte difaluiata. lih. 2 pias
T orte ds fauefrefche. br

Secondo,& vitimo feruitio di
credenza.
Carciofan; cotts, feruiti con ageto , ¢
per. 4. 12
Carciofanicrudi, feruiti con [;
pe.
Cerafe romanelche.

Pe s':_‘; U’ mele di piy j?';'.*r-.
patti 2

Cafcio Parmeggiano in fertuccie.  1ib, 4
platts >

Ca L'[,:éi;'r:;':.:_ﬁ/;}'f.f di duelibre Py [pac-
cati, ' '

BUMCHO o

2 piatti o

(]

ialle X
Nene dilatte [eruitacon zuccaro [opra.
patiz 4 &
Ctaldon: fatti a [cartocei. an. 100 piaps
It 2
Ciambellette. %th 100 pratti »
Leuata la touaglia,& datalacqua alle
mani,{i mutera le faluietce
candide_,

Primo feruitio di credenza,

Finocchio doice. MMy 2 piates s
Stecchi fule fockie di viti. nu. 12 plat-
t2
Malzetidifiori.  mmo1a piane
Condts, & confettions a beneplacito.piat-
ti2 per forte. '
pratts 30

CENACON IL MEDESIMO
ordine del pranzo

eda: ;F..:.','”_-__":-' » & lore dr Boyydge
pratte
< |

2
prates 2,

/ [ v
ire ar mefcolans

A/ielle \

. 2
f.-'-’;'raftfr.:':'c’.“r'f cappareitt, yuap

caro.

ianche, O tenere [baccare. i

F FRaAT0NL pecds ar pap
' '
Celi CORCYIE Al |

ShSow




Peimo fetuitio di cocina .

Anatreripiene arroftite allo fpedo , fer
uite con limoncells tagliati & zuccaro
! nH. 4 platte 2
Crostate di vifciole fenzoffo. numero 2
pratti 2
Piccions vipieni arrvoftiti allo [pedo, con
fugo dimelangole, & zuccaro fopra .
7%, 12 piatts 2
Pollastreil; aleflati Sasiin adobbo, & poi
fritti, fermits con Xuccaro, & cannella,
& del medefimo adobbo fopra. nu. 12
pratte o
Mezi capretti di dietro arrostits alls
Jpedo, ﬁ:im_ir.f' con limoncellitagliati, &
zuccaro fopra. a2 piatti 2
Pafticci di mezi capretts dinanzi , d'vn
meo capratto per paflicciotagliatoin
pf:.,:.'. Tide X P.’_.'fff.ﬁ 2
Sapore di vifciole. iarti 4
Lonza divitella arvostita allo [pedo.fer-
uita con oliue fenz’offo fopra. lib. 12
piatri 18

aprd.

Secondo feruitio di cocina.

Lingue d: vitellaalefJate , & poiinnolte
nella vete arroffire allo[pedo , [eruite
conmelangole tagliate fopra.numero 4
piatti 2

Vaccina mifalata aleffata. fernitacon
petrofemolo fopra.  lib. 12 piatti2

Agliata per [apore. pratti 4

Picciont domestici ripient, accompagnati
con pifelli & fette di [alciccione [alato
aleffats , O fernits cald: con efje mate-
rie. pue 12 piattio

Polpettoni di vitella, arroftiti allo [pedo
& poi Stufarti, dvna libra, & meza
I’vno. n 8 prattiz

Brifanoli ds vitella forteflati ; tramez~
zati d'oua, cafcio, [petierie , & vrao
};uimf s [eruits caldi con fuo brodo fopra.

5.8 piatti 2
T oree d vifellie

7ty 3. PIALEE 2

242 DI M. BARTOLOMEO SCAPPJ.

Torteds ricottaconfiori 4; '
i Foors difamsbyro, P
pratte 2
Ppg(f_.'rcc:rz di pere mofcarole , d; mez g
Ubraper pafficcio. ~ nyo 1y biatts 2
Prati o

Secondo, & vitimo feruitio di cre-
denza,
Cerafe palombine. lib.8 piartis
Carciofans , cotti [eruiti con aceto, ¢ pe-
pe. . AU 13 platti 2
Carciofani crudi, [erusti con [ale, & pe-
pe. K12 piatts o
Pere reofcarole, & daltraforte. lib. 8
piarti 2

Cafcio Parmeggiano in fettuccie.  lib. 4

platti 2
Cafcio marzoline ds due libre 'vno [pac-
catt. nn. 2 pratis x
Scaf teneri conla fcoria. nu.Go piat-
fr 2
M andorline frefche [paccate, [eruite . [4
le foglie devits. 7. 120 pratts 2
Giuncate,, [eruire con uccaro [opra. lib.
8 piarti 2

Leuata latouaglia , & dataPacqua alle
mani, fi muteranno le faluiette
candide & fi fer-
uird .
FEinocchiodolcefrefco.  lib.2 piatti2
Stecchi in piatti con acquarofa. w12
piatts 2

M azzetti di fiori profumars. mumero 12
pratti 2 :

Conditi , & confettione & beneplacito.
piatti 2 per forte. ;

piatti 6

PRANZO ALLI XV.DIGIVGN
con vn feruitio folo di cocina, & due
di credenza , feruito & quatro piat=
ti , con quattro Scalchi, & quatio
Trinciana.

i ruitio di credenzas
Primo feruitio di credenza 3
EXzs dimarlapane.  mumer? 2

pratii 4 C'»ff’f

(1

i

.:5(;‘-

i

Cy




LIBRO QVARTO.

C api di latte; [eruiti con Zuccaro fopra.
2. 20 pratti 4 .
Buniro frefeo lanato , paffato per laStrin-

g4 [eraito con 2uccaro opra. Uih.6
rarts 4

Focaccini sfogliate fatte con butiro. nn.
20 Pma“u.;.

Pnfmrm cortoin vwo, O poi sfilato,fer-
tito con e eto ol ;;*a, & zuccaro | f_J‘t",l Y.
li6.8 piatti 4

Lingue dibufalo [alate cotrein vi 70 ta-
gliate U’ﬁ'”’ .2 pi zrf.}

Fraole [nacatecon 2 rscr,e;ufopm. lib.6

Catti
!:}: c‘,“:r:';u marafche. lib. 8 pz,m;+
pratti 32

Primo, & vitimo fetuitio di cocina.

Croftate & animelle dicapretto , & fet-
toline di prefcinto, & 1‘.n.'_,@zf.. 7250 4
1ATEE
}rf.;.x,:a’.’fnw::p, cafcio C" Sori di [am-
buco. 724, 100 pic "rx 4
Frittura d'animelle, & feg. m/ vi
@ fettedi barbagliadiporco, [¢
con [ugo di melangole , pepe s fale, &
ZHeearo "opra lio.10 piatti 4
P llaftrell ;,:rro,.:m lofpedo , e poi e
_,‘f.r- €on acqua rofas acero vofato,)
cellitagliati, & Zugearo fopra. #i.20
piatts 4
Mezicapretti di dietro arrofiiri allofp [pe-

do, [eruiti con. m elangole taeliate [o-
pro., 7. 4 piatti 4
P»rcwm domestics ripies; it s fue 'rm o
mf..:rfmu{ o pm. : .’:.L) phmf.{.
Paficciodi ingue di vitell » con '."r"szffd,
di dr e per pu“mm nH. 4 platts 4
Paperiripieni arroftiti alls Jpedo, feruits
con limoncelli taglias; Jopra.numero 4
P ..f.'." 4
Tefte di capretto indorate con oug , &
fritte, [ernsti con limoncelli mﬂ'imn Moy
_k/cc 1o, nvrf- nr. 8 b atts 4
Grattonata di due perti di ¢ apretto, con..
o [petieric, agreflo,

& Ruccar 0, [ér=

243

43
uita con 2uccaro, ¢ fugo di melangole
fopra. Attt 4

Lonza di vitella arrostita allo [pedo, fer-
uitacon limoncells r;m:’mrz/pr 2. lib.

pratti 4

Oliue ds Dologna. 74200 piatti 4

Sapore di vifciole. pratti §

Quaglie arroftite allo [pedo confuz cra-
~fata 7M. 20 pratti 4

Spalla di caftrato arrostita allo [pedos
felr Hits ta con 110 fapor (apur. aumero 4
piatti 4

Torte d'herbe alla Lombarda. nu. 4
pratti 4

Torte bianche marlapanate.lib. 4 piat-
o4

pratti 69
Secondo & vitimo feruitio di
credenza .

Carciofan: cotti feruiti con aceto , ¢ pe-

pe~. . 20 L
Carciofani cruds [eruiti con [ale , ¢ pe-
pe. nu. 20 piati 4

Pere,C mele di pivs forte.  mu.60 pic
I 4

Cafciomarzoline. 1i6. 8 piatti 4

Cafcioparmeggianoinfertuccie.” i
prattr 4

Cerafe Rom;«rxeﬁ ;’;f. kb, 12 piatti 4

M andorline f frefche [pace.

4

- M. 2L50

1 ff'! .l.
ﬂ/‘?wd i larte fernita con {uccaro fopra
}U(”J"f \
Cialdoni futti a [cartoces.
prart 17 4
Ciambellette di monache.
pratti 4

RHIBEro 200

nimera 200

Leuatalatouaglia, & data .uqm odo-
rifera alle mam i muceranno |
{aluictte candi- -
de !
Einocchio dolce verde mondajl ¢ Lambo
fzc’.:} P .f”‘;4
Steceh, 1 prafumaati. M. 20 piatti 4
Hb 2 Maz




244
M alZettidifiori lanoratili piedi dife-
ni. 20 P!d!f”-‘}

tdo.
Conditi
neplacii

0" confertioni di piss forre a be-
paatti 4 perforte

piatte §7
CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo.

»
Pnmo fenuto dicredenza.

Nfalata dilattnga, & fiori di borra-
. £ Pf."f:’l".’
pratts 4

}.-‘l.? '{ e

1
1

cquarofifopra. |

e (’_,' b,

veale alla Milanefe .

i f eddi .4'.:'_ (24 li=
7t 4 pratii 4
pratty 36

Pastic

/
bre

femitio di

0, [eruitoconpesro-
l1b. 24 pratis 4
2 (142 Cro-

oL

€
Duaglie 4
_—c P
ftata |
Piccioni noftrals [hufat
¢ gola di porco.
3 AT
DM eSs capretts ai dictro ar _
do, leruite con wmelangoletagliare , ©
ZHCCAY S ,-f'unr ds
Suppa divifciole fattaconvino,butiro,
& {uccaro. pratii 4
C apyoni gionani ripieni ale(fati coperts di
yanolt fenTa [poclia [erusti con cafcio s

=P !
Lo [peao co

J

. 20 J[if'ds‘r:' 4

..J.'.-c‘J,r}':'fi:'f:-‘:.' :

zucearo, & cannella fopra, nymero 3
prai 4

Pl M. BARTOLOMEO' SCAPPI.

Paperi ripsens rz;r‘ras?rrfs allo [pedo, feruig;
con pere mofcarole, fufate fopra,
5 ‘0 < SHe) o 4
piatt: 8
Mezi capretti dinanzs alefla, ¢ po;
fritti nella padella feruiti conacuy .
Jaro, O Juccaro fopra.  mumenyy
piatti 4
Pollanche marzoline a7
con limoncells tay
P]']f .

frecet

rgronatefeviite

~ . N
\HEL ;!)‘U_lﬂ"
412 pratte 4
t2 s teftads ransin : 1 -”‘
1 ar testear capretto inrerc >
oy aag .-... 2 "I - > 4= 3 .
ripiene 4 via per pajticeio.

t':.".:'f'f 74

’_"'f{’ 3
rofopra.

Zigotti di castrato i

; ), [ersite con [uo fapor [opra. 1. 4
paip e o

T orte di peremofcarole.  #tt. 4 pratti 4

Pasticci piccioli di larte. n4. 20 pratts 4

Torte d herbe alla Bolognefe. numero 4
piatti 4

141t G Y

Secordo, & vitimo feruitio dicre-

‘ciofani crudi 5 i

e e Pl
- mmeicar i

1

fcio Romagnolo. 1ib. 8 platti 4
Cafci marzolini [paccats di due liore’
Pyno. Y #i. 4 Piatti4
Scafi teners conla fcorzia.. numero 260
pratti 4 _ !
M andolefrefche [paccate. numer? 300
piatti _
Neue a.z'?,:'m, Cruita con LHCOATOSOPTa -
prattty :
Cialdoni fasti a feartoccs.
piatti 4 _
Crambellette di monacnt.
piatti 4 .

Aumere 200

7niareera-2C

|
St



] 1]"1

Lenata la touag icquaalle
mani, fimt 1."‘&.]!1?‘ le i.][I]uLC
candide, & (i feraira.

Finocghio dolce verde mondo il zambo.
lib.s piatti 4

Stecchi1n piatticon ac
\'-‘qFP! __r

.c’L azetts di fiori profuimar:
74

() ’d:r
t 4.pe

tarofiz.  nn. 20

718 20 piit-

10 7 AR oL TR T L ;
7 confettions a beneplacito.prat-

piatti 59

PRA\'TI ,.l,*_I XXV.DIGIVGNO
” 1

1] tiIL.y' cnza, L&
1to a dieci piat-
k,;....l.., & dieci Trin-

Pruno feruitio di credenza.
ZHCCATO | r}-
D pratti 10
> pratti 1

B

0 fopra.

7%, 300 piattiio AW
Avrbicoccole. i 15O piatti 10

Bifcotell

piatti 10
ueearo [opra.

110 6072
piatti 10
pratti 100

Secondoferuitio di credenza.

a Mila-
14 r;;'lir-" 10
e
redde con ZHCCATo

#H, GO ,{H.;.’{t IO

;‘),;f'.l‘

1 1 R O QV A R ; & Q. 2,.".-5

P“_é{(" arvitella:
J.)Lf F: ’,} €cio

Cottrrn P

Con frfr! )"._(
'I-—r!r- cotto 'U 7

'_:;;_: 6D
Primo feruitio di cocina.

Croftate di vifciole [e2Xofo, feruite corn

ZHCCAro s €7 Aqua rofz a1, 10

2. 00 1’ {'!r ‘:1

P;xf,r;,’f J'

SO




Secondo feruitio di credenza_.

C appons gionani alefJati conmortarellc s
feruiti con effe meortatelle s O petro-
femolofopra. n#. 20 piatts 10
Anarrelle domeffiche grofe aleffateco-
perte,ds tortelletti s [eruitscon cafcio,
7 cannella fopra. numer. 10 piat-
1 10
Vitellavipiena aleffaras[eruita con petro-
femolo fopra. lib. 50 piatti 10
Sapore brancoin patti. piatti 20
joni domelici ripieni ale[Jati con pi-

Picc
(elli ;o barbaglia diporco.  num. 6O

piatti. 10
Pafticcidi polletti di fei per pasticciosfer-
uits calds. n4.10 pratte 10
Suppe di capirotata con cafcio, T polpe
di 10.piccions [orro. pratee 1§
Fiadoncelli vipieni d'vua pallaszuccaros
¢ cannella , medolle di bone s & roffi
d'ovia dure. NGO piatti 10
A1 ineflra dilattesroffi dona,Cr {uccaro.

piatts 135
Terzo feruitio di cocina.

; SUEE : -
Lonza divitellaarroftita allo fpedofer-
wita con oliue [enz anime fopra. lib.Go

puatti 10

Caniali arroftiti allo [peda s [eruits con ik
[io faporefopra. — n#20 piatti10

Paperi ripieni arroftits allo [pedo , feruits
con melangoletagliate fopra. nim.19
piatti 10

Tombi di vitellabati in adabbo -, O pos
inwolts nella vete arroftits allo [pedos
feruiti con limoncellst agliati fopra.
lib.Go pratii 10

¢ di polpette di vitella cheprima

F

fiano (lati 1n.adobbo di quattro libre

per E,_-,:r'_f_r'f‘;';'u. ny10 pt 2412 10
Fia frefca dell annopajjatoconfernata.

246 DI M. BARTOLOMEO SCAPPL

lib.30 piatti 10
C apponig ari ripieni arvoflits allo [pe-
do, [erniticon capperetti @ 2uccaro
Jopra. nu0 piatts 10
Past.ccidiCrema.  nu10 pamiio
piattito

Quarto, & vltimo feruitio di cocina.

Paperivipieni [bufati al fornocon diuerfe
frutte. nK.20 platts 10
Pafticc: di piccions di palombara , di
quattroper pasticcio.. n1.10 piatti 10
Polpette di carne vitellina trame{zate
di cafcio, oue fotteffate. lib.20 piat-
i 10

Gela di color d'ambra gialla in canonci-
7t piattr 20
Limonea fatéacon amandole, zsccaro,
uea di limoncelli, & altro.. piatts 20
Teffe di capretro aleffare 5 fermsti con a-
gliata fopra. 730 piatti 10
Torte d'berbe alla Lombarda. num.10

piatti 10
T orte bianche marzapanate.
piatti 10 g
Pafticei piccioli di pere mofcarale, o altre
<pere. ) #4.60 pratts 10
V1 lanovierods pafta fatto con latre; pal-
[ato pex la firinga. s [poluerizato as
prattr 10
pratti 120

N 10

ZHCCAT O

Terzo feruitio di credenza.

C arciofani cotticon aceto, pepe. 60
piatti 10 ¢

Carciofani crudiyferuitigon [ale;T pepe:
ny. 6O piatti 10

Arbicoccole,s mirabolani.
piatti 10 :

it 150

Cerafe Romane[che. lih. 20 pratts 39
Dere G- mele di pin forte. m250 P

ti 10 Al
C afcio maiorichino. I watti 19

Cafcio Romagnoloin for. :
Lis liba1g prarts 3€
ceio

——




[

il

(]

2

———

LIBRO QVARTO.

a melangole;o Tucearo fopra. nu.10
P.F;"nr."/ 10 | £
Mostarda an abile pci‘ ffpore piratts 20
Onaglic [tufate confette di fommata, &
)fw' bt #it, GO platts 10
I’ﬂ}t*rr di vitella dvnalibraa
alle -r-;p’g rrml,l'?”r.i*‘r con priggiie » &
vifc ra/c'['m e, lib. 40 piatti 10
.4::/,'/,  di vaccinaconlatte a:sdm.,f Yia
adorate, & fritte, [¢ ':'rftw, [uzo di li-
moncelli, @ zuccaro [opra. numero 2
piatts 20
Limonea, ferustac
fr 20
Gelo con occhi , & orecchi di capresto for-
?C‘. 1{1;‘ At : 20
Pafticci di fonghi Spay !f',r.maf’; wfe;r”"e
pé r,r:-r;?rmo. 721t 10 piatti 10
herbe allalombar da.nmero 10
10
Torte di pere mofcarole.
t 10
Pafliccetti piccioli di }‘;}’ ciole d'vualibra
per pasticcio. 7. 6O piatti 10
.i‘*”sc di pedoni ds mzucu, 7 df 10 per
'Im ] 71, 10 pratti 10
Ostreghe alef mc,uwh‘c fitla eraticola,
ﬁ’u" ¢ con igo di melangole , & pepe
.fap % 74 250 ;I,.z.: 10

W ZHCCAYO ft.'l[;u‘-! pf.;a'—

#tt. 10 prat-

Terzoferuitio di credenza.

Pr|‘ |rr{',.’;|,r(u[.l’ rf[‘r,,‘"f’ lcovza .'({;

pe. ,‘;./ 20 “_-r_,r! {10

pepe.

[anL cotts [eruiti con aceto,
(ﬂ E’:.’r”f’.'* 10
fan 2 crudi, e

249

Viti, M. 40 piatti
Neue dilatte , [ernitacon zuccaro
{H Zfit 20
Cialdoni fare;
piatti 10
(fr}:.lrr::’rr_;‘m.-'; dimonache. numero 300

peatty 10

12

1fcartocci.  pumero 400

pratic 120
Leuata la touaglia, & dataPacquaalle
mani,{i muteranno le faluzet-
te candide.

piatti 10
Craldoncini fatti di m
0.
socchio dolce fr

e‘/’ 8 pratti 10
Stecchi s

piatti 10
M azzettidi fiori ps

P Eff.-’ 10

placito.pias-

te.piatti 10 per [orte
pratis 70

PRANZO I
:‘_II) nell antedetrt
uitii dicrede
uoa _111 prat
1 naciany.

Primo feruitio di credenza.
142 COF ZHCCAYO [0+

RECEIVE ST
7 ..I(]\)I

! 'I..
€ fe]

BOow




]

ey
E

A

of s A
srantello libre quattro » @ alici cin-
uantamelcolate infieme accancic

b e 4

e [eruste fredde. u#. 6

i di compofitione d'offel-

At 2.4 piatti 6
piatti 48

o
&

ncelli pi

le.

Primo feruitiodi cocina.

n. 24 piattt 6
0, ricotta, T fiors
pu. 1O platti6
4.0 di fforiones
.6 piatts 6
uattrooncie l'via
eruite con [no fa-
nu. §O piatti 6
wlaeraticola, [erniti con
2 lib.20 piattiG

it ne piatti dargeinto

co

Kl . .
latte d’ombrin

“roftate d
con tarantellocotto.
tte di ffortone di g
re allo (pedo

I
ite
(e, ferustzcon zuccaro
¢ nn.48 piatt 6
(paglia, [eruiti con cafcios
lafopra. num.100

JFCE

0, (O caniiel

= 3
HOCOM Lé I
-caro 7 cannella [opra.

4110 CON

pratti 8
piatts 5O

itte, & butiro 5 [er

TrEls

Secodoferuitiodicocina.
Storione cottoin b
le, [ernito con petro|€in olo fopra.
6
anco d amandole.

¢o con acqrias ﬂ!-

lib 24

p;‘.(!r”.

) jl.’lff”f- 6
“orte di [almiata. ni. G piatti 8
Luccio in potatgio. lib. 18 piatt16
Fritelle doua dure,[eruite con 2mnccaro s
@ cannellafopra. nt. SO piatti 6
Lucetti frittis [erusti con agreflata fopra.
lib. 14 pratti 6
Frittate doppie di otto ona Pynatramel=
zate di pronatuya frefca, T 2HcCar0,
@ poi forseftate nel butiro, numere 6

piatts 6

T
Fy

Ha

250 DI M. BARTOL

OMEO SCAPPI.

Calamaretti piccioli frits , feruses oon '
melangole tagliate fopra. “numero 18
prarte 6
T riclie, & altripefcetti mavitimifrites,
[

[feruti con melangole tagliat foyra
11618 piarri 6 : .
Pafticci di tinche con pifelli per dentro.di
cinque libre per pafticcio. ~ nnmera
piatti 6
piatti 62

Secondo fetuitio di credenza. Iy
Torte d'berbe alla Lombarda.numero§ | 7
piatti 6 -
T orte fff:;;‘?,’(f}e. 7. G P;}-;r;;’ﬁ ' 14
Carciofani cotti, [eruiti con aceto, O pe= | o
pes. ; nn. 24 piatts 6
Carciofani cruds, [erniti con fale , T pe= i
pe. nu 14 piattiG |
Pere, & meleds pin forte. numero 7t /
prattt 6 R
Cafcio parmeggiano iz fertuccie. lib.9 | 4
iatti 6 | 4
Cafei marzolini [paccats diduelibre iy
Pyno. lib.6 piatti6 I
Scafitencri conla feorza. numero 100 ‘ I
pratti6
M andorle frefche (paccate , ferusrefule !
foclie di iti. nu 200 piatti 6 |
Arbicoccolegroffi. nu. 100 patti 6
Neue di latte, [eruita conuccaro [opra. ‘
jatte S ki
Cialdoni fatti & [cartocci.  numero 300
attt 6 i 1
Ciambellette di monache. numerd 200
pratti 6 d
/
Leuatala touaglia, & datta l'acqu alle

mani, i mutera {alwetter
candide .
Finocobio dolce verde mondoil Gambo. B
lib. 4 piatti6
Stecchs profumati.
M azzerti ds fiors lawar
:er

3 !—x'ﬂﬂ. 6
; ﬁidi.’?‘_

Ath 9

il 24
ati i pse
24 P

0

i
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LIBRO QVARTO.

Condsi » @ confettions & beneplacito .
IRt 6

pie
CENA CON ILMEDESIM

ordine del pranzo .

Primo feruitiodi credenza.

Infalate diverdura ds piu for

per ,ls'fff-

/;;‘; L ACCORCIE COR dceto, olio, ¢ a;,g.:,m
pmm G
urhe acconcie. 4 piatti6

5 wm.;;z HATIRALL ﬁ’; it ¢

/ (a;pcrs
_l.f... o i =

L -..J.r,s.

Sardelini marinate ,

7 m(
fzre di code di cinquecento gambari.
piatts 6
Polperte paffate, feruite con zuccaro [o-
pra. lib. 6 pias
Paflicci di corus di [ei libre per pafticeio,
feruiti fredds. it 6 6

Primoferuitio dicocina.

Pelzi dombrina Stufats con cipolle in-
tiere. lib. 24 piatti G
T inche r:!:e: e m[.u-, ¢ cotte (7],

a griti-

Lf’f;’.’f{,@h (1o I(,TPUIC’.U ra.dib. 24

-

L% ]

. )

ailarde f?:; {a .rp",’:z, nimero 6
116

! f’.f”‘i‘uﬂr‘

.-a‘»
TL-‘P':‘ 4

alle [pedo cc‘rzf-u; ‘0=
14, [eruite cop Qf.:[:(,,:o Nod?y
r.zm ati fopra. lib. 15 pi
miutatifrites, f’cr'”rruu /
melangole fopr a. . SO piatt
Rausol; con i [poglia.feruiti con cafcioz e~
Caro, @ cannella.  n1.120 piatti 6

Minestra di pifelli oon pelzi di tenche

251

#ite con (uo [apor
nit. SO ;,_w.-:-'

Ha L pnosp

ZHCCAYD

moncellitazliati ;con z
nellafopra.

Secondc

) feruitiodi cocina.

Ff,!”.ﬂ,.,r;!c ‘Irr a’".l’{’ ff} uite con {/;‘-"':J (’J’ Ve
lan .'m‘r [opra. lib.18 piatti 6

Potaggio dz lumache canate. numero 300
pmm 6

Rane fritte coperte d’ agreStata. nm. 200
,Jh.:r.’ 6

Frittate verdi con fugo d'herbe
onal'vna.

Pefciolinis di fium
o [ugo di lim
piatti 6

Lumache fritte, coperte di [alfnverde_».
#71. GO0 [{;" f"f({ Lo

_|

V' lauoriero di pasta voro.

b
L OFT 0

fmu.[;’! Jopra. lib. 12

f:":*-'”' s
t"!.,‘:’r' i

Secondo,& vltimo feruitio di credenza .

T orte bianche.
T orte dberbe.

Pafticei di pedoni

THILL CON aceto, & pepe

1 G
Cqf
f
Cua

cats . w
A :‘?M‘r fr ? ﬁ);’f ATE 5 18 LE
Viti. i #t. 200

I 2

l(f';:’f I(J;T raee '_'.'..'3 7o !/ ﬁ'-’n’f.’!‘f:’"ﬁ‘. a';!.'f-'. E.'

i marzolini d




212 D? M. BARTOI OMEO SCAPPI

_(-,-; 201 [el !!Jf‘eEE?‘p Wiccio
caffe tagliati infetteny, 8

Craldonifatts ;E;L'.‘; HOCCE -

o di monache. #nmero 200

Lenata latonagha, & (h...i] acqua alle
faluette_

1132 .1\1‘| 9
Cdl 1tul|., ‘t\L 11 1\.1_

i i

'\.-‘{";;-?f 0, & Cani
mu'ri S

T orte Mj ere

.’:’f" I I.ﬂ}(

yz.apanates
2t O _p_-'s‘t!‘r,"g

716> i"r‘.".",’i':.".{.'; a{"'.'- !rljz'- j2

Celle izore. Sco piatti S Vitl . J
Arbicoccole groffe mirabolane, #i. 200 Pere, 7 mele ;ffy-'r:;.»:-'fa’-
o LI
praiis © Ci-

{J.f‘|ff”‘ X

S .

e %

-



LIBRO QV 4

f,rr? Kﬁ?ﬁht_b.'.’.’tt?w ~ Lib. 16 piat-
rfb
Raniols F:a:w':z;,. A
C&E’LH) Parmegs: A0 17 |
piatti 8 | i)
Z\wmff’ refche,mosdesumero 16 piat-
tr 5

te 8&‘
WNeue di latte
p:.:rzr 13
Ci J'JGH‘ fatts a feartocct.

pratts 8 i
ellette di monache. aumero 200

FRero 300

fI-, ;
Cial a’om farti di mollicac

7]

.00 23c
4 )
e 400 pratte S

MESE |

NZO ! LI VIII.- DI
glio con '.’.]hll I lodi cocina
& due feruitii di credenza, feruitoa
tre piat,con tre Scalchi, & tre Trin-
clantl.

OAT0 .

Primo feruitio di credenza.

FApi dilatte, (eruiticon zuccaio [o-

7. 16 pe

rzolint Eforent
accati,
bose (alate, > 537
Vino , Ffz‘?f atain ]
lateinfieme,intutto, i \ pi
cci divitella di [ei libre per pash
eruiti fredds. 7t 3 pz‘:f.f’ 2
sgliate fatte con butivo. nuin. 16
H“””’ 2

piatii 37

R hf C)a Ao

~23
rlia , & dataPac quaal
{1 muteranno faluieitc

C Mm ¢« |gl1' 1drl,

=

Leuarta k

due libre Pvna u. 8 piatti 8
patt 197

LVG LIO

Primo, {eruitio dicocina,

ICE .n—' ”’"" il

RSO




254 DI M.BARTOL

tiallo [pedo,, ({'fai:'ff con li-

Piccioni arrofti
1itt. 16 ,llfch

moncelli taghati fopra.

13

Vifciole fre[che in piastse lib.o piat-
3

Cocnze ripiene aleffate con due libre ds
mortatelle. }mh 5

Piccioni Stufats con pifelli , & gola as
porco. ."f.':. 16 pf 111
IU:’,:,.’. 43

T

e

Secondo, & vitimo feruitio di
credenza.

Humero 3

 aipedoni dicarciofani ditre
Ficcio. nu, 16 piatis 3
fani crudi feruiti confale, © pepe.

ni. 16 piatti 3
Peremofcarole, 'C-,“ altre pere. lib. g piat-
ri 3
Ca r; nfﬁ'r;cf-w: d vna lioy

cCal 'f-

nHimero 200

ro [opra. .6

.w( 'are |l 'H’nc

piatti §

{1a ucw | i a fn.’; tocct.

{a’u&y—-c -> 2
Ciambellette di monacke.

p.-"slr”’- 3

numero 100

ouaglia, & data 'acqua odo-

Lenatala t¢ :
mant 1 muteran-

11‘L1-. s‘”
no 'll't!‘\".".; [tc can=
dide.

0340 il Gam bo.

¢ verde w

Finocchio dol
li {,_ 2 pia
Stecehs [ulefog!

b

]

je di viti. nn. 16 piarti 3

Mazz
Condits

I per forre.

OMEO SCAPPL

o ”em di fiori prmn.rr:, nHmero 16
1Al 3

_ > confertioni a beneplacito,piat
o5 2. neriore
2 3 perfarie
piatti so

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo, con vn
feruitio pia di cu-

Cina .

Primo fernitio di credenza.

N{alatadiveriuradipin [ortepiatts 3

Melloni bianchi @ roffi.  sumero 8
IUJN; 3

C afvio Romagmola. lib. 6 pmn‘z 3
P ,mw di virelladi [eilibre per pastic=
cio, [e7 'fmjffdd:. numero 3 piattt 3
Lingue di boue[alate cottein’y 170 r‘wfﬂ':g
71 fette. nu. 2 piatts 3
t4 COtEAIN VN0 r.m’mm i fertes
{:PG a7 ml'.’l w"m’c’ > Zuc=
1ib.6 pratti 3
tagliaton fette

e vus jJr?ﬂH ,Cotta

Somma
[ersitacon|
CAro ff.ru? 4.
Pref (into cottoin Vindst
{ rul £0 CON XMCCAT (i}

112 Vin0> - uccaro fopra. Lib.6 plat-
i3
O.’rrirnal,._flﬂ.-:e. [e.. num. 16 piat=

elle dibiancomagnare. BHimt. 16

piatti 27

Primo feruitiodi cocina.

icciolini arroftits allo [’»ﬂiﬂ'

. s, 16 prat=

2] j.’

EL! L ’”"{E?"q

g

13
T ortoreqionant arro: ?:rmh’oﬂrﬂ{f’ fer=

;‘—.‘r{g“, I(“d"CfJ”:ff( 7M. 16 Phﬁl! 3
Coniali a rrostitt ;z”g y{d? ﬁ‘?‘h‘f{:‘ con li=
" m,Lff.’uerrf’mufop, 4 #G P 3
CroState di perficke. .3 Pravts 3
Lingue di virella pic -ciole inwalte €01 :
rete arroftire allo [pedo > ,:-"T"{’fdf s

=3



LTIBR

O QVARTO. ag5

Mg
f zuctaro s & fugo di melangole fipra.
% | UG piatts 3 Secondo, fernitio di credenza,
! Lonladsvitellaarrofhita a[fufr do,
) uttacon oline [en'offo ,& Lnccaro, & Torve di pifells frefehs, 3 piatti 3

i 4

fugo di melangolefopra. 1ib.18 piat~ Toree dherbe ally Lombarda, n1m.3

HArtE 3

Gelo dicarne inzalzette di pin colori. Carciofans cruds,feruiti con [ale, pepe.,

74,16 piatti 3

.16 pratti 3

A {"k; .g;’p,ufz di dietro (:.flc- Sttt ablo Pc;'f,_c'?';?zc!r di pis forte. ny. §O y;; it
Jpedo, u”’nccm'w,a?m” taglia .'.,L_-,- Cafcio M aiorichine b6 piatti

Hecaro .I’w e
4

]

Arbic oua;cﬂmf" M50 piatti 2

Neue di latte , feruita con zuccs aro fopra.
pratti § a

Secondo 1 ruitio di cocina. Craldoncinifattiafeartocci. num. 150

cr If’.rf"l{b r:r‘(J If’mn A,
j T efle piccrole di vitella
co; [eruite con flori d

" mel, ’n"{ﬂ"'b ] !9{\,!—
tafe atld con amandole.

;’p.uc i ,":’; uits f/‘flfff-‘ on2 effi [alami

e [ala: pratti 3
ey | i = o
Crambellette dimonache.  num. 100

Piaiiz

2
3

Leuata In touaglia, & data I acquaalle
mani, {i muteranno faluierte
candide.

-”Jf(f’?;.'! [Pufati con rape di canolitorz -

" 2rbac : . ' Coal? s

! 16,0 barbaglia di porco. 716 piat- Finocchiodolce frefco mondo il.oambe
o 2 - . y ) ) > yh

. ff} SO LT M } lib.a piatte 3

3 Pafticci picciolini difegato di polls , oua M aYze ctti di fiors profumati.  num. 16
| J 4 fsd e s FEbi ke LRI . ]

) non nate , & roffi d’ona cort:
i uiti caldi con i‘...”(f.!r{fc"u 3
! I;! ¢rff :

;{{"(H ”ve'r; dinanzrs aleffits

e o7 ana f"ﬁ'».«... 7.3

; '_-'*(.-'I-C'

(6 con ?’fﬂf f;fﬂw’er "re’s...fj.r—.nm
pra.

N atti 3

7 \Jt, ﬂlc n{;—-{ L’I()'( e.
(4 4

Is'f iccro,

Paperi gionani i

i dt carciofans corsy Jopra. un
| 3

Oline di Gg; 70tA,

: lib.10 piars; 3

| Pr:‘fﬂm(f}{ﬁf 77 'fl'lj'(;r(’rﬂ’fo [pedo
; COR fueg A ,-,;wa,urg."( > Cappa
: 2Hecarg fopra. T2
1

/
Retorre ds pa jf.-.!fp-g:;:’f.-:;;:, an

»
: Lo |
I 0
9

atrotte ":a’xmﬁ ditr
}’,';_1 f !
fati 3 Jrf"r”"f'rcf: pedr 78

« 3+ prat=

; ' A, 100
| Via tfrefca deli #1120 paaffza 0conferuata.

1€ At Viti. HUIG6 piat=

3 f(ff"'. 3

!u,_ !
> ..".;‘ 2

b X

(u dits 5 & r-‘:'z'—‘"-

ttr 3 per [orte

PRANZO ALLI XV

s \J'.,".
[

dicocina , e

2

iatte 3

f{:fw'

rélly , O
J.JMH:

pratti 3

atti 46 z"s‘.'-.gr're mm—c fcm.w ule fozlie de viti
{,L,i




0 [opra. 14 100 pidtti 8

con {uccar
, (erniti [ule foglie de viti.

.FI:-'L IH- onaz

ryite con ZHECaro opra.

he, Jt'?f"” u le foglic d i viti.

O 1.’!’ 2ttt 4
ngole di meXo [apore Jondefers=
tecon mermc[upm. 711,20 pratti 4
1100 ' [alciccioni cottr 172 Vin0sld-
j -'f“n:' 1ib. 8 piatts 4

17 o7 felletts di marzapane. n#.20 piat-
st con butivo [eruite?

7. 20 ptr?'f 4

pratit 44

.'-I.s ;fj.

1 .m o {eruitio di cocina.
Ai vitella zm olta nella rete s
do , [ernite con [ngo odi

[o |J1 (o
1, {HCCAVD | ﬂ}‘n e [}(,}'(; 4

caprettocon fet-
1 porco | sre con f;f“o
caro, T }f[,»fug a5
1ib.8 pratti 4
numero 4

i A g P 1]
.?:-;J‘.‘:rra-,l{”-o.

{ colint 1\‘(};‘.‘: ;ff‘ 177 01 =
FIpLeEt (tJJf' 7i fJf{.“fI?-..{f.-I"I‘f.r.r”u

A

nite con melangole tagliate foprd.

I«j'ILIJ’

I'(r U |>.r

{};c:;w:,:::,- Vir

A0 piattt 4
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10,7 Z'!”t. ra"'b"u Ae Hithe

piatts 38

Secondo feruitio di cocina.

Cﬂppam gionanialefati fmurrcar,[c'-
trofemolo, (srrm 7S patts 4

g

Panzette di vitella ripiene alefJatefer-
te con fiori diborragine s O entafse
pra. lib.20 piath 4
Sapor biancod'amandole. pratts §
Mineftra di pifelli con due morta
i

tagliateinfette dentro.
iccioni Stufati con cocuT e vipiene. ks
20 piatti 4

Pafticci dilinguedivitella, con fuo [apor
dentro.di due libre per pafticcio. 4. 4
;:zfr’f

Paper: (lufati al forno con prugne > €Vi=
[ciole fecc che. nn.4 piatti4

T estedrcapr "*rr aleffate. & 'zdcr;(‘ff’ con
oua, €& fritte,fermtecon limoncelli ta-
gliati con zuccara & cannella fopra.
7. 10 pia

TLJ Te ,, i

T orte di [alnia

nit.4 piatti 4
A4 pratii 4
pratti 4}

zrole.

Secondo & viimo feruitio di
credenza.
Carciofani cotti feruiti rwwa’m & pee
pe. A4.20 piatts 4
Carciofani crudi, feruitt mﬂﬁiff T pepe.
O. piatti 4
mrmoﬁm ole di meza libra
! 714,20 P’R’ﬂ'4
i aleffaticon lafcor Zmﬁ'rm

16,8 patti4
Pere,7” meledt pw[urre‘ w80 plé 'f"-a
G rft.r?? {) r/,h{"’ﬂfﬂaﬂ,'{i ﬁ.’f.ﬂl’ﬁ”f- Jib

1ib.8 piatts 4

: H&;tf)cﬁmmre aHm. 200

l-.rf._’.r.f,u P-rf’.

#4.90 umm 4

i
/L-ff'es'r.--_rm‘cm'ﬁj}e.
Neue di latte [cruita con ! carofopré:

piatti § 3
Cialdoni fatts rxff;z,«mcf- w160 P
¥ 4 :
Xz Ciam




LIBROQVARTO. 15

Ciambellette di monache.  nyumero 150
piarti 4 Primo, & vltimo fenitio dicocina ,

s feruite con me
@ HUMEYo 12 r’h’.-fI -

Leuata Tatouaglia, &datalacquaalle Pollanche a
mani {1 muteranno le faluiet- Langole ta
tc C 11 {J'(L_J 1

Stecchi fu lefoglie diviti.
piatts 4

A alzetts difiori profumati. numero »
piatti 4 .

Conditi,&7 confettions a

14

CENA CON IL M\
erdine del pranzo, co
folo di cocina, & due
diCredenza.

EDESIMO
v ferut

":"f{j:‘_r i 1!),{;»*: n’"'*'j;;' !
¢ feruitii con [alfa verde [opra. numero 4

117 VI#0 5 tao

Primoferuitio di credenza. lue parti ; feruiri con
: JOP¥ et
Melonibianchi, & roffi tag T orte bianche.
piatts 4
Calcio m ichino.

Infalata di fioridi borragine, &

rett .
1nfalata dipiedi di caprerro.
Vifciole palombine. i, 3}

wole fuacate, feruite con xu

LEOn Zuccaro {c}[;}'.:_..- .

,"ru JI"' 1t C-
A
Cotto i ving , tagliatiin

r!f}(f e .r, r‘fr“,

m;, 24 p.-'.f_-'.f:{ 4

pratt: §
rumer. 20

Srzj'—y;
Fiadomge)
p:rf!r‘r._;,

L ]




258

Lecuata Jatouaglia , & data 'acqua alle
mani,{i muteranno f{aluiette
candide_s.

Finocchio dolce frefco. numero 3 piat-
4
Stecchi con piatti in acquarofa, num.20
piatti 4
M azzettidi fiovi profumatt. numero 20
piatti 4
Conditi ;& confettioni ds piu forte  a be-
neplacito. pratts 4 per forte
pratts §7

PRANZO ALLI XXV. DI
Luglio con due feruitiidi Credenza,,
& due di Cocina , feruito a otto piatti
con otto Scalchi, & otto Trincianti.

Primo fernitio di credenza.

C/i vi di laste -[eriti con Tuccarofo-
pra. nitt. §O platts
Caliccions cioe [poletti di marzapane .
ni. 5O piattt 8

M oftaccioli INapoletant,
prat 8

M elloni bianchi ;& roffi. numere 24
piatti 8 5

C afci marzolini di due libre Py [pac-
cati. nit, 8 pratti

Prugne monde feruite con 2uccarofopra.
nitt. 250 piatti 8

Fraole [uacate,feruite con ziccaro fopra.
lib.16 piatts 8

Pafticci di vitellad: feilibve per pastic-
cio, [eruitifreddi.  nu. 8 pratts

Salciccione » € lingue di bufalo [alare
cotte in Vino,taglate in fer1e » 121 tutto.
lib.10 piatti 8

Marafche frefche, feruite [ule foglie di
Vi lib. 24 piatti8

nUmero §O

PiXze sfogliate fatte con butiro, numz. 50

pratti 3
Gelaconpolpe dicapponi fotto. piatti 17
pPiarti 10§

DI M. BARTOLOMEO SCAPPLJ.

Primo feruitio di cocing

Bb}?‘fﬁdn arroftiti allo [peds con g cro-
ata. ¥ #4200 pigrts §
Starnotts arroftiti allo [pedo, [erimim_s,
Cﬂppﬁ?’f{ﬂj@p?’ﬂ. At §O P;}m;%
T ortore gionani arvoflite allo [pedo ,con
lacroftata. wu. 50 piatti 8
Lefram arvostiti allofpedo, fermsti corn
imoncelli tagliati fopra. ~ numere 16
piarti 8
Croftate d'animelle di capretto. num. 8
pratti 8 _
Pafticcetti sfogliati d'animelle ds vitella
bartute. nu. SO _piatti8
T efticoli d'agnello arroftiti allo [pedo con
[nacroftata. nu.Go piatts 8
Pollanchetie d'Indiaripiene impillottate
minute arroftite allo [pedo , feruite con
acero rafato, zuccaro fopra. nwm.16
prarti 8
Salfareale inpiarts. pratti 17
Oliue di T inols. ntt. 400 piatti 8
Mezi capretts di dietro arroftses allo
Jpedos [eruiti con limoncells taglsatifo-
pra—- nu. 8 piatti8
T efte di caprettoindorate, [eruite con lis
moncellitagliati, & zuccara fopradib.
25 pratti 8
Lon3a di vitella arrostita allo [pedo ,
[eruitacon melangole tagliate fopra— .
lib. 50 piarti 8
Fritelle di latte, ona, @ [ernite con zuca
carofopra. 714, 250 platts ¢
Piccioni [en offo [bati in adobbo, O fritth
[feruiticon Ruccaro fopra. numere 5O
piatti 8 ;
piatty 129

Secondo feruitio di cocind »

Cappenigionani vipieni affdfﬂ’”‘:’“f";‘f"
aleffats coperti di vamiolt fﬂfﬂﬁ’ gHe
[eruiti concaftio zuccartsd GAnN e
fopra. .16 piati8

Perto di vitella aleffato fernito ¢o” jue’s:_

Jemolofopra. lio- §° P},‘:_‘
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v
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LIBRO QVARTO 39

Pﬁp-‘:ﬂ groffs ?:rmm sl’fr';m COn prugne s

e _,wrf. nu. 8 p; atti 8
Swuppe di vi] fci (ciole,o marafche , fernite con
ZHCCAro ||¢ pids pratte 17

Pasticci di lingue di vitella con [uo [apore
dentro di due h}xg we per pasticcio. nn.8
pratti 8

Piccions ffari con pif felli , & mortatelle.
a4, §O practi 8

Sapor biancod amandole. . piatti 17

Melicaprettic dinanzialeflati , [feruts
con petrofemolo fopra. nimero8 prar-
te S 4T

Salfzverdein pf.zm pratte 17

anco magnare in piatti [eruito con

grant dimelegranate, & uccaro fo-
prat . piatti 17

A frme qra'«mur piene [fufate con pru-
gne, & vifciole [ecche. ~ numero 16
piatti 3

T ortedi vifciole [eruitecon zuccar OJ o
pras. nu. 8 pratts 8

Zigorti di caffrati ripieni cotti allo [pedo ,
fm"m calds con [uo [apor fopra.num. 8

jattr 8

Piedi di v:rrh’:f aleffars, feruiti fredds con
agliata [ Jopra. . 16 piatti 8

Gelo di carne in quadretti con fetre di
Jalciccione fotto. pratti 17

plarts 16§

Secondo,& vitimo feruitio di
credenza.

T orte wrd: alla Lombarda.. numero 8
pract:

Torte a’: iatte s & rvicotta frefcha peco-
rina. ni. 8 I'mm: 8

Pafticci di pere mofearole , di mezalibra
per pafficcio. nit. 50 piatti 8

Per ﬁ'a e duract monde [fermite intazze
con vino bianco. n4. 5O piatti 8

A;f’urn’f}:cmoqf nH, 150 pmm 8

Noci frefche monde Pate. nel vino roo.
i 200 piatit 8

Nocelle monde, feruite [ulefoglie di viri.
. 600 pigtti 8

Pere, & mele dipi forte. numero 155
piarti 8

Cafci marolini di duelibre I'vio fpac-
catt. n4. 600 piatti 8

Cafcio Parmeggiano in fetruccie . lib. 6o
piatti 8

Gamb. z;!d;gmme Salare cotte in vino,
(o petieries, fr;'rmum: ageto, 7 pepe.
ni. 30 pratts 8

Ginncate farte in ginnchi , fe ruite corn
Luccarofopra. lib. 16 pi atts 8

Neue di latre, [ernita con Zuces aro fopra.
piatti 17

Cialdoni fatti a [cartoces. numero Goo
pratti 8

C

Ciambellette di monache.nu.300 piarti 8

Leuarta la touaglia,, & datalacquaalle
mani, {i muteranno le faluiette
candide & {i fer-
uird .

Finocchio dolce verde mondoil gambo
lib. 6 piarti §

Stecchi [4 lefoglic diviti in piatti. mu. 50
pratts 8

M alzerti difiors lanorariil piedifera
€7 oro. t. §O platts 1\

Conditi, © w—;‘?r' foni a Kfcmp“za 0
piarts & per forte

piatti 161

CENA C")NTLAh_l MO

ordine del pranzo.

Primo feruitio dicredenza .

? . S L
Nfalatads lattughette ; & fiori di bor-
ragine. pratte &
ata di mefcolanfa con pin fiors.

: O

atte, ,fe:rx 11 con ucCaro fopra
284, $C 1{"‘:’!.‘ 8

\Y’ i'u{u'ﬂ"'a cr [mm FALA COILR 177 VINO
tagliati infette. lib. 16 piarti 8

Cappo mu:r‘z:‘;,fer witi i c
16 j)’u!ff S

KIc 2 Salfa

e
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./’Ifcu u.ip;‘c*n dr

dvuapafla, G moftaccinoli. prat
217 _
Melloni bianchi; & vofjt«  Hugpcro 19

lib. 16 piattr 8

uite COR RuEcaro (oprd.

115 & g
A 16 piatti
piatti 17

et
¥ 4

Picciont ;r (ar; Con r!{f"\\( ?‘f!”.r.ﬂ 5 O

't POTCO. #d. 5O pra ittt g

Lormboli di [eccaticcias di fe

.;{s-i

pmfr .7
a aleflata » $tata in

05 & Jua inuolta nella rete arre l
a allo (pedo,fernita con zmecar, @
(Ji/;‘ﬂ(’”x. {{"flf-h?- f! 32 P’ “'a’b.
Pastice u‘nﬂ'fpr"*fhd:C.r{';’sf.- ittt 0

pratti 8
Zinit ¢ di vaccina aleffate; O

r.i

P

i}
JF#

0t .fh-""j".";.’f{:'

..u” l'l'* A0, s "'M("‘L, indorate caon ou
] [-.;{,f.{;_‘ ccaro, @ :ef- corn moftarda amabile [0}
quarofa. A §O . piati piatti 8

/a '-;ﬂ,;Irrfrfnff Pafticci di quaglie con [
Care , & f""b ﬂ'l; naty 0,”&_{(’! (}h‘;”g ”' per pe

w350 piatn 8 piarts 8 Tur

_Bcft;e‘r" chit
Kf"’"’ﬂ_}(‘f edo ey
di melangole fopra.  #

£077 2
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T ortighioni vipieni alla Lonsbai te.
atts o Gelo dy oL9zne in I-"g',._:;a_.';;;‘._:_
'!“Pf £J ‘:’rum J,L ¥ 'm'g' sl > 3
IR VIR0, T ZHECATO.

] Q )
At 73l O ti 3 per

0 §O

pattr 161

RNO,
crittomefe di L
tod'oua , &butiro folamen-

'] 111 Tl mLk ;

que NL.UI »-CON ClNc JU
inque Trincianti ,CO
oCINa , & {u;‘. k€

PRANZO IN G1O
{
|

1210, nel fopraf

1 rre
il CLEC

Secondofer

OF#er0elt s §

o 5 O 1
eccertiando [

10 feruitio di cocina.

"“c’"{' ('Ur’f LHCC, /
di melangole fopra,
Oue coite nel -(.J; A0; ¢ .r’u._ (cal
; f pedo , e poz i
candide

Grde. 53: €225 € factiioft CHOCET .1 UmiEra |

la rouaglia,&
mansiimuterannc

Cr

1(.'

icchio frefco verde mondo il gambo, !-’frmnrm.r' fatts

6 EJ:.H“ o

Wi profumati . 7M. piatii 8

wetti di fiors lanorariil pie d’ovo,c5
7, 5 p'..ﬂr* 8

ettiont a f:‘n’t"yfpzmr} prat

caro, C7 butiro, lb. 1c

L
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Primo feruitio di cocina.

Oue meze dure monde fritte , [ermite con
fugo di limoncelli . & zuccarofopra.
lib.so piatti §

One affrittelatene’ piatts alla Francefe
feruite con {uccaro, O cannella fopra.
.50, pratte §

Oue affrittellate con cime di rofmarino
allz Fratefta. n.50 platti §

Minestra dona con fior di farinas detta
cianciarelle. ] piatti 8

Frittate d'ottoonalvna, verdi, fatte con

fizo di bicte, [eruire con Zuccaro can-

nella.cr [ugo di melangole fopra. nu.s
piatti §

ataferuita con xuccaro, o cannel--

pratt: 5

A ireStra diranioli [enza [poglia fatta
direffi d’oua dure, mollica di pane,o
bertuccie battute, [eruitacon {iccaro,
@ cannella fopra.  mn.200 piarti 8

Eradoncelli pient divoffi d ove dure.Zc-
carosvua paffascannella, frites nel bu-
rre nu.2§ piacte §

piattt 46

Sa

CENA CON IL MEDESIMO:

otdine del pranzo.
Primo feruitio di cocina,

Oﬁ’c [perdute cort fette di pane [orto .
fritte el butivo, feruste con 2ucca-
70> cannella , & yuapaffacorta fo-
pPra. An.§0 platts s
Frirrate roonofe , fatte conona; & cipolle
battute e mentas o maioranda, T #oci
[eruite
- [apors zucears - & cannellafo-
prasdi fer owa per frittata. . numero s
pratti §
Oue dure [paccate permezo , ripienids
roffi d'ona ; mentamaiorana ;€T noc
ammageate , © poi [ortefate , [eruite

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

con [wo [apore;xuccaroyT cannella fo-

Y. HUSO pratti
Oue [parfe fulapalafocata , {fﬁhﬁr}c c‘o;
fale ;xuccaro, & [ugo dilimoncells fp«
pra. w50 plattr §
Oue a’-:q-c compariite per il longoin piy
perZs , coperte d falla verde, [eruite
con zuecaro opra. ni.30 pratti §
Pasticci divoffs d'oun battuts , yuapafa,
zuccaro, s cannella, feruiti calds con
zuccaro fopra. nuLS piartis
piatti 30

Secondo feruitio di cocina.

Ouee cotte conla [corzasche ffpoffino ma-
gnare con fettuccie di p;;ﬂ?;é denitro.
71H4.§0 [Wz!‘fﬁlj

Frittate commmni con pan grattaro 4 ot-
toonalvna, @ [eruste conyecaro, &
cannella fopra. nu.§ piarti §

Ona affrittellate ristrette nellapadellaa
foggia di falciccione colorite [feruite
con fette di-limoncelli s zuccaro s @
canrella fopra. nHS5O piatts §

Oue crude [parfein fiore ds farina , O
con destrezza [enza rompere sl roffo

farnefritellein butiro,[eruste con zuc-
caro [opra. nt4.50 piatti §

Oue dure [paccate coperte. d'agliara.
#4.30 pratti §

Oree affritellate nellapadellaocchi di bo-
ue, [eruite con cannella fopra. num.50

pattt §

Herbolata 5 fattanella tortieradoua
berbuccie;znccaro,G fpfr‘fe;«'ie.?m??i-ﬁ
P.fr:',';'.'. § 5

pratti 3

FATTA ALL'VL-
diDome-
tre feru)
ferte Seal-

COLLATIONE
umo di Luglio in:giorno
nica dopo 1l Vefpro con
feruita 2. fete piatu con
chi.

Primo fetuito:
If\"fg!am di capparetti> 008 FHCCAT

: T lib. 4 prativ7
vhapaa Infa




LIBRO QVARTO. 26

Infalare di lattughetta, & fiori di borra-

ginie. pratiry
Radici bianche tenere [paccate per mie-
o .21 p:f-m 7

Infalate di cedro tagliarein ferte , [eruite
con 2Hecaro, [ale, T acquavofa. piat-

ti7 .
Frucaccine fgtrecon butivo, ni. 40 piat

7 _ _ /
Pollanche d'India arroftite allo [pedo,
feruite fredde » con oliue [enla anime

fopra. nu.7 piatti 7
Saifz reale in piatti. prarts 14
Vua frefca. lib. 21 piatti 7

Orecchinepiene di bianco magnare. nu.
40 pratti 7
Pafbicci di caprods [ei libre per pastic-
cio,ferusti ﬁim’di tagliati in fette nelle
caffe. "7 platti 7
C apponi [opramentati , feruiti freddi con
ferroline di cedro , & znccaro fopra .
P14 platti 7
Sapore ds vifciole. piatti 13
Salciccions , & lingue di boue Jalate ta-
gliateinfereeintmro. lib.14 piasti 7
Prefciutto cotto in vino, " poi sfilato, fer-
uito con vua pafa, {uccaro, & [ugo di
melangole fopra. lib.10 piatti 7
T orte di prugne marzapanate.  num.7
piattiy
Geloinformadimezorilieno, piatts 13
Pafticc: di conieli viui. w7 piatti 7
piatti 137

Secondo feruitio.

Capi dilatte,feruiti con zuccaro fopras .
2140 pratty 7

Ginncare frefche.feruite con fors, & Juc-
f‘_,-??‘a_,ﬁ;_fr. I 71,14 ;J;;a_m 7

Offelle 4 pasta realealla Milanefe .

. 22!::4'3 peatis 7

T ortiglions sfagliati futei con butiy 0.14.7
Pratte 7

ﬂ‘f oftacciol Napoletani. n14.40 piatts 7

Caliccion; di marza pane alla Venetia-
%4, R T ]

7

Pignoccatt Romanefchi, nu.40 piatti

Perfiche apertore monde , fersste [ule fo-
elie de vit:. n#.100 pratti7

Perfiche [anguigne wonde in vino bian-
o 80 prattiy

DPeri papali Fiorentine , ¢ Riccarde .
NU.150 pratti 7

Mele appie ,mele , vofe , @ mele yugini .
7.150 piatti 7

Cafci marzolin: [paccati di due libye
I'vio. 2T platti 7

Rawigioli Fiorentini. lib.14 piatti7

Cafcio Parimeggiano infettuccie. lib. 14
pratti 7

Mirabolane, O arbicoccolegroffe.  mu
120 piatti7.

M andorle frefche [paccate, feruite [ule
foglic de viti. 74,400 piattiy

Prugne cottein vino , O zuccaro feruste
con anics confetts fopra. nu. 200 piat-
7

Neue dilatte, [eruita con zuccaro fopra.
praiti 13

Caldons fattia [cartocci. nu.300 piat-
27

Ciambellette ds monache. nu.200 piat-
7

Gelodicarne incannoncini di piu coloyi
piartes i3

pratee 166

Leuatala touaglia, & datal'acquaalle
mani {i muteranno le faluiette can-
dide , & fiferuira.

Terzo & vitmo feruto.

Perfiche duraci monde in vinobiauco.
ANU.120 DIatti 7

Noci frefche monde Stare in molle in vi-
70 ?',{;-;é"_{_r. | mu.300 piatti 7

Ciambelle farte con {yccare , O oua.
?;".'f...}-_‘(;l P.’LI.“;’! 7

Stecchi profumati. NH.40 piatti

Einocchio dolce verde miondo il eamlo
lib.4 piarti 7 5

RAA oy v gt . o~
Wri A LA CIts drfion: p'rx,f,':,,':,;_-;.

B




';;“f‘f! 7 &
1 Jfﬁw.a,mr fatti con ??,r.?fh’f’ di p'm. , &
UCCATO. 800 piatti7
ttioni bianche s ¢ condits di pits
e abe f‘{ph.f ito. #H.14 ‘L.f_/:.u 7
l”‘ rj()rh..

MESE D

PRANZO ALL [ VIII. D'AGOSTO

con vn {ernitio folo dicocina, &du
di credenza, feruito A tre piatti, cOn
tre Scalchi , & e Trinciantt.

Primo feruitio di credenza.

?\ Elowni bianct
/[ }u'.:m' 3

‘aftiods ]\r;w‘ 1. lib.6 pia it 3
""" FHite Con AMECar n,.up, A

, Grroffi.  num6

lib. 12

cole,C7 miirabolaiie. . 80 prat-

- :,,-.G;;rz'a_,n’;'.' le foglie de witi. nutm.64

T 2

i >
Capi di latte s [eruiti con ZHCCAT o fopra.

16 lm,s.r.rf 3

Y170 1 ”w Ato ;;? !'.'f{’.

con welan-

1.0 pidaili 3

#1060 P 1atte

pratir 41

LT

vlrimo {eruitio-dicocina,

Beceafichi arrvoftiti allo fpeds con [ua

crostata ¢
Lay
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fror di finocchio, & '\'If{.k
ro "r'ip?' & #u. 30 piatts 3
Tortorells gionani arroftite allo [pedo

Gelo di cotegne in fcatoline.
piatti 7
Scatole dr cotoenatamufehiata di due li-

brel'via.

Um0

AGOSTO-

con facroftata fopra. num.16 piat-
t 3
Croftate d
f'.'.!.?‘fa‘ 3
f?au'crr’puuou A -Wrwz dift ;m; #0ttE arro=
[kiti allo [peao, (eruiti con {uccaro s &
ellz fo] Au16 piattt 3
I Indiaripieneincartate, ar-
lo [pedo ._J’i';'ff:'.'r' con capparet=
aros & ;zrcto:'a{mo fopra. nit3

animelledicapretto.  nsm.;

1, THC

p; ittt 3

p/zsffcc a3 3 pmm 3
T efte di caprettoindorare con ouas e frit-
rc,[fr,fue“m zuccaro s cannella s e li-
moncelli tagliati fopras ns9 piatts 3
T esticoli d agnello roftit allo [pedo con
[uac rfJ\‘r atd. mits 24 piaiti;
Suppe di capt rotata , con polpeds trepic-
ctoni arroftiti allo [pedo forro per prat=
t0. pratts 3
pc‘m wp.xﬂ itt ale ";fr-, coperts dira-
nzols uf,‘ : .Ir f’!'.‘., erHt ;;wm.eﬁm,
fopra. nu.3 piat=

G

"Ar0.€ CAHNCL

rt 3
Polpette rf: vitella arrostite allo [pedos O
Le ,-’{ YHITE Ct Jrff’“}[.,ll' ore | Ug‘?». 3
ye 0ncte i quatiro per 1}9:"{6:!11-’
naree 3
 colors in cannoncini |

ottt

Secondo,& vitimo feruitiodicocind.

JiA
T orte di copnize conlatte. Bwm3 PIav

i3
2 T or=




EUBR O/ QVIAR T O 104

Tortedi melloni. n. 3 piatti 3

prf“memdf rm{cnc . 16 piatti 3

CJ{LI&‘ gL [I’J"';’ar 3 &’ ey WAl PRIHETO 32
Pn";’\f.’fl 3 p{'; l'l’Jf f {8

Pere cotte 112 vino, T L
f

ienata "ﬂ;?;:

mM. 32 piaiti 3
I v”,., & melecr .-/;V L..P;rr 'rv’!'.'('. r';'.-'f",ia’.) Q

1[5'- r'!g ;
Cafcio p. ,;,;;,wqgazao i fettuccie, lib. 6

Cafciodr Riviera. lib.6 piatti 3

ﬂl.'mrfar(c”eﬁw [paccate. num. 5;,
piatti 3

Nene di latte, [erniti conTuccaro fopra.
EJ’»L’{”‘L ]

Cialdons fatti a e :foz\f #H.150 pratts 3

Ciambellette di monache. numero 100
pratti 3

Leuata la touaglia, & data Pacquaalle
mani, {i muteranno faluiette
;mdrm,& fi feruird.

Finocchio dolce verde , mondo il gambo.
lib. 2 piatti 3 3

Stecchi 1npiatti con acqua rofa. #u. 16
platti 3

M e zetti di fiori profumats, mumero 16

#s
£ ')

CENACON ILMEDESIMO
ordine del pranzo con vi {ernitio
di cocina . Sard inarbitrio di {erujre
infalate, ancor 1e nonvie, quand
fife monowcmm :

Primo feruitio di credenza.

dr :” au.:f'f;zl.n etto.  piatts 3

j ieds di virell, reﬂ'tn/

II{e‘z.' 1L con
! . O pr“r‘f 2
n(‘:?; 3 &7 :u’l.'a f.r‘*e’r 1t 171 6

Arbicoccole, & mirabolane. numere §a
Vi AlS 2

Capi di Latte, [eruiti con zuccaro fopra .
4. 16 ;Jf'(rf ;
17gne hu} i€ falate ,1,",',J’f"r'eﬂuaf'-

2 Vi /a ] 10.6 piatti

Pre.-_{f-r-'.f-?m.f:-mx Viio, u“pa m!rrru,..w -
wit0 con capparetti, {uccarg ,
mel; </ffro*’f' fopra lib. 6 fti 3

C. f_;j'r,m f"' f’{‘,- Hiti fre edd; s CO71
[ 1o ,.!' » O zuccaro [opra

e

iatifatticonlatte , ouz,
; A, 3 pratte 3
(a.: Iz d!:'/fw.crﬂ)“m r{'io,pm’/ ff: wite
"c /)r’” » S0 ? L
oliue [paccat 4.2 piatti
Pasticct di cofcia di caprio dy fei libre s
Uvnosfermtifredds. .3 piatti 3
Biance ] piatti ,‘
(:‘fa’ﬂcuﬁfu_ di c: ot forro. prattz §
Prugne, feruite con Juccaro fopra. uu. 64
pratts 3
Fichi monds s [ernitifule foelie de viti in
piatti. 7. G4 pi

p"h" Ji

#

2

Primo feruitio di cocina.

SnS.
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T o < o P % g
..-_‘ ISTICCE !{ co ! ."’ @l -f; € )”F'r J 5 "fh [' ﬂ . " 'l({l'rr‘fe. 'PE’_? (‘?ff‘fjrﬁ_ it ) P; i 3
# ¢t die vitella battuta d; gtiattyoli-

'prlrr C il'lru

JI". cio7 [enz {I' fo Jr‘r"!'f'?' "’J ore r",, Ls bt( J nu, lf.'!( If: >
i . B 5 ;]

r’(l “1tt COR VHA Pé j, O anccal ﬂfb‘; 1anco ??a»’”‘ffﬁ; e 17 ’f-b”‘ ’Lm ZUCCaro
I:r“ pratti 5

;;‘- 1"(} !
-apretts r'r m.ﬂu a

T(J;h.‘.’-hf?){i ricotta, & mele appie.
ne 3 piatti 3
a

An =m’ alnd: ripiene arro f ite allo ‘

[pedo s coperte di cimiero con ;,,Lq/,:r.-f:, 1

ﬁmmo-ﬁm .f,fc'j': ni. 3 pratti 3 b

Pice ". ; voftits allo [pedo , feruits con 0l

 adobbo , in-  grani dagreflo ffufasts ;& zuccaro fo- i
ita allo (pedo, pra. am. 16 piatts 3

(o7 /ib. 10 piat- piatti 48 D

| q

Secondo, & vltimo feruitio di cre- 5

denza. i
7 or "c(h melloni. w3 pratti 3
. #itt. 3 piatie 3

11 5 A1 quat- }
.

sinmmero 16

f’;“m 3 171 Criic ‘Je’u( ’*H.*;Cn Ltf@;k }?f." H
pr\:.'fz 45 pe wtt. 16 pratte 3 a
Perfi che d’fh ci monde invine bianco i
Secondo feruitio dicocina. nih. 49 irurv 3 ﬂ
Pafticcetts di prugne. nu. 16 piattt 3 P
,j,t,gm ati ¢rof i dlellat: ;E‘rf'n- Pere cotte in ving, & RUCCATO; eriite con | 5
con petrofemolo] .ij,a.f nHmero 3 piat= fu;,'r.,,(up“r‘ nn.50 prarti 3 | g
ti 3 Pere, & melecrude di pin forte.  ni. §O i
M oCHLLEe “rpr“,r,!]‘ ate {.-"Hf,l"..,‘u ;-”r‘r PJ’.IH! 3 I It
flo [enT antme . pnl.a tt 3 Cafcio Pai meagian 0 in fettuccie. lib. 6
ioni [fufa ile , T piatts §
. Pf{fi;;j’lrrf{ 16 [apo :':'n-. .16 .f.f-'u.'rx" 3 C}’f mayzolini di due librelyno fpac- |
g Paperi rIpient fr,?‘f\l att (on prugue : oo n. 3 P"‘ /3 2
Vi uw'( ‘me 2 : rle frefcheft 'J:.{"{.:f 5 ;‘u:a ite fitle
pollaftrelli aleffati; marit ona s edaevitt. 7t P"-”"f .
calci pratie 3 Uik CO7i .’u‘ Ia’ﬁ'r’}r}“' t
S D atina i1 auadre t1 con [dlamt fotto
((‘:I—’ _-:,.;-cl,;h JHaa Erre ¢ ’“ Lt UIHEr 1§0

Yetto ‘- il P
f" A0 ?‘.;Ir?;j{}'i? 120

3 AP e
con pe f,r-l'f.;,,r,m lr oUT A ellerte di monacnes

Wi 3

ti 3
Sapor bianco d'amandole, onero aglata.
piatti §
|

MeTi capretts dinanzi alefJati , [eruits Le- |
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GO piatli 6
Mez )

& J wa Pacquaalles

Leuata la touag

con|
r forte

DI
s &

credenza , 1"L toa fei piatti,
confei Scalchi, & fei Trncianti.

1d 1

ido ferutiodi ¢ (&)

R’f ."’.r;
3 i_.

con (tice
\

#Eero 30 prat-

o ;
Atte Con butivo. #4HPE. 20

Jate_s

ferte. lib. 10

piattt 6C

s R S gie . [ = .
Primo feruitio di cocina. pratti G2
> If P 1 1 s ]~
Pollaftrelli arrost ti allo (pedo.feruiti con Secondo & vlumo feruitio di
bmoncell; r;:q,ﬂ 1L L‘;', '«u,.ruf Y. credenza.

M. 30 piatts 6
Rolpette di vitell s arrosti
bositufate di tre ong

] tHJI ’fr.!J.' {f_{’d;‘xn !DCI'_[).
‘s" P»m-lfi&

Lils iz = Gar-

L
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Car ';J’ At L;f’f, (eruitt 007 fu-’lé’ aceto, &
pepe - : k. 30 }u‘rmu
C'm::'oj.';'.'-.s;'cr::ré!,_;"'ei‘.-';'!.*n. 971 ,f ile, & pe-

pe - 71tf. 30 J[.J:.‘.’ff,f 6

Noci frefe

onde [Fate nel vin rofo.nit.

peye 100

i0 Romagnolo.
A aior uiwa.

Leuata la touaglia, & datallacquaalle

1:‘."11 1111.mmmn y{alutet-
te candide -

201 chio frefco dolce w0y 1do il gambo.

g 172 Pif0 Gianco.

i1, THIMET0 30

CENA CON IL 1\-if."i:':',_"'
ordine dc. | pranzo; con v
fe umwdxm-
Cind .

Primeferuitio di credenza
¢ di mefcolanza con diverfi fio-
| piatti 6
m.u...,v difiori di borragine . & cappa-
retil. _ 4 pmw G
Infalatedicedrotagliateinferte , fernite

Co7 ZHCCAY0> T acan
16
j!fﬁ{'l lose !fr.t;’/u ;,-fi )
;J,’,Es‘rz 6
T : - the 0 b
G afcio /wm-,-zr"ﬂaf’a i ﬂi;’?ms di limoncel-
au-’; due -’“/ff, s V#O.

rofafopra.piate

G roffi. numero12

1

Hurero 6 piat-

Jib. 18 piatti 6
71, GO pratti 6
0 'rUf-’!.f.

tf!,_r. 2HCCAT

1Wane. numero 30

e, & falciccione cot=
fette,irn tutto.lib.

S :
1017 Vi "r-r"'”i.-'r.'.‘;")."."

12 .4.7.|f.fu

I3 il a7
rmr '-’afr ientatt, [eri

4irt ,u:. A1t
'f,'.’lf.'[,""f"ufro, }’.;.:r.i‘z: 10
itacottal vma tagliata
7 7. pmr,: (3

2lle allamilanefe,fernire con {yccaro

[ni,-m. nit. 30 pratts 6
I.l; 1gy Qb

Primo fetuitio di cocina .

i con agresto intiero &
HUIners 30p

P”{ 10712 ju}
b r;i yelia di porcos

. ey
7 d’;’f"}"rf.‘"}- Il"-i'

i vitella, difei l LibrePyno, fer-
witi caldi . #iG plati :6
Petto drvvirellaa
1 "’!JI-LI
gf'epu [apore.
s5TH |f’f! f{f!‘”'tw!_‘

[opra

f!:’x”f.
Fricaffea ﬂ’uoﬁ’:. @

legati con cafc

uccaro, c;m

i feriits €0

”:_(ag:,z.

f""“jl L
Tore=

»
Al




'Tgrr,rm’k a‘rw:wc alle f:f.,da s [eruiti
tn;,;,;z{rw -3“:? S ks 30 jr AltL 6
}fg"d capretii Atnaniz aleal! J'""r.”"r
LG?JI»M'GJ;,*/_ .r_r£_|
Lingue edi vitell /
nuH’E rete arrosiite all
con fito [apor .)I;).F,:
Sommata dijjal
u/',r f?‘;‘,".*ff
| cannella
O.-"r.-:m:(.-‘_ -
Geloin bocee

T orte bianche

Secondo, & vlumo feruitiodi
LlL\;Lle...l.

/ ; monde nel ninobianco.
74,30 piarti6
Nocelle monde, [ernite fule foglie ds Viti.
1. 400 p.rz i 6
Nocs frm e [fatein vinovofo. nt. 150
F‘;ﬂfi} l) 3
Pereguaste, [eruite con folignata fopra.
1. 60 [J 7“’\.)
| j a rll'l-" 'ATPJ' 1Er'f. 7214, _Q 0 }’j!‘;f”'f‘ G
»mele dipinforte.  numero 100

P pratts G
7o P 1rmeggiano infettuccie. lib. 12

zolini di due li

e Pyno .ﬁ?r -
7t 6 r”‘”‘“ G
wmaorlefrefohe paccate. numero 200

4] \.

f:'i;-!f j riita con ’I_d‘:u.rf)fﬁpi'{!‘
P 11 G

Afeartocci, numero 300

te di monache, numero 250

i Levatala tou: aglia , & datalacquaalle
5 mani i muteranno faluictte

. candide_. :
,' .mac;;m dolce verde mondoil gambo.

4 Diatti 6

Condsti j
patts 6 perfurte

PRANZOA
con tre {er
di cocina ferut
dieci Scalchi

LIXXV.D’AG( O
di creden 122, .'\.' tre
a dieci piatti , con
i Trinciantl.

2.OC tl. -1

Primoferuitio dicredenza.

cd rz'.
Fichi auzuftani mor
glie.ds viti.

s ferusts

. 300 pra

1) J
(14 'rJrl’.!Pt"?‘fQi'(‘ monae, FIRFREre
peatti 10
T ortiglioni vipiens m‘f’;z Lombarda. nn.
1O r;: "u 1 -?-J

Cap: dilat te feruiti con zuccaro |
7. 6O prat :" 10

Sommata aleffatainy
f(.-’-’f‘ f{ FUILA COR
'."‘ HOCA ||l'rJJ
J CCAro

.ﬂ'!‘?.r "rfréz“’ f (f.f;’r., &

Jug

anare.

Long {a di vatell,
feruita con olise
fopra. 3

Pignoccatifre(chi.

M oftacciols Napoletar
prattr 10

M orzelletti di marlapane. punero 60
piatts 10

Primo feruitio di cocina .
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eads diecipetti di capretto fernita i
o = 4 : )

e Tuccaro
JU A HCCATD,

" cannella fopra. prat-

o duraci. numiero 10

fFiti allo [pe

1477

soncells taels i colori. piats

piatti 120

Terzo, & viumo fermiuo di
cocina.

10

M D 'r'r"’
QCComt at C«

19t
'

5o
1ara

E 10
ate di cernellate dz?

it 1C
Panzette dr vite
ferte , coperte d’agl

1

i

atalib.so piarti 10 Se=




LIBRO Q

secondo feruitio di credenza,

Tortedi mellont. #H.10 pratil 10
Torte bianche di vicotta,  num. 10 prat=

#um.GO piat-

; di pere groffe di dodici pere per

74.10 piatti 10

ro di paftas fatto con l;
#ito con ZUCCATO '{':’}‘r '@ 7

Pere,T mele r:‘{;‘p»"* jorie. 74.200 prat-
1 10

Cafcio Parmegaiano in

itte, [Cr=

tatts 10
Cafc 'H}fJ';r;';:«-rg'f';}frJ !!fx 20 pia # 10
Mandorle frefche [paccate. num. 500

1atti 10
Noct frefche [fate invinoroflo che
f?flf’f’.’d{'. HH. _].UO II’,' tr: 10
Pilze sfogliatefatte con butiro. mum.GO
ff.-e.-'.f 1 10 : ¥
Newe di latee ._ﬂ’;'!r.fr.-f con {
piatts 20

.'(f_u;':r}

Craldoni fatti a[cartocci. 7:u4.450 prat-
ti 10

Ciambellette dimonache. 1,400 prat-
ti 10

' A I ¢
piatts 150

Levata la touaglia, & data Pacqua alle
mani, fi mutera 11|101'.le;[!¢

ruitio dicre-
denza ,

Einocehio frelco verde monds

7 i eambo.
Hf:‘u '.”fffr) 10 -

\S"f-ful b. I),r HALL.

{‘,}') DiAtt
Jl L
A)[I;.z\lff;/{,J, U’!.r.!,’fﬂ i .60

It 10 E

Cialdoncing +

L4

-f-’.'n di moll

; o, 721
f’}'{’”“'\’-‘fi'l’!t‘ fatte d’ona, &
°00 pigrts 10

VAR T O. 271
Conditi, ¢ '__:r.'-x':ff:.-‘.-'-ﬁ;'n di pis

10 pe
Gelods
beney

ratain [catole
piatts 10 per [ort

piatts 70

CENA CON ILMEDESIMQ

rdine del pranz

Primo fermtio di credenza

pratis 10
piatt: 10

AR, LU
=4

AR 120 prat-
11 10

M elloni |

Cpcy
7. 10 J{a,‘“:f

77 VIR0 L=

iy _—
di latre [erusts con Ruccare

utio di coci

LD 'IILU‘“ s CON fr
Ai.300 pratir 10

@ ,con

(orte. piatis




Fegatelli di vitellainlarete arvoftiti al-
mfpw’o ferustscon [ugo dimelangole »

O pepe [opra. N%.120 Pratti 10
wotrs arrostitiallofpedo , ferniti
limoncellitagliati & 2uccaro fo-
760 pmm 10
Piccioni [fats ;inadobbo , T fr Hrr,jf." ruits
o fwj 2por. fopur a1.60 prattt 10
Vuafrefcadipinforte. lib.zo piatti 10
Ic*w,'-.zm‘;'olf;mzﬁu [pedo » [eruiti con
: .20 piatti 10
( .’f divitellaalefJate > [ernite
meafopra.  m4.10 piattt 10
apretr dénanzi aleflati [eruite
nlcmusfa,’rxpm num.10 piat=

ati con herbuccie; agrestoin-
O yentre[cadi porco. nm .60

tero

piatii 10
Sommata diffalata alefJatasinnolta nella
vEre;ary M‘J-s allo [pedo, fernita con| =
ngole;Q zuccaro fopra. lib.

"IJ{’ £t
40 l[ it 10

Sapore divifciole ; O * moftaccioli. piat-
1t 20

C arabalzatafattaconlatte, & cafcio.
P’ 4111 20

Bianco magnare, ferunitocon uccaro, &
grant di mele granate fopra. pat=

l"'?”;!f! di tre per
!,...[U s *‘H‘ 10
VELYo di pru €O Jort .

Secondo feruitio dicocina.

-'f,;';;l-'.c'--f"-“mﬁ. alefluti, coperti divantoli »
HZA "L{'{“‘r’ ‘( Y IitE CO7

¢ .:.!.bl‘."ird 'rE)IH 1s

10, ZHCCA=

{I) s’ l') ’f‘-.(} r‘l?"f‘
1 10

Zigotti di castrato aleffatiy[eruiti con fro-
vidiborragine fopra. wum.10 piat-
fr 10

Sapore bianco di noci. piatti 20

Papers [Mufati al forno con diuerfe frutee,
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7410 piatti 10
T orte bianche. MLIO piatti 10
S&mfmm[,;p refaaleffata, (¢rnita con

pc‘!chwo!v, apra. llﬁ.ﬂu piati 10

fﬂe dz caprerto fenz ‘ofjo r:pxcre ale ”p_

tesf eruite con [alfaverde fopra. m

Pfdff‘ 10
Lepriinbrodolardiero. nu.3 pm ti 10
Pafticei di piccions di palombara.di quat

tro per pafliccio. #H.10 piatts 10
CamZz.e vipicnie aleffate con ¢ mbf,;:!m

di porco. piatte 20
Anatre grofe alefJate coperte de pa pyar-

delle, [ernite concafcio , zuccaro; &

mnaeﬁaﬁpm. 74,10 platti 10

Piedi di vitellaalefJats , [eruiti con zen=
{erofopra 7120 piatti 10
pratti 140

Terzo & vitimo feruitio di cocina.

Lonza di ”J’:m!«' stata in adobbo aryos
fHita allo fpedo > [ernita col medefimo

/ voStita allo [pedo, [erusta col

idobbo fopra. 116.60 piate

1 10

/wur di caprio arroftito allo [pedo s fer=

COT € mp.m:r:: , acetorofato , &
1CCAT0 f:u ra. A4.10 platti 10
Cap pm ongiz vipiens arroftits allofpes

ao, [eri LG0T ”f’r:.?ﬂf’dﬁ’mgﬁﬁ:’{:, @

;'Z.f-‘t[;.-’; o fop 711,20 piatti 10
Paftices oli di [eccaticcia > difes

libre Yocie,  m#.10 piatti 10
P: peri r’-ums-, fu.’.’:r: con Uf;rfsﬁ) wccare

fopra. 710 }'!r.fﬁ 10
T ortiglions ripieni alla Lombarda. .

10 pratti 10 5
Polpettons divitella d'ynalibra e me

"prosarvoftiti allo r’p{’duﬁ:«ammﬂﬂ

por di prugne fopra.  m4-30 pratit 10
Mes capreni di dietro mf&’f‘lf" allo

_J’:- cdo.feruiti con ??Jﬂ!m;qoftr”\’ ate fo-

pra. .10 H’f’! 10
P« ';'fmij'z_"m:e di vaccinds ¢ e prima

_/mm fFate ‘quﬁg, A ynameia Zinna

P 1 10
er f?ﬁ, 10s #inm10 pmr
.P J" ¢ A

di 1oz

per] af‘

-
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Spalladicaftrato rifatta s & por innoltn

pellarete 5 arros Stita {rs lagraticola,
Grustaconzuccaro s &’ % limoncells tam
gliatifopra. 714,10 plarti 10

L»;bn intiere's arvoftite allo [pedo, fernite
con cipolletre [offrirte fopra. nnns.10
piatte 10 :

Frittelle ds lattes & vicotta , [eruite con
Tnee. m/ap;r.. #14.300 piatts 10

(;c’p n’! m.-.(f.: ai f.fﬂ; ato, CM mu*’ﬁ’, & te=
ite ﬂ":.:pr etto [enzaoffo aleflate forro.
piatti 20

patti 140
Secondo feruitio dicredenza.

Torte-dimele appie;&* di melloni.nu.10
P!;.’fr,’ 10

Torte di pere. #H.10 piatti 10
Torte d herbe. 1O piatti 1O
Pﬁ‘tf-f di pere gro 'rr di dodec: perpa-
fll 2CH0, 75,10 PLatts 10
Pusticcerti di perfiche duraci,due per pa-
(Hcero. 71.60 piatts 10

V:fIrv-for-err‘“dzp..m' Yvoto,

Gelo dipreds drvitella pafl
ringd. pratir 10

PereS5 meledipiu forte.  zumero 100
piatti 10

Ranggioli Fiorentin, lib. 15 piat-
# 10

Via frefea ds pin foree. lth.;0 prat-
t 10 Ly

C”rl _77’*'-' ZU»'-’ I .’I ]’!r‘nffm’f i1em ': {'v-
10 [paccati. an.10 I-'--'..fm 10

Nocs f;«frf.{)c monde ﬁ-‘i.’C‘ 17 Vino ;
74,400 pmm 10

Man ’Jﬂh'lé’ frefche paccate, . pum. Goo
pmn 10

lene di Larte s[ertitacon zHeearo [opy a.
pratti 10 AL

C!T (/] 1(
0% [atti a fcartogci. 74,600
pf..m 10
Crami,
L "'wab(‘,f ffﬂa‘m’(_éc. AHE. 400
Pfi"”! 10

f -’)’.

.-'-’f.: o/ .,”_'[:,-r'.r-_; N 0!

Leuata latouaglia , & data I’acc

manifi muteranno le tl.'nm:l;_.
candide, & {i fer-
lIJJ J. -
Terzo , & vltimo feryitio di credenza

Per "t;

77 A " »
ERiECo . FIM. QO Ppratte 1¢
] ]

e duraci monde fate in vins

*ffﬂﬁtf!" fatti di ”,wmu__; pai

ette d ""'?' &
piatti 1o

Ernocebio dolce vera
l{.i'lf 8 ’);1 i“r !|

M azzet
pratii 1

Stecchiin
pia

Conditi ;T confettion:
placito .

¥i profumart, num. 6

i1 Con aACGUZ 10l Y

ittt 10

PRANZO I\' GIORNO

gro nellantedetto me lk d
con du—cm iutii di cred enza, k\ due

dicocina, {feruito a fet

fette Scalchi, & fetre in 10

Primo feruitio di cre

‘!r

C tead -’J“/ i

Fa'{. r fl’h

FHHIRETro 4L

IR
0 10Q
10eviore o . » L
peviore monde. HIRero «
5190 ;?{?l_f O RNV O 2T




Capidi latt ¢, [eruiti con uccaro [opra.
7. 42 I).’-,?‘-’F.’ g G 1E

Bortarche acconcie in infalata. nynt. 4
piattt 7 -

Alici,acconcie con o
a. 150 piatts 7

Sfogliatelle prene di bianco magnar2
fatte con polpe di pefce cappone s 0 di
luccio. nu. 42 pratiey

Pafticei ditrntte difes librevna feruits
freddi. nu. 7 pram7

Jia,aceto, (7’ origano.

_pz'v’;ﬁi 34
Primo fernitio di cocina.

Oue frefche da beucre. nHMero 126
][ffalff:' ol
Frittatelle di mar{apane. numerd 8oo
piatti 7
Croftate di truite. 7. 70 piatti 7
Anguille arroftite allo [pedo con fuacro-
flata. ib.18 piatti 7
Orate cotte fulagraticola, [eruite con
fuo [apor fopra- lib. 42 piatti7
Porcellettis cioe Storionciniin poratg‘gﬁa -
lib. 82 piattr7
PeTzi dilucci di fer libre"vno ; alefJati
coperts d’agliata. nu.7 platit 7
C annoncini & oua s di due onal'vno ri=
2 nh. 17 piatts 7
ioli [en%a [poghia » eruiti con ca-

feios zuc caro, ¢ cannella. numero 300

pratti 7 _
pasticcerti dombrina battuta dvnali-

braper pafticcio. 7 42 piatti7
pratie 70

Secondo feruitio di cocina.

Frauolini frittis [erusts con melangole s
tagliate [opra. lth. 35 piatti s

Arane fritte , [eruite calde con petro=
[emolo [offritto fopra. numero 250
pratts 7

Spigolerte , & coruetti fritti » [eruiti con

limoncelli tagliati [opra. lib. 3 5 piat=

%7
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Vuamofcatella.
Oliue a1 Spagna, W 250 piatti 7
T orteds pere. nu. piarts
Frittate verdi con herbuccig Emzm:c_z
d'otto oma l'una. M. piatts
Oue affrittellate , feruite con fugo di me?-
langole [opra. n. 84 pattiy
Coculzefritte coperte d'agreftata. piate

lib.2Y piatiy

ti 7
Pafticcidi lamprede groffe. numero 7
piatti 7
M ineftradipifelli fecchi. iatti 14
Gelo di lucci con tarantello di[ﬁfd:zra foz-
to. piatti 14
pratti 98

Secondo & vitimo feruitio di
credenza .

Torte dherbealla Lombarda. num.7
piatti 7

T orte bianche a7 piatti 7

Gambari cottiin vino, & [petierie , [er-
uiti con aceto, & pepe.  numero 300
pratee 7

Perfiche duraci mondein vino bianco.
7. G4 piatti7

Noci monde [Fatein vinoroffo, fernite)
€071 ZHCCAT0 [0pTas PUMEN0 200 pidts

% 7
MoZzarellefrefche R omane[chens. 21
platii 7
Pere, (5 mele di pin [orte . #4126 prat-

1 7
Prouature maroline. nnmero 14 prat-

t 7
Neue di latte, fernita con Tyccarofopré.

piatti 14
Cialdoncini fatti a [cartoccs. P4 §00
tatts
prattr 7 S 40

Ciambellette di monache. nwmel
iatti A
P 7 pmm 84

faok
Stec
1l

M

=

LS S ==

S - =,

i
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Leuntala touaglia, & diuta. lacquaalle
mani, {i mutera falwette
candide_. HIOR,
Finocchio dolcefrefco.  1ib. 4 piatts 7
Stecchi profumati con acqha rofain piat-
ti Nt 42 pratts7
M »z'{z.zr::' a’s%m’ lanorati il piede d'oro,
o ds feta 7. 40 piatti 7
Conditi » & confertioni a beneplacito .
piatts7 per forte iies
piatti 112

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo con vnferuitio
pitt dicocina.

Primo feruitio di cocina.

Pignoccati frefchi. nu. 42 prattsy
Moftaccioli Napoletani. numero 42

pratti 7

Morfelleti di marzapane. numero 42
Pf;’if 1 7 ¢ .

Mellows bianchi, & roffi.  numero 21
piatts 7

C afcio Romagnolo in forma di limoncel-
li,d vnalibra e mezal' vio.num. 11
platti 7

Prugne mondesfernite con zuccaro [opra
7. 200 piatti 7 i

Ricorse pafJare per lafiringa , [eruite con
zHcearo fopra. bib. 14 piatti7

Infalare dvverzura dipiis forte a bene-
placito. pratti 7 per forte

Carpiont accarpionats , [erniti freddi
con acero rofato , & Yuccaro » & pepe

Jopra. lib. 42 piatti7
Schinale acconcioin infalata. lib. 4 piat-
ty

Tarantello acconcioin infalata. lib. 6
pratty 3
Capparetti con vua paffa, aceto rofato
#ecaro [opra in infalata. lib.6 piar-
e i

Fiadongel); pieni douass cafcio sfoglia-
. nHt. 42 piattiy

Bianco magnare in piatti, [erusto con

zuccaro [opra. piatti 7
Pafbicci di” corns di [ei libre per pafticcio
[eruitifredds. ns. 7 piatti 7

piatti 10§

Primo feruitio di cocina.
Lamprede groffe arroftite allo[pedocon
fuacroftata. lib. 14 piarti 7
Pafticci dicode , & zanche digambar:
di 25 code , & zancheper pasticcio .
nH. 42 piatti 7
Supe d'oua [perdute, di fei ona per piatto,
[eruite con cafcio,zuccaro,& cannella
fopra. pratti7
Oratecotte fila graticola, [eruite ; con.
vua pafla cottain vino fopra. lib. 42
piarti7
Rauioli con (poglia alla Lombarda ,fer-
witi con cafcto, auccaro, & cannella
[opra. ntt. 250 platti 7
Calamaretti fritti . picerols fersti con
petrofemolo foffritto fopra. lib. 3 5 piat-
t7
Stellerre piene di pignoli , & vuapafla .
nu. 84 piatti7
T riglie cotre[u lagraticola , [eruite con
[uo fapor fopra. lib.3s piatti 7
Carabazzatafattaconlatte di capra.
[ernitacon zuccaro fopra.  prarti 7
T ortiglioni ripieni allalombarda. nu.7
piatti7
Cefaligroffi ripiens cotti fulagraticola s
[erusti con fuo fapor fopra.lib. 3 5 piat-
ti 7
Frauolini ;5 [gombricotti fulagr.
[eruiti confuo fapor fopra.
ptatti 7
Sarde maritime cotte nella cartafiulas
graticola , con fiore di finocchio, pepe
fale , feruite con [ugo di melangole (o
pra. lib. 28 piatti~
piatti 10§

Secondo, & vltumo feruitio di cocina.

Sapor bianco damandole. . piatti 14

Mm 2 Pez~

SR T
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P u‘-..! L di oK J'r.f,n §tate ré;f“:’ con ;"a i -"Thﬂ’”fﬂlﬁ {;mg {E,Ir;,,fw,,. ﬁ:pbmm,
&

Lb ti 7 Py i

dApai nu 1 .3 P ,{i L 1ECATO (0PTe

o ofare s

Pelzid ombrinain potaggioalla talia~ Lit wrw.*w e fritte con el
na . lib. 238 pr’-’-’-’-’ 7 ib. 35 piattiy

116 COn 7136~
s f’f.';'.;r. pr}wi‘;
1HEE 5 qu wite con agr eStata

& alamaretti groffi in potaggio. lib. 2.8

r;r it 7
pié

One

ST

1o [apor [opra. iths 9 ALty

fuo [apar fopra. : o pratti]

Pezzid .,ff'ffa j’: s COtt tiallaT . i [offrittis acconc con vua paffa
: ¢ mostocotto. pratee 7

110 , €7 latte di Storione.

I prattt 10§
A7 piat 7 _ .

al fornadib.42 Secondo,& vltmo feruitio di
credenza .

(attyo fi ’c /.,Jf,hmc il 'me f"m‘ p: 1=

te ai gt f' ¢ f’?a;.f'{r-f
171 Vino alla 4 Wil ':?::"’('.J =

“fL/ L«

T ATLI0ARIHCTO 30 Plat-

COLLATIONE FATTA . LL VL-

o pinche, con tarantello timo d’Agofto in vna Vigna dopo 1l
piatti 7 Vefpero in giorno mag (
piatti 112 feruiti], feruita a- cinque |
cinque Scalchi , & cinqu
rzo, & vitimo feruitio di cianti.
-ind..

Primo fetuitio.

. 'f{" j'r:“’.:"fﬂ’ = ﬁ.'i'.',’.-'l," €
gliatifopra.. l:0. 35

1041

< ats

a1 mara

! UH' I.:”{’ 007 Ot

H -\’r;f'.l”s.-

j
cannetia

Con ZLHCCATD Lf'

rate d'otto ona Fvnado
2 di fette di prouatus:

o, & cannclla.

{f;f;r.-s cetti picciols pi

) 3
7 oyt ."ri prugie AT ZAPAT atee
niatts
I : fonate »

piatti 7
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LIBRO QVAI\IU

(oyutte €07 limongcelli tas
oAt ;J{J;H -
J{',p ,_/)l P- J*‘ ||{0'r ti.

Fﬂ:,' d
i1 e di monte Rotonda. 7
p Attt \

Pas hm ds cor wa

1 Jo LBo -
',ri.'r,{.r,."(‘(:ff’:; Fi
’mff.f §

’H_’ ‘iilt COV

10 fopra -

Caps as (e
nt. 30 pratts

I”"' 75

S{’t.‘OHL{O {eruitio.

‘-n

1 HOnAe i Vo bianco .

Perfiche durac
it (GO *r atti §
,(U!J'. apertor: i 12071 de !n"b’ atti. it GO
er’fr §

?,-if dipin fortr.

nuwere 100

Pe
p,.-.
Prugne c.ﬂ:/,-z, , ,/r hine monde s feruite con
nit. 150 piatti §
G rofft.  nAumero 10

threl’ T)f:"Jﬁ)r:’f,—
ni 5 piatti §
;J;’:Ef."f )‘
nonae [er-
HUYEro ..*"'J

Oline di |
Melang
Hite con ZHLCATO Jf'o*' 4

[Jf.-f:',"l

'-\- oc E‘”L I.’t I 'i. PHRONAC »

de vitt. Af.4Q0 1
4_‘\. (.l.,f.r,-’h:..."!_- Iif' f“rﬂu:rd{ “I... 4 ¥/
; H'- 18d [;r' ite 5

M arront ar L LHL;;:/ sete

con Acqua 0(a 5 [EruLti con ZUCCAT0sE
pepe, & ,lr e [opra. wun. 200 p,r'sfr:'j
J'\u’. 1 !,*IIII'r e, Jl(f,rr"l‘,"f?f&’ Qf“e,e’.{r\a’fﬂip.r.i.
pratti 10 1
(,;r“lﬂurupﬁ”u [cartocct.. numero. 250
{JI;”H §

C,H.'?ﬂ”t.”("f{’ d w0, Fu’)q,. HHero 200
;_:J.-i!!.' 5
pIatti 6§

Terzo, & viumo feruitio.

Cialdoncine fatti di mollica di pane s &'

{uccaro. At 500 pral
Ciambellette dona . Zuccaro. att. 300
Pmrf’ g

Finocchio dolce verde, mondo il g
lib. 5 L'e‘ it 5

4’11,’3(_«. x’{)” f 1072 pr oftimmati, nuis.
piatts §

Stecchi [u
piattt §

Conditi » &
fh’..,.a \’ per ||{”t e

le

le foglie di vitii

confeltiont a vene

MESE DI SETTEMBRE-

PRANZO ALLI VIIL DI

Settembre con d!;“; feruitii folo di
cocind , & due di credenza, feruito a
due p piatti, con due Scalchi » & dues
Trnciant,

~_ Prmo feruitio dict edenza.

) Rugne monde, [eruite con {uccaro ﬁ:-
FH, (Ju PMNI 2
Fichi mszﬁ. le fogliede viti. nu.72

J.r .’”f 2

Melloni bianchi, & roffi tagliati. miu 6

—'!.-'J

pmw 2
‘;11{): .lf t"""" f{f !f.is..
Capidilatte , [er
?.r.-':fl- I2 pe‘oi.’ﬂ-_
Prefcintto cotto inving ;
4 prat 5 2
-.gu:"lf'{' /'I;’ '-’{’r". & IJli-?a’""

tein vino tagliare in fettein

ragliato wi fette.
.y - .

b,
] T j

di boue [alate cot=
sittn bl

Tttt

pratte 2
o e a3 a0 A .
T ortiglions vipieni allalombarda. nu. -

pia r.fg 2

,':,l.-:f.'f‘. 16

Pr-

EBIE




Primo , & vltimo feruitio di cocina,

Beccafichi arroftiti allo [pedo;con fua
croftata. N 5O piatti 2
Ouaglie arrostite allo [pedo, con [ua cro-
ftata. nn.24 piatti 2
T ortore gioueni arroffite allo [pedo , con
uacrostata. n. 18 piatti 2
Fegarelli divitella in larete arrostite
allo [pedo, [eruiti con [ugo di melango-
le, @ pepe [opra. a. 14 platts 2
F agianotts incartati arrofliti al lo [peda
[erusti con fugo di limoncelli, & zuc-
caro [opra. nM. 12 piatti 2
Cro$tate di polpe di piccioni, & zann<2
di vitella aleffate. numeror piat-
to2
Mezi capretts didietro, arrostiti allo
[pedo , feruiti con melangole tagliate s
¢ zuccarofopra. 7t 2 parti 2
Lonzadivitella arroffita allo [pedo,fer-
uita con oline [enzaoffofopra. lib. 12
piatti 2
icci divitella [eruiti caldi, di [eili-
bre per pasticcio. a2 piatti x

Perto diwitella alleffato s [eruitocon pe-

Lib. 12 pratte 2
fid

di capretto maritate con cajct

Gelo di piedi di caftraro in boconcini -
platte 4

Zigorti dicastrato, arrvoftiti allo rf!e“’o :
[eruiti con [uo fapor fopra. numero 12
pratit 2

Olsue di Spagna. Hit. 72 piatts 2

Sapor di cotogne con moftaccioli. piat-
2 4

Visamofcatella » & d'altra forte. lib. 8
pt'::r:;z' 2 ;

Paperi Stufati con prugnes &'y ifeiole s
nu. 2 piatti 2

Mineitra di coonZze sfasraconlasre di
capra. e 3 piatti 6

pratti 46

278 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

Secondo & vitimo feruitio di
credenza,

T orte df- pere. HL2 platti o
T orte di mellons. nt.2 platti 2
T ortebianche marzanapate.  num.2
Plﬂff
Pafticci di pere bergamotte, difes per pa-
fticcio. : N2 piarts 2
Perfiche duraci , monde sinvino bianco.
wu18 piatti 2
Noci frefche ammogliate nel vino roffo.
#u.§O prati 2
Nocelle frefche monde.
piattt 2
Pere cotte in vino, & uccaroyferuite con
folignata [opra. ni3G pratti 2
Pere, 7 mele di piisforte.  numero 36
piatti 2
C afcio M aiorichino. lib.4 piatti 2
C afcio Parmeggiano. lib. 4 piatti 4
Neue di latte, feruita conuccaro fopra.
piatti 4
Ctraldoni fatti 4 [cartocct.
piatti 2
Ciambellette di monache.
P:-JIHI 4

AHmero 150

numero 80

numero 8o

Leuata la touaglia, & datalacquaalle
nani {i muteranno le falutette can=
dide , & {1 ferura.

lib.2 piatti 3

Finocchio dolce frefco.
numero 1

Stecchi fi le foglie diviti.

zetti di flori profumati.  nwm.12

p;}_f.}ri 2 oy
Conditi-7 confetrioni 4 beneplaciropiat=
ti 2 per [orte ¥,
pml‘ﬂ 38

‘4:.
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LIBRO QVARTO. a7

4 CON IL MED ESIMO
Cant ordine del pranzo.

Primoferuitio di credenza.

Iﬁtﬁ!!am di larghetta, O fiori di bor-
7

*ATINE. P.’.“”.’ 2
IPI.ICILI;.!zf:ﬁh:jf‘ﬂf;‘ff.’,?.,ﬂ. piatti 2
Infadate ds capparettiviuapafla, & Tuc-

caro. lib.x piatte 2

Melloni a beneplacito.  nu.4 piatte 2

Lingue di boue [alate, & [alciccroni cotts
in vinosaghariin fette.  lib.6 piat
o2

Capponi [opramentati, [eruiti fredds con
imoncelli tagliati [opra. num.Gpiat-

t o2
Patticci di caprio, [erusti freddi di [ei li-
bre per pafticcio. nu.2 piatti 2
Sfucliatelle piene di biancomagnare~ .
nu.12 piatts 2 i
Prugne monde,fernite con xuccaro fopra.
6o pratts 2
Capi di latte, feruiti conuccaro fopra.
AL PlAtts 2
piaiti 20

Primo, & vlimo{eruitio di cocina.

Anatre arrostite allo [pedo , (eruite con
capparetti: " Ruccaro fopra.  num.2
pratte 2

Beccafichi arrostiti allo [pedo , con [na
croftata. .60 piatit 2

T eftedi capretro aleffate,co* pot indorate,
con oua @ fritte,fernite con limoncel-
U tagliari, & Ruccaro fopra. nmm.G

piatts 2

[/ .
Pafﬂt?ffl:; affaggianate, feruite con me-
angole taglate,o zuccaro fopra.nn.6

piatts 2
Capponi *’?’P‘fﬁm‘f, aleffati , coperti di la-
agne s [ertuti con cafcio  Ruccaro O
m?m_fﬁfffﬂp?‘x. nu.2 platti 2
Paticci di conigli , con fin fapor dentro
di dne per pasticeio. A2 Piatti 2

Piccioni Stufati con cocuz e ripiene , &
mortatelle. nu.d2 piatti 2
Pan?ette divitella, vipiene alefJare , [er-
witt con fiors di borragine [opra. lib.10
iatti 2
Agliata d amandole in piatti. piat=
e 4
M e capretti dinanzi aleflats > [eruiti
con petrofemolo fopra. num. 2 piat-
th 2
Salfaverdeinpiatti. pratti 4
Paperi ripiens arrostiti allo [pedo , [eruits
con vifciole [opra. a2 piatti 2
Lonza dy vitella arroftita allo [pedo, [er<
uita con oline fenzaoffo fopra. lib.12
1atts 2
Vuafrefca dipinforte. | lib.G piatti 2
piatti 32

Secondo, & vldmo feraitio di cre-
denza.

T orte di [aluiata. A2 piatti 2

T orte bianche. N2 platts 2

T orte verdi. M2 piatts

Pasticci di pererufpe di tre per pafticcio
K12 piatti 2

Pere; 0 mele di pin forte. num.48 piat-
o2

Cafciy mar{olini di duelibre l'vno [pac-
car. nu.2 prattr 2

Cafcio Parmeggiano in fertuccie.  #1.4
piatts

Nofcefrefche monde , §tatein vinoroffo
#1.6O piatts 2 :

Perfiche duraci , monde in vino branco .
nu.18 piatte 2

Neue di latte , con Juccarofopra.  piat=
15 4

Cialdoni fatti a[cartocci. 74.100 prat~
26 1. \

Ciambellette di monache. 114,100 piat=
12

Le-
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Leuata la touaglia,& dataFacqua alle
mani,{i muteranno faluette
candide_ .

Finocehio dolce ﬁ’t’ﬁ'&‘ mondo :'!.g,wf(.’?.o.
b. 2 piatti 2
otec profumiate .
M alzettids fiort.
Conditiset confettions a beneplacito.piat=
th 2 perforte k

. 12 pratts 2
7. 12 p;'.-f.rnﬁ 2

piatti 36
PRANZO ALLI VX.DISETTEM-
bre con v feruitio folodi cocina, &
due di credenza , feruito a quattto
piatti, con quattro Scalchi, & quattro

Tunecianti,

Primo fernitio di credenza.

yndi [is le foglie de iti. nu.1 §O

J

o [eruiticonuccaro fopra .

i lb .+
ioni cio¢ [poletti di marzapanes .
24 platt 4
Al oftaccroli N apoletant.
tt 4
Bifcotti Pifaniconmalnagiain bicchieri.
A4 pratti 4
Pizze sfoglintefatre con butiro. num24

aul

7. 24 piat=

prattr 4

. : 4 PR R,

Lingue di bone [alate s O per[ciutiocotto
in vinostagliate in fettesin turto, - 1ib.6

piattt 4

P S

o, taghata

pritita con (Hoo
f'{",:}'r.x_."of';}‘.-:. j
di caprio, fernit

7 pé biccio. numi.4 phdt=

eroffi arrostitiallo fpedocnsm.S
piattr 3
Vita frefca di piu forte.

lib. 12 piai-

t 4
Croftatedi perfiche, [eruite fredde. nit4

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

pratts 4
Gelocon polpe di cappons 3310, piarti 8
practi 56

Primo,& vitimo feruitio dicocing

Beccafichi arraftiti allo [pedo 5 con [ua
C;'_a;'htr.';‘  mm120 piatti g
Pv’ij} iccetti sfogliati d'animelle di vatella
bar tute, a'vna libra per pa{?r}rrr};. 7ty
24 piatti 4
Pollaftrelli arroftiti allo [pedo , con [ia
croftata. |4 pratti 4
T ortore gionam, arvoftite allo [pedo , con
[nacroftata. nn.36 platti 4
F aggianotti incartats , arrostiti allo fpe-
do , [erusti con figo di melangole fopr .
An.1a | 4
Quaglie arrostite allofpedo s con fua cro=
stata, n.36 piatte 4
Lingue di vitellaripiene impillottate
minntesnuolte nellaretes arroflire allo
[pedo feruire con limoncelli tagliati o=
pra. : 4.8 piatti 4
Paperi [tufati al forno , [eruiti con pelzs
di cotogne cotte in vinos €& {uccaro fo-
pra. k.4 piatti 4
Pollanche noftrali ripiene » impillotates
minutesarroftite allo fpedo, feruite con
melangole tagliate fopra. — nums. 12
piatti 4
Pafticci de polpette di vitella di cingse s
oncie Pyuasferniti caldi, didodeci pol=
pette per pasticei o4 piatts 4
Piccion: [Fufati con ventre[ta dt P‘J"‘W)C?
canolo rorzeito. 724 platti 4
MineSiva dilatte all Ongarefeas prats
18
Gelatina in bocconi di colori dambra -
piatti 8

pra

i

]"‘;' it 6O

Secondo , & vldmoderuitio
di credenza.

T orte di pere. 4 I“’I"”i;'_. 4
Pafkicerts di perfiche di 1r¢ P

—
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LIBRO QVART O.

. 24 pm’n4
/i amdz cocuX e con latte. .4 prarts 4
Nact fre(che monde [tate in vino 70, fo.
1. 100 piatti4 (.
Perfr be duraci monde in vino biaico.
an. 36 !;Jf "H 4
Pere, & mele di pise forte.
‘1 .
(,' frlg,m'}(’omﬂ-nm’a. ith. 6 piarte 4
Cafei marzolim di duelibre Pvno [pac-
cati. ni. 4 piatti 4
M arroni arvoftiti alle braguie, [eruits
co71 pepes zuccaros O [ale [opra. nu.
10 piatti 4
M»mdrﬁ!ef@u’
10 J[r: e 4
Nocelle frefche monde , [eruite j'u’f,u—
elie de vits. 711, 200 piatti 4
Z\r'wa'; latte, [erustacon Zuccarofopra.
fatti 8
Cialdoni fatti a fcartocer.
patti 4
Cirfi‘n{("ji{’f’{’ di monache.” numeroe 150
piatti 4

nnt. 8o prat-

3 "U... cate smonde. ni.

nupero 150

"

Leuvara Tatouaglia, & data 'acqua alle
mani fi muteranno le faluiet-
te candide .

Finacchio dolee frefcomondo ilgam:
J !l)h’”if _].

bi profumati. an. 25 piatti
Z.t‘f.! d!f.fﬂ.r. pr fum Jggr ((_)
7M. 24 pis

f:', (g fzm‘ ttioni a fle-.'; lacito .

pratti 76

CENA CON ILMEDES

IMO
ordine del pranzo .
Primoferuitio di credenza.
T TR
I‘;\'INE Aty "(_" N?G;"H 1. P .r":"& 4

28¢

piatts 4

HnmIeYo o

rofz.
Infalate dipiedi divitella .
pratts 4
Salciccioni, @ prefciuto cotto invino ta
_?.'.f'.-.'-:_f-;l :>’ fetee s 172 tutto . lib. 6 p;'..f.-‘-‘
It 4
Vuafrefca dipiu forte,
I 4
Cappoms. f(fib: amentati,|
f 10vi di boy
1;1 1ttt 4
P-fn'“fcu diy rr‘t’f!’i s feruits fredds »di [
Jr!!ffr £ af ’L“':J. ]
18 onxa di Vitell. t, x"?lf}'}.

1!&. 16 P,r'.,_:_r.

ferusti freddi con
A
1. FIHmero

platts 4

Prugne monde [eruite conuccaro. nu

100 p
C ;U[.f..”"f co ’;‘ Vita pa ..J‘ 2HueCaro, &
aceta opra. lib. 8

Primo,& vitimo feruitio di
cocina .

Beccafichi arvoftits
crostara.
Crostate di polpe di pic

w;rp' CHL arros ,m.
fr,n.:,rfhfr" P FAgie

SRS
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C apponigroffi alefJati-coperti d anolletti,
[feruiti con cafcio, {uecarosT cannella
fopra. 7M. 4 prarti 4
Pasticci 4 anatre noftrali , con ferte ds
barbaglia diparco [alata per dentro
di due anatre per pafticcio.  7mum. 4
Pollanche noftrali impillotate minuge 2,
arroftite allo[pedo , [ernite con cappa-
vetti s €7 RHCCAro fopra . RUMEro 12
piatti 4 : .
Piccioni [tufati con rape di canoli tor 2u-
ti, (7 barbaglia diporco. numer-24
piatti

Gelo in focgia diventrefca.

piatts 8
pratte 52

Secondo & vltimo feritio di
credenza.

T orte dipere , fernite Con2Hccaro fopra.
e 4 Pm;‘f; 4

T orte verdi alla Lombarda. num. 4
pratti 4 e
V1 lasorierodi pafta voto. piatti 4

ere euafle, [eruite con folignata [opra.
ntt. 5O piatti 4
Pere, & meledi piu forte. anmero 100
pratti
Cafcio Romanefco. lih. 8 piatti 4
Cafci marzolini di due libre Pvno [pac-
cati. ni. 4 pratte 4
M andorle frefche [paccate. numero 200
piatti 4 ey
Perfiche j.rsh-rc;f monde in vino bianco.
nu. 36 piatts 4 ]
Noci _ﬁ'sf&li* monde » flaseinvinoroffo.
ni. 150 piatts 4
M arroni cotti alle bras
pepe, zuccaro s fale [0
pravit 4

oy

‘e s [eraiti con
¢l FHiHs

150

Newue di latte , [eruita con zuccaro fopra.
pratii 3

Craldoni fatts a [cartocct.
piatti 4

Crambellette di monache. numero 150
piatti 4

numero 200

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

Leuata'la touaglia, & data acqua alle
mani,fi mutetanno falyiette
candide_.

F nfgc:bm dolce frefco mondo gambo
lib. 3 piatti §

Stecchiin piatticon acquarofa. mmy
piatti 4 "

Mazzertidi fiori profumati. nume. 24
pratte 4

Conditi , & confettioni abeneplacito .
patti 4 per forts

prarts 176

PRANZO ALLI XXIV. DI
Sertembre con due feruitit di cre-
denza , & we ferumni di cocina ,
feruito a dieci piatt, con dieci Scal-
chi, & dieci Trnncianu.

Primo feruitio di credenza.

Ichi mond; [eruits [« le foglse devits.
n#. 250 piatti 10
Perfiche dnraci monde in vine bianco.
nu 100 piatti 10
Capi di latte , feruiti con Zuccaro [opra,
nit. GO piattr 10
Pignoccatifrefchi.  nu.GO piarts 10
Spoletti di marzapane.  num. 6O pidt=
1 10
MoStaccioli Napoletani, nimero 6O
piatts 10 o
Bifcorti Pifani con maluagiam bicchie-
¥i . nu, GO pratis 10
Offelle sfocliate alla Lombarda. nit.60
piatts 10 s
Pastices di caprio, feruitifreddi ds feili=
bre per pafticcio.  nit. 10 pratts 10
Prefcinito cotto in vino s O pot sfilato »
[eruito con fugo ds melangoles Via P4~
(2, ¢ zuccaro fopra. lib. 20 part 10
Sommara cottain pino 1o infette.
lib. 20 piatti10 A
Mostarda amabile par [apore: P};f;f: ¥

T




LIBRO QVARTO. 28

Vyafrefeads pin forte. Lib. 30 piat=

7 10

Primo feruitio di cocina.
Boccafichs arroftiti allo [pedoscorn fua
crostata. i 250 praftr 10
Pollanchetti d'India vip: L1778 !:’!_9;;'.1.*5
minuti,arroffiti allo [peda, fern. ticon
[ugo di melangole , & Juccaro fopra.
i, 20 piatts 10 Wi
Feeatelli di vitellainlarete arroftiti al-
lo fpedo, ferusti con [uzo ﬁf:'rrxc-!_.zf{f.{uh-,
O zuccarofopra.-  n. 20 piatts 10
Quaglie arrostute all o [pedos con fua cro-
ffata. nH. 90 piatts 10
Fagginnotti incartati arroftiti allo fpedo,
[fermits con capparetts , & xuccaro  fo-
pra. mu. G piatts 10
Lingue di vitella indorate con ona , &
fritre , [ernitecon limoncelli taghari ,

O’ zuecarg fopra. A4 1§ piarts 10
Croffate d'anmelle ds vitella, & [alcic
ceont Bologwefl. w10 platti 10
Leprorei arroftire all 40 , [ersits cor
[ [apor fopra. N, 20 piatti 10

piatti 8o
Secondoferuitio di cocina.

Cappons groffi vipieni alla Lombarda
aleffats, feruits con [al zinsi caldi, & pe-
trofemolo fopra. AK. 10 piatti 10

Petto di vitella alelfato con pez.2i di fom-
mata, [eruito con diner/i fiori fopra.
Uib. 50 piatti 10

Piccions arvoflits allo [pedo s [feruiti cons

I:;;gax:'c‘cffinzg{'i.:fi_,'},:,;-o;. numero 6o
piatti 10

G elodicarne sutazzese di wetvo. piat-
t 10

Pied: di vitellaaleffar; , fermiti con fallu
verde fopra. 7%, 20 Piatti 10

Anatre domeftiche aleffare ; coperte di
pavpardelle. W 10 piatti 10

Paitices di lomboli di feccaticcin , di (ei
I{f’ff per pafticcio. numere. 10 pagt-
i Io

Sapor bianco di amandole in piati,
piatti 20
pratte 100

Terzo, feruitiodi cocina.

Lonzadi vitella arroftita allo fpedosfer-
wita con oline fenzadffe fopra. lib. 60
piatti 20

Capponiripieni arroftit allo fpedo , [er-
uitt conmelangole tagliate fopra. nn.

20 piatti 10

Papers ripiens [orteftati con pere Papali .
nu. 10 piatti 10

Polpettomi di vitella d' vnalibra, etre

oncie 'vno, [tati in adobbo , & poi ar-
roftits allo (pedo, [eruiti confoo fapor
fopra. nit. 40 pratts 10

Oline di Spagna. AN, 25O piatti 10

Salla dvuapafa, & moftaccioli. piat-
20

Spalladi caftrato 7 fatta innolta nella
vetes O poi arvostita fula graticolas ,
fernita con limoncells tagliati fopra
n. 10 pratti 10 2

Pafticei di zinne di vaccina ,che prima
fienostate aleffare , di cinque libre per
pafticcio. M. 10 piatts 10

Lepriin brodolardiero, con cime di fal-
uia, O prugne s & vifciole.. num. §
pratt: 10

piatts 100

Secondo, & vitimo feruitio di

credenza.

Cotagne cotte in vino, 7 zuccaro, ferii-
1€ con anacsconfetts [opra. numsero 30
piatti 10 }

Perfiche duraci monde in vino biance
7. 90 platts 10

T artufali (bufati con olio, [ugo di melan-
gole; & pepe. lib. 15 piarti 10

Pere, &3 mele di pip forte. . numero roo
piatti 10

Cafcio Parmeggiano in fettuccic. 1ib
piatt 1o

—_

Nu 2 Cafct

SRS
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Cafc: mar{olins di due libre Pvuo (pac-
cati. nn. 10 piatti 10

M andor :r:fr efche fp tccate s O monde ,
feruite [ule foglie de vits, numero 350
piatti 10

Neue ai laree, [ernita con {uccarofopra.
pmru 20

Cialdoni fatti a [cartocci.
;:,-. £ 10

Ciambellette di monache. numero 300

iatti 10

BUPIEY0 400

Leuata la tonaglia,& data 'acqua alles
ln.ll".l 3 ‘1 nlL'IL'l.'l 10 i luiette
candide, & {

i feruira.

] . I
) mondy. il gambo.

nHmera 60
1’;_-".'5:‘{; 10

A alzetts di fiori pr ofumsati.

pratte 10

Pere coticin Ying, ﬁ'i';”'*: con -uuﬂm’f“
. 180 pigtis 10
ttioni .f,' [onte abe-
lio. 20 w.m; 10 per

7472.60

fopy
1,

ornfe

pratti 170

CENA CON 1L MEDESIMO
del pranzo.

- FR B
ACINUO 1 CTed

ate di f;fr‘.-‘f.'_;;'!;'{‘.f‘_-‘::*- & fi ‘r" at éf‘f'
7 piatti 10
i sefcolanza con dinerfi fiort .

Culate di [paragi. plaits 10
e .fJ"' C t.r)’yfrrf’r,u. 7 Yua pajja, &’
lib. 10 pratti 10
RUIMEFO 2O

pa:' mg;‘:.:m. PRI A, ACCORCIAIT 171[d~
.,zr‘z. lib. 1§ pmm {9
Capi dilatte; [eruiticon Risgearo fopr aw.

DI M. BARTOLOMEO SCAPPL

_#. 60O piathi 10
Cam_'.f} c;""flir'di,z arrostiti gf{gji;‘fg’a ,ﬁ:miri
fredds . X0 piatte 10
ﬂ}. pore rm!'fmgu 2tt1 piatti 20
Pa y IOF /j J(’I hl?[‘j}{‘fPaﬁ“.
ciofers 7. 10 piatti 1o
Lingue di bufalo fal. wte, & Jommiata co
ta in vinotagliate in fettesin tusto .

lib. 20 ;mm 10
Oline di Bl ognd. ke 4 0 piatti 10
Vuafrefcadpinforte. lib, 40 piatti 10
piatti 140

fﬂ.’f{z/(’

Primo feruitio di cocina.

Beccafichi snuolti nelle fogliedi viti , &
carta bagnata, cotts ﬁrrm la ceneres
calda: e 250 piatti 10

T ortore arroftite allo, ﬁ:ma con (1a cro-
ftata. 7. 90 pratti 10

Starnotts vipieni incartati arrostiti allo
[pedo. 214,60 piatti 10

Pollanche d'Indiaarrostite allo fpedo,
[eruiti con capparetts, ZuccarosCT itk

v?, Z fopra. #Y. 20 purm 10

P;r,"r;ru sfogliati pieni di biancomagna-

Te . ny. GO piatti 10

off ipolpe di piccioni, @ [ommats

dald. A, 10 f}f.'ﬂ'f\ﬁ 10

ie di vaccina aleffare, T po: 1716l

rate con o, O fritte ferute CoH ZHC~
caro, & ,frﬂa flJ, moncells "ru;—rrf- lib,
2.0 ,w.,r.f.' 10

Piccioni arrostiti alle {prdo s [eruiti con
melangole tagliare (opra. numero 60
piditi 10

P"f!ﬁ; o0

Secondo feruitio di cocina .

'f;- conglin-
3 P,}qr‘r‘; 10

T efte di vitella aleffate,f
zfﬁap;;:.

Papers. [bnfatial fﬂ!’?m- .m'r-’f i S
anes & 'ﬂ:/mlf",fw 7mi= 10 piat=
# 10 !

Pasticct df cappozis
con fette ds ;"C?:'.’}'t"‘.

i e 3{“:[3‘-((‘- 7
Fad .?(J (0. .f,aru{rv

Cave
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aldss ntt.- 10 piatti 10
:;,,mfds“rsrd!mqﬂrm,.. [late , fer-
mrnmpc:r@emuéujmn,.fm 5O prat=
d 10 ] \

Sapore bzmzcoa,zmzwdm’c. piasts- 2
O!*zme <hrﬁtre con-canols t0vitd QO
“mortarclle. g, 130 P
Stuppe di capriortata, col pp ]
paperte ;’f’jnf: [otto. piatti 20
I’“‘Jc*n di virella [otte 3
{ate con cs L!D,U,{,.,A.;‘;_- .
nella in tutto. lib. 40 pratti 10
piatts 180

AL~

wa, O can-

T v |

1tz 10

i di vaccinaftefati alla f €6~
!'.r..f,.. J{)- §O J
L'_.l;j_‘.‘_,;’ :'!."‘)'."., /]

lia arroftita Lo I."I{.';'{.i 2 5
[ernsta rc‘rr_.’.'zpf:r; eale. lib. 6o piat-
1 10
Pollance

con melangol

o

(onva
,ulr 1.

1008 fr' 06l mL.t]; i role , €7 il
,I'm, waw; 7 Tuccaro ’t,H
\J

Pu!f b 1

Ty '!’!"~g'r4 WORTAHA ér;?rrrf i

fds
ity ‘!f‘fua’i"""“\l_; Ofd st ;a 11t 10
{'fr,r;';_-_lw? madi HEZOTIENRD « i”"“/”‘”— 10

piatty 100

Secondo , & vltimo feruitio di
credenzas

Torte dherbe alla Bolognefe. num. 10
w.}m i{e]

Torte di mele cotogne;< & mele ﬂpf,jg_;«g.r.f,
10 piatti 10

Pafliccetti di tavtufali di meXalibraper
pafticcio n4. 6O pratti 10
I‘,:’)f: cei di pere di dodeci per pa wticcio.
An. 1O piatti 10 _
F'nlanoriero di pafta oto. pratts 10
Perfiche ditraci monde in vino bianco .
%.90 "J’ e 10
,_-f-i-'u'%-' forti. numere 200

Peire, & mele

;u;.‘.’."f 10
(.'s.',"c.'.‘r) M ators
C afcio. Ron

r, O A
L aArrent €oi

70, lih. 20 pratte 10
(€0 lib. 20, pis e 10
alle bracie , (eruite con
[ale, xuccaro, O pepe [opra.  ntte 300
pratti 10
Newue di latte, [eruiti con {uccaro fopré.
Jl-'."l," 3 2 3
Cialdonifattia [
i 10 i
Ciambellette di monache. nursero 300
ittt 10

artoX . Nt 450 pidt=

3 o

v
Leuata la touaglia, & data Facquaalle
mani s {1 muteranno faluiette

..l‘]\'{ ldl.

ffa" 8 ,.’.-.-" itz 10
":ﬂ”i‘l‘.. 6\) p "-“." 10

pratits 10
diti, €7 confettioni » e cotognata a
neplacito. prart: 10 ;-.';

peatis: 190

PRANZO ALLI XXVIIIL

ibre all’ 1mpmu1lh,ummg n
due Scalchi, & due Trinciant, a due
'l"'.u.l.l =

Vina forte di [alame tagliato. lib. 4 piat

t o2
Pollaftri ripient arrostiti allo [pede . [er=
uiti con melangole tagliate , [

£aro "'a""ff‘.,f. w1 ”:,p’f, 52

Pr’ 1T rr‘j"t’m ..’;;ﬂh n“t'b,r,l- €do. Fs2
piatie 2
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Fritturad animelle, ¢ feeato di vitella
[feruita con melangole tagliate [opra..
. 6 ;!ua‘:' 2

C;eppam:rfc"j i .mperrrdmm!cm > fer=
sitt Con Cafcio  2uccaro , & cannella
[opra. aH. 4 ,;z;em 2

Piccioni aleffati sconcanolo tor{uto, cr
ool ,(}, porceo. A 12 piates 2

Fricaffea &vn melo lepro dinanzs .

prattr. 2.

forreds torte bianche.

nHmEro 3

ata dwmandole per [apore.  piat-

Perfiche ;& pere O alt ;r{f utte a bene-

placito. nH. 40 platti 2
pr g+ Wk 3
/) viu forre.  Uib. 8 prattr 2
; C orte. 1.6 ‘r.-,'}zn:: 2
Finocchiofrefcos mondo il gambo. lib. 2
;,A,m 2
Steccht profumati. #1. 10 piatti 2

prattr 30

ENACON IL MEDESIMO
ordine dei pranzo,

crizde dipin forte.
per .J"fl. re

agliati in fette .

‘J }/- 4 !' i

e, . 2 lu* L
flate, & poz rz.f”w’ff
nella retesarrostite allo ;’pf' 10, [ernire

con "{..'!'},.. por (Gpr..‘ i 4 p‘ ,-r_~ 2
Papardelle cotte tnbrodo d: lepre. piat-

i1 2
P ’_H‘ ‘cct di f.:p,«n ar Jlu‘,.nllff '!..’ffi.-
cio.feruirecalds. w2 pi

Meza lepri di dietros arrosiis
do, sbrufati d acerosferaiti con fuofa-
por fopra. nn. 2 piats

Sapore d'vuain piatti. piatts §

Pr;ﬁffﬂ di vitell a di fei libre ' vno . fer-
aiti caldi. Wt 2 PIAL 2

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

Tortedipinforte. num.» piatei 2 per
forte

Pere,cr ttf!h’.’f?'f’ﬁr. a'beneplacico, 7y, 40
1atte 2

2 ::,._frtfr.zﬂzpmfarm
Finocchio frefco dolce.
Cafciods pi forte.
Stecchi profumari.

lib3 piari o

lib.x piai 2

lib.6 piatti »

HH.TO piatti 2
pratts 38

PR ANZO NELL’ ANTESCRIT-
L-)I\ln.iun giorno magto: , del qual
’ranzo fic: mu.tl.L Cena , con due
feruitijdi Credenza , & due feruitj di
('OLm a, feruitod vadeci piatti; Con
vindeci Scalchi , & vndect Trin-
clanti.

Primoferuitiodi credenza.

Onditiin z zrcearo afcintts dipiu for=
te 4 beweplacito.  lib. 32 piat-
tr Il
M oStaccioli Napoletani , & Romane/-
chi. a.G6 piatti 13
Moyfelletti di marzapane..  num. 66
atti 11
MM elungole dolcs monde con zuccaro [o-
7466 pratts 11
e fanguigne monde in vino viar-
74100 piatti 11
Fi f;s monds fule foclie de viti.. n#.264
piatti 11
Capi di batte ferniti con 2
ni.GG piatti 11
T arantelloacconcioin infalata. . lib.1
piatts 11 .
Pefoie [ almone acconcioininfalata. lib.
12 p# 1t 11
¢ g*’.f.a,’f 111 in aceto s [eruiti freddid'via
lihral’vno. 16,66 ya“’f“ I
Butirata con tagliature di pane. lib. 33
piatti 23 "
S;"E{f:‘f!...rrc'fff_f.ztrf conbutivos & 1offi 40-
ud. 7166 pmra 11
Pafticesti sfogliati , pien: 4! i
anare. lib.66 pitt

-

zncearo fopra .

ful
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2 ycernenre dipaftas piene di farre ;0ua;
y(.;-' cafcits 166 prattr 1T
piatie 176

Peimo feruitio dicocina.

Oue frefchedabenere. 14133 piat-
tr 11 QRN :
Paflicetts sfaglicti-piens di polpe d'arane,
o tavantello battute.  num, 66 prat-
11l
Anguille arroftite allo [pedo, con [uacro-
flata. lib.33 piatti 11
T riglie, @ frasoliniscotti fu la graticola,
[erusteconoliue fenz. offo, & [ua [apor
[opra. Leb. §§ pattr 11
Tinche rinerfe vipienescotte [ulagratico-
la, feruite con (ua fapor fopra.  n4. GG
jatti 11 ; _
Cefali groffi vipieni [otteftars , [eruiti con
o birodo fopra. lib. 44 piasti 11
Sarde maritime , cotte [ulagraticola in
lacarta. lih. 44 piatti 11
Croffatedipere 5 € cibibo fenz anime
@ pignoli ammaccati. @i 11 piat-
to11
Gelo di tinche > con polpe d pefce cappone

fotta, pratts 11
Roffi donacotti, inpiatti con butiro glla
Francefe. nHI132 pratti 11

Suppe di pragre [ecche,feruite con 2ucca-
10, & cannellafopra. lib.17 piat-
to22

piarti 232
Secondo feruitio di cocina.

Tnf;{c cotte invino, & [pecieric , [ernite
afciutte 5 conlimoncelli taghiat: , €'
Ruccaro fopra. lih.6G piatts 11

Frittura maritima feruita con melango-

: if:aghr{{e;r;pr_m lib.44 pratti 11
otaggiodi [pigole , ¢ di Laste. lib.44
pratti 11

Lucci alefliuti , (erniti '
“ocs aleflati, feruiti con petvofeimolo [o-
pra lib GG piatti 11

dapore byas p / atti

WOre tiango d’amandole.  pratti 22

Pafbicci di corus , di fei libre per pafbiccio

(exuiti cd:. BU. 11 pratts 11
Calamari fritti , [eruiticon (uzo di me-
J @
langole [opra. lib.44 piatts 11
Oline di Genona. n4.330 piatts 11
Viua frefca di peu forte. lih. 33 piate
fr 11

Erittate d'onafrefche, d'otto per frittata

PA.LL piatti 11 T
QOua affritrellate, (eruite con zuccaro, &
cannella fopra. U132 platti 1
Codedilocufbe aleflate , & poi fritte , co-
perted'agliata. ALY platti 11
Larttavinifrittiferuiticon fale," [fugo ds
melangole fopra.  lib. 33 piatts 11
Suppe ditelline canate di quattro mifure,
&F mela per piatto. prattr 23
piatts 176

Secondo, & vitimo feruitio di

credenza.
T orte di mele rugins. UM prar-
. 1]
T oite dicothans. MATL platti 11

Corogne cotre allo fpedo , feruite con {uc
caro , O'acqua rofafopra. num.33
pratte 11

Perfiche duract monde in vino bianco
A%.100 pratti 11

PeresC mele dz pit forti. nu.200 piar-
I

Cafcio Parmegianoin fettuccie.  lib. 22
piatti 11

Cafci marolini, didye libre I'vino [pac<
cati. AuT1 piatts 11

Marron: cotti alle bracie , [ersis
zuccaro,fale, & pepe.  ni. 3
i 11 :

Newe di Latte , [ernita con zuccaro fopr

CajC
11

¢ fattid [cartocce, num.40

Hette di monache, smere 300

BRSO T




Leuata la tomaglia , & data Facquaalle
mani,fi muteranno faluiete
candide,& fi fernird.

Finocchio dolce frefco mondo il gambao.
lib. 8 piatts 11

Stecchi profumati. ) 66

numcero GG piate

I? 11

M azetts di fiors profumati. numero 66
piatti 11 _

Conditi » @ confettiont a beneplacito .

piatti 11 per forte.
prattr 176

COLLATIONE FATTA ALL'VL-
nmo di Seteet J.muqnunrl\nct'*L.lt-

{o , contre feruty {eruito a noue
piatti , con nouc Scalchi, & .1c,1‘_

Ttinciant.
Primo feruitio .

uagia in bic=

B Y f votti Pifant > con mals
chieri. N4 pratti 9
V1 oftacciols Napoletani. n 45 ptat-

etti di marzapanc. AU45

}J rattl 9
ioniscioe [poletts di marzapane. ni.

{‘—"".-";.-"r

ratti 9

0.4 5

orAeferaire

0T 70
£ 7

bre| per pas r 1CCL0.
JJ;,r It=f~
T acquar ofa.

Infalate a: :.syp-.sr'r:r,_

pat 9
ua palfa, & Jne+

.88 DI M. BARTOLOMEO SCAPPL

care.

Piafrefea dipis g
2fre puforte. kb, 30 piate
)

Cafcimarzolini » di due Lbre Pyysg [pac

r y : . s o

CU” : 9 pait g
afcio Parmegianoin fettnccie. libaxs
piatt 9

Finocchio frefcomondo. 1.6 pmmg

Fichi mondi » (eruitifule foglic de vits,
n#.400 piatti 9

Pere.C7 mele di pinforte. nn.180 piat-
9

M arvoni cotti alle bracte, [eruiri con a-
lepepe s & Luccarofoyra. anm. 250
pratti 9

piatte 180

Secondofermtio.

(1

Grani di mele granateferniti con Tuccas

lib.as piatti 9

gne cotte in Vino 5 O THCCATOs

cotte allo [pedo s [erniteintiere

con xucearo,G acqia rofa. num.2]
piatti 9

Pere guasteferuite con folignatafopraw.
NI §O pratti 9

Pere caranclle cotte al calove del foco ,
(rrwn conanici s O RHECAYO [opra.
A 30 ymrrz 9

T artufali $tufati con oliv, g0 dimela-
gole;& ,uel,rwf,; a. M’ 1§ piatti 9

T it ,.:»uw 1, feruiti con fale O peye.
lik.ao *m 9

P«f:m. s di pere > ds quattroper pay. Hic=
clo. #1145 pmrrl 9

Neve di lattecon xuccaro fopra- pat=
1§

dlons fatti 4 feartocci.

watit 9

Jistte di monaches

HHE 200

W 250

gt 9 Ui
Craldorcin fatti dim solliads part > &
nit. 8O _pratts 7

PELD et
7"”f“b¢ aper forr:?mm’e. fine7 c%arr; 9

|
L
1
n
{
|
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perfichednracs mondein vind. MH70

arie 9 . G e Py
Nacefrefche monde , Shateinvinoroffo .

i GO0 piatti9 iy
P p‘r.f.rfz4f

Terzo, & yiumofenuo.
Stecchs profumati. nHmEro 45 pit-

t 9
Finocohiodolcefrefco.  1ib.6 piatti 6
M zetts di vary fiori. pum. 45 piat-
tt 9

Condit;

enirf

pratti o perforte
prat 26

. MESE..DI OTTOBRE-

PRANZO ALLI VIIL DI
Ottobre, con due feruitii di Creden-
za, & vnodi Cocina, fetuitoa tre_
piatti , con tee Scalchi, & we Trin-
clantis

Primo feruitio di credenza.
Tz.ze sfogliate fatte con fiore di fu-
rinas rojJi d'ona,Juccaro , & butsx

70, ai. 1§ piatti 3
Salciccione » cottoin vino tagliaro iz f

ter, 1i5.6 piatti 3
Pafticci di caprio s di fei libre Lvno , fer-
witi freddi. A3 pratti;
Fiadoncells pient di compofitione d'offel-
le. A. 15 platti 3
Sommatacottain vino , tagliata in fer-
te. lib. G piarti 3

~

Moftarda amabile per [apore.

L 20

piat
PO & e s facesitte A5 e
1Mo, & vltimo feruitio di cocina.

Ortolani arroftiti allo fpedo, cor (na or
Rata. A, 60 piatti 3

Quaglic arrostite ally [ped
de. ;

AL 24 praj
Eegar f"‘j“ffﬁ'ﬁf'{'my larete arroftiti allo
{Pf’fé“-?,fr;s‘.’::.rz con [ueo di melansole s

fopra, : 7t 30 pratti 3
Ammelle, & fezato di virella fritti,fer-
I!.’J‘.l con }(-'3 -,{If. fl"_"’f"a’ﬂ??(“"fff.: pepe (ol Ilf 7
k.""":"-—"”‘v‘- 1h. 6 piatti 3

Vuafrefc.
Torte d her

Piccions inadobbo & poi fritti , [eruits
con zuccaro, & cannella [opra. nu.1 s
piatts 3 "

Polpetts di vitella, arrostite allofpedo,
€7 poi stufate. lib. 15 piatts 3

Pollanche aflac:, feruite can li-
moncelli
ti 3

Lonzadivitellaarroftita ail

ita conoline [paccate

‘@ num. G pigt-

piatti 3
Mineftrad: farro, maritdta

€rona.
Capponi al

fruca e

. Y

Advitarda amabile,
mortatella.

WVE A
piarti §

attt 3

b
1e

COn ZHuCCAra r'u?}‘_:;'“ F 2 prat
it 3
To i
7ilia
{ ]

i 5 O confettions.a beneplacito .

NN T
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Pafkiccetti di perfiche duraci di dua per

paftiecro. . A, 16 piatts 3
Pere, ' wseleds pinsforte. numerd 45
| jatee 3
Cafei siarZolind  di dne libre Pvno 5
[paccat:. M. 3 pratii 3
C afeio Romanefco. lib.6 piatti 3
andorlefrefche [paccate s fernite [ule
foglie de viti. ny. 120 piatti 3
Perfiche duracimonde »in vino bianco.
A, 24 piarti 3
oni arroftitis [eruiticon fale , Zuc-
caro, O pepe. nu. 90 pratie 3
i larte, [ernita con{uceare fopra.

v

i o
1147

piatti 3

{ cuatala touaglia, &dataTacquaalle
mani, {i muteranno faluetce
candide_ .

Finocchiodolce verdesmondoil gambo -
lib. 2 piatti 3 A
Stecchi profumati.  num. 1§ Prafis 3
M a%zetti di vary fori. numero 1§
piatti 3 _ :
Conditi, & confettiont 4 bensplacito .

piatti 3 perjorte. E24G
P:a'f."ff 50

CENA CON 1L MEDESIMO

ordine del pranzo.
Primo ferutdo di credenza.

Nfalate d Indiria. piatt 3
Infalate di carottes ptatti 3
I r’.:'..",'!f;!.’e At C1C0Ted. 1’-‘{';1!‘ i) 3
Infalate di capparetis, viua pafla;C 2uc-
cara. lib. 3 piatti 3
Lingtie di bore falate ;& falciccioni ine
vino stagliarein ferte. " lib. § piar-
4 3
O recchine sfochiate-picne di compofitione

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

doffelle. nu. 15 pidtts g
Cappons [opramentats [eruits fredds
‘{.'?: i’,ﬂfﬂw}{‘{ it »!gliﬁati foi;m, Frdir  d &
piatti 3 '
Oline Napoletane.

: 711,90 piatts 4
.y > =g
Vuafrefca ds piuforte. :

I’J!’- 9 piﬂltl$
Pt(-iffi 14

Primo feruitio di cocina .
Piccioni in brodolardiere.
Ph‘fff 4
Lodole tramezate con foglie di [alsia,
arrostste allofpedo. numero 45 prat<

numey. 10

t 3

Pasticeé di quaglie ; di.due per pafticeso.
un. 1§ piatti 3

Anatre di terva [aluatiche > [lufate al
forno con cipolle intiere. numero G
piatts 3

Vitella ripiena aleffara,fernitaconpetro-
femsolo fopra. " lib.18 puatti g

Polpettons di vitella vipienss arroftits al-
lo [pedo, [erniti con fuo fapore. lib. 12
Plx{fﬁ! 3

Zsgotti dicastrato, benfrolls, arroftits
allo [pedo , [eruits con fiso [apor fopra.
lib. 3 pratit 3

Minefrradi rapescon trelibreds cernels
Jate, ¢ tie libre di barbagliadi porce.

pratts § !
piatts 26

Secondo,& vhimo feruitio dicre-
denza.

T orte di peve marzapanate. wmero 3
artz

Torte dbevbe alla Bolognefe, [ere’
con {pucvare fopra.  numer? 3 prav=

i 3 L
T avtufali cruds [erusti con fales @ Pepe
nih, 3 piarts 3
Pere, & mele ds pin forte.
Jib. 6 piatti 3
lib.6 prizitt

M=

AUMETO 45
platti 3

C &ftio Romagnolo.

Cufcio Parmiggant:




=
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Mandorlefrefehe- i [paccate s & meonde .
P 120 P 1ttt 3

Newedrlaste, (ernitacos: Succaro fopra.
piatti § ;

ialdoncini fatts A fcartocci. i 150
piatti 3

Ciambellette di monac) he. numero 100
pratts 3

Leuata la touaglia, & data Pacquaalle
mani,{i muteranno faluict
e candide.

M arronicortialle bracie, [eruits con fa-
le s Juccaro , U pepe.-  BHmero: 100
piatts 3

Finocchio-dolce fre[co mondo ilgambo.
lib. 2 p,ﬂ t 3

rcy’;: profumati.

Aumero 15 piat=
M a gz,cm di fiori lanorati il piede d'oro,

& feta. wit. 16 piatte 3
Condits , & confersioni 4 beneplacito

piatti 3 perforte g
piatti 47

PR ANZO ALUI XV. DI OTTO-
bre con due feruitij di credenza,
& due di cocina ft.‘l'l,llt(‘- a quattro
piatti, con quattro Scalchi, & quat-
wo Trinciand. '

Primo feruitio di credenza.

PEZud: mar{apane. nHmMEro 14
pmm.}
xi’J"U'f} acctoli N "{;of,or i, MH.24 ifjf 1tts 4
"’f’” --~ff1fﬂﬂmsif2_"y.1f.c- NRWIEY0 24
piatti 4
Bifcotts Pifani con malyagiainbicchier:.
"S h‘; o1 24 P}ﬂff;“_
dliatelle Jemplici s fatee con latte &
_0‘;‘7 nith 2.4 pratti 4
Prefciusto cotto invino ;<o poi sfilato
€rusto con cappareiti vua P;f”}r &
U CCaro. lib. 6 piatti 4
Lip ue.di
i e di porco [alase cotte invino ta-

gliatein fette. P 4 pLatti 4
Eon% {a di ruffalotto, m?n.?,r:‘;e 2llo [pedo,
(ertits z}‘n"da.:, con melangolé tugliate
[apra. lib. 24 piatt: §
Mostarda amabile per (apore. piat-
8 '
f’;r:zﬁ'cﬁ’ﬂ dipinforte.  lih. 12 pratti §
Olsne ds Spagna. nU.120 pratti 4

pratti 48

Yiimo feruitio di cocina.

Animelle , @ feaato di vitella, friere s
[feruite con fugo ds ﬁ.m’,mwa!f. fale,
U{'mcura,u pepe [opra. lib. 8piat-
t

Iodoft arrostite allo fpedo, [eruite cono
[fugo di limoncel /li fopra. B 72
pratti 4

wam’ e arroftite llo [pedo  fersi
~melangoletagliate fopra. num
pratii 4

Starnotti incartati arroftirs allo [
r({’f $11L CO7 f”f'n’.’d.{ lLimsonicells [opra
e 2 i_)!. 4544 :

Pas Ficcetts sfozr: atipieni daniinme
vitella battute, & ferte di prefc
. 24 pratil

Pollanc b:’im 7 i.i’?-
con limoncelli taz , & zuccaro fo-
pra. 5 i, 12 n:.z.‘,-':.':

Picciont ripiens arroftitia Mo [ped
Hiti COi

saianate,fertite

1r0 5 &8 Capparetii J'"J(h »
14

[fa, [eruite con pignoli a

DV il

Polpette. di vitella di cin:
arroftire allo [pedo ,,cr.r:u*c Lw,_.f;.
par}fnj,;... nt. 45 prattt 4

Zigorti ’u(‘era‘uﬂ.’.’ r.,.,,.:.fza‘wf' edo » [er-
wmmq”uwwr[ opra. ;;.;rf:._:;.-i
i 4

Suppe dicapriottata d'amandoletorate

con polp editre piccioni fotto per piarto

pratte 8
Qo 2 Gelo




202

A  aReadrch
L-'r..'r“{.‘(,. e

r ried Al phs
71 qUaAATrEiTte
4

piatti 8
i}.’-.l'!!. jC)

Secondo & \.'I 1o feruitiodi
cocina .

B
ipiene alla lombay ‘daalef«

h'(,i‘ 170 (e #iti COW Cit~

- -
4 { Al €
r 12
’ y ' ;
Cecond {ert
Aden

Y71 ot

i COLOTAHD s O

] "...
ele aL pru |ori

ot R .
(YIeeLan0 1l TEITHCCIC S
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pL.ouat

.‘uﬂmwr!& .f?fnwﬁq aCCAre J:rlf;,ff';!.,

foalie de viti. 76 250 piatti 4
M arroni ar ff!ﬁfn alle J)!.H‘-‘B ﬁ’r;nr;
con fale;uccaro ;&7 pepe. mum. 100
piatit 4
IV ene dilatte, feruita con

b Jeicaro Jruy‘,-,-.:.
14,200 piity
714,180 piat-
WEE lia, & datalacquaalle

mani, {1 muteranno le falutette
andide

[

J‘;.-'.:.-'?‘.-' 4 [»’{'}'J"Ef'.'r'f("

CENA CON IL MEDESIMO

délpranzo.

ordi

Primo fernitio dicredenz

Sfovliatelle p:me di iu..r-t 0.7
T 24 plain 4
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MENIUCCL in,n de :"'

Starnosti arrostiti
! limoncelli tagliatt
nu. 24 piatts 4
Ouacelic tramezzate
) ’:?‘f}}x"t

u_'i\.'t'()lld(jl & wltimo {feruitio di
credenza

!(Ulfrp

{.4 pratie 4
vetro.  praf-

4 Aot chi " 072 COFDO. ittt S 4
l piatts 40 4
i -l
: ’
4 e 4
i Schicna di caftraio aleffats ;
petrofesmalo fopra. - lib.
10 i

| Vaceina falpre(a aleffatas. fer

piatti




Conditi » & confettioni a beneplacito.

pintti 4 pgr forte
piarts 88

PRANZO ALLI XXI. DI OTTO-
bre con due fetuitil dicredenza , &
due di cocina ;feruito a cinque piat-
ti,con cinque Scalchi,& cinque Trin=
cianti.

Perfermiuodi credenza

'T()ur,ﬁfwc, ¢ altre cos Jmmc./
per ;w—

afcintte. libh. 30 platic §
:C./

b f.u-

‘,-”..,

fiLhes

- \_..
'm-.‘:‘
'\
-

p,.fmf ,'
Pasticcetts sfoghats pien: di compofitione
d'offelle. n1.30 piatti §
Lincue dibufalo (alate cotte 1nvino ta-
,,;, atenfette.
er: CLoMi COtHL 1R ViR, 14
lib.g p 127) s
Pa ﬁffﬁa dr 0y dz‘-.f’rf'."."""}
c:o‘mruri.y Jd g P
;fpr)r"e’ ”z 'P:'“ 7L’u
Pr::furlf;acor:om vine.¢7 poi sfilaro, [er-
sito con vuapaffa, {uccaro, & ]’,m di
melanzole fopra. lib.1o pratti §
Olive di T ortona.

it X 5O platti  §
Vua frefcads piu forte. lib.15 prat-
5

e per paftic-
1arts §
pratti 10

Primo feruitio dicocina.

Ortolani arrastiti allo [pedo; con fua cro-

H‘ ifdd. 7i.Q0 ,1 ;."."3 1

()n”*’f’r rramel s ate.con de* edi [aluia

arroflite 95 con [wacroffata.
HH.45 ffu ftr §

T orditramezati con [alciccia m'raﬂh
allofpedo , [erwiti con melangole ta-
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gliate ﬁ:pm. 760 piatti §
Fruttura d'animelle, & fegatods vitell,,
ﬁ; nitacon [ugo de kmarwﬁ;b)f,ﬂ, ;fa’f',
(78 {wc. 7o fopra. libao veatti

E ALGIANOYL zipfcm 1ACAr tan arruj}g;;
allo [pedo , feruits tﬂ‘)f?”tf‘f&?-"’ﬂ[&fﬂ.
"’!' rate [oprd. 1§ A‘;mm f

brﬂﬁ;f’ﬁ d:prﬂ’pe dsi picci om O Zinneh
vaccsna che pr 'majxmyff ate aleffan
HH.§ Iu!f"ﬁ §

Suppe a .’.?lof_ff?m‘d:!,cou cinque libre di
cer 1971, iatti
Lonzadivitellaarvoflita xzfe’oéed o, fer-
uita con [ugo dilimoncells, & zugcaro
[fopra. lih. 30 piatti §

Pollanche & India impillottate minute
arroftite allo [pedo  feruite corn fugo dé
H*fﬂ:n’vm’r’,u zuccarofopra.- . §
pratte §

Zinne di vaccina alefJate, & poi tagliate
inferteindorate cononas O .nrre,fer-
uite con [ngo di limoncell, (".rmra,u
ffrmu':’t opra. Lib.xo pratti §

Gelo di carne di quadretti, conlan{emt
A1 pollo alefare fotto. fuw{ 10

practs Gf

10

Aart j

Piimo, & viimo fernitio dicocing.

Capy '.*f'u,l"r “'p a1} “ufT;,, , coperts
d' annolint ,jm 2411 COn C-’E(e.’o,::,.'fr CAr0;
@' cannel {JJuPh. 4§ prart
Petto di vitel Jz:sr:eﬂaa!e(r:m » [eruito
competrofemolo fopra. nums30 Prék

t.§
»dli bowe alla lombarda.» fu'z: a

Carne
aleffata , [ernita con mentucesa aprs

I‘r’&-“) Im‘;)"' 1
M oftarda am. wbile.per fapore. piaits 10
dnarved Indiariprene Shufatesxen Ver=
diporco, & corogaes S piat=

Irefca

cei di lingue ds vitellas & due per
past "c'u'a,.,';:j:f*{:f],l ", demros HuTh-§
p’ ?r"J

o ,"‘.' (=
Piccioni arvofbiri allofpedoseo0er®

20 piatis-§
prrarata. thite 11:“ 4@




11BRO QVARTO. 295

Pt y;fl«dorro in by odr!!’ ardiero; con
)m-d} alnid lib 25 1"/ F{ ]
Z_q"r:s.amgm.mo titiallo] !p-u; Jfer
aité cont cipolle cotte con r?ﬁm oraffe in
laiota. k.S pidtte §
Vacting bent frollaaleffata » [eruita eon
petrofemolo fopra- lib.30 piatti §
Avliatad amandole per fapore.  pin
t 10

Paflicci di vecelletti »di vents per paf B~

F10e nik§ pratts s
Biancomagnare inpiatti 5 feruiro con
granidi mefcg; canate , &z zuccaro fo-
pra. : P,‘z-rf; 10
Gelo paffiato per la firinga. piatti 10
piatti 90

Secondo ; & viimo feruitio
di credenza.

Torte di mele corogne.  74.5 piatti §
Paflicei di pere prcciole:ds tre per pastic-
cio. n1.30 piasti §

Torte bianche. nu.§ platti §

Pafticeerti di tartufolisdi mela liby aper
asticcio. nH.30 piart §

Torte & herbe alla Bolognofe. ~ num. §
piatti §

Fil wHor 1eK 0d:‘p,15?ﬁ voto. piarti 3

Offreghe corte fulagraticola , tronando-
[ene s feruite con [ugo di melanzole , &
pepefapm. 7. 160 pratti §

Tar r.tfr'fur:sdrjcr:; ticon [ale, O pepe.
nu. 3 pmm 5
Cardi acwncz feruiti con [ale, & pepe.

708.8 Pj,n;; )
PH?"‘ mele d'P‘;‘{U?'-"L U120 Drat-
# 5 .

. .

Cafcio Parmegiano infettuccre. lib. 10
pmm § :

CIL'C‘ ﬁum::(’??m{o 7 Fry:c;, 1 di livien-
m’ lisd vira libya, emeralvae. w8
plaiti §

{'Mrm cort alle bracie, [
€34 .frrr'rﬁ,"u“' IJ{:PL . hn.al

A ﬂffd! Latte. f((', Hita COf ZHECH
lx’»i'

.wrn}.,l' -
;' m 5

19

Cialdoncini fatti a feartoccs.  nu. 200
Lttt §

Ciawbelletre di monache, MU 200
P L §

Leuata la touaglia, & datta l'acqua alle

mani, {1 tmurerd faluiette s
candide.

Findcchio dolee verde , mondo il gambe
lib.4 piatti §

Stecchi profumati. n. 30 pratte §

M:!':th:.".' di fiori di pivicolors.  n#. 30
!’wﬂfﬁ 5

Conditi 5 & confettioni a beneplacito .

piarts § per forte

piatte 110

CENA CON IL MEDESIMO

ordinedel pranzo.

Primo {eruitio di credenza.

IZ\{/ latediver{ura, cotte, e crudeds
iu forte. piatti. § perforte
Infalate di capparerts, yua paffa, O zuc-
Caro. Lib. 6 V1At te

Infalate di pieds di vitella. m.Iu piat-

r;' f

Pafticci di caprio, feruiti fredds  ds (e1 Lt~

breper pafliccio. niu.§ piatti §

S.n’:‘;c‘."x 07z COItE 12 vinotagliate in ferte.

7€ AL Pianl U-/»’.i:f.r‘.;r e

i1 [iaserd :
Pime 1encio ai cocina.

Poll; f,vp e ,J Iindie ENE i r".'-.-".’l-'i.’.z;‘i_,J




minute,arrostite.allo [pedosfernite con
capparetti, T RHCCATO [OPYa. Tk §
pratti §
Polyeite di vitella, ditreoncie 'vna ar-
-oftite allo pafa s [eruite con [uo [apor
7160 pwm 1]
cartati .zrmﬁ»nm’fo (w {o,fer-
71,

prattt §
Pa J'Mu /fr f]t*:.-‘i”ft,“! 'otto p "';J;zﬁ’;cao,wd

L per f,! EALTO. !'f'?’ﬂl‘..!"J Ll gt~

1710511 r-mwfpuu,r mpc;n dic
y!.‘f’i \'
“-‘“sffr{fn.. piatti 10
Fe }:ufv;{“h f”;i‘rﬂ«
714,20 PJ"!' _{
i ao ,.fu.tfb 3 LJ’P’EJ’" al
y0,eriuiti o7 IJ:"“‘;}UZ’M!??J’K}’Q(’J"JH-
‘a #4.10 prattt §
/o fpcﬂ’ﬂ,(:n
fic’ 30

rrostits

o oline fenz. off o fopra.

. -‘;-,'r(_;_.'.-" 1

T,C7 motaccioli. prat-

A5 Ps,wz 9
i';i'). 1§ prat-

Pivﬂfi i,

Secondo, & vitimo feruitio di
COCina.

fi, O

. H.30

lata .

ata i hurrrhh;.".'nh.r?r} LHCCATOs
!u J‘\‘If'i 10

s 5§

& cannella [opra.
T orte Ai progue marZapaiate,
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Palombellein brodolardiero. . num. 30

pratti §

plarts §

Geloin bocconi di color & ambra,  piges

s 10

Fricalfea ds peito d; caprio feruita conci-

pr]‘l.l.r"rft! ;‘fb”; IfJ & .' Gl

tr §

va. - dib. 20 pat-
piattt §)

Secondo,& vitimo feruitio di
credenza.

> A q;urrrmp{r"ﬂ-
n.5 piatts §
berbe alla Lombarda.  num.s

ctti di tavinfalidi mezalibra per

¢10. 71430 p'.efn 5

. di mele appie;G moftaccioli. nu.§
[»..ifu -,'

T artufalt crudi, feruiti con [ales @
1ib.3 piatts §

Oftreghe cotte [ulagraticola, [ernitecor
fwruu.rmff.fuﬂuc O pepe fopra.  nt
120 piatti §

Pasticcetti di pere , di treper pafticcio.

.30 p,"'.'r* 5

Vi lanoriero di pastaveto.  piatis §
M arrons arvos b:'.a,]e it con fale , zuc-
#4180 piatti §

Pf‘}: e

caro,o j,t
Pere. di piu [orte 490 plati §
s parzoliig, ai ;!.’.‘81’;!?:8!74’??0 {],
catls 1. § pr.rm 5

lib.xo piatti §
itsi co XUECAro [oprde
numero 250

Fatti 4 [cartoccts

j

s’n e di monacke . nuniero 200
P.’.:‘ i S
|
Leuata latouaglia, & data l'acqua alle

mani.{i muteranno faluete
candide, & fi feruird-

Finocchio dolce verdemot do J:’QW: L
ibs

i

¢
)
I
qa
i

=




e
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Bb.4 piith §

Stecchin piatti ;con acqua rofa. n. 30
farts § % ; .
Malattidifiori profumats. wurs. 30
piatt § .. e
Conditiset confertions a beneplaciro prat-

t er forte b
5P f pratts 100

PRANZO ALLI XXVII DI
Ottobre mefcolato digraflo, ¢ ma-
gro, con dueferuitijdi Credenza, &
quattro-feruitij di Cocina;; il qual
Pranzo, feruira anc’ hora per Cena
con otto feruitit, &anupafti, & poft-
pafh feruito A otto p_iatli , con otto
Scalchi, & otto Trnciant.

Ifcotells di marzapane. numero 40
Pf;!t‘ﬁ S
Mostaccioli Napoletani. #numero 40

piarts 8 : s
Pignoccati frefchs. n. 40 pratti S
Offele reals. nm. 40 prarti §

Fucaccine sfogliate » fatte con butiro. n.
40 pratti §

Alici acconcie con oliosacero, & origano.
n%. 120 piatti 8

Lingue di boue [alate ; cotte in vino, ta-
Glateinfette. nm 4 prarti 8

Cauiale [ule fette dipane , [erito con
[ugo dimelangole fopra. ~ 1i6. 8 prat-
¢ 40

Galls dindia arroftiti allo fpedo , [eruits
trinciati Con capparetti , O xHccaro.

b4 piatty 8

Saleiccioni cottiin vino,tagliatiin feire.
libo12 patti 8 =

Bottarghe tagliate in feste, (caldate fula
graticola, fermite con olio, aceto, " pe-
ve Jopra ; ouero fugodi Limoncelli o di
mélangole. 1ib. 8 piatti 8

S”m?fmm di falatacotta in vino, taglia-
tainferte , fermira con fugo di melan-
ole, & zuccaro fopra.  lib. 8 piatti 8
7inghe cotte [u [.‘(e graticolain infala-
ad 4. 40 piarts 8

Prefciute cottoin vine, O poi sfilato,fer-
uito con [ugo di melangole, & Tuccaro
fopra. lib. 10 piarti 8

Capparetti acconci con vuapafla , {uc-
caro, 7 acetorofaro. 1.8 piatti 8

Capt dilatte , [erwiti con ?\‘gfcc;zrafa}:h;,
74, 40 pratis o

Pafticcs di caprio , difei libre per pastic-

cio, [eruits fredds. nu. S pratte §
Carpiont[erusts freddiscon aceto rofato,
& zuccaro. lib. 40 pratti 8
Gello dipieds di itella,con polpe di cap=
pene [otto. prarts 13

Anguille (alate acconcie. lib.12 prat-

8 X
Pafticci sfogliati, pieni di bianco magna-
reo. n4. 40 piatti 8
Schinale acconcio. 1ib. 8 piarei '8
Olinedi [pagna.  n1.240 piatti 8
Vuafrefcadipivforte. lib. 24 piarti 8
‘ PrALIE 197

Primoferuitio.

l_) Afticcetis sfogliari d animelle 4i vi-
tella battute , d'vua libraper pa-
fticcuo. At 40 p.",:.-'._'!' 8
Croftate di-latte, O fegatodi storione.
w8 piarts §
Ortolans arroftiti allo [pedo, con [na cro-
Stata. " an. 160 pratti S
anolize, 7 linauattole, cotte (ula gra=

cola, [eruite von fuo fapor fopra. lib.40
prat 8

Quaglie tramezzsate, con libre otto di

oftite allo I.f}\af'zf'f 3 .'(f:i'f-.‘.-’.f e

i

e tacliate fapra. wn. 40

Pretliix

Pafticei di trutte, di [ei libreper |

10, f¢

wits calds. nit. S [

] pient arvofliti allo fpedo s |

uiti {redds. _ nite 16 pidtti 8

Cefalt .-_'__f;-'o;?,"_, cotti [u r'_.- .'_L’i_‘,':'r‘.’lf. ol ,J{:Ca 3
con vuapafla, < fuo fapor fopra. Iib.
40 piatti 8

Polpette di vitella, di guattro oncie »
Lyia, r;}-,-u!f_. arvostite allo [pedo ,

P‘.'J ‘I:’,:"r-

I

B




[eruite con fiv [apor fopra. nwmero 8o
piatti 8
Anguille groffe arroftite allo [pedo, con
[nacreftata. lib. 30 piarti 8
Mezi caprettids dietro, arrostits allo
(pedo, feruiti coniugo di melangoles
fopra. au. 8 pratts 8
T ortiglions fattizon butire , & Zuccareo.
nu. 8 piarti 8
Pollanche d'indin, arroftite allo (pedo,
[ermite concapparetti , & xmccaro [o-
pra. nit. 8 piarts 8
Lamprede groffe forteftate, bferm’r.: corn
fuo [apor fopra. dib.32 piart 8
Conigls arroftiti allo fpedo , coperti ds
{enzero s feruiti con pignoli ammo-
aliati fopra. nn. 16 pidrti 8
Calamarettifritts , fermits con fugo de
melangole fopra. lib. 32 piarti 8
Picciont in adobbo foffrittis feruiti cort.
[0 [apor [opra. nit. 40 piatti 8
rate groffe s cotre [ lagraticola, feruite
con limoncelli tagliati fopra.  1ib. 40
prarts 8
Fricaffea di caprio  con cipolle bartute s
[offritre fopra. lib.32 piatts. 3
Frittate rognofe con prefciutto s & her-
biccine bartute dotro ona I'yra. .20
piatti 8
Ranioli (enza [poglia s feruiticoncafcio
zuccaro, 7 cannellafopra. nu. 240
iatti 8 )
T ortoregioueni arrostite allo [pedo s cor
nacroftata. ntt. 40 prattr S
Porcelletti, cioe forioncini piccioli fcorti-
cati, taghiate in pel{1 arrvofliti allo
[pedo , [eruiti con vua paffa corta nel
Pina, O zuccaro <& cannella fopra.
lib. 32 piatti8
Porcheste dilatte , pelate, arvoftite allo

[pedo- . 8 pratee
Suppe di lumache canare . prar-
tr 13

Lo.-z‘cif,rmmrﬁz,are ogni duecon vn fe-
gatellods polloin larete s arvoflite al-
lo fpedo. ntt. 80 platti 8

C annoncini A oua ripiene, di dne ena per
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cannoncino. %, 40 pisithi §

prarte a1

Secondo feruitio dicoging,

T eftedi florione , & d omrbrina aleffate,
Jeruste con fiori di ﬁorr.ﬁzgwgfup}a_,,
nn. 8 piatts 8

T efte di vitella aleffate,feruite con petr
femalo fopra, T melangole in bocea.
nu. S piatti 8

Sapor bianco L amandole.  piatti 13

Pezzi dilucci eroffiscorrs in vino bianco,
coperti d'agliara.  lib. 40 pratri8
Capyon: appastar, aleffati.coperts d an=
nolerts, [eruiti con cafcio , zuccaro, &
cannetla fopra. nu. 8 prarti 8
Spigole grofle 1n potaggio, con mandole s
pefte, & prugie, & vifciole fecche. lib.
40 pratti O
Palombelle in brodo lardiero. num. 40
pratti 8
Pelzi di florione Stufari , con vino 2
caro, butiro, & cipolle intiere. 1ib. 40
piatti 8
Oche aleffate , feruite con papardelle , G
cafcio, zuccaro O cannella fopra. m
8 piarti 8
Pafticci di lamprede, di tre libre per pa
ficcio, con fuo [apor dentro. mumer.
Pf arti 8
Anatrefaluatiche di terras foneftare 5
feruite con cardi aleffati , & brodo di
g;u.‘rfu_fﬁpm. ?JH._IG_ Pm*'*'ls
Suppa d’ona [perdute , di diecr owa per
pratto s feruute con cafcio, {pHecars o
cannella fopra. pratir 0
Piccioni cafalenghi , Stufats con nanom
gialli, & gola di porco. mwmerd 4°

‘UJ'&I!H ARV 3 15
C alamarigroffi s ripiens in poraggio. 1%
32 piatrs 8

Pafbicci di lingue di virellas rag/;?{frf:ﬂ;
dentro. nit. 0 P

Ouie duresripiene cop erredifiw Japore-
nit. 48 pratti 8 .

Petrods viteHaripient alefjato s f:’;;’ ¢
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on Pgmgﬂwafoﬁpr.r. lib. 40. piat=

o ’ b
Toredinoferti alla Milanefe. niims- 8
pratti | _ < 35O Ly
Faggiani mezzs arroftiti allo | pedo, O
pei ale[Jlati con canoli Bologneft, O ot
tolibre di ceruellats, [ernite con __e,[.l'c.J
wmaterie,; T ;‘xgﬁ‘za, & canncllaf opra.
ni. 8 piatts 8 : 34
Petei ditonno forteftati feruititon fuo [a-
pa}'ﬁ}pr.z. lib. 40 prat 8

iy

Grastonatadi quattromezs
nanzi, [erusta con [ugodi |

imoncells

Pafbicei di tartarughe ds terra, di tre per
afticcio. w4, S pratii 8

Gelo Schianone. pratti 13
Vaccina [alpre(a aleffata , [eruita con
petrofemolo fopra.  1ib. 48 piatti 3
Polpezton: di vitella, d",'j. 1a_lioralyno
arroltiti allo ] pm’a 3 _;’c;:-.f.:'rr con ;.qfag
[opraz. 7M. 32 pratle
Agiataper fapore. prarti 13
Pallicoidi mezi leprs df;m_f,r:._! i pezi,
dvnmelolepre per pafticcio. num. 8
patti 8 .
Frauolini, & cornetti marinati , [erusts
confuo [apor [opra.. Lib. 40 piare: 8
Gelodi carnein cannoncini . platti 13

Diatti 13

T ords arvoflsts allo [pedo, rop;';r.’ di ¢ca-
priotratz alla Spagnola. . numero 8o
pratti 8

Bianco magnarein piatti, (eraito con
uuccaro, & grani di mele granate [o-
pra. prarti 13

Pezzi ditrutte groffe , di cinque libre s
£vnoscottiin ino allg Milanefe .
ut. 8 patn § J

Moftardaper fapore. piarti 13

- piatti 29

Terzo feritio dicocina .

f,s.*mz_ di vitells arroftita allo [pedo ,
E:::r: 6o feste dicedro fopra. lib.48
| Gk L L8]

Linguatole groffe fritse sferuite con me-

langole tagliate fopra. lib. 40 prat-
1 .

Panoni nostrali arroftiti allo (pede. nu,8
patt: 8

Oliue di Spagna. nit. 240 piatti 8

Vuafrefcadi pin forte.  lib. 24piatn $

Peres T mele dipiusforte.  numera 100
patts S

Pezzi di ftorione arroftiti allp [pedo,fer~
witt con o [apor fopra.  lib. 32 piat-
t# 3

Leprigroffi arroftiti allo [pedo,coperti ds
ciuero, feruits con cortandoli conferts
fopra: ni. 8 piatte 8

Capponis ouero trutte » di due libre 'vna
accarpionate, [eruiti con aceto rofato
fopra. n4. 12 piatts 8

Capponi groffi cornuti ripient arroflite
allo (pedo , ferniti con melangole ta-
gliate, O zucearo fopra.  lib. 8 piat-
t 8

Sgombristriglie s foneri fritts , [eruits
conlimsoncellitagliati fopra. nun.48
piatti 8

Sticei di lomboli di feccaticcia, di [er
libre per pafticcio. numero 3 piat-
3

T inche riuerfe ripienc » cotte [u la gra-

ticola. lib. 50 piatts 8
Gelo di carne in quadretti. piatts S

ue mele dure monde , infarinate ; &
fritte, [eruitecon zuccaro fopra. nn.
8o pratti 8

Sapore divifciole. pratti 8

Polpettont di vitella, d'vina libra I'vno
arroft.-ti allo pedo, coperts di faporc
d'adobbo. nu. 32 piatti 8

Suppe o’ one di trutte. LALti

Pafticci di tefte dicapresto fenza offo, vi-
piene, ditre per pafticcio. numere 8
piattr 8 syl

Pefcaria difontanile,o pefcialini di fin-
mie fritiy(evuits con [ugo di melangale,
7 [ale fopra. lih. 32 piatts 8

Picciont dighianda, arvostitt allo (pedo ,
[eruiti con oline fenza .r,-,j.’r) fopra.iists 40
piarts 8 2 ¥l :

o

Y
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Raieli con [poglia aleffiati, copertids ca- piatti 8

[ciouccaro, e cannella. nnmers 240 s

e 77 1

piarti 8 e

Arane fritte, coperte dagreflata. vun. Quarto & vltimo feritio. di
cocina.,

200 piatts’d

Pasticcetti piccoli dvecelletsi s di s per
: r,15r tecio. n8. 40 piatts. Pafticci depere; & mele, d'otto pomipr

Gelo di lucci con polpe di triglie , cotte s pafFiccio. sn. 8 piattid

rw,fu_ﬁ:rra. piatts 13 T orte di mele appiecon mofbaccioli.nwd
MeXi caprerti di dietro s arvoftiti allo  piatti 8 5
[pedo, [eruiti con fugo di melangole [s-  Pafticcettids tartufalidi meZalibraper
pra- M. O pf:‘;fﬂ: 3 pg:f}!ccin. 7% « 40 p;’mnﬁ 8
Spallads caftratorifatta, iolta nella  Fiadoncelli piens di pignoli s vuapaf-

rete sCI" poi cotta [ula graticola, [er~ [ nthe 40 piatts. $

wita con limoncells tagliati s & Kue- Pificci dicorogne, di quattro per paftic-
o [opra. 7.8 piatti 3 clos au. S pratti 8
Loutcci groffi vipieni arroftiti allo [peda, Gelodicarne ,in forma di meza rilenos

[eruiti con fuo [apore fopra. bb 32 piatts 13

jatti 8 T orte bianche marzapandte. oumero 3

Tefte di ruffalotto cottoin vino , [eruite  piatti 8

fredde , con fiori [opra. nu. piatri:8  Pafticci di latre; onerocoront di crema
Sapor di vifciole. piatti 13 Lrandi.. nn. 8 pratti 8
Minefirarainmingftra. piatti 13 Torte di [aluiata. an. 8 piatti8
T artarughe diterra fritte , [eruite con Paficcetti doftreghe  di-quattro per pa-

melangole tagliate [opra. numero 14 [Hecio trouandofene. w4 40 piate

piatti 8 ti 8
Elr ; o
ltanellavetcs, Gambarijemine noftrali ,cotte1n Vinds

Sommata diffalatainnol / e noft
arvoftita atlo[pedo; feruita con limon- & [pecrexic, [ermei cal dicon aceto .U
cellitagliati, @ zuccaro fopra. lib.32 pepe- : nit. 300 pratts
piatii 8 Suppe ditelline canate. pratti 13

Vi Lasoriero dipafla voto..  piatts 3

T riglie, & ovategroffe fritte [eruite con
melangole [paccate fopra. lib. 40 piat-
7 8

Panzette di vitella ripieneal effare sta=

gliartein ferte, fritte nella padella, & ¢
po? coperte daghiata; lib. 32 prat- Oftreghe cotte fulagrats

Goigole Romanefche » cotte [t b gra-
ticola. #tt. 1000 pratie

come legoncole.  n#. 400 piatti. 8
‘cola. num. 140

[ piatte
Sardegroffe fritee. [eruite con limoncells  Torte d_’bcrbe alla lonbarda. numer: 8
tagliars, © [ale [opra: lib. 32 prat=  prattt 8 W)
1 pratt 14
Oue affrittellate, coperie di zssecaro s & ) L i
cannellas [eruite con [ugo di melar- Secondo, & vitimo feritio
gole. ns. S0 piatti 8 credenza.
Beoccaci & gallinacci arroftiti allofpe- i
sy i - : / an=
do, [erssti con [ua fuppa [otto. Bk 40 T artufali j?qut;cano!m,ﬁigﬂd‘ ”?‘”'En. >
' gole; & pepe. [ih. 12ttt

piatts 8 ; ! 4 Ie
Tortg di peres[ermite fredde. kibe 8 T artfals cridi o fersits 600 ﬁzE"P’"

Ballari A nconetaniscortifula gr;:icq!m '

—
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{IBRO QVARTO. jor

1ib.8 piatti &

cf Jw:r corte atbo j'[}ed'q : ft:rssire con 2.4C-

Ao s (og ;th!:‘éﬁ TU-IE;';J‘I_‘;HF‘.'.!.- RN 40
sartt 8 :

Pff:e caranuelle cotte fcrx' calore dc'f_rojf o :-’.(” o
uite con folignata [opra- nuLS prar-
ti

Pere corte i vine T’ 2uuCAr0, [ermiie Cort
anaci confetts fopra. .80 piatti S

Grani di melegranatesfernits con {ucca-
7o fopra. . pian

Perfiche duract monde in vino bianco.
74.60 }:‘!I;I.’!I: 8 o

Coragne fmtiere COLLE 173 1Fr:rzfa,;:r¢'c5:ro,_w’
cannella. P40 pratts

Cardi » [erniti con fale; & pepe. nHI-S

piatte 8 .

Marroni arroffits » [erniti con [ale, zuc-
caro, pepe. .240 pratti 8

Pere > O mele dipi forte. . 120
piatti

Cafci marzolini di due librel'vno [pac-
cati. nt6.8 pratti 8

Raiggioli Fiorentini. lib. 12 piatts 8

Cafcio Parmeggianoin fettuccie. bib.12
piatti 3

Neuedilatte s [eruitacon zuccaro fopra.
piartt 13

Cialdoni fatti acartocel,  numero 300
piatti 8

Ciambellette di monache. numero 250

piatti 8 %

Leuata la touaglia » & data Facquaalle
mani, {i muteranno faluiette
candide.

Finocchio dolce verde , mondo il gambo.
lib.s piatts 8
Stecchi profumats. h1.40 pratti S
Mazzettidifiori, € lanorats :'fp:'ede di
Jeta ;5 argento, nu.40 piatti 3
Conditi , & confettioni a beneplacito.
patti- 8 per forte
piatts 173

CENA IN GIORNO MAGRO
nell’ anteferitto mefe, con tre feruit
di Credenza, & quattro di Cocina, la
qual Cena potra feruire per Pranzo,
{ernita a noue piatti, connoue Scal-
chi, & noue Trincianu.

Primo feruitio di credenza .,

Oftaccioli Napoletans . nym. § 4
patti 9
Bifcotti Pifani con maluagiain bicchie=
71. nH.§ 4 platti 9
M arzapanein dinerfeforme. num. 54
praiit 9 .
Ricotte di pecore paffate ; [eruite con uc-
caros’ acquarofa fopra. lib.18 piat

1 9

Infalate diver{ura, di piforteabene~
placito. piatti. 9

Infalate di cedris o di limoni cedratiscon
Ruccarofale;" acquarofa. piatti 9

Alici acconci con alio , aceto , &' origano
fopra A4:200 piatti- 9

C aniale acconcio con olio, ¢ [ugo di me-
langole. lib.xo piatti 9

Bottarghe acconeie con olio , & [ugo di li-
moncells. lib.9 piatti 9

Orecchine piene di bianco magrare, fat-
10 con polpe di pefce capponeso di luccio.
nu. 54 pratic 9

Pashces ditrutte, di feilibre per paftic-
cio,feruiti fiedds. a9 pratti 9

Carpons accarpionatirferniti freddi,cor
aceto rofato , e anecaro fopras- lib.as
piatti 9

T orte di prugne [ecche mar{apanate
fernite fredde. nn.9 piatti 9

Cefals fbati in aceto , [erwiti con vua pafla
cotta fopra. lib.as piattr o

Infalate donedure [paccate . num.70
piatti 9

patti 135§

I
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Primo feruitio di cocina.

Oue [perdute.feruite con zuccaro, & [ugo
di melangolefopra. nu.150 pratts 9
T riglie corte filagraticola ,. fersite con
(110 [apor [opra. lib.45 piatti 9
Ritortole d'ontaalla Fiorentina , didue
oua lvua, feruite con fugo di limoncel-
14,07 zuccaro [opra.. nu.45 piatts 9
Lampredegroffe arroftiteallo fpedo » con
crostata. lib.a7 piatti 9
Carpioni cotti [ulagraticola , [erusti con
r'de !.:'f{’- J“ P‘;' -

cotte [ulagraticola , feruit
fuo fapor fopra.. i b4
Frirtelle di laites @ ova alla Venectiana
atti 9

stte - ¢ feaato di fforionc.— .

ittt 9

7.9

Pafbicci di [pigole s di fei libre per paftic-

cio. nu.9 piattt 9
Suppe d'ona [perdutes d’otto oua per piat-
10, ferute con cafcio ,Xuccaros & can-
nella (opra. piatti 8
vdefrefche inla carta ,cottefulagra-
ore ds finocchio, & fale fo-
lib.36 pratts 9

sille , von code di gambari, &
T prartio 18
}).’-.'.i:'.":: 126

Secondo feruinio dicocina.
Pez.2.: di [fovione s cottvin BLaneo Jf" Eriats

con petrofemolo fopra.. lib. 54 peat-
it 9
Sapor bianco damandole. | prarti 18

T onno fattefato con prugue.. & vifciole
fecche. fib.as pratti G

Fradoncelli piens di pignoli, vua paflas
etbbibo. HUS 4 PLartl 9

Pafliccetti di polpe d'angmille; € taran-
rello di mezalibratra 'vno,& Laltre
per pasticcio. nu.§4 prarti. 9

Potagaio di cefali groffi.  lib. 36 piat-
7.9

DI M. BARTOLOMEQ SCAPPL

uioli ; 1 :
Raniols ff’mg fpeglia, ferusti con cafeio,
uccaro & cannella fopra.  nu. 324
pratie 9 2
Vermicells di butiro, [eruiti con zyccaro
ﬂipi‘d. ; 121§ patti 9
Luccr 122 poragaio. 1636 piarti 9
Vinarole per miueftr . piatti 9
Polpettont di tonno,d'vra libra Pvne ar-
voftiti allo [pedo,@ pos flufari. .36
prdrte 9
Rombo in poraggio allaVenetianadib.36
piatti 9
S;g;.j;{'_{f "orte ds treitte. piﬁrrri [S
Ri J,l'afv‘_ff{ﬂ".:m al forno, con cafeio, zucca-
r0,C7 fette di pronature. piatti 9
prarti 161

Terzo feruitio di cocina.

Oua affrittellate; fernite com zuccaro, &
[figo di melangole fopra .. num.108
piattr 9
Lattarini , @ [arde fritte, feruiti con li-
moncellitagliatifopra. lib.6o piat
ti 9
Frittate d'ona , dotto per frittata scon
herbicine battute,’ naci peste.. n#.9
_p.’.'!ff £ -0
Cude di lucci [Fate in adobbes fritte,ferus-
te com zuccaro fopra..  lib.ag piat-
t 9
Pasticei di lucci groffis di fes libre per pa-
sticcio. lib.y patts 9
Vuafrefcadipin forte.. lib.2g piaits 9
Olined: Cicilia. 3. 340" piattt 9
Calanari fritti » [eruiti con petrofemols
fopra. lib.36 piatti 9
T orteds [arde [ena(pinascon fuacro:
flata m9 platts 9
Fritelle d'oua dure s [eruite com{pccar?
[opra. #1108 paits
Gineftrata per mineflras fernmitacn -
caro,C7 cannella fopra: prart 9
Spinaci [offritti acconci. con Yé P
aceto,(& mosto cotto. pratti D
Sfoglie, paffare; O rombont .fr:.-'f.',_,(f s
con limoncellitagliati, & z.urr.; ro fo-
i

10




LIBRO Q
gl e Jibus piatti o
T richies [QombY 5 foneri fritee, ]ﬁ THitt con
melangole tagliate fopra. livi4s piar-
%6
Pafbiccetti piccioli di lumack ;
{'f‘?qu‘.';f?f.'.z !!ﬁ'r}’:’&‘?fﬂf}o- H»’f,j.j. !H&f.'-,
)

e candte , di

piatts 144
Quarto, & vlumo {eruito di cocina.

Maccaroni Romane[chi tramezZati
con fetre di prosature [eruiticon ca-
[feio, {ucearos @ cannella fopra. piat-
t 18

Lucci groffi ripiens  arrostits allo [pedo ,
[feruiti con [wofapore , & oline [paccate
fopra. lib.45 piatti 9

Cifali groffi ripieni » cotti [ulagraticola,
[eruiti con [uo fapor fopra. 1ib.45
piarti 9 ‘

Pasticcetri digongole , & telline camate

della [corza. nu. §4 piarts 9
Pelzids rorno forteflari afcimei. lib. 45
prattt 9

Pezzi di florionesarroftiti allo [pedo, [er-
witi con fuo [apore fopra. 1ib.45 piat-
ti 9

Corni graffi cotti in vino , € [petievie,
[ermiti-con fiori fopra. lib. 54 piar-
t 9

Pafkiccetts dilatte ; C onadimeza fo-

Liertadilarte s @ quattro ona per pa-
sticcio. nu.§4 piatt 9
Gc!{; danewille , € lucci , con orate cotte
fotro. piatls 18

Frittate d'orto oua Pyna in Pacqua alla
f‘nzrr}“?.'; s feruite con zucearo fopra .
A9 piatti 9

P.f;jb{ff di [pigole groffe , di [ei libre per
pasticeio, - mug piatts 9

Minestra damido , con {necare & ac-
qarofa fopra. . piami 18

Potaggio di calamari ri piens. lib.36
Pratn 9

( f cotte 4 occhio di boue ﬂ“r:::'r: con

caro, & canneilafopra.  lib. 180

V AR TO! 303

pratti 9 0
Angille vinerfe corts invinovoffo , co-
perre di penevitta, bib.36 pratr: 9

I’)I.{Jf“ 101
Sccondofermtio di credenza.

T orte di cotogne,C’ dimele appre. n4.9
plars 9

T orte d'berbe alla Lombarda.: mum.9
piatte

Pasticci di pereguaste , di dicciper pa
fliccio. AR.54 pratti 9

Gambari cottiin vino, (7 [pecieriesfers-
th conacetoyT pepe. nu.314 pratti 9

Vn lasworierode pasta voto. piatts 9

Ostyeche, tronandofene, cotte [ilagrats-
cola, feruite con fugo di melangole , O
pepé fopra. 21216 piatts 9

C ards wiondi,fexssts con fale, & pepe.
.9 p.f.-‘:.f(! 9

Tﬂ?’f:{fm’; S_f:.-/;'fr:' con olio, fugo di melan-
gole,C pepe. bib.18 piatti 9

T artufal: cruds, [ernits con [ale , & pepe.
lib.12 piarti 9

Vuafrefcads pergola. lib. 27 piat
ti 9

Pere; & meled: piu forte. 7 B § 8]
pratti’'9
Cafciomaiorichino. lih.18 pratti 9

Cafcio Parmeggiano in fettuccie. lib.14
piarti 9
Cafci marzolini, di due libre ' vna [pac-

coti. no p
Marvoni cottt alle bracie., [eruiti c

if?r”’v’f{f/.lna?fEt-'?.f{f{-s_ﬁ!f,f:f( ? [E

le; zucearo , @ pepe. HUIIETD 324

atti ©

AN eneé r:'r;' Ll

piatti 18

Cialdor fatti a [c. HH. 450
prates
/ ] ) =
Cirambelletre di monache 71477 400

piatti 9

NN
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Leuata la tonaglia,8¢ data Pacqua alie
tnani , i muteranno faluiette

candide.

T erzo, & vitimo feruitio di cre-
denza.

Finocchio dolce verde , mondo il.gambo.
lib. 6 piatti 9
Stecchi profumats .

ti 9
M aZzetti di fiori dipincoloric  #4.54
piatti 9 )
Conditi di pits [orte » & confettion di it
forte. piatti 9 per [orte
prarts 36

pumero 54 piat-

' COLLATIONE FATTA ALL'VL-
timo di Otobresin gioro di Venere
3 vin'hora di notte,, con due ferniti],
feruita a tre piat,, con tre Scalchi, &
tre Trinciant.

Primo ferutio .

Orfelletri di marlapane in pi
fozgic, AH20 platts 3
Moftaccioli Napoletani. n1m.20 piat-
t
Bifcotti Pifani s con malwagia in bicchie-
7i. #9.20 piatts 3
Pignoccats fre[chi. Au.20 pratti 3
Arringhe cotte fula graticolayferuite con

: [uo fapore. (. 20 piatti 3
| C apparetts con Via pajja > 2uccaro s O
| aceto rofato. lib.g pratir 3

| Cedritagliatiin fette feruiti con {ucca-
70,65 acquarofas & [alefopra.  piat

t 3

Alici acconcie con olio, aceto ;& origano.
nu.60 prattt 3

Bortarche tagliate in fettoline, [ertite con
fugo di melangoles olio, & aceto, lib. 2
l.l.’ﬂf.” ;

Froridi borragine in infalata. platti 3

Carpioni [ermts fredds , con aceto rofato s

DI M. BARTOLOMEO SCAPPL

'TE:‘J Luccarofopra.  lib.xa pratti §
arantelloaccancio con origano, elio, &
Mm €10. y lib.y pratts 3
oronella acconcia come il tarantello
con vua pafjacortafopra. bib.s piats

" 3

Pize sfogliatefatte con butiro. nh.20
pratte 3

T ortighoniripieni alla Lombarda. .
3 pratti 3

Pefce falmone acconcio , come il taran-
zello. lib. 4 piatti 3

Angwilledi Marta , o di valle di co-
macchio 5 [alate acconcie ininfalata.
lib.4 piatts 3 .

Offeliealla Milanele. mu.20 piatii 3

Finocehio concioin.aceto,  lib.15 piat-

13
Composte di melloni, dirape,C" d altre
matcrie, lih.6 piatti 3
M nggini, cioé cefali [alati acconci come
Languille > con Tuccaro [opra. {b. 10
pratte 3
Crambelle groffe. 74420 platti 3
C api di latte [erniti con 2uccaro foprae
#1220 prafts 3
Cialdoni doppy. nu.Go piatts 3
Vermicelli dibutiro s [eruits con 2uccaro
fopra. lib.6 pratts 3
Pereses mele di piu forte. nm. 60 piat=
t 3
Cafciomaiorichino. Lib6 piatti 3
Cafeci marzolini , di due libre Pvio [pece
calti. A3 plratte 3
C ardi acconci » [erwiti con pepe> & fale.
nt. 3 pratte 3 |
Oline di Spagna. A#300 piattt 3
Viua frefcads pergola.  lib12 piatti 3
M ele cotogne cotte allo [pedo ferustecor
Luccaro, & acquarofa [opré. 7. 20
1atte 3
Pef-e mm?{dit cotte al calor de! ﬁ?ﬂ‘ ) ﬁ""’
uite con folignata fopra. ##-15 piar-
t 3 .
Perfiche duraci monde i pipo bianco -
#u1.30 piatti 3

Newe di larte , [ermta €07 f?w’ff'f o
rr{v}'.-,.

e |
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Jopra: piatti 6
Ciuldows, fatti a [cartocci. numero 150
ittt 3 1 )

Ciambellette dimonache. nimero 12
piatte 3 by
piatti 114

Secondo fetnitio.

Einocchio dolce verde mondoil gambo.
lib.2 piatti 3

Stecchi 1npiattiscon Acqua rofa. ni. 20
piaiti 3

M aTzetti difiorsprofumati. num. 20
pratti 3 '

Condite in xuccaro, & [ciroppate di pits
forte. lib.6 pratt 3 per (or rc

Scatole divarie forte di confertions , ds
due ;.':,fm perfcatola.  numero 3 piat
ty 3 per [orie

Gelo di cotogne in [Catoling. numero 10
piatti 3

Scatole di cotognate fines. unmere 3
piatti 3

p;‘.ﬂ‘ 5 21

MESE DI NOVEMBRE-

PRANZO ALLI VIII DI
Nouembre con vn {eruito folo di
cocina , & due dicredenza, feruito a
due piata , condug éu.luln, & due
Trnciana .

Primo feruitio di credenza.
BI [cotti Pifanis con maluaggia in bic-

chieri. 7. 12 pratti 2
M of m.uu; N rrpofcmm AHMEra 12

Bifcotellidi marZapane Romane[chilib.
12 pratte 2

Sommatacortainvinos tagliatain fette.
lib.4 piatei 2

Sr'h' h..rf,'n'z,v p,;-ftr t0 Cotto i1 )
tagliatiin fetre ,in tusto
t o2

Lo 0nEa di i"{rffﬂifﬂ rﬂ[}uf‘?ﬂ{’r’r{‘f 4
it u‘r;(;)’.r)"r :

| 1
Oline di Genong, Anumero 100 Pl
rf 2 £
Pizze Iﬁ”f’f’"f”% fatte conbutivo. nn.12
piatte 2

Pafliceidi vitella, ferviri

litre per p?ﬂmuo.
)

F:z- aoncelli piens di compofitione & offel-
£4 At 12 platti 2

T{J?ﬂr

T ords trame{zati. c -.,r!r!c(m, arreo-

Vuafrefeadipmforte.  lib. 8 piae
2

pratti 1z
Primo feruitio di cocina.

(. ¥ m?zsz danimelle di capretto s
|f¢ ! «.’J"{,

Sfagliatelle piene ds bianco m. AeAared,
e 12 .If,".«f"' 2

felle, & i feeato, & carine m agra
rporcain larete s [eruite con

;mf ngole, & Zuccar o}fu; rd. nH. 24

}J’ 7’;‘ T

fi. 2 p

AN
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Pafticci dicaprio, feriate ¢ aldi » di fei li-
bre per l[;-_,.": ccto. nu.2 piasts 2 Leuata la rouaglia, & data ‘cquul

’ 45 ~f1o 7 't b
Pollanche affagianate s [ernite con cap mani, {i mutetanno faluictce
p.;m .u € fﬁf"fﬂ ’rb_p de  HUIBETO 6 candide.
& !r” (_‘,
. 3 PR T ey Sl PO o 1 p v
(;dfmap;m’r \grugai &0 orecchidiporco. Finocchio dolce frefco, mondo il gamty,
piatts 4 lib, 2. piatts 2
M ineftre rdn- % [eruitacon cafcio,zuc-  Stecchiprofumits. nu 12 pratiy
caro, a.zm,;h‘ 1 [opra. puzf!r 4 Mazzettidifiors profumatis@ lasors

1 arroftiti allo fpe- tiil pieded'oro, & di [eta. numer. 12

Piccionidi colom?

do 5 [ermiticon lim Jﬂ("'f tagliars fo- piatti 2
pra. .12 piattiz  Copditi, & confertioni & beneplacito «
piattz 30 piatti 2 perforte

pratts 33

Secondo,; & vitmoferuitio di
cicdenza. CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

T ortedirifo. .2 PlattE 2
Pasticci di cotogne groffe d'vna per pa- Primo feruitiodi credenza.
Irum nu. 12 piatts 2
T orte d"berbe e alla lombarda. numer. 2 Nz, ra»;} Lattiichetta. piatti 2
piatti 2  Infalate di capparetti, medl’fm\rff—
Cotogne cotte alle bracie, [eruite con caro, €7 acetorofato. lib.2 piatiiy
ccaro, G acquarofa fopra. vium. 6 Infalatedicar m'wm. piatiin
;J\‘ e 2 Ps ’U'l’ 'Cl di CAprio, .f',. |"("' f;‘J}H L P70, ’{L.'-
T ar fmuh [fufati conolio, fugo dimelan- witi fredd. L m piattiL
jr{ff‘ lib. 4 Jmm p) Sm’uu 10ML CON [dxi.#,h!“.!.{ﬂ!!‘f in Vi,
fcm,:z cor pepe s & fale.  lib. tagliatiin fette. lib.g piatti 2

Vaccina, over bone falato in r‘a;zxe’fmda,
1 5 mondein vino bianco. aleflato, & tagliato'in fette. lib. 3

patti 2

(arte. numero 40 MoStarde per [apore. piatti 4
T ortiglioni ripreni allal lombarda. nu. 2

piatts 2

p.-' H 1

\!)" (,?' can

7. 1\ piatte 2
Pere, & ;.r:m dif

[Tl

piatti 18

Secondo, & vitimo fenutio di

ﬂi"ﬂ:umwﬂ! alle bra 4iti con [a-

f{ (7 pepe [opra.  numero [_0 prat= cocina.
I\'r“:’ rf: latte; fertita con Tuccarofopra. Pollancher li affari Jw:f’m‘”"u
4 : P con r‘(:‘_""‘a.'?'{e'f.r.,k_, Lhccar "r'“f”"' 6

r-r;lv:t,ri a[cartocci. 7#.100 piat- piartiiz | ;

2 2 Pe f.m;-,'}-r"r!,’:s;zirf’;:f ferito con perro-
Ciambellette di monache. 1#.100 piat= ."ur apra. lib.12 parts 2
1 2 voftate di tenerymedi petto 4 V4 “"‘f
270 2

;z:‘m,&z'o o _,nw,//,.:f,mrr.,fz. R
Plrh'ﬂ 2 r
({5

(Y



[IBRO QVARTO. 307

falnativisinbredola iriie=
cine battute. numero iz

ij'.em'g
¥, Py
panL
Tords trameliats
d-ﬁ LHLA’"L;.J, ATy
UitLCOR u.{g,,’; ._:I.I'l" 1 mfr

L 2arts 1L 2 ; :
S('{-ﬂ:‘?ff dic Frato ."-"-Z"_i-.':‘ y fevistacon
fiors diborr (0

i
g res S
s dyaue petiy g capretlo.

4Ll conme hw_-{a!’ etaghiate 2

2 Pnl.-'f.{ L

el f.'l.'r_/‘ ey
e LBIHL J_"’
ra2tts 2

1.2 pratts 2
i

P.Agrrs’ 26

Secondo, & vhimo feruitio di
credenza.

Torte Yerdealla lombarda.. nunero 2
pratts 2

vtedi f;!,

> 1At A.. n.2 piatti 2
Paitice iy cotogne graoffe sd'vn cotogno
Fyno, W, 12 platts 2

Vere guafle, feruite con folignata fopra.

PRANZO ALLI 3V. D1

. 24 platti 2
Car m},,ur’f [eruiti con [ale, T peper
J_’ Fff' 2
con olio , & [uge di me=
' h" 4 platts 2
[" ;L':’IJL’PE.

t

o L _ )
marzolini, di due libre ['vno

nu. 2 pia

cio Parmecgianoin fettuccie. lib

Caf

atle 2

WNeue di latte , [eruita con ziccaro fopia.
piatti 4

Cialdoni fatti a[cartocct.  numer. 100

j.,f‘ J )
G r,.'wc’ft [lette di monache.

f‘.’&‘ffff 2

UM 10

Leuata latouaglia, &da
mani,{imuteranno le f
te candide_s.

nth. 12 piatts
i vary flori.. num

Nouembie; condue feruit
denza , & due di cocina feruitoa tre
piatti con tre Scalchi, & te Trin-
clant.

Primo feruttio di credenza.

fcotrelli di marzapane. numero1S
piatti 3
M ostacciol WNapoletani 5 ¢ Romnane
Og 2 Chi

P

B e
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(chi. nu. 10 piatti 2 Gelosn formadoua, iahts 6
v o cfocliave, Fatte conbutive. nn. 18 Vaua frefca ds pi ; ey
}J;’\.“‘(’ sfog s fattecor HELro. 7. 1 e JTE[Ca ar pin farte = [;{;, 9 P’ﬂ"“
. . = 2
pmrrr Lk pmff' 45
Au’f JCC1077€ COLtL 178 VIO 5
e, intutto. lib. 5 piat- Secondo feruitio di cocina .

F o

M XK capr

-LH.P fl.

tpient alefla,
(772670 3 Pldh

: .Jf.r f-{'ﬁu
_ft','_ THLTE

/ e o
1ttt [enza [pod

,',g,)l\'/ C J”l,,rﬂ,l

Prmo feruitio di cocina.

a1 COH ACCY

1. lib, 18

A "‘*n"f 7 r;p!{‘/w alef]: ate , ﬁ’; Wit
coit fiori fopra. LJ. 1§ piatti 3
Bianco prag 'c’wu 1ttt 5 [eriato Cono
'.'.'{'_l".'}‘m'a_:.

¢ per [apore . piass

§tufata con cipolles @' pi

f1it=
f:_) 20 I.’g 1

,. . ;(-'C:”‘vir

Ficet di minne

eno State aleflate di [eilibre per pa-

.,'JJ‘

iC
Sy 2 | ]
ppe az Yitelid &l

.__Ir

[cio; zuccaro, & cannelajoira

it

d At rag. _'rlfc _f{'_"l{)&ff,". Pfrlfl.; 9
Secondo & vldmo feruitio di
credenza.

T orte d'herbeallal ormrbardi. mére 3
rmm 3

TU}‘I‘E b’, ”1»{:‘!)6’ AT "(a.‘}{ At i I Ere 3

2 piv atti 3
: Nl te COM
P in'm; di quaglie , con fette dv bara- Cotognecotte alla f‘f”*"f""”ﬂ&’ o j »
glia diporcoe dentro, ds [ei quagise per Ruccaro ;& acqua rojafoprs U5 4

“pafliceio. wHs 3 PIATEE 3 piatti 3 Perts
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P&’.”?.'L/
4t 3
.C(r,ré{z{:dr'i‘\’i:;éa:-;g_. lib. 6 piarts ,
Cfeio Romanefcos 150 6 pratit 3
ﬂf{d?'i"ﬂ"i ."".'r’{'ll':‘" ."(; iy () . : :
care; & pepe. t x
€ardi, [ernits confale; T | .3

sattt 3

T artufale, feruits con pepe ¢

pratte 3 ; i
Neve dilatte; feruita con Juccaro [opra.
prattt G g : 3.
C'z.sf!a'o,aa: fatti @ [cartocci. numero 180
;-,szr.

Cramb L!.’.‘r»‘r di w
platts 3

Leuata la touaglia,& datal’
mait fl llalllk"‘lllll\:.‘
candide .

.EE-.L\(.

Fin s0cchio dolce verde, mondailgambo.
lih. 3 | pratts 3
Sm i :f. pratti con acquae
}.l" atts 3
Mazzettidi fieri p
;}.’“f.r[ 3

A, a1 8

uum. 198

Conditi s & confettions a beneplacito
piatts 3 per f’ﬁf:’;’,‘
pratti §2
CENA CON ILMEDESIMO

ordine dell'antefcritto
pranzo.

P‘- J(f”d-'r?ﬁ’f capolle cotre, piatts 3

alalate di macerons: pratti 3

} wedi carote cotte }.-i::rrf 3

e ,u L?F)?‘JE??}:. pe atti 3

J; alate dmwm: cotta. viatti 3
"

ate di capparini , va p z'ﬁ.,

caro, & aceto rofate. numero ;
Tf 2

3
l n,dzpnmdav:reihf. namero 6
!J'/f\‘z 5
Salciccions , prefcintto, cottoin vina
;‘sm’mnmfe:‘{e. Jib. G piatti 3

o meledi e,;?xjf'r);-r.-. numero GO O{,r}f‘f:f'&ﬁﬂthc,ﬂ”-q{"ﬂ{;'”ff{,.({ah”,.
i put forte

uite fredde, con limoncelli tagliats, &
RHECATO 'up’ar. nik. 3 piatti 3
Fiad o7 zdﬁ vient di pignoli, roffi d’ona
; '-" pafla. numero 18 plat=

piatti 30

P imo fernitio dum.m

con cafcio, {1
i« HUIREYO J.ld‘i_z at

wnelli in brodo lardiero 5 coi pru-
s pere 5 ¢ Vifciole. numero 6

Picciont

Pontads pert:

con ;JL'IE'-'{I-'{ g

T eSte di capretto |
I.'"ch-'.-";'a £C
J.’}‘hf'rf

an. 4

07 orecchs di porco. piat-

Secondoferuitio di cocina,

LonTa

feri

Lomt

”c»

i vitella g-;f"'f.’»z allo .{)u {r
.""II,".’r‘,u ('I.t,‘
18 prarti
di [eccaticcia, _\'l‘fe_f‘rff ila Ve-
it "’IJ.K) 1S _[U. it 3
castrato ;zp:m; > arrosti: al-
0, feruiti con fuo [apor fopyas.

72 limmonc ell

Tords
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: zati con trelibre di fals

ciccias arrostitiallo[peda s [erviirs con Leuata i’-l'oumli’l,&d.ud[ acqua alle
melancoleragliate fopra. numero 36 manif{i muteranno faluiette
candide .

piattt 3
i 2
Capponi arvoftiti allofpedo.. [ernits con

-apparett, O zuccaro fopra. nwm. G Finocchio dol,
2 ; lib. 2

verde, mondo il gamba

arvoftite alla (pedo . Stecchi prof
A 4 i J

It 3
Mazzettidi fiori lauo;

'L{..r I

numero 18 pidts

18 piattt 3
i a 'i' " ;'(Ur,».\.z co ".:r;ruisz

: b atti 3 perforte
g,:.:fm'jl

PR ANZO ALLI XXL. DI
Neuembre m;\ due feruitii di cre-
denza, & duedi cocina; fermto a
cinque piatti_con cinque. Scalchi ,
& cnque Trnciant.

Primo f{eruitio di credenza.

J ErJr_r." R (??"r.f;'.*),ft_‘.."? bisconmaluagiain
n. 30 piatti §
7 o§taccioli INapoletant. nmero. 30

M ovfelletts di marzapane. numere 30

'h'fj‘rn lfls\_'

alcintte, ¢ altre conad

3 piatti-§ per forte
JTH0C --n.;c.hw

; cor fale, 2uc- afticcra rc.,p; 10, {{

130 piatts 3 [r. per pa fticcio.

numero §4 Prefciutra ottoin ‘1" 10 taghato

fer ito con (420 dr melango!

lib..10 pa‘ attt §

Sommata, (alciccioni cotti in VIOl

gliatiin fette. lib. 8 pis atti §

Me ofta vda amabile , per fapore p' atti 10
!,J ff,’ \ )

forts (o3 srssaiipan (3
grerii }t;_'ar.f, FuFaera 40

70 {r,'n i

(¢

18 Primo feruitio dicocnd:

Crambellztte di monache . sumero. 18 Ortolaniarrostits allofpedos n,}, '{!;F\'
piatti 3 croftata. BN
] a;{.l.ru
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‘e allo (pedo » con [na cro-
: ¢ Arvojtste ailo [p et
T ortor f 7330 i

fats
Tordt 17ame
Firi allo ||
tagliate. : 7 ki
Feoatelli di porco inla rete, trames 24
l(o;:‘ ,-fﬁgfrc’ al -"*"r:}...’?‘?"ﬂ."fa‘-"&: ;3{_!9 jpr_-.i-_i,
fernstt con fugo di melangole foprann.
6o p!.- a.'.-*_:'_ § I
Sapordi wiciole. , bratts 10
Suppe alla lombarda ,_c‘mflbér_; dieci di
cernellare dentro , O polpe drtre cap=
poni aleffatifotio.. : piatti 10
Croflate di zinne di vaccinna , & [om-
mata. nit. § plarti's
Lomboli di porco domefticoinlaretcar-
vostits allo (pedo. lib. 30 piarti §
Starne & faggiani arroftiti allo fpedo ,
ferniteconlsmoncelli tagli
wi. 1§ piatti § b
PaSticcerss sfualiatid’ animelle di vitels
la bartnte, di-mela libra per pastic-
TS nH.30 piatti §
Leproti arrostite allo fpedo, fermti con
o fapor fopra.
Oline di Spagna.
Vuafre[cads piuforte.
.5

witt, GO B

Oprds o

Secondo feritio di cocina.

Petro ds vitella ale[Jato,feruito con petro-

nolo [opra. lib. 20 7
Sl e o . k ’ o
(i di rffalottoin brodo lardiero,con

J.
une , & vifciole fecche. lib. 20
piatti §
Caponi gr
YOHE 5 [

i aleflati , coperti di macca-
#1Con Cafcio, Zucca '
cannella . 5
Anatre domeStiche ripiese [oreflatc_
[ernite con pezzidi cotogne cotte in
Yino s @' zuccaro fopra. wumero §

o, O

piatti
}»'{’Q 1m2ei arroftiti allo [pede, O poi

ticon cardi » C7 ceruellate. [eruiti

pra. #4. 10 pratt §
mboli di [eccaticcia , di [es
f nUmero § prat+

Pasticci dile

ferustacon cif
(0 19 lasota o P

‘ fatts €
30 platti§
I

mortatelle,(erwita con fio

311

:J_'rpr.ffri -

=9 e o
7 (nograj-

) pratis §

Lo coXa

#. pral;

|
(i€ . LIDYE 4

¢ fopra. lib.

Gela di grugnt, & orecch di porco. prat-

tt 10
Biai

120 [oprds

2 S aus lJI B . -
Palfiices v corogne , di quu

£ynae.

1’:‘!..’.’3‘; 10

co ‘?;1,‘.-:“-’_‘-’,:{;&“.?'{,' 4 ';.'I,.’."F,‘ '

Secondo, feruino dicredenza




Cialdoncini fatti 4 fcartocci.  #Hm.200

peatte §

Ciambellette di monache.  num. 200

piattt §

Lcuata la touaglia, & datalacquaalle
mani, fi muteranno le faluiette
candide.

Finocchio dolee verde mondo il gambo.

lih: 3 piatti§
)i profumati.

aumero 30 piat=

&) i
M %zetti di varijfiori. 714.30 prartt 5
Conditi » & confettioni a , beneplacito .

§ per _.' orte

piatti 100

CENA CON IL M EDESIMO
ordine del pranzo -
Primo feruitio di credenza.
yeraura cotte s O crude
piarti § perforte
P; p‘lr-

,;J f {.. ’."]l 0.
alat ; ' CAYOLE COLEE.

= T‘“h-ﬂl

¢ di capparertiyyia ;mff:,u Mnr-
.PI ittt i

#ide

f”f“’ q
f:r"'rcwff ""ffﬂc, :
tacliaty i

.fI 17 PGS
8 pra rm' §
Pn’”'h air
fei li fu: per
§
11100 MATRATE
i 10

(evuitt con (140

py amentatss
Je, " Xucoaro fopra nii

I—'EI..*H:. g
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1')!','1'.
2.10  Paftrcc:

piatti 5O

Primoferitio dicocina.

Lodole arroftite allo [pedo scon (ua cro=
$tata. 72t 100 piatti §
Beccacci arroftiti allofpedo , feruiticon
j:rrrﬁ'pp;z[om. .30 piatiis
Starne grouens as voflite allo fpedo, [er J
?_I?t’ con fette di limoncellss & Tuccaro
opra. nu. 30 platti
Lingue di vitella ripienes :::m'i ,;emiz
1'ffr,m;uﬂ;r€fzf£a [pedo ; fervste comns 4
melangole tagliate; & zuccaro fopra.
24, 10 piatts §
Olize di 1 ofeana.
fi;
Vuafrefcadipiu forte.
i£ )‘
OJ‘&’({J’IL arr

amero 200 plat
lib.15 piat=

ftite allo [pedo »feruite con
“melangole tagliate foprans.45 piar.§
Pc'z_:.z;.r:'ca’?" ds fegato divitella ,fmpn"-
lottati alia F mm:c[c ,. arroftiti alle
,(I.rf Ao 5 feruits uwrum por ﬂn.’z lrb,
1§ p’ e §
Lon{adi? vitella arroftita alle fpedo.fers
uita con oline wwuﬂnfuym. .30
p:m‘r, §
C;'Mw;,,rzj;ru,: :?fff.?pi"l allo fpcda ﬁ,.
witi con melangole tacliate , & (e
ni. 10 piatts §
tiche di teriariient ,ar-
(e Con cappaiet-
. nainero 10 piate

70, arvoftits allofpe~
AIET0 5 [eryits €O pi=

|f !/I_x; '({] ]

Aumere )

praits.
Zicotti di caprios ari ocrnmifa["aﬂ:f’fr‘

o tarti u’x-f”ﬁmcuf,’-’fﬁ'é.’“ﬂ'i“”
lz 0t f'upmf. ase § Pt §
di polpeteoni di vitellas>di cin=
guel buyc? pafticcio. numero §

piatti §

p:}n‘ri 70

Se-
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zole, @ pee.

Secondo , &V ‘u“"f""'ﬂ” di Pere w‘-“-’-'rf" N [eru

fovra.

COCINA «

‘te di pe paraclie

;:',rcum r,;;'a.l, zuecare; © cannells
f’l"ﬁh!.

¥ H'é’)l’ 4 HlL"zf"' a
o Jp{f.?c?. 2000,
Pu"" §

Suppe di capriottata, con polpe , & grop-
pnm'u { L pi .:“a;,.-..m.;a-nf-

[pedo piatti 10

2
. _5
1. |CrHiEd
fiort [opra. fw. 25

.?3’.‘.‘. 45 P. {

Vaccin: *ﬂ;:’p; efa
viole .(ralp, d.

Aeliata d amandole per [apore.
T 10

Endﬂl’ grdiero, di caprio. lib. 20 piat
ti

.Fr!("l:rf: dicinque mezs lepri dinanzi s
fernita Ct:‘nt!pcft ,“'zmwr; efopra. piat-

5

o,

p..zm 5

Secondo & vltimo feruitio di
credenza .

T[‘lﬂ( di i J’rr-’ & mel . _

C7¢, ele appre. num. §
pratti :
orte Lhevhe Ly Ralamws
i) vealla Bolognefe, numeros

.,5

IO 1
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n1.60 piatti 10 nosall Fagarefca.  nu.10 prarti 10
{4l r{a(r)rff.’ T ort e A
ortaits rrostite allo (pedo, con feeacro
fPatd. nu.Go pis
Olinedi T

r..‘.’l?!f‘. ?1” 260 pratte ]‘.\

& f ‘:.r 140 @dL v tel J”,;

ff'*{r,arp"lnr'g
: .s'rupc ar L.,pur'rf., ad amandeole torares
piat= con fa”fyt al quaranta p ’
ts all )u,r,,ri’n fotto.
#1260 piatts 10 F;rrnmrf:f,zrrc;sf“h enetiand. ni
i fortes lib, 30 pist-  piatts 10

 per Jf':zlhf)?'{ -

pratt: 130
£ I - o f | I ]
edo, fertitti fred-

~ava (D7
caro [opra

" AHCCS

Secondo feruitio di cocina.

7iCs

bianco magnarer . Faggi artati» arroftitiallo [pedos
con F;ft!'.:'.-."h le tagliate opra. ?rr*.L-',:

ddi,di [ei li=
#.10 piattr 10
tte  fatte con butiro.

ripiene & pecelletti se
u impillottate minntear roftite
10

.10 Pr

oftita allo (p

_ imoncelli 5 tagliat: fopyass

piatti 180 lib.6o piatti 10

Cotome ds monragnasarroflite miofprdh
feruite con Yita pe afla cottain ving, 0

#H.30 ymm 10

¢ noffrali di tre per

aldr numero 10

10
 FHETOTILIEHO « prat=

#ita Cor

Primo fermitio dicocina. _
r{' ueearo

! _.F;t Ao 5 ff_rr,-jr;caf?ﬂ-
am mqg!mn Jopra= «

piLe f 2 dynalibralyn s
1, [eruits €07 I'c’f?ﬁf’”’
= st 10
710

oftite
l"r'.'.r'.:.
'fw,
piatis 10

i - .
( eio in forma di l10i

311, _{_(_) ?

mar{apanates

jatti 20
att 9._“;:???::'@;.({:031.

ﬂaﬁrt‘rhb
aliate
10

¢ 1

2 (07 ?m.f 11 ¢0l
?..n-o V&

If\:




caprert
ferut

we Colte Concer

Teriz

Mez L.'.:.Irf.r.*.-_:'_'.-f.’,- 7

o
1 mentuiila [op

(L WICZTA L0 A Pey

i A

fj:c;-;'r? :

O pratit 1«

[
"G amo

e cottecol (uo Joinl
%.10 piat- 475
Pere, & mncelesdr pr
I

ptatitr 10
1

lle [paccat

pra.. HH

¢ forte.

i01n.brodo lardiero.. li
40 pratti 10

L iar .:.‘,U;"l!.r;: f 10T Entint al

Kt 2 Ly

DD 1
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nie.10 piatti 10 In zf;.. edipiedidivitella. nu.20 prat-
7158

HOCHE,

; el ani= & 1071 "yr A D 1Ct dili-
10 sorcelli,Cr {uccaro, numers 10 :

ittt 10

eruiti con [ale; €T pepe.  nuim10

7. 10

e in pratti, per (4]

; :.I“'I; all: 1 Milane/
7110 |
are i pi 1attt » [

u .HH 0 |
¢ '.‘, _J.f‘,s- _;I__-‘fl_;_,f, ,f I a !h ;ﬂ;{. |
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in fetre 5 fermiticon [ale,
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[10 n’“”!;()\u PE}"

itio dicredenza, platti 10 S
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(=)

Primofcruitio di cocina.
ranex.zati con foglie 4 |
di ca §titi allo [pedo , ferstt €O% 178
dt capparetti, vua pafja , & {uc goletagliate fopra .. CHZ: =0
lib.10 piaiie 10 i 10 Pa
A7




}’;))'";"h

L1

Brijat

| e, ar i
_]‘:-5-,_'.1 (@t i

! o '
lib.a0 pratiy 10

"

o

L |

i

. i

b ;5 [ernite

A 10

anatre frzfmmcuc diterradi

i 4 fw'?:r{w [u'fm caldi. nu.1

dattie pratti 10
atiche [Fufate con cards

rJi ny’fr.r:frz A



biby ¢
b, 17
_f‘ﬁe‘.’(’;'-!!' calore

irtocct. 7.

ene1ntiere » d v cot
i1, GO prarti 10
nugs. 10
7 confettions dbene
f;f:_ 20 P:}j.’f} 10 per'J

C




£23

LIBRO QVARTO 319

¢ qra’u dicotoane in [carolini  Suppe d'ona

Cotognate s
cafcio, L

i suelibre Tyino.  numero 10 p
10 per {u;r

M azzetti di fiore lanorats 1] piede ¢
frm 070, (7 AXQCIL0s sispcr0 GO prat
10

piatti 50

Pc;:s 1t tonuno cottr

PRANZO IN (“I()I\\T()DI MA- witi con (uo [

gro nel mefe antefcrito il qu SR

tra feruire per cena,con tre feruity di - Torte di code ,

cocina, & due dicredenza , fernito 2 a3

tre piatti, con tre Scalchi, & tre Trin- C_!,,{\:.i
cianti.

po- o2

Primo feruitio di credenza.

COm”n 5 1R ZHCCATo afcit
forte a beneplacito. )it

i _.; :

Motaccioli Napoletani, & Rom:
chi. AL o

Caliciont, &7 moy “H i dr
}3!1_. 1§ pz.!m_z,

Infalatecotte » & crudedi 1
piit forte.
W

Infalate di dinerfi pefci [a
3

jr.,.&i!r ?'L d'oua dure |'F
piatti 3

Pai"r
bre per pa "fcrm nit.

O-'u'fﬁfﬁ’lrs.!fu tlla Lomba
Pf f??: { ; e

Firadoncelli pien; di

15 prarts 3

1 P
IL com butivo.

Primo feruitio di cocin:

> latte, (7 milze
5 7t 2 1”—"'”’. 2
("IHIJIU(J”{{’ ||(t fu“u,t.,/f“"n-

hff(.l' GP;.,‘ in 1) {Y,:’,: » A
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Pezzs ditouno [otteffati coperti di ci-
;_‘I«'{zy,:l§_|(lf'-} 141t COT ANACE CON fl. e ,I'((JD?',/{ .

b, 12 ff. (13
e forreffate. lib. 12

he eroffer: pm
dr lnces g f»f,'r.' u&"; 172 ff anco

con .,l,_,,.m{‘?ritr.'ful‘.r 7. lib. 18 pias

piatii §
1. :
« 0. 10

1‘01r.*?df¢ orie per J¢
Calamart riptent in pota

-fl[-'lf.’.‘ Ce

1010
AL

tte in fettes in po-

nit. 3 piatts 3
Pa atti ‘-

- [poglia alefJati. num 1

piatti 48

Terzo, & vitimo feruitio di
cocina.

» Jferuite con melangole ta~
lib. 12 piatti 3
fritti, [erustt corn

Ha f.‘.i’i'

e oua, di ﬁf 0
1t 3

;:"é ﬁ’”""

e per pal

ttate dt latte s @
‘yttatd.

nncells ta-
P atti 3

piaics 26
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iz 1 Qs - - o -
Secondo, &vltimo Cruitio di
credenza.

Torted "uf ¢ allalomibarda. numery »
' ?

groffe, ‘-.r"’}";-,-'.r.i per e

sticcio. 2. 1§

T orte dimele appie. numero 3 piaw
2553

’f'.zrmﬁﬂ'i Stutati con olse, .';'r!m di melana=
r'df,b‘“j'f‘z’)c‘ lib, § piatti 3

‘-. «'.f:'" \‘“ff: [.r-r(, r||ur '..’.f; {,W.-"lllf;f, & PPVE’
lib. 3 pi

1 o P o T

di piuforte.  nmumero 50
; S

giane 1n fettuccie. lib. 4

3 T . . r
fci marolinisdi due libre P'ynofpac~
mi. 3 piatti 3
e ffzft, ﬁfrm con [ale ,zue=
 pepe.. numero 100 plat

uiti con fale , & pepe. num. §

Newe dilatte, [eruita con xuccaro fopra

Cialdoni fatti & [cartocci. numero 130

2
7 confettioni a beneplacito .
:'"l ¥ jorie

> drmonache, nwmere 100

¢ verde, mondoilgambo.

Wi, wumero 15 piats

11 di fiove laworats, numer. 1§

B
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'“Cfdm(mg ik piatts =+
COLL'!TIO‘\TE FATTA ALL'VLE- ‘!rh"ﬂ" ite di vadiche di cicovea cotte
gimo di \.\ uen*‘Lm 1|1‘11om€> graflo, wite co; : e
avnhora dinotte;dopo r.hf ftl reci-
ata vna Comedia inttolata glln-
Q..‘Lﬂl'l"'[l 5 con tre L.!".'.h- feruita a
ferte piatti, con fette Scal chi, & fet-
\ te Trinciand

ca r'?.': é

Primo fenutio .

o e
¢ Romanelchi
inbicchieri. numero 41

.?.:rm Pifani ,
maluagta

J[.f,-’:’.r’ ¥z 7

Mor(elletti di marzapane. numero 42

platti
Pelzedi marlapane. ntimero 42 piat-
iy
a 7
| Moffaccioli INapoles ¢ Romiane-

Crt. Fild.
Torte cannellate alla Fener
it 7
Dlle alla /’/!Af’z‘f’ﬁ ff‘f
. m;ofrlr)r 7
Pafbiccetts sfogliati pienids bi.
"?"“u /1 .
sicCia Modonefe cotta
‘.r.rfna';:
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| mm; R :
; 4 : - LV AFFOREL COtTeL alle bryacie , ey 17
| Moffarda amabile per fapore. piat- : 25
\ byl 14 { L s vt - 3
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W0rane Iﬁ‘;,{l!‘]”! Hj";'lrj I{ :
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Cotagne cotte allo [pedos feruite con Zuc-

caro @ shruffate d acqua rofa. #1.28
P.‘ attr 7

Pafkiccetts di peresditre per pafficcio .
N, 42 piattt 7

Pere guafte, fertiste-con folignatafopra .
nu. 126 piatte7

Pafticei di corogne s a'viz cotogno d'vna
libra per pafticcio.numero 42 piat-

7
M ele appic [Fufate, [eruite con anici con=
fetti [opra. nis 126 piatti7
T orte di cotogne. nu.7 piatti 7
Neue di latte , [eruita con zuccaro
piatti 14
i fatti 4 {cartoccis numere 420
pratts 14
Crambellette di monaches numero 246
piarti 14

fopra.

piatti 175

MESE DI D

PRANZO ALLIL VIIL DT
Decembre ,-con va folo feruitio di
cocina.& due dicredenza, feruito a
due piatti con due Scalchi &due
Trinciant.

Primo feruitio di credenzae

Ifcotti F ifani s conmaluagia in bic-
chieri. 7. 12 piatts 2

M oftaccioli Napoletani s o Romane-
(chi 1. 12 piatts 2

o
-

fchit.
'.:’I,‘L./?t't'f_:::y sfogliates _.’?:rc cop butiro. ni.
12 piatti2 ' _ ;
Salciccione cottoin vinotagliato in
[ ' 3 Jr:.".m;' 2
“poi sfilato ,

fet-
Jet

I /
Prefciutto cotto 12 Vinos ©
uito con vua pafla, 2uccaro; T ace-
lib. 3 piatti 2
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Fiadoncells piens ds compofitione d'of-
felleo »

fitke 12 platti2
prart 12
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Leuata Ia touaglia , & data Pacquadlle
mant, i1 muteranno {alyietre
candide.

Lerzo , & vitimo feruitio.

F mlm'c‘bzn dolce verde , mondo il ganin
Lib.7 piatti 7 '
Stecchi in piatti , con acqua vofa. nu. 4
iatts 7
Co;x‘_a‘m ds p;'rlf'fi_}rre_ﬁ-iruj{me 11 ZUCCATD
lib. 14 piatti 7 per forte
Confettioni di pin forte in [catole di due
S e
librelvna . uuwmero 7 piatti 7 per
forte
Joree
CotognatesT gelo di cotogne in [catoline,
nn. 42 prattiy perforte
M aZzettidifiors profumati. aum. 42
pratie 7

P.':H.r.i 42

ECEMBRE-

Primo, & vltimo feruitiods
cocina.

Croftate di fette di pane , coperteds ro-
gnone di virella arroftite allo fpedo,C
po: battuto i tutto, fette 181ib. 2 prat-
7 2

T ordstramezzati con librequattroda-

imelle divitella, arroitin allofpedos

[ con [izzo di melangoles pepe>©

pra. . 24 prat-

arne magra di vitella 4
ra Pyna,arrostiteallojpe-
Vil

do, [eruite con via paffa conatr
‘-'"-';r'i{'f'.?}‘ﬁ'_,"'r.-i,-i',{. FLIRere 24 prat=
15 2 .
MeIzi capretti di dietro arrostits "_“{3
[pedo, feruiti con ??,‘:'f.?ifgdlﬁ*’{f‘l_l" iant

{opra. il 2 PIALTE f
: arrostita al-

Schiena di porco domefi1e0s

) - : : 0
pedo, fer .on cipolle cotte ¢
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fuografoin lasotafopra. lib.16plat-

9
‘fr; Farda amabilein pi rattis
Vaccina fmru ¢f |
petr afc molo [opra.
Pi fuu,.'f domestici inbrodo [
dodici pieds di por ca;;.:'uu')f . 12

PI;I.’H 2

patti 4
ta 5 rititd €0

!} 16 P;‘nrr 3
rdiero,con

(4

piatts 21

Secondo, & vltimo ferut
credenza.

T orteds farro. n. 2

Torte d'berbe alla Bolognefe. numer
piatti 2

Cards, [eruiti con [ale, O pep e.nnmérs2
piarts 2

Catogne cotte alle bre emfur
car U,'.,.r a6 qi Har f?.._, 0

ite.con Luc-
numera 12

EH e 2

Rere, & 7 mele crude, di pinforte.  mit. 36
piatti 2

Calcio maiorichino. . lib. 4 piatti 2

lib.

fcio Parmeg g1AN0 i fettuccie.
4 piatti 2"

Marronsarrofbits, (eruits con pepes ZHe-
caro, O [alesfopra. numer. 72 piat-
il

we dilatte; [eruita con zsccaro 1o
fopra. ) pratte 4

Cialdoncini fatts a fcartocci. . num. 96
piatts- 2,

C!-*rr; ellette di monache
piatti 2

Ca/

num. 72

¥ . . .
Leuata la touaglia, & d.'." Pacquaalle
mani, fi muteranno faluiette
mndldc,

Finocchio dolce verdes mondo il gambo.
lib. 2 piatti 2

A ecchi profumati . w12 prate 2

Conditi , €& confettioni a beneplactto
piatti 2 per [orte

piatt

12
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ordine del pranzo,
Primo fetuitio di credenza.

attr 2
Infalare dimaceront. piatt 2
Infalate di carotte cotte. pratti 2
Infalate di ramponzoli. piatti 2
Sommata cottain-vinotagliatain fette.
lth. 8 pratti 2 : '
M oStarda amabile per [apore. . piat-
-"! +
1$ticet di vitella s [eruiti fredds , di fe
libre per p m'mm AUIETO 2 p::r

I Nfalate d Indinia. v

to2
O_,{fE'Nc dipaftareale. numero 18 piat-
1t
;rppcm‘: arrostiti allo [pedo, (eruiti fred=
AL - 'T‘ ja’l’.ffif F 4
C:uwﬁy:m:,(’r ugnt, (7 ovecchi di porcos
conefft W'*"dro;cu?f: & pieds fotro.

’F_.Ir;‘._l'.lr._} Rt
Fuafrefca ar pi forte. lib. 8 prat-
i 2
parti 10

Pania di vitella rvipiena
mh,
piattt

ron petrof fewmolo "Fum. R 57 )

2t alef .'lcs""' (,(H.if...

4 pratti {2
Uc\r capretts ai dietro arroitity allo

pmu (evuiti con melangole tagliat€.r
[opra nus 2 plattt 2
Schiena di caflr leflata s & poi ar
cplerna dr caflrato a id 2 O Pf,f.' far=
fj'll tal ‘{" ”"(”-"E ol [erttta o aAcetos

7 pt ope [opra. lih. 16 6 piatti 2

T ordi tramezati con f;-cz’zp vt d falcic-
ciaar .:.-_rbr; allo [pedo s fernits con li-
moncells tagliats fopra. numero 18

1aktt 2

S a Fri-
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#
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1
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4 Lombarda. e 4
o
|
{
]
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| A CON 1L MEDESIMO
ordine del pranzo,
a5 4 Diatts

i
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L& dipere bi matte. 2

ruitio di credenza.

etta;C fiori di bor-
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.

4

o

-

T o e LE e oy
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Infalate di carote corte

pmm 4
/ !&.J,n' s L/'
uccaro. lib. 3 pratts
Infalate di pieds di capretis. numero ( s
piatti 4
Srm.mw 1¢ a'mm VI#H0 mms.ﬂ.s i ""fw

Bl o e
Ale ai capparetti ; Yia

f?.’,:’:"(.’ 4
re per pd-

1 3 7l =
{puat

fo pia
.A.f!fﬂ (yca’a
[paccate cotte col fuo
!f’ 1_1'_ I;:gt;

(r} DYt Fl,

,.r';r”n

er ,rr,zf'i‘u 10 »
I‘r,r tr
‘_I."'G / ’.'L'(.fs.l
(ita con. anact
lih, 24 pratti 4
p:.zf?z G

(\.)I 6(-
covi] ‘f.”
: )J?‘f.’ f‘vr:m.u .’,f”’

"rt!. tite r’-r i _"lf noncelli F."’.t.'“ :7 §
Caro foprd. 4. 10 Jf:_f.:!; : 4

pratti 38

Sccondo feruitio di cocina.

Petto Ay ritella r‘!r'- it
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eruito con petro= -

{ma}f&?ym. lib. 20 piatti 4

Palombelle in brodolardiero, num. 16
piatti 4

‘apponi gioneni ?'ipft’?.’i alefJati , {‘ eruite

con pa rdu’fc corte in brodo di lepre,

afcio, t\fu caro, {.fr’r.’f"t'éfﬂpu

n’.’r.u piaily 4

Mezzica pretrt <’1£/’." Hr{-’

]

Taats, [erust
HUTHEVO 4 Piat-

COn pentiuece L.Jl(;

14
Sapore é.i‘f'rf-_”:?:}rjrs arti . piatti 6
Pezz.id ienad :‘:u; € .f?fq atti Cons

tiere; & goladi porco.lib. 24

piattt 4
(;'ﬁ opp oni con la codadi caftrato, aleffati,
7 por ar rostits (nla f’fzzf;bm‘h S feruiti

rm.f_ ales acetos pepe, & zuccaro [opra.
lib. 24 piatti 4
T orte bianche. M. 4 piatti 4

denchi ripiens , [tufati con
m.sm.sguﬂf;. 7472, 20

Piccions ¢
certellare, C
pf atte 4

Pafkicei di lodolesdi quattro per pafticero.
#Hi. 10 w‘m. 4

Gelo di porco in quaaretts. piatti (

pratti 4

+e

Secondo s & vlumo feruitio di

credenzas

AUIET0 4 P‘m-

T orte di melecot

Him. 4

M ele catogne cotte ncll 'x'f’ffsf-’dwfrf""”'"
con zuccare O acqual J.aj“,m.- tiks
16 P’ I”' 4

Cardi eruiticon [ale . & pepe.
pratie 4

Pere, & meleds |
pratti 4 R ar e

Cafcio Parmeggianc inf Lettiscuies 11029
piatty 4

Cafcio Roma

M arroni
pepe s [ale.

i 4

api. O

nnmero. €0

efco.
Fits, [ermite COR R
pumerd 1 §O pri=

HECAYD »
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T arufils Jhufati con olio, fugo di melan-
+/ ™ - « = ¥ %
gak:t")" pepe. 1ib.§ piatti 4
y aalle
Leuata la touaglia,& datal'acqua alle
mani;fi muteranno faluette
candide_.

Finocchio dolce verde smondoil gambo .
lib.3 p!',?:'rf.' 4 M
Stecchiprofumatt .  nu.20 patti 4
Conditi » & confettions a beneplacito .

piatti 4 per forte FelG ey
Mazzertids fiors s lanoratsil prede a'o-
70, & [eta. nH20 pratts 4
PIK:’TJ ‘l

PRANZO ALLI XXV. DI
Decembre, con tre {eruiti] di creden-
za,& tte di cocina, {eruito 4 otto plat-
11, con otto Scalchi , & otio Trin-
clant.

Primo feruino di credenza.

Ifcotti Pifani Romane[chi , conmal-
waggia i bicchieri. nn. 40 piat-
t 8
1fcot arxapane Komane[chi. ni.
Bifcotti dimarzapane Romane[c)
40 pragti §
Calicesoniscioe (poletts di marzapane .
n1.40 patti 8
Of{’_."t'e sfogliate alla Milanefe. num.40
piatt 8
Salciccione cotto 12 vinostazliatoin fette.
lib.12 piarti 8
' ; - P . !
LonTa diporco [alprefa , arvoftita allo
lpedoferuitafreddacon limoncelli ta-
r-&k’w’f;’-’ﬂfapm. 1ib.48 piarti S
""z_a““fmﬂ'tpmﬁwrf. lib.ag piatts 8
C{jypa;z.:grog?:. carnuti s vipienidi cerucl-
ate, arroftiti allo [pedo, fersits fredds.
MG piart; 8
il'fifsi‘.-z?'a,';z amabile per [zpore . pias
it 1 3
Oline Niailetane.
Gelo g7

#14.240 pratti 8
2 quadretti , con polpe di dieci cap-
S .

IW'!; tto. _P"f."r"r‘ 12

T efte di mezorilieno di bia
re. '
Pafficcidic

a0, [eruits T

Sommata (alata’cotta 11 Vino,
in fette, [ermtacon limon
CF Zuccaro [opra. lib.

Prefcintto tagiiatoin fette , |
fette di pane, & [aluia, ferusto cos
torofato.zuccare, 7 pepe fopra. lib.
piatti 8

T ortsglions allalombarda.fatt
To. e

Primo feruitio di cocina.

Ortolani arroftiti allo [pedo, con [na cro-
ftata. N 120 platts 2

iz di pollz, in la rete di porco , tra-

mmed zate con foglie di Laur
allo [pedo, ferusti con i
e, xuccaro fopra.
pratir "o

T omafelle di fegato , & carne magra .
porco sinla vete fritte , feruite con [ueo
di melangole,zuccaro, O cannel
pra. nK.120 - pial

Croftate d'animelle di capretto , @ [;
cicctone grattato.

Pafticcerts sfoelinti -, dicarne di vit

Figler
714.0 pia

battuta sd' via Zfi;'.;j'c’i'I.J;;I.ff.-r'em. .
40 prattt S
Sommata

By g i G sy
Beccaccrarroititi allo (pedo  (er

v I.l' it to. 1. 2.4
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Secondo feruitio di cocina

oni groffi ripient aleflats s c‘&pf;ﬂi
olint » fatticon ;u?!,xc' di polls ; ©
s di swmu.u wits o cafcios {uc-
€aro,C I‘fra”,"”ﬁxf {J{Ju:‘. 7R, b P!s,.—
n S

21 di boue }n;;;g’;-:r,q’g (alato aleffato

,rfr'—fro con petrofemolo fopra. b.40
patti & ) _
Moftarda amabile per [apore. prat=

2,13
Past icct at it lim
JJ rlu'a( o y{,

Q

di vitella , di due per
: A

lombarda
] Lr‘“tjf!f" s DA
;‘r :-'.fli 8
r

¥ pay (Ficcio.
.80 prat-

Gelo in bocconi,di color d'ambra. piat-
13 12
,orwtfu‘-fu cottocon late inm

?’{l’""i‘.‘",

con cafcio, {uccaro, O cannella fopra.
p:.mr 12
T orte can wmellate alla Fenetiana. nited

prarie 103

y feruitio di

Fitad ALLO .IIU 3
o SR ey
i [0pFa. 18040

d arroftiti allo (pedo
G pattt 8
i Q
[ l,'f. all
! (if'/“]\ 10HeHL 5 Arro[riti .th'

vedla , [erusts con [ugo di melangole fo-
.r J
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pra. 4 ‘
1.8 pratty §

aAppors ey : )
(J 1{{!0’ .I' ¥ Olﬂﬂ ﬂ_P}e}h €O Cer e (?‘7{.: O

b h, 'J'('r Fi
rtufal allo (yedoferuits con
A0 ,'3!('f}zra nimero 16

(aluatiche ¢ _
”.M, [ersite coi c. apparettt, T 2
rofopr, a. #u.16 pratti §

Schienad: .:Jr'f"r"; i72 brado lardicio, con
cipollegroffeintiere.  lib.40 pratti §

Ginestrata per mineftra fermta coits
Luccaro’ cannella opra. piatti 13

P+ 7r1u ct ”fl’fp d anatre dowm ""'( be.ds due
J‘Jf’ r...:!tLIf’J M. 'O pratt 3 S

i epr 1ibegri arvostiti allo (pedo , coperti

{1 CIMIEYD f{"!.’-‘t'?:'{’a'/- pign .:,f" niondr

nagliats | : a4. 8 piater 8

11, &' orecchi di po

le monde per dentro. piat-

A natre,

2L ICrYa, ar

i'C0 »

Pa’.mi 19

Sccondoferuitio di credenza.

T orte di nefpele. an.8 piatti §

Pafticcs di cotozne intere, di quattro cott
ane per pafticcio. nu.8 piatti 8

T orte bianche. nu.8 piarti 8

Pereguasie , [eruite con folignatafopra.
nu.8o pratts 8

Gelo di carne, in quadretti.  platts

13
T orte d'hevbe alla Bolognefe . num.8

piattt 8
Pere caranellecotte al caloredel facn. er=
witecon folignata fopra.  wwmero X

piatts &
“sreufali (Hafati con olfo . fugo di melar:
&,Cr pepe. lib16 p"ﬁf
17dls mondis [eruiti con [ale , O pepe”
w.u pi 3
T artufals crudi, (eri
1ib.16 piatti 8
Pere, 7" mele di pi forte.

its con fales O pepes

sumere 120

. . AN AR 2
Parmeggiant mﬁ':‘ffff cle. b0, 12

th atre & :
ST alibve I’
'afc r.-}’m‘:éa.’:.w, di due Jitre!

1910 [P C=
yii0 |pic

can

1
L

-
il



LIBRO QVART O. ;29

v, .8 piarti 8
}P!z;rmfr'm‘mﬂvr.- , feruiti con [ale » zuc-
caro,& pepe. 14240 pratts Ea
C';{r‘f"D!.”f;.EHH,.”( artocct.  Humero 200

, [ernita con LHCcaro. / oprd.

oy ,;p- 12

Ciambe J'}frrr di monache. numero 200

piaiti 8

piatti 146

Lenata la touaglia, &data lacquaalle
mani,{i muteranno faluictte
candide_, .

Terzo feruitio di credenza.

Finocchio dolce verdesmondoilgambo.
lib.6 pratti 8

Stecchi profumati.  numero 40 piat
¢ 8

Cialdoni fatts di mollica di pane, & {uc-
Caro. AH6O0 p;;m‘* I3

Ciambellerte farte conoua , & {uccaro.

nH.400 f” rm § g

Cwm’rf;,u confettions ds varée forte a be-
neplacito, pratts 8 per forte

Mazzetti di fiori layorati il pwﬁ
Jetas0r0, 0 argento. puraero 40 pi

% 8

piatts 53

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo.
Primo fernitio di cr
1mo feruitio di credenza..

I Nialate d; verzura,cotte, ¢'c ‘f"“’re ds
.-"'Ph -rua"é‘. P!r”" 3 p f"'C’ e
tlate di eedyo, con {uccaro , &' acqus
piatti 8
edi di capretto , & f”f"'?h’
120 }' .(f.;ri 8
Paft 7
43 m”r.f ff: Z rrruf;‘, zf' '

Infalate d; pi

2lotto, di fei per
WK 8 piat-
tacotte s vino 5 feruite

fredde con melangole in bocca , & a-

. dornate con dinerfifiori. nu. 8 prar-
8

Moé‘r‘;'::o-.. forte uer[«pr; :

Gelo in forme di melz0

A i

Sommata

pratte i3
€0 . Pm!-

tain fette. lib. 16 p_r_mf K

Salciccioni , C linoue di bowe [alate cotte
invino, tagliate infetre, [evuste cor [r=
godimelangole | & Juccarofopra
lib.a6 G piatti 8

Orecchine prene di bianco v FALHAT LA
nu.40 piatte o

Panoni noftraliarvoftit allo [pedo.feruite

ff{(w"l h..-' pratii 3
/

Salfarcale per [apore. i 3

T orte d;wrawm » & mele appie marz a=

panate. wi. S piatti 8

prats: 119
Primo feruitio di cocina.

Lodole 'f;«'i'u,'n ite allo .’f:/’(-’r: 4
; fcriw,,,f.;'.yw d.

;r,!;‘!f.r‘.-
Ovrtolawi a 10
stata, #H.160 pratts &

i2 larete , arroftite
]

(oo di melang

lib.16 pis

Starne arrasi
moncells
F7IR

Pollane *’f{ a'ladia, vi AL”( ds

- SHARDO T




tagliate [opra. nu. 6o piatti 8
Piccioni [enza offovipieni [Fati in adobbo,
@ pos [offrirts s [eruits con 2uccaro s &
cannelia , & del medlefimo adobbofo-
ra. w40 pratte 8
Gelo di piedi di capretto, & polli, in can-
noncini di pri colors. plattr 13
T ortiglions ripien alla Milanefe. nn.3

pis 1ts
Leprottigionani , arroftiti allo [pedo, fer-
uiti con j'.fra_.n‘z}fﬂ‘rﬁpm. lib. 48 piar-

i 8

piatti 114

Secondo feruitio di cocina.

Perto di vitella ale[Jato,ferusto con petro=
(eanolo fopra. 1ib.48 piarti 8
Pollanched India aleflate , [eruite con
cardicoti;(7 ceruellate,(poluerizz.ate
di cafcioszuccaro, & cannella. 1.8
piatti 8

Seccaticcia a2 aleffata, | ertita con

[alprefe

fioridi borragine ﬂ?p?'.‘.’. lib.48 piat=
t 8

Moftarda amabile per apore, piate
t 13

Schiena dirufalottoStufata con prugie »
viferole [ecchese pere. 110.40 piatts 8

“fe

C apponi alefJari coper

cotti 5 & falciccra Luchefc , [ witi con
cafcio s 2HECAYO s 7 canneila jopra,

16 piatts B i it
Pollastrellipiccoliin baffettafoffrititfer-

f P
annella fopra .

uiti con zuccare 5 ©

: A
.40 piatts S
Mezzicapretts dinans.:

ti,fernits con masrznd

‘piens aleffa-
. nd. S

!ﬂf.’;” Y

Gallinacci arroftiti allofpedo, ferniti cor
' opra. n.24 platts 8

1 cotte inbrodo dilepre, [erus-
~07 Cdll ¢ 10 5 ZRECATO 5 & (',T?r'r'fff!F(Z_ll{tJ-
Ivd. pratti 13
Lepriinbrodolardiero.  n4m-4 piat-
t 5
Pafbicci di capriods [ei libre I'pno, ferits
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caldi. S prasti
aldi. 4.8 prarti 3
T estedicapr “ stagers
S cap etto [en offo ripiene aleffa-
tes coperte dimagnarbiance . (erusti
: perte : 0 0, (eruits
con grani di mele granate,© Zuccaro
fopra. ni.2C pragy 8
plarts iy

Terzo, feruitiodi cocina. |

Lepresntiere arroftite allo (pedo , fernite
con limoncells tagliati fopra.  7um.8
piarti 8

Zigotti di rufalotto arroftits allo (pedo.,
coperti di ciniero , fermti con pignoli
monds ammogliati fopra. num. 8

fatre

Galli d'Indiaripieni d'vecelletti, & cer-
uellate , [eruste con melangoletagliare
fopra. 8 piari

Sapor di vifcioleinpiatti,  pratti 13

Schiena di caprio arroftita allo [pedo
fersuita con oline [paccare fopra. Iih.48
pratty S ;

Panoncelli,croe fr.’:'s'c‘cf'r.-:’-.l"ahf.-zricbe diters
ra arvoftite allo [pedo , [eruite convus
paffacottain vina » & Juccaro [opra:

nu.32 -piarti 8

PeTzi dicignale col callo Siufato alle
T edefca , con vino . [petierse s vk

Ta 2uccaro 0" cipollentiere. libiq0
S

wiani » di due per pafficcios

it nu piarts §
A f

;| gropponi di picciomt alla Napo-

S patte 3
rmadiventrefoa. | pratti 23
Anatve d Indiagrofle ripient » arroffit
allo [pedo,[eruire confua fuppa dicap
lla Spagnola fotro. B

patts S A, R b AR
Capretts piccolini pelati vepien! ,:rrﬂi’ fity
allo [pedo, erusts con melangole tagiia=
te foyra. 1S P‘_";” .
iy . P 1 1€
Pasticcigrands , pieni di ¢ cma dv 111
A platis A
(fSPﬂ pratts 114

Se-
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Secondoferuitiod credenza .

{{‘!J‘ﬂarrﬂﬁ [’rr’ qre At=
Y

2l Sp..;r" bs)
“:J_"PC.’- num. 12

Pafticer di pere car
tro per pasticeio.
Car thrcr 1its con ke C
piatti 8 ”
Pasticcetts di 14 i di meza libra
di tartufali | Hc-m e BRIRET0 " 40
piatti 8 Sy
Torte d herbe alla Lomiai
piatts 8
Migliacci di [angue ¢
a'; con Zuccaro [opra.

num. 8

iz porecos/eriitt cal-
nuimere S prat=

ti 8
Pasticcetri di mele appie s di quatvo per
pasticcio: it - plattt 8

Cotagne corte allo [pedo 5 [eruite con Zuc-
caro, O aoqia rofa [opra. numero 2
pf ati 8

Vnlanoriero a’r pastafatta con latte paf-

fato pe 5

LT e pratie S
Torte bianche mar{apanate. i
platti 8
Pnn;f‘{ 5{{; a u,’ 7 {L’-)‘: "*‘.J.’.’.?,x(llﬂ‘r{’f” J {Zr!
fmq,;e per pas ticcro. numero 40;::.::—
tr 8
T artufali c:—‘:m':J_.r:r: t1con fale s & pe-
pe. fv. Ir'_ piarts 3
Ofr:»rvucwrrcf tlagraticola, [eruiti con
,;m > & fugods ;?If‘ﬁ'ifiw‘u!a’ (opra. nit.
20 piatti. d
Jere, & meledi pitt forte. numero 120
pratts. 8
C afci maxzolini.di due libre I vno,pac-
can. nit, 8 piatti 8
Cafcio Romagnolo:  lib. 16 piatti 8
M arronicotts alle bracie, [eruiticon [a-
le s zuecaro , (7 pepe. . nuinero 240
piatti 8

prarti 128

33t

Leuata la ouagla, & data 'acqua allc
mani{imuteranno faluigt=
te candide.

Terzo, & vitimo feruitio di cle=
denza.

Einocchio dolcefrefco, mondo il gambo
lib. G piatts 8
profumats.

Stecch

numere’ 40 piat-

[T
Craldon: fatts di molica di pane, & 2ic~
caro. 7K. GOO pf.h’s'i 8

Cirambellette f'r te con oua 5 & Tuccaro
it 350 prarti- S '
Conditi \,, confettions a benepla cito
pratti 8 per forte
Malzettidi fiori lanoratiil piede.doro,
& [feta. .40 i it b
pIrif” I .J|\

CENA IN GIORNO DI MA-
gro nellanteferitto mefe di Decein-
bre, la quale fermira per pranzo con
quattro [cm]r'] dicredenza > i\ quat-
nmhum"n 1, fernito a tredici piat ti »

ontredici Scalchis & redict Trin-
cianti.

Primo feruitio dicredenza.

1 fwm Pilani con maluagia s bic-
eri. ni. 7S pLatis 13
;'Pu 1€~

b r}f,“cu-f li Napoletani ;, &
[ehi. nu.7S piatti :_4

Moarfelletti di marzapane lanorati in
diner(t modi. nu.78 pratti13
Calscioni dimarzapane. . numero 78
pmm 13

Pignoccat ,; ‘efchi . -
t: I3

J’J,..I!]

numers 78 piat-

ie -J L',‘E}'::i. ﬁ s 1y

ifalate di cedros conziuccaro, & acqua

rofa. platts 13

Infalate di capparerts, vu apay .r,,:-'" .
Caird .«

piatti 13

o

-‘-.

it 2
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Infalate di lattughetta, & fiorids bor=

ragine. piatts 13
Infalate dimaceroni. pratti 13
piatti 130

Secondo feruitio dicredenza.,

Fucaccine fatte con butiro. wumere 78
xt,-z}zr::' I3
rf‘ Ce J;J[»; r,‘.:.;.ﬂ’u“n ﬁrdw,r:fm
orofuto, @ uccarofopra. lib. sz
pratti 13
(!um diSpagna.  am. 00 p:}:rri 13
¢ de h, @m. lib. 4 [hdf"

T arantello acconcio. lib. 20 piatti 13
L ACCOHCEE €07 0¥iCAn0,0010, T aceto.
250 ;.v.,m 13

lib. 13 piatti 13
( lib. 13 piattias
¢ HELE, | [eruits f: Lm(* :ffJ((' f:—
bre per pasticcio.  mumer. 13 piat-

i 12
Pafticcerts sfogliari pieni di bianco ma-
LHArE At 7O pmm I3

pratti 130
Primo feruitio d1 cocina.

e Con LHCCAYD
ot 1))[-‘p sg,a;‘f(i.]{;!'.ff—

il t',.flnT y 1¢

olo ,1"{.'-

& L 2 a ae
g7 bianco 5 [ernitecon petrofem
pra. py. 13 piatti 13

aleffatein bianco , [ernite

f. 13 P'.r-'f’l'l 13
-.u."“""'ptflf{ con ‘i" U

[ um' /
/ atth 13
ICCELHE Ak Calamari ripiens d via b

Past

braper pafliccio. g 78 plantity
Pelzidi tonno foteftari Coperis di eiuse-
7o, _ﬁ’rw:z con anici confetti fopra .
lib.52 piatti13
PeXX di lucei groffi aleflati. copertidz.
qum. lib. 52 piattin
Rauiols ({W\dfpw’a"’fe m"f szff’frr' 1. b
cafcio, zuccaro, & cannella [ [opra.ny.
468 piatti 13

T orte a amido. ni. 13 prarts 13
buppe dilumache cauate di cento luma- | |
che per pratto. prarts 26 |

praitt 208

SCCOHL{O feruito di cocina.

T riglicgroffe cotte [u lagraticola,feruite
corn fuo [apor fopra. — lib. 52 piat-
i 13

Orate, O frauoline, rorrej:u’/z raticola,
[eruite con yuapafla corm]apr.z. lib,
§Z pr;’.“f 13

Lucci groffi arrotiti allofpedo , [eruits
co [uo [apor reale fopra, li6.65 prat-
13

PeXzi di tonnocotti (la graticola, fer
witi con limoncelli tagliati fopra. lib.

6{ pi‘zm' ;;

] Ilf.r’.l' !; argeti=

'.’I-;

7 Grto. pum 26

2! vipieni alla Lombarda, vs- |

t 13

Jinesirata per minestras fernita con
ziccaro; & *cannellafopra. - piat 1t 2

witt caldi ,(‘r.(—:f"

numere 13 plat-

¢ cotte fit la gravicol s
4 2 HCER JIM—
lib. 65 P ff'.i 13




o
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Terzo feruitio di cocina.

Sfagdie > O g4 Jere fritte » | (eruire con li-
mancelli tagliats fopra. " lib. 65 piat-

113

E ranolini mavinati,[eruiti con vua paf-
fa,& zuccaro fopret. lib. 52 prat-
1 13

T riglie fritte, [eruste con melangoleta-
g"f ate (ap.-. lib. 52 piarti 13

Qrareer f-'-Jf. fritee, feruire con limoncells
tagitati JrJJ,-r,{. fflfl 67 w atte I3

S{Ef'{-‘:’r_’ ,f.-i'ila‘!{‘; eriHIte oA Jior i (ﬂ; :—’; occhi 10y
&7 fale fopra. lib. 52 pratte 13

Olineds T ortona. numero 463 piat-
1t 13

Viua frefca di pin forte,  lib. 40 piat-
it 13

Torteds farde (enlafp na. numera13
tatts 13

Frittate verds d'otto onal'via. nu. 13
plarts 13 e x5

Pafticci di tonrio di fei libre per pafticcio.
nu. 13 piatti 13

Trutte acc ?Ifﬂwmf €5 ,(Cf’ tecalde con
acetos pepe & uccaro fopra. lib. 65

piatti 13
Spinaci [offritti [erniti con vue paffa >
aceto, O maflo cotto, pratts 13

Calamaretts fritei ff;;rm con melan=

goletagliate fopra. lib. 52 piat-

rz 13 ;
prarte 169

uarto, & viumo feruito di
cocina.
ﬂ{:.f:"c‘fi'emw alla Romanelca 5 [erviti
€Ot Ccio, 2uccaro, cannella [opra.
piatti 26
Bianco

are J{ atto con iJ’»'fIw.‘ di 'f{'."r.'{.’
€ 3 ,.'«.m con Zuctaro » G
U armele erarate Jopra. piat-

[

18-di code di locuste, libe 26 piat-

Anguille groffe [Fufate con sl [; apore di
hm;pwd» ,ﬁr"xrc ca.«;j'foj.q,o: fopra.

78 piatti 13

reripiene [otte fhcrc,fcmrrrcwz.:

fia fapor jup“a MIEr0 75 prat-

2 13
Cavoli Bologne[iin minefbracon pe3zi
di cafcio per dentro. pratts 26

Rauioli con fpoclia alla Lombarda fer-
uiti con cafcto , zuccaro , & cannella
fopra. au. 468 piatts 13

Paiticcetti di lnmache canate s di cin-
quanta per pasticcio . numero 68
platts 13

Calamayi groffi vipieni in poraggio. lib.
39 piatti 13

Suppe di cect infrants., piatti 26

pratts 182

Terzo feruitio di cre-
denza.

Torte ds pere Riccarde. numero 13
pratie 13

Torte d’herbe alla Lombarda. num.
piarts 13

Pafliccetti d i mele appie di cinque per

13

Phir;{ilﬂ s ,_8 ;rrr:; lf;
Pasticci di pere guafte rJ’(.fo per pa-
sticcie. . J,J.'.'i 13

Oftreche | tronandofene ) wf:e (1tla gra-
ticola, [ [eruite con [ugo di f?*drsn‘fm’
& pepe fopra. PHIRETO 310 Pidts
t13

Gelo dt lucci in cannoncini.di piu colori.
prattz 26

T artufoli crud; »[eruits con fale, & pepe.
!36. 18 P! atte I3

T artufali [bufati con olio , (ugo di melan=
gole;&" pepe. lib.26 prarti 13

Mele, & pere , di pin ;o;f{. nHI. 234

’Az:'.‘«' 13 =
’(U marzoling, ﬂ’l due fidf’r{ j,(r '“ vio
P{{ur:- Hit, 16 P aftr 12

Cafcio Parmeggianoin fettuccie. lib. 18
piatti 13
Marranicorti alle bragig, feruiri co

Bt R




xuccaro,C pepe. . mumero 468 piat-
1 13 .

Nene di latte, [ermitacon {uccaro fopra.
prarty 26

fattia [cartocei. . ##.5OO

Cia
piatt 13

Ciambellette di monache.
& 13

#1%4:300 piat-
platti 221

Leuatala:tonaglia s & data 'acquaalle
mani{imuterannc je falulette
“lldl'..l‘__

Quarto, &V ltimo fernitio dicre-
{_1(., nza .

1 Einocehio dolce frefce mondo.ilgambo.
lib. 8 pratts 13
Stecchi [.?’Gf'sm’..':"f

i 12
Conditi, &
p‘n':’f" 13 "'IS.-r
2i di fiort lanorati il pwrh’a 070,
At 7O pmr!f 13
piatti 52

nimero-78 piat-

confettioni:a t'Jc}:fpz’;zcim
rte

COLLATIONE: FATTA'ALL’ VL=

di1 Decembre , aaue

{1

ci piatti , con dieci Scalchi, & dice
(rinciant.

Primo feruiio.

modi

C alicions: di m..m.u,fm
{ JIF? r.
Bifcott: P ifani con. malnag

I;mor(!u dr ﬁu;mﬂp.me in diuerf

1O

$. 10
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hore di
e furect L.Lm vna Co-

1note , A0pn Ll
medii i Plauro inttolata 1l | Pfendo-
lo, con quatiro {eruiti)s feruita a dic-

7. 5(‘ PI&:‘I‘P‘L 10
numere §O

giainbicchie-
: A4 §O . piatti 10
112’0{.‘ wcioli Napoletani » & Romane-

[chi. nu. §O piatti. 10
Pignoccatifrefchi.  numero 50 prat-

Scorze dimelangole condite
piatti. 10

Noci mofcate.condites e altre condirure
.r!fffr:rf lib. 10 piatti 10

Orecchine piene di bianco magnarc,
!}.’.’_. O }[“E{f__

T orticlion: ripieni alla Lombarda. m,
10 ptatti

Gelo di piedi di capretto informa d'ona.
piatts 17

l’ 'é 10

T

10

pratti 117
Secondo feruitio.

Lingue di boue-[alate cotte 1n vino, ta-
ﬂf' sreinferte. lib.15 piatti 10
Prefciuttaaleffato , @' poi sfilato. feruito
con ‘?rf:zpzeﬂﬁ:,u ZHCCAFO [op: 1. lib.

1§ pi.IIN 10
Pauoni nostrali arrostits allo[pedo ﬁw—

uiti freddi. st 10 piatis 10
Oliue ds S}h!"’m.. ##. 300 pmm 10
Vua frefca di pin forte. lib. o plat-

fr 10

?amm ita cottain Vino, taeliatzin fet-
¢; [eruita con [ngo di melangole s O
hJ. 30 pratti 10

= !rftr ro ru%.n s

Cedro 1. J‘mm in fette. [eruito co
caros CT acquarola, ff le fopra. |
f.' 1.

’z‘rum canate daile

fette. ,r,l}. 10 piatt: 10
Gelo di r::;’bfx di virellv1n tazZetie dar
VELT O #1150 piatti 10

Fiadoncelli vipient ﬂ'f b f:dﬁrf ¢ ar bones
w;cpigj&; , &7 Juccaro. . numere 5O

fatty’ 10 !
4 Aty 100

Terzo {eruitio.

jatti 20

Card: r‘?nf;m. n. 40 P
Cordls crisdiy [eruiti.con falts O % 7

20 LI'I.:”! IU W
Pere F mnfi“‘x'/a‘i'st_. d'altre | forte. 3

150 _{Jfﬂht 10 C

’{#



o e m

i

LIBR O

Cdﬁ‘;m;r{dfﬁé di due libre l'vno [pace
zart - . . 10 pr crfgz 10
Cafcio PAYmeggiano in fettuccre.! lib. 1§
piatti 10
Melerofe; & mele appic. nwmero 150
piatti 10 ; _
T artufols {bufati con-olio, fugo ds melan-
wole, Gpepe. lib. 20 piatti 10
T artafoli crudi,feruiti con [ale , & pepe .
lib.1§ piatts “10 :
Marvoni arroftiti alle bracie, [eruiti con
[ale;zuccaro,C pepe. - numero 300
platts 10 i
Newe di latte, [ernstacon 2uccaro fopra .
piatts 17
Ctaldoni fatti a fcartocei.
piatti ;10
Crambellette di monache. numero 300
piatti 10

RuMero 400

piatte "137

MESE DI

PRANZOALLIVIILDIGENARO
convn {eruitio fole dicocina,& due
dicredenzajferuito a tre piat-
ti, con weScalchi, & e
Trincianti,

Primo Teruitio di credenza.

Bfffﬂf!!' Pifani 5 con maluazia
f;)l‘i‘?‘.!‘. 7t 1% JI“
Moftacciols f\?s:putlfr;zm. HUIHETD 1§
platti 3
Pezzi di marrapane.
.IPI.?_“.'K‘- )'
Fiadoncells piens di compofitione doffel-
o i

ANIMETO ‘15

ek 7M. 1§ pratte 3
p"':"f’fji_ d{f.!f{'f'rﬂ'om di guattro libre per
Pﬂ.-"f 00 5 armatidi carie magra di
g Yitella. #4.3 ]'-'-:’éf-’.'i 3
Sommata-cotta in vine taglintain fette,
Ierita con (ugo di melanzole , & zug-
caro fopra, libo piatti 3
Wonzadi i’!"_-‘;.i(clh‘ﬂ Iafsf‘ifi'e}‘(.fsff'?'!,".-'n":,*,z al-

QV ARTO.
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Leuata la touaglia , 8 data Facquaalle
mant, 1 muterannofalmette
candide.

Quarto , & vltimo feruitio.

Finocchio dolce verde mondo il gambo
lib.6 “piatte 10

Stecchiin piatti con acqua vofa.
pratti 10

Mele appie bufate 5 [ernite comzuccare
[opra. 7A4.200 . piatts ‘10

Pereguafte , [ermite con folignata [opra.
4. 150 “Piatti 10

Conditi -, @ confettioni a beneplacito
piatti 10 per[orte

M azzetti di fiore profumati.

piatti 10

CENARO:-

lo[pedo, fernita fredda , condimoncells
tacliats » O Juccaro fopra. 1ib.18
piatti 3 3
Moftardaamabile per fapore. piatt: §
Oline Napoletane. numiero 100
piatts 3

. 5 QO

num. 50

piatts GO

p.’;ff 29

Primo feruitio di cocina ..

v F Y - '.‘-’r -
drL COr TYE L1076 il

ilo (pedo 5 [eruitieon

divrrello pe i'.-'::.if.'.’h"_. :";.sk{{f ratesn
pe{Lnoit s anualte yeliarete , tra
Z.Aate con feq

allo f'_fJ‘?(f'r) s 'f

ar porco arrofl:

on [ugo -di we-

Laniral e ; ¥ 7

LAHg0Ie 5 pepe , € AHCCAYo fopras
0 gl A

LI
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lib.8 piarts 3

Croftate di zinne di vaccina ,rhc prima  Lenata latonaglia, & data'acqua all
[fu oftare ,qu}ra ate , 7 fme di "(Jmm.z- mani{i muteranno f';.]lul‘{,:tq e
. .3 pratts 3 candide_ . s

A;_,;-ﬂ;- laluatiche diterva inbrodolar-

ni.6 dpmh 3 Finocchio dolce verde, mondotlgamh,

fl.(

Frice ,Jt.,; d tre mezxs lepri dinanii. lib. 2 piarti 3 ]
piaiti 3 Stecchiprofumati.  nu. 15 piatti 3
Pappardellecotte in brodo di leprisferui-  Mazzetti di fiori 5 lanorari il piede o
te con cafeio , Juccaro » & cannella fo- [eta. nu.1§ platts 3

s [Jh‘if” §  Conditis & confertioni a beneplacito . i

Schienadi porco domeftico ftatan adob- 1ib.6 piatti 3 per forte
bo, arrostita allo [pedo , [ermitacon | [i10
I|"{. a7 J{;}u(: Ifb 15 Jﬂ'biﬁl

Medzicapreitsa linanzi vipiens aleffatis

oy petrofemolo [opra.  nKm.3

piatti 39

CENA CON ILME DESIMO
ordine dell’antefcritto
pranzo.

ICd J‘.'r ra f{ ;'ﬂ‘—x’f;n "'lrl'.’. PI‘(T.I"
T Primo fermitio dicredenza.
Piccioni dighianda mra.frfrr m’fﬂ fmff) g

feru rfwnfowrf;p?’uumo,p Luccaro If\;. ate .r.rsn;”'r;__, & daltve for:

cotte,Z creea {' p;’.ﬂfﬂ ,‘ fl(.’? |r} re

fopi: PH.1§ P.’:’J‘TI 3
Paftuc ioni domeftici » di cingue  Lingue di porco| sate, @ [alciccion cotts |
con fetre di *rfah, diporco  invinotagis ati in fertesnutro . 1ib.6 |

I;{k'J-.{.i.:LL.-

Aentiro P:m‘r: 3 pm.’)" R
p;;:m 42 Capponi fopramenta n,,:rmnjxfdm col
hmw;;rm tagliati , €& Xuccaro [opra
Secondo, & vltimodernitio di nu. G piatts 3
T effe di rufalorto cotte i vino  fernite

credenza .
f?’rdﬂ'f’,uw limoncellitagliati; & Twe-
T ortedimele appie.  numero 3 piat- carefoprascr m‘dm.ﬂnfc'm bocea. .3

3 pratte :,

o3
T orte bianche. mn3 piatti 3 M oﬂ,fe daforteper u*} ke iatti §
euz-ru ;e rite con \r c- Ps 1§ticer zfrw,u,; dr rrifalotto di ﬁ! libre

Cotognecotte
caro,” acquarofafopra. #7310 per p;f,l?ufwfw'-:f freddi, iM%
p!.m' 3 pratte 3 ‘
Pere,e meledi pik forte. 7145 piat- },.wwxuf‘n'" tagliati in ff:‘r’f ’ ff"-”
) 3 o7 \,I.’L care, & acy:
C aleio Romanefco. lib.6 piatti 3 pra. pi
i pa I(r ’fr“'(' Hne &f”;? J',I"'-"F'r

Cafci marko. I’Jm di d yvao [pac- R ortole di i

CAti. g }'e."
wroni arvoftits » fermits con [aie
pepe. .r"f). ]n’. tie 3
vt eru’l'(fh:’ & pepe. FHE 3

2 73 :.-'I;’{H 3 ';ff; S
p.’r ¥ Fa

Primo fetuitio dicoctia:
J'fL H -4 f‘}'

;Il,;\t. s"u

wra .ﬁfﬂ L

Polpette di carne v
-?(q;ﬁ‘c

/ i con oljo , Jiuro di melan-
gole," pepes b6 p;,zr.; 2 qHattro one vel'vna

G'qu:
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& poi frufate [ernite con fuo fapore fo-
prae 111430 pratte 3
Yiaccinafalprefa aleffata  [erutacon pe-
trofemolo [oprd. lih. 18 prattr 3
Agliata d amandole per fapore. piat-

s kR,

Lonza di vitellaarroftitaallo [pedo,fer-
sita con ;’g;.:faﬁ('c':’t": tagliats fopra, lib.
18 pratti 3

Oline di T auols.

78,100 piatte

W

Pua frefca di pergola. lib.g piati:
Schiena di porco cignalein :"er'o lardie-
r0. libas pratse

Mezzicapretti dinanzi ale fer
con petrofemolo fopra. nURIEro 3

pratts 3 ol i1 2,

Capponi gionens ripiens arroftiti allo [pe-
do feruiti con melangole tagliate fopra.
76 piatti 3 .

Anatre [aluatiche diterra > [tufatecon
nanonigialli , & ceruellate feruite con
cafcio, O cannella fopra, numerg 6
piatt 3 _

Scthiena di caftrato aleffata , & pot aryo-
ftita [u la graticola [ernita con aceto
70[4tt0,7" zccaro fopra. lib.18 piat-

B3

Piedi di vitella aleffats . [eruiticon [alfa
baflarda fopra. .G platti 3

Pafticcerti di quaglie di due per pasticeio,
con fette di gola d porco dentro. nu.1§
platti 3

Gelodi pieds , di grugni , & d'orecchi di
porco. b atts

B . 1
veconde ; & vitimo feruitio di
credenza,

TU{‘! eds f}:r'ro.
Ak

D01 A3 pratic 3
Yasiie

a i pere s ditrepere per pasticoio.
b1 pratti 3

T 3 Bt AR
te di mele appie con moftaccioli. . ns.

ticon fale s € pepe.  nnim.3

ere, meledi ﬁ( (5?':':?. 7. §O prate
J

N_ 3

C,?(c‘fof\am;;-woi.ﬁ. h{"?() it 2
7 (=3

sl ; o, : S

C ;?,-"E,'!-u‘ Parmergiano in JCHHCCH, 1'{5 1
J 2 4

(1) >
| dabsad ) oy :

M arronecotti alle bracie , feruiti con (a-
le, {uccaro, & pepe. nuzero 120

pratte 3
T artufoli cradi, fermits confale , & pepe
lib.g piates 3

Leuata la rouaglia,& datalacqua alle
mani{i muteranno faluiete
candide.

Finocchio dolce frefco, mondo il gambo.
lih.2 pe'.z.’n 3

Stecehiin piatticon acquarofa. nu. 15
pratte 3

Condits 5 © confettioni a beneplacito .
piarts 3 per [o

Mazzetti di fiors profumati,  nu. 1
piattt 3

piatt
PRANZO ALLI XV. DI
Genaro, con due feruitii di cocina,
& due dicredenza , feruitoa
cinque piatti concinque
Scalchi, & cinque
[rincianti.

¥y

M
Syt

Primo fetnitio di credenza.

AN 1




melangole fopra. lib.xo piatts 5
Barbaglia di porco frittascon [alciccia,&*
fette di pane, [eruita con aceto; & ma-
fto cotto. libo2 piatti §
prarti 38

Prino femutio di cocina.

Brifauoli dicofte di porcos foppre[ati con
[ale,CT pitartamo, arroftits [u };zg} ‘Aati-
cola s fersiti con [ugo di melangole , &
Juccaro fopra. lib.2§ piatti §

F eqarelli di porco, & animelle di vitella
nellarete ,arvoftireallo [pedo, [eruite

ugo di melangolespepe, & {uccaro

bpT st tutto. b8 pratti 5

ccerti di quaglie di duaper pafticcio

num.2§ prat-

P;'.
) { oardan
con ceruellate dentro.
1 .§

Croftare docchi di capretto , & groppons
di picciont. au.§ piatti §
dezzicapretti di dietro arrostits-allo

pret /
[pedosferuiti con melangole tagliate fo-
pra. 7§ pratir §

Polpette di cofcia di caprio arroftite allo

[vedo, & poi [tufate , [ernite com [uo fa~

pore [opra , in tuttolibre 20, #umM.50

natti § b

T effe di capretto aleffates & poiindorate
conoua » O fritte » [eruitecon fugo de
melangolespepes & [ale fopra. n. 15
piass R AL

Lonzadi vitella arroftita allo [pedosfer-

uita con oline [en’ offo fopra. lib.30
piattt §

el f . Y

ﬂf:};’.’.s'r‘:.!';:' fortewn pia piatti 8

Lomboletts di porcoiniarete arroftiti al-
lo [pedo s feruiti con s ;g'o_if.' melangole ,
&7 pepe fopra. iib.30 piatti §

pratie §3

Sccondoferuitio i cocina,

T rippe di feccaticcia alefJate » erutte con
cafcio grattato, & cannella [opra .
jatti S

PanZerte divitellaripicne al

e, ﬁ?'-
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uite con petrofemolo fopra .
thffﬁ S

Picciont noStrali vipiem aleffats [eruiss
con cardi cotts; O barbaglia di porco,
coperti di cafcio ;& cannella. ny,
pia e §

Pafticci di zinne di vaccina, che prima
[iano$tate alefJate, di quattrolibre per
pasticcio. nu.§ platts §

Mezzilepridinanzi in brodo lardiera.

N3 pratti §

Fricafleads petto ditre caprerti.
t §

Petto di castrato alefJato, & poi arvoitita
[ulagraticola, fernitocon pepe, ucca-
r0,(7" acetorofato fopra. lib. 2c
I[J.-"rs’f te §

C appons giouen: ripieni aleflati con mor-
tatelle Ferrarefe , [ermti infieme con
petrofemolo fopra. nu.10 pratti §

Ceci infranti in mineStra., con curiche a
porcadentro. pratti 12

Gelatina con fette di [alciecions dentro .
piarts 8

libuas

¢

prat-

PI'.rEIM- G 3

Secondoi& vitimo feruitio di
credenza.

T erte bianche mar{apanate,  num.§
JFJ r‘:-‘l'“ )’
T orte d'herbe alla Bolognefe.  num.§

patte § y LAy
Vi lanorsero di pafta voto. platti §
Pafficci df cotogne intiere d'vn cotogne
per patiice 10. AU p.r'(frfi §
Cardsferniticon [ale,C pepe.  nivi. b
tartt
T artufoli Fufatiycon olio, fugo A melan=
aole.T pepe. lib.1o pratti §
Pere, 7 zmiele di piuforte. w7 §
piatit § : y
Cafci marzolini di due librelvno fpac-
: 2.5 pratie §
o lih. 8

catt.

Cafcio Parmeggiane infettnecre.
iart
€ 4 Mar-

(EN



i
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Maprons arroftiti » [erniti con pepe »fale,
O 2HCEAr0. nu.150 p:,zm 5

Leuata la tr:" wlia, & datalacquaallc
mani, ureranno lefaluette
.tlluuﬁ.‘,t\ {1 {feruta.

Finocchiodolce verde s mondo il zambo.
lib. 4 pratts § :
S*:.c.:/xpra,ﬁw,.afa numero 1§ prat-
te ;] y N
Condati > & confettioni & beneplacito .

piatti-§ per [om
M azzettids fiorilanoratiil piede d'ovo,
¢ feta. ni2s piatts §
pratti 70

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.
Primo feruitio di credenza..

I ..zf te di verzura; cotte; U crade dt

Flu fU(;: ‘v_‘grg; IU{” ry,rf
Infalatedi capparini vua. |
roJ" acetoro| m‘o. [l

Infalated cedro tagl 7
{I{‘“.!{{J;OJL, acquar
2§ pratts 5
Salcicciont, (7 fommatacottain vinota-
gliata mﬂm lib.10 piatts §
Pasticci di caprio di fei libre per pastic-
ciosferniti fredds. 7§ p,.:r}‘f' §
£ f‘t-_rui{m‘_,.x.:. econbutivo.. numero 2y
_prarti §
a frefea di piu forte..  lib. 1§ piat-

Hd

1. 3

piatti 40

Primo fernitio di cocina.

C.IUIJD.-.‘K ey r)(‘r carnuti ale
rasioli (¢n3a [pogliasfers
Ruccaro,(g” cannella fopra. r:..,d.,5

piatti §

is coperts di
L1 COP C: r,",— '8

Pettodi vitella aleffato, [eruitocon petyo=

femolo fopra. lib.3o pratts §
O;mw’.:z.: wrraftiti allo [pedo con fua cro-
tata. #1100 piatts §

'Tm‘a’f' con cingue libre di [alciceia arro-
ftitiallo fpeds , [erustecon melangole
[p: ﬂ‘{g_;.,"l’[.r_!{jr.:' g nu.50 piatti §

Paflicei di rw"!h di due per pasticcio.
nu.§ piatti §

Beccacer arroftiti allo fpedo , feruiti con

! "”1’ afotto. .2 g pmm §
a di cinque meXxs lepre dinanzi .
pf...n §

M ineftradsrapecon cinque libre di cer-
sellate dentros efinocchio fecco, feruita
con cafcio > & cannella fopra. piat-
1 8

Pafticci d'anatre [aluatiche di terra di
due per pafticcioferwiticaldi.  num.§

piatti §
Sapor bianco d amandole. prattc 8
pratrr 56

Secondo feruitio di cocina.

Spalledi castrato arroftite

1 ~
lo [pedo,fer=

uite con melangole tagliate fopra. nu.s
praree §

Piccioni di ghianda in brodo lardiero .
#n.20 pr 1t: §

M ezilepri didietro arvo$titi allo [pedo

u-u.w, LY A _I’rrt“*‘:{u \.':r Yo »

U’ cannella [opra..  anmcero 5 piat-
Y
Starne arvostiteallo fpedo s |'/£,’ wnite con

capparetts, O ‘L”H.rrw"?}rm i 20
plarts § :
Potaggio d’vecellettt. An-1§0 plat-

1 "

P f:‘u* d'anatrvelle de terra ﬁ!z"*r.?rtcfae
di due.per pafticcio.. numero.§ piat-
s

Capponigioneni arrostiti allo fpedo
wstr con.capparini , & Luccaro fo
nu.10 piatti §

Gelogon polpe di fagiani [otto.  piatri 3
Vu 2 Lonta

Wil «

S R




340

7 :..1 i1 porco f'f;f-ra

a confale, pepe,

O pitartamo, arroftita alla [pedo, [er-
;;,.;3ubuw’:fr;v-;rrrm‘r} checafcada
cefcolato con vz poco dazreflo,

!- »E b/
& zuccaro. libh. 30 p:wr 5
Salfa (I v paffa, & ¢ moftacciols.  piat-

5 A
pratte §3

Secondo, & vld

mo ferpitio dicre-

T orte di ¢
p. i'-"{'.l’ F -

T orte dherbe allalombarda. num. §
[ i ~

i s

PafViccetti di pere bergamotte, di de |
pafticcio. an. 25 piattt §
Pere, €7 meledi piicforte.. numero 75

pLatit §
C .Iﬂf (0 A :»; 1ne[ca. . 10 p.‘}ff:{ §
1 erd. ib. 10 ;,,, 5
¢, [eruiti con [ale, zuc-
e pH. 150 plattiy
fati con olio, fugo di melan-
, &' pepe. lib. 8 piatti §

111 con [ale, €7 pepe. num. 10

gole
Cardr, [ern
piaits. §

"- - - 44
Pere {-“.";?-"?{‘ 5 [EFHHECOM T

caro [opra .

nolefaluiette

mantfi mutera

Finocchio dotceverdemondo il gambo.

Lib.; ps'.m-' §
Stecch
prativ §

p
M azzetts dz !;f

pratei 6

pratts 70

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

glia, & data 'acquaalle

nH.2 5
neplacito.

mf;:??;,;f,f. 2§

PR A NZO ALLI XXV. PI
(zenaro , con tre femitjdi cocina,
& quartro di credenza , fenijro 3
{ette piatti con fecte Scalchi, & ferze
Trinciant.

Primeo feruitio dicredenza,

aumeY. - 41

S_’)a!mi di marZapane .

/34 I'If'.ffl 7
Moftaccioli Napoletani. - numero ™ 43
P’.:’f:f 7
Pianoccati frefchi. numera - 42" piat=

tr 7
Moy m’ letti di pasta

Pr.. '.
Bifcorts P; Gni con malnagiain bicchie-

veale. numero 42

i 7t 42 EJI:“"N 7
T ortiglions vipieni di com pn

fel ile.
Fucaccine rforr!' 2re fa

.r-sa’ ' .
atte [eruiti con Zuccaro [opra.
AN 42 piatts 7

mattr §6

Secondo fernitio di credenza.

L
e BEY DAl 0=
pEer PafiiL

Hero 7 plat=

i tutto.
Capponiarroftiti all
di,con fwu;ff (14
Pratts 7
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'}' ‘orte ({; prd{{?fg JQ’(,JJ:? 5 mar W‘_p.w,ﬂg,
fermie]! edde. ni. 7 piatts

i

Ofwe de dpagna wp viatti. HUMEY0 29

P;'.H” 7 e L
Pra frefca di pin [orte:io-21 piatit7
’FJ;:'."H 70

f ¢

7
2

Primo feraitio dicocina.

we di vitella indordte

tecon LHecare, O ugo

F F ',“-’.":‘;"r:rt-' (7," ] \1
/, J e
raslib. 15.di Zinie.

Riti ablo (pedo ¢ corn. (1 cro-
v i

el 4. 7 J“e’;

> dr putella inuolte nella rete
ar "!Jllju -?,h.:r..;(m:;:. 70 di
we :‘Mr zole jopra. lib: 18 pratei

Boccioe fuporste ds P?r‘{).,;’fm' flicos frite
con »z,.fmu’& di capreto  [eruti con
f,: o di Limoncells, pepe s O [ ilefopra.
lih. 21 pratty ?‘

i tramexzars con fette libreds fal-
u:u..Jm 1 arrofls z.mu,yeu’o,,t, Uit
con malangole [paccate [opra. 1ib. 84
piatti 7 _

Feogareli diporcoin lawete, tramezzats
Cody ette libre (J'J"lf"f. at
arrostits allo [pedo,coperti ds moftar-
da amabile. nis. 84 piatti 7

Cern h{; 'J’Jr T *f’y;:f‘)m{f)‘
brodo, & poia rroftite ful \nzrfcof.!

{.’- e con [Heads r?;c'.:n'rrm frwm._--

21 fﬂa‘m b4

oftarda amabile per fapore. piat-

14

\:;fr‘; £ <.;:0st-"€ all oﬂ)‘u"‘ s Jf..rf).!f“’ Coit
Jf"u dt rﬂff&iﬁfrafg_,c,gpfh,{Jr,r; Ny \M"

JOPT . i 21 pratti 7

Grirganelli ds pieds roffi arrostits allo
[pedo, feraiti con fugo di Limoncells |
I'fu- nu. 21 piarte 7

Pafticcetti sfogliati pieni di vitella bar-
it a, P“tr“’ 19

mala

¥

1Tt Ay

Secondo fetuitio di cocina.

Anatre domeStiche groffe vipiene alef-
J(' ste cor cardis [erutte con cafcios 2ic=
Cadi Ll.\ C.&!—’Hn.fb’«-'- . 7 P' ’fl?

Polla \s e dindia zf,wu.*c’ d “c{.-:Jcrrz >
ary UH Ie .u"’r.-’u.z{‘.i‘{U: [€rsr te con cappa~
retts, O {uccarofopra. nu. 7 piate
i

Tc.cre di capreto aleflate 5 [eruite con
acliata fopra. 7. 21 piatts 7

Lingue di vitella aleffate “, innolte
nellarete, arroftite allo {,L edo , feruite
con zuccaro, O [ugodi melangole fo-
pra. At 14 piatts 7

Sapor d'vuapalla & moftaccioli. piat-
ti 14

Ponta di petto di virella dfq]“rr'r [eruita
con petr ofemeolo fopra. - lib. 42 prat-
t 7

P. :-'Fr’ cé di conigli di due conigli per pa-
F ni. 7 y:..m 7

r'{.r’ﬁ"

lo fgu!u. fu‘fﬂ ticon jr"'a a'- 73
& ZHce: 'fﬂ;hb'r &, PRI
37

Mezzicaprettidinanzia
cort frovs "01:)9'. 1.

Binnco marnare in P' 1L 5 Je

ZHCCArD, Tran: gl'rr R .'rg aran
e platti t4
C eloin bocconi di colore & ambra. piar-
/
to14

Py o,
Pratn 9o

Terzo, ferttiordi cocina,

Beccacce,
ao; | z'_
pratts

Polpett

-’.r'r'l.flt

, & 10’ .I’:
..!{,UI)' 10 f"?@f{@}*

nu. 21

SMADDOW TS




[pedo , fermite con capparetts " Zuc-
Cdirds .7 Pl’.-,’_’
Pexzi di cignale conil callo Stufars a
T edefca con cipolle groffe..” lib. 35
piatts

Leprottiintiers art oftiti allo fpedo ;
; con [uo [apor fopra. #

WEr0 14

HILL CO7
5.-:';:;;:’
Piccioni
21 P
Aexze ¢

atici in brodolardiero. #in

PR, o ;
hretts de areryo arros

jrole tao

1.LL e
ovee 5
Q ;T.-'.?Il’;f'i{'.'.l ¥

ate s coperte di

maccaront alla Romanefia 5 [eruite
con cafcio, {uccaros T cannella. ni.
41 pratti 7

piatti 63,

Terzo feruitio di Credenza.

T orte bianche. nu. 7 plattiy
Pasticci di corogne di-quartro per pafbic-
nt.7 pratie 7
numers7 prat-

orte di pere papaline.

i, dimezzalibra
‘ FUINETD 42

¢ Tedefcas paf-

" UILA COH LHUCCATO

utt.. 84 pratte 7
Pere, ¢ mele crude dr piu forte. st 126

Rolini diduelibrevno [peac-~
nn. 7 piatti 7

#
C afcio Parmeggianoin fettuccie. lib, 14
‘p.! iir 7 : R
M arions arvoshits, fevuits con [ale;zvc-
caro, pepes - Au252 plattiy
il Con ,I[i'”'{';- (O P(-Pf_

piatti 7

7.1 4
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Mele appie [ufate, fermite con 2urcars

fopr oL
fopra. MWL 126 piatti 7

Neue di latte. 5 [ernitaconzuccaro fo-

pra. piatts 14

7 Craldoncini fatti dimollica di pane ;&

seearo. i,
lons fatti a [cartocci.

430 piatty 7

7UMIETo 290

lette df' ?f;'f??,’.'f{f.:c, HumEro 190
prattiy

piatti 126

Leuarta la touaglia, & datal’acquaalle
mani, (i muteranno faluiette
candide, & (i fer-
wra .

leartm& vltimoferuito i
credenza .

Finocchio dolce- verde mondoil gambo
Ub.G piatti-7
Stecchi profumatt ni.22 piatte 7
Condits, & [ciropate di piu forte. lib. 14

{,‘grr; '_'._},l;r'r J({j;‘rg L2
Confertioni bianche di pin forte. lib. 14
piatti 7 perforte
Gelo di cotogne’in [catoline.. BUMET0 42

Traaile

M alerti di fiori lanoratt il piede ds
oro, O [eta .41 pia

CENA CON IL ME DESIMO
ordine del pranzoante-
fcritto .

Primo feruitio di credenza.

T }e 1 I.’ -
Nalate di verzuracrudeds p)ot 1€
4 benzplacito. piatti 7
i

te corte di varie forti.. pratir 7

otaeliatoin fette s [eruat0Con Zuc=
: J s Jer!
caro .J",'L"lt', " acqua vy i fopra. prat-

157
Sfocliarelle piene dibiancomagnare”

w4, 42 pratts 7 Gine

W
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. Crue arroftite allo [pedo  feruite | fredde feruite wzsﬁ'ga_da melana:
' PRINIAE nit. 4 prafic 7 ni. "7 pratte 7
o\ Salfzdamandoletorate. piatti 14 b.er;:ireuzmu} (720 47 piatts, piatti 14

fer atsfreddi. ,rpgajm appaftats aleflati coperti di Gi-
\ nu. 14 pratts 7 neftrata, "um’: cont cafcio )
Pieds di poreo sleffaris con Vino s acqh s cane I3,
¢ [perieriecoperts di mos tardaama- Piccious domestici
bile, fer: iti cor anici confetts fopraz . 4 af,-q,;,[{,,,
mh 28 pmm 7

Cappor fopramseitatt 's

piatts' 63
Secondo ‘fernitio di credenza .

Tutedi mele rubine, e prugne fecchc.2 Pasticeidipollanche nost; i due per

marzapanate. 7.7 platti 7 P ﬂ;um. . nu. 7 piatts 7
pafbieci di rufalotto A;{u librel'vno » Zinne di vaccina aleflate, & poi irnolte
.1~|fmr: in ﬁ:rre n‘{’”f calffesferuits fred- nella retecon zuccare , O fpeci
a7 . Piatti 7 arroftite allo [pedo, [eruite con
Oliwe dx Bologna. 1. 246 piatti 7 melangole;, & {uccaro fopra.

Viafrefca di piw fortes - Lib. 21 piatiy  piatti7
Tifleds rufalotto cotte in vinvsindorate Rufa sforzato fatto coi

vdttedo Pra cr

anorpello, adornare di vari con fuo- ZHCCAT0: piatti 14

7 cnsmhmﬁ,u profumati fopra. . piatti 84
4 7 piatti 7 g

Lingue di bor ff,( date cotte 172 Vino Secondo feruitio dicocina
" ranfmrem fette. lib. 14 piarti 7 Capponi-aleffati, [erusti con petrofemolo

Armi di pasta piene di gielo dipis go-  fopran, . 14 prarti 7
i lori. pratt 2. Garganells dipiediroffisdi terra, in bro-

Sommata, O [dleiccioni cotti in vino 51‘01’ ardicro. M. T4 ;,r"”rr 7
‘_ tagliatain r‘re‘n > .rw uiti infieme con.  Mezicaprerte dinanli alefJati
{'fr’adm,e!.mna!; > & zuccaro fopra. CONIMAIOTANA [opra. numEero 7 P*""'" -
i lib 23 piatti 7 t 7 '
0 Bianco magnare sn varie forme. piat= To ide ary offiti allo [pe L*x, , Caper
O S ¢ ' ar

| :
Primo feruitio di cocina.

ijfi’i':e mraﬂ!re allo Ir}hﬂ"f tramesate
® con foglse difaluia,feruite con [
] rﬂc!’zfr;gule fopra. pumero 64 h
iy
& Cq‘f’]m""m & felicette arrof z'w allo fpe- ?
do Jre’ Hite c.;?rjzrff,r di melanzole tas é
¥ ] g!;.;rrfanm Intutto. M. 42 pattsy
v per forre. |

0 I 1 . e
: Yillaiche & India arvostie allo [pedo ,




Fricaffea di quattro petti di capretti .
piatti 7
Anatre arolle aleffate;coperte di raniols
v [enzajpoglia,fernite con cafcio 5 2HC=
caro & cannella fopra.  pamero 7
iari 7

A piatti 84

Terzo , & vitimo feruitio di
cocina.

Oche [al uatiche di terra s vipiene arro=
[Hite all o [pedo s [ernite con melangole
jopra . nu. 7 pratit 7
Pafficcetri dvecellettidi fes per pafticcio.

. 42 pratie 7
ot dighianda arroftiti allo [pedo
fenzaeffergli cavatiglinteriors s [er=
witi con flort di fimocchio fopra. nth 28
piatte 7
sti di caprio arrofiti allofpedo \ fer=
fritte ;0" RUECATO 5 €
nu.7 pratte 7

; con cipollefo

[

caniella fopra.
Salfa fatta A& amandole torate » & mo-
Pacciolis piatts 14

ieni doglia potrida al-
i allo[pedo’ fer-

Galli dIndiarif
L4 Spagnola s arroftit
witi con capparinis & {yccare fopra—s
LriZiCLatts . 4 Phifﬂ- 7T
C apponi ripiens arvofbiri allofpedo fer-
witi con [ugo di melangole; & zuccaro
[fopra. . 14 pre
Anatre d
[pca’a‘ coperte di pezzi di cotgane cot-
te in vino con Juccaro, fertite con
anici confettifopra.  numero7 prat~
t 7
Lon?a di vitel
it conolitie fenX offo o

la

it
*Iudia vipiene s arrosite allo

a; roﬂ'i;;? ‘_f.".J’U JlTD{‘.J ,PU -

pra.liv. 42

4

bt

datir 7
Pafticct di polpettons di caprio, d: [ei li-
bre per pafticcio. au 7 patts 7
Porcherte di latte ripiene arr
(peda. n. 7
Viuafrefcadipin forte.
Gelo di grugnt s & orecc
1i medefimi orecchi , & Zrigns [otto

;44 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

offite allo
pratte 7

lib.7 piasti 7
bi di porco s €on

piattt 14
p;;-zm‘ 10§

Terzo feruitio di credenza .

T orte dicotogne marzapanate. nim.
tatt *

(:';zn‘_;z_.ﬁtlm alla Genonefe . numero 7
piatti 7

Pafticcetti di due per pafbiccio. num. 42
piatti 7

Pere cotte invirio » & {uccaro fopra
nu. 84 piatti 7

C ardi cruds, feruits oo
14 piatft]

T artufoli [bufasi con olio,fugo d
gole, & pepe. lib. piatte

T artufols vudi,[eruiti con ale, C7 pepe.
I} :Ie’)..{._} I :

Pere, & melecr
piatti 7

Cafci marzolinidi duelibre Lynoyfpac-
( utte 7 Pictts 7

('.‘E?!‘.
(cio Parmeggiang in fertnccie. lib. 12

ale, O pepe. nit-

i melan-

t t1

glalie

7
ude di piu forte. n#.126

A

C;-‘{

iatti 7
Pere carauelle cotte «
folignata [opra.
M arroni cottialle
le , zuccaro , T pepeé.

prattr 7

| fuoco » feruite cor

e 28 platty 7
bracie, [eruitt con fa-
numera, 252

pf.’ufi Su.
fatalacquaalle

Leuata la touaglia, & dat:
o faluicts

mani,{imuteran

Quatto, & vltimo fetuitio di cre-

= denza .
Finocchio dolce verde m0Nnao :‘*’Sr"'m!’ @

lib.5 piaits 7
Stecchi 1 pratt i con Acqua Yol
piatti 7
Cialdoncini di mollica dipane >
Caro. w400 Pi
Ciambelletre farte con 0wt ¢ Ruccara
. 300 pratts 7

1. HUPI42

Gons=
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conditi » @ confett mhs o beneplacito.
lib 14 pum

ALz ety m,l.u-;g., )
piats 7

1l 1ti. Hum. 4%

platti 42
PR . \\uzr) JREPARATO PER
la fe con I m-nu:nm ne di Pio
g‘vn..) Pont. Upl Max. alli 17 di
Gennato 1566 11 S ormnodi Venc-
i mnr‘m\t o feruitiidi Creden za,
Sduc dl Cocina, quale pol non fi
fece, & (i haueua daferuire a vadici
Trincianti, eccettuandoil piatto di

{iia Santita.

Primo feruitio di credenza.

Oci &'India, & nosi .-f.-"fr?-wfi'.'.‘;.J

afciutte. I ih. 2.2 _f;' it 11
Safla dicedro s & di mf!.s ole con-
fitte afcsutte. lib, 11
badi cedro confetta afc 22

piatts 11
Mello wwu‘fuzﬁ.fc:.’:m lib, 22 piat-
o1t
Perfiche confette afcintte, lib. 22 piar-

th 11

Piguoccats fref
11

Pezzi di pistacchea. 5§ prat-
11

Calicions di mavzapance fr AU
i5 platti 11 :

Moftaccioli I\T.zys!;m};f'. AnUmere 55

II

I e e
Bifcotti Prfani con mal
i

d f‘f."!f fer HILLCOR

ta. lib.17 piatti 11
Cedr -?rﬁzrm.sm 1 fette, ﬁ’; Wit0 CON 2uic

sl A NPT AN
-rsf.r'afz':'-.""f.-'. ‘
piatti 1

Carpioni avcary
0 ZHCCaro, T

2 ERC0 11
() wn I 10 iR
L ECCILRE PrEne Whare. o
; 11
- ey
FIRER € ir et o

lca confe

HhII




340
e cannélla ﬁ?}.';r,-g

lib. s5 piatti 11
peatti 264

Prinio feruitio di cocina.

le:sfogliate alla Milanefe. nu. 55
1alft 11

Regwii cﬂ',."(f Santit
Hor, x"f’!r, lL'.’."‘ ,d”!(“l’ .
.'f. IT

Caftelli di pastapienid Pyccelletti vini.
ny. 11 piatts- 11

.(':'FI.'I_'.‘.-‘.\;.—-.-.’,’f I' .r”"é" ' Varie wia-

At 1T piatii 11

pfattidi pasta , la-

ue 11 piat-

¥ ite ,e!f'r;;pwr‘,fr}-
> cort 1t 7 U~

caro [opra. lib. 3 p.r‘:frz 11
0 offe cotte, .m" 10¥d ffu’z frmm’

lib, .44 prat=

7 ("'.J';Jw"f; cotten
206ty r'fu;;r,fo, (i)

> voflo s Limprefadi | (11
f pmn’zrb
§ticci di calamaripiccioliy d'vnali-
bra ;re?'f,ﬂ{:;crm. nnmero 55 plat

f‘( tarantello diffalato, © latte
i, 11 pd‘h‘! 11
"'-';’!sc, € tarantello.

Y

(5]

7 rf efche, ¢ tarantel-
sto con castale. #u. 121

i grattro oncielp-
yiite Con Via
ZUGCAro [opra.

.fr' 11
Cannoncine dona alla Fiorentina di
Iue ona vna, ripiene Ai vua pa affa s
Xuccaros & canuella. wnmero §§
pratrs 11

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

Roffi- donafrefchecotts, i prasts diay
5 M”" Con butiro, feruiticon 2uccaro,
cannella; & acquarofafopra. nu. 110
prattr 18

Rauioli ff{_’r 24 .flp.f'rvf’.f‘ fertiti con C"'fi 10 »
ZHCCATO, ‘L/ cannell »T/UJ[U Ao NH. 330
piatti 18

_[gh‘"‘"! ittole Zroffe fﬂf{c’fﬂ la ar aticola,
fc’““.rn con z’rmoa:cﬁf r,mi’r,f:‘: Joprao .
lib. 55 ;;.vm D1

T rigliegroffe cotte fulagraticola,feruite
concappe wretti s ¢ Juccaro fopra. it
§§ pea e 11

}..,rf,(:twwp'rrm"cd; 6. libreper pastic-
cto. 7. 11 pratti 11

Rombiin IJ{JL!“""'O. f;'f". 44 pie i 11

T ruttecotteinvino, ¢ [peticrie, [eruite

con fiori [opra. lib. 66 piatti 11

C alamrari vipient inpotaggio.  lib. 33
pratie 11

T orte di bianco wmagnare s con [1go di
miele appie. #t. 11 ;-.-' 11

Gelo di lucet in boccones dicolore v

giallo. paits

S rrw—;fm marinatis [er r*mcax- fuofapore
fopra. lib. 44 pratte 11

Bianco magnarein piatti,con gr ant di
mele granate ;© ﬁon‘g:m‘hfrp.«g,; .

dattr 19
Pasticci di lamiprede, di quattro libres
per pasticcioscon fnojapu;e dentro .
wte 11 pratti 11

T

patty 343
Secondo femitio di cocina.

Frittelledi pe(ceignudo dvn'oncia; o
mezzalvaa ,[cruitecon ZueCars) [0
pr nm. 220 piatti 11
F .'“f“b'hu!f:a’hf \f.ri’ '(.H[.Jm{ffﬁ' ?(_."‘T‘u’
lib. 44 prat-

(@] '{"cmm [opra.
ti
rrdc’fmm [pinafritte ,f/m'rf con pe-
rm,cmo[u J(o; yd. )’H’J p'ﬂm I1
Ceriole ,(fmr ste con fiovs a’: fmc’acn 105
[ale; T pepe. lib. 44 piatts 11
Lingnarole, @ * paffer efritre, fer ‘: te cont
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& capparettifopra - lib.44

J;mrra;

parts (L1
Fradcelli vipieni di polpe A anguille
fm‘r. nibe 5.5 piatts 11

Trighe frm‘f fritte » [erite con. limon-
celli-taglats fopra- lib. 44 piat-
i 11

Rombi 5

melar

1g0le H‘”‘M. fgr»‘! hb. 44
: II

()..”c d' T ortond CON LHCCAYD , o i
fal ponia [opra. nHImEr0 230 prat-
toLT

Vua frefca confernata. lio. 13 piat=

con Jfl‘”d t.! m.;../ ”J e
pra. an, 11
fnrr ate rr ‘ona ,rfo tooua l’via,
if r.?"” conracql
:,::J @7 [ugadi melangole [opra. nis
11 pf.:n’: 11
Coruellaie fatte di farde “'. ittiute s & co-
dedilocis PR 3 piat
con ‘rr'n‘*-? 7 _._f,-'-?,

Spinact |
plattr 18

VU

A i 0',‘.'3(,‘!"!(‘,'-‘_," trutte f. ¢ ,_,"’t’}‘.'_f,': e Co7l 1ne=
langole taghiate fopra. lib. 66 prat-
411

P:..r.r. /J'm mzadi tonno dici, inqs te li-

£E10: amjrfa Ihfw, dentro.

i 11

e coperte di [alfay erde_.

pigtti 11

‘(J’ff'!?ﬁ(f’u m.,elq-twh maritime
[fersiti confugods melangole, & [ale
f’ ;I- [:1; 1_‘_ J_)”r,; 11

Sgombri, & J”f?‘f fritti .f:. vt con li=
moncellitagliats ﬁipnu. lib. 55 prat-
11

P r-'!(f“' ttidi code di gambari noftrali
ditrenta perpasticeio . numero §5

77 ity 11

lamide fottefbates feruite-con fuz [alla
fopra. lib. 66 piatti 11

Cedri tagliati in fette, feruiti con fales
Adccare, T ;z.,gfm:ou 'amap:x.mu

ittis

"3—-

(}J!}C brata. per- amineitra 5 I’({
{uccaro, O cannella [opra . piate
18

T'dw riner) cif;mu’ cotte (ulagra-

a5 feruste conprugne , O _T"’|{LI[3£[C'

fecche cotre fopra. bib. GG .piat t 11

"{{,.C ”flr-".,)'& .rn:( 1L COtle ¢ H'IJ erl?.,.fl »

it con [uo fapore fopra. lib. 66
iAtts (11

C'ro;”" ite di mele appre; & cihiba [enTa-

se, ¢ mostaccioli.  mum. 1L piat=
te 11

Calamaretti ;nmp ceioli » feruite cors
mielangole tagliate [opra . lih. 44
;:r n‘.f.l [ I

Gelo (chianenedi dentale. piat

ﬂr‘zcc;,;-mz Romaine/ mwer“ ticou Cca-
firfJ:lf’L aro, canncbls - opra. P‘"
% 11

Suppe di padelle; canare del
#t. 1000 pIarti 11

#i

piatti 344

Terzoferuitio di credenza , mefcolato
conrobbedicocina .

\;'a'hrr. COM | H
pe ijg s 1 {. ..:.0

pratts, 11

O e

artt 11

-y ! i s f

¥ .3!:!:' s 0 AL IRATE cotti alle 2
. 300 pis

.'H\Uue rn:;m' 1 /ﬂrf' m

Locufte, @
RATE ’
maondi con dnw,!;;‘ Fd ¢ ,z»pr.z. w22
[r! ittt 11

Gambari femine cotre an Vino ; feruits
con aceto s & pepe. numero 300
piatti 11

Fruite di paftain dinerfimodi . piat
i 11

5 A P

SR
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iceetti di pere, di r,rpw per paftics

_ pratti: 18
cartocct. #umrere Soo

]
bellerte dsmonache. PH.T00

#it. piatti 12

Lenata Ia u'n:.\u!in A &d-*tu i cqu-m‘;'.c
18 mani , {1 paurer:

7it4-1F dide concoltellt, cucc
& forcine..

cruitodi

num. 5%
vate di ‘U.".;.-‘ forte, libre 32
lib. 22 P.-'}'s.f.';' L per

it tre f!w { Vild. 7. 11
e 11 per forte.
ate minfcatesin [catole di qu

pr

e 'vina. 7M.

idifiori lanoratitl piede.d or

7 f.‘}‘,'

A FATTA ALLVLTI
Ji Genarocon quarttro. feru, ler-
uita 2 fei piatti, con {ei Scalchi, & fei

Trinciantl.

Primo feruiiio

N
! Lirnonce "’F
O .f fci0 ¢: f.f"e"m I, 1pol Lb: 22 prat it 6 oy
f'l (Jrq 1I {If'f;.. UJFU’” {:Jr-l"ui» 2_
V"ﬂb ’ilfr i:i'{g ? _l'r‘-f'."-';lfi-'i Con - MeEArs {’J«‘;‘N& ]

tis ajctutilh lib.. 22

',J




|

| ll\

==

e =

LIBRO QVARTO.

R 7 T
J‘J{[ngr&%&”f(EJ'(L‘H:"'E‘C. kb. 12 piat
ti 6 :
p,rg;'frmfl R oFranefc fu f
prattt 6 : 3t
N nl ot ast, 7t O 11 e ]
Mostaccioli Napoletans- n.30 Pl
6

Morfelletti di paffareaie.  #u7zero 30
ratts G
Bifcortells ds N‘K.{f\.(l : pi ;
‘/'j fl? 1111 'J

Spolerts di mar
piatte 6 N 4 _
Tortec armellate [ernite fredde. nu. 6
Fm n 6 e
Capi di batte_[erusiti con zuccaro [opra «
WHs 5:! | atts 6

piatti 72

Secondo feruitio .
0 ;'.‘.: fette , [eruitocon fale ,

warofa.  piatti 6
1i con VHet Pl fé{,“ e~
b, 4 piat-

caro & acero

ti 6

, cortes acconciein infalata. piat-
6

iccioni cottiinvino tagliati infette.
2 patte 6

. 10 p’;’ﬁ,! 10
ta invino ,tagliatain fer-
1 J__fif..,r.':crm U0 di melangole, &
{uccaro fopra. lib. 12 piatte 6
Polpe di pettadi tre erue ar -voftite allo
pedo, | & poi t te, [eruite con cap-
Ry wfr:, & zuecaro fopra. wuumero 3

T
=

e piatti 10
tds cof cmmmg:m‘ ditre libre
t“ pasticcio; fermsts ragliati in fetre

nelle caffe. nu. 6 pratti 6
Olineds Spagna .. numero 150 piat-
I,” 6

! % . » -
frefea confernata. 1ib. 18 piat-
6

.-1

Sigliatelle piene di bianco magnarcs
i 30 pratts G

Geloin boccont di color d’an

f 10
Lineftrata, feruitacon {uccaro ;& cai=
nella [opr. piattt 10

Palti ceetitd U‘l{"f{f’b(‘ ouandofene ) di
quattro per gmmc 10.  Aumero 30
pratt 6

i ngole,C" pepe fopra. wnn,
160 piattt G

piattt 112

Terzo feruito.

Cardicrud, [eruiti con [ale ;& peptrs
ni. 6 piatti 6

Cotogne cotte allo [pedo , feruite con zc-
caro, O acqua m,(;. AHmE. 20 piate
1 6

~arauelle cotte al calore del fuoco

ff;';-s::‘: con {uccaro fopra. muri. 20

P(;f”!ftt wrde, 7 Fiorentine crude. #i.
90 p; 1t G
Cafct marzolini, di
Hl‘p:ﬁﬁ.”r.
Melevofes & mele appie.
P’“I!'H 6
(r.,-'u; ;‘\U’f'

> [eruits con
€ - lib. 8
Newe r," latte , [eruita con zuce

Jjeartocer.  nnmer. 100

“wn‘ﬂ 6
Crambellette di monackhe. pumero 150
piarii (51

rraticola, (eruite con'

SR
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Ciambellette fartg conoua , & Juccarel-

ha
AL

Leuata latonaglia, & data'acqua alle 7M. 200 piatti 6
mani, {i muteranno faluiette_ Conditi, & [ciropate dipiuforte, Libre»
candide_ . 12 perforte. libovy piatti 6
_ . o Confettioni bianche s in [catole dirre li
Quarto, & vlumo {fenutio. Frcfvmd:pm[orrc. 1 G pigt-
16
E Mr(.,uw dolge frefco, monda | gambo. Cotognatein [catoline. nur. 30 pigt=
{ G
Stecch 7 numero 30 piat~ Malzertidifiors profumati, num. 30
o6 pratir 6
Cialdont fatti di mollica ds par ! piatti 45
caro. nit, 250 piatn 6

MESE DI FEBRARO:

PRANZO ALLI VIIL DI
Febraro, fenza falua Lr.mL con due
{eruitii dicocina, & due dicreden-
2, feruito A due piarti con dug Scal
chi , & due Trincianti.

¢ di pin forte. lib. 6 piat-

Primo feruito di credenzas

Ifzotti Pilani s con maluagiai 112 bic-
e LT

2714 p:.!.!‘- 3
Lo 5'11'3'{ {=-

1t limon=

He. NuBEro 12 .
wr‘, 2

"'?*!‘E ‘.'.

ridiicro - 1.

[

Coit Cal rhy.riu.f & NIL( .:G‘_‘]'f-'ia'r;.-ﬁ.‘.b

172 1"' 704 d= jﬂ i 2
Ficceits sfog
! hl,.'ui.-

iati » pienid animelle ds
? {7

te, d'vnalibr 11{;- paftic-

Cio. ptt. 12 pratis 2

Mezi caj wﬁn‘: di dretro, r"o(r‘frs allo

iti confngodi ,wm‘mrcﬂf(:/

7 {,;.*m b2

Lonz. ;mp a:a(;lm: $Fico |
roftita allo uwfa *’r "m‘.f f:r;

R \
=
=3

;’-'. 12 oprds
7 -ﬂcr’lf;&fu‘;m Tate . [erustecon ta~
piat- crograttaio; O ¢ el fopiae Pt
7tk i lla Francsfz alefletis & poiar=
- X postite (1la ”?’NHM:;J. b ”'I‘“”
Pattices di cofciads vitella di fei libre- M of fbarda fo "C’p?u.{/}“" : ;;! =
per pasticcio Jferuiti freddi. anm. 2 piaite: 22

f" Akt 1 ‘i;*
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C afeci marzoling di due libre I'vs
(.a.ﬂ'l.
(,‘.' 'rr' 10 ;{".

secondo fernuo di cocina.

?
\ Caromt
‘\'?r M \: fr‘n_‘ if"
n. 73 pratrr 2
! B amll
raatatl acqua aliec s
eranno f{aluictte
ige, & volendofi
icruire , Con-
] ] L
a0 it Camoo
;—
p.r..w,-": 2
piattt 26
|

CENA CON

it

ordine del §

efenza

fu[u A e

r.!_u'f[f{;ﬁf;’[lf i |FH]

Primo

tella ripieno ,[crn _
me‘;t[ 11D, 12 pratts 2

Secondo,& vlimo feruitio di credenza.

|
! CGF&",’:"’L‘O’!‘P{,’? !r‘r,‘f'“"’ ’f

iF (I’J, U " .
it
: Ta( Jf’t’r"f.; lla Bologn
o P,r_; i77] 2
Tortedi mele appie, ' m
uite con ZHCCATD Jfrlh Ao MU, 4
ok 4
pratti
’f'cr*f-f:fafrﬂffc @ pepe. num. 2 piatti 4
||' I }' 4

peredi piu forte. numero 36

patti ;

SRR
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|l (pedo ﬁfr uits ccmpe(’?; dic 0tOeNe COlte

Prime feruitio di cocina. 172 V170X \Fflﬁfﬁ(’ﬂfuprﬂ HuIEED
prs atts 2 jisdia-
/i di [chiena di porco wi fm" atd s (nvp!w ti ffu yftrato conlecode appicca-

& pita mm"‘ "'”‘5'1””' ula e fJatis & poi arvoftiti (i /.2
La, feruiti con [1go s 4 selangole eryati calds, con M!.{ ) ACE10,
lib. 3 PM'"” Z 0 ,l'r.yi‘;’ lib. 1 4 !U.';rpi 3
omboli mpww i larete arr ;'3m allo  Pafticc :df ollaftrells di /e.;»u‘p,: hccio .
[pedo , feruiti caldi  con Lt wncells ta- .2 platts 2
'rr’f,.-rr,'(,‘ 2ucoaro fopra lib.1a piat- Piedidi ‘»rrr'h'aszJ 1t1 , coperts di broe-
5 o gro, feruiticon amandole confette |
Brodo lardiero dicofte di porco dom '?z- pra. Moy piatti 2
0. 1i6.8 pia Pnfmfra;”/l’ TJ'fr'e 2d? ‘i:,,’f':iu 1 e meTa
le cotte in buon brodo Ivno n‘-‘m, titi allo [pedo , ,ru il t oM

i0, LUCCATO> T canr :(ﬂ ? r;.,._, 'I)""'Y‘?JIJ' acotta i 2 vino , ' f'({ ’(U"U-
14,8 piatts 2
ratecon polpe di dodict pecions
ya a3 ’ & .
sti allo [pedo fotto. patti 4
pratty 20

piattt 4

te di vitella ,u;me.y’r, ate s fer- &
. con petrofemolo fopra. — 1ib. 10

Secondo, & vidmo feruitio di
credenza.

4y ’A...,‘ff a i1 zuccar 0 f{’“[ 105
ICro 4 prat-

ve , O smele ruggini. ML

oni [Fati in adobbo, & poi fritti , fer-
uecaro, cannella s & del
w0 adobbo [opra. nnmero 12

che fatte di capi di lattemoL

5. .2 ‘m‘ :.'.'; 2

M ele appie cotte in ino , € LHCCATO 2fer=

, di due per uite con folignata fopra.  numero 36
piatti 2

Ce ru»wcw; teallo (pedo s [eruite con (M-
A0 rofafopra. numero 8

lingue di vitella
Yicciocon [io [apor dentro.  pHiH-2

Al”E arc ,‘r}(':r_,”.u}(;, f(',
7 I'".r’ﬂffl"”-.".

il R
1i due librel'vno [pac
”u ’ I(J,’.”u’ Z

k. 36

s [erH! H”}zx’w‘fh

uella a. A1 2 f'u'.-:,-".l. 2
Anaire do »,c’fl che ar m’u .lh'fmcmz Ci=
pollesC ;wur*rm. 6.2 pratit 2

Zigotti di caftrato up’wr arroftite allo T
clia-

Lk
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ciafina, ar !Oﬂfff allof r'""’a. fertiits cont

. Leuatala fOl]“Lﬂh.l, & d‘ml‘uqlu al mcfﬂwuh- losceate ,I’rxg».{.
mani,{i muteranno le faluiet- i
\ te candide.

\ Finocchio dolce verde , mondo ilgambo
lib.2 pnf!.” 2 _
Stecobi profumati. — AumEr0 12 prat-

to2
Canditi > & confertions dipiu | (orte a.be-
r=fp*’:rmo

17 ‘ allo (pedo,
ette ds vitell.
ser pafliccio.  zin

ffﬁ\AJﬁ!,HOII lanorate i yftm.’ﬂmrf.u p;‘;(lrg 3
[aa. . 12 piatti 2 Brifanols _..,
pratt tr 26 "k
JRANZO ALLI XVL -DI N
Febraro , con due fetuitii di Creden- e
za,& ducdi Cocina,feruito atre piat-
ti, con tre Scalchi, e tre Trinciana. :
Primo feruitio di credenza. o

lfeotti Rowmanefchi con 1ATia i

bicchiers. 71 iatti 3
Offelle sf‘b‘gfm.*f alla Lombard i, 18
piatty 3
N Jmamctrc,ﬁf alt rc’rof”'f“we el’u'“ ; $1 -
te. / 3 :
A fgjr "m);,llwff_/f:..*o ;;'c(ﬂ .' 7 poi Secondo fen I COCH
gl v J-"’n'(.r._._ﬂ [pedo ,
agole , (% te, o 67 .

AA f {;
| ol ar ‘da ’.ff av IK{' !’a’i'.r /
%6 '

1 ! i
Pastieci 4 i lomboli di vacei A % f
3 1{ f-"’l’"-'r'}‘ln .2 I’ " ! ‘ .
tdrs e : - s i i
a1t taghatiin fette , ferniricon [a 14 % 97 L
| S 1‘ » U t!.:]-’...rl‘f}u.'ﬁ_ﬂlcpr.u Covt
| 2 Annoliit |
| . : [ L !
I pratic 27 OrAttal o 5 L HEC :
I / TTAtlGLO ( B
|I Dleiian i - 7 Q0 4
£rimo feruitio dicocina. Th d

trame? _““ 1ivelibre di (alecic s f

iu'ul’.-
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.50 plattt 10 tella batiuta.dvnalid
s pre e ...t’.:u.*.fﬂ_.g_:,w_,, slibra per
: tate iy jette .

;m'fr il r”,
1 At f,;,r.l'l
it 10
fO

1ta con mostare
Lib. o

P.-u:mi 10
Capidi Jatte |

f
i

HCCAro
ftr 10

e
{s tagi liatis &

f""?r.-"'ru' I50 }nit‘

!\1iJ Cﬁra”'

T'mhcctm .‘ﬂgfmu danimelle di vis
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adobbo, & Panzettedi vitella ripiene e s fer
wrte con fiore fopra. lib. 5O piat=
Attt 10 tt 10

[ ¥ie'd ; A x I ] t
\  Gelodi bocconi di color piatti134
117 : -
Pz difegato S Quarto feruitio dicocina.
J’.;h'.-' 22
witi Co Lomboli di va 0, ar-
| popl Lo / 0O PHA f,nllp_"_
|
0
it 1 di caprio, a srvoftits all
i con oliue fpacca
e

Pexzi di cignale col calle [fufats all On- ferte e 1
r ! 3 = P et
_ lib. 50 piatti 10 Fradon: prat
glioni i’sp;u;;-;' alla Mila
o

"_'=’”n‘ o1 0’/0.4; f.c, 0 con Ventr Lju a

' Co falata, -efchi con Pinterio-
'y / 1 I}) C?U 3:.'-
1 i
utatti .- lio. o :
%3 Iﬁ;:’:"r rf.{f le Hrg (OIJP"’ ¢ ¢ ;
17 1 €. .?}.r { 2 A’ ot UF{' % 1o é
ll ) .f[..r’lr).) u ¥ Jrr_( 2 e _")'I{“[L (,rnf,u’ 7M. 10 {v}_,“,._
) cappon: pey ya{;ecc 0. ,:x‘,.,,,. 10} Fo1
| ”- 1G-
o piatii 15
' Se-
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di creden la touaglia, & da
mani, {1 muteranno faluiette
candide , & for-

CInc.

timo feruitio di

credenza.




EBSOIE T




langoletagliate fopra. n4mn.10 piat-
ti 10

aelli in brodo lardiero .  nnm.20

fFrato ?- attetaniolte nellave-
di porcosarroftste (4 ( 1 oraticolasfer-
ite con limoncelli tagliati,& uccaro
}fJI') . #it.10 !.JE.A,EH 10
Lom sboli di (eccaticcia [tufatiallaVene-
lib.Go puzm 10
arrostiti allo I'(Pt'{"f),
CIpOLLE ufu’ue Irw graffoin
opra. pH.10 pratts 10
con ricotta s ,"er‘rr.'re Con ZHUC=
n1.10 pmm 10
a’.;b Az tm’g‘f{ p.tf!um
,‘,g P,‘;{fﬁr P'-H‘-

ICEY

G vette di pint colors.  nm.§O
C I ..f’-m!umu , [eruiti con [a-=

5!' arr“w, ) JUIJ{ d. }3.'!’.1(}

platti 1§57
Terzo feruitio di cocina.

ti , [eruit con
.L’th.’:.’, ana Cﬁ"

PI...H 57 4
,L;",r L fritte sC0=
’_ con p‘__'cf)h
Yel. NUIRETD 40

Lonca 'r.iJ“.r:, .F..’JH_:- cannclla JU“(&(-

- |rt.f.|’"' -’ff.f""

i
1 ETrOHC-
#eant.§0O
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Schiena di catrato aleff; ata , ferusta con
pffwfﬁ'mafu fnpm lib.60 piarti 10
Gropponi di cm",- a0 4 !rf].m,pm‘ 3 ;r,' 7z
fole agraticola [ersits con aceso rof
(5 {n era-w lib.6c pratts
Picciont _,fu_f” atics 12 brode lardiero .
7. YO prattr 10
Pafticcetti di lodole , di
A, 5O pratti 10 ¥
Gelo paffato per la ff'i inea.
Fradon u:‘frl)fw,t di Pr”’nﬂ"
7450 piatti 10
Polpette di vitella fmm. Zate con prova-
tra, oo 1}15"" Frol” Al fr-';' 4 f‘"“!'
t 10

(ei per pafticeio .

pratte 101

Quarto , & vhimo feruitio di co-
cina.

li latte pelate vipienc,arroftite

Porchette c
rdo. #74.10 pr.rw 10

allo [y

cop :
70 5 O cani .uf("uﬁ;- =
t 10
C ?PP{I,” ar t.r“.l HP’-’::& s AT ‘05t :IL ;."J-’Jf} r{’“
doferniticon capparerti Tuccaro fo-
},f:. 718.20 )‘ﬂ it 10
Oliue di T inols. 7. 200 pmm 10
Vuafrefca dipiis [orte confernara. lib.3
pn iti 10
Gelodigrugn: ;& or ecchi wpmw. prat=
1t 17
Pasticei di cotorne, di gus
#1410 P.‘."H’
I ary Ur"frt’.*r"lrf Hmd"r 3 {S"
;. f{...r it Con {‘”’1'{ ¢
s 714,10 t1e 10

gae , 7 mele appies

c1o.
Anatred

OHELTO

J | .‘-“ ;;q} f‘_ ;.‘_-u-g o LHC L=
P}.’fr. 12

i 1rorie ,ﬁ’?,-’rc con {ucca-

i’;',nf"-"‘[—'ﬁ.'f'.‘i g




cars, & omnella o

) 110
Zigortr At 1
fersiti con cipolle f|

nH.300

lerane acconcie, nH. 10

grafloinlas

t: 10

1ta la ouaglia , & datalacquaa

maniiim ani \L‘l uie

0 !
?
' 9
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CENA IN GIORNO MAGRO
nellantefcritto mefe, doua , butiro
& cafcio, & pafte, fenza pefce ; ec-
cerruando Pinfalate & condite, con
due feruitj di Credenza, & due di
Cocina, feruitc a fette piatti, con {et-

te Scalchi, & fet e Trincianu .

Primo {eruitio di credenza.

Jite in zuccaro afcintte di piss

14 perforte. lib. 3 piatti7 per

i

oftaccioli Napoletans @&’ Roma-
nefchi. nu. 35 piate 7

Bifcotti Pifani con maluagia inbicchie=

i n. 3§ pratti7

Con

y/

'

Bifeotelli di marzapane. n#mero 3§

Ii Latte [eruiti con ZMECAT0 fopra.
pue 35 prasti 7
T orte marapanate, [eruire fredde. m.
7 piatts 7 L _
Ricottefrefche paffate per la firinga. lib.
14 piatti 7
Offelle sfogliate. wumero 2§ piat-
Infalate ai fioridi borragine. piatti 7
Oliue condite, ny. 200 pratts 7
Vua frefcadi pin fortecon[ernata. lib.21

piatte 7

piatts 77

Primo fetuitio dicocina.
Oue frefche da benere. i 100 piat=

tr 7
Fritelledilatte alla Venetiana. ny.200

pratir 7 .
~oState di pienoli s T vuapalla. nu. 7
_ 2 paj]

ni doua » di due oue Lvynos 7i-
pieni d'vapafla, ZHCCar0s ¢ cannel-
la . nn. 35 praits 7
Supp '-.";';,-?'!{f.{.r.'c_,(i?f'rbc. piatts 12
ccarons Romane[chis[ersticon ¢a
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ﬁ‘”’: Z.HCCfE.'r'O\{-“',C‘m,‘: o .
3 4 f!(l 1 fop; The
7 = op; -8 })J;;!

Frittate verdinell acqua , d'otto ona
{'0tt0 ort;

r»

Pyna, feruite con Juccaro, & canpel-
la fopra. N, 7 patti 7

T orte branche con pignoli , vuapaflas ,

vicotta s & capi di latte.
piatts 7
R P [ eSS ] .
Fiadoncells ripiem di pignoli , &' vuas
pafla. i au. 3§ piatts 7
Que dui ripiene, [ernite con [uo fapore fo~
pra. At §3 plattt 7
pratti 75

wumer. 7

Secondo feruitio di cocina.

Suppe d'oua [perdute  coperte di butivo
A T T !
cafcio , Juccaro s & cannella di fes
ta per pratto. ftr 12
OJ,,, N 2 ot fg' S S P ..
1€ af] i elLatre ,fu;:nn- COM ZuCCAYo s €
fugo di melangole fopra. numero 70
pratti 7

Frittelle fattecon foglée di laniro, [eruite
con zucearo [opra. piatti 7
Rauioli fena[poglia , feruiticon cafcio s
zuccaro s O cannellafopra. #4. 210
piatti 7
Frittate doppiesdi dieci oualvna tra-
mezate con fette Ji pronatura , Tuc-
caro & cannella. nwmere 7 piat=
10,
Pafticcetti piccioli pieni dilatte; roffi d’-
ona, 00 zuccaro. pHmerod 35 prai=
t 7
Pappardelle cioe lafaane, cotte €on latte,
@ butivo, [eruite con cafcio » AHCCAYD >
€7 cannell praits 12
T orte d’herbe alla e 7
piatti 7
Pafticcetts di tartufoli 4 vyna li

Lombarda.

{{f?‘,f per

Fél

pajliccio. nie 3§ !:J'.’fff_i T
Vi lanoriero di pasta voro: prat=
iy AN

¢ piatts go

Se-

r
L
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‘ Secondo feruitio di Credenza.

£l

\  Cardss [eruiti con [ale, T pepe. ¥4+ 14
fatte 7
[ i , iy
Amandolefrefche [paccate. 1. 300
P.’;éﬁ& 7 { et ‘. y
Pere, mele> O di pis forte. nnm. 110
fatti 7
5 ’ . . LAl ol
Cafcio P,f:rmrg:.{:;mu:;zﬁ-:.—*-'ea cie. hv. 10
piatts 7 _
] '8 1ol o Pyr37 -
Cafei marzolini di due livre! V10 [pac-
-{.EH-. n. 7 jn’.l.’n’,’_ 7
Marroni cotti alle bracie, feruiti ¢o [ale,
wccaro, & pepe. Bt 250 pratts 7
Pere cotte 72 V170, & 2uccaro, [eruit ¢
con folignata fopra. numero 120

-7

niattl
Newe dilatte,eruita con Zuccaro [opra.
platti 7
Ciambellette di monache. num. 200
fi:‘ _
Caldoni fatti & [cartocci.. num. 300
patti 7

Tenata la touaglia,& datalacqua alle
mani,i muteranno faluiette
candide_.

Einocchio dolce frefcos mondo il gambo.
lib. 4 piattz 7
Siecchr profumsat. e 35 platti 7
Condits, 7' confertion: a beneplacito .
Itk 14 piatti 7 per forte
1 M azzetn difiors lanoratt il prede doro,
O feta. w3 s piatt 7
| .P!.’."f.".r QIOJ

CEN A CON IL MEDESIMO
Urdm_c, &conle medefime
vivande del pranzo
antefcritto,

Primoferuitio di credenza.

IN [dlate @ Indivia. . piatte

I In [dlate di fparagi, piatti 7

Tnfalate di maceron. piatti 7

Inflate di cime;T fiors di borraginer.
pratti 7

Infalate di cedro con zuccaro s acqua
rofa. platte 7

Oline di T ortona.. numero 210 piat=
t 7

Infalate di capparetti » Yua pafla,
ZHCCAYO. 0. 7 pratie 7

Stellerte piene di pignolis & via paflav
A 70 prattt 7

Oue dure [paccate in infalata, coperte di
fiovi di borragine. numero 35 piat=
57

T orte di pere Riccarde.  numero 7
piatti 7

AMoftaccioli Napoletans. nunsero 3§
piatti 7

Pignoccati frefchi. nwmero 35 piat-
t 7

Suppe di prugne da mafchine fecch e
P,’.‘f,’f&

Ricottefrefche, [eruite con Succaro, &

@ fopra.  lib.14 piatti 7

0 magnare in forme , con i

'I_I(}JP;.-A;_ pia 12

- 5 A Tk .
Fucaccine fatte con butivo, numero
prattr 7

Primo feruitio dicocina.
T ortilion: picciolt; vipieni d'onascafcio,

At

EFiiTe con

rittellare, |

mella [opra.. numero 7¢

 con pasta, coperii di cafcio s {pc=
caro s O cannella.
piatti 7
Rifocottomel latte dicapra s [eruito con
Zuccaro (opra. pratte 13
Pafticcetti piccoli di prugnoli, di meza
g';li.‘;-;gP{-r!ui]'rrxz{,'('f'y. anmero 35 piat-
ti 7
Orecchine sfozliate piene di bianco ma-
ZNares an. §3 piatts 7

L% Que

aum ero 16§
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wos [ugo. T ortedimele appiecon latte, ¢ ricotta.
opra. nh. . 7 platti 7

b ; piatts 99
1 latte. nimero 7 prai-

Secondo, & vltimo feritio dicre-
:_l,(f“,o-_f_.-;;-y;':,;g.-p di zuccar o, denza.

piatti 12

ra » [ermitocon. Carciofans cotti, [erus

{1231 =
Wik« i'l""

;J.’-.?HI' 108

ydi cocina.,

ta latoua

mani, {i

candide_.

0 dolce verde mondo il gambo.

Vi
4 pe Atfe 7 ’
Stecchs profumats. nupero 3§ pat-

17 . 5
tis & 60 n(zrmwr & beneplacito -
7 PL’f {UJ;’L

:.:f:au profumati. mim-35

If..mhc it
Ldtte 7

P,-};r.'i 117

orted he Hums 7

piatti 7 ' COL-

HE[C

T

» —x=y



viar
e
? 11
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GineStrataalla fur*n-‘f 3 ,f'_c':"'f!rt coit
) , ' cannella fopra.. piat-
5. 13

pratts 193
Terzo feruitio.
Patices di cotogne di g,'rur.-'raj er pastic

!,l.l :'r; ‘\
. &

{J. ‘.a.u

T orte bi

:';f,l*g', e mariapanare.

eresdi tre per pasliccro.nit.4C

Nate alla Venetiana.. .8

» diquattro ostreghe
:

= 1]

#1040 piatte S

M ;'.f'.f;.-'::,ﬁ». i, 40 piat-

11t CO 7 |t ‘i'f-';rr'[.-r,

C arciofanicr
M. 40 pid

? fale, & pepe. nt.
rr'rr Jh dove del fuocos
{ m’!._c

(i

FHFIE e 8

LH[é

eole, T pepe.

lib, 16 pratti ©
Ostreahe cotte

(1 '"u.(f mela

;rr,ff:.- ti'

ale Non 'f"L’

Pafticcerti di. mele appie di quatiro pei
8 P atti 8 7
Zen

j/fﬂ!f{w nH40 praiie

ai di due libre Pyno [pac-
an2 piatti 8
_-'F 2 di 1{,:* f'm te , prenie d' gelo.
idt-

au.240 piatti 8
lib. 14 piat-

T artufols f’u‘ att con olia s f"qa di melan-
lib.16 piatti 8

T ariufols crudi, [ermte con fale ;& pepe

(ula graticola[ernite con
#4260

Vnlanorierodi paftayoto fatto conla fi-
ringa. piatts 8
pratti 160

Leuata la touaglia, & datalacquaalle
mani,{i muteranno {aluict-
te candide.

Quarto, & vlimo feruitio.

Nrr*c di latte [ernitacon zuccaro [opra.
i 13 s
Cialdoni fatti ﬁfrm'm('t‘;,
piattt 8

Crambellette di monache. nu.250 piat-
1.8

Finocchio dolce verdes mondoil gambe.
lib.G piatti. 8

Stecchiin piatti con acquarofa.
piatts 8

Cedri [ani conditi.

L

.lr

A1.300

7. 40

lib. 16 piat=

Polpa di cedricondita. lih. 16 piat-
y 8

Scorzadi eedroscondita.. lib.16 piat
t 3

Pe:--c momﬁ'oie condite. lib.16 piat-

Puf che condite.

M f!fr,l;fa {(-’?-L"lrﬂ.

( ff.r. GHa "2.

Gambidilatts f{f.zmzm":
ti 8

Cocrzze piccole

lih. 16 piatti §

ik 16 prat=

. . 1k
(ane condite. lib. 16

;:,"’rrr{ o
Lazzar -ole co
Vi x“(‘!.!’ra’f\‘lﬂ'{h.f Conaitt,

b6 .,,ﬂr‘.' S

’.U
lib. ,u piat=

t 3 Ly Mo
Limoncells conditt. lib. 16 pitt=
1t o

b
Scaft |rt;ﬁ»‘IU‘r,(H(’ lib.16 prat

1 28 _ ey
zj“! frefchi conditt. Jihat piat-

Telvole condite.
ﬁ[‘ adorlette perdi coié

e lib. 16

lib.16 pf..'r'z 8
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0. lib.16 piatts 3

~chio condite.

Zﬂ__.,_,‘-{-;-f:'.’ rar
1{’,;,{,-';- i i fi
Alte

. . r . A
Radiche di petrofemolo condite.  142.16

pratti O
of ;f.*,f otts bianchi in [eatole > di tre libre
Fyna. ' nu.S piatti 8
Coriandolé conferti in [catoles ditre libre
lyna. ’ nu.8 piatti 8
Anici confettiin [eatole , ditre libye I v-
na. nu.8 piatts 8
Mandorle confettein [catole, ditre libre
lvna. © oS piarti 8
Arancetti conferti in [catole , ditrelibre

MESE DI

PRANZO ALLI VIIL DT
Marzo, con vn feruitio folo di Coci-
n3, & due di Credenza, feruito a due
piatti  con due Scalchi, & due Trin-
clant.

Primo feruitio di credenza.

NOC.':- mofcate condite in ZHCCATO a-
[cintre. lib.4 piatti 2

Fioridicedroconditiinuccaroq) (Cintti,
libg piarti 2

Capidilatre , [erniti con zuccaro fopra.
THIO piatte 2

h;:{f_o:-s:: piccioli di fromento groffo. #4.6
piarti 2

stactioli Napoletani. nu.10 piat-

B‘.-"‘,'G;'-’ ¢ Pifani 5 con maluagia in bic-
A numero 10 plat=
(1 485 ¥

AR
P.!.‘f{'ffﬂ dicapriodsi fei libr

dofls ~ - i 2
f-h?‘t’E@{HJC?’HH;{;T:._,_- :
e

1] s
ta frefca affata per la fivinga , fer-
;""{-’ acon {uccaros 7 acqu "
04 pratti 2

:TG' e .I'J;‘ tram

Pvna. nu.8 pratti 8

lib.16 Bergaminoin [catole;ditrelibre vna

nit.8 piatti 8

Cannella confettain [catole , ditre libre

l'vna. S pratte S

y i
ditre libre ' vna.

3‘

Gelodicoroenein [catoline piccole. nu.40

iti S

ate in fette

P {57 W)

Primo feruitio di cocina.

Ctidy él

langoletagliat

ty 2
5 ¢ s P ) ] ! ’ N
ajticcetts ar Vitélla battuta d vnalibra

3, .
VECELO. 7. 10 1['.'.:'5.-'&

)
Y 1
ite tradorale cot

> con limoncells

nuo |

. ] T ST
Tato ar yitella




0 *3:"4 allo Fpt'cflu 3
.;_qup‘.z..w. 12

ca di pin forte confernata. 1ib.6
To[Fati in adobbo, @ frit-

; 7 cannella [o-
10 P,.-"’ : R )

.l' A Coi \‘{L;‘! as

opra. piatti §
{ atte 2§
' y 1 e 1
Szcondo , & vinmo femito di
credenza_.

1 [cartoctts HHIMETO

ZHCCAVO

J.-I‘:.'.’:".’
100

368 DIM. BARTOLOMEO SCAPPI.

Conditi ,
lib, 4 ):
M azzett

piatti 2

@ Cnﬁfcmm a beneplacito.
Iti 2 per forte
i profumati. nums. 10

piatti 35

CENA COL MEDESIMO
ordine del Pran«
70 .

Primo feruitio di credenza.

te
s verzuradipiu forte .
vte

dicapretto. nu.2. piat=

IA:{::LW cotte diverzuradi pin forte.

J{L‘f l{’r[ con \'rf(‘“fll} 'rl-
/n“ A piatt 2.
lann, 6

te, intutto.  lib.

f*’.l’f tag fmf.\ (&
}J.’.’Ff" 2
cetty 4 VeC fhf’a.& di fes

‘; ] ) o
C0i1 ZHUGCATT & capy«

i 0
iy, 10

o€ cotte tit Vi=

To
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Te Jicapreofenz2offo ripiene coperte
d!}%ﬁ' verde. ‘ . 6 p_.f.--_::fz 2
Cappors. appastati aleffate ; [eruiti cons
petrofemolo fopra. — numero 2 prit-
#n3 ¥
Fricaffea duepettidi capretto scon o4a,
(ernita con uccaros O cannella fo
pra. piatts 2
Mezzi caprettidi dietro arvofbits allo
[pedo, ferpsticon oline fenoffo fopra .
wu. 1 platti 3 103
Polpette di vitelladi PERRA é’ié‘rii'.-zY_.’I’}-,'_.l_.z
arroftite allopedo, & pos shruffate
con Yia pafa s fernte con fuo[apor [o~
prt. A, 20 pratic 2
Mineftra Ongarefca, [ernita con zuc-

caro, 7 cannella fopra. piatti §
ti dicaftratoripiens aleffati coperts
d agliara. nH. 2 piatti 2

pratts 23

Z

Secondo, & vidmo feruitio di
credenza.

Torta di vifo, feruite con zuccaros &
pignoli confetts fopra.  aum. 2 piate

t 2

Torte d herbealla Bolognefe. numero »
piatts 2

T artufolcrudi, [eruati con [ale, & pepe.
lib. 4 piatts 2

Pafticcettids pere ditre pere per pasiic=
1o, 4. 10 PrAril

Valanoriero di pafta voto. piarti

Carciofani cott, [eruiti con aceto, [ale,
T pepe. . 10 pratts 2

Pere, O mele dipiu forte. aumero 40
platti 2

Cafci marZolini di due libre yno [pac-
Catn, nu.3 prati 2

Marroni arr oftiti, feruiti con fale, znc-

.
-

caro, O pepe. numero S0 plat-
2

Leuata la touaglia, & data Pacquaalle
mani, fi muteranno faluiette
candide. .

WNeue di latt e fernitacon zuccaro fopra.
pratti 2 ;

Cialdoni fatti a [eartoces. numer. 100
piatts 2

Ciambelletre di monache. aum. 100
platts 2

Finocchio dolce vevdesmondoilea m b
lib. 2 piatti 2 :

Stecchi P;‘oﬁ.’mzf!:, A, 10 piattt 2

Conditi , & confettioni a beneplacito .
piatti 2

M alzetti di fiors pi __'.-.H'}‘.’f,'. #u. 10
prattr 2.

piatte 33

PREANZCG ALLI'XV: DI
Marzo, con due feruitii di cocina, &
tre di credenza , feruito afel piatti
con fei Scalchi, & {e1 Trincianti.

Prmoferuitio di Credenza.

Ifcotts Pifani, ¢ R
malnavia in
prattt 6
Caliccion: dimarzapane.  numer. 30
:-;:'."“ G
7

atelle faite

oy dihs 3
orRane(cal Cor.

.‘""f{';':”i.' E€rt. ngit. 30

o]

)5 & pignols

FUIBEYD 30

ajrices di vitella aifesl
(418

Cedrotacliatoinf

@

B, R




Lomboli di vaccina [ufataalla Vene-
tiana. b, 36 piatrs 6
Mostarda forte per [apore. | pratts 10
pratt; 70

Primo {erutio dicocina.

L .rlrflf.l'si'rf dlf}n’uf-'{’, & Lo} }Jf—'(. d' venti-

quattro piccioni , (-7 ;u > di aw. L
s 6 me 6
piccolini [tat: in ado bo reale

“L‘mi'n 3 -

) pta it: 6
[chiena di “"cffff ; m:rlnu
Gl hm,r co# | (11 "f)‘cf:)/-{—
zHcCaro [oprd. numer. 3

1 .I.rfs:l(c.!ffff[

la rete tramez=
lciccia » arvoffe
n [ugod: me-
An. 6O piattt 6

{1lL Ct

Po ate , |eriite €on 2HC-
. " ¥
fopra. numero 15
i

To ripiene mel=
uolte nella retes
i"ll—‘ a0, C0H ZHCCA if?;L";“'
aumcro 18 piat=

iti allo
[iugo de

..... 6 Po"--"f'

2, arrostiti allo

Piccioni di mexa piur?
;‘jm’r}- |I(u’*f ; con mielangole ta
#. 10 "!,"L 6

Secondo feruitio di cocina.

.r'{' .'I",l{ boll u’('-'
tecon cajcio

cannellafopra.
{ .'IJI;! if'e'l{)i'flr‘f!’" Fe )

370 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

con petrofemolo fopra.: lsh;
t 6

Gelo di piedi di capresto informa d'ona,
piatts 10
Portaggio di [chinchi con berbuccie , -
2ato Con o , lib. 10 piari 6
lf—'t crle fl;’ LT s’h”‘ff’ g5 J[l'(' ify
con f‘m;: __{f.-p;';-;, Aanpero 6 piat-
tt G
-por{;i/z;fco damandole.  pratts 10
‘f‘f“’” groff: alefJati conpez.ai di mios
tatelle; fcrr'rr;w?frf“c mortatelle
petrafemolo fopra
ti 6
Polyettont di vitella , Stufati con vua_
sd'vua libra, & tre oncie pe
polpettone. nu. 24 platte 6
T orte bianche di ricotta pecoring > G
!., aoli confettr. nit. 6 piatts 6
¢ falprefa aleffata , [ersta con_
cia) rm p,: lib. 36 piatts 6

30 prate

s U

numere G piat-

P.;.'.’; i S

Secondo feruitio di credenza.

T orte ds pere, & mele appie s e polpe ds
J{g;wm n. 6 piatti 6
T orte di farro, [eruite conKuccaro, C°

cannella [ fopra. numero G piat-

tr 6
Carciofani otti, [erniti con aceto, T pe-
pe. ak. 30 p; atty G

C';::'c-.'frr:.'.rr’f feruiti con | ‘n’c, & pepe .

. 12 pra itte 6

ci di tartufolis d'vaalibraper pa-
’ 7K. 30 p.',rs‘u 6

, [eruiticon [ale; & pe-

F . 30 pwn 6

..' Ce ,.-Jf.!;’f: P(H(‘

15

T
foli cs Hal, | 'r(.r‘

numierd 90
jih. 12 prat-

Ca=

amabile per fapore. piate

(s

T
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8 o weoriano in fettucere. 1ib. 8

7 p,-;.'"".",: drl

i oI anno palfato conferiata.
Y. i 1t 6
I Neue di laite , [ermitacomziccar 0 [0~
o7 !J Ilrlr,f’r 1._'_5
Cialdons futti 4 feartoccs.. mimero 300
1{); "a’ )
Ci rm‘}{r’ e di mondche. numerg 100
. (‘
i [enata la [0[1112111, & data Pacqua alle
c mani{i muteranno faluictte
-~
Lu;;l'fl.\'ik__)
1 Terzo fermtic ) di credenza.

fatte conona, & {uccaro.
. §00 IDI ittt G b :
it [ami can lite in zuccaro, O altre

lih. ‘12 piatti 6

-n’c a ‘,C;,g.w
G X A;.J.*.-;m 6
piatts 36

tionianche di piu |
. .

;ES CENA CON IL MEDESIMO
ordme LIL’.‘E? ANZO antc=

X fcritto

w Primoferuttio di credenza.

i | Mfﬁ--’ﬂ‘ﬁi' Napoletani 5 o Roma-
i I ; "'ff'ﬂlil’J!. lib. 30 ;:.J'.-t:‘.-'l o
v | Calicion: di marzapane: muméro. 30
| i 6

EJ

latte, (eruits conTuccarofopra .
30 it G -
alate corte , O crade di- piis
pratti 7

I

Mezi caprettsc

Salciccioni, 7 lingue di boue [alate, cot-
tein vino  taglate in fcm, 72 tit=
to. lib. 12 piarti 6

Prefceutto cotto 0y ;:m,L, * poi sfilato fer-
uito con yua paj i1y aceto ;m’:m e
ziecaro [opra. lib. 9 piatti 6

Oline di Bologna. numero 200 prat-
It 6

Vua frefca confernat. lih. 18 prar-
ti G

Offelle sfogliate , fatte con buttiro. .45
}.".ff:’ﬁ 6

pratts 54

Primo feruitio di cocina.

AR 7
Picciont dr torve arro)
uiti con fiovi di finocchio

piatti 6
Anatreftufate con ventrefca di porco
7. 12 j:fr‘“ 6

pra.

con petrofe

"f'|'° {.’.E"l

L‘i‘.’.‘"!f CORace=
*opu.. lib. 36

{[-‘.’.‘d’f?.’.‘ 60
Aaa 2 Se--

- “EBNDON TS




372
Secondo feruitio di cocina.

C apponigroffi arrostiti allo fpedo , fernsts

| COR CAPPAYetti;CT RHUCCATO [opy Atk 12

piatts 6

Piccioni di colombara in brodo lardiero
con cimeds [aluia.  nn.30 piatts 6

Zigottidi caftratto vipieni arroftiti alle
ﬁzm’o , [erniti con fugo ds limoncelli fo-
pra. auG piattr 6

Sapor Francefe in piatti. piatts 10

Pollanche noftrali aleffate con nanoni
gialli ;¢ [ei libre di [alciccia Lucches
[e, [ernito ogni cofa infieme con caftio,
& canncllafopra. numero 12 piat-
n 6

Gelodi carnecon fette di prefcintto cotto

i12 vino [otto. piatt 10

Lonza di vitellaarroftita allo fpedo, /cr—
uita con oline [enzaoffofopra. 110.36
P.";fr:lf: (]

M accaroni Romanefchi , tramezz.ati
cor fette di prouatura, ﬂ";'m'f:' €on Ca-
[cioszuccaror cannellafopra.  piat-
1 6

T orte bianche , [eruite con zuccara e
cannella fopra. an. 6 pratti 6

Viz lanoriero di pasta farto conlatte,pal-
[ato con la [iringa , [ernito con RUCCAro
fopra. pratts 6

piatii 68

Secondo fernitio di credenza.

T orte verdi con pignols ammogliaty per

dentro. .6 pratts G
. T orte di [aluiatacon cibbibo [enz’anime
dentro. nG prattt 6

Pasticci di pedoni d: carciofanicon ca-
(vio, emedolla dibonzper dentro, dv

! dicci per pasticcio.  numero G piar-

n 6

Cardi crudi, ferniti con [ale:C pepe. nn.
9 prattr 6

T artufoli ffufati con olio , [ugo di melan-
Lole;T pepes liby2 piatti 6

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

T artufoli crudi, feruiti con fale, ¢& pepes

PereT mele di piuforte.
Cafcio Parmezgiano in fettuccie.

Cialdoni farti a fcartacei.

Ciambellette.

libaz piatti 6

Carciofans crudisferniti con [Gle,co ‘pepe.

AK.30 piattt 6

Paiticcetti di peresds quattropere per p.o-

1CCL0. #H.30 pratti G
211,90 piat<

ti 6

Cafcimar{olini di duelibre I'vuo [pac-

cati. .G piatti 6
6.8

piatti 6

Neue di latte, [ervita con zuccaro [opra .

prattr 10

AU, 270

piattt 6

11200 pratti G
pratti 83

Leuata la touaglia, & datalacquaalle

mani, (i muteranno le {aluiette
candide.

Terzo, & vitimo feruitio di
credenza.

Finocchio dolce s verde mondoilgamba.

lib.4 piatti 6

Stecchi profumati. #4.30 platti 6

Condite di pi [orte a beneplacito. lib.12
piatti 6 per [orte

Confett.oni di pin forte a beneplacito .
lib.12 piatti G per forte

M azzetti difiovi lanoraroit piede d'oro,
T feta. mu30 platts 6

piatti 30

PRANZO ALL'VLTIMO DI
Marzo , conquattro feruitjdi Cre-
denza, & quattro di Cocina, feruito a
dseci piatti, con dicci Scalchi, & diect
Trinciand.

Primoferuitio di credenza.

Oci confette afciutte. lib, 20 piars

th 10
Per-
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P‘,rﬁag,,wﬁnm Ciutte. lib. 20 piat-

7 10 : \
Palpadicedro confetta afcintta.  1ib.20
pati 100 4 ;
Pere di piv [orte conferte afeintte - lib.
00 piatts 10 2 :
Melloni conditiafcintti . lib. 20 prat=
2 10 : g
Scorze di melangole condite afcintteD.

lib. 20 piatts 10

Tutte le dette confetture, & conditure,
hanno da effere condite in
ZUuccaro .

MoStaccioli Napoletani. nu.50 piat-
t 10 it
Bifcotti Romanefchi con maluagia in
bicchieri. A4.50 piatti 10
Pignoccati frefchi. w4, §O piatti 10
Morfellettr dy marzapane. numero 50
pdafer 10

Capi di latte [eruiti conuccaro fopra.
M 5O piatts 10 _

Ciambellettegroffe . numero §O- piat-
ft 10 :

Fucaccine sfogliatelle fatte con butiro.
4,50 piatti 10 :

Fiorita di latte di pecora » [eruitacon
zucearo [opra. lib. 20 piatti 10

Butirofiefco,lanato con acquarofa paffa-
toperla [fringasferuito con 2uccaro [o-
pra. lib.2o piarti 10

pratti 150

Secondo, fernitio di credenza.,

Pafticei dicaprio, di [ei bibre per pastic-
cio, [erusti fredds, tagliati in fette nelle

_caffe. n4A0 piatts 10

Cedritagliati in fetre 5 [erniti con [ale,
wecaro, @ cannella fopra.  piat-
10

Lingue di bufalo falate cotte in vino, ta-
thatein {( ette. n20 piatti 10

Pasoni noftrali gionanisarvoftits allo [pe-
do, feritifredds , con capparettiy &

zuccaro fopra. PU.10 pratti 10
Sommata aleffata s tagliata infette , co-
pertadi moStardaamabile.  lib. 20
piatti 10 _
Fiadoncelli di farro,feruiti freddi.nu.50
piatti 10
Oline di Spagna. 74, 450 piatti 10
Vuafrelca di piu forte confernata. lib.30
piatti 10
T ortiglion: piccoli vipieni di medolla dr
boue,zuccaro, G vuapafla. num. 30
piatti 10
piatti 9o

Primo feruitio dicocina.

Ortolani arroftiti allo [pedocon [uacro-
flata. 71.200 piatti 10
Pollaftrells piccolini ripieni inspillottats
minuti  arroftiti allo [pedo , (eruiti con
capparins s {uccaro, O [ugo di melan-
gole fopra. W50 piatti 10
Croftate digropponi s & polye di [effanta
pieeioni 5 con venti libre di compofitio~
neds [alcicciagialla.  num. 10 piat-
1t 10
T omafelle di feqato di vitella , innolte
nella vete fritte, di quattrooncie Pyna
[eruitecon fugo di melangole, zuccaro,
ecannellafopra.  num. 150 piat-
f: 10
Animelle de vitella inuolte nella rette
tramel zate scon [alciccia Modenefe,
arrostite allo [pedo , [eruite con fuzo ds
melangole , & zuccaro [opra , 1n tutto.
lib.40 piatti 10 i
Frtturad animelle di capretto feeato di
vitella, & goladi porco (alata,[eruita
con [ugo di limoncell, Lpepes & ZHCCATO
Jopra. l1b. 40 piatts 10
Polpatte di vitella vipiene arroftite allo
[pedo,fecruite con vita paflacotta in vi-
70 , & zuccaro [opra , di quartro oncie
di carne per polpetta. =~ numero 150
piatti 10
Fricafleads [ei mezi leyri dinan?i > con
L'EIPU:“r‘l('?Iffé&r';‘;'fffjg“ Hentne L';‘L'_,".t FHitd
con




Lucearo, pepe » & cannella fopra.

i vitella battute d'-
ifticcio. nmumero. 50

,-nﬁﬂfa,uﬂl’ar'f edi 14 5
1 0, con [uacrostata.

1 f!"‘ 1
Jith. §O i’;,’.f:’:‘! 10
pratti 100
!

di cocina.

Secondo feruitio

(eruits con
O prat-

'x"nfr('c’ Aart
f”rcif .f"f?l:
nuwiEro 20 p

.f",a di capretto,
Alds HRJI0

* M ,
1 viptene g 1oy

L CATAein ¢ (. ’g'r{lf }

Terzo {ervitio di cocina.

Tefte dic
£, coperte ds gine|

74 DI M. BARTOLOMEO SCAPPL.

]+ s ]
ar o de

pratte 114

zuccaro, G camnellafoprae.  my, 30

5 ferniticon petrofemolo
ii'" 20 pigtts 10
[i 5 aleflati inacqua ,

»ijop:... lib. 30

IHAlYd ¢ r; tevvad (,'Jf (rrr.’.ﬂ‘pg, P'\‘_
$tccio,con [ua falfa dentro. num. 1o
pratte 10

Lomboli di [eccaticcia (bufati alla Ve-
netiand. lib. 6o piatti 10

Gelain bocconi di coloy dambra. piat-
it

are in dinerfe forme. prat-

¢ martapa-
10 j‘e'

ali , di due per
10 pis it 10

10 p! !rr' 10

vitella ale (Tato , feruito ro;:pc-
¢ 'wram ~ tatti 10

Mezi {;”'.'Lf"'cl’.rf;"fh..f za.'u“’,f:z , [eruits

""u‘(‘ iﬂ(rsf"’fit‘)]f!}) Ae. BU. GO

ti 10

W yerde in piatti.. piatti

prartt 151

Quatto,& vitimo fer nitio di

COCINA

Spalle dic.
.lf.f."fu‘.“.".' i 1
con [hao dr melan
pra.

Zeotti di v

Teruivi con pexzid
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MinePrads vindrole ,\]‘:zrr;_ewmn ot &
< perbebartutes feruitacon {ucearo,
cawielia fopra. o\ platts 17
Zonda di vitella arroftitaallo fpedo >
feruita con melangole tagliate fopra.
lib, Go pratti 10 et
otorne di due per pafliccio s
atelle per dentro. 1t

fotredimo

art 10

iila [pedo, coperte di bronegro s

] i con prgnol ammagliate fopra.
nH. 20 piatti 10

Capretti piccioling dé latte pelatis vipien
d'vecelletts s arrostiti allo [pedo  fer-
Hiti ca #u, 10 piatts 10

Gelo afacgia di ventrefca. platti 17

Torte di cotogne, ¢ mele appie. nu. 10
pratty 10

piatts 134
Terzo feruitio di credenza.

P,a's?:'f.-:em' piccols pient dilarte L& roffi
aona. n. §O pratit 10

Pafticoerti d'oStreghe s (tromandofene )
di venti per pasticcio. numero 10
pratti 19

Pafticcests di pere, di tre per paftiocio .
a4, §O piatti 10

Tortebsanche con ricotta pecoring , &
fugodimele appie.  numer. 10 piats
s 10

Tﬂi'fﬂ verdi alla Bolggnefe. numer. 10
piatti 10

Dui lavorieri di pafla diner[i, vuoti

" gg:l::ri 10 {in",#o]rre

Celo paffato perla firinga. piatti 17

0 ‘L’s’_’_i"? corte j?r lagraticola , ‘I(;".‘r'.';.’l;’lt‘
con fugods telangole,c pepe. . 200
piatti 10

Peregualte con zuccaro,
:\’ff;u:z f-yp;r';: Z

10

’ f:ﬁ’:-'!:!re' con [ale; & pepe. nu. 20
i 10

sette Napoletane.  numer. 10

Carciofans cruds ferusts con [alg 5 & pe-
pe - X e §O pratfy 10

Pere di pinforteestte snapa > cioe mo-
fto corto, feruite conTuccaro fopra
. 100 pratis 10

Pere, & mele cride di Ir;-f':r. (orte. . 150
piatt: 10 d

Cafct marzolini di due libve I vio [p

. ) nn. 15 pratt : 10

rgiali Fioventini . lib. 20 piat-

Cafcio P tuccie. lih. 20
piatts 19

T artuf Frfaticon olio [u
gl"}f.t'.,i,;“ ‘l){‘: e O prati

M andorlette I';"c";}"r':: I."j;;n cate. nu. 800
piatti 10

iue di Spagia.

1rmeegt 171017 |

lib.

anmera 300 pidl~

o confertiata.

Aumere 300 pra

=
54

B

a .

- B Foo T ;"... " g ) 59 4.4 3% 2 \'
C qZmaclLerte ds wonacke. RBBEre <00
}'I.:‘!!i 10
) \I i
b

Quatto, & vlmo feruitio di

1
Crédcnza .

Finocchio dolce verde 5 moi

/

SEBIDR TS
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Polpa di cedri conditau. lib. 20 piat-
ti 10

Peremofcarole, condite. lib. 20 piat
e 10

Pere di piv forte condire. lib. 20 piat-
t 10

Derfiche condite. lib. 20 piatti 10

Melloni condits. lib. 20 piat-

1 10

C etrioli conditi. lib. 20 piatte 10

Cocnize [ane intiere condite. bib. 20
piatti 10
Gambi di lattuga, conditi.  lib. 20

1Attt 10

LaXzarole condite.
M elangaletts conaiti.

lib. 20 piatti 10
lib. 20 piat-

etti groffi bianchi in [catole » didne
Pvna cof le fortofcritte.

Coriandeli lifci. numero 10 piat-
ti 10

mdoli evicct.  pumero 10 piat-

ke 110
Amandole confette.
| 1¢ 1O

Anaci confetti.
[rancetti confetti.

pumero 10 piat-

pi. 10 piatti 10
aumero 10 prat=

(
12
'k

FOLE

Pign s, 10  piattt 10
Cannclla

numiero 10 piat=

- f'. g
onfettt.

con :,w td.

tr 10
Seme di mellone confette. nmumer. 10
!'J:;‘!.-’_'I 10
| s s . "
Bergamint. _uH. 10 P/ 10
1o dolce confetto in pantioccrie

1‘ 170CCE
. 5O piatti 20
ettt di fiors profurnaty.  ##m. 5O

piatti 250

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

CENA CON 1L MED /
ordine del pranzo am(fSIMO
fcritto.

Primo feruitio di credenza.

INﬁz_r’m‘; di verzura corte, & crudeo
di piu forte. piatti 10 per forte
Infalate ‘_‘l’ capparetts , Yua pafla s auc-
caro, O aceto rofate. lib. 10 piat-
1 10 '
Infalate ds pieds di capretto. num. 100
piatti 10
Cedrotagliatoin fette, fernitocon [ale,
zuccaro, O acqua rofa. piatti 10
M ostaccioli Napolesani. numer. 50O
piatti 10
M orelletti di mar3apane in diner([¢”
fozaie. ‘au. §O piatti 10
Capi di latre, [evuiti con zuccaro fopra
nn. §O piattr 10
Gelod: pin colori in diner|e forme. prar-
ti 10
Que dure [paccatein infalata. nu. §O
P.’:?”I 10
Vermicelli di butiro [eruiti conuccaro
fopra. lib. 20 piatti 10
T artufoli acconci ininfalata. lib. 15
piatti 10 : L) 3
pratts 127

'Secondofctuitio dicredenza.

Galli & India arroftiti allo[pedo, arma-
ti il pettodi coriandoli .:'a:f:ﬁ-;r;_[f;_-.-;rr.r
freddi. nitt. 10 platti 10

Sapore dvuna fatra afoggia dr mostar-

da. faite 10

Oliue di Napols. :

Vua frefca dellanno paffato.
piattt 10 b

L . [ estit ¥ * A -

C apponi [opramentaris [ernits 0B CP
parettis & zuccaro fopra.  PE.
piatti 10 : o

Pasticci di P;-qﬁ';r;:w‘o{ur primafia

o
aLk=
4

#i. 300 pf}grri 10
lib. 30
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DI M. BARTOLOMEO SCAPPI,

4rero 30 f;ﬂw;g 7

marradi

."' z‘,vrr_,-_-' A

a1 cappons grojli d'viio per pa-
7t 10
;'Tr'r!'lf? fiu_ a

1 Cotti fopra,

[erzo feruitio dicredenza.

PRANZO NELLANTESCRIT-

to mefe 1n glorno magro dvn fto=

I [ 1l wa feruire d’o-
altr1 lnoghu,
doue {e ne trou i fempre, con
due feruitn 1 , Xdue dr
, feruito a cinque piatti, con

Coana,
cinque Scalchi,{& cinque 1 unciant.

Primo feruitio di credenza.

ol v Jay 1 .
tfanoli di [forione stats

oré 4l f1noce

'tw..*:u' 5




Secondo feruitio ¢

MBI 1







(
1
Fe

NI T




Zuecar
le, fendouile T rurted: di
oferuire con limonce

s '.

¢ ur - O (treal
¢ I ER ."I'J'C-UI
langole tagliare
t 6 per [t

€

jero 138 prat-
5 :
lib. 12 piat-

200

o di

be di Cocit

ror e 10
! rUlI“ ;J;?:.f.(-v

sumere 9%




LIBR

Cart Joftl CTHALs
)f'r’ s

Bt e R




|’.- sigyy g T
[ ermto con {uccaro

\R TOLOMEO SCAPPI.




1
witi con ol

7 ,feril

/] p cﬁf.ﬁ:ju-
45 piattt 9
prene cotte (1 lagrats
uite con [uo [apor fopra.
piattt 9
Suppe di prugr
Pasticei ditor

2 di cect inf
e

Secondo ferut

[ticcio.

Pasticct at




ecchiin piarti con acquarofa. lib. 47
pidattt 9

nditis” confettiont di piuforte a benes
lib. 18 pratts 9 per for-

i fiors profamatic. ~ mu. 47
piatti 117

AN? ) FATTO IN TRASTE-
dall Hluftnfs. & Reuerendifs.
I\ Lorenzo Campeggio Bo-
refe alla Cefarea Maefta di Car-
MPELatore quando fua Cefa-
(ta Lllflfl in Romadel Mcfe

rile 153 m giorno Q Juadrage-
ale; prim N ‘1 1 pnft.w. la tauola con
juié profumate ,& lauo-
ratc a dinerfe foggie, con dodicifal-
uictte con-cnque {eruit d:(JLLL]l—
za, & fette di Cocina, feruito 2 tre
niatd.contre Scalchi,& tre Trincian-

- F

P £ AR
t,eccettmando 1l I piatto difua Cefarca
Ma -'|: 1

Primo feruitio di credenza.

1 dAnt »

e he
Ifcort: Pe Romanelchi 5 con
7 .'!ru'

AQIA IR LARZEIE A 070, a1 2

oratt in
A1 y.-.-«{!f-'

] :
ApaAne Inaoraris 7t 1

3
2

waole di meXzo [apore monde , fer-

'{__f-;';__,_r é'J{JPr a.

" ZHCCAT o, o f.f.- te d.f ignolt,

th?f!

Zcpofh’

386 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

4 Romanefca, cioe fritrelle ds

cects roffi, zucearo , cibibb
¢ 0y v.‘h’f
& dattols. it 43 5.
1 48 prater 3
prarti 36

Puimo feruitio dr cocinasaofto
fortile.

Lamprede groffe , arroftite allo peda con

f..zc;-{’ ata. lib.12 piatti 3
Pc\a..fm~*msru.cﬁm;¢‘_,;.,»:mr? /fa
[pedo s coperti di bronegro , ferusticon
guwahwﬂﬂ ttt fopra. lib. 15 piate
3
Laccie cotte | (it lagraticola , [erustecon
H.!’I?h't?ﬁ-l ,l{ /] \; AHIFRE COLTO 17 YViH0 , \'_a
ZHUCCAT 0. lib. 18 piatrs
Lampr edozzed: T eneve fott eftate . [er-
Hire con f’fUr."!w rn{r!.u
3
Carpioni accarpionati, fern
aceto rof. 210.C {HECATO, 'IOIUJ; £

9 AD Digl=
7K. 4C P!

;‘; it ] 3

[ rutte marinare site cont [Ha indrie
natura,7 \uccaro fopra. lib.15 prat=
it 3

Suppe ds prugnols £ vna libra per piatto.
pratie 1L

Pasticcs /”:Mmp;e*cm offe s con [uo [apor
dentro » di quatro libre per pafticcio,

3 :" itr J

2 dtlatte

¢ fegato d'ombrina .

C}'[ ‘.!,l. 2riciol .

numero 71 plit-
fea confernata.  libs 12 piate

3
atpefee battute in forma di polla-
M. 12 me: 3

"J’c di marzapane piccolinenn259
piatts 3

GCelatina upcjw.mfarmrz Ai mez0 7t
lieno, piatti 12

L-'h."’fy 60

i
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secondo fernitio di cocina ,
potaggiera.

ez di [forione w;--:rf ggio con prigre
¢ vifciole [ecch ~lib. 1§ _.ff.;.-rr 3
Parrdim; di dattol lib. 20
P »AH 3 i
Calamarctiiii

in potaggio

:-r,m.rrm ( ,_q, c a"rli,'{-_.'.'jl feri=

s 143 |
Trutte cotte in vino , O .'{“i H‘r‘;’i’,v,"’f}‘f!!rc
f"rf"l°t”ﬂ?‘ viole fopra. lib. 20 piat-
ff ; : : r
Torte marXapanare [eruite con pignuolt
(.J.:'r v 3 ¢
Frirtelle di pastaveale in pu forme:prat-

ti [opra. a3 pid

[arde [enza [pina & taran=
» pignuoli monds., nH. 3 plat-

i paftareale fritte, O
Turchefco. num. 12
3
1adi pefce in bocconi di color d'o-
pratit 4
Rzogroffo in potaggio alla
faJ- 18 J'J". 1773
pratti- 46

Terzo fermito di cocina,
aleflo.

Teftedi florione aleffarein bianco, [erii-
tecon viole panonalze;0 g ialle fopra.
i Pg itis 3

R 2 di fovione ale[Jats in bianco  fer-

witi con petrofemolo fopra.  lib. 2C
pratti 3 _

Lucci groffi- alefati in bianco [pogira
dellapelle, coperts di mirans 5 [eriits
con pignoli ¢ wfcm [opia lib. 1 Ew;
piatts 3

T rutte cotte i i, fp(.-
con '-’rﬁ‘Psz[”r..é ,{UE]!
to3

Pasticci di lamprede groffe di tre lil
per pafbiccio con [uafalfa dentro. i3
piatti 3

Pafticci di panzads florione di quattro
;‘;!}; ¢ per paflicciocon [alfa dentro. nit.
3 piatti 3

Paflatelle fatie conlatte /i pigiols , &
4 amandole, {uccaro. nu. 12 piat-
TR

? . .
Corone ;’.«f;pur.g f‘-'.'."a‘!c‘d.;’i?x:z.{ra, HH, 3
II!’IPFI ;
di pilelli fatte con moStaccioli
T orte di pifells fatte con mostacciolz
Napoletans. n. 3 pratti 3
Bianco magnare fatto con polpeds lncc:

conLuccaro |’r, Ir'.;;r';;'_

rea M aesta, 7143
T eito di gielo bianco indoy
piatti 12

ZUCCATO.

Pafliccetti di peresdi quattro pere per pa-
fliccio. A2
(Au!'”’ CCOtLE 17 VIN0 s ZHECATO 5

(J( ( r & HCla




Pri

mo feruitio di cocina.




LIBRO QV

tute all
ipollette battute 2l

A

[

ellafopi

ormeds felle dimez~
gre d oro. (

e coperie di
CCon ara

55,55 e
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r"1""“" Ci r‘/!’ﬁ’hﬂﬂc ”u B’”Irffﬁ’ HHer0

\rua..n ' ”‘{.n’”{. ac

\VD

aceto T m uf.: co

4 : 1
s 6o "‘J"”U Ay ' : » O pepe. numere 11 yazzr.u
O pepe rx..-a:‘-

” !,'_'-J{"ﬁ/} ‘7{‘:!()‘ [I‘lfs

T 2 f" !

;unﬁi‘_ , & data

1111 uterannole

{1] uetce candide lauorate
L'.!L-.‘.i._' J-‘,‘-_r]_

m.m»{ le s

nte 6 ;nmr. 3
fg'fr‘. fn J{;' atfr 3
p‘.m 69

Sic.

Primo feruitio dicredenza ditob-

(§818) i

be dicocina. Leuata latonaglia, &data Pacquaalle

mani , {1 mue cranno falutette

la canate 1 con forcine d’oro, & d’ar-
nelangole 5 gento.
43 pratts 3 a4

e, & mele appie. mum. 3 Terzoferuttio dicredenza.

piatti 3 1 , K
T orte di pere carauclle. num. 3 piat- s verde mondo il gambo

; e ML
't di coragne di Yn.cotogno per pa- Lovo. w12

pit. 12 piatts
/

pialtt 3

L .

AL

f ATl
1118

(&) D

(6] I"x',’:’l

[
b~
B

. 'r‘r
0 dt imelang ( 1 ; [ib. 6 piat
200 piatti 3 Perficke condite. .---fL/,U e 3
7 g » = 2 s A 5
y ) i d vecelli viu / e Ccundils, lip. 6 P,,E‘I
{ L prest @ YLlc Yiiit. 3 L 7
Ire 2 tr 2 iy 5 "
.k 3Nt S v : M. S r_-_.f‘_!f;,f 3
2 ( ."fix'.'{'ﬁ'.'f' ! .":I:: I{r'-'.’!‘."j‘l? ﬁ'f?,i,-';‘,'r‘,?:““’:‘; 0. pPrat= 4607 COnALL. 2 }-' nr =
3 1 : - ] o PO 10, ( i
(9 [ LT
e dier (e di marzapane. nii. 6 14 3 b

/ b, b prat
*’:,L»f.,,«,n.‘L_/. lip. O-F

platts 3
Craldoni di piu forte .  nwmero 900 3 pipt
piatti 3

4 e
t COn gart ,‘ 1ls proji=




[

\if=

IBRRO QVARTO.

j.[ffg;gﬂfﬁf conditi.  lib. 6 piat-

t

me.a:’z conditi.  lib. 6 piatti 3
Larct l—’ 1718 CO7IcL .!’le‘t":‘- 6 j'.'..’:"?.’- 3
()( :h tenert cos lib. 6 prat=

it 3

Pifeletti teneri con la [corza conditi. lib

6 )I" il 3 :
ﬂ.w: joriette Jr ;“’rf,ie{aa dite. ff{?- é

lib. 6 piatte
lib. 6 pia

i N e

\..u’fcm: di finocchio condite.  lib. 6
piatti 3

Radiche di cicoreacondire. lsb. 6 piat-
H o3
Rudiche di carde condite.  lib. G piat-
{13 y

b2 tatts S.JI

Lewoffi le faluiette, & fene rim eflc
dellaltre candide con diuerfi ve-
cellerti vinl dentro con coc-
chivri doro, & d'ar-
gento.

tazze 3

i A -
lib. 6 taz=

ie lib. G tal-

lib. 6 taz-

el T R S et P, ~ fe .
bconfettigrices.  Lb. 6 tas O dste 1
{ £

v JEEL. i '

391

Finocchio dolce confetto in pannocchie .
lib. 6 tazze 3

Cf.r.a-r,i.l';;lrr‘: ;‘}’-“‘{[‘(_r‘!g__“‘r.;_!g;

J’.J\-'\!.’ 3

HCACCIRE (L" ¢ Ffﬁfl‘r, ata

numere 1

F alla Genonefe

[" G fﬂ\\.,{' 3

G mm’: coragne in [catoline.  num. 12
Fd\«.c 3

Vifciole ingelosn talZetteaz vetro. it

| SR 7

piatti 60

Leuata la touaglia, &data l'ac-
quaalle mani, fi ferui ul
tapeto .

Stecohi }’?‘L‘(-'"'
A azzett dif
or -..’"_'.:L L0

PRANZQO IN DIE VENERIS
Sanchi; {enza alcuna ln-'u'x’.; pelce
frefco, e falato, eccet I'infala=
te, contre f ind &
tre dicocina

CICC "-1’L 30
con 'L‘|L:.': LX¢

ciantl.

), RS
Pri _“UiLlL' 110 d1Créacirza.

ZHCCA
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cor olio; aceto, & origand. tute:di 100.per pafticcio. 20 plat= W
b fr. -4 Ty
é ""”’f ettd, C7 fioride borra~  Granchi teneri frittssferuiti con /
pratti 4 melangole . BHmere Go
. piatii 4 Is 4
jatein fettoline.  lib. 3 piatti 81

Secondo feruitio dicocina.

Brocoli ¢ wc”u‘“ co 1, ¢ [ale, [eruite
caldi : nelangole. o pe-
pe [opra. pratts 4

Frittelle p-';'{'.r'“?ff d'z'f

. _]L:l} P

, ".n"//: T .-f-’.:’.?."{' .

fatte con p.
3.}" atte 4 ittiscopertidi [alfaverde.

fali falate s ac-

lib. 6 p1s

Primofem itio di cocina,

ido con pignoli ammaogl
m‘u“ 4 LMH. 4

I,}‘,.’?r 2.0
tt acconct con YHa ;,.
-’J”') ‘ rmr)

J{:F;‘H' 10
+.80 t:;..m 4
atti
cchi. Spinact |
piatti 4 acetosC
brodo diceci roffi con pepe s ¢ Faua metata |
P Atts 10 t)f.;.'f’
,’!’lf. f’("lf ’?”'""’t_

meler uggini s fichi fe

fFritte co :‘uff 70

femnol /0.

cci battuti , € V1
2070 \.u p

p,r',:f.r:' 72

Terzo feritio di cocind-

aAccor

oHATEs[€i
It 10 :
DPaticcetti picciols di polpe d'arane bat=




LIBRO QVARTO. ;o

Fittn,& (pighi d'aglio aleffati. nu.200
piatti 4 ; Loy
Zupolicioe brufcandoli. piatti 4
Gambarelli di mare , cmeﬁ;:{z’fc_fnr{c’,
fersite con [ale [opra. 1ib. 8 prarti 4
Rofons di paftafretts. . piatti 4
Fonghi Spagnuols fotteftats con_[pighs

d aglioherbuecies pepe. 1ib.8 prag-

7

Torr: dinofetti alla Milanefe. nu. 4
pratiz : %)

Mineftradilente. piatti 20

Maccaroni fatticonfiore di farina,mol-
lica di pane s & acquabollente , it las
gratacafcio alleflats coperts dagliata.
piatti 4 e i

Groppi di pafta fritti 5 [eruiti con mele
purificato, & folignata fopra. piate
154

Cocx{ze marine fritte, [eruite con xuc-
caro, canneila fopra. pratti 4

Canols bolognefi vipient di no ofetts al effats.
patts 4

Pafticcets ds prugnoli ; di vna libraper
pafticcso. .20 piatts 4

tarti 68

Secondo feruitio dicredenza,
di robbe dicocina.

Cambari lioni di mare cottiin acqua, ¢
Vino, [eruits mondi con aceto , 5 pepe.
M. 4 pratts 4

Gambari noftrali femine cotte in vino,c5
ﬂ;mert?,ﬁ’rmrf; con aceto, &’ pepe. nst.

120 piatti 4

Granchresoli di mare cott; alle bracie .,
it 80 piates 4

Cambaretti di mare corti in acqua [alfa,
confolie di layro, finocchio fecco , ferm
Wits monds con pepe, aceto , & zuccaro

opra. lib. 8 piari 4
Granchs di valle R omane(chi cott: alle
Urdcie, Hi. EO 3

_Pi..r.i_'.‘s 4
reghe, trouandofene cotte [l Gratin

Cola, (eruite con [iugo di smzelaneole , ¢
PCPF‘]{”P?{L b8 8() Pj-‘._gr,-‘!_‘ 4

Pasticci d'oftreghe di 15. per pafticcio .
Wl 4 piatte 4 '

Ballars Anconcrani corti alle bracie. nu.
120 pratie 4

Fiorinidi pafta alla Fervarefe. piat-
tt 4

T artufoli [Fufati con oliv , |
Lole, T pey

Perecottein
ﬁi!‘l.r‘lgif. r{fl‘ja’}'.f. 7. 605

Carciofans [offritti,ferniti con [
ge. titl. 20

F
s
Vuito, C zuccaro, [z

Terzo feruitio dicredenza,

Cardi feruits con (2le, & pepe.  num. o
P.’rfff! 4

T artufoli cruds, [eruiti con fale, & pepe-
lib. 8 piatri 4

Carciofans crudi.ferusti con fale,c pepe.
M. 20 pratti 4

Scafettitenericonlafcorza. num. 1oo
atts

Pifelli aleflati conla [corla, [eruiti cor
aceto,& pepe. 1ib.8 piatei

Pignolimond: fatiin mollo , (eruiti cop
:;:{Cc_.grc,'f}l{,:‘;;f_ lib, 4 hatte: g

Amandole ambrofine monde con Pacaue
fredda. bk 4 piatts 4

Pere s O mele di pits forte.  ammero 8o
prattr 4 ;

Palmette di Rezno , acconcie come i car-

di. M. 4 Diatti 4
Piftacchi mondi. lib. 4 piarti 4

I- .f.-f'r"

i fecchidi Sabina. 1ibh. 8 piart 4
A andorler Jefpaccate.  nu. 200
piatti 4
Guncate dilatte d amandole [Frafarte.
pratte

Craldoncini fasti a [cartocci.  myum.150
P.'-a?f.'!:
Ciambelletre femplice col {uccaro,  np.
150 piatii 4

Ddd Le-
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: | : : piatti 4
n - .} r ts X 1 y
cuata la tr__,mgim, &daullam_qun.aﬂc Conditi s & confettions di pi forte. li
mani, {i muteranno le falwette 8 ;--r:zrrz'.“',cf";’c'u're g it
candide. Cotognateiii [Catoline. numer. 20

__ piatts 4
- o b 3 - =) A 7 S A R el v
] ,;:n;f,bm dolce verde mondoil gambo. M azzetts di fiori profumati. w20
lib. 4 pratts 4 piatti 4 : R
Stecchi i1 piatts con ac uarofa. nts 20 :
C Pie on acquar __.ii it 20 P!»’f”.’ S%

CO‘uoﬁ‘fﬁ , Reuerendo 518, Don Francefco, che volendo fare gli antedetti

conuiti, ¢ neceflario chela Credenza, (apprefioalle touaghe, mantili,
A e ol . . iy B - el ok » o 5 .
{aluictte faline Iu_ﬂgr.ll_;, tomnc,g‘.\gm chiari d\’mo, edargento, & candelliert di
pit forte,piatt, baciny, & boceali d’ argento, & 010, con piaiti, {cotelle, & tazze
di porcellana, & di maiolica , & d’altra terta, per infalate fiutee » & altre robbe
fiedde ) {-a prouifta delle forolcnitte robbe ,cio¢ d'ogniiorte condite, afciutee
& fciroppate digeli , di vifciole , dimara fche, & dicotogne, & cotognate di piv
{orte , di moftaccioli I_\:‘.p(,\lcr-.'.11!.;.\'. Romanef{chi, dilauorieridi marzapanc N
pitt forme, pignoccat, piftacchea, coppete , & d'alurilavorien dizuccaro, dibi-
{cotti Pifani, & Romaneic hi & d’altra forte,& d’ogni tempo dicialdoni,& clam-
bellette didattoli, patticct 5 pignoli, & damandole ambrofine crude , difichi
- T ¥ TS > ) g 2 1: 3 . \ -
{ecchi di vane 1o1te, di confemonibianche, d oliue , & capparni di pmforte , di

2, & daltre fiutte compofte, & yue feeche , cioé vua pafla,

finocchioin compoift
vua Schiaua, paffarina , di Corinto, cibibbo , & vue frefche conferuate , ¢ mele
granate, di cotogne, dimelangole dolci, & dimezzo fapore, & forti, dicedri, di
Limmoncell N-.r}«.n;\lusn_ni. piccols, & limoncelli da far fugo. D1 pere carauc lle; papali,
d'acciole, 1icc arde, rufpe , Bergamotte, & Fiorentine , & d'alua {orte , dimel'ap=-
pic, mele rofe, mele mggini, & draluaforte , di cafci marzolini, & raniggioli Fio-
rentini, cafcio R omagnolo, R omancfco, di Riuiera, Maibricchino, & cafcio ca-
uallo frefco, & fecco, pronatre marzoline, & daltre fortidi cafci. LaPrimauc-
ta, I Eftate; & I Autunno, digiuncare, capi dilatte, butiro frefco , ricotte florite,
mozzarelle frefche, & neue di latte . Perigiomi grafli, di falami freddi, cioe fal=
ciccioni, mortatelle, prefcutto, fommata lingue diboue » di bufalo, & di porco
falato, di carne divaceina mifaltata,, carne di manzo falata, ginmbud\;lli , ven-
wrefca, & gola di porco falata. Tuen idettfalami hanno da efler coti benche s
alle volteifalc iccioni , e prefoutto graffo, {i feruono ciudi TL!;.-',“.‘:?i in fette f_umh »
& lemortatelle, X giaml wdelli fiferono caldi, & feddia beneplacito. Pattic=
] G ionale, mfalonto, & vitella, & dogn’alua forte di
yvfati. Etil fimile di }l_fi{"CCIIL;I'f.\i]i,ﬁ{.‘ddrs:l!
hooiani. ftamne cotorne di montagna, POs
o dralui veeeilami.. Erpatticd di falamt
iccioni, di mortazelle, € dibarbaglias
di taranteliofops2 I pefee
anlle t;ll'.‘.:ji‘:_d’f"
& caniale  di OrALe > &t_-emhlr_l_,
2l oroffi > cloe mnighaccn® affu-
S difoolia, dorate \'L'll'('l'lltl"_?
cale, che fiferuon9 u'au&;fi?:;h

€1 £1c il
1A
(il.--k

DALY

yninoftrals, & |
| e A1

i iaprouifta
he.d’alici, fardoni, 20

,dipi efciutto dlii'-:‘l‘.tiﬁ t
gola di porco ; Fipet i giorni magrs
{almonec falato arringhe afamate,& bianche.a
gni lago, dimoron lla, fchinale,bo i
aceto, di carpiont accat ps-r'n.wi,r."r‘u: ey &

mate, di corbi, trutte , {pigole ,&d'ogn altro pedces ai
& pezzt di ftorione marinatcon macinatiea &
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afticcier oddi di pefee maritimo; comedi {torione, to C=

bibbo fopt pafticci gy offi freddidi pefee v Aritimo, com ._d1 ftc tion tonno, ¢
- ole. cotbi, ombring p.ﬂ;zmldc ,laccie, & con aleri pefei maritimi, & il fi
carpioni, lucci groffi , & d'anguille grofic, d!

X 3201,
f:j;’igl i grofli freddt, dftl'lEII[C § ltcer g dangui ,d
aelarina, Shianona, & dlalai peict accommodati m gelo.. Delle frutte noue fara
}r:‘.n._mi i1 (econdoitempi. Nelmele d '_.-‘xp;ii:._dJ fragole , mandorlette frefche,
carciofani, & palmetee I\‘.';l}mlcr;mc. Del mefe di f\l.l_'.’,;ii:{‘_ olti LI_lL foprafcritte »
frutee (i potrd {eruire , viftiole _;\11\_)'.11l":1_1c, C‘mxllc Romanefche, & pere mofcaro-
le . DelmefediGiugno fe gli ;;:nnjlc'-'.".il'l‘_lb"-'l’_]f—‘, prugne mirabolane, celfe,
more, & nocelle frefche. Delmefe di Luglio, Ziungafi anHpnl bianchi, & rofii,
fichi frefchi mondi, vue fiefche, come mofcatella, & d’altra forte,, noci fiefche »
faeinvinoroffo. Delmefe &’ Agofto, & Settembre, i feruira le foprafcritte del
mefe di Luglio, giung :ndoli pere, & mele di piti forte , lazzarole, marroni
arroftiti, perfiche duraci, apertore, monde , & non monde. D'Otto-
oprafcritte, tartufoli

bre pertutto Marzo, {i feruira oltre le {t
mondi, & forde, & di Nouembre nefpole mature.
Dallinfalate di verzura non ne faro
mentione, perche com-
p;‘;rﬂluno alla
giorna~

1a.

Ddd : SYMMA-
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: SVMMARIO,

| ET PREPARATIONE

DI MASSERITTIE
di Cocina;

PER VN V14GGI10, CHE SI VOLESSE FARE
P""ri' .U ;Irf}r... i

come fin qn'*tiu quefti quattro Libri fi fono vedute tut=
te le particolarita,che {i richiedonoa fare diuerfe viuan-
de, & unbandirle, & ancora il ritratto delle robbe di
Crccfmlza » trouo non efiere manco vtile & faper le maf-
{eritie, & ordine, che firichiede tenere per viaggio ap-
preflo ogni gran Prencipe. Pertantoil Maef .l.)u.ri‘-;o
\\J.L“S{ 1auere honore del fuo officio , prima che {
rhi in viaggio,hi fempre a fciegliere la pi legg 'f‘n,
ifpedicnte mafleritia » ch fopratutto hauer Eum:n ni
}\! '.L.Ju,,r dati preffodis¢, come farebbe aiutanti, fotto
zoni pafticeiers, & fachini snuacm, & gagliardi per potere carciare, &
: ciafcheduno di quettifecondo le loro qualitd hanno da effere proui-
2 rlu, & d’ogn .m a cofa neceffaria, & gl garzoni che anderanno a
e ali ...;L\Ln.. a lafciar mancare fcarpe , 8 t\m icchi, fi come fifuole in.
¢lla corte di Roma Circa lamaferitia (come ho detto di ¢
;‘..Lpil'*l goiera, s haueranno apparecchiate duce fportine,
caorame ['L.m“ zate di.deniro , quattro forzie ]
cafle cerchiate di ferro, come svia; & pet

_l\ {portine vn cauall :"lofT\ {c pra il quale vifar y det- #
1 1&.‘, il qual fempre h werh d’andare innanzicon vn inac-
dutan U,L\ queti }'1 I_‘ perc !l._ eflo aiutane potli eleg- .-

rante :c"msmlm U0COo; un:1".m1111t'}:'.'.'.\ ..-i'l:.‘-.n;;. I.\uu |

i pr‘ hate Ic. loro chiaai dells .*‘ ( !
a i.\_;iti_, {i L.r\u“."n. of

o i: queit )hmhwm

"-, & habbia, ilcamino pr

0, 1r rche eflendo altrain

vi {i accenderebbe il b
ide nedefiime iy
11 pol |c_'i‘? € C( lI“i-
| welse

£ C 'i;.‘ Tt
ebbe
col fumo, & con leimmot hl :
I’jl'llli'L1'L' 1‘1' 1non con I ’]]L"i. |11\ Ommao 'td
dut, &apprel fo effa Cocina procuri havere vna Cam
ricarc le mafleritie arrinate che fartanno , & fopra tito fia diige!

: “; ni

he einc ,Nuu-t e m:
ra deue shab bbu |
e & ptoc L'-»!IL'-_. i
11\"

1.-u LiCd=-
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hanno d'adoperare fian'appreflo la Cocina. Non {2

chel'acqua. & [

male an -n., le loto caualzamure haueffero v luc gofepatato dallal-
e LPor .-h noatare a cauatlo & andarfene ali‘altro alloggiamen-
o acilimentet _ _
m‘if{’m afaror yveon hau .Mum 1 "qmmnnn,L\.Hnu.nu picno
[0, o :

d’acqua, aprit: ¢ ¢, &mant |=1‘(. )a”l IJ‘[C‘
hi'*tl . cha 3 e viuande fredde, le c qualialle volte {i porta-

aripel CRe T

noin el {port -_P\L,\lpill\_l.\l‘,;. Apprefloa Umﬂu.u]kn wedefime
o effe{por |

ro,1pago, catia, fiafchett di ftagn opieni dagrefto,
aceto, & (apa, cocc nto per mineftr
porre flatauola, facco di lana per paffare gelatina
canonaceto, doue ci fia dentr i*-.‘...;-..!,1]"'3.\1I11‘H\1 e, vue pafle didiuerfe fort, &
pignol }*;.tnqhi ieme dimeilone. Ettute quefterobbe chefi portanoin effe
fm une 111’1, acclo10n S \»' biaad. I"LL'.L ¢ nelladifpenfa , nella fpc'u,u, &
it niefs Quefto é neceffario , giunta che {ard
)hl\m he mmull inno. Non farebbe
gnate denzro , & fuori per portare ad v bi-
& non confumati, ouero L‘“Lul amat Lt\u\. ) np-
) non mancar ;atennaccidi ferro con ferature, & chiaue
oponerealle porte dellrailoggziament, doue hanno da flare
‘Allarcione del canallo dellaiutant , & fotto ( .uml.. i m\
1 formita, & in groppa d’eflo cauallo vn p:
: zni bifogno, & nelle -fpm".:'l; uiw ) iL-"'
ilLl,].‘Ll poterc imvn ul. Mto confice
Nel h”vni o forcieri, che farans
r coOmmOodita di miea la
,/'11 1ail, 1 1C, canoua "‘i CNLUG -.1, '.L.“u]!l;[..., L\_L‘I[lf;‘.L".']ltl 1 DO-
'._, ol t Ld» icati, Nelletre parac I 1 '.':.!AL‘,_.I,
pit grofie, come fara.

ortineci \':m!. e

are , coltelh , & forcine nett, per
tina , & ancora alcuni fa '..h:rudi

]\1":7-“‘\-(\ L Lpo
].‘3“1 &
be 1ul

con clit

,.111;&'

1.)!“-’

'{'wcr.,w A CI08 ¢

ATAATE.

bits égrandi col manico ,

L ".l I.I n Ill'i 3 5
ICrd Aa mcaltiarc tara
Icito. f

rande, !"LE,L.L’
er telli ag.vame per 1l pefee,




a J v b1
Graticooleg:

1fci (modatigrands.

Spioccoli d !’(m.rl.m vecelletts, ¢ altve

Lljn't .

ere di piu forte.
f Cerzie da ’n"l.r 2,0 ..’r.'{f'lfe’r:'l;'(:?'.’l (.’J;’. Illri‘.?'}"t" .

Nelle due caffe vi fi poneranno Pinfra-
{critte robbe .

e forate , & non forate

cipiceoli .
one s €& di legno per far

T
f *"{'-

farinar pefce.

C anon ‘fr'f er ity 172071 :
/ 7 erer farind .

.1L m‘.'w..h escel
che non fono feti it
ll\uH ‘.\Iplg!‘][\

10.& fempre tali mafi Teritie
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aAdoperare

3“1111.U‘.1\u1c.'-

& foprafol
> fu ardifi nel l.."rw del it
lL]n \JlL\L..
h.ll!l‘!\lL{ElL[:‘_l][‘.‘.
LAt ‘_n:.c.‘_,r& I’altra nmanga

Sperons d:pzs.mrzp:n.-;,n_
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Formedi metallo, dileeno, diviombo.c
diceradi pin fors e

BufJoli dilegno per fare rausoli.

Candellieri d'otrore.

b.:'i‘Cr,fd: pastd.

Bufoli di e G720 Per tener ZHCCAro .

Borfe dicorame alla T edefca per tener
fpf.f.r.n i . .

1€ f,£. Az (i, f""?.

Ao ueeh _{
].'Ill'rrr”, fr.rl
bau.?fe as

Wl ﬂncyr f

(‘--,.“'

(%

Robbe ches II..L.\I annc 5 da metter
I.‘(.] {opr: 1a

larie
T avole}
Due cal

chi

' {eriue, NE
care ,(f"ﬂ’“tl-.lf
""‘(ll \,.'l.\h,

¢ ‘; cofi fara ogM!

O

1 sinanziconl et
i Z10rmno h.un'mw nte. Se {1 vorra porarc! opraiomme \ﬂi_-) G
; chietto per fare il fuflidio, & vna torchiara L.]iu.-w 1rc,~.ul la ‘r'.u.‘. dl'"hl -
{erue la fera, fara inarbitrio. Efopratuttoil cap eftrofub ';“”“{”“ s
: R T R : I G ot ,,‘11;\,Lhtm'1
gramento 1ra 10l1eCito G ln e re da ciafcl '_.\-NLHHL toICl iha nno
2l il
poitano, € ¢ ucllo che a loromanca; “.l‘\“ 1PO; € aloc que |l~l| G il
Pand welli chv b ire {0 arh L|1; Llrludt1~ s
d’andare 1n dlhii s € -.lLL.,j ch Nan ino da rel ffare {« liecite 3 Pran-
e
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2 Cena, faccianolaraffegna di tuttg Ie mafferitiecon 1l loro inuens-
 fia incaffato, efopa tutto ;1!_!ifa_rl}i1}i non gli nanchino corde
dalegarle cafle,8caltre maleritic, ¢ face che li fachini fiano bgne agcommodat, e
cofi ficendo, il Prencipe fard benferuito . Apprefioallifachini {Opradett , roua
effere digran neceflira *lllim")‘W“]“"LmhU)”]”“} {‘-‘EEF;::‘]L-"“”“""" e copelleferrate s
achiaue per portare acqua _1H.,-1 Cocmaj I[ non E;l.";'_l\'.\._g ance male hauere con ef=
i due huomini fidati, & prattichi nell’offitio della Cocina, quali occorrendo , che
vno delli maeftri ,  aiutanti, sammalafle poteflero fupplires Delli ragaglieri che
hanno afeguitare fempre la corte, non ne patlo, perche quetto tocca allrMaftria
far elettione d’huomini fidati, e conofciut dalli officiali, per molu rifpetti. Eteffs
o ( quando le canalcature faranno vote) con lefie corde s
fagotu di garzonidi Ca-

Pranzo,08¢10 I

tarios & 08N coi

aquaroli per viaggi
& alui frument neceflarij, porteranno i
cina, laquale non vuol meno di otto muli, acciopofia
mutarfi per viaggio quando quelli che {ono
carichi faranno ftracchi; o per forte
fpallatti, o zoppi dalla
fauca.

1l Fine del Quarto Libro-

_AYOLA
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