
AVENDOVI fino a qui inoltrato il modo di fare diuet.
feforti di viuande,cofi per li giorni di graffo, conio
quadragefimali, non voglio mancare, (come vihò pro¬
metto nel primo libro ) di darui l'ordine, & infognami il
modo che hauerete hà tenere nel prefentare le viuande
cucinate in mano delli Signori Scalchi, perche fempro
non trouerece l'amoreuolezza,& gentilezza del Reuer.
Don FrancefcoRinofo Scalco fccreto di N. Sig.no
tampoco del Reuer. Pienotto del Mondeui, il Sig.Gio-
uan Paldeo ,che amendue per amor mio vi amano, &

in verfo di voi hanno quella fede, che con ogni diligenza metterete ad e decurio¬
ne ogni cola, che dame vi è fiata inoltrata ; Sk tutto quello vi dico perche molte
volte voi hauerete da fare con Scalchi, li quali faranno bai fjxfTò nielli in talo
vtfitio dalli loro Signori non danno loro tal carico, fe non quando conofcono laj
prattica, & fuffìcienza del cuoco, & per quello effetto hò fatto il prefente libro,
nel quale non mi affaticherò molto in inoltranti in che modo, & con che olTer-
nanza l'ordine h abbia da edere preparata vna tauola per li conuitati, ne menoa_>
difeernere la Itagione de i tempi, perche molto bene hauetefempre veduto come
il detto Rcuerendo Sig. Don Francefco, ginditiofamente l'ha fatta preparare nel
tempo di Primauera in lochi allegri, Se guardati da venti, Se l'Eliade in luoghi
fpatiolì, & ombrali, & abbondanti d'acque forgenti, & l'Autunno in loco tem¬
perato , più tolto fotto Leuante, che fono Tramontana, Se l'Inucrnata, nelle file
ornate di varie tapezzarie, con diuerfe Itatue, & pitture per trattenimento do
Conuitati, Se d'ogni tempo la tauola di lunghezza proportionata alla larghezza,
Se corrifpondente, in modo che li Schudieri poteflìno facilmente porre, Se lena-
re le viuande, & ageuolmente potefle elfere circondata da chi ferue , & da chi
porta da bere con commodità de i loro Signori .. Vengo però à fare le lifte
delle cofe che fi polTono feruire di mefe in mefe , le quali generalmente»
s vfano in Italia, & madìme nella Città di Roma , con alcuni antipafti,
de poltpalti di credenza , ne del Scalco , ma come hò detto nel primo libro
che al Cuoco farà fempr e più honore di faper feruire per Scalco, che il Scalco per
Cuoco, e per quello non è fe non vtile l'enere habile ha eia faperc ordinare anco
le viuande di credenza come quelle di cucina, e fe bene alle volte l'Inuernata li
ferae con il feruitio di credenza ne! principio alcune viuande di cucina calde, &
fredde, non s'intende per quello giullare l'ordine delle lille, perche tutto quel¬
lo che fi fa, è per fodisfattione de' conuiuanti, & con quello ordine verrò a ino¬
ltrare nel prefente libro diuerfi conuiti, & colationi cofi di giorno graffo, co v ie-'
di magro fatti da me cominciando dal mefe d'Aprile, &feguendo per tutto 1 An¬
no , con alcuni di vitella fola, Se d'vn ftorione folo , Se di pefee d'acqua dolce io-lo,
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lo, & altripranzi, & cene d'oua, & butiro folo , & altri con lauorieri di parta folo,
& perla, quarefimafola, & di più vnconuitofattoin giorno quadragefimalenell'
anno ij)6. del me:e d'Aprile dall' llluftriflìmo, & Reuerendiffimo Cardinale^»
Lorenzo CampeggioBolognef»aIla Cefalea Maeftà di Carlo Quinto Imperato¬
re, &c il preparamento d' vn conuito in giorno di magro alli 27. di Gennaro
1567. nella feconda incoronatione di Pio V. Pontefice Mattano, & nel!' vltimo

fi tremerà vn fominaiio di robbe pertinenti alla credenza per tutto l'Anno con vn
preparamento di macerine di cucina ncceflarie a ogni gran Prencipe,che voglia.»

far viaggio longo :on la liu Corte, con l'ordine che hauerà a tenero'
ogni rnaitio Cuoco m guidare ogni Tuo fuggetto , con la di¬

ligenza che hauera a vfare nel far marciare
fcambieuolmente li fuoi aiu¬

tanti ; paftizzieri,
garzoni,

facchini, vetrati, & altri. Però quefto
rà fempre con la intelligen¬

za del Scalco mag¬
gioro .

Dd i MESE
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MESE D'APRILE-
PRANZO ALLl Vili. D'APRILE

con due femitij di credenza j & vn
di. cucina feruito a due piatti

con due (calchi > due
Trincianti.

Primo i'eruitio di credenza »

BJfcotelli di mar capane, numero 11piatti z
Al oftaerinoli Napoletani, numero 12

piatti i
Ricette pajfateper la Siringa,feruite con

x.uccaro[opra. lib. 3 piatti 2
Trefeiutto cotto in vino tagliato in fette,

feruito con fugo di melandole, & z.uc-
caro fopra. lib. 6 piatti 2

Ojfelle alla Milanefe. nu. 12 piatti 2

Primo, & vltimo feruitio d i cecina.
piatti 10

Frittelle fatte con fugo di fambuco,ferui-
te calde con zstccaro fopra . numero
60 piatti 2 ,

.Animelle, & fegato di capretto frìtto

feruite con fugo di melandole, & pepe
fopra. lib. 6 piatti 2

T e¥te di capretto indorate, & fritte,fer¬
uite con limencelli tagliati ,&zucca-
rofopra, nu. 12 piatti 2

Coratella di capretto inuolte in r et e,ar¬
rostite nello fpedo Jeruite con fugo di
melangole, zjuccarofopra . numero

4 piatti 2
Paìiiatti sfogliati pieni di vitellabattu-

ia, nu. 12 piatti 2
Polpette di vitella arrostite allo fpedo ,

firuite con il fuo faporfopra, nu. 5 <5
piatti 2

Piccioni di torre ripieni bufati conpru-
$ne,&vifciolefecche., e fette di pre-
jciutto j,ferititi caldi con il brodo fopra.
nu. 12 piatti 2

Pollanche mitrali baggianate con li-

moneelli tagliati fopra nu.6 fiotti z
M eù capretti di dietro arrojli alludo

confette di limoncellifopra. numm

2 piatti 2
T rippedi vitella aleffate ferititi con ca¬

lcio , & cannella fopra. piatti 6
Im^a di vitella arrofìita nello fpedo

feruita con fugo di melangole fopra->.
lib. 20 piatti 2

Oliue ditiuoli. nu. 100 piatti 1
Cadore d'vua paffa, & di moslacciuoli,

piatti 4
Gelo dipiedi di Capretto in piatti, piat¬

ti 4

Secondo, & vltimo feruitio di cre¬
denza .

Torte di faluiata. nu. 2 piatti 2
Torte bianche. nu. 2 piatti 1
Garciofani cotti feruiti con aceto, & pe¬

pe. nu. 12 piatti 1
Carciofani crudi feruiti con fale,& pepe.

nu. 1 2 pi atti 2
pere,& mel e di p ili forti, nu.jfi piatti 1
Cafri marzolini dà due libre l'vno fpac-

cati. nu. 2 piatti 1
Cafeioparmeggiano infetuccie. lib. 4

piatti 2
glandolinefrefchefpaccateferuite full

foglie de viti. nu. 200 piatti 1
Nette di late feruite con T^iccaro foprap¬

piatti 4
Cialdoncini fatti a fcartocci,. nu. 1 jo

piatti 2
Ciambellette di monache.. nn. l P

piatti 1

Leuata la touaglia ■, &data l'acqua alle
mani, fi muteranno le laluiettcj

bianche.

Stecchi in piatti con acqua di rofe ■
12 piatti z

* pitioc-
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Finocchio dolce frefco. ^ lii>. 2 piatti z
Manette difiori profumati, m. 12

piatti 2
Conditi, & confettioni à beneplacito .

piatti 2
piatti 32

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.

IN [alata di lat fughetta, & fiori di bor¬racine. piatti 2
Infilata di mefcolan\a. piatti 2
Infoiata di [paragi. piatti 2
Infoiata di piedi ai capretti, numero 24

piatti z
Giuncate feruite con \uccaro fopra~> .

piatti z
Salciccioni cotti in 'vino tagliatì-in fétte,

feruitifreddi. lik. 4 piatti z
Capponi fopramentatiferuiti freddi con

capparettifopra. nu. 6 piatti 2
Sapor di prugne. piatti 4
Fiadoni di farro feruiti freddi.numero 6

piatti 1
piatti 10

Primo, & vltimo feruitio di corina.

Tetto di vitella alefatoferuito con petro-
femolo fopra. lib. 20 piatti z

Anatrelle ripiene arrogiti allo fpedofer¬
uite con pedon di carciofani fcufati
fopra. nu. 6 piatti 2

piccioni domefiici in brodo lardiero.
nu. 12 piatti 2

Agnelletti picciolini pelati, ripieni ar¬
rogiti allo fpedo feruiti con melandole
tagliatefottili fopra. nu.z piatti z

Spaile di caftrato arrostite allo, fpedo
feruite con limoncelli tagliati fopra_>.
nu. z piatti 2

Vaflici di lomboli di feccaticia feruiti
ealdi. nu. z piatti z

piatti zi

Secondo, & vltimo feruitio di

credenza^.

1 erted'herbe alla Lombarda, nu. 2,
piatti z

Torte di prugne fecche mar\apanat fLs.
nu. z piatti z

Carciofani cotti feruiti con aceto ,&pe«
pcs. nu. 1 z pia tti z

Carciofani crudi feruiti con fale, &pe-
pc—J' nu. 1 z piatti z

Fife Ili teneri con la fcorXa ale/fati,fer¬
uiti con aceto, & pepe. piatti 4

A4andoline jrefche fpaccatefu le foglia
de viti. nu. zoo piatti z

Pere, & mele di pi 'uforti, nu. 40 piatti 4
Cafcio marzolinofpaccato. nu.4 piatti 4
Cafe 10 d.i riuiera. lib. 4 piatti z
IVeue di latte. piatti 4
Cialdoni fatti afcartocci. nu. 150 piat¬

ti 4

Leuata la touaglia, e data l'acqua alle
mani, lì muteranno faluiette

bianche, & fi fer-
uirà.

Finocchio dolce frefco. lib. 1 piatti z,
Stecchi fu lefoglie di viti. nu. 12 piat¬

ti z
Md'ietti di fioriprofumati. nu.iz

piattiz
Conditi, & confettioni à beneplacito »-

piattiz. perforte
piatti 44

PRANZO ALLI XV. D APPRILE

con due feruiti; di credenza, &

due di cucina feruito à tre piat¬
ti con tre {calchi, & tre

Trincianti. •

Primo feruitio di credenza.

P£<zimarXapane. nu. 20 piatti $l'ignoccate. nu.zo piatti $
Fraole
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Secondo, & vltimo feruitio di

credenza.
Fraolefpaccate feruite co Xuccaro [opra.

lib-6 piatti 3
Capi di latte J,erutti con zjuccaro<[opra->.

nu. io piatii} Torte di latte. nu. 3 piatti 2.
JPrefiiutto, C lingue di boue[alati, cotte Torte d''herbe alla Lombarda.nu. 3 jUt-

in "vino , e tagliate in [ette,firuite con ti 5
fugo di limone elli, &Xuccaro [opra. Carciofani cotti[eruiti con aceto, &pe.
iib. 6 piatti 3

Ofelle sfogliate [emite con 7uccaro[opra°-
nu. 25 piatti 3

piatti 18

Prima mi rio di cocina.

Frittura d'animelle, & fegato dicapret¬
to feruita configo di melangolo, & pe¬
pe[opra. Hb.9 piatti 3

follaftrelli picciolini inuolti nella rete,
arrotini nello [pedo,[emiti con [ugo
di limoncelli,V zjuccaro [opra. nu. 20
piatti 3

'Bar bagli a cioè gola di porco [alata, ta¬
gliata infitte, foffrit'te con [aluia,efet-
toline dipane feruita con aceto,& z.uc-
carofopra. Iib. 6 piatti 3

fi ccioni di colombara arrofiiti nello jpe¬
do [eruiti con mdangole tagliate fo-
pra. nu. 3 piatti 3

S.npor d'vuapajfa , & de mosìacduoli
fini. piatti 3

piatti 18

Secondo feruitio di cocina.

ànatre domeniche in brodo lardiero.
nu. 6 piatti 3

Jkfineftra dipifilli [granati [re[chi con
mortatelle dentro, piatti 10

JPajlicci di polpette di cafiio di vitella._>.
nu. 3 piatti 3

Capponi alejjati coperti diramali finzjt
[paglia [eruiti con cafiio ,& cannella
[opra. nu. 6 piatti 2,

.Meli capretti dinanzi alenati [eruiti
conpetrofimolo[opra. nu. 3 piatti 3

Salfa verde per faport. piatti 6
piatti 1%

pcs- _ nu.10 piatti 3
Carciofani crudi [eruiti confile, & pe-

pC-S. nu.10 piatti ì
Alandoli ne fpaccate finite fu le foglie

di viti in tazx.e. nu. 100 piatti 3-
fere, & mele di piufirti. nu.jp piat¬

ti i .
C a]ci oparm cggiano infittacele, nu, 6

piatti 3
Cafcio Maiorichino. nu.6 piatti 3
Neue di latte[entità conducearo [opra .

piatti 6
Cialdoncini [atti a fcartocci. nu. 3 00

piatti 6
Ciambellette. nu. 200 piatti 6

Le 11ara la tenaglia, & data acqua odo¬
rifera aite mani fi muteranno

faluietre bianche, & lì
feruirà.

Finocchio dolce frefio. Iib. 3 piatti 3
Stecchi in piatti con acqua di rofi. nu-10

piatti 3
Mazzetti di fiori profimati.nu.10 piat¬

ti 3
Conditi & confsttioni à beneplacito.piat-

ti 3 por[orte
piatti 34

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

1
N[alata di lattuga con fiondi borrfr

gin e . pitti*1 5
infilata di mefiolanna conficrifip>'a-J '

piatti 3
Inialata di piedi, & magoncini d*

peri . patti 3
Saldi cimi, & lingue di bufilo taglio¬ni-
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infette,*? evtt e in Vino, lib.6 piatti 3

Tortiglioni ouer focaccine fatte con bu- Secondo., & vlrimo feruitio dt
tiro sfogliate. nu. 10 piatti $ corina.

fatticci di vitella di fei libre per paftic-

ciò feruiti freddi. i/u.i piatti i Torte di pijellt. mi. 3 piatti 3
piatti 11 Torte di Jaluiata. nu. $ piatti ;

Care tofani cotti feruiti con aceto ,& pe~
Primo feruitio di corina. pes. nu. 10 piatti 3

Carciofani crudi feruiti confale, & pe-
Fegate III di fegato di vitella inuolti nel- p(L^>. nu. zo piatti 3

la rete, arrogiti allo fpedo, & feruiti Giuncate fatte ingiunchiferuite con ec¬

coti fugo di melangole, & pepe fopra.;. carofopra. nu. 3 piatti 3

nu. 30 piatti 3 Cafri marzolini di due libre l'vno fpac-

Croflate digroppone, & polpe di piccioni. cati. nu. 3 piatti 3
nu. 3 piatti 3 Cajcio parmeggiano in fettucie. Uh. 3

Suppa di prugnoli. piatti j piatti 3

piccioni domestici flati in adobbo, com- Pere,& mele di più forti, nu. 50 piatti 3

partiti per mez.o, & poi fritti,feruiti Scufe tenere con lefcorz.e. nu. 1 10 piat¬
eci un poco del medefimo adobbo, & ti $

Toccar 0fopra. nu. 10 piatti 3 Neue di latte feruite con z.uccaro fopra.
AdeXi capretti di dietro arraffiti allofpe- piatti 5

do, feruiti con le melangole tagliates Cialdoncini fatti à fcanocci.numero 150
fopra. nu. 3 piatti 1 piatti 5

Tefte di capretti indorate con oua feruite Ciamboliate. nu. 150 piatti f
con limoneelli tagliati fopra. nu. 1J

piatti 3 Leuata la touaglia, & datta l'acqua alle
Paperi ripieni arrogiti allo fpedo, feruiti mani, fi muteranno le faluiette_j

con melangole tagliate fopra.m.6piat- bianche, & fi feruirà.
ti ?

Lotica di vitella a'rroftita nello fpedo, Finocchio dolce verde con il gambo mon~

feruita con oliuafen^a offa fopra. lib. do. lib. 3 piatti 3

io piatti $ Stecchi profumati. nu. ij piatti 3

Sapord'vuain piatti. piatti f Conditi,& confctioni à beneplacito.piat-
piatti 31 ti 3 per forte

piattini
Primo feruitio di corina.

PRANZO ALLI XV. D'APPRILE

Ai'ez.z.icapretti dinanzi aLeffati,feruiti con tre feruitii di corina, Se da c di

conpetrofemolofopra. nu. 3 piatti 3 credenza feruitio à cinque

Piccioni domeSici flufati conpifelli . & piatti s con cinque Scal-
goladiporco. nu. ìo piatti 3 chi,& cinque Trin-

P .indetta di vitella ripiene alla lombar- cianti.

da alejfate, feruite con petrofemolo Jo~
Pra - hb. 18 piatti 3 Primo feruitio di credenza.

òiilja verde perJapore. piatti 5

piatti 14 Api di latte feruiti con zjiccarofc-

pra, fnt, 30 piatti >
Ri~
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Ricottefrefche feruite con \uccaro, & ac- maiorana,&pimpinella battute, «a.t

qua di rofc fopra. lib. io piatti 5 piatti 5

Bri tiro frefco pajfato perla flringa feriti! 0 Pollaftrelli picei olivi ripieni,arrogiti allo
con zjiccaro, & acqua di roje fopra-i.

lib. 8 piatti 3

Bifcotti Romane/chi in bicchieri co treb¬
biano Fir emino. nu. 30 piatti 4

Mortatelle alenate tagliate ni fette fer¬

uite fredde. lib. 8 piatti c)

Prefciutto tagliato in fette fojfritto con-,

fallii a, &fettoline dipaneferuitocon
aceto rofato,& z.uccarofopra. lib. 10

piatti 5

.MottaccioliNapolitani, nu. 30 piat¬
ti f

Fraole fuacate feruite con cuccar0 fopra.

lib. 10 piatti 5
pasticci di vitella mangana ferriti fred¬

di di cinque libre per pafliccio. nu. <j

piatti 5
Oline di Genoua. nu. 250 piatti 5

Vua frefea conferuatadell'anno pajfato.
lib. 1) piatti J

piatti 60

Primo femino di corina.

Anime di vitella inuolte in rete arroflite

allofpedoferuite con fugo di melango-
le, C z.uccaroJopra. para 5 piatti 5

F rittura d'animelle, & fegato di capret¬

toferuita con fugo di limwcelli, z.uc¬

caro, & pepefopra. lib. 1o piatti 5
Pollanche d'indi a ripiene di prugnoli ar¬

rostite allo fpedoferuite configo di me-
langole ,&zjuccaro fopra. nu. 5 piat¬
ti ;

Croftate d'occhi, & orecchi di capretto,

& fette di gola di porco aleffata. m. j
piatti 5

Pe7z~idi fegato di vitella di due libre

fpedo,feruificon limoncelli tagliati con

zjiccaro, & acqua di roje fopra. nu.io
piatti $

Conigli arrofiiti allo fpedo ferriti rei,
capparetti, & zjiccaro fopra. nu. 10

piatti S

Brifauli di co fi e di vitella cotti fu la gra¬

ticola , ferutti con fugo di melangole,

& pepefopra. lib. zo piatti 5
piatti 50

Secondo femitio di corina.

Piccioni cafalenghi ripieni, alejfati,legati
con calcio, oua. nu. 30 piatti}

Pancia di vitella ripiena,alejfata,taglia¬

ta in peXfj coperti di agliata, lib.^o
piatti 5

Pasticci di piccioni di colombara di citi'

que per pasticcio. nu. 5 piatti 5

JMez.1 lepri dinanzi in brodo lardiero.

nu. 3 piatti f

Meù capreti dinanzi alejfati con petro-

femolo fopra. nu .5 piatti j

Salfa verde in piatti, piatti 10

Capponi alejfati coperti d'annoimi ferititi

con cafcio, fytccaro, & cannellati. 10

piatti f

S eccaticcia mifalata aleffata, feruita con

petro femolo fopra. lib. 30 piatti $

patiteci di lingue di vitella di due lingue

per pafliccio, nu. 5 piatti f
Biaaco magnare feruitocon luccarofo-

p; .t_,. piatti 10

Celo di piedi di capretto con polpa dipoi-
laflrifotto. fiottilo

piatti 70

l'vno, impillottati alla 1

rofiiti allo fpedo, & ferriti con il lor fa-

por fopra. nu 10 piatti j
Frit elle fatte con fior di fambuco.nu.150

piatti <
Al igliaccio di fegati di polli con m enta,

re, ar- Terzo, & vltimofemitio di eoana.
. •»

Caprettipicciolini di latte, pdott nft *

ni, arrotini nello Jpedo, feruti 1 con f

melangole tagliate Jopra. lib. 5 i' :X
ti 5

Lom-
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Lombali di ficcaticela, fiati ir. adobùo ,

arrofUti nello [fedo, feruiti con il lor

faporfopra. lib. 50 piatti f
Schiena di rufalotto Bufata con prugne ,

Cy vifciole fecche. lib. 30 piatti f

Spalle di castrato arrottite allo [pedo

feruite con melandole tagliate,& z.uc-

carofopra. nu. 5 piatti J
Lonza di vitella arroftita allo J"pedo ,

[entità con oliue[en\a ojfo [opra. lib.
30 piatti 5

Vuafrefca dell'annopajfato conferuata.
lib. 15 piatti 5

Frie affé a di l epri feruita con vice aro, &
cannella [opra. piatti 5

Capponi affaggionati,ferititi con melan¬

dole tagliate,& Tuccaro fopra. nume-

io 10 piatti 5

"Polpettoni di vitella arroflita allo f"pedo

feruita con fugo di melangole, & cuc¬
car 0 [opra. nu. 30 piatti y

Gelo in foggia di ventrefea. piatti x o
piatti 55

Secondo feruitio di credenza.

Torte d'ber ba alla Bolognefe. nu. j
piatti j

Torte di latte. nu. 5 piatti 5

C arciofani cottiferuiti con aceto,&pepe.
nu. 30 piatti f

Carciofani cr udi feruiti con fale,&pepe.
nu. 30 piatti 5

Man doline f refchefpaccate. nu. 300
piatti s

Pere,& mele di più (orti. "nu. 60 piat¬
ti S

Cafa marzolini di due libre l'vno fpac-

cati. nu. 5 piatti 5

Cafe io Romagnolo. lib, 10 piatti 5

Cerafe Romanefcbe. lib. 15 piatti 5

Neue di latteferuite con cuccar0 fopra.
piatti 10

Cialdoni fatti a[cartocci, nu.150 piat¬ti 10

C imbellette. nu.1^0 piatti 10

Leuata la touaglia,& data l'acqua allo
mani,fi muteranno le faluiec-

te bianche 3 & fi fa¬
llirà .

Finocchio verde con il gambo mondo .
lib. 5 piatti 5

Stecchi pr ofumati. nu. 30 piatti $
7i4annetti di fiori con li piedi lauorati di

feta. nu. 30 piatti $

Conditi, & confettiom di varie forti à

beneplacito. piatti 5 per forte.

piatti 95

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.

INfalate cotte di più forti, piatti cin¬que per forte. piatti 5

Infilate crude di pili forti piatti cinque

per forte. piatti 5

Infilata di cedro tagliato in fette, feruita

con zjtccaro, & acqua di rofe fopr o- j .
piatti 3

Infilata di piedi di capretti, piatù 5

Fuccacinefatte con butiro. nu. 30 piat¬

ti 5
Pasticci di vitella di[ei libre per pastic¬

cio [eruiti freddi. nu. 5 piatti y

Sommata aleffata, tagliata in fette,fr¬
uita con fugo di melangole, & cucca¬

vo [opra. lib. 10 piatti 5

O felle ripiene difarro, nu. 30 piatti c
Lingue di bone [alate cotte in vino , ta¬

gliate in [ette. nu. z piatti J
TortigUoni sfogliati fatti con butiro. nu.

5 piatti )

Salciccioni cotti in vino, tagliati infette.
lib. 6 piatti $

T effe di ruf alotto cotte in vino feruiULJ

fredde con fiori [opra. nu. ] piatti f
Capponi fopr amentati[eruiti con z.ucca-

ro, cannella, &[ugo di melangole fo¬

pr a. nu. 10 piatti y

J\i osìarda amabile per fapo re.piatti 10
E e Gelo
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Celo di più colori in cannoni grofft. piat¬
ti io

piatti 8/

Primo feruitio di corina.

Cerudiate di fegato di vitella nella rete
arroflite allo fpe do, feruite con moflar¬
da amabile ,& anici confetti /opra
un. io piatti 5

Stame aleffate con cauoli Bolognefi, &
ceruellateferuite con cafcio , & can¬
nella [opra. nu. $o piatti j

fatticci ai caprioferuiti caldifei librc^>
per patticelo. nu. 5 piatti j

Capponi ale/fati feruiti con ramoli fatti
di polpe di capponi, & cafci 0, cucca¬
re] & cannella/opra. nu. 10 piatti 5

fot aggio d'animelle di vitella, para 4
piatti S

Tette di vitella alejfate coperte condi-
uerffiori. nu. 5 piatti 5

Pafìicà di piccioni di colombara di fei
piccioni per patticelo. nu. 5 piat¬

ir ortiglioni ripieni alla Lombarda, nu.
5 piatti 5 rr ■ r

J\Ìezj capretti dinanzi aleffati feruiti
con petrofemolo fopra. nu. 3 piat-
ti $

Bianco magnare feruitocogranidi mele
granate,& zjuccaro]<opra. piatti 10

Celo in talette di più colorì, piatti _ 1 o
piatti 63

Secondo feruitio di corina.

Poia neh e nottrali- affargianate, arrosti¬
te allo[pedo, feruite con capparetti, &
z.uccaro [opra nu. 15 piatti 3

Lomboli diJeccaticcia ttufati alla Vene-
tiana. Ub. 18 piatti j

pafiici d'anatre giouanedi due anatre
per patticelo. nu. S piatti 5

Meli capretti di dietro arrogiti allo fpe
do feruiti con melangole tagliate fo¬
pra. nu. j piatti $

Polpette di vitella arrottiteallo fpedo&
poi flufate con vuapajfa feruite con il
lor faporfopra. nu. 60 piatti ;

Tor te dipere feruite con z.ucurofopra
nu. j piatti j

Suppe di prugnoli. piatti 1j
Poi -cheti e di latte >pelate, ripiene m0.

ttiie allofpedo, feruite calde. numet\
5 piatti 5

Petto di vitella alefato, posi» in adobbo,
6 poi foffritto,fenato con cuccar o,&
cannella, & del medefimo adobbofo-
pra. lib. 50 piatti y

Pollanche d'India, ripiene,incartate,ar¬
rostite allo fpe do, feruite con fapor di
cotogne , & anici confetti fopra. nu.
10 piatti 5

Celo informe di mez.o rtheuo. piatti 10
piatti 70

Terzo feruitio di corina.

Capponi arroftiti allo fpedo feruiti con.,
capparetti e zjtccarofopra. nu. 10
piatti f

Piccioni di ghianda in brodo lardiero .
nu. io piatti 5

Zigotti di caprio arrottiti allo fpedo fer¬
uiti con oline fpaccate fopra. nu. f
piatti $

Sapore di vifciole con corpo, piatti 10
Anatre d'Indiaflufate con cipolle grof-

fe. nu. 5 piatti f
Spalle di cattrato arrottite allo [pedo

feruiti con limoncelli tagliati, & zec¬
car 0 [opra. nu. 5 piatti J

Petto di capriofoffritto coperto di ciuiero,
feruito con pignoli ammogliati ftpra.
Ub. ly piatti 3

Ginettrata feruita con auccaro, C can¬
nellafopra. piatti 10

Gelo di piedi tefle di capretto, piatti } 0
Rifo cotto nel latte c on butti0, & poijot-

tejiato al forno con caccio, zuccart,
cannella,& roffi d'one freghe rudes
compartite in diuerfi luoghi. Puittl A

P Va- '
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primo feruitio di credenza. •

g'afticci di peri piccioli di meui libraper
pafliccio. nu. 30 piatti 5

Torte di pifelli. nu. 5 piatti 5
Taflicci di tartufali piccioli di mex.a li¬

bra perpafliccio. nu. -50 piatti f
Carciofani crudi[fruiti con [ale, & pepe.

nu. ■50 piatti 5
Aiandolin efrefche [paccate fu le foglie

de viti.. nu. 250 piatti J
fere,&mele di più forti, m. 90 piat¬

ti y
Cafcimaiorini. lib. 10. piatti 5
Rauiggioli Fiorentini, lib. 10 piatti y
Cafcio Parmeggiano in fatticcie. lib. 8

piatti 5
Scafi teneri con le Jcorz,e. numero i/o.-

piatti 5
Oline di Tofeana. nu- ico piatti 5
l'uàfrefcha dell'anno paffuto conferua—

ta. lib. 15 piatti 5
falmete Napoletane acconcie. lib. 1 o

piatti 5
Maroni arroflitiferuiti con zjuccaro, e

pepe,& [ale [opra. nu. 250 piatti 5
Neue di latteferuita con zjuccaro [opra •

piatti 10
Cialdoni [atti a [cartocci. - nu. zoo,

piatti 10
Ciambellette. nu. 200 piatti 5
Cialdoncini fatti di mollica di pane , &

cuccavo. nu.. 400 piatti 10

Leuata la touaglia,& data l'acqua alle-»
mani, li muteranno le faluiette

bianche, & fi fcruiù..

F inocchio dolcefrefeocon il gambo mon¬
do. _ lib. 5 piatti 5

Stecchi in piatti con acqua di rofe .. nu.
30 piatti 5

M azz.etti difioriprofumati.'». $o.piat.5
Conditi ,0" confettioni di più forti a be¬

neplacito. ■ piatti <;
piatti 115

PRANZO IN GIORNO NEL-
l'antedettomefecon due feruiti) di
credenza, & due di cucina, feruito a
due piatti con due (calchi, & duo-
Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

COnditi in zjuccaro afeiutti dipik'forti a. beneplacito, piatti 2 per
[orte

AloflacCiuoli Napoletani, nu. 12piat¬
ti 1

Marzapani in più forme, lib ■'è- piat~
ti 2

Jnfalata in latughette,&fior di boragi-
ne. piatti z

Infilata di capparetti. piatti 2.
Cera[e Romanefihe. lib. 6 piatti 1
Capi di latte[eruiti con cuccar0 [opra .

nu. 12 piatti z
Alici acconcie con aceto,aglio, & origa¬

no. nu. $6 piatti z
Croffate difette di pane br ufi olito coper¬

te di carnale[eruite con fugo di melari-
golejopra. nu. 4 piatti 5

Tortiglioni fatti con butiro [erutti fred¬
di . nu. 2 piatti 2

piatti z

Primo fetuitio di corina .

Vouefrefchedabere. nu. 24 piatti 1
Fr ite II e di latte feruite con zjuccaro fo-

pra.- nu. 60 piatti z
Cro(late di latte, & fegato di pefee, e ta¬

rantella dijfalato. nu. 2 piatti z
T righe cotte fu la graticola [eruite con ti

lorfaporfopra. Hb- 8 piatti z
Tinche rmerle ripiene [u la graticola,

feruite con Tua pajfa cotta in vino, &
zjuccaro (opra. lib. 10 piatti 1

Lucci cotti fu la graticola feruiti con il
lorfaporfopra. lib. 10 piatti z

Suppe d'oue [perdute di quattro voueper
piatto,feruite con cafcio, zMCcaro, &

E e 2. can—
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sanimella [opra.

Secondo femitio di corina.

Pra,

m. So

nu. 16 piatti 4 Nettedilatte[eruitaconzjtccaro fcp:
piatti 16 nu. 100 piatti 1

Cialdoni fatti a[cartocci, nu. 80 piat¬
ti 2

Ciambellette di monache.

Tinche ripiene[otte fiat e ferme con illor patti 2

brodo/opra. lib. 10 piatti 2

J>ezjzS d'ombrina ouer luccio groffi allef- Leuata la touaglia, & data acqua alle
fati[eruiti con petrojemolofolo[opra-.-. mani fi muteranno le faluiette bian-
lib. 10 piatti 2 che , & fi feritili.

Sapor bianco di mandole. piatti 4

Frittate d'otto voltefrefee l' vna. nu. Finocchio dolce verde con il gambo man>

1 piatti 1 do. lib. 2 piatti 1

Jl4ine(lra di pifelli maritata con cafcia, Stecchi in piatti con acqua di rofe. mi.
& voua. piatti il 11 piatti 2

Lattar in a frittiferititi con fale, & fugo Ad ometti difiori profumati. nu. 11

dimelangole[opra. lib. 6 piatti 2 piatti 2

Salz.a verde in piatti. piatti 4 Conditi ,& confezioni a beneplacito
Lucci piccioli fritti[eruiti con agre fi a[0-

pra-t. lib. S piatti 2

Tinche di cinque libre l'vnafritteferui-

te conpetro[emolo[offritto, & fugo di

limoncellifopra. nu. 2 piatti 2
Oline Napoletane, nu. 100 piatti 2

Cambari cotti in vino,e fpetierie feruiti

con aceto pepe. nu. 50 piatti 2

Suppe di telline cotte fu la pala, mifure20 piatti 4
piatti 40

piatti 1 per forte
piatti 31

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primo femitio di credenza.

jN/àlate crude di verdura di più forti,

r ì' m

Secondo, & vi timo femitio di cre¬
denza .

Torte d.'herbe alla Lombarda, nu. 1

piatti 2

C arci ofani cotti feruiti con aceto ,&pe¬

pe. nu. 12 piatti 2
Carciofani crudiferuiti con fale 3 & pe¬

pe. nu. 12 piatti 2
'pere, & mele dà più forti. nu. $6

piatti 2

Cafcio Romagnolo. libi 4 piatti 1

Cafcio di Rimerà. lib. 4 piatti 2.

Scafetti teneri con la feor^a. numero
72 piatti 2

.Marroni cotti alle brade con fale, zjtc-

caro,& pepe* m. 72 piatti 2

piatti 2 per forte
Infilate cotte dipik forti, piatti 1 per

fortes

Pefce albero marinato con ilfmf iporfo-

pra. lib. 8 piatti 1
paflicci di lacci e di quattro libre ver fa¬

tticcio i nu. 2 piatti 1

O'ffelle di pafla reale, nu. 18 piatti 1

Fraole fuacate in taz*z.e;feruite con cuc¬
car of opra. lib. 4 tdZJf *■

Corafe. lib . 6 piatti 2
piatti 14

Primo feruitio dicocmi.

Forcelletti cioeftorioncini alejjati feruiti

con petrofemolofopra. lib. 10 piatti 1

Laccie aleffate con acqua, &^ ,(fo
uito con fiori di borraggine fopra. ap¬
piatti 1 *

Sapor
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Sapor bianco di amandole in piatti, piat-
R T O. 221

numero i
ti4 •/«>••

potaggio ài calamari. lib. S piatti z
Anguille arrojlite allo [pedo, & dapoi

ttufate,feruite con il'fio faporfopr,a^j.
lib. 6 piatti i

frittura, di mare feruita con limoncelli
tagliati[opra. lib. 6 piatti z

Minettra dipifelli. piatti 1z
Frittate verdi, di diece otta per frittata.

nu. j, piatti z
fatticci ai tartarughe di terra, di duc^>

perpafticcio. nu. z piatti z
piatti 30

Secondo fcruitio di corina.
Codi di lucci fritti, feruite con limoncelli

tagliati/opra. lib. 10 piatti z
fot aggio di [chiena di lucci, numero 8

piatti z
Rauioli alla Lombarda feruiti con ca~

[ciò, zMccaro, & cannella fopra.nu.50
piatti 1

Lumache purgate fritte, coperte d.ifalfa
-perde. nu. zoo piatti z

Gongole tufate nell'acqua calda , fin'à
tantoché fiano aperte, feruite con pepe
fopra. nu. zjo piatti z

Oue affrittellate in piatti alla Francefe.
fin. 24 piatti 1

Lattermi, à farde frefche,fritte, feruite
con limoncelli tagliatifopra.lib.6piat¬
ti z

piatti 14

Secondo & vltimo feruitio di
credenza.

Forte d herbe alla Bolognese. numero z
piatti 1

Torte bianche con ricotta.
piatti z

Carciofani cotti feruiti con aceto, (Tpe-
pc nu. 1 z piatti z

Carciofani crudi feruiti confale > & pc-
pcs. nu. 1 z piatti z

fattici di tartufali di mez.a libra per
pafticcio. nu. 1 z piatti z

fifelli teneri alejjati con lafeorza,feruiti
con aceto, & pepe. lib. 4 piatti z

fere, & mele di piùforti nu. 2,6 piatti z
Cafcio f armeggiano infettuccie. lib. 3

piatti z
Vua frefea dell'anno paffato conferuata,

lib. 6 piatti z
Cafri marzolini fpaccati di due libre

ì'vno. nu. z piatti z
Scafi teneri con lafcorXa.nu. 60 piatti z
Neue di latte feruita con z.uccaro fopra,

piatti 4
Cialdoni fatti àfeartocri. nu. 80 piai-ti z
Ciambellette. nu. 80 piatti z

Leuatelc touaglie ; & data l'acqua alle
mani, fi muteranno le faluietto

bianchej&feruirà.

Finocchio dolce verde con ilgambo mon¬
do. lib. z piatti z

Stecchi profumati. nu. iz piatti z
Ai alletti difiori con li piedi lauorati di

(età è d'oro. nu. iz piatti 1
Conditti j & confettioni à beneplacito ~

piatti z per forte

Volendo far colanone del preferite mefe?
tengafil'ordine del feguente mefe

di Maggio.

MESE



222 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

MESE DI MAGGIO-
PRANZO ALLI Vili. DI

Maggio con. due feruitii di cre¬
denza , & due di cucina, fa-

nido à tre piatti, con tre
Scalchi , & tre

Trincian¬

ti ...

Primo feruitio di credenza.

CErafe in taTXe. tib.J, piatti 3, Fucaccina fatte con butiro. nu. 15
Qapi di latte ferititi con zjiccaro Jopra-i.

nu, j j patti 3

Tortiglioni rifieni allaZ>ombkrcrt,nu.i
fiat ti 3;

H4aTcellettidìmarXapane.nu,i5 piat- ■
ti ì

Pigwccatifrefchi. nu. 15 piatti 3
Salciccioni e lingue di boue falate, cotte

in vino, e tagliate in fette, & feruiti
freddi. Uh. 6 piatti 3 .

Fraole fpaccate ferititi con zMccaro fo-
pra., Uh. 6 piatti 3

piatti 14

Primo feruitio di cocina »

Frittura-d'animelle, e fegato di capretto,

feritile con fugo ài melangole, zjuccaro,

& pepe fopra. lih. 8 patti 3
TeSticoii. d'agnello arrostiti allo fpedo

con,la.corota,feruiti con fugo di limon-

cellh &, zjiccaro fopra. nu.}o piatti 3

folljanc.hetti marzolini ajfaggianati ar¬

rostiti allo fpedo> tagliate, le melango¬

liinfettefopra. nu. 9 piatti 3

piccioni fenzAoJJa ripieni flati in adob-
ho i &" :poi fritti,feruiti conXuccaro, &

deLmedefìmo adobbo fopra.numero 15
piatti 3

Crollate di polpe, & gropponi di piccioni,

nu. 3 piatti. 3

Orecchine piene di biaco magnare foni.
te calde,

nu.io piatti^

Fegatelli di fegato di vitellamongancu

nella rette, arrogitinello fpedo,fermù
caldi con fugo di limone e Ili, & zjic¬

caro fopra, nu. .30 piatti3

Al eùc apretti di dietro arrofiiti allo fpe¬

do, feruiti con melangole fopra. nu. 30
piatti i

Oliue di Sicilia. nu.90 piatti 3

Sapor d'vua paffa , & di mojfaccioli.
piatti •.

Schiena di vitella impili otat a minuta >

. arroflita allo fpedo ,feruita confugo di

limoncellifopra... lib.i 8 piatti 3
u4natrelli d.omeftici ripieni, arrofiiti al¬

lofpedo, feruiti con capparini Alejfan-

drini,& ZMCCftro fopra.nu. 6 piatti 3

piatti 3 8

Secondo feruitio di cocina.

Paperi ripieni Stufati al forno feruiti con

il lór brodo fopra. nu. 3 piatti $
Pasticci dì lingue di vitelle conti faper

. loro dentro a due per pafliccio nu. 3.

piatti 3 -

Capponi ale/fati coperti di ravioli fenz.a

Jpoglia feruiti con c, feto, zjacaro, &

cannella fopra. nu.G piatti $
Lombali di vaccina Stufati alla Vene-

tiana. lib. i S piatti 3

Petto di vitella aleffato feruito conpetro-

femolofopra. lib.'ij piatti3

AleTf capretti dinanzi ripieni alejfati>
feru ti con petrofemolo fopra .mmero 3

piatti 3 ■ a-
Pafticci ai quagli d'otto quaglie p$r (allic¬

cio . . nu. 3 piatti ì

piatti 14

Se-
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Secondo, & vltimo feruitio di
credenza.

7" orte di pifclli. nu- ? piatti $
Torte d'herbe alla Lombarda>numero 3

piatti ? ... •
T>afliccetti di latte piccioli.nu. 1f piatti 3
Frutte di Sardegna in diuerje formai.

piatti 3
Care tofani cottiferititi con jale ,& pepe.

nu. 15 piatti 3
Carciofani crudi ferviti con fale , & pe¬

pe^ . nu. 15 piatti 3
girandoline frefche fpaccate feruitefule

foglie de viti. nu. 150 patti. 3
fere mofcarole,& altre per e.numero 100

piatti 3
Cafcio panneggiano in fetuccie. Uh. 6

piatti 3
J\4arrotine Fiorentine di due libre l'vno

fpaccati. nu. 3 piatti 3
eue di latte feruita con zjiccaro [opra,
piatti $

Cialdoni fatti à/cartocci. numero 100
piatti )

Ciambellette. nu. 100 piatti 5

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno le faluiette

bianche, & fi fcruirà.

Finocchio dolce frefeo. lib. 3 piatti 3
Stecchì fu lefoglie aeriti in piatti.nu. 1 y

piatti 3

A/"affetti di fioriprofumati.numero 15
3

Conditi 5 dr confettioni à beneplacito,
piatti 3 per forte

piatti 57

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.

ì Nf alata di lattughe > sfiori di bora-
A piatti 3

tv ARTO. 113

lnfalata di citrioli, & cipolle, piatti 3
lnfalatadifparigi. piatti}
Infalata di cedri tagliati in fette feruita

con zjiccaro, & acqua di rofe fopra-j.
piatti 3

In falata di piedi di capretto. piatti 3
C erafepalumbine. Iti. 8 piatti $
Capi di latte feruiti con xjuccaro fopra-/.

nu. 1 f piatti 3
Lingue di bufalo [alate, cotte in fino, ta¬

gliate in fette, (eruitefred.de con fugo
di limoncellifopra. nu. 1 piatti 3

Sommata di falata tagliata in fette ,
mefcolata con fette difalciccione, fer¬
uita fredda con fugo dimelangolefo-
pra. in tutto. lib. 4 piatti 3

Aiofìarda amabile per fapore. piatti /
Fafticci di "vitella difei libre perpafìic-

ciò feruiti freddi. nu. 3 piatti 3
Offelle sfogliate fatte con butiro. nu. 20

piatti 3
piatti 3 8

Primo feruitio di corina.

Centellate d'animelle ,&fegato di Vi¬
tella nella rete, arroftite allo f'pedo,
ouer fotteffate,feruite con fugo di rac-
langole y& ^uccaro fopra. numero y
piatti 3

Fr ite Ile di latte, & oua > &fiordi fam-
buco feruite co n zjtccaro fopra. nu. 1o
piatti 3

Pollafìri ripieni à foggia di flarnotti ar¬
rogiti allofpedo,feruiti con li monetili
tagliati, & Titccarofopra. numero ij
piatti 3

Croflate d'arrechi, animelli, & occhi da
capretto, & fette di prefeiutto. nu. 3
piarti 3

Suppe di capriotata con cafcio , & rofft
d'oua, & polpe, & gropponi di piccioni
arrofiitiallofpedojotto.fìu. 3 piatti 3

Aie\i caprettiP- dietro allo fpedo feruiti
con limonceL > tagliatifopra.numero 3
piatti 3

Lonza di vitella arroflitaallo fpedo, fer¬
uita
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/

uìta, con oliue fiaccate Copra, lib- 18
Ctlo di piedi di caflratto, & d'agnello in

ta^Jettc. piatti 5
JÌnatrelle ripiene arrojlite allo/pedofer-

uitte con melangole tagliate jopra.nu.9
piatti 3

fafiicci grandi di polpette di vitella, di
fei libre per pafticcio. nu. 3 piatti $

Sapor di vifciole con corpo. piatti 5
piatti 37

Secondo feruitiodi cocina.

Capponi aleffati co tre mortai elle Ferra¬
refi, feruiti con e/Je mortatelle, & pe-
trofemolo fopra. nu. 6 piatti 3

Paperi ripieniftufati al forno, feruiti con
pedoni di carciofani cotti fopra. nu. 3
piatti 3

'Pandette di vitella ripiene aleffate ,/èr-
uite con petrofemolo fopra. lib. 18
piatti 3

pafìicci di piccioni con fette di prefeiutto,
& vua fpina di quattro per pajìiccio.
nu. 3 piatti 3

Meli capretti dinanzi aleffati, feruiti
con fiorifopra. nu. 3 piatti 3

Bianco magnare ,feruito con tyccaro fo-
QVéle "pltàttl- $

Lingue di vitella aleffate, &poiinuolte
nella rete ,arroflite allo fpedo, feruite
con ciuiero, & pignoli ammogliati fo¬
pra. nu. 6 piatti 3

Gelo di piedi dicaflrato in bocconcini
di color d'ambra. piatti 5

Torteai pifelli. nu. 3 piatti 3
fatticci di pedoni di carciof ani, di tre^

per pafliccio, nu. ij piatti 3
Vn lauoriero di paBafatto con la ftringa.

piatti 3
piatti 57

Secondo^ vltimo feruitio di
credenza •

Torte d'herbe alla Bolognefe. numero 3
piatii 3

Torte bianche marzApanate. numero \piatti 3
Carciof ani cotti,feruiti con aceto, &p e.
„P e'. r ■ r ■ ■ m ' lJ P att '3
C arciofam crudi,ferititi confole, & pe.

Carciofanifoffritti con butiro.numtn 1.5
piatti 3

Pere mofcarole,& altre pere. nu. 100
piatti 3

Cafeio Parmeggiano in fettuccie, lib. 6
piatti 3

Cafci marzolini, di due libre l'vno fiac¬
cati. nu. 3 piatti 3

glandoline frefche fpaccate,feruiti fu le
foglie de viti. nu. 1 jo piatti 3

JSJeuedi latteferuita con z.uccarofopra.
piatti 5

Cialdoni fatti àfcartocci.nu. ijo piat¬
ti 3

Ciambellette di rnonache. numero 100
piatti 3

Lcuata la touaglia, de data l'acqua alle
mani, fi muteranno lefaluiette

bianche, & fer-
uirà.

Finocchio dolce verde conilgambo moti*
do. lib. 3 piatti 3

Stecchi profumati. nu. 15 piatti 3
Mazzetti di fiori. nu. ij piatti 3
Conditi, & corifettioni a beneplacito .

piatti 3 per forte
piatti^

PRANZO AL LI XV. DI
Maggio di carne di vitella fola con
due feruitii di credenza, & due di co¬
cina, feiuitaà quattro piatti,con quat¬
tro Scalchi,& quattro Trincianti.

FRaole fuacate con "Xuccaro foprtu •lib. 8 piatti 4 . .
Cerafe Romanefche. lib. 10 patti 4
Sfogliatelle piene di bianco magnarci •

nu. 10 piatti a
Capi
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C Apì di latte ferititi con zuccaro foprau.
?iu-1° piatti 4t

filtro frefw palpito per la firwga, feruit o
con \HCcaro (opra. lib. 6 piatti 4

Moflaccioli Napolitani-nu. 10 piatti 4
Salcicioni cioèfpoletti di marzjtpano.

ntu 10 piatti 4

Pafiicci di vit-ella difei libre per pastic¬

cio ferviti freddi. nu.4 piatti4
bomboli di vitella fopramentati con pi-

tartamo, arrostiti allo fpedo,Jeruiti
freddi con melangole tagliate /opra-*.

lib. 24 piatti 4

Urifauoli ai coffe di vitella alla Fenetia-
na cotti fu la graticola, feruit i freddi

con fugo di limoncelli , & zmcc aro fo¬

pr a. lib. 10 piatti 4

Sapor d'vuapajfa ,& moflaccioli. \>iat~
ti 5

piatti 45

Primo fcruitio di corina.

Gemellate, d'animelle, & fegato di vi¬

tella con la rete, arroflite allo [pedo ,

feruite con zjiccaro ,& fugo dilimon-
celli fopr a. nu. 1 1 piatti 4

Crotiate d'animelle di vitella con vua—>

fpina, e tyiccaro, feruite con cannella

e zuccarofinofopra. nu. 4 piatti 4

Frittura d'animelle, & fegato di vitella,

feruita cenfugo dà limoncelli ,fale, &

pepejopra. nu. 4 piatti 4

Tolyettom di vitella ripieni arrogiti allo

fpedo, feruiticon il lorfaporfopra.
nu. 11 piatti 4

Trippe di vitella aleffate, &'ferititi con

cafcio efpetierie fopra. piatti 5
Lingue di vitella aleffate ,& poi inuolte

in rete arroftite allo fpedo,feruiti con

hmoncelli tagl 'iati, & Cuccar0fòpra~>,
nu. 11 piatti a,

Lingue di vitella aleffate, tagliate in fet¬

te indorate con oue fritte nella padel¬
la, feruite con melangole tagliate, &

Utccarofopra. mi. 4 piatti 4

V-nsìucipiccioli sfogliati di lingua di vi-
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tella confette diprefeiutto, &grafo di

rognon di vitellaferuiti caldi coru
z,uccaro fopra. nu. 10 piatti 4,

C roflate fotteflatc con fette di pane coper¬
te di rognon di vitella battuto, che pri¬

ma fia Stato cotto nello fpedo con il fuo

graffo, onero con la lorica, feruite con

fugo di melangole, & cuccar 0fopr il .' .
nu. 20 piatti 4

piatti 57

Secondo feruitiodi cocina.

pontadi petto di vitella ale fata, fenati

con petrofemolo fopra. lib. 24 piatti 4

Sapor bianco d'amandole. piatti $

Brifauoli di polpe di vitella tramenati

con cafcio, oua, & vtta fpina fotte flati*
lib. x 5 piatti s

fafticci di lomboli di vitella difei libre
perpafìiccio. nu. 4 piatti 4

Celo ai piedi di vitella in piatti. piat¬
ti 4

Cervellate di fingue di vitella paffatoii

fangue cefi caldo mefcolato con boccon¬

cini-di graffo, cipollette fritte, Truccar»,
fior di finocchio, & vn poco di latte,

& piene le budelle fatte cuocere come

quelle di porco. nu. S piatti 4

Adortatelle fatte di polpe, & graffo di vi¬
tella, & prefeiutto, inuolte nella rete,

& fritte, feruite con fugo di melangole;
& Xuccaro fopra. nu. 12 piatti j

Pafficci di vitella di fei libre per paflic-

cioferuiti caldi. nu. 4 piatti 4

"Pot aggio dà giuntura di vitella. lib. 1 i

piatti j

piatti 59

Secondo fcruitio di credenza.

Tarte di ricotta. nu. 4 piatti 4

Torte herbolate. nu.4 piatti 4

Carciaf ani cotti ferititi con acetoffale, &

pepe. nu. 10 piatti 4

fifelli teneri aleffati con la /corna,ferititi

con aceto, falc,V pepe. lib. ti piatti 4

Ff Car-
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Care tofani crudi [erutti confale, &pe- caro fiopra. M,. §

pCs. nu. zo piatti 4
fiere, & mele di più forti, nu. 6o piatti 4
Cafcto P armeggiano infettuccic. lib. 6

piatti 4
Scafi teneri con lafcorz.a. numero i/o

piatti 4
glandoline frefche fpaccate. nu. zoo

piatti 4
Cafci marzolini di due libre l'vnofpac-

cati. nu. 4 piatti 4
Neue di latte feruita conz.uccaro fiopv-

piatti 5
Cialdoni fatti àficartocci. nu. zoo piat¬

ti 4
Ciambelle di monache, nu. 150 piatti 4

Lcuata la tenaglia., &data acqua odo¬
rifera alle mani fi muteranno

faluiette bianche, & fi
feruirà.

Finocchio frefeo dolce. lib .3 piatti 4
Stecchi profumati. nu. zo piatti 4
Ma umetti di fiorì. nu. zoo piatti 4
Conditi, & confettiotii à beneplacito .

piatti 4 per forte
piatti 69

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.

INfalata di lattuga con fiori di borra-gine-. piatti 4
Infalata difiparigì. piatti 4
Infialata di pie di capretto, numero

piatti 4
Infialata di cedri tagliati infette, feruita

con zjiccaro ,&acqued.irofe fopra->.
piatti 4

Infialata di meficolanXacon diuerfì fiori,
piatti 4

Fi adone e Ili ripieni di raffi d'oua duri, &
midola di boue. nu. z f piatti 4

Fiorite di latte dipecora,feruite con zmc-

J r,, j- , Ub'* 4
Mortatelle di carne di vitella battuti

nella rete arrofiita allofpedo, òfiu leu
graticola, feruite con fingo di melango-
1e, & zjtccarofiopra. lib. n \mi >

Piedi di vitella alejfiati,fieruiti
verde fiopra. nu. 8 piatii,

Brifiauoli di polpa di vitella cotti filila
graticola,Jeruiti freddi con fugo di me-
langolefiopra. lib. zz piatti 4

' piatti 44

Primo feruitio di corina.

'Ballotte di polpa di vitella fiotteflatc~J.
nu. 40

Tette di vitella aleffate, feruite conpe-
trofemolo fiopra. nu. 4 piatti 4

Agliata perfiapore. piatti s
Tetto di vitella aleffato, flato in adobbo,

C'poifiojfritto,jeruito con cuccar0, &
jugo di melangolefiopra. lib. 24 piat¬
ti 4

Mine (Ira di carne magra di vitella->
battuta con roffi d'oua, & vua fipina >
detta pafiicci in potta. piatti 1 o

Zinne di vitella alejjate, dorate con oue,
C fritte,feruite con fugo di melangole,
& zjuccaro fopra. lib. 8 piatti 4

Polpettoni di vitella fpolueri^ati di pi-
tartamo, arrostiti allo fipedo, ferutti
con vua pajfa cotta in vino fopra.->.
nu. 1? piatti 4

Spalla di vitella aleffata, & poi arrofiita
fu lagraticolafipoluerita di pan grat¬
tato, fior di finocchio,&fiale feruita. j
con aceto,jugo di melangole, Ci/^te¬
ca roj òpra. hb.^o piatti 4

Colia di vitellaflufatoin brodo lardiero.
lib. 16 piatti 4

Patticctti piccoli di ceruelledi vitella-'
alejjate. nu.zo piatti 4

piatti 47.

Secondo feruitio di corina.

Lonza di vitella arrofiita allo fipi^ 0 >
jer-
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[fruita con limoncelli tagliati fopra-j. Carciofani cotti,[erutti con acetto, & pe-

„u .14 piatti 4 . pes- m. io piatti 4
Oline diTinoli. nu. 100 piatti 4 Carciofani crudi, feruiti con [ile ,(^ pe¬

pateci di vitella lunghi all'Ongarefia. pc^>. nu. 10 piatti 4

««.4 piatti 4 Scafi teneri conia [corza. numero 100
Lorrìboli di vitella impillottati., arrostiti piatti 4

allo [pedo [eruiti con fugo ai melangole C afcio Romagnolo informa di limone el-
fopra. hb. io piatti 4 li . nu.8 o piatti 4

Sapore fatto di amandole t orate, vua-> Ca[ci marzolini, di libre due l'vno fvac-

pa[fa, & moslacciuoli. piatti 5 cati. nu. 4 piatti 4
Polmon di vitella ale fato battuto, mari- pere mofiarole, & d'altre [orti. lib. 1G

tato con ouefrefche, & herbicineta- piatti4

gliate minute. piatti 10 A4 andolinefrefche [paccate, feruite [ule

Polpettoni di vitella Fiati in adobbo, ar- foglie de viti. nu. 100 piatti 4
rofliti allo [pedo, & poi fin fati con pru- Nette di latte feruite con zjuccarofoprtLj.

gne,e vifcioie [teche, nu. 12 piatti 4 piatti j

Ravioli di polpa. & midolla di vitella—/ Cialdoni [atti à [cartocci, numero 150

alenati,[eruiti con cafrio, zjtccaro, CT piatti 4

cannella [opra. nu. 100 piatti f Ciambelle te di monache.nu. 120 piat-
Celo di pelle ai vitella pelata, piatti 5 ti 4
Torte di carne di vitella, numero 4

piatti 4 Leuatala touaglia,& datta l'acqua alle
piatti 48 mani, fi muteranno le faluiette-»

bianche , & fi feruirà.
Secondo feruitio di credenza-

Migliacci di [angue di vitella feruiti F inocchio dolce verde con il gambo mou-

con "Xuccaro[opra. nu. 4 piatti 4 tlo. lib. $ piatti 4

T orte d'animelle di vitella, numero 4 S tecchi in piatti con acqua di ro[e. nu. 10
piatti 4 piatti 4

Pasticci dipecolidipi[eUi[re[chi con mi- - Mazzetti di fiori pro[umati.numero 20

dolla di vitella, e pe^zuoli di cafiio piatti 4

marzolino per dentro, nu. 10 piatti 4 Conditi ,& confezioni à beneplacito.

Giuncate feruite con zuccaro [opra-> ». piatti 4 per[orte.
lib. 12 piatti 4 piatti 7 5

ALTRE VIVANDE
CHE SI FANNO DELLA CARNE

Di Vitella,
ET P R 1 M A. *

PAfìiccidi lonza di vitella. Pasticci di Tfnne, & occhibene alenati*
u a fi tcc 'd l [palla- Teste di vitella aleffatepartite per mezo

i micci di lingua intiera . arroflitefu lagraticola, feruite con li-

Ff 2, monetili
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moti celli tagliati, & uiccarofopra.

TeTle alefiate, coperte di bianco magna-
rcs.

l'e [le fenfyfia più di mez^e alefiate inmi¬
te nella rete con fiordi finocchio, xmc-
caro, & [ale, arroflite allo [pedoferui-
te con fugo di melangole , & zjtccaro
fopra-..

Lingue ripiene(bufate inforno'.
Lingue impillottate minute, allo (pedo,

femite calde con fugo di melangole, &
Tjuccarofopra.

Animelle di vitella inpotaggio conher-
bicine.

Animelle divitella tagliate in bocconcini
alefiate, maritate con cafcio, oua , &
vua fpina •

Animelle di vitella alefiate, & poi indo¬
rate con vua,&fritte , fiemite coru
zjiccarofopra.

Animelle di vitella inuolte in la rete tot-
te, eferuite carnet fegatelli.

Rognone di vitella feparato dalla lotica,
inuolto nella rete, con fettoline di pre-

feiutto arroflito allo [pedo, feruitocon
ìimoncelli tagliati fopra.

Fritelle di cernella di vitella, che prima
fieno fiate ahffafe -

'Fegato di vitella intiero impillottato alla
Francefe, arroflito alla(pedo , ferutto
cofì caldo con fugo di melangole -, &
xjiccarofiopra.

Fegatelli di vitella in larete, arrogiti
allo [pedo,fruiti confuofapore, & fu¬
go dt ìimoncelli, e xjuccarofopra.

Sangue di vitella aleffàto tagliato infette
a modo- di fegato, fritto nella padella._>
con cipollette,feruito con fugo di me¬
langole, e zMecarofopra.

Jt elle di vitella pelata ale(fata tagliata-)
minuta, accommodata come fi fan le
trippe.

Petto di vitella impillotato, arroflito allo
fpedo nel modo, che fifa alla lorica-),
feruito con melangole tagliate [opra-,.

Pandette di vitella ripiene alla Lombar¬
da, V dopa che fine alefiate, <£ poi

raffreddate, tagliate infette, C'polfe
fu la graticola, onero fatte nellapadel¬
la,fier ait e calde con tyccaro, & fugo di
ìimoncelli [opra.

Spalla di vitella ripiena come qMelUaV
caftrato, con la rete, cottafu lagmìn-
la, òfette/lata.

Lon\a di vitella fiata in adobbo, & poi
arroflita allo fpedo,feruita con cipol-
le vecchieflufate in la iotta colfuograj-
fofopra.

Teffe di vitella fen\£ ofio ripiene a lejfate,
coperte d'agliata.

PRANZO ALLI XXV.DI MAGGIO
con quattro feraitij di credenza ,

& quattro di cucina feruito à
fette piatti,con fette fcai-

chi-, & fetreTrin-
cianti.

Primo feruitio di credenza.

CApi di latte fieruiti con zjtccarofo¬pra. nu. 40 piatti 7
Ad oflaerinoli Napolitani, numeroso

piatti 7
Spoletti di Marrapane. nn.Ap piatti 7
Pigmeeati frefe hi. nu. 40 piatti 7
Ciambelle fatte cm latte,&oua. nu. 40

piatii 7
Melangole dolci monde feruite confic¬

car 0 fopra. nu. 40 piatti 1
Frauoie fiaccate feruite con iuccarofo¬

pra. lib 14 piatti 7
Cerafe Palombine. lib.i$ piatti!
Celo di piedi di capretto, & polli diva-

rie forth, di colori in forma di melo
rilieno. piatti 1}

piatti 60

S eco lido feruitio eli credenza.»

Lingue di botte falate, &falcicioni cotti
in vino tagliati in fette, feruitif 1* 1^ 1
con fugo di melangole fopra > in
lib. 10 piatti 7
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fatticci di vitella di fi libre per pastic¬

cioferuiti freddi. m. 7 piatti 7

Sapore di vifciole in piatti. piatti 13
prefciutto dijlalato nell'accia poi ri¬cotto nel latte di "vacca, tagliato in-,

fette,feruito con Tjtccaro fopra.. lib. 8
piatti 7 .Sommata dìjfalata cotta in Tino, &fpe-
tierie, tagliata in fette, fruita con^
z,uccaro ,& limoncelli tagliati fopra.
lib. 10 piatti 5

Sfogliatelle piene di bianco magnarci .
nu. 50 piatti 7

Tortiglioni di pafta reale sfogliati,ferui-
ti con cuccar0[opra nu. 7 piatti >7

Capponi arrogiti allo [pedo feruiti fred¬
di con z.uccaro, & limoncelli tagliati,
ammogliarti nell'acqua rofa [opra-, .
nu ■ 11 piatti. 7

piatti 61

Primo fentitio di cocina.

Crostate d'animelle di capretto, & ere¬
sie di gallo, che prima fieno (late al¬
leffat e , & falciccione crudo grattato.
nu. 7 piatti 7

piccioni di torre ripieni Rati in adobbo
reale, & poi infarinati, & fritti,fer¬
uiti con %uccaro , & del medefimo
adobbofopra. nu. 40 piatti 7

Tomafelle difegato di polli inno Ite in la
rete di cabrato, C foffritte, feruitc^>
con fugo di melangolo, & tytccarofo¬
pra. nu. 120 piatti 9

Frittelle di latte alla Venetiana. nu.
600 piatti 7

folpettì ripieni, ihuolti nella rete, arro¬
giti allo fpedo, feruiti con limoncelli
tagliati ,, ©" XMccarofopra. nu. 40
piatti 7

Vuafrefca dell'anno paffuto confermta.
lib. 11 piatti 7

Teflicoli d'agnello arrofliti allo fpedo
confirn crojìataferuiti con cuccare,&
fugo di melangolefopra. nu. 80 piat¬
ti 7
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Pollanchette d India ripieni,impillottate
minute, arrollite allofpedo,feriti t<L>
confugo di limoncelli, & cuccarefo¬
pra. nu. 14 piatti 7

S af{a reale perfapore, nu. j 4 piatti 7
piatti 6<j

Secondofeiuitio dicocma.

Af ezj capretti di dietro arrofliti allofpe¬
do, feruiti con limoneclli tagliati fo¬
pra. nu. 7 piatti 7

Oliuedì Bologna. nu. 160 piatti 7
pollanche nofcrali ripiene afjagianate,

feruite con zuccaro, & fugo di melari-
golefopra. nu. 11 piatti 7

Paflicci d'anatrane di duaperpafliccio,
nu. 7 piatti 7

Lon"Xa di Titella mongana arroflita al¬
lo ,fpedo, femita con oline fin z.'anime
fopra. lib. 45 piatti 7

Salza fatta d'vuapajfa ,fugo di melati-
gole,& moffacciuoli. piatti 7

Paperi flufati al forno con prugne, & Ti¬
fi iolefecchcferuiti con effefopra. mi. 7
piatti 7

Tette di capretti indorate con Tona, &
fritte, feruite con zjiccaro, e limoncel¬
li tagliati,&cannella fopra. nu. 2,5'
piatti 7

Torte di mofear ole. nu. 7 piatti 7
Leprotti gicuani arrofliti allofpedo, fer-

- uiti con fugo d.i melangole, G~ zjiccaro

fopra. nu 14 piatti 7
Gelo in piatti con lancette di capponi /ot¬

to. piatti 7

Terzo feruitio dixoeina.

Capponi graffi alejfati,feruiti con peno-
femolofopra. nu. 1 4 piatti 7

7A ezj capretti dinanzi aleffati, feruiti
con fiore di borraginefopra. nu. 7
piatti 7

Petto di Titella mongana ripieno alias

bombar da, fruito con petrofinude fo¬

pra. lib. 41 piatti 6

Paflkci
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f ajìicci di piccioni con pifelli, & gola di

porco dentro di quattro piccioni perpa-

- fliccio. nu, 7 piatti 7

Fricaffea onero grattonata di petto di ca¬

pretto [erutta con zjtccaro, & cannel¬

la [opra. piatti 7

Pafticcietti sfogliati pieni di bianco ma¬

gnare. nu. 40 piatti 7

piattini.

Quarto, & vi timo feruitio di cucina..,

Jlnatre d'India in brodo lardiero.. nu.

77 piatti 7

Pafiicci di capponi > di due per pasticcio

fermi caldi. nu.-/ piatti 7

Seccaticcia mifaltata aleffata, Jeruita._>

con petrofemolo [opra. hb. 42 piat¬
ti 7

Sapore di vifciole con corpo.. piatti 13

^ ZMecaro fopra. nu. 40 piatti 7

Frutte di Sardegna 3cioelauorieridipa-
■ piatti 7

Mandolinifrsfcbefpaccau.finite fu le

foglie di viti. ( nu. 2 jo piatti j
Pere, & mele di pili forti a beneplacito.

lib. 10 piatti 5

Rauiggioli Fiorentini. lib.i4 piatti-]

Cafei marzolini di due l ibre l'vnofiac¬
cati,. nu 7 piatti-/

Cafcio Parmeggiano infettuccie. lib. 10

piatti 7

Vermicelli di butiro,feruiti con z,uccaro

fopra. lib. ,10 piatti 7

Aiaroni arrofliti alle brade ftufati, con
le rofe nelle faluiette, ferititi con falcs,

ZMccaro,& pepe fopra. nu. 100 piat¬
ti 7

Pere guafte feruite con trefea fopra~> ..

nu. 100 piatti 7

Paperi aleffati coperti di rauioli, fenz.a~> Neue dilate,feruita conduce aro fopra .

/vogliafintiti con cannella fopra-> .

nu. ,7 piatti 7
Lattuga ripiena legata, con rojfi d'voua >

& rua fpina, piatti 7

Fedoni di carciofani ripieni accommo-

datinella.padella a foggia di fanghi,.

nu. 80 piatti-/

T effe di vitella piccioli, alejfate intere ,
feruite con floridi borragine, epetrofe-

molofopra. nu. 7 piatti 7
Bianco magnare in piatti, Jeruito co'ru

mtee aro fopra, piatti 13 7
piatti7

Terzo feruitio di credenza.

Paffici di pedoni di carciofani con cafcio s
medolla di boue, & ZMccaro dentro ,

di tre pedoni per pafticcio. . nu. 40
piatti 7 '

Torted'herbe alla, Lombarda, nu. 7

piatti 7

Torte bianche marfapanate. nu 7

piatti 7

Fiadoncelli ripieni d'vuapaffa , & zmc~

car0}O"pignoli mondifritti feruiti con

piatti 1;

Cialdoni fatti afcartocci. nu. 300 piat-tl 7
Ciambellette di monache- nu. ico piat¬

ti 7

Leuata la touagliaA data l'acqua allo
mani lì muteranno le faluietto

bianche, & fi forum.

Cialdoncini fatti di mollica di pane, &

ZMccaro. nu. 400 piatti 7

Finocchio dolce mondo il gambo. lib.\

piatti 7

Stecchi profumati, nu. 40 piatti j

piatti 119

Quarto, & vltimo feruitio di cre¬
denza .

Cielo in bicchiero di.vetro, nu.40piatti 7

Cocu^e condite. . lib.'i+ pftttty

Meloni conditi. lib. 14 p'f tn . 7

Cedri conditi. hb-14 l'j7
$corz.adimelangole condite ■ lib- '4

piatti 7r Scorty
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lib. 14

Secondo feiukio di credenza.$corZ?dileoncelli conditi.

piatti 7 .
finocchio compoflo nelt aceto. lib. io

piatti 7

Leuata la toua^lia, & dar a 1 acqua odo¬
rifera alle mani fu! tapeto fi fa¬

llirà . *

Ma^etti di fiori profumati . nu. 40
piatti 7

Alandole confette. lib. 10 piatti 7
Seme di melone confette, lib. 1 opiat¬

ti 7
Finocchio confetto. pannocchie 40

piatti 7
piatti 84

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza .

FRauole fuacate feruite con ZMecaro
fopra. lib. 14 piatti 7

Ceraferomanefche, ò d'altra fortc^J.
lib. 11 piatti 7

Spolletti di marzapane. nu. 40. piat-
ti 7

Pignoccatifrefchi. nu. 40. piatti 7
lnfalata di lattuga,& fiori di borraci¬

ne. piatti 7
lnfalata di [paragi. piatti 7
lnfalata di pifelh teneri allegati con^

lafcor^a. lib. 14 piatti 7
Injalata di cedro tagliato in fette, fer-

uitacon ZMecaro , & acqua rofa [opra,
piatti 7

Radici bianche fiaccate, nu. 10 piatti 7
lnfalata di piedi di capretto. piatti 7
Orecchine piene di compofìtione d'ojfel-

/£—'• nu. 40 piatti 7
Piuzxtte sfogliatefatte con butiro. nu¬

mero 40 piatti 7

piatti 84

Capi di latte feruiti ccn zjuccaro fopra~>.
nu. 40 piatti 7

Salciccioni cotti in vino, tagliati in fet¬
te, mefcolati confette difommata dif-

■ fatata,feruiti con zjuccaro, & fugo di
melangolefopra,intutto. lib. lopiat-
»■?

Prefciuttocotto in vino, &fpetierie, &
poi sfilato ,feruito con fugo di limon-
celli,O 1zjuccaro fopra. lib. 7 piat¬
ti 7

Alo fiarda fatta con mofìaccioli , & vita
paffa. piatti 1 $

Lingue di boucfalate, cotte in vino, ta¬
gliate in fette,ferii ite con zjuccaro, C
fugo di melandole. lib. 7 piatti 7

Oliue difpagna. nu. 160 piatti 7
Vuafrefea dell' annopajfato conferuata.

lib. 11 piatti 7
Gelo di piedi di vitella in diuerfe forme.

piatti 13
Paflicci di vitella di feilibre per paflic-

cio, feruiti freddi. nu. 7 piatti 7
Galline d'India arrostite allo fpedo, fer¬

uitefredde con limoncelli, & z.uccaro
fopra. nu. 4 piatti 4

Bianco magnare informe. piatti 13
piatti 91

Pruno feruitio di cocina.

Pollanchette d'India arrostite allo Jpe¬
do , feruite confugo di melangole, &
zjuccarofopra. nu. -14 piatti 7

Quaglie arroflit e-allofpedo con fua ero-
fiata. nu.4.0 piatti 7

piccioni in baffetta, dipoi fritti, ferititi
con zjuccaro , & cannella fopra.nu .40

P^'ti 7,Gelo con polpe di capponifotto. piatti 13
Polpette di vitelli arroflit e allo Jpedo, &

poi fìufate con vuapaffa &" zibibbo se-
za anime. nu .150 piatti 7

Pasticci sfogliati pieni di bianco magna*
re.
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nu. 40 piatti 7

Conigli arrofli silo fpedo, feruiti con li-
moncelli tagliati, & zuccaro>fopra-/.
nu. 2.1 piatti 7

Copp/ sfogliati di yolpe di piccioni alla._/
Napoletana. nu.j piatti 7

F vitelle di ceruclle di capretto,feruite co

Cuccaro fino, & fugo di melangole fo¬
pra^. nu. 160 piatti 7

piatti 69

Secondo femitio di corina.

Capponigroffi ale/fati, coperti di tortel-
letti, ferititi con cafcio , Toccar0, &
cannellafopra. _ nu.7 piatti 7

Mezi capretti dinanzi alejfati, ferititi
con petrofemolo fopra. nu. 7 piatti 7

Salfa verde per fapore. piatti 1$
Petto di vitella ale/fato con cipolle vec¬

chie intiere, colorite di zafferano,/er¬
utto con effe cipolle fopra.lik 3 j piatti 7

Tefle di capretto alefjate intiere coperte
d'agliata. nu, 30 piatti 7

Fatticci di lingue di vitella di due per

patticelo.
Suppe di capriolata, feruite con Xuccaro,

CT cannella fopra , & polpe di paperi
arruffate allo (pedo [otto, &inmezo.

piatti 13
Bianco magnar e,ferulto con zuccaro, &

grani di mele granate fopra. piatti 7

arrogiti allo fpedo, feruiti con limoni
celli tagliati,C zuccaro fopy^.
piatti 7

Anatre groffe d'India ripiene arrostite
allo fpedo feruti e confugo di mùmm¬
ie,& zuccaro fopra. nu. 7 piatti 7

"Pollanche nofìralt ajfagianate , /frate
con zjuccaro, & fugo di melangoli Jt>-
pra. lib. 21 piatti 7

Patticetti piccioli di quaglie con fette di
fommata, & pedoni di carciofani flu-
fati dentro d'vna quaglia per paflic-
cio. nu. 40 piatti 7

Sapore di corniole. piatti 13
Gelatina in forme di più forte, piatti 13
piccioni no/Ir ali arrottiti allo fpedo, fr¬

uiti con capparetti, & zuccaro fino fo¬
pra. 7iu. 40 piatti 7

piatti 68

Quarto ferràio di corina.

paperi Bufati al forno con diuerfe frutte
frefcbe. nu. 7 piatti 7

Jiietj capretti dinanzi ripieni (ìufati .
nu.j piatti 7

Cielo in bocconi di c olore d'ambreu,

piatti 13
Quaglie in brodo lardi ero. numero 40

piatti 7
T or te di pere mofcarole. nu. 7 piatti 7
Torte di ricotta. nu. 7 piatti 7

piccioni (ìufati con mortatelle, &pifeÙi Pafticcetti piccioli di latte, rojfi d 'otta, &
frefchi. nu. 40 piatti 7

Sommata ale/fata,[entità conpetrofemo-
lo fopra. Uh. 1 8 piatti 7

Sapore di vifciole con corpo. piatti 13
Torte bianche marzapanate. num. 7

piatti 7
piatti 108

Terzo feruitio di credenza.

vuafpina. nu. 40 piatti 7
Gambaridipontefalare, cotti invino,

feruiti con aceto,& pepe, numero zoo
piatti 7

piattini

Leuata Iatouaglia, & data l'acqua alle
manijfi muteranno le faluiet-

te candide.

Lonza di vitella arrofiita allo fpedo,fer- T erzo feruitio di credenza.
uita con melangole tagliate fopra. lib.
41 piatti 7 Cielo di piedi di ca(lrato,& di caprett*

CAprati di latte picciolinipelati ripieni, pajfato per la firinga. pf tnU (ti
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£:antefatti cotti, [erutti con aceto , & pe-

P^y. nu. 40 piatti 7
Tartufali flufaù con olio, & fugo di me¬

landole,■& pepe. lib. 18 piatti 7
Carciofani crudi ferititi confale, & pepe.

nu. 40 piatti7
Tartufali crudi,feruiti confale, & pepe.

lib. 10 piatti 7

Carciofani /o ff riti col butiro, feruiticonaceto rofiato, <y pepe. nu. 40 piatti 7
,Vere mofcarole, e d'altra forte, lib, 11

piatti 7
JScafì teneri con la forza. numero 100

piatti 7
Rauiggioli Fiorentini, lib. 14 piatti 7
Cafe 10 marzolino fpaccato di due libre**

l'vno. nu. 7 piatti 7
M. andò line frefcfie [paccate.numer. 400

piatti 7
Cafcto ^armeggiano in fettuccie. lib. 10

piatti 7
jMaroni cotti alle brade,feruiti con fale,

Tuccaro, & pepe. nu. zoo piatti 7
Pajficcetti di pedoni carciofani,di tre pe¬

doni per pafìiccio. nu. 40 piatti 7
Neue ai latte, [erutta con zjuccaro[opra,

piatti 13
Cialdoni fatti à fcartocci, numero 160

piatti 7
Ctambcllette di monache, numero 250

patti 7
151

Leuata la touaglia, & data l'acqua odo¬
rifera alle mani,fui tapeto fi

feruirà.

''Quarto & vltinio feruitiodi credenza.
Finocchio dolce verde mondai! Gambo.

hb. 7 piatti 7
Stecchiferititi fu le foglie di "piti. nu. 40

piatti 7
Mazzetti difiori profumatì.numero 40

patti-/
Conditi, & confettioni à beneplacito.piat-

tl 7 perforte
piatti z8

V A R T O. in
PRANZO IN GIORNO DI

magro nell' antedetto mefe, con_/
quattro feruitii di credenza, & quat¬
tro di cucina, feruitio à otto piatti,con
otto Scalchi, & otto Trincianti,

Primo feruitio di credenza.

COnditi in tuccaro afeiutti di più for¬te-*». piatti 8 per forte
Aioftaccioli Napolitani, numero 40

piatti S
Marzapane inpiUforme. lib. 16 piat-

ti 8
Tignoccatifrefihi. mi. 40 piatti 8
Ciambelle di monache.nu. zoo piatti $
Capi di latte, feruiti con \uccaro fopra.

nu. 40 piatti 8
Ricotta paffata con la Siringa, con \uc-

carofopra. lib. 11 piatiti
Offelle sfogliate alla Lombarda, nu. 40

piatti 8
Cerafe Romane[che. lib. 10 piatti 8
F rauole [uacate, [erme con Tuccaro fo¬

pra. lib. 11 piatti 8
Melangole dolci mondeferuite con "tuc¬

caro[opra. nu. 40 piatiti
ln[alata dilatfughette, & cipollette-*°

piatti §
piatti?!»

Secondo, feruitio di credenza.

Alici acconcie con aceto, &origano, nu.
120 piatti 8

Tarantello acconcio. lib. S piatti %
Bottarghe acconcie. lib. 4 piatti $
Aringhe cotte fu la graticola acconcici*

nu. 30 piatti 8
Carpionilo trutte, ò f gigolette. ouero cor¬

netti accagionati,Jer-uiti freddi con-,
limoncelli tagliati fopra. lib. 35 piai¬
ti 8

Capparati con Vua paffa, zjtccaro, &
aceto rofato in infilata, lib. 6 piatti 8

Infialata di fiori di farragine, & lattiti"

Cg ghetn
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ghette, &cipollette. piatti 8

P aflicci dì fruttiferuiti di cinque libre**
per pafliccio. nu. 8 piatti 8

Orate cotte fola graticola, feruiti Citi*
vuapajfa, cotta in vino, & zuccaro

/opra. lib.\i piatti &
Vaine ci di tartarughe di tem, forniti

caldi, di tre per pafticcio. numero 8
piatti ì

Gielo Schiauone conpez.z.i di dentale cou
tofiotto. piatti li

Bianco magnare fatto con polpe di pejct
cappone, è di luccio, feruito con \hc-
caro. piatti i ?

Linguattole cotte fu la graticola, feruite
con vuapaffa, & tuccarofinofopra^.
lib. 3 z piatti 8

Polpette di florione arroflite allo fpedo, e Lamprede grojfe arroftite allo fpedo con
poi sli<.fate. lib. 25 piatti § fuacroflata. hb.10 piatti 8

Fritelle di late con fiori di fambuco. nu. Anguille di Malta cotte in vino, C fpe-

Carnale fopra fette di pane bruslolite con
fugo aimelangolefopra. lib. 6 piatti 8

fatticcetti sfogliati,pieni di bianco ma¬
gnar e, fatto con polpa di luccio, nu. 40
piatti 8

Celo di pefee con tarantello cotto, e dif-
falato fotto. piatti 13

piattiyy

Primo fcruitio di cocina.

200 piatti 3
Ouefrefichedabeuere. nu. 80 piatti 8
Slippa di capriolata fatta con amandole

torate,& m osiacci oli. piatti 13
Crotiate di fegato, & latte di pefee. nu. 8

piatti 8
fatticci difpigole,ferititi caldi di fei li¬

bre per pasticcio. nu. S piatti 8
Lampredo7z~e di T euere cotte fu lagra-

ticola, coperte di fua falfa numero 160
piatti 8

T riglie cotte fu la graticola, feruite con
juofaporfopra. lib. 32 piatti &

O'liue di Bologna. nu. 200 piatti 8
piatti 8j

Secondo fcruitio di cocina.

Tette di fior ione, òd'ombrina, òpe^Jì
di detti pefei aleffati, feruiti con petro-
femolo fopra. lib. 50 piatti 8

Sapor bianco in piatti. piatti 13
Lucci aleffatiferuiti con fior di borragine

Jopra. lib. 50 piatti 8
Suppe di prugnoli. lib. 20 piatti 14
Sigolegroffo in potaggio alla Venetiana.

lib. 3 2 piatti 8

tierie, e coperte d'ienapaffa, & \uc~
caro. Itb. 30 piatti 8

piatti 1 16

Terzo > fenutrodi cocina.

Fraudine fritte, feruite con fugo dime-
langole fopra. lib. 3 1 piatti 8

fafìiccetti di code, e z,ampe digambari,
di dodecigambari perpatticcio,& due
onde di tarantello dijjalato.numero 40
piatti 8

T riglie fritte, feruite con fugo di melan¬
golo, & SLuccarofopra. lib. 30 piat¬
ti 8

Scombri fritti, feruiti con melangole ta¬
gliate fopra. nu. 14 piatti 8

Vuafrefcha dell'anno pafjato conferma.
lib. 24 piatti 8

Oliue diTortana. nu. 200 piatti8
Arane fritte,coperte d'agref}ata.tw.po

piatti 8
One dure fpaccate, ripiene, feruite col ,

fuo fapor fopra. ■ nu. 30 piatti 6
Parila di florione ale/fata, & poi coperta

di limo)-,ea, bianca, feruita con zmc-
r- Ub. 1,1 D'atti i>carofopra.W 1*. r mrrw -j -£ fi

Oue afficitte/late ne' piatti d'argento alla Paflicci dipanz.a di tonnofrefea
Francefe, feruiti con Tuccaro, & can- & pefee finiamoti Jalato, & datti 1
nella fopra. m. 80 piatii 13 gliati , & tu a paifa di tre lil>re m
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no, <5" v>!a e di fatamene per pa-

(liccio. nu.8 piatti 8

JMineflra di latte rojji d'oua,& ZMecaro.

piatti 15
Tortiglioni sfogliati fattiton biftiro. nu.

8 piatti 8

Terzo feaiitio di credenza.

Pafticci dt pedoni di care tafani, di tre pe¬
doni per pafliccio. nu. 40 piatti S

Pere mofcarole. lib. zo piatti 8

Calamari piccioli fritti, feruite con me- Carciofani cotti feruiti con aceto, & pe-, ÌJL . . *4.+: Q 4,* . ~ O
Ungale tagliate [opra. lib. Z4 piatti 8

Granchi teneri ferititi con limoncelli ta¬

gliati, fugo dimelangole , & ZMecaro

j"opra . ri u. 80 piatti 8
piatti 1 17

Quarto, & vltimo feruitio di cocina.

Tinche riuerfe ripiene cotte fu lagraticc-

la,feruite confuofapor[opra. lib. 4 8
piatti 8

Luccio graffo in pot aggio alla T e defeda.
lib. 3 z piatii 8

Pafticci di coyuì dif ù libre per pafliccio,
feruite caldi. nu. 8 piatti 8

Tortefatte di ricotta, capo di latte,&pa¬
rta di marzapane. nu. 8 piatti 8

Tinche grojfe alejfate conpifelli. lib. 3z

piatti 8

Spigole fritte,&poi marinate,feruitcs

con fuo fapor [opra. lib.] o piatti 8

Fiadoncelli pienidivuapaf[a,& cib:b-

bofenXfanime. nu. 40 piatti 8

Tonno fotteftatto con prugne ,& vi [ci ole

fecche. lib. 30 piatti 8

faflicci di trutte di cinque libre per pa¬

fliccio,feruiti caldi. nu.8 piatti 8

Frittate verdi di ottooual'vna, con pi¬
gnoli ammogliati, & ammaccati den-

J ro% nu.8 piatti8

Tortebianche. nu.8 piatti 8

Torte verdi. nu. 8 piatti 87 anare di Crema . nu. 8 piatti 8
Ofìreghe cotte fu lagraticola , trottan¬

docene, feruiti con pepe [òpra.nu. 120
piatti 8

Camvari cotti in vino, &[petisrie, [er¬
mi con aceto, & pepe. nu. 300 piat-

pcs. nu. 40 piatti 8

Carciofani crudi, feruiti con fale, Cpe-

pc^>. nu. 40 piatti 8

Pere, & mele di più forte, numero 12.0

piatti 8

Cafci marzolini di due libre l'vnofpac-

cati. nu. 8 piatti 8

Cafcioparmeggiano infettuccie- lib. 10
piatti 8

Scafi teneri con la fcorzA. numero zoo

piatti 8

cimandole frefche fpaccate [ule foglie dì
viti. nu. 400 piatti 8

AIaroni cotti alle brade, & ftufati nelle

rofe,feruiti con fale, & %uccaro,& pe¬

pe [opra. nu. 300 piatti 8

Vermicelli di butiro, feruiti con \uccaro ,

& acqua rofa [opra. lib. 1 z piat¬
ti 8

Neue di latte feruitacon tyccarofopra,
piatti 8 !

Cialdoncinifattiàfcartocci,numero 300
piatti 8

Ciambellette di monache, numero zoo

piatti 8

piatti 117

Leuataìa touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muterà faluiette can¬

dide, con forcine d'ar¬

gento, &coc-
chiari.

Quarto, & vltimo feruitio di credenza

ti 8

Finocchio dolce verde mondo il gambo.

lib. 6 piatti 8

Stecchipr ofumati. nu. 40 piatti S
Cedri [ani conditi. lib.\6 piatti S

piattino Scorge di cedro condite, lib. 16 piatti 8

Gg 1 Pere
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fere mofcarole condite.

Ter fiche condite.

Mei angolini conditi.
Limoncelli conditi.

C onfiettigrojfi bianchi.
Alandole confette.

Coriandoli confetti»

binici confetti.

Arane etti confetti

Bergamini confetti.
Cannellati.

lib. 16 piatti 8

lib-16 piatti8

lib.16 piatti 8

lib. 16 piatti $

lib. 16 piatti 8

lib. x 6 piatti 8

lib. 16 piatti 8

lib. 16 piatti 8

Uh. 16 piatti 8

lib. io piatti 8

lib. 10 piatti 8

Gelo di cotogne figurato in fcatoline. nu.

40 piatti 8.

Cotognata mufehiata infcatole. nu.40

piatti 8

Malmeni di fiori profumati, & lauorati
il pie difeta,& oro. nu. 40 piatti 8

piatti 144

GENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo.

Primo feruitio di corina.

BJfcotelli di marzapanelauorati'àpiùfoggie. nu. 40 piatti 8
Mofiaccioli Napolitani, numero 40

piatti 8

Califcioni, cioefpoletti dimaraapanc^>.
nu. 40 piatti 8

fignoccatifirefichi. nu. 40 piatti o

Soccacine fatte con butiro*- numero 40
piatti 8

Infialate di mejcolanzjt. piatti 8

Infialate di fparagi. piatti $

infialate dipifielli- aleffati con la Jcorzji,
feruiti con aceto, & pepe. lib. 16 piat¬
ti 8

"Bottarghe tagliate, mefoolate con yua-i

pafiii, capparetti, &fugo dimelangole.
iib. 4 piatti 8

Bianco magnar e in quadretti, numero 8
piatti 8

Cielo dipefee eon polpe d'anguille fiotto,
piatti 13

Secondo feruitio di credenza «

Carpioni; onero trutta accagionate ,fier-

uite con aceto rofiato, fiori di rofmarU

nonetto line di cedro >&zuccaro. /#,
50 piatti 8

Oline Napoletane. m.vx> patti 8

Vmfrefica dell'anno paffatocon^nuta*
lib. 24 piatti S

C amale in piatti con olio, & Jìtgodìmu

langoLefiopra. ^ lib. io piattil
Tafticci di comi, ò trutte di fei libre per

fatticcio.,fieruiti freddi, rn.8 piatti8
7 arantello dijfalato acconcio. hb. 8

piatti 8

Alici acconcie. nu. 120 piatti 8
Aringhe cotte fin lagraticola ,feruite con

olio,pepe,& aceto. nu.^o piatti 8

Schinale acconcio, come le bottarghe,
lib.6 piatti 8

Offe II e sfogliate alla Afilanefe. ntm.\o
piatti 8

patti 80

Primo feruitio di corina.

Lacci e ale (fiat e, fieruite con petrofemolo

fiopra. lib, } 2 piatti 8

Sapor bianco in piatti. piatti x 3

Pafficetti di pignoli, di \.oncie per pattic¬
elo. nu. 40 piatti 8

Lamprede grojfie in pez,z.i fotte fiat e col

fiuo faporefiopra. lib. 16 piatti 8
Fritelle-dipafta di mar^apane. nu. 600

piatti 8
Crollate di pere. nu. 8 piatti- 8

Frauolini marinati,fieruiti con fiuo fapor
fiopra. lib.i\ piatti §

Granchi] mutati-fritti, feruiti confingo di
limoncellifiopra. nu.80 piatti 8

Calamari di latte fritti, fieruiti confitta?

di limoncellifiopra. lib.i 4 piatti 0

P orcellette inpotaggio con cipolle. Hb- z°

piatti 8
Tette d'ombrina, & di Storione ttlt]Ja&

feruiti con fiori fiopra. nu» S piatti
' pam n

Se-
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uerjìfiorifopra. nu. 8 piatti 8
Lumache purgate fritte, coperte difalfa

-perde. nu.6oo piatti 8
Cannonàrie di due ouaVvna , ripiene.^

d'vuapaffa , ZMecaro , & cannella.
nit.\o piatti 8

piatti 95

Quatto,& vltimo feruitio di coeina.

Secondo feruitio di corina.

Triglie cottefu lagnaticela , ferititi con_>
fuofapor lopra. //Àjo piatti 8

Sucri , &fgombricottifulagraticola,
feruiti con fito fapore fopra. lib. 30
piatti 8

One affrittellate alla Lombarda, nu. 80
piatti 8

few di Borione porticati di tre libre Lucci grojfi ripieni arrogiti allo fpedo ì
Imo, arroflm allofpedo, ferititi con f erum confuofapore, & limoncelli ta-
fugo di melangoleopra, nu.8 piatti 8 gliati fopra. lib.40 piatti 8

Laccie di quattro libre l'vna, cotte fula Tinche riuerferipiene fottefìate, feruite
graticola,feruite con vuapaJ[a,Crfuo con fuofapor e. Ub.AO Piatti 8
favor fopra. nu.8 piatti 8 Pafticci di ombrina, ferriti caldi,di cin-

Minetira di farro con latte di capra, GT que libre per pakiccio. nu 8 piatti 8
butiro, ferutta con cafcio,z.rtccaro, & Mineftra di viuarole con herbicine, vo~
cannella [opra. piatti 13 Ua,& cafcio. ptattl .,

Lwguattole cotte fulagraticola, ferme Tinche,graffe di cinque libre fina. fritti
conjuojaporefopra. lib.^o piatti S feruite conpetrofemoloCoffritto& Cura

Frattotim com fulagraticola,feruiti con di melangole Copra. m 8 Diatti li
fuofaporefopra. hb . } o piatti 8 potaggio di calamari ripieni' lib io

Oliuédi Cicilia. nu. zoo piatti
fatticci d'anguille , di quattro libre per

fatticcio. nu.8 piatti 8
p e\ù di tonno fottefiati, con prugne , &yifciolefecche. lib.^o piatti 8

piatti 39

T erzo feruitio di cocina.

pezzi di (ìorione cotti in bianco, feruiti
con fiore di borragginefopra. lib. 48
piatti 8

Agitata in piatti perfavore, piatti 13
P^flicci di fpigole, difei libre per pastic¬

cio,feruiti caldi. nu.8 piatti 8
pifelliinmine[ìra, maritati con cafcio,

& oua. piatti 13
Stellette di marzapane, m.ioo piatti 8
Gelatina con code di cetogambarimon¬

dejotto. piatti 13
Torte bianche fatte con mele appiè , &

pere mofcarole. nu.8. piatti 8
Trutte di quattro libre l'vna, cotte in vi¬

noj & Jpetime, fattile afeiutte con di¬

piatti 8
Lattarmi fritti, feruiti confalfa verde

fopra. lib. 16piatti 8
Granchi^ porri di mare fottefiati, (f ri-

pieni, feruiti con auccaro, & fugo di
melangolefopra. mi.so piatti 8

Torte di fauefrefehe. nu.8 piatti 8
Torte difaluiata. nu.8 piatti 8
Vn lauonero dipafta vote. piatti 8

piatti 95

Terzo feruitio di credenza,

Gambari cotti in vino mondi conia co^-
da,& panche, feruiti con aceto, & pi¬
pe. nu. zoo piatti 8

Pafticci diperegrojfe di dieci per pastic¬
cio. nu, 8 piatti 8

pafticcieti di pedoni dicarciofani di tre
perpafticcio. nu.tp piatti 8

Oftreghe cotte fulagraticola,feruite con
fugo di melangole,& pepe fopra,. mm.
zoo piatti 8

Carciofanicotti,ferititi con aceto &pept,
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nu. 40 piatti $ Ciambellette dì Monache. num.i^
Care tofani crudi,ferititi con fale,& pepe* piatti 8

nu.Ap piatti £, piatti ut
Pere,& mele dipiuforte. nu.bo piatti 8

Mandole frefchefpaccate , feruitefule Lcuata la tanaglia,& data l'acquaio
foglie de viti. nu. 400 8 mani , fi muteranno le faluiette

Qafcio'Parmeggiano infettuccie. lib.16 candide, & fi feruirà.

piatti 8

iScvz/z con la fcorza „ »«. zzo p/<#- Quarto, & vltimo feruitio di credenza.
ti 8

Cafri marzolini di due libre l'vno fpac- Finocchio dolce verde. lib.G piatti 8
coti. lib.16 piatti 8 Slecchiindenticon acqua rofa. num.40

Aiarroni arrostiti,feruiti confale, zjuc- piatti 8
caro,&pepe. nu 100 piatti 8 Marciti di fiori profumati, num. 40

Neue di latte, feruita con Truccar0 fopra.. piatti 8

piatti 13 Conditi , & confettioni a beneplacito,

Ciaidonifatti a f'cartocci. nu. 500 piat- piatti 8 per forte

ti 8. piatti 31

COLLATIONE FATTA ALLVLTIMO DI MAGGIO.

In giorno di Venere in Trafteuere in vn Giardino »

ERa pofta IaTauolà con tre touaglie, adornata con diuerfi fiori, & fiondi, la_Bottiglieria con diuerfi vini dolci, & garbi, la Credenza ben fornita di valiti

forti di tazze d'oro d'argento, di maiolica, & di vetro ; & prima che filile data l'ac¬

qua odorifera alle mani,fò pollò fotto ciafcuna faluietta vna ciambella gro^a, fat¬
ta con iàtte, oua, e zuccaro -& butiro, & fu feruita à otto piatti, con otto Scalchi,

& quattro Trincianti, & ogni volta che fi leuò la touaglia, fi muto iàhiiette candi¬

de, & perii conditi fi merfe forcine d'oro, e d'argento con coltelli, Per le con-
fettioni fi me (Te cocchiari, & à ogni feruitio fi meffefu la tauola fei ftatue di re-

kuo in piedi, le prime erano di zuccaro, le feconde di butiro • e le terze di pa¬
tta reale , & taLcollatione fu fatta dopò il vcfpro con varie forti di ftiumenti, &
jTmfiche,,

Fraole fucate , feruite con fuccaro fo¬

pra. lib. 16 piatti 8

Vuafrefca. conferuata > lib.i 4 piatti 8
Al clangale dolci, monde feruite con zmc-

caro fopra, nu. 60. piatti «

Mafloccioli Napolitani, nu. 40 piatti 0

Spoletti di Ad arrapane.. nu. 40 piatti0

Morfeiletti di paftareale, lavorati ftp 11*

modi . nu. 40 piatti^
Pignoccati frefchi. nu. 4° ,,

Ciambelle di monache.m• 4 00 V'f' m ò
Capi di latteferuiti con zjtccar.°J°P ra - J •

, nu. 40 piatti 8 .

lib. 24 piatti 8 - Butiro paffatoper lafiringa ,jerit>f°TJltO'

Primo feruitio con le prime fiatile di
zuccaro,,

Diana con la luna.in fronte,csn l'arco,&

canne al laccio,con cinque Ninfe.
Prima Ninfa convn dardo in mano,

Seconda con l'arco, CT la faretra.
Ter\a con viola
Quarta.con cornetta.

Quinta con vn ciembalo.

. C ori dite in cuccar 0 afciutte di più forte à

beneplacito. lib.16 piatti,òtaz.z.e.8
Cera/e palombi» e.„

ceti
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zjucctiro (opra. lib. m piatti#

Giuncate in fiondi, feruite con Cuccavo,
C fiori[opra. Ub. 40 piatti S

bottarghe tagliate infette, feruite con fu¬

go di limoncelii, & cuccavo fopra. lib.

6 piatti 8 • • o
Schinale acconcio. lib- 6 piatti 6

Aringhe acconcie. nu. 40 piatti j
Tarantelle acconcio. lib. 10 piatti 8

Alici acconci. fin. 110 piatti 8

Jnfalate di fparagi. < piatti 8

Infalata di capparetti, vuapaffa,& ìmc-
caro. Uh. 8 piatti 8

Infilata di cedro tagliato in fette,ferui-
to con cuccar0, & acqua rofa. piatti 8

Jnfalate di lattughe,& pori di borragine.

piatti 8
fafiicci di trutte, di fei libre per paflic-

cio , feruitifreddi. nu. 8 piatti 8
Foccacine fatte con bntiro. lib. 40 piat¬

ti 8
Oliuedifpagna. nu. 14 piatti 8
Orecchine sfogliate piene di rifo Turche-

f co. nu. 40 piatti 8
piatti 208

Lcuoffi la prima touaglia,& detteli l'ac¬
qua odorifera alle mani.

' .V.'i

Secondo feivitio con le altre fei ftatue
di butiro.

Vno Elephante con ~t>n caffello fu la~>
Jchiena.

Hercole che sbranaua la bocca al lio-
8t>.

l'ngran Villano di Campidoglio.
Vn C amello,con~pnRe moro fopra.
Vn alicorno che habbia il corno in bocca,

al ferpente.
Il Cignale di Meleagro con la fre7z.a in

petto.
Tifelli teneri aleffati confcor^a , feruiti

con aceto,&pepe. lib. 16 piatti 8
C arciofani cottiferuiti confale,& pepe.

nu. 40 piatti 8
Tartufiili cotti con oglio, fugo di melan*

•

gole,& pepe. lib. 18 piatti 8
Carciofani foffritti con bittiro, feruiti con

fugo di melangolo,& pepe, *«.40 piat¬
ti 8

Tartufali crudi feruiti con[ale, & pepe
lib. 10 piatti 8

T alme te Napoletane acconcie, num. 16
piatti 8

faflicci di pere Rice arde, di tre per pa»
siicelo. nu. 40 piatti 8

Tere guaste feruite con zjuccaro Jòpra-,.
nu. 80 piatti 8

Vere mofcarole, ò d'altra forte crudo.
lib. 24 piatti 8

Vifciole palonibine. lib. 24 piatti 8
Rauiggioli Fiorentini, lib. 16 piatti 8
Cafcio Parmeggiano infertacele. lib. li*

piatti 8
Scafi teneri conia feo-^aa. nu. 160 piat<ti. 8
Cafri marzolini di due libre l'vno fpac~

coti. nu. 8 piatti 8
Amandole frefche fpaccate fu le foglie di

viti. nu. 400 piatti 8
Vuafrefea dell'anno paffato confermata.

tib. 24 piatti 8
Neue di latte ferinità con Xucca.ro fopra-

piatti 8
Cialdoni fatti a {cartocci, nu. > jo piat¬

ti 8
Ciambellette. nu. 200 piatti 8
Marroni cotti alle brade , ftufati nelle

rofe, feruiti con fale, Tuccaro, & pepe
fopra. nu. 300 piatti 8

Compojìadirape. lib. 16 piatti 8
Compofle di carote. lib. 16 piatti $
Compofìa di citrioli. lib. 1 6 piatti 8
Compojla di finocchio marino, num. 1 6

piatti 8

Lcuoffi la touag!ia,& detteli l'acqua al¬
le mani, & li mutò faluiette candi¬

de,cucchiari,& forcine»

Terzo, & vltirno fcruitiocon Tvltime,
ftatue.

Paride con "enpomod'oro in mano.
falli'
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fallacia ignuda,
donane ignuda.
HelenaTrotano,, adornata di veste, &

capelli d'oro.
Europa fui toro, con le mani alle corna.
Cedrifani conditi. lib. 1 6 tazze 8
Limoncelli conditi. lib.iG tazze 8
Afelangoletticonditi. Itb-16 ta^ze 8
Cocomeri conditi. lib. 1 6 tazze 8
jftdeleni conditi. Iib.i6 tazze 8
Cacume condite. Iib.i6 td^ze 8
~Pere condite. Iib.i6 ta^ze 8
JSTocimofcatecondite. Iib.i6 ta\ze 8
Noci nostrali condite.
? orfiche condite.
Avriccolecondite. —, ... ^—
Vifciole fìroppate vntaXzette. numero 40

piatti 8
Celo di cotogne in fcatoline, numero 40

piatti 8
Scatoline di cotognata, nu.40piatti 8
Scatoline di cepeta. lib. 24 piatti 8
Fucaccine di cotognata, numero 24 piat¬

ti8

lib. 16 tazze 8
lib. 16 taXze 8
lib. 16 ta%ze 8

Seat oli di anaci confetti di dm fibra
l'vna. nu. 8 piatti 8

Scatole di confetti grojftdi due libre_j
l'vna. m.Uiatn8

ò catale ai pugnata confetta, di mìibre
l'vna. nu . 3

Scatole di feme di mellone confettoii
due libre l'vna. nu. 8 piattìì

Scatole di coriandoli confetti, numero %
piatti 8

Scatole di mandorle confette di due libre
l'vna. nu. 8 piatti 8

Scatole di pistacchi confetti, di due libre
l'vna. nu. 8 piatti 8

Scatole di pignoli confetti di due librtLJ
l'vna. nu. 8 pi atti 8

Finocchio confetto in panochie. lib. 16
piatti 8

Alazxì di fieri lauorati li piedi d'oro>&
difeta. nu. 40 piatti 8

Stecchiprofumaticon acqua rofa in piat¬
ti . nu. 40 piatti 8

in tutto tazze 88, piatti 128

MESE DI CIVCNO
PRANZO A L L I Vili. DI

Giugno con due feruitii di credenza >
& due di corina, feruitoà due piat¬

ti , con due Scalchi , & tre Trin¬
cianti .

Primo femitio di credenza.

C ,Api di latteJeruiti con^uccarofo-pra. nu.ii piatti x
Giuncate,feruite con zuccarofopra.nu.G

piatti 1
Morfelletti di marzapane, numero 1 2

piatti 2
Fraole fpaccate,feruite con zuccaro fo¬

pra. lib. 4 piatti 1
Vifciolepalombine. lib. 6 patti 2
Melangole di mezo faporeferuite con-,

tyaarofiyra. nu. 12 piatti z

Salciccione cotto in vino tagliato infette.
lib. t, piatti 2

Fiadoncelli pieni di compojìtione d'ofel¬
le. nu. 11 piattii

piatti i <j

Primo feruitio di corina.

Croftate d'animelle, &"vuafpinacotu
fe notine di prefciutto. num. 1 {'at"
ti 2 * _ ...

fezzigruffi di fegato di vitella
tati alla Francefe, arrofiiti allofpeao,

Jeruiti caldi con fuo faporfopr* m 4
piatti 2

Tanice etti sfogliati di vitella battuta.),
di meXa libra perpafticcioMinero 11

pollastri ripieni arrogiti



libro Q.

uiticMf telar,glie tagliate, & zMeca-

rafopra- m. iz piatti z

■prefciutto foffrittOj con {dui a, &fette di
pane, {erutto coti fugo di melandole, &

pepe {opra. M-A P'fJ *
Pollanche afaggi anate, arrofhte allo {pe¬

do, ferriti coti limoncelli tagliati fopra.
nu .S piatti z

Oline di Spagna. »«. 80 piatti z

jifezj capretti di dietro arrogiti allo fpe-
do,{erutti con limoncelli tagliati fopra.

mi. 2 piatti 2 piatti 16

Secondo feruitio di corina.

Taperi ripieni con prugne, & vifciole fec-
chc stufati. nu. 1 piatti z

Piccioni flufati con pifelli, & barbaglia
di porco. nu. 1 2 piatti 1

Tajììcci ditefte di capretto fenzJoffo, ri¬
pieni di tre tefleper pafliecio.numer. z
piatti 1

Alez.i capretti dinanzi aleffati, ferititi
con petrofemolo fopra. nu. z piatti 2

Salfa verde per fapore. piatti z
Sommata dijfaìata allegata tagliata in

{ette coperta d'agliata• lib. z piatti 2
Torte difaluiata. lib. 2 piatti 2
Torte difauefrefche. nu. 2 piatti 2

piatti 18

SccondOj& vltimo feruitio di
credenza.

C tir ciafani cotti,feruiti con aneto, &pe-
P^- nu. 12 piatti 2

Carciof ani crudi, feruiti con fale, &pe-
P^- nu. 12 piatti 2

Cerafi romanefcbe. lib. 6 piatti 2
Pere, & mele di più, forte, numero 50

piatti 1
. Cafcio Parmeggiano infettacele, lib. a

piatti 2
Cafci marzolini di duelibre l'vnofpac-

caff- _ nu. 2 piatti 2
Acafi teneri con la feor^a. numero <5b

V A R T O. J41

piatti 2
Neue di latte feruita con cuccar0 fopra.

piatti 4
Cialdoni fatti àfcartocci. nu. 100 piat-^

ti 2
Ciamkellette. nu. 100 piatti 2

Leuata la touaglia,& data l'acqua aUc
manijfi muterà le fr.Iuiette

candida.

Primo feruitio di credenza.

Finocchio dolce. nu. 2 piatti z
Stecchi fu le foglie di viti. nu. 12 piat¬

ti 2
Mditeti di fiori. nu. 12 piatti 2
C onditi,&confeitioni a bencpUcito.piat-

tiz per forte.
piatti jo

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza,

INfalate di lattughe, Ó fiori di barra¬gge . piatti 2
Infilate.di mefcolan\a. piatti 2
Inf alate di tappar etti, vua pa{fa, C~ cuc¬

car 0. lib. 1 piatti 2
Radici bianche, & tenere fpaccate. nu. G

piatti 2
bìfalate di magontini,&piedi di papero,

piatti 2
piedi di vitella aleffati copert i di falfk->.

verde. nu .4 piatti 2
Lingue di bufalofa-late, efalciccioni cotti

in vino tagliate infette, feruite confu¬
go di melangole, & zjuecaro fopra->.
lib. 4 patti 2

Tortiglioni ripieni alla L ombarda. nu. 1
patti 2

Ricotte paffate con la ttringa, feruite con
, z.uccarofopra. lib. 4 piatti z

piatti 18"

ìltj Vii-
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Primo fetuitio di corina .

Anatre ripiene arroflite allo [pedo ,fer*
uite con limone elli tagliati,& cuccaro
fopra. nu. 4 piatti 2

Cromate di vifciole fenzjoffo. numero 1
piatti 2

piccioni ripieni arrogiti allo [pedo, con
fugo di melangole, & w.ccarofipra->.
nu. 12 piatti 2

Torte di ricotta confiori difm bHC0 n ,
2 piatti 2

?4ice etti di pere mofcarole, di meZ/.
libra per pafiiccio. nu. 11 ìmi z

piatti j.o

Secondo, Se vJ timo fewicìo di cre¬
denza .

Cerafe palombine. lib. % piatti 1
Carciofani, cottiferuiti con aceto, &pe-

P e * , . nu. 1 x piatti i
Pollaflreiìialejjàti flati in adebbo, & poi C arciofani crudi, feruiti con fale, & pz-

fritti,ferititi con \uccaro, & cannella, '
& del me d. efimo adobbofopra. nu. 12
piatti 2

Adez.i capretti di dietro arrofliti alla
fpe do,feruiti con limoneelli tagliati, CT
siuccarofopra. nu. 1 piatti 2

Paflicci dimeni capretti dinanzi,d'vn

pe • nu 11 piatti 1
Pere mofcarole, & d'altra forte, lib. 8

piatti 2
Cafcio parmeggianoinfettuccie. lib. 4

piatti 2
Cafeio marzolinodi due libre l'vnofiac¬

cati. nu. 2 piatti 2
me\o capretto per pafticcio tagliato in Scafi teneri conia fcorTa. m.Co piat-
pez.z.i. nu. 2 piatti 2 ti 2

Sapore di vifciole. piatti 4 Adandorlinefrefckefiaccate, feruite ,fit
Lonzji di vitella arrostita allo fpedofer- le fogli e de viti. nu. 120 piatti 2

uita con oliue fenzjojjò (opra. lib. 12 Giuncate, feruite con Cuccar0 fopra. lib.
piatti 18 8 piatti 2

Secondo feruitio di corina.

Lingue di vitella ale/fate, & poiinuolte
nella rete arroflite allofpeao, feruite
con melangole tagliate fopra.numero4
piatti 2

Vaccina mifalata alejfata- fruita coru
petrofemolofopra. lib. 12 piatti 2

Agliata per fapore. piatti 4
Piccioni domestici ripieni, accompagnati

con pifelli,&fette di falciccionefalato
alefati, &feruiti caldi con ejje mate¬
rie. nu. 12 piatti 2

Polpettoni di vitella, arrofliti allo fpedo,
& poi ttufatti, d'vna libra, & mez.a
l'vno. nu. S piatti 2

Brifauoli di vitella fotteflati, tramez.-
z.ati d'oua, cafcio, fpetierie ,& vua->
lpina, feruiti caldi confuo brodo fopra.
lib. 8 piatti 2

T orte dipifelli. nu. 1 piatti 1

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno le faluiette

candide de fi fer¬
ititi .

Finocchio dolcefrefco. lib. 2 piatti l
Stecchi in piatti con acqua rofa. nu. 12

piatti 2
Mazzetti di fiori profumati, numero 11

piatti 2
Conditi, ■& confezione à beneplacito-

piatti 2 perforte.
piatti

PRANZO ALLI XV. DI G1VGNÓ
con vn feruitio folo di cocina, & due
di credenza , feruito à quattro piat¬
ti , con quattro Scalchi > & quattro
Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

PE\ zj di marzapane. numero 20
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Capi di latte,[erutti con z,uccarofopra->.
YlU>2>0 pldttl ^

Butiro frefeolavato ,paffato perlaSirin¬

ga, [erutto con zjuccaro(òpra, lib. 6
piata 4

Focaccini sfogliate [atte con butiro. nu.
zo piatti 4

Prefciutto cotto in vino, & poi sfilato,[er¬
utto conaceto ro[ato, & xuccaro[ipra.

lib. 8 piatti 4

Lingue ai bufalo [alate cottein vino ta¬

gliate infette.. nu. z piatti 4

Fraole juacatecon cuccare [opra, lib. 6
piatti 4

Vifciollette, & marafche- lib. 8 piatti 4.
piatti 5 z

Primo, & vltimo feruitio di corina.

Cromate d'animelle di capretto, & fet-

toline diprefciuto , & Vita [pina. nu. 4
piatti 4

Frittile di ricotta, cafiio, & fiori di [im¬

buco. 7ÌH. 100 piatti 4
Frittura d'animelle, &[egato di vitella,

& fette di barbaglia di porco, feruita

con fugo dimelangole, pepe, [ale,&

zjuccarofopra. lib. 10 piatti 4

Po llajirelli arrofìtti allo (pedo, e poi fi ti¬
fati con acqua ro[a, aceto rofatojtmon-

celli tagliati, & cuccar0[opra. nu. zo
piatti 4

Mezjt capretti di dietro arrogiti allo[pe-

do, ferititi con. meiàngole tagliate [0-

,Pra -- . nu. 4 piatti 4

Piccioni domeFrìci ripieni, fiufati coru

falciatone,&pìfellt. nu.ro piatti4

Papccio di lingue di vitella con fra [alfa,
di due perpafticcio. nu. a piatti 4

paperi ripieni arrofliti allo [pedo, [fruiti
con limoncelli tagliati[opra.numero 4

piatti 4

Tefle di capretto indorate con oua , &

fritte,[erutti con limoncelli tagliati,&

zjiccaro[opra. nu. 8 piatti 4.

Grottonata di due petti di capretto, con_

oua, [peti eri e, agre fio, £r zjtccaro,[er-

uita con zjuccaro, & fugo di melangole

[opra. piatti 4

Lonui di vitella arrostita allo[pedo,[er¬

ta tacon limoncelli tagliati [opra, lib.
Z4 piatti 4

Oliue ai Bologna. nu zoo piatti 4

Sapore di vifciole. piatti 5

Quaglie arroftue allofpedo conjua ero-

fiata u. nu. zo piatti 4

Spalla di cafirato arroflita allo [pedo,

[eruita con[uo[apor [opra, numero 4
piatti 4

Torte d'herbe alla Lombarda. nu. 4
piatti 4

Torte bianche mar^apanate. lib. 4 piat¬
ti 4

piatti 69
Secondo & vltimo feruitio di

credenza.

Carciofani cotti [eruiti con aceto, & pe~
pC->. _ nu. zo piatti 4

Carcio[ani crudi,[eruiti con [ale, & pe¬

pe-^ . _ nu. zo piatti 4
Pere, & mele di più [orte. nu. 60 piat¬

ti 4

Cafiio marzolino. lib. 8 piatti 4
Ca[ciopanneggiano infettuccie. lib. 6

piatti 4.

Cerafie Rjomanefche. lib. 1 z piatti 4

Mandorline [refche[paccate. nu. z jo

piatti 4
Neue

Tette di latte [eruita con \uccaro [opra,
piatti 5

Cialdoni fatti àficartocci. numero zoo
piatti 4

Ciambellette di monache, numero zoo

piatti 4

Leuata la touaglia ^ & data acqua odo¬
rifera alle mani fi muteranno lt..,>

faluiette candi¬

do.

Finocchio dolce verde mondo il gambo»
lib. 3 piatti 4

Stecchi profumati. nu. 10 piatti 4
Hh i
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Monetti di fiori lavorati li piedi difie-
ta~j. nu. io piatti 4

Conditi, & confettioni di più forte à be¬
neplacito. piani 4 per [erte

piatti 57

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo.
*

Primo feruitio di credenza.

INfalata di lattuga, & fiori diborra-gine> piatti 4
Infoiata di mefcelanza-. piatti 4
Jtifata difparigi. piatti 4
Infialata di cedro tagliato in fette, feruita

con^zjuccaro, & acqua rofi'a fiopra• piat-
4

Infialata di magoncine, e piedi di papero
alejfati. piatti 4

Trae le fiuacate feruite con zjuccaro /opra.
lib. 8 piatti 4

Arbicoccole. nu 60 piatti4

Offelle di patta reale alla Atilanefics.
nu. 20 piatti 4

'Pasticci di vitella,fieruitifreddi Mfiei li¬
bre per pafiiccio. nu. 4 piatti 4

piatti 36

primo * 'Se vlàmo- fcrtiirio di
cocina.

f itto di vitella aleffato,feruito conpetrth
j emolo fiopra. lib. 24 piatti 4

Quaglie arrofìite allofpedo confitta Cro¬
llata , feruite calde, nu. 20 piatti 4

piccioni nofìrali (Infatti confane frefiche.,
& gola di porco. nu. 20 piatti 4

MeTi capretti di dietro arrofiiti allo fpe¬
do, feruite con rfi clangsi e tagliate , &
cuccare fiopra.. nu. 4 piatti 4

Suppa divificiole fatta corvino, butiro,
& luce aro. piatti 4

Capponigiouani ripieni alejfati coperti di
ravioli fien^afipoglia ferititi con cafcio,
xjuccaro, CT cannella{opra. numero 3
fiotti 4.

Paperi ripieni arrofiiti allofpedo,fienài
con pere mofcarole, jìufttefiopra. nu 4
piatti S n

MezJ capretti dinanzi alejfati, & p 0i
fritti tiella padellafieruiti con aceto ra¬
fia? 0 > & Xuccaro fiopra. numera \i_.
piatti 4

Pollanche marzoline affaggivnatefiemti
con limoncelli tagliati"fi & juccaro fo-
pra. ' nu. 11 piatti 4

Pafliccetti di tesledi capretto intiere
fienzJofifo ripiene d'vna per pafìiccio.
nu. 20 piatti 4

Lingue di vitella aleffate tagliate per
Istigo in dtte parti adorate con otta, &
poi fritte, feruite con limoncelli, &
z.uccarofiopra. nu. 6 piatti 4

Zigotti di caflrato ripieni arrofiiti allo
fpedo,fieruiti con fiuofiaporfiopra. nu. 4
piatti 4

Torte di pere moficarole. nu. 4 piatti 4
Pallicci piccioli di latte, nu. 10 piatti 4
Torte d herbe alla Bolognefie. numero 4

piatti 4
piatti 6 3

Secondo, & vltimo feruitio di cre¬
denza .

Cordofoni cotti fieruiti con aceto,fiale, &
pepe» nu. 20 piatti 4

Carciofani crudi, ferititi con fale, & pe¬
pe . nu. 20 patti 4

Pere•, & meledi più forte. numero 60
piatti 4

Cafcio Romagnolo. lib. 8 piatti 4
Cafci marzolini fpaccati di due libres

l'vno. nu. 4 piatti4
Scafi tenari con la ficorzjt. numero ico

piatti 4
Sviandolefrefiche fipaccate. numero 300

piatti 4
Neue di latte, feruita con cuccatofopra ■

piatti 7 •
Cialdonifatti à\fcartocci, numero 200

piatti 4
Ciambelleìte di monache, numero : co

piatti 4. L
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Lenita la touaglia,&data l'acqua allo
mani, fi muteranno le ùluiette

candide, & fi feruirà.

Finocchio dolce verde mondo il gambo.

. lib. ; piatti 4
Stecchi in piatti con acqua rofa. nn. 20

patti 4
Monetti di fiori profumati. ita 20 piat¬

ti 4

Conditi,&confettioni a b'eneplacito.piat-

ti 4 per forte-
piatti )<)

PRANZO ALLI XXV.DI GIVGNO
con quattro feruitij di credenza, &
quattro di cucina feruito à dieci piat¬
ti, con dieci Scalchi, & dieci Trin¬
cianti ,

Primo fertiitio dicredenza.

FRaolefuacate,feruite con z.uccaro fo-pra. lib. 10 piatti 10

Vifciolepalombine. lib. 30 piatti 10

Prugne monde, feruite con Tuccaro fopra.
nn. 300 piatti 10.

Arbicoccole. nu. 150 piatti 1 o

Bìfcotelli dì marzapane.nu.60 piatti io

JÌ4omaccio li Napoletaninumero 60
piatti 10

Pìgnoccatifrefchi. nu. 60 piatti 10

Mel angole dolci monde, feruite con \'ne-

caro fopra. ' nu.<6o piatti 10

Capi di latte , feruiti con "Cuccar0 fopra.
nu. 60 piatti 10

Putirò palpito per la Siringa, feruito son l »

Mtccarofopra. Hb. 15 piatti io

piatti 100

Secondo feniitio di credenza,

I art igLonigran dì sfogliati alla Mila-

nefe, fatti con butiro.nu. 10 piatti 10

Orecchine, sfogliate piene di compofitione

Vette feruite fredde con auccaro

fi I/fa. nu. 60 piatti 10

2JV A R 1 O. 245

Patiteci di vitella mangana di [ci librcJ>

per pa(liccio,feruiti freddi, numero 10
piatti 10

Salciccioni cotti in vino tagliati in fette
feruiti con limoncelli.nu. 12 piatti 10

Prefciittto cotto in vino, & poi sfilato,fer¬

uito con vua palfa, C~ zjiccaro fopra.
lib. 10 piatti 10

Lonjadi vitella arroflita allo fpedota-

gliata minuta, feruita con fugo di li¬

mone elli, careni,&Cuccar ofopra.lib.
60 piatti 10

piatti C> ìPrimo feruitio di cocina.

Croflate di vifciole fenToffo, feruite con
zjACcaro, & acqua rofa [opra. nu. 10
piatti 10

Pajliccetti sfogliati et animelle, occhi, &

orecchi di capretto, d.i otto onde l'vno.
nu. 60 piatti 10

pollanchette d'India ripiene impillottaic,

arroflite allo fpedo, feruite con Trucca¬

re , & limoncelli tagliati fopra. nu. 10
piatti 2

Salfa reale in piatti. piatti 1 o

Cromate dipolpe, & gropponi dì piccioni,

& medolle di boue. nu. 10 piatti 10

Al eli capretti d.i di etro arrogiti al lo fpe¬

do,feruiti con melangole tagliate fopra.
nu. 10 piatti 10 •

Quaglie trame^z-ate con fegatelli di vi¬

tella arroflite allo [pedo, feruite ccxz_>

melangole tagliate fopra. numero 60
piatti io

T e'shcoh d'agnello arroftiri allofpedo con
fua crollata, feruiti con zuccaro, &

fugo di melangolefopra. numero 60
piatti 1 o

piccioni fena'offo flati in ad.obbo, C poi
fritti, feruiti con zMccaro, Scannella,

& del medefimo adobbofopra. nu. Co>
piatti 10

Leprotti arrogiti allofpedo, ferititi cori-,

fuo faporefopra. nu. 20 piatti 10

Fritclle dì latte con floridi fambuco.nu.300 piatti 10

piatti zio >Se-
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Secondo feruitio di credenza-..

Capponi giouani aleffati con mortatelier
ferititi con effe mortatelle , & petro-
femolofopra. nu. zo piatti io

Anatrelle domeniche groffe aleJfate,co-
perte,dt tortelletti,. feruiti con cafcio,
(Scannella fopra. numer. io pian¬
ti io

Vitella ripiena ale/fata,feruita con petro-
femolo fopra. lib. jo piatti io

Sapore bianco in piatti. piatti io
piccioni domeftici ripieni alejfati con pi-

felli,& barbaglio. di porco, num. 60
piatti 10

Pafìicci di polletti difei per pasticcio,[er¬
utti caldi. nn.io piatti 10

Supp& di capirotata con cafcio, & polpe
di 20 .piccioni fitto. piatti 1 f

Fiadoncelli ripieni d'vuapa[fa,zuccaro s ,
& catinella, medolle di boue, & roffi
d x0uadure. nu.60 piatti 10

Mineftra di latte,raffi d'oita,& luce aro.
piatti 20

Celo con polpa di cinque capponi fitto ,
piatti 20

piatti 135

Terzo feruitio di cocma.

Lonza di vitella arrofìitaallofpedo,fer- ■
iuta con olinefenz anime fopra. lib -6o
piatti. 10,

Conigli arrofliti allo fpedo » ferititi con il
fuo.fapore. fopra. nu. 20 piatti 1 o

Paperi ripieni arrofliti allo fpeao, feruiti
con melangole tagliatefopra. num. 1©
piatti. 10

Lombi di vitella flati in adabbo , & poi
imolti nella rete arrofliti allo fpedo,

feruiti con limoncellifagliatifipra-j.
lib.60 piatti 10

Pafticci di polpette d.i vitella,. che prima
fiano flati in.adobbo di quattro, libre ■
per pasìiceio. nu. 10 piatti 10,

Vua frefia dell'arino paffuto conferuata.

lib.2,0 piatti 10

Capponi giovani ripieni arrofliti aito fpe-
do, ferititi con capperetti, & cuccar0

f°pra- nu.tQ piatti 10
Past.cci di Crema, nu. 10 piatti 10

piattino

Quarto, & vltimofenutiodicocina.

Paperi ripienifftifati al forno jon diiterfe
frutte.. nu.10 piatti 10

Paflicci di piccioni di palombaro. , di
quattro per patticelo., nu.10 piatti 10

Polpette di carne vitellina, tramezzate
di cafcio,& oue fott efiate, lib. 20 piat¬
ti 10

Gelo di color d'ambra gialla in canonci-
nu piatti 20

Limonea fatta con amandole , zjtccaro,
fuga di ìimoncelli,& altro, piatti 20

Tefle. di capretto aleffate , feruiti con a-

gliatafopra. nu.^o piatti 10
7* orte d'herbe alla Lombarda, num. 10

piatti 10
Torte bianche ma.rzapanate. num. 10

piatti io
pafìicci piccioli di pere mofcarole, ò altre

,pere. nu.60 piatti 10
Vn lauoriero di pafla fatto con latte,paf-

fato per. la fìringa,, fpolueriz.ato di
zjtccaro. piatti 10

putti 1 20

Terzo feruitio di credenza.

Carciofani cotti.con aceto,& pepe. nu.(o
piatti 10

Carciofani crudi,feruiti confale,&pepe-
nu. 60 piatti 10

Arbicoccole,& mirabolani, num. 15°

piatti 10 .
Cerafe Romanefche. lib. 20 piatti i o
Pere mele di più forte, nu- 2 p P tat '

ti 10 . .

Cafcio maiorichino. I: ^ r~tn V
Calcio Romagnolo in form.. ■" *- e ~

li. lib. 15 pi""! 10
" Celo



LIBRO Q_V ART

ditnelangole,& X3cca.r0 fopra. nu. 1 o viti. nu. 40 piatti 1 e

Neue di latte ,feruita con ZMecaro fopra.
piatti 10o'uaglie (lufate con fette difommata >& Cialdonifatti à/cartocci, numeroso

y (fellifrefebi. nu 60 piatti 10 Votilo
Voi bette di vitella d'vna libra arrostite Ciambellette di monache.* , • n r^: rf*

piatti IO
J4 attarda amabile per fapore- piatti 20

allo[pedo, epoiflnfati con prugne, &

vifciolefecche. lib. 40 piatti 10
Zinne di vaccina con latte di die ce l'vna

adorate, & fritte, feruite con fugo di li-
moncelli,& z.uccarofopra. numero 1

piatti 10
himonea,feruita con zjuccaro [opra.piat¬

ti 10

Celo con occhi > & orecchi di capretto[ot¬
to. piatti 10

faflicci difonghi Spagnuoli, di fei libre

perpafìiccio. nu. 10 piatti 10
T orte d'herbe allalombarda.numero 10

piatti 10

Torte di pere mofearole. nu. 10 piat¬
ti 10

piatti 10
numero 500

piatti 120

Lama Iatouaglia, & data l'acqua alle
manijfi mureranno le faluiet-

te candide.

Quarto, & vltimo feruitio di credenza.

Ciambellette di oua, & cuccar0. nu. 400
piatti 10

Cialdoncini fatti di mollica dipane, &

Tjiccaro. nu. 800 piatti 10
Finocchio dolce frefeo mondo il Gambo.

lib. 8 piatti 10

Stecchi in piatti con acqua rofa. nu. 60
piatti 10

fafliccctti picei oli di vifciole d'vna libra Mazzetti di fiori profumati numero Co

per pasticcio. nu.60 piatti 10 piatti 10

Pa\ìicci di pedoni di carciofani di 10 per

pafliccio. v nu. 10 piatti 10
Osìreghe alenate, ò cotte fu la graticola,

feruite con fugo di melangole, & pepe

fopra. nu. 250 piatti 10

piatti 190

Terzo feruitio di credenza.

Pifèlli teneri aleffati con la[corzji ,feruiti

con aceto,O" pene. lib. 30 piatti 10

Carciofani cotti feruiti con aceto,pepcs.
nu. (io piatti 10

Cdrciofani crudi, feruiti con fale, & pe-
p£-^. nu.60 piatti 10

Tei e rufpe, e d'altra forte, nu.i 00 pia t-
ti 10

Cafci marzolini dì due libre l'vno fpac-
cati. nu. 10 piatti 10

Rauiggioli Fiorentini. Ub. 15 piatti 10
Cafciop-r Reggiano in feti uccie, lib. 12

piatti

Mandar hfr efchefiaccate,fi Icfogljedi

Condati,'& confettioni à beneplacito.piat «
ti 10 per forte

Cotognate di più forte-piatti 10 perforte
piatti 70

PRANZO IN GIORNO DI MA-
gro nell 'antedetto mefe con due fcr-
uitii di credenza & du e di cocina, fer-
uito à fei piatti, con fei Scalchi,& fei
Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

TyRugne monde, feruite con zjuccaro fa-

I pra. nu. 100 piatti 6
Fraolefuacate, feruite con cuccar0 fopra

lib. 8 piatti 6

rifciole, ò rnarafcheferui te fu le foglie di

viti. lib- 12 piatti 6

Capi dilatte, feruiti con uiccarofopra—:
?iu . 24 piatti 6

Ricottepajf ate c on lafìringa. lib .S piat¬
ti 6

li Ta-
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Tarantelle) libre quattro , & alici cin

quantamefcolate infame acconcici.

piatti 6
T or te di vifciole, feruite fredde, m. 6

piatti 6

Fiadoncelli pietri dicompofitione d'offìel-
Ics. nu. 24 piatti 6

piatti 48

Primo femitio di cocina.

Due frefche da beuere. nu. 14 piatti 6

F'riielle di cafcio graffo, ricotta, &fiori

difambuco. nu. 10 piatti 6

Crofiate di latte d'ombrina, ò di fiorione,
con tarantello cotto. nu. 6 piatti 6

Polpette di (lorione di quattro oncie l'vna
arrostite allo fpedo, feruite con fuo fa-

porfopra. nu. 50 piatti 6
falamidi cottifu lagraticola, fervati con

fuo fapor fopra. lib. zo piatti 6

Eojf d'oua affritellati ne'piatti d'argento
alla Francefe, feruiti con zuccaro, &

cannellafopra. nu. 48 piatti 6

Ramaliferita fpoglia,feruiti con cafcio,
zuccaro,&cannellafopra. num.ioo

piatti 6

Elfo cotto con latte, & butiro, feruito con
Tuccaro, & cannella fopra. piatti 8

piatti jo

Seco ido femitio di cocina.

Storione cotto in bianco con acqua, & fa-

le, feruito con petrofemolo fopra. lib 24
piatti 6

Sapor bianco d'amandole. piatti 6

T or te difaluiata. nu. 6 piatti 8

Luccio in potargio. lib. 18 piatti 6
Frittile d'oua dure,feruite con zjuccaro,

& cannella fopra. nu. 50 piatti 6

Lucetti fritti, feruiti con agreflata fopra.
lib. 14 piatti 6

Frittate doppie di otto oua l'vna,tramez¬

ziate diprouaturafrefea, & zuccaro,

& poi fotteflatc nel butiro, numero 6

piatti 6

C alamaretti piccioli fritti, feruiti ctrù
melangole tagliate fopra. numero 18piatti 6

Triglie, & altripefeetti maritimi fritti,
feruiti con melangole tagliati jopaj,
lib.l'i piatti6

Tafticci di tinche conpifelliper dentro

cinque libre perpajticcio. numero 6
piatti 6

piatti <jZ

Secondo femitio di credenza.

Torte d'herbe alla Lombarda, numero 5
piatti 6

Torte bianche. nu 6 piatti 6

Carciofani cotti, feruiti con aceto, & pe¬

pe^. nu. 24 piatti 6

Carciofani crudi,feruiti confale ,& pe¬
pe. nu 24 piatti 6

J?ere,& mele di più forte. numero 7 2
piatti 6

Cafcio parmeggiano in fettuccie. lib. 9
piatti 6

Cafci marzolini fpaccati di due librai
l'vno. lib.6 piatti 6

Scafi teneri con la feorza. numero xoo

piatti 6

Mandorle frefche fiaccate , feruite fu le

foglie di viti. nu 200 piatti &
u4rbicoccolegraffi. nu. 100 piatti G

JVeue di latte,(bruita con Xuccaro [opra,

piatti 8
Cialdoni fatti àfcartocci. numero 500

piatti 6
Ciambellette di monache, numero 200

piatti 6

Leuata la touaglia, & datta l'acqua alle
mani, fi muterà faliuetto

candide-».

Finocohio dolce verde mondo ti Gambo.

lib. 4 piatti 6 . ,■

Stecchi profumati. M?. 24 P' a . '

Mazzetti di fiori Uuorati lipidi tj *
ta, nu.iA PiatnS ,

Con-
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Conditi , & confettioni à beneplacito .

piatti 6
piatti 104

CENA CON TL MEDESIMO

ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.

Vlfciole, ò marafche. hb. 1 2 piatti 6Arbicoccolegrojfe. nu. 100 piatti 6
bit.alate di verdura di più forte, piatti 6

per forte•
filici acconcie con aceto, olio, & origano.

nu. So piatti 6

Tartarughe acconcie. lib. 4 piatti 6

Sgombri marinati, feruiti confuo fapcre

fopra. lib. 12 piatti 6

Saraolini marinati, feruiti con fuo faso¬
re fopra. lib 11 piatti 6

Tortiglioni ripieni alla Lombarda.nu. 6
piatti 6

Salate di code di cinquecento gambari*-

piatti 6

polpette paffate, feriate con zjuccaro fo¬
pra. Hb. 6 piatti 6

fatticci di coruì ài fei libre per pasticcio,

feruiti freddi. nu. 6piatti 6

piatti 72

Primo fallino di corina.

feZzi d'ombrina Stufati con cipolle in¬

tiere. lib. 14 piatti 6

Tinche riiterfe ripiene cotte fa la grati¬

cola, feruite con Juofapore [opra. lib. 24
piatti 6

Torte di [arde fetida [pina, numero 6
piatti 6

Anguille a^-roff ite allo [pedo con fua cro¬
llata, feruite con Tue caro, & limon-

celli tagliati fopra. lib. 15 piatti 6

Granchi mutati fritti, feruiti con fugo di
melangolo fopr a. nu. 50 piatti 6'

Samoli con fpoglia,feruiti con cafcio,z.uc-

caro,& cannella. nu.110 piatti 6

Mmtiìra dipifelli conpef?J dì tenche

2fl

flufatccon effe. piatti 8

One aure ripiene, feruite con fuo fiporc.

d'amandole fopra. nu. 50 piatti 6

Cannoncini d'oua, di due oua l'vno,pieni

d Tua paffa, & zjuccaro,f '.rutti con h-
moncelli tagliati, con 7jiccaro,& can¬

nella fopra. nu. 24 piatti 6

piatti j(5

Secondo femitio di cocina.

Frauoline fritte,feruite con fugo di me-

langole,fopra. lib. 18 piatti 6
potaggio di lumache cauate. numero 3 00

piatti 6

Rane fritte coperte d'agre Rata. nu. 200

piatti 6

Frittate verdi con fugo d'herbe, d'otto

oua l'vna. nu. 6 piatti 6
Pefciolini di fiumi fritti,feruiti con fale,

& fugo di limoncelli fopra. lib. 12
piatti 6

Lumache fritte, coperte difalfa verdes.
nu. 600 piatti 6

Vn lauoriero di patta voto. piatti 6

piatti 42

Secondo,& vltimo feruitio di credenza.

Torte bianche. nu. 6 piatti 6

Torte d'herbe. nu. 6 piatti 6'

JPaflicci di pedoni dicarciofani, di dieci

pedoni ver pafticcio. nu. 6 piatti 6

Carciofani cotti feruiti con aceto, & pepe,-
nu. 24 piatti 6

pifellì teneri alcffati con lafeorza, ferititi

con aceto,& pepe. lib. 9 piatti 6

Carciofani crudi,feruiti con fale, & pe-

pc_->. nu. 24 piatti 6

Pere, & mele di più forte, nu. 100 piat¬
ti 6

Cafcio Parmeggiano infettuccie. lib. 8
piatti 6

Cafci marzolini- di due libre l'vnofpav-
cati. nu. 6 piatti 6

Mandorli frefche fpaccate, fu le foghe di
viti, nu. 200 piatti6

Ji 1 Ar-
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'Jlrbicoccolegrofje. nu.-jt piatti 6 Capi di latte feruiti con tyccaro fopr/LÌ,
Isfeuc di latte ,ferutta con cuccavo /opra. nu. 40 piatti S '

piatti 6
Cialdoni fatti à[cartocci. numero 250

piatti 6
Ciambellette di monache•

piatti 6
numero 200

Leuata la touagIia,& data l'acqua alle
mani fi muteranno le faluietfco

candide,& fi fa¬
llirà .

Finocchio frefco dolce, lib. 4 piatti 6
Stecchi profumati. nu. 24 piatti 6
MaTJettì di fiori. nu. 24 piatti 6
Conditi, & confettoini à beneplacito,

piatii 6 per forte
piatti 110

COLLATlONE FATTA ALL-

vltimodi Giugno àMonte Catullo,

nella Vigna dell'Illuftriffimo, & . Re-
uerendiflìmo Cardinale di Carpi Ri¬

dolfo Pio, dal Signor Giouan Lodo-
uicojfratello di detto Cardinale.

Primo feraitio.

MO slaccioli Napolitani. 1numero 40piatti 8
Calie ioni di marzapane. numero 40

piatti 8
pigmee ati frefebi. nu. 40 ^piatti 8
Al orfelle tti di marzapane in più foglie.

nu. 40 piatti 8
Mclangale di meno fapor mondeferuite

con mccaro fepra. nu. 40 piatti 8
Fraole fuacat.e in ta\ne,fermte con \uc-

carofovra, . lib. 16 piatti 8
Prugne damaschine monde.numero 500

piatti 8
fr ifciole palombine, & marasche, lib. 3 2

piatti 8-
Celfe more. nu. 8co piatti 8
ylrbicoccole groffe mirabolane.,. nu . zoo

piatti 8

Pafticci di. vitella di fei libre per pafiiccio
canati delle caffè tagliati infnte.m. 8
piatti 8

Caparetti con vua paffa, & Xuccan, cr
aceto rofito, mefcolati con libre quat-

_ tro di prefeiutto sfilato, lib. 4 piatti %
Calli d'India arrogiti allofpedo, feruiti

freddi trinciati. nu. 4 piatti 8
Sapor di vifciole con corpo. piatti 13
Oline di Spagna. nu.^oo piatti %
Gelo di piedi dipolli, & di capretto iru

quadretti. piatti 15
Lingue di bone filate, & falciccioni cotti

vi vino tagliati in fette in tutto, hb.i 1
piatti 8

Piccioni fenzjoffo fati in adobbo reale, &
fritti,feruiti con fugo di melangole, &
Xuccaro, & cannella fopra. numero 40
piatti 8

T orte di pere mofcarole marzApanatt**
feruite fredde. nu. 8 piatti 8

Orecchine piene di bianco magnare, nu.
40 piatti 8.

Fuccacine sfogltatefatte con butiro. nu,
40 piatti 8

piatti i<?4

Secondo , & vlrimo feruitio .

Cambari cotti in vino, & fpetierie, fer¬
uiti con aceto, & pepe, numera 300
piatti 8

Carciofani cotti,feruiti con aceto ,& pe¬
pe^. nu. 40 piatti 8

Pifelli teneri aleffaticon la feoraa, feruitt
con aceto,&pepe* lib. 16 piatti 8

Carciofani crudi feruiti confale,&p eVe'
nu. 40 piatti S . . fi

Pere mofcarole. lib. 40 piatti t
Capi di late alla Bolognefe. numero 0

piatti 8
Jl'r>;andolefrefchefpaccate,ftle1 °?' te *

viti. Ub. ^00 piatti
P ere, & mele di pitiforte - numero ip

piatti 8
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) q a [c i/>Romagnuolo. lib. 16 piat¬
ti*

< Samoli Fiorentini. lib. 16 piatti 8

Cafcio Parmeggiano in fietuccie- lib. 16

piatti 8

Nocelle frefche,mo ,;de.mmero 16piat-
ti 8

Giuncate fatte ingiunco, Jertati con rofe,
& fuccaro[opra. nu. 3 i piat¬
ti 8

Neue di latte [erutta con\uccaro [opra]

piatti 13

Cialdoni fatti à{cartocci, numero 300

piatti 8
Ciambellette di monache, numero zoo

piatti 8

Cialdoni fatti di mollica di pane,& z.uc-

caro. nu. 400 piatti 8

2

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno faluiette

candide, con cocchiari,
& forcine.

Finocchio dolce verde mondo il gambo«
lib. 16 piatti 8

Stecchi profumati. nu. 40 piatti %
Mazzetti di fiori lauorati ti piedi d'oro,

& feta. nu. 40 piatti 8

Conditi fciroppati, di più forte, lib. 16
piatti 8 perfine

C onfettioni bianche di più forte infcatolet

di due libre l'vna. nu. 8 piatti 8

Celo di cotogne in fcatoline. numero 40
piatti 8

Cotognate mufchiate fine, in fiat ole , di

due libre l'vna. nu. 8 piatti 8
piatti 197

MESE DIL VC LIO
PRANZO AL LI Vili. Di

Luglio con vnferuitio {biodi cocina
& due feruitii di credenza, fenato a

tre piatti,con tre Scalchi, & tre Trin¬
cianti .

Primo feruitio di credenza .

CApi di latte, firuiti con zjuccarofo-pra. mt. 16 piatti 3

Moftaccioli Romanefihi. numero 19
piatti 3

Meloni bianchi,& ro flit adiati, num. 6
piatti 3

Cafci marzolini Fiorentini >di due libre

ì vnofpaccati, nu. 3 piatti 3

Lingue di botte filate, & som aia filata,
cotta in vino, tagliata in fettemefio-

late infìeme, in tutto. lib. 8- piatti 3
Fatticci di vitella di fii libre per pastic¬

cio, feruiti freddi. nu. 3 piatti 3
sfogliate fatte con butiro. num. 16

f/iatti 3

piatti 37

Primo,& vltimo feruitio di cocina,

Fritelle di latte alla Venetiana, feruìte

con ZMCcarùfopra. numero 100 piat-
ti 3

Crostate d'animelle di capretto, confette

di prefeiutto. nu. 3 piatti 3

JPollasìri ripieni arrogiti allofpedo, fr¬

uiti con limoncelli tagliatifipra. nu,i6

piatti 3
Quaglie in brodo lardi ero. numero 1G

piatti 3

Paperi ripieni fiufati al forno con diuerfe

frutte. mt. 3 piatti 3

Capponigiouani alejjate coperti di rauioli

fenza fpoglia, feruiti con cafcio, Xucca-
ro,& cannella (opra. nu.6 piatti 3

Mczì capretti dinanzi alejfati, firuiti

con petrofemolofipra. numero 3 piat¬
ti 3

Salfa verde perf ipore. piatti 5

Lonza di vitella arrofiita allo fpedo ,

fruita con olinefenzJojfo fopra. ' lib. 18
piatti 3

Pie-
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"piccioniarroflitiallo fpedo,feruiti con li-

moncelli tagliatifopra. nu. 16.piat¬
ti 3

Vifciolefrefche in piatti. ilb. 9 piat¬
ti ì

Cocuzxe ripiene aleffate con due libre di
mortatelle. piatti 5

"piccioni stufati con pifclli, & gola di
porco. nu. 16 piatti}

piatti^

Sscondcj & vltimo feruitio di
credenza.

Torte d'herbe alla lombarda, numero 3
piatti 3

Torte bianche marzjtpanate. numero 3
piatti 3

fasliccetti ai pedoni di carciofani di tre
per paflkcio. nu. 16 piatti 3

Carciofani crudiferuiti confale, d"pepe.
nu. 16 piatti 3

fere mefcarole, & altre pere. lib. 9 piat¬
ti 3

Cafci marzolini d^vna libra e me\oL-t
l'vno fpaccati. nu. 3 piatti 3

Cafcio panneggiano in fetuccie. lib, 6
piatti 3

*Amandole frcfche [vaccate- nmnero 200
piatti 3

Giuncate feruite con cuccare[opra, lib, 6
piatti 3

Ntue di latte 3 ferule a con-^uccaro fopra«
piatti 5

Cialdoni fatti à fcartacci, numero i jo
piatti 3

Ciambellette di monache, numero 100
piatti 3

Leuata la touaglia, & data l'acqua odo¬
rifera alle mani fi muteran¬

no fahilette can¬

dido .

Finocchio dolce verde mondo il Gambo.
lib. 1 piatti 3

Stecchi fu lefoglie di riti. nu. 16 piatti 3

Mazzetti di fiori profumati numero 16
piatti 3

C onditi, & confezioni à fonqhcito.piafa
ti 3 per forte

fiatti fo

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo, con vn

feruitio più di cu¬
cina., .

Primo feruitio di credenza.

IN fatata di vertwadi piti [or te.piatti 3perforte.
jMelioni bianchi 3 & rojft. numero 8

piatti 3
Cafcio Romagnola. lib. 6 piatti 3
Paflicci di vitella di fei libre per pastic¬

cio, feruiti freddi. numero 3 piatti 3
Lingue di bone.folate cotte in Vino taglia

te in fette. mi. 1 piatti $
Sommata cotta in vino tagliata in fette,

[eruita confugo di rmlangole , & cuc¬
care fopr'i. Hb. 6 piatti 3

frefeiutto cotto in vino, tagliato infette,
feruito con zjiccaro >e vua pajfa, cotta
in vino>&zjiccarofopra. hb.6 piat¬
ti 3

O felle alla Milanefe. num, 16 piat¬
ti 3

Sfogliatelle dibianco magnare* num. 16
piatti 3 / Ì|

piatti 17

Primo feruitiodi cocina.

TcllaJlri picciolini arrogiti allo fpido
fttifati alla Catelana. num. 16 piat¬

ir ortoregiouani arrostite allo(pedo-> fer¬
ititi confua crojìata. nu. 16 piatti 3

Conigli arrostiti allo [pedo,feruiti con li-
moncelli tagliatifopra. f hl: n *

CroFtat e di perfiche. nu. 3 P iatn ?
Lingue di vitella picciole imiolte con *

rete arrojiite allo fpedo 1



libro Q.

cuccato , & [ugo di melangole [opra.

Leni* vitella arroflita aliof^cdo ^er¬

utta con oliue [enT^offo ,&\uccaro, <J

fugo di melangolefopr,a. Hb.1 k piat-
ti 4 y

Gelo di carne tn tolette di più colori.

nu.16 piatti 3 _
Jl4e{t capretti di dietro arroftiti allo

[pedo,ferititi con hmoncelli tagliati, &

Truccavofopra. nu.^ piatti 3

piatti Z4

Secondo femitio di cocina.

C'apponigiouani alejfati, con due [alami

fpaccati, feruiti caldi con ejfi[alami,
& petrofemolo[opra. nu.6 piatti 3

Tefle picciole di vitella alejfati in bian¬

co, [eruit e con fiori di borragine [opra,
& melangole in bocca, nu.z, piatti 1

.Agliata fatta con amandole, piatti 5
Piccioni flufati con rape di catto li t or zm ~

ti,C barbaglia di porco, nu.16 piat-
fi J

Paflicci picciolini di fegato di polli , oua

non nate, & rojfi d'oua cotti duri, fer¬

mi caldi con uiccaro fopra. nu. 16
piatti 3

Ade'{i capretti dinanzi alejfati, feruiti

con magiorana fopra. nu. 3 piatti 1

pollanche nojlrali afffaggianate , [eruiti

con melangole tagliai e [opra. num.<)
fi atti 3

Salfa verde per fapore. piatti f

Paflicci d'anatrane giouani di tre per pa¬

licelo. YIV..Ì, piatti 3

P aperi giouani flufati, feruiti con pedoni

di carciofam cotti fopra. nu. 3. pi .it-

Oline di Genoua. nu. roo piatti 3

Vuafrefca cieli'annopaffato conferuata*.
lib. 10 piatti 3

Palombelle arrojiite allo [pedo , [eruitc
con fugo di melangole > capparetti, &
ly.ccayo fopra. nu.n piatti 3

fàttortedi pafia[pagliata. nu.\ piatti 3
piatti 46

VARTO.

Secondo, femitio di credenza.

Torte di [felli fr efebi. nu.$ piatti $
Torte d'herbe alla Lombarda, num. 3

piatti 3

Carciofani crudi.feruiti con fale,&pepeo
nu.16 piatti 3

Pere,& mele di più forte. m.$ o piatti 3

Cafeio M'aiorichino. lib.6 piatti 3

Arbicoccolegroffe. nu.jo piatti 3

Neue di latte,[eruita con z.uccarofopra.
piatti 5

Cialdoncinifattiafcartocci. num. 150

piatti 3
Ciambellette di monache. num. 100

piatti 3

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno faluiette

candide.

Finocchio dolce fre[co mondo il gambo,

lib.z piatti 3

Monetti di fiori profumati, num. 16

piatti 3

Stecchi Ju le foglie di viti. nu. 16 piat¬
ti 3

Conditi, & confezioni, a beneplacito„

piatti 3 per forte
piatti 41

PRANZO ALLI XV. DI LVGLIO

con due feruiti] di credenza,& due
di cocina , feruito a quattro

piatti, con quattro Scal-

cni,& quattro T rin¬
culiti .

Primo femitio di credenza.

Aielioni bianchi,& raffi, nu.S piatti 4

Cafci marzolini di due libre l'vno Jpac¬

cati. nu.4 piatti 4

Capi di latte -, feruiti con Xuccaro [opra.
nu. 20 piatti 4

Prugne monde, [eruit e [u le foglie de viti
con
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con %uccaro [opra, nu 100 patti 8

Ficchi- mondi, ferititi fu le foglie de "viti.

nu. 80 piatti 4

Secondo feruitio di corina.

Fraolefuacate,feruite con zjuccarofopra. Capponigiouanialeffati , fermi con pe-
lib .6 piatti 4 trhfemnìn Cnt>v* *>u R .

Ad or efrefche, feruitifu le foglie di viti.
no. 300 piatti4

Adclangale di mé\o faporc monde,ferui-

te con cuccare fopra. nu. 10 piatti 4

Prefciutto,& falciccioni cotti in vino,ta¬

gliati infette. lib. 8 piatti 4

A4 or feliciti di marzapane, nu. 10 piat-li 4
Pcz.z.1 sfogliate fatte con butiro Ceruitc^>

fredde. nu .10 piatti 4
piatti 44

Primo feruitio di corina.

Animelle di vitella inneità nella rete,

arrostiti allo fpedo, feruite con fugo di

limoncelli,& \uccaro fopra . 4
4

Animelle,& teflicoli di capretto,con fet-

toline di gola di porco feruite con fugo

di mdangole,x.uccarof& pepefopra,in
tutto. lib.S piatti 4

Crofìate di vifciolefenzJcJfo. numero 4

piatti 4

tròj'emolo fopra. nu.K \mti 4
Pandette di vitella ripiene alefatefami-

te con fiori di borragine, & menta fo¬

pra. hù.io piatti \

Sapor bianco d'amandole. piatti \

M inefira di pifelli con due mortatcllt

tagliate in fette dentro. piatti 6

Piccioni ftufati con cocuzze ripiene, nu.

zo piatti 4

paflicci di lingue di vitella, con fuo fapor

dentro,di due libre per pafticcio. nu. 4

piatti 4

Paperi ftufati alforno con prugne , evi-

fciole fecche. nu.4 piatti 4

Teffe di capretto alejfate,& adorate con

oua, & fritte,feruite con limoncelli ta-
gliati con zjiccara, & cannella fopra.

nu.10 piatti 4

Torte di pere mofar ole. nu.4 piatti 4

Torte di faluiata. nu.4 piatti 4
piatti 43

Secondo & vltimo feruitio di
credenza.

pollattrelli ricciolini afoggia diftarnot- Carciofani cotti feruiti con acm , &pe<' ~ /" / ' n. >, «. maé * io /i+ti Arr, • £ * LO _ .J

ti rivieni co finocchio,arrofriti allofpe

do,feruiti con melangole tagliatefopra.
nu.10 piatti 4

JVIc\i capretti di di etro arrofliti allo fpe¬

do 3 ferititi non fugo di limoncelli, &

tcuccarofopra. nu.4 piatti 4
Grattonata di quattro petti di capretto,

feritita con\uccaro,& cannellafopra.

piatti j

Quaglie arroflite allo fpedo con fua ero -
stata. nu. 40 piatti 5

F rit elle di latte, feruite conxjtcc, aro fo¬
pra. nu.ioo piatti 4

Polpette di vitella di quattro onciel'vna

, arroftite allofpedo feruite con vua pdf-
fa cotta iti rmo,& Xuccarofopra. nu.

40 piatti 4
piatti 38

pe. nu.10 piatti 4

C arciofani crudi,feruiti con fate & pepe.
nu.10 piatti 4

Pafticci di pere mofcarole di mezji libra

per pafticcio. nu.10 piatti 4

Pifelli teneri aleffati con la feor ^a,feruiti

con aceto,& pepe. lib. & piatti 4

Pere,& mele di più forte. nu.8o piatti 4

Cafcio Parmeggiano infettuccie. lib- °
piatti 4

Cafcio di riuiera. lib.S piatti 4

Mandorli frefche fpaccate. num. 100
piatti 4

Slrbicoccolegroffe. nn-9° piatti 4

Neuedi latte fruita con tuccaro fopra-
piatti 5

Cialdoni fatti afcartocci, tai.160 piat¬
ti 4

Ctam-
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Clamali et te di monache.
piatti 4

Leuata la tenaglia, & data l'acqua alle
mani fi muteranno le faluiet-

te candide^».

Finocchio dolce frefeo. lib.z piatti 4

Stecchi[fu le foglie di viti. numero 10
patti 4

Monetti di fiori profumati, numero 10

piatti 4

Conditi,®" confezioni à beneplacito.piat-
ti 4

piatti 65

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo, con vnferuitio
folo di corina, & due feriiitii

di Credema.

Primoieruitiodi credenza.

O QjV ARTO.

numero 1/0

25 7
Vlif,

fin..
ìmvMeloni bianchi, & roffi tagliati.

patti 4

Cafcio maiorichino. lib. S piatti 4

infalata di fiori di borragine, & cappa-
reti . piatti 4

infalata di piedi di capretto. piatti 4

Vifciolepalombtne. lib. 8 piatti 4

Frauole fuacate, feruite con z,uc caro fo¬

pra. lib. 8 piatti 4
Afofìaccioli Napoletani, numero 10

piatti 4

C apponifopramentati,feruitifreddi.ftu.S
piatti 4

Capidt latte ferititi con utccaro fopra-j.
nu. 20 piatti 4

Lingue di bufalo falate,& falciccionC~J

cotto in vino, tagliati infette, frruite

tnfieme,in tutto. fol>, § piatti 4

Lotica di vitella arrofìita allo fpedo,fer-
uita fredda con utccaro, & limoncelli

tagliati [opra. lib. 24 piatti 4
oapor,di prugne. piatti j

t iadoyicelli ripieni sfogliati, numer. 20
piatti 4

piatti $ 5

Primo, & vltimo feraitio di corina.

Pollanche affaggianate, feruite conmc-<

langole tagliatefopra. numero 11 piat¬
ti 4

Schiena dicaflrato aleffata, fermta con

petrofemolofopra. lib. 24 piatti 4
piccioni arrogiti allo fpedo, ferititi con_,

limoncei

piatti 4

w .
limoncelli tagliati fopra. numero 10

fatticci di quaglie di dieci per pasticcio.
nu. 4 piatti 4

Paperi ripieni arrof liti allofpedo,fermi

con agrefto intieroflufato fopra. nu. 4
piatti 4

fticz.i capretti dinanzi ale/fati , ferititi

confalja verdefopra. numero 4 piat-
ti 4 11 1 •

Salciccioni cotti in vino, tagliati per fan¬

go in due parti, feruiti con petrofemola

fopra. lib. 8 piatti 4

Torte bianche. nu. 4 piatti 4

Tart ara fatta con latte, nu. 4 piatti 4

piatti 3 6

Secondo & vltimo feruitto di

credenza^.

Carciofani foffritti con butiro, feruiti con

fugo di melangole, & pepe fopra. nu. 10
piatti 4

Carciofani crudi,feruiti con fai e, & pe¬

pe^. nu. 10 piatti 4

Pere,&mele di piùforte. numero 60
piatti 4

Cafcio di Riuiera. lib. 8 piatti 4

Cafcio Romagnuolo. lib. 8 piatti 4
Nocelle monde. nu. ioo piatti 4

Giuncat eferuite con utccarofopra. lib. 8
piatti 4

New di latte, feruita con cuccar0 fopra.
piatti 5

Cialdoncini fatti à fcartocci. ?ium. zoo
piatti 4

C iambellette di monache, numero zoo
piani 4

KK Le-
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Leuata la touaglia, Se data l'acqua alle
mani,fi muteranno faluiette

candido.

Finocchio dolce frefeo. numero 3 piat¬
ti 4

Stecchi con piatti in acqua rofa. num.i o
piatti 4

Mazzetti di fiori profumali, numero 10
piatti 4

Conditi, & confett ioni di più forte, à be¬
neplacito. piatti 4 per forte

piatti f7

PRANZO ALLI XXV. Di
Lug I10 con due feruitii di Credenza,
& due di Cocina, fenato à otto piatti
con otto Scalchi, & otto Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

CApi di latte -ferititi con Toccavofo¬pra-/ . nu. 50 piatti 8
Calie doni cioè /poi etti di marzapane—>.

nu. 50 piatti 8
Mojlaccioli Napoletani. numero 50

piatti 8
M elioni bianchi ,&roffi. numero 14

piatti 8
Cafri marzolini di due libre l'vnojpac-

cati. nu. 8 piatti 8
"Prugne monde feruite con z.u e caro fopra.

nu. 250 piatti 8
Fraolefttacate,feruite con cuccare fopra.

Uh. 16 piatti 8
Paficci di vitella di fei libre per paffic-

cio,feruiti freddi. nu. 8 1 piatti 8
Salciccione, & lingue di bufalo filate^»

cotte in vino, tagliate in fette, in tutto.
Uh. 10 piatti 8

Marafche frefche, feruite fu le foglie di
viti. M.14 piatti 2

Pi^z-e sfogliate fatte con butiro. num. 50
piatti 8

Celo con polpe di capponi fotto. piatti 17
piatti 1 oj

Primo feruitio di corina.

Beccafichiarrogiti allo [pedo conia ero-
fiata. ««.iQOfwrf/8

Starnotti arrofhtiallo fpedo, fern\ùìn_,
capparettifipra. nu. $0 piami

1 ortore gìouam arroftite allo fpedo, con
lacroflata. nu. jo piatti ii

Leprotti arrogiti allofpedo, feruiti con.,
limone elli tagliati fopra. numero 16
piatti 8

Crofiate d'animelle di capretto, num. 8
piatti 8

Pafliccetti sfogliati d'animelle di vitella
battute. nu. jo piatti 8

T efticoli d'agnello arrogiti allofpedo con
fuaeroflata. m. 60 piatti 8

pollanchette d'India ripiene impillottate
minute arroftite allofpedo,feruite con
aceto rofato,& z,uccarofopra. num.iG
piatti 8

Salfa reale in piatti . piatti 17
Oline diTinoli. nu. 400 piatti 8
Aleni capretti di dietro arroftiti allo

fpedo, feruiti con limoncelli tagliati fo¬
pra-'. nu. 8 piattiS

Teffe di capretto indorate, feruite con li'
mone e III tagliati, & zjuccarofopra-lib.
25 piatti 8

Lon^a di vitella arrostita allo fpedo ,
feruita con melangole tagliate fopra-/.
lib. 50 piatti 8

Fritelle di latte, oua, & feruite con z.uc-
earofopra. nu. 250 piatti 8

Piccioni fenT^offoflatiin adobbo, & fritti,
feruiti con zjwcaro fopra. numero 50
piatti 8

piatti u9

Secondo feruitio di cocina.

Capponigiouani ripieni allalo^bard.t-'
aleffati coperti di rauiolifef^JP 0̂ {f''

feruiti con cafcio, zuccaro,& cannella
fopra. "uMpiatuS

Petto di vitella alejfatofermto con pfr.^
ferriolofopra. W- f°
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paperigraffi ripieni stufati con prugne. Pere, & mele di pili forte, numero 150
CTpere. *" ««.8 piatti $ piatti $

Suppe di vifciole, ò marafchc , feruite con Cafci marzolini di due libre l'vno fpac-
xjtccaro [opra. piatti 17 cati. nu. 600 piatti 3

Pasticci di lingue dì "vitella con (no fapore^ Cafcio Parmeggiano irtfettuccie. lib. 60
dentro didtte lingue per pasticcio. nu.S piatti 8

Gambari di ponte Salare cotte in vino,piatti 8
Piccioni fì^fati con pifelli , & mortatelle.

nu. 50 piatti 8
Sapor bianco d'amandole. piatti 17
Melf, capretti dinanzi alejfati , feruiti

con petrofemolo fopra. numero 8 piat¬
ti 8

Salfa verde in piatti. piatti 17
Bianco magnare in piatti feruito con-,

grani di mele granate, & Xuccarofo¬
pra . piatti 17

Anatrinegiouani ripiene flufate con pru¬
gne, & vifciole fecche. numero 16
piatti 8

Torte di vifciole feruite con ZMCcarofo-
pra-> . nu. S piatti 8

Zigotti di caflrati ripieni cotti allofpedo,

feruiti caldi con fuo fapor fopra. num. 8
piatti 8Piedi di vitella alejfati: feruitifreddi con
agliata fopra. nu. 16 piatti 8

Gelo di carne in quadretti con fette di
falciccionefotto. piatti 17

piatti 16$

Secondo^ vltimo feruitio di
credenza.

T or te verdi alla Lombarda- numero 8
piatti 8

'Torte di latte, & ricotta frefcha peco-
nu. 8 piatti 8

P afri cci di peremofcarole ,di mez.a libra
per pafticcio. mi. 50 piatti 8

Perfìche duraci monde, feruite in tazze
con vino bianco. nu. 50 piatti 8

-drbicocchegrojfe.. nu. 150 piatti 8
Noci frefche monde fiate, nel vino roffo.

R

& fpetierie, feruiti con aceto, & pepe,
nu. .30 piatti 8

Giuncate fatte in giunchi, feruite con_,
'{uccarofopra. lib. 16 piatti 8

Neue di latte, feruita con z,uccaro fopra .
piatti 17

Cialdoni fatti à Jcartocci. numero 600
piatti 8

C iambellette di monache.nu. 5 00 piatti 8

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno le faluiette

candide&fi fer-
uirà .

Finocchio dolce verde mondo il gambo,
lib. 6 piatti 8

Stecchi fa lefoglie diviti in piatti, nu. 50
piatti 8

Ad alletti difiori lamrati il pie difeta ,
& oro. nu. 50 piatti 8

Conditi, & confezioni à beneplacito .
piatti 8 perforte

piatti 161

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza .

IN filata di lattughette, & fiori di bor-ragine. piatti 8
lnfalata di mefcolanja con più fiori.

piatti 8
C api di latte, fer uiti con zjtccarofopraci

nu. 50 piatti 8
Salciccioni, & [animata cotta invino ,

tagliatijnfette. lib. 16 piatti 8
' " nu.nu 100 piatti j

Nocelle monde, feruite fu lefoglie di viti. Capponifopramentati,feruiti freddi,
nu. 600 piatti 8 16 piatti 8

KK z Séilfa
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Salfa d'vuapajfa, & moftacciuoli. piat¬

ti 17
Melloni bianchi, & raffi> numero 19

piatti 8
Cafcio di Riviera. Hb. 16 piatti 8
Prugne monde,ferrite con auecaro [opra.

nu. 200 piatti 8
Arbicoccolegroffe. nu. 1 yo piatti 8
Calli d'India arrogiti allo /pedo,femiti

freddi, con limoncelli tagliati, & cuc¬
cavo fopra. nu. 4 piatti 4

O felle sfogliale fatte con butiro. mi. 50
piatti 8

Gelo in foggia di ventrefca. piatti 17
Pafticci di lombali di campereccia, ferititi

freddi, difei libre per pasticcio^num.%
piatti 8

Fuafrefcacmferuata, numero 24 piat¬
ti 8

piatti 134

Primo femitio di corina.

C erudiate di fegato di pollo , & animella
di "vitella inkohe nella rete cotte allo
fpedo, ouero foffrine nella padella, fer¬
iate con fùgo di melandole fopra. nu. 24
piatti 8

Quaglie arrofìiti. allo fpedo confua ero-
fiata. nu. 100 piatti 8

Tortoregiouani arrofìite allo fpedo coru
fua orofiata. nu. 50 piatti 8

fegatelli di Vitella inuolti nella rete, ar¬
rostiti ailo fpedo , ferititi con fugo di
melangole,etpepefopra.nu.ioopiatti 8

fallici:etti sfogliati pieni di bianco ma¬
gnare. nu. jo piatti 8

Conigli arrofìiti allofpedo,f".miti confa-
limoia fatta alla Spagnola fopra,. nu.
24 piatti 8

Girne di Bologna. nu. 250 piatti 8
f olletti arrofìiti allo fpedò,&poi Bufati

confette di limoncelli, Truccavo,& ac¬
qua rofa. nu. 50 piatti 8

MeXi capretti di dietro , arrofìiti allo
fpedo, feruiti conmelangole tagliate,
&\uccaro fopra. m . 8 piatti 8

Tafticci anatrottc di due per fattìccio.
nu. 8 piatti 8

Pollanche nofirali affaggianate, feruite
con fugo di melangole, & cuccar» j0-
p'ra. _ nu. 24 piatti 8

Paltoncini nofirali arrofìiti allo fpedo ■>
feruiti con capparetti, & '{uccaro fo¬
pra. _ _ nu. 16 piatti 8

S alfa in piatti reale. piatti 17
pasticci di capponi giouani feruiti caldi

di due per pafiiccio. nu. 8 piatti 8
piatti 119

Secondo fcruirio di cocina-

Tefre di "vitella aleffate, feruite con fiori
di borraggine fopra.numero Spi atti 8

Capponi appastati aleffoti, feruiti cotL,
petrofemolofopra. nu. 8 piatti 8

Piccioni flufati con cucuXfe ripiene, &
gola di porco. nu. jo piatti 8

pafticci di lomboli di feccaticcia, difei li¬
bre per pafiiccio,feruiti caldi, num. 8
piatti 8

JldezS capretti dinanzi alefjati, feruiti
con petrofemolo fopra. numero 8 piat¬
ti 8

Suppe di capriottata, con polpe di quattro
paperi folto aleffati. piatti 8

Cauoli torzMti con mortatelli in minefira
alla Napoletana. piatti 17

Sommata diffalata alejfata , fiata i'ru
adobbo, & poi inuolta nella rete ano-

flit a allo fpedo,feruita con zjtccaro,&
cannella fopra. lib. 3 2 piatti S

Pafticci grandi pieni, di Crema, num- 8
piatti 8

Zinne di vaccina aleffate, & poi tagliate
infette, indorate conoua, &s ntff~^.
con mofi-arda amabile fopra. T
piatti

11

Beccafichi tramenati con lauro,arrofìiti Pafticci di quaglie con\falciccioneg'iattuto
alloJpedo, feruiti con zjuccaro, & fugo dentro,di fei quagliepct
di mongole fopra. m, jjq piatti 8 piatti Torti"
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Tortiglioni ripieni alla Lombarda, nu. 8
piatti &

Suppc di pere mofcarole , & prugne cotte
in vinoj & XMecaro. piatti 17

piatti m

Secondo feruitio di credenza,

Torte di melloni. n:>..% piatti 8
Torte di pere mofcarole. numero ■>piat¬

ti 8
paflicci di pedoni di carciofani, di dodici

perpafticcio. nu. 8 piatti 8
Carciofani crudi , feruiti con fale , & pe¬

pe. nu. jo piatti 8
pere, & mele di piìtforte. numero ijo

piatti 8
Cafeio p armeggiano in fettuccie, lib. 11

piatti 8
Cafci marzolini, di due libre me\al'vno

fpaccati. nu. 8 piatti 8
P orfiche duraci monde, feruiti in piatti

con vino. nu. 100 piatti 8
Nocelle monde , frefehe . numero 600

fiatiti 8
Nocijrefche monde fiati in vino roffò.

uu. 2.00 piatti 8
Gamba ridi Pont e Sa lare cotti in vino,

& fpetierieferuiti con aceto, & pepe
nu. 500 piatti 8

Nette di latte, feruita conX'uccaro !opra.
piatti 17

Cialdonifatti à fcartocci. numero 400
piatti 8

Ciambellette di monache. numero 150
piatti 8

Leuata la touàglia>& data l'acqua alle
nianijfi mureranno falniette

candido.

Pinocchio frefeo verde mondo il gambo.lib. 6 piatti 8
Ste cchi profumati. nu. 50 piatti 8
^duetti di fiori lauoratiilpie d'oro,&

feta. nu. 50 piatti 8

Con diti 0 confezioni à beneplacito.piat ¬

ti 8 per fòrte .

Gelo di cotogne in fcatoline. numero 50
piatti 8

piatti 161

PRANZO IN GIORNO,

Magro j nel fopraferitto mele di Lu¬

glio,. fatto d'oua, &butiro (blamen¬

te, il quale potrà fcruire d'ogni mefe,

fornito a cinque piatti, con cinque-»

Scalchi, & cinque Trincianti, con_,
due feruitiicli corina, & due di ere*
denza.

Primo feiuitio di credenza.

Piglino fi gl'antipafli, &pofpafli del¬l'ami fcriite lifl e, li quali faranno pili
commodi, st nel principio,come nell'vl-
timo, & il fimile fi farà in la cencur?

eccettuando le cofe graffe.

Primo feruitio di corina.

Ouefrefche da beuere. mmero 60 piat¬
ti 5

Fritelle d'oua fparfe nell'acqua, m. 100

piatti 5

Canoncini di dna oua l'vno ripieni d'vua
pajja,& nuccaro. nu. 1 f piatti j

Frittate alla Fiorentina fittili, l'vno fo-
pra l'altra., fpolueri^fate tra l'vna, o*

l'altra di z.uccaro, & cannella, m. 2.5
piatti )

Suppe d'ouafparfe, di dieci tua per piatto,

feruite con zMccaro, cannella , & fugo

di melangolefopra. piatti y

Oue cotte nelfpcao, cioefcaldifì prima io

fpedo, e poi infpedinofi l'otta con de-

flrez,z.a, e facino fi cuocer e.numero 50
piatti j

Vermicelli fatti di rojfi d'oua dure, zuc¬

ca™, & butiro. ' Ub. 10 piatti f
piatti

Pjj-
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Pnmo feruitio di cocma ,

Oue mene dure monde fritte, feruite con
fugo di limoncelli , & stuccaro[opra.
lw.$o piatti 5

Oue affrìt telate ne' piatti alla Francefe ,
feruite con Xuccaro, & cannella fopra..
nu.50. piatti 5

Oue affrittellate con cime, di rofmarino
allaFratefca. nu.50 piatti 5

Mineìlra d'òua confior di farina, detta
cianciarelle. piatti 8

Frittate d'otto oua l'vna,verdi,fatte con
fugo di biete, feruite con zjuccaro, can¬
nella,&fugo di melangole fopra. nu. y
piatti $■

S alniata ,feruita, con zjuccaro,& cannel¬
la fopra. piatti 5

Jkfineffra di rauioli fenna fpoglia fatta
di r»ffi d'oua dure, mollica di pane,&
herbuccie battute,feruita con 'tuecaro,
& cannella fopra. nu.iào piatti 8

Fia dance Ih pieni di refft d'otte dure,zjuc¬
caro,yuapaffa, cannella, fritti nel bu¬
tiro.. nu.15 piatti 5

piatti 46

CENA CON IL MEDE SIMO ;

ordine del pranzo.

Primo feruitio di corina.

OVe [perdute cori, fette di pane fitto ,fritte nel butiro,feruite con zjucca¬
ro , &. cannella, & vua paffa cotta fo¬
pra. nu.50 piatti 5

Frittate rognófe,fatte con oua, cr cipolle
battute e menta,& maiorana, & noci
ammaccate, GT poi fotte(fate, feruite
con fuo fapor, nuccaro - & cannella fo¬
pra,di fei oua per frittata. numero 5
piatti j ■

Oue dure fpàccateper meno , ripieni di
rojji d'oua, menta maiorana, & noci
ammaccate, & poi fot tefiat e, feruite
con fuofaport,z.Hccaro,& cannella fi-

„ , . , , „ fiu.jo piatti r
Oue fparfe fu la pala focata , feruite con

fale, zjuccaro, Q fugo di iimoncellifo-
„t ra] »«• ^ piatti r
Oue dure compartite per il longoni\>t'u

penni, coperte di /alfa verde, feruite
con nuccarofopra. nu. 3o piatti 5

fatticci di rojfi d'oua battuti, vua paffa,
zjuccaro, & cannella, ferititi caldi con
utccarofopra. nu.15 piatti j

piatti 50

Secondo feruitio di corina.

Oue cotte con lafcorzjtìche fipofftno ma¬
gnare con fettuccie di pane dentro.
7111.50 piatti y

Frittate communi con pan grattato d'ot¬
to oua l'vna, &feruite con Truccar 0, &
cannella fopra. nu.j piatti 5

Oua affrittellate ristrette nella padella a
foggia di falciccione colorite , feruite
con fette di limoncelli, zjuccaro, &
cannellafopra. nu. fo piatti 5

Oue crude fparfe in fiore di farina , &
con deslreziz.a ferina rompere il roffo
farne fritelle in butiro,feruite con zjuc¬
caro fopra. nu.50 piatti /

Oue dure fpaccate coperte d'agliata^.
nu.'jo piatti 5

Oue offri teliate nella padella occhi di bo-
ue, feruite con cannella fopra. num.^o
piatti 5 ;

Ber boiata , fatta nella fortiera d'oua
herbuccie,nuccaro,& (petierie.num.6
piatti 5

piatti 55

COLLATIONE FATTA ALL'Vi-"

timo di Luglio in giorno di Dome¬

nica dopò il Vefpro con tre jerum,
feruita a. fette piatti co»-fette òca -
chi.

Primo fetuitio.
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Infaltte di lattughetta, & fiori di borra¬
cine. piatti 7

Radici bianche tenere fpaccate per me-
z,o. mt-zi piatti 7

Infalatt di cedro tagliate in fette , feruite
con zjuccaro, fate, O 1acqua rofa. piat¬
ti7

Fucaccine fate con butiro. nu. 40 piat¬
ti 7

"Pollanche d'India arroflite allo [pedo,

feruite fredde, con oline fenica unirne

fopra. nu.-j piatti 7

Salja reale in piatti. piatti 14
Vuafrefca. lib. 21 piatti 7
Orecchine piene di bianco magnare, m.

40 piatti 7

pajìicci di capro di fei libre perpaflic-

cio,ferititi freddi,tagliati infette nelle

coffe. nu.7 piatti 7
Capponi fopramentati,ferititi freddi con

fettoline di cedro ,& z.uccaro fopra~> .
nu. r 4 piatti 7

Sapore di vifciole. piatti
Salciccioni, & lingue di bone fa late ta¬

gliate in fette,in tutto, lib. 14 piatti 7

Prefciutto cotto in vino,&poi sfilato, fer-
uito con vua paffa, Tuccaro, & fugo di

melangolefopra. lib. 1 o piatti 7

Torte di prugne marzjtpanate, num.7

piatti 7

Gelo informa dimezjo rilieuo. piatti 15

Pa/ticci di conigli vini. nu.7 piatti 7

piatti 137

Secondo feruitio.

Capi di latte,feruiti con zjuccaro fopra-j.
nit.4.0 piatti 7

Giuncatefrefche,feruite con fiori, & Tjtc-

ir>cr iìi 0 tf? ra ' nu.it, piatti7
yJjjelle ai patta reale alla Milanefc^>.

nu.4.0 piatti 7

Tortiglioni sfogliati fatti con butiro.nu .7
piatti 7

Moflaccioli Napoletani, nu. 40 piatti 7

^ahccioni di marzapane alla Venetia-

71a ' nu. 40 piatti 7

Pignoccati Romanefehi, nu. 40 piatti 7

Per fiche apertore monde, ferme fu le fo¬
ghe de viti. nu. 100 piatti 7

Per fiche fanguigne monde invino bian¬

co. nu.&o piatti7
Peri papali Fiorentine, & Riccarda •

nu. ijo piatti 7

Mele appiè .mele, rofe ,0" mele rugini.
nu. ijo piatti 7

Cafci marzolini fiaccati di due libre

l'vno. nu.7 piatti 7

Rauigioli Fiorentini. lib. 14 pi atti 7
Cafcio Parmeggiano infettuccie. lib. 14

piatti 7

Mirabolano, CT arbicoccole graffe. nu,
110 piatti 7

M and.orle frefchefpaccate, feruite fu le

foglie de viti. nu. 400 piatti 7

Prugne cotte in vino, & cuccar0 feruite

con anici confetti fopra. nu. zoo piat¬
ti 7

Neue di latte, feruita con Mccarofopra.
piatti 1 ?

Cialdoni fatti afcartocci. nu.$oo fiat"
ti 7

Ciambellette di monache, nu.xoo piat¬
ti 7

Gelo di carne in cannoncini di più colori.
piatti 1 ì

piatti 1O6

Lcuatala totiaglia, & data l'acqua alle
inani fi muteranno le {aluiette can¬

dide , & fi fcruii'à.

T erzo Se vltimo feruitio.

Perfiche duraci monde in vino bianco.

nu. 120 piatti 7

JVoci fr efche monde fiate in molle in vi¬

no rojfb. nu.xoo piatti 7
Ciambelle fatte con Tue caro , & ouo-j.

ffM.400 piatti 7

Stecchi profuma ti- nu. 40 piatti 7

Finocchio dolce verde mondo il gambo.
lib .4 piatti 7

Ai allctti di fiori profumati- ntm. 40
piat-
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yiatu 7

Cialdoncinifatti con mollica di pane, &
Gelo di cotogne infmoline.piatti 7 num.ifi

zjiccaro.

Confettioni bianche , & conditi di più

forte a beneplacito. nu.i<\ piatti 7.
per forte.

nu. 800 pwm 7 «5"catole di cotognata mufcbiata di due li¬
bre l'vna. KK.7 7

fatti yo

MESE D'AGOSTO-
PRANZO ALLI Vili. D'AGOSTO

con vn feruitio folo di cocina, & due
di credenza, feruito à tre piatti > con
tre Scalchi, & tre Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

MElioni bianchi, & raffi, num.6piatti 3

Cafcio di Romagna. lib.6 piatti 3
Prugne monde,fèruite con cuccar0 [opra.

fiu.xoo piatti 3

Vifciolepalombine>& marafehe. lib. 12
piatti $ " , V

Mrbicoccole,&mirabolante, nu. 80 piat¬

ti 3

Fichi mondi fa le foglie de viti. num. 64

piatti 3

Capi di latte, fermi con z.uccaro fopra.

nu.16 piatti 3

Prefciutto cotto in vino tagliato in fette.
ìib. j piatti 3 '

Capponifopramentatifèruki con melan¬
golo tagliate [opra. ntt.6 piatti 3

Sapor di vifciole. piatii 5
Oline di Cicilia. nu. io piatti 3

Pizze .sfogliate fatte con butiro. num. 16
piatti 3

Offelle feruitefredde. nu. 16 piatti 3
piattini

Primo 3& vltimo feruitio di cocina.

Beccafichi arrofliti allo /pedo con fua-i
croslatji di fior di finocchio, & Trucca¬

re fopra. nu. 80 piatti 3

Tmorelle gmani arrojhte allo fpedo

con fua croflata f ipra. num. 1 6 piat-

tl J
Croflate d' animelle-di capretto, num.i,

piatti 3

Folletti piccioli à foggia di ftarnottiarro¬

fliti allo fpedo, forniti confuccaro , &

limoncellifopra. nu.16 piatti 3
Pollanche d India ripiene,incartate, ar-

rojtite allo fpedo , feruiti con capparet-
ti,t.uccaro, & aceto rofato jopra. nu. 3
piatti ]

Paflicci di piccitni con fette di fommata

dentro,feruiti caldi, difeipiccioni per
pafiiccio. nu.$ piatti 3

T efte di capretto indorate con oua, e frit¬

te , feruite con zjuccaro, cannella, e li-
moncelli tagliati fopra. nu.9 piatti 3

Tesìicoli d'agnello rofliti allo fpedo con

fua croflata. nu. 14 piatti 3

Suppe di capirotata , con polpe di tre pic¬
cioni arrofliti allo fpedo fitto per piat¬
to. piatti 3

Capponi appo (iati alejjati, coperti dira-
idoli fenza fpoglia, feruiti con cafcio,

xjdccaro,e cannellafopra. nu.} piat¬
ti 3

polpette di vitella arrostite allo fpedo, &

poi flufate,feruite conJuo faporefopra,

di tre onde in quattro per polpetta-* •
nu.\i piatti 3 .

Gelo di più colori in cannoncini. f
piatti 3 o

Secondo,& vltimo feruitio di cocina.

Torte di cocuzze con latte, num.] pi
"5 '



LIBRO QJV ARTO,

Torte di melloni. nu. 3 piatti 3
pafticcetti diper fiche. nu. 16 piatti 3
Carciofani cotti, & crudi, numero 32

piatti 3 perforte,
fere cotte in vino, & ZMecaro,feruitecon

folignatafopra. nu. 31 piatti 3
fere, & mele crude di più forte, nwm.jo

piatti 3

Cafcio parmeggiano infettuccie. lib. 6piatti 3
Cafcio di Riuiera. lib. 6 piatti 3
Mandorlefrefchefiaccate, num. i/o

piatti 3
JSTeuteue di latte, feruiti con Xuccaro fopra.

piatti 5
Cialdoni fatti a fcartojji.nu. 1 yo piatti 3
Ciambellette di monache, numero 100

piatti 3

Leuata la touaglia > & data l'acqua alle
mani ,fi muteranno faluiette

-candide,& fi feruirà.

finocchio dolce "verde, mondo il gambo.

lìb. 1 piatti 3
Stecchi in piatti con acqua rofa. nu. iS

piatti 3
M a{z.ettì di fiori profumati, numero 16

piatti 3
Conditi,& confezioni à beneplacito.piat-

ti j per forte

piatti 50

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo con vii feruitio più
di cocina. Sarà in arbitrio di (bruire

inalate , ancorché non vfe, quando
fi feiuono melloni.

Primo feruitio di credenza.

I N filata di piedi di capretto, piatti 3Piedi di "vitella ale/fati, feruiti con~>
Jalia verde fopra. nu. 6 piatti 3

■Melloni bianchi, & roffi tagliati, nu. 6
piatti 3

Cafci marzolini di due libre l'vno fpac-
fdti. ria, 6 piatti 3

1(5 f

Arbicoccole, & mirabolane. numero jo
piatti 3

Capi di latte, feruiti con xuccaro fopra-j.
nu. 16 piatti 3

Lingue d i boue falate, & falciccioni cotti

in vino tagliati in fette, lib. 6 piatti 3

frefeiutto cotto in vino, & poi sfilato ,fer-

uito con capparetti, Truccar0, & fugo di

melangolefopra. lib. 6 piatti 3
C apponiJopramentati, feruiti freddi, con

limoncelli tagliati , & ZMecaro fopra .

nu. 6 piatti 3

Tortiglioni sfogliati fatti con latte, oua,

& acqua rofa. nu. 3 piatti 3

Calli d India arrogiti allo fpedo, feruiti

freddi, sbrufati di aceto rofato > & con

oliuefpaccate fopra. nu. 1 piatti z

Paflicci di cofcia di caprio di fei libre.

l'vno, feruiti freddi, nu. 3 piatti 3
Bianco magnar e in forma. piatti 5

Gelo con polpe di capponi fitto, piatti y

Prugne,feruite con Xuccaro fopra. nu. 64.
piatti 3

Fichi mondi, feruiti fu le foglie de viti in.

piatti . nu. 64 piatti 3

piatti 51

Primo feruitio di cocina.

Quaglie arrostite allo fpedo, con fua ero-

Bata. nu. 31 piatti 5

Beccafichi arrostiti allo fpedo, confua->
croflata. nu. 80 piatti 3

Starnotti arrogiti allo fpedo, feruiti con

fugo di melangole, & zjiccaro fopra-j.
nu. 16 piatti 3

Leprottigiouani impillottaù minuti, ar¬

rogiti allo fpedo, feruiti con fuo fapor
fopra,fatto d'agre fio, brodo ffale, &
\xccara , nu. 6 piatti 3

Tortorelle giouani arrojlite allo fpedo ,
con fua-croflata. nu. 16 piatti 3

F egate Ili di pollo arroftiti allofpedo, fer¬
uiti con fugo di limoncelli, & zjuccaro,

fopra. nu, 3 2 piatti 3

Crotiate di polpe di piccioni , e fette di
mortateli e. nu. 3 piatti 3

LI F*-
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Fatticci di conigli di due per fatticcio,

ferititi caldi. nti.$ piatti 3
Piccioni fenzjojfo flati in adobbo fritti,

. ferititi con vuapajfa, & aite caro fopra.
nu. 16 piatti 3

Meù capretti di dietro arrofliti alio

fpedo, f trititi con melangole tagliate.>
fopra. nu. 3 piatti $

pollanche noflrali affagianate feriate^
con capar etti auccarofopra. nu. 6
piatti 3

Sommata dijfalata, fiata in adobbo, in¬
volta nella rete, arrostita allo fpedo,

feruita con fuofaporfopra.lib. lopiat-
ti i

J_on\a di vitella arroflita allo fpedo, [er-
uitk con oliuefenz!anime fopra. lib. 16

piatti 3
Paflicci di quaglie confette di gola di

porco per dentro difei quaglie per pa-
fliccio. nu. 3 piatti $

Lingue di vitella alejfate ,poi inuolte nel¬
la rete, arroflite allofpedo, feruite con

fuafalfafopra. nu. 6 piatti 3
piatti

Secondo fcruitio di corina.

Capponi appaffati groffi alejfati, feruiti

con petrofemolo fopra. numero 3 piat¬
ti 3

Cocuz.z.e ripiene legate con oua, & agre-
ftofenVanime. piatti •;

piccioni flufati, con pìf ?Ili, mortatele, &
herbuccie faporite. nu. 16 piatti 3

Paperi ripieni fotte flati lon prugne, &
vifciolevecchie. nu 3 piatti 5

Pollaflrelli alejfati, maritati con oua, &
cafeio. _ nu. 16 piatti ^

Gelatina in quadretti con falami fot to .
piatti 6

Tetto di vitella ripieno alejfato , feruito
con petrofemolo fopra. lib. iS piat¬
ti 3

Saper bianco d'amandole, onero agliata,
piatti 5

Meli capretti dinanzi alejfati, feruiti

con/alfa verde fopra. m. 3 piatti ?
T ash tei di vitella battuta di quattro li¬

bre per pafhccio. m , ? f
Bianco magnare in piatti ,con z.uccaro

fopra. y latn j.
T orte bianche di ricotta , & mele «pj>ìe .

nu. 3 piatti 3

Anatre d 'India rip iene arroflite allo
fpedo, coperte di ciuiero con pignoli
ammogliati fopra. nu. 3 piatti ;

Piccioni arrofliti allo fpedo ,feruiti cotu.
grani d'agre fio[infatti, & cuccavo fo¬
pra. nu. 16 piatti 3

piatti 48

Secondo, Se vltimo feruitio di cre¬
denza .

Torte di melloni. nu. 3 piatti 3
Torte di pere. rat. 3 piatti ?
Pasticci di pedoni di carciofani , di quat¬

tro pedoni per pafliccio. numero 16
piatti 3

Carciofani crudi, feruiti con aceto, & pe¬
pe^». nu. 16 piatti 3

Perfiche duraci monde in vino bianco .
nu. 48 piatti 3

Pafliccetti diprugne. nu.16 piatti 3
Pere cotte in vino, & zjuccaro, feruite con

trefeafopra. nu. 50 piatti 3
pere, C mele crude di più forte, nu. ;o

piatti 3
Cafeio parmeggiano in fettuccie. lib. 6

piatti 5
Cafci marzolini di due libre l'vno fiac¬

cati. nu. 3 piatti 3
Ai andarle frefchefpaccate, feruite fule

foglie deviti. nu. 150 piatti 5
Neue di latte, feruita con zjtccaro fopra.

piatti 5
Cialdoni fatti àfcartocci. numero lyo

piatti 3
Ciambellette di monache. mW' 011

piatti 3

Lo-
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Leiwta la touaglia,& data l'acqua alle-»
mani, lì muteranno laluictte

candide, & fi fcruirà.

Finocchio dolce verde. lib- 2 piatti}

Stecchi profumati. nu. 16 piatti 3
M alletti difiori divarij colori, nu. 16

piatti 3
Conditi , & confetùoni à beneplacito.

piatti 3 per forte
piatti 65

PRANZO ALLI XV. DI
Ago Ilo con due feruitii di cocina , &
due di credenza, {emito à fei piatti,.
con fei Scalchi, & fei Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

M Elioni tagliati. nu. 12 piatti 6Cafcio Romanefco. lib. 12 piat¬
ti 6

f ichi mondi. nu. 120 piatti 6
prugne monde feruite con zjuccaro /opra.

nu. no piatti 6
Arbìcoc cole gròffe. nu. 60 piatti9
Capi di latte, [erutti con^uccaro f'opra.

nu. 50 piatti 6
Moftaccioli Napoletani, numero 30

piatti 6
Spolletti di marzapane, numero 30 piat¬

ti 6

J>iXz,e sfogliate fatte con butiro. num. 30
piatti 6

AI artat elle,&lingue di bufalo,[alato
cotte in vino tagliate in fette, lib. 10
piatti 6

piatti 60

Primo feruitio di cocina.

follaflrelli arrofliti allo fpedo,Jeruiti con
limoncelli tagliati, &. Tuccarofopra.
nu. 30 piatti 6

Polpette dì vitella arroflite allo fpedo,&
poi ttufuè di tre onde per polpetta,nn..

J A R T O. 26T
60 piatti 6

capretti di dietro arrostiti allo
fpedo,feruiti con melandole tagliateci
& Xuccaro fopra. nu. 6 piatti 6

Vua moscatella, & di più forte, lib. 24
piatti 24

Piccioni arrofliti allofpedo , feruiti con_
vifciolefopra. nu. 30 piatti $

.Anatrotte arroflite allo fpedo, feruiti con
prugne, & perefopra. numero 11 piat¬
ti 6

Lonz,a di vitella arroflita allo fpedo, fer-
uita con oline fenz.' offo fopra. lib. 36
piatti 6

Sapore di vifciole con corpo, piatti 10
Paglie cetti sfogliati di vitella battuta, di

mena libra per pafìiccio. numero 3 o
piatti 6

Secondo feruitio di cocina.

Vitella aleffata, feruita con petrofemolo
fopra. lib. 3 6 piatti 6

Capponi groffi ale/fati, coperti di rauioli
fenz„a [paglia, feruiti con cafcio,zjucca¬

ro,Ó" cannella fopra. nu. 6 piatti 6
Piccioni stufati, con ventrefcaaiporco,

& cucuz,z.e ripiene. nu. 30 piatti 6
Me%i capretti dinanzi aleffati , feruiti

con fiori di borragine fopra. num. 6
piatti 6

Salfa verde per fapore. piatti 10
Gelo pajfato per la frànga. piatti 1 o
Paflicci di lingue di vitella, di due per

pafìiccio con fuafalfa dentro. num. 6
piatti G

Torte d'herbe alla Bolognefe. numero 6
piatti 6

Torte bianche niar\apanate . numero 6

piatti 6
piatti 61

Secondo & vltimo feruitio di
credenza.

paflicci diperfiche di tre per paflicao.nu

30 piatti 6
LI 2 - Car--
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C arciofani cotti,feruiti oon [ale,aceto,&

pepe . nu. 30 piatti6
C arciofani crudi, feruiti con [ale, & pe¬

pe . nu. 30 piatti 6
JSiocifrefche monde fiate nel vin rofo. nu.

150 piatti 6
fere, & mele di più forte, numero 100

piatti 6
Cafcio Romagnolo. lib.11 piatti 6
Cafcio M amichino. lib. 11 piatti 6
jMandorlefrefc.be fpaccate, feruitefu le

foglie di viti. nu. zoo piatti 6
Neue di latte,fieruita con \uccarofopra.

piatti 10
Cialdoni fatti à fcartocci. numero 300

piatti 6
Ciambellette di monache, numero zoo

piatti 6

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
manijfi muteranno falu iet-

te candide

Finocchio frefc& dolce mondo ilgamoo.
lib. 3 piatti 6

Perfiche duraci monde invino bianco.
nu. 30 piatti 6

Stecchi fu le foglie di viti, numero 30
piatti 6

/vialetti difiori profumati, numero 30
piatti 6

Conditi , & confiettioni à beneplacito .
piatti 6

piatti 100

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo^ con yn

feruitio di co-

cinaj.

Pi nne feruino di credenza «

2 Nfilate di meficolanzM con dinerfi fio¬ri ■ . ... piatti 6
Infalate difiori di borracine cappa-

retti . piatti 6
infialate di cedro tagliate mfette ?ferrite

con zjiccaro, & acqua rofafopra.piat«ti 6

Melloni bianchi, & rojfì. numero 12.
pi atti 6

Cafcio Romagnolo informa di limoned-
ti di due libre l'vno. numero 6 pi
ti 6 6 pÌ4t-

Vuafrsfca di più forte, lib. 18 piatti 6
Arbìcoccoìlegrofj'e. nu. 60 piatti 6
C api di latte ,/ erutti con XMecaro fopra.

nu. 30 piatti 6
A<f orfici etti di m arzapane, numero 30

piatti 6
Lingue di bone fidate, &fiakiccione col¬

to in Tino tagliato infette, in tutto.lib.
ix piatti 6

Capponi fopr amentati,feruitifreddi.nu.
iz piatti 6

Sapore di vifciole con corpo.- piatti io
Sommata diffalata cotta in Vino tagliata

infette. nu. 8 piatti 6
Ojfelle alla milanefie,fieruitecon '\uccaro

fopra. nu. 30 piatti 6
piatti 88

Primo feruitio di cotina.

Piccioni (Infiali con agretto intiero ,&
barbaglia di por co » numet'o 3 0 piat¬
ti 6

Capponi aleffati, fieruiti cori petrofemolo
fopra. ' nu. iz piatti6

Spalle dicaflrato, arrostite allo [pedo,
f ruite conlimoncelli tagliatifiordi,
nu .6 piatti 6

fatticci di vitella, difiei libre l'vno,fier¬
uiti caldi. nu.6 piatti 6

fetto di vitella allefifato ,fieruito corifiori
diborraginefiopra. lib. 6 piatti 6

Salfa verde per fiapore, piatti 6
Paperi Bufati, fieruiti con prugne, (fi pe¬

re*». nu.6 piatti6
Lomboli di vaccina Bufati alla re¬

nana. lib- \ ó Pjfm ?
Fncaffea dicolli,&ttMgoncinidipoui,

legati con cafcio, & otta feruiti con~>
\uccaro,&(annellafopra. p'- un 6



LIBRO Q^V ARTO,
2 6

Tortorelle arrostite allo fpedo , /erutti

confa cromata. nu. 50 piatti 6
jMezi capretti dinanzi ^ eJjfat ', feruiti

con petrofemolofopra. nu.6 piatti 6

Lingue di vitella alenate >poi inuoltC-J
nella rete arroflite allojpeao ,feruite

confuofaporfipra. nu. 12 piatti6
Sommata diffalata alcf v.J ? CS poipofta

fu lagraticola, ferma, con zjuccaro, &
cannella [opra. lib■ 9 piatti 6

Oline di Genoua. nu. 150 piatti 6

Gelo in bocconcini dì più colori, piatti 10

Torte bianche di ricotta, nu. 6 piatti 6
piatti 100

Secondo, & vltimo feltrino di
credenza.

ferfiche duraci monde nel vino bianco.
nu,$o piatti6

Nocelle monde,feruitefu le foglie di viti.
nu. 400 piatti 6

Noci frefchefiate in vino rofj'o. nu. 150
piatti 6

fere gnaffe,femite confolignatafopra-j.
nu.6o piatti 6

f attìcci ài prugne.. nu. 30 piatti 6
Pere,&mele di più forte. numero 100

piatti 6

Cafcioparmeggiano in fettuccie. lib. 12
piatti 6

Cafci marzolini dì due libre l'vno fiac¬

cati. * nu.6 piatti 6
Mandorle frefche fpaccate. numero 200

piatti 6
Ncue di latte, fermta con zjuccaro Iopra.

piatti 6

Cialdoni fatti à fcartocci.
piatti 6

Ciambellette di monache, numero 250
piatti 6

Lauta la touaglia, & data l'acqua alle
mani fi muteranno faluiette

p. candide-».
«occhio dolce verde mondo il gambo.

4 piatii 6

Stecchi in piatti con acqua rofa. num. 30

piatti 6

214alletti di fiori profumati.mmero 3 a
piatti 6

Conditi, & confezioni à beneplacito ,

piatti 6 per forte

piatti 69

PRANZO ALLIXXV. D'AGOSTO

con tre feruitij di credenza, & tre

di cocina feruito à dieci piatti , con
dieci Scalchi , & dieci Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

MElioni bianchi, & rolli.numero zopiatti 10

Cafci marzolini di due libre l'vno fiac¬

cati. _ nu. 10 piatti 10

Fichi auguri ani mondi, feruiti fu le fo¬
glie di viti. nu. 300 piatti 10

Perfiche apertore monde. numero 60
piatti 10

Tortiglioni ripieni alla Lombarda, nu.

10 piatti 10

Capì dì latte feruiti con zjuccaro fopm->.
nu. 60 piatti 10

Sommata aleffatainvino, tagliata in-,

fette, feruita con fugo dìmelangole, &

Xuccarofopra. lib. 20 piatti 10

Al ortatelle Ferrarefe ale(fate tagliate in

fette. lib. 20 piatti 1 o

Pafticcetti sfogliati pieni di burneo ma¬

gnare. nu.Go pi atri 10

LonXa di vitella arrofìita allo fpedo ,

feruita con ohue fpaccate, & zjuccaro
fopra. lib. éo piatti 10

Pignoccatifrefchi. nu. 60 piatti io

JHoflaccioli Napoletani, numero 60
piatti 10

A4orz.ellettì d,i marzapane, numero 60

piatti ic }

Primo feruitio di cocina.

Beccafichi arroflìti allo fpedo, con fifoni

cro[tata. mt.z jo piatti 10
Sup-
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Zuppe di prugne cotte in vino,& Truccavo,

piatti 20

Croftatediperfiche duraci, numero 10

piatti 1 o

Starnotti ripieni arrofliti allo[pedo, fer¬

ititi con limoncelli tagliati, & zmc-

carofopra. nu. 60 piatti 1 o

Pafliccipiccioli d'animelle di vitella, &

fette di fommata di mena libra per

paficcio. nu. 60 piatti 10

Tortoregioitevi arroflite allo fpedo, con

fuacrollata. nu.60 pattila

Brifauoli di co siedi vitella alla. Vene¬

ti ana ,feruit e con fugo di melangole,.

& laccar0 fopra. lib. piatti 10

Quaglie arroflite allo fpedo, con fua cro¬
llata. nu. 90 piatti 10

Piccioni arrofliti allo fpedo,[erutti con

fiore di finocchio [eco[opra. num. 60

piatti 10

Vitafrefea di più forte, lib. 30 piatti 10

'Pollanche affagianate, feruite con cap-

paretti, etuccarofopra. numero 20

piatti 10
Gelo in bocconi dà colore d'ambra, piat¬

ti 10

piatti 140

Secondo feruitio di cocina .

C'apponi,groffi ripieni al e[fati,feruiti con

petrofemolofopra. nu. 10 piatti 10

Sapore bianco d'amandole. piatti 1 o
Piccioni cajalenghi ripieni, cotti con^

pezzi di cocuzze, & mortai elle, fer¬

ititi con effe cornee, & mortateli

nu. 40 piatti 1 o

Paperi stufati al forno, con per e,& mele s
feruiti caldi. nu. 10 piatti 1o

Pallicci di conigli di tre per pasticcio.

nu. 10 piatti 10

Petto di vitella alefato feruito con fiori
di borragine fopra. lib. 60 piatti 10

T orte di prugne frefehe. numero 10 piat¬
ti 10

Pandette di vitella ripiene, alejfate irL>

fette, coperte d'aghata.lib.30 piatti 1 o

■jerutta

ra. piat-

Fricaffea di dieci petti di capretto Crr

con zjiccaro, cannella (op, '
ti 10

Pajìicci d'anatrotte di due per fatticcio.
nu. 10 piatti 10

Gelo in cannoni groffi di più colori, piat¬ii 20

piatti 120

Terzo, & vltimoferuitio di
cocina.

Zigotti di cafirato ripieni arrofliti allo

fpedo,feruiti confuo fapor[opra. nu.
10 piatti 10

Schiena di vitella arroflita al lo fpedo,
con cime di rofmarino, feruita calda

con melangole tagliateJopra... lib. 60
piatti 10

Vuamofcatella, & d'altra forte, lib. 50
piatti 10

Oliue di Spagna. nu. 150 piatti 10
Anatre noftrali ripiene , arroflite allo

fpedo, feruite con capparetti, & zjuc-
carofopra. nu. 10 piatti 10

Lingue di vitella ripiene alejfate, C7poi

inuolte nella rete, arroflite allo fpedo,
feruite con fugo di melangole, & cuc¬
cavo fopra. nu. zo piatti 10

Teffe di capretto fenzjojfo ripiene,inpa¬

flicci , di tre per pafìiccio. numero 10
piatti 10

Capponi gicuani ripieni, arrofliti allo

[pedo, [erutti con limoncelli tagliati,
& XMC.ca.ro fopra. nu. 10 piatti 10

Polpette di vitella di quattro oncie l'vnti

arroflite allo[pedo,feruite con fuofa-

por fopra. nu. 1 20 piatti 10
Schiena di caflratv~~ale[fata > poi arro¬

flita fu la graticola ,ferutta con aceto

ro[ato, & z.uccaro[opra. lib. 60 piat-

Crofìate di centellate di Vitellai [ol¬

mata diffalato. mt.10 Piatti 10

Gelo in tolette di più colori, piatti 20 •
^ piatti 13° •

Se-
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C onditi ,& confettioni di piùforte, fiat ti
10 per forte

Gelo di cotogne, & cotognata in fcatole a

beneplacito. piatti 10 per forte
piatti 70

Secondo fcruitio di credenza.

Torte di melloni. _ nu. 1o piatti_ 1 o
Torte bianche di ricotta, nttm. 1 o piat¬

ti 10 .

Pafticetti di per fiche. num. 60 piat-

Paflicci dipere groffe di dodici pere per
pasticcio. nu.io piatti 10

Vnlauoriero di pafla, fatto con latte,fer»

uito con zuccarofopra. piatti 1 o

Pere, & mele di più forte, nu.100 piat-
ti 10

C afe io parmeggiano infettuccie. lib. 15
piatti 10

Cafciomaiorichino. lib. 20 piatti 10
Mandorle frefchefpaccate. num. joo

piatti 10

Noci frefche flate invino roffo che fieno
monde. nu.400 piatti 10

sfogliate fatte con butiro. num.6 o

patti 10
Neue di latte,[entità con Tuccarofopra.

piatti 10

Cialdoni fatti a [cartocci, nu. 450 piat¬
ti 10

Ciambdlette di monache, nu.400 piat¬
ti 10

piatti 1 fo

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno faluiette

candide.

Terzo, & vltimo feruitio di cre¬
denza .

Finocchio frefeo verde mondo il rambo.
lib.6 piatti 10

Stecchi profumati. mi. 60 piatti 10
M. a{^etti difiori lauorati. nu.Go piat¬

ti 10 -

Cialdoncini fatti di mollica di pane, &
}.wcaro. nu.iooo piatti 1 o

'ambellette fatte d'otta,'& cuccar0. nth
£°o 1notti 10

CENA CON ILMEDESlMQ
ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.

INfalata di mefcolanaa. piatti 1 oInfilata di crefpini. piatti 1o
Infalata di lat fughetta. piatti 1 oInfalata di piedi di vitella. num. 10

piatti 10
Prugne monde con zjtccaro fopra.nu.x40

piatti 10

Ter fiche apertore monde, num. 1 10 piat¬
ti 10

Melioni bianchi,& rojfi tagliati, nu. jo
piatti 10

Cafci marzolini Fiorentini, di due libre
l'vnofpaccati. nu.io piatti 10

Pafìicci di cojla di caprio, difei libre per
pafliccioferuitifreddi, nu. 10 piat¬ti 10

Lingue di bufalo [alate cotte in vino ta¬
gliate in fette. nu-i piatti 10

Capponigrojfi alejjàti,ferititi freddi, con
fapore di vifciole fopra. num. 10 piat¬
ti 10

Prefciutto aleffato, & poi sfilato,feruito
con capparetti, & zjuccaro. lib. 15

piatti 10
Capi di latte feruiti con laccar0 fopra.

nu .Go piatti 10
T orte dà prugne marz.apana.te , feruite

fredde. nu. 10 piatti 10
piatti 140

Primo feruitio di corina.

Beccafichi arrofliti allo [pedo , con [uà

crojlata. nu .joo piatti 10
Quaglie arrojìite allo [pedo, con fua ero-

fiata. nu.90 piatti 10
Fé-
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Fegatelli di vitella in la rete arrogiti al¬

loJpedo, ferititi ctn fugo di melandole,
(j pepe [opra. nu. 120 patti 10

Faggianotti arraffiti allofpedo , fintiti
con 'umoricelli tagliati, & cuccar0 fi¬
era. nu.60 piatti 10

piccioni flati in adobbo, & fritti, firuiti
con fuofaporfiopra. nu.60 piatti 1o

Vuafrefia di piùfòrte, lib.^o piatti 10
Leprotti arrofiiti allo [pedo , firuiti con

fuo faporJopra. nu.10 piatti 10
Teste piccole di vitella alejfate , firuite

conlimoneafopra. nu.10 piatti 10
iMé%i capretti dinanzi alefjati feruiti

conpetrofimolo fopra. num. io piat¬
ti io

piccioni Ihfati con berbueeie, agre fio in¬
tiero, & ventrefea di porco, num.Co
piatti 10

Sommata diffalata alej[ata,inuoltanella
rete,arro(lita alloJpedo, feruita confu¬
go di melangole,& zjuccarofopra. lib.
40 piatti 10

Sapore di vifciole, & moftaccioli. piat¬
ti 10

Carab albata fatta con latte, & cafcio.
piatti 2.0

Bianco magnare,feruito con \uccaro , &
grani di mele granate fopra. piat¬
ti 10

fatticci di pollanche noflrali di tre per
pafiiccio. nu.10 piatti 10

Gelo in tazx.ette di vetro di più colori.
nu.60 piatti io

piatti 20 S

Secondo femitio di cos ina.

««.10 piatti 10
Torte bianche. ««.io piatti là
Seccaticciafalprefaalefiata, feruita con

petrofemolojopra Ub. 4o pam 10
1 ejte di capretto finz'offo ripiene aleffa-

4e,Jeruiteconfalfaverdefopra. nu.20
piatti 10

Lepri in brodo lardiero. nu.t, piatti 10
Pafticci di piccioni di palombaro.,di. ,itat

tro per pafiiccio. nu.10 piatti io
Cocuzze ripiene alejfate con barbaglia

diporco. piatti io
Anatre grojfe■ ale/fate coperte de pappar¬

delle ,Jeruite con cafcio, zuccaro, &
cannellafopra. nu. 10 piatti 10

Piedi di vitella alejfati, feruiti con zen¬
zero/opra. nu.zo piatti 10

piatti 140

Terzo & vltimo femitio di corina.

Lonza di vitella fiata in adobbo arro-
flitaallo fpedo , feruita col medefimo
adobbo arroflita allo fpedo, feruita col
medefimo adobbofopra. lib.60 piat¬
ti 10

Zigctti di caprio arrofiito allo fpedo, fer¬
uiti con capparetti, aceto rofato , &
tue caro fopra. nu.10 piatti 10

Capponigiouafii ripieni arrofiiti allo[pe¬
do , feruitùon melangole tagliate, &
zuccaro fopra. nu.10 piatti 10

paflicci di tomboli di feccaticcia , difei
libre per pafiiccio. nu.10 piatti 10

Paperi ripieni, feruiti con oline fiaccate
fopra. nu. 10 piatti 10

Tortiglioni ripieni alla Lombarda, mi-
io piatti 10

Capponi rroffì aleffati, coperti di ramali, Polpettonida vitella d'vna libra emeZa
£•* r. "1: r. • * r,- ;>— /l.v; *n„ r.vtiitirnnta»

fenzafpoglia,feruiticon cafcio, zucca¬
ro,& cannellafopra. mitri. 10 piat¬
ti io

Zigotti di castrato aleffati,feruiti con fio¬
ri di borraginefopra. num. 10 piat¬
ti 10

Sapore bianco di noci. piatti 20
Paperi gufati al forno con diuerfe frutte,

L'vno,arrofiiti allo fpedo,feruiti confà-
por di prugnefopra. nu.j o piatti io

Melj. capretti di dietro arrostiti allo
foedo,feruiti con melangole tagliateJo-
pra. nu.10 piatti 10

Fatticci di zinne di vaccina > che prima
fieno fiate aleffati, d'vna meza zinna
per pafiiccio. W-i°
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' ~j ■̂ potinuoli»

nella rete , arrostita fu la graticola,

feruti a con ZMCcaro, er limoncellt ta-
gliatifopra.- nu.io piatti 10

Lepri intiere ,arrofli.te allo fpeao,feruite
con cipollette fo>fritteJopra. num. 1o
piatti 10

Frittelle di latte, & ricotta, ferva e con
Juccarofopra. nu. 500 piatti 10

Gelo di piedi di caflrato, con mele, & te-

Zficcaro ■nu. 1000 matti 10

Leuata latouagIia,& data l'acqua alle
mani fi muteranno le faluietto

candide, Se fi for¬
nirà .

Terzo , & vltimo feruitio di credenza.

Verfiche duraci monde flate in vino
bianco. nu.yo piatti 10

piatti
piatti 140

Secondo feruitio di credenza.

T or te di mele appie,& di melloni, nu. io
piatti 10

Torte di per e. nu. 10 piatti 10
Torte d'herbe. >ju. 1o piatti 1 o

ZMecaro. nu. 1000 piatti io
Ciambellette d'oua, ©" zjiccaro. nu. 600

piatti 10

Finocchio dolce verde mondo il gambo.
lib. 8 patti 10

Mazzetti difiori profumati, num. 60
piatti 10

Stecchiinpiatti con acqt-ia rofa. num. 60
piatti io

i di pere graffe di dodeci perpa- C onditi,& confettioni di piùforte à bene-fatticci
pcciv. m.10 piatti 10

P asiiccetti di per fiche duraci,due per pa¬
sclo. nu.Go piatti 10

Vn lauoriero di patta voto. piatti 10
Gelo di piedi di vitella paffato per la fi-

YlYlgd» Quitti IO
?ere& mele di più forte, numero 100

piatti 10

R.ìmggioli Fiorentini. lib. 15 piat¬
ti 10

Vnafrefca di pili forte. lib. 30 piat¬
ti 10

Cafri marzolini d'vna libra e me\a l'v-
■aofiaccati. m io piatti 10

Noci frejche monde fiate in vino rojfo.
nu.j 00 piatti 10

Mandorle frejche fiaccate, num. 600
piatti 10

Nette di latte, feruita con z.uccaro /opra,
piatti 10

Cialdoni fatti a J,cartocci.
piatti 10

Ciambellette di monache . num. 400fatti 10

piatti 180

placito. piatti 10 per forte
piatti 70

PRANZO IN GIORNO DI MA-

grò nell'antedetto mefe d'Agofto
con due feruitii di credenza , &due

di cocina, feruito à fette piatti, con
lette Scalchi, & fette Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

COnditi in 7jj.cc aro afeiuti di pi » P r ~te à beneplacito. lib. 14 piatti 7
per forte

Aloftaccioli Napoletani, numero 41
piatti 7

Ador]filetti di marzapane, numero 41
piatti 7

Melioni bianchi, & rojfi tagliati, nu. 11
' piatti 7

num.600 Prugne damafehine monde.numero 100
patti 7

Perfiche apertore monde, numero 84
piatti 7

Fichi auguflanimondi v numero zoo
piatti 7

Ài m Capi



Itb.ii piatti7
nu. ijo piatti 7
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Capi di latte, ferviti con ^uccaro /opra. Vua mofcatella.

nu. 42 piatti 7 _ Oline ai Spagna

Bottarghe acconcie in infalata. ntm. 4 Torte di pere. nu. 7 'piatti 7
piatti 7 Frittate verdi con herbuctit battute^

Alici,acconcie con olio,aceto,& origano. d'otto oua l'una. nu. 7 -,
nu. 150 piatti 7 Oaf affrittellate, feruite con fugo di me-

Sfogliatelle piene di bianco magnare^ langolefopra. nu. 84 piatti-j
fatte con polpe dipefee cappone, 0 ai cocu^ze fritte coperte d'agreflata. piat-
ìurrin nu. Al piatti 7 "7"luccio. ' nu. 42

fafticci di trutte difei libre l'vna,feruiti
freddi, nu. 7 piatti 7

piatti 84

Primo feruirio di corina.

Oue frefche da beuere. numero 1 16
piatti 7

Frittatelle di marzapane, numero 800
piatti 7

Crollate di trutte. nu. 70 piatti 7

Anguille arrofìite allofpedo confila ero-
fiata. lib■ 1S piatti 7

Orate cotte fu lagraticola, feruite con-,

fuofaporfopra. lib. 42. piatti 7
Porccllctti, cioè sìorioncini in potaggio.

lib. 82 piatti 7
di lucci difei libre Tvno, aleffati

coperti d'agliata. nu. 7 piatti 7
Cannoncini d'oua, di due oual'vno ri¬

pieni. nu. 17 7

& 7 ,
P a fi 1ecidi lamprede groffe.

piatti 7

. piat-

numero 7

Minejlradipifellifecchi. p,
Gelo ai lucci con tarantello dijjk

to. v

natii 14
Vaiato fòt-
piatti 14

piatti 9$

Secondo & vltimo feruitio di

credenza.

Torte d'herbealla Lombarda, num.7
piatti 7

Torte bianche nu. 7 piatti 7
Gambari cotti in vino, & fpetierie, {er¬

utti con aceto, & pepe. numero 5 00
piatti 7

Terfiche duraci monde in "vino bianco,
nu. 64 piatti 7

Noci monde fiate in -vino roffo,feruite^
con zjtccaro fopra. numero 200 piat'
ti 7pieni. «»■ 1 /

Rantoli fetida fpoglia , feruiti con ca- MoXzjtrelle frefche Romanefche.nu. 21
. ./^/i n r. stWisln ì ! si •VIUWIPVfì "J(~\(~\ -tlf T

feio, zjtccaro, e cannella, numero 3 00
piatti 7

Tanice etti d'ombrina battuta d'vna li¬

bra perpafliccio. nu. 42 piatti 7
piatti 70

Secondo feruitio di corina.

Frauolinifritti,feruiti con melangoli
tagliate fopra. lib. 35 piatti 3

Arane fritte , feruite calde con petro-
femolo foffritto fopra. numero 2jo
piatti 7

Spigolet te, & c or uettifritti, feruiti con
limone elli tagliati fopra. lib. 3 j 1piat¬
ti 7

piatti 7
Fere, & mele di più forte. nu. 126 piat¬

ti 7
frouature marzoline, numero 14 piat¬

ti 7
Neue di latte,feruita con Cuccar 0fopra.

piatti 14
Cialdoncinifatti à[cartocci. num-ì c0

piatti 7
Ciambellette di monache. nw ,er0 100

piatti 7
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Bianco magnare in piatti, feruito coru

r eumh touaglia, & datta l'acqua alle zjuccarofopra. piatti 7
mani, fi muterà faluiette^- P affi cri di corni di fei libre per pafhccio

candide^. feruitifreddi. mi. 7 piatti 7

Finocchio dolce frefco. Hb- 4 piatti 7 piatti 105

Stecchi profumati con acqua rofa inpiat- ....

ti nu. 41 piatti 7 Primo leraitio di cocina.

Monetti di fiori lauorati il piede d'oro, Lamprede grojfe arrostite alloJpedo con
& di [età. nu. 40 piatti 7 fu a enfiata. hb. 14 piatti 7

Conditi, O" confezioni a beneplacito . fafticci dtcode, & manche digambari,

piatti 7 per forte di 2$ code, & manche per pasticcio.
piatti 112 ««.41 piatti 7

Supe d'oua/perdute, difei oua per piatto,

feruite con cafcio,z.uccaro,& cannella

f opra. piatti 7
Orate cottefu la graticola, feruite, con.,

yuapaffa cotta in fino fopra. lib. 4 z
piatti 7

Ravioli confpoglia alla Lombarda , fer¬

utti con cafri0, zjuccaro, & cannella

[opra. nu. 250 piatti 7
Calamaretti fritti. piccioli ferititi con l »

petrofemolo fojfritto fopra. lib. 3 5 piat¬
ti 7

''a->.

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo con vn feruitio

più dicocina.

Primo feruitio di corina.

pignoccatifrefchi. nu. 42 piatti 7

Moflacrioli Napoletani, numero 41

patti 7
Morfelleti di marzapane, numero 41

patti 7

Melloni bianchi, & rojfi. numero zi Stellette piene di pignoli ,& vua pafpi
piatti 7 . _ nu. 84 piattiy

Cafao Romagnolo m forma di limone el- Triglie cottefu la graticola, feruite con

li, d'vna libra e mezji l'yno. num. 11 Juofaporfopra. lib. 5 5 piatti 7

piatti 7 CarabazAata fatta con latte di caprai.

Prugne monde,feruite con ZMecaro f ipra> f rruita con zjuccaro fopra. piatti 7

nu. 100 piatti 7 Tortiglioniripieniallalombarda. nu. 7

Ricotte p affate per la fìringa,feruite con pi atti 7

zuccaro fopra. lib. 14 piatti 7 Cefali graffi ripieni cottifu lagraticola »

Infoiate di verzjtra di più forte a bene- ferititi con feto faporfopra* hb. 3 j" piat-
placito. piatti 7 per forte ti 7

Carpioni accantonati, feruiti freddi Frauolini,&fgombri cottifu lagraticola
con acetorojato,&^uccaro >& pepe feruiti con (no fapor fopra. lib. 3 f

fopra lib. 4 z piatti 7 piatti 7
o chinale acconcio tn infalata. lib. 4 piat- Sarde maritime cotte nella carta fu la~j

graticola, con fiori di finocchio, pepe

[ale , feruite con fugo di melangolefo¬
pra. lib. 28 piatti 7

piatti ioy

Secondo, & vltimo feruitio di corina.

t U7
Tarante Ilo acconcio in infalata. lib. 6

piatti 7

Capparetti con Tua paffa, aceto rofato,&
{uccaro f opra in infalata. hb. 6 piat-
tt 7

Fiadoncelli pieni d'oua,& cafcio sfogli,
ti.

nu. 42 piatti 7 Sapor bianco d'amandole. piatti 14
Mm 2
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Pez.z ,i di tonno [otte fiati, feruiti con [ ho T rigliegroffiefritte,feruite con capbareti ■

(itonv CrvtìVsi ìi lì ■}C tìì/Itti t P'T rr unr* ,, l'I *K . *
faporfopra. li b. 35 piatti y

pe\z~i d'ombrina in potaggio alla Italia¬
na. lib. 28 piatti 7

Salamarstti groffi in potaggio, lib. z8

piatti 7

Due dure fpaccate ripiene,feruite con-,

fuo favorfopra. nu. 42 piatti 7

J >ezAÌ ai lucci groffi, cotti alla Tedefca.

lib. 41 piatti 7

Jldine stradi rifafatta con latte, & cuc¬
carli. piatti 14

Papi cri di fpigole, di fei libre peryaftic-

cio, feruiti caldi. " nu.j piatti 7
T inche ripiene, re stufate alforno.lib.41

piatti 7

Torte bianche. nu.-j piatti 7

feXz-i di trutte di quattro libre eme\a
i'vno, cotte in vino alla Adilariefc-**.

nu. 7 piatti 7

Cefali graffi in potaggio.numero 3 o piat¬
ti 7

Gelo d'anguille, & tinche, con tarantella

dijfialato fiotto. 'piatti 7
piatti 112

Terzo, &vltimoferuitio di
cocina..

Carpioni, 0 trutte picciolo fritte, feruite

c on limoncelli tagliatifopra. lib. 3 5

piatti 7

Orate fr moline fritte, feruite con-,

melangole tagliatefopra. mrner. 3 5

piatti 7

Oline di Tonora. nu. 200 piatti 7

Fafticci dipoipettone difior ione, di quat¬

tro per pafticcio. nu.7 piatti-/

mirane fritte coperte d'agre fiata,feruite

con ZMCcaro& cannellafopra.nu.i 50
piatti 7

Frittate d'otto oua l'vna doppie trarne^

nate di fette di prouaturafrefea zjìc-

caro, & cannella. nu. 7 piatti 7

Jafliccetti piccioli pieni di latte, & roffi
««.42 piatti 7

O z.uccaro fopra. Hfr, ^ piatti 7
Lwguattole, &paffere fritte con melan¬

gole tagliate fopra. lib.55 ^1 7
Sarde maritimefrefiche,feruite con me¬

langole tagliatefopra. lib.$o piattiy

Cocu{z.e fritte , feruite con agreTtata

fopra. ^ piatti7

Spinaccifoffritti , acconci con vuapaffa,
aceto, & motto cotto. piatti 7

Cromate di fegato ,& latte di storione,
nu. 7 piatti 7

piatti 10;

Secondo^ vltirao feruitio di
credenza.

Piglinofi le medefìme viuande del pran¬

zo con le medefime conditi, & confiet-
tioni.

COLLATIONE FATTA ALL'VL-
timo dAgofto in vna Vigna dopò il
Vefpero in giorno magro , con tre
feruiti), feruita a cinque piatti con-,
cinque Scalchi , & cinque Trin¬
cianti .

Primo fetuitio.

J^j^Oflaccioli Nap

a'o

Torte di pere marzap#nate. nn< 7 piat-7

\oletani,& Roma-

mi. 50 piatti 5

Pignoccatifrefchi. nu. 30 piatti 5

Morfelletti di marzapane, nu. 50 piat.j

Calicioni di marzapane. numero 30

piatti f

Cacchiatelle fatte con oua, latte, & zmc-
caro. nu. 30 putiti $

Infialata di latughetta, & fiori di borra-
gin e. ^ P' attl 5

In lai atedi cappa-retti,yua paffiai&wc-
caro. lib■ 4 P attl 5

Infialate di citrioli ,& cipollette, piai*
ti ;

Torte di prugne marzapanate. numi. >
piatti 5

Trutti d'yna libra ifvM ^carpionate,
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Nocelle [refehe monde , feruiti fu lefog li
deviti- yìfirti$

Nocinosìralifrefche, monde, 'siate in~>
vino roffo. nu. i 80 piatti $

Marroni arrofiiti,flufati nelle fai,uiete

con acqua rofa, feruiti con z.uccaro,e.

pepe, & file fopra. nu. 200 piatti 5
JMeue di late, feritila con z^uccarofopra.

piatti io

Cialdoni fatti à fcartocci. numero 250

piatti 5
Ciambellette di monache, numero 200

piatti 5

piatti 8j

(erutti con limoneelli tagliati,® 1 vie-

aro fopra. ^ nu. 30 piatti y

yttafrefeadi più forti. Itb. x S piatti ;
Oline di monte Rotondo, numero 300

piatti 5 n . .
fa 'sUcci di corni difei lijreper pa~ l iccio,

temiti freddi- niu 5 P' att * $■

Sfogliateli' piene di bianco magnare^ •
nu. 2 o piatti 5

Capi di latte feruiti confuciano- fopra.
nu. 30 piatti 5

piatti 75

Secondo feruitio.

ferfiche duraci monde in vino bianco.
nu. 60 piatti 5

Jerfiche apertori monde in piatti, nu. 60

piatti 5'

f ere, & mele dipik forti, numero 100

piatti $
prugne damafehine monde, feruite con

'{uccarofopra. nu. 1 yo piatti 5
Melloni bianchi, &ro[fi. numero 10

piatti 5

Cafci marzolini di due libre l'vno fpac-
cati. nu. 5 piatti 5

Oline difpagna. nu. 180 piatti 5

M elangole di mez.ofapore, monde fer¬
uite con zjtccaro fopra. numero 40
piatti j

T erzo, & vltimo fcmitio.

Cialdoncini fatti di mollica di pane, &
%uccaro. nu. 500 piatti f

Ciambellette d'oua,& zjiccaro. nu. 300

piatti 5
Finocchio dolce verde, mondo ilganfbo.

lib. 5 piatti 5

A4 duetti difiori profumati, num. 30

piatti 5

Stecchi fu le foglie di viti in piatti.nu. 3 o

piatti 5
Conditi, & confettioni à beneplacito .

piatti 5 per forte

piatti 30

MESE DI SETTEMBRE
PRANZO ALLI Vili. DI

Settembre con due femitii folo di

corina, & due di credenza, feruito à

due piatti, con due Scalchi, & du^>
Trincianti.

rj Primo feniitio di credenza.

P Pugne monde, feruite con tyccaro fo¬pra. nu. 60 piatti 2

Fichi mondi fu l e foglie de viti, nu.-ji
piatti 2

Melloni bianchi, & rcfft tagliati, nu. 6

piatti 2

AIorfellettidimarzapane.nu.iz piat. 2

Capi di latte, feruiti con \uccaro fopra

nu- 12 piatti 2

Prefciutto cotto in vino, tagliato infette,
lib. 4 piatti 2

Salciccioni, & lingue di boue fatate, cot¬

te in vino tagliate in fette in tutto.lib.5
piatti 2

T or tigli oni ripieni alla, lombarda, nu. x
piatti 2

piatti 16
Prr-
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Primo, & vltimo feruitio di corina.

Beccafichi ay roftiti allo [pedo, con fua-j
crojìata. nu. 30 piatti 1

Quaglie arroftite allo/pedo, con jua ero-
fiata. nu.14 piatti 2

Tortoregioueniarroftite allo f'pedo, con
fua crociata. nu. 18 piatti 2

Fegatelli di vitella in la rete arrostite
allo fpedo, feruiti con fugo di melango-
le,& pepe [opra. nu. 24 piatti 2

Fagianotti incartati arrofliti allo [pedo,
feruiti confugo di limoncelli ,& z.uc-
carofopra. nu. 12 piatti 2

Croìtate di polpe di piccioni, & zannai
di vitella alejfate. numero 2 piat¬
ti 2

AlezÀ capretti didietro, arrofliti allo
[pedo , feruiti con melangole tagliate,
& zjiccaro[opra. nu. 1 patti 2

Lonz.a di vitella arrofiita allo fpedo,fer-
uitaconoliue fenz.aoJfofopra. lib. 12
piatti 1

Tallicci di vitella feruiti caldi, di fei li¬
bre per pasticcio. nu. 2 piatti 2

Petto di vitella allcjfato, [erutto conpe-
trofcmolo[opra. lib. 12 piatti 2

Trippe di capretto maritate con caccio ,
©" oua. piatti 4

Celo di piedi di caflrato in boconcini .
piatti 4

Zigotti di caflrato, arrofliti allo [pedo,
feruiti confuofaporfopra. numero 12
piatti 2

Ofiue di Spagna. nu. 7 2 piatti 2
Sapor di cotogne con moflaccioti. piat¬

ti 4
Vna mofCatella, & d'altra forte, lib . 8

piatti 2
Paperi stufati con prugne, & vifciclcs.

nu. 2 piatti 2
A finestra di cocu7z.e .fatta con latte di

capra. piatti 6
piatti 46

Secondo & vltimo feruitio di
credenza»,.

Torte di per e. m.i patti z
Torte di melloni. nu.i piatti 1
T orte bianche maraanapate. num. 2

piatti 2
Pafticci di pere bergamotte, difeiperpa-

[liccio. nu.i piatti 2
Perfiche duraci, monde, in vino bianco.

nu. 18 piatti 2
Noci frefche ammogliate nel vino roffo.

nu.^o piatti 2
Nocelle frefche monde. numero i/o

piatti 2
Pere cotte in vino, & Xuccaro,feruitecon

folignatafopra. nu.$6 piatti 2
Pere, & mele di piùforte, numero 36

piatti 2
Cafeio 2Haiorichino. lib. 4 piatti 1
Cafcio Parmeggiano. lib .4 piatti 4
Ncue di latte fferuita con Cuccarefopra.

piatti 4
Cialdoni fatti à fcartocci. numero 80

piatti 2
Ciambellette di monache. numero 80

piatti 4

Leuatala tenaglia, & data l'acqua alle
mani fi muteranno le faluiette can¬

dide j & fi feruirà.

Finocchio dolce frefeo. lib. 2 piatti 5
Stecchifu le foglie ai viti. numero 12

piatti 2
Monetti di fiori profumati, num. 11

piatti 2
C onditi,& confettioni a beneplacito-piat¬

ti 1 per forte . _
piatti ] o

CE-



libro Q.

rFlsM CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primoferuitiodi credenza.

IN [alata di lattaghetta, 3"fiori di bor-ragine. piatti i

Infialata dimeficolanda. piatti i
Infialate di capparetti, vua palla, & {uc-

caro. lib.i piatti 2

Melloni a beneplacito, nu.4 piatti 2

Lingue di boue l'alate, &fialciccionicotti
in vino tagliati infiette. lib. 6 piat-
ti 2

Capponifiopramentati, fieruitifreddi con
lirnoncelli tagliatifiopra. num.6piat¬
ti i

fatticci di caprio,fieruiti freddi di fiei li-

bre per pafliccio. nu.i piatti 1

Sfogliatelle piene di bianco magnarci.
nu.11 piatti 2

Prugne monde, feruite con cuccavofiopra.

nu .60 piatti 2

Capi di latte,fieruiti con \uccaro fiopra
nu. 11 piatti 2

piatti 10

Primo, & vlrimofeniitio di corina.

Anatre arrostite allo fipedo, fieruite con

c appartiti,& zuccaro fiopra. num. 2
piatti 2

Beccaftchi arrostiti allo fipedo , con fua

cromata. nu .60 piatti 2

Tejie di capretto aleffate.O'poi indorate,
con oua, & fritte,feruite con limoncel¬

li tagliati, & \uccaro jopra. num.6
piatti 2

Pollanche affaggianate, fieruite con me-
langole tagliate,& zuccaro fopra.nu.6
piatti 2

Capponi appaftati, alejjati, coperti di la-

jagne ,feruiti con caficio, zjuccaro, &
eannellajopra. nu.i piatti 2

j ^ con igH j con fuo fapor dentro
di due per pasticcio. nu.i piatti 2

V A R T O. 179

piccioni ttufati con cocuzze ripiene , &
mortatelle. nu.it piatti 1

pancette di vitella, ripiene alejjate, fier¬
uiti con fiori di borraginefiopra. lib. 10
piatti 2

Agliata d'amandole in piatti. piat¬
ti 4

Meli capretti dinanzi aUffati, fieruiti

conpetrofiemolofiopra. num.i piat-
ti 2

S alfa ver de in piatti. piatti 4

Paperi ripieni arrogiti allo fipedo ,feruiU

con vificiolefiopra. nu.i piatti 2

Lonza di vitella arroflita allofipedo, [er¬

utta con oliue fienza ofifofiopra. lib. 12
piatti 2

Fuafrefca di più forte. , lib.6 piatti 2
piatti 52

Secondo., & vlrimo feruitio di cre¬
denza .

Torte difialuiata. nu. 2 piatti 2
Torte bianche. nu. 2 piatti 2

Torte verdi. nu. 2 piatti 2

Pafiicci di pere rufipe di tre per pafliccio.
nu. 12 piatti 2

pere,& mele di più forte, num.48 piat-
ti 2

Cafidi marzolini di due libre l'vno fiac¬

cati. nu. 2 piatti 2

Caficio Parmeggiano infettuccie. nu. 4

piatti 2

Noficefirefiche monde, Fiate iti vino roffo.
nu .60 piatti 2

Perfiche duraci, monde in vino bianco.

nu. 18 piatti 2

Neue di latte, conluccarofiopra. piat¬
ti 4

Cialdonifatti aficartocci. nu. 100 piat¬
ti 2

Ciambellette di monache, nu. 100 piat¬
ti 2

Le-
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piatti 4

Leuata la tenàglia,& data l'acqua alle Gelo con polpe di capponi Cotto, man 8
mani,fi muteranno faluiette ' ™ 1

candido.

Finocchio dolce frefeo mondo il gambo.
lib, z piatti z

Stecchi profumati. nu. iz piatti z

Al duetti di fiori. nu. 1z piatti z
Conditi,et confezioni à beneplacito.piat-

ti z per forte
piatti $6

PRANZO ALLI VX. DI SETTEM-
bre con vn feruitio folo di corina, &

due di credenza , feruito à quattro

piatti, con quattro Scalchi, & quattro
Trincianti,

Primo feruitio di credenza.

Fichi mondi fu le foglie de viti, nu. ijOpiatti 4

Capi ai latte , feruiticon Xuccaro[opra.
nu.z4 piatti 4

Calie ioni cio'c fpoletti di marzapane*» •

nu. 2,4 piatti 4

Alaffaccio/i Napoletani, nu. 14 piat¬

ti 4.
Bifcotti Pifani con maluagia in bicchieri.

nu.z4 piatti 4

Piz.z.e sfogliate fatte con butiro. num.z4

piatti 4
Lingue di botte falate, & 'per/ciotto cotte

in vino,tagliate in fette,in tutto, lib.6

piatti 4

Sommata falata cotta in vino, tagliata

in fette 'ìféruita con fugo di melangoli,
& Xuccarofopra. lib.6 piatti4

Paflicci di cofcie di capri0,fruiti freddi,

difei libre perpafliccio. num.4 piat-
, H 4 .

Capponigroffi arroflitiallofpedo.nùm.%
piatti 8

Vuafrefea di più forte. lib. 1 z piat¬
ti 4

C rofiate di per fiche,feruitefredde, nu.4

piatti

Primo,& vltimo feruitio di cecina.

Becca fichi arrapiti allo fpedo , confat

croflata. nu.izo piatti 4
Pafliccetti sfogliati d'animelle di vitella

battute, d' vna libra per pafliccto. nu.14 piatti 4

Pollajtrelli arrofliti allo fped.o , con fua

croflata. nu.z4 piatti 4

T ortore gieuani, arroflite allofpedo, con

fua croflata. nu. 3 6 piatti 4

F aggi an otti incartati, arrostiti allo fpe¬

do , ferititi con fugo di melangolifopra.

nu.z4 piatti 4

Ouaglie arro'slite allo fpedo, con fua cro¬
stata. nu. 3 6 piatti 4

Lingue di vitella ripiene , impillottate
minute,inuolte nella rete, arroflite alla

fpedo feruite con limoncelli tagliati fo¬
pra. nu.S piatti 4

paperi flufati al forno, feruiti con peXp

di cotogne cotte in vino, & '^uccaro fo¬
pra. nu.4 piatti 4

Pollanche noflrali ripiene, impillotate,

minute,arroflite allo fpedo,feruite con

melangoli tagliate fopra. nam. 11

piatti 4

Paflicci di polpette di vitella di cinque
onde l'vna, feruiti caldi, di dodeci pol¬

pette per pasticcio. nu 4 piatti 4

Piccioni flufati con ventrefea diporco,ù"
cauolo orzMto. nu .iA piatti 4

MineSira di latte all' Ongarefia. piat¬
ti 8

Gelatina in bocconi dì colori d'ambra-"
piatti 8 . .

piatti 00

Secondo, & vi timo feruitio
di credenza.

T orte Ài pere. nu-4 P' at *j. 4
Paflicetti di per fiche di tre fif
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. km. 14 piatti 4 rofa. piatti 4
7'"te di cocuzze con latte, nu.4 piatti 4 Infilate di piedi di vitella. numero 8

£loafre(che monde fiate invinorojfo. _ piatti 4
nu. 100 piatti a, _ ,.

Perfìche duraci monde in yi ,l ° bianco.
WK. 36 JW*»» ^ .

fere, & mele di più forte, nu. ho piat-

Cafcio Romagnolo. lib. 6 piatti 4
£Vz/« marzolini di due libre l'vno fpac-

cati. »»• 4 4

Marroni arroftiti alle braggie, ferititi

con pepe, zuccaro-, & [ale [opra. nu.
ijo piatti 4

Mandorle frefche fpaccate, monde, nu.

1 j-o piatti 4
Nocelle frefche monde ,feruite fulefo- Oline Napoletane.

glie de viti. riti, zoo piatti 4 Sapordivifciole.
Nme di latte, feruita con zuccarofopra. ~~

piatti 8
Cialdoni fatti àJcartocci, numero 1 fo

patti 4
Cimbe II ette di monache: numero ifo

piatti 4

Salckcioni,&prefeiuto cotto in vino ta¬

gliato infette, in tutto. tib. 6 piat¬
ti 4

Vuafrefca di più forte. lib. 16 piat¬
ti 4

Iellata latouaglia, & data l'acqua allemani fi muteranno le faluiet-
te candido.

Finocchio dolce frefeo mondo il gambo.
lib. ì piatti 4

Stecchi profumati. nu.15 piatti 4

Mazzetti di fiori profumati il piede^>

d oro, e difeta. nu. 24 piatti 4
Conditi , & confezioni à beneplacito .

pieni 4 per forte

piatti 7 6

CENA CON ILMEDESlMO
ordine del pranzo.

Plinio feniftio di credenza.

Capponi fopr amentati,ferititi freddi con¬

fondi borraginefopra . numero 8
piatti 4

Pafticci di vitella ,feruiti freddi ,di fei

libre per pafticcio. nu. 4 piatti 4

Lonza di vitella, arroflita alio fpedo ,

feruita con melangole tagliate fopra~>,
lib. 14 piatti 4

nu. ijo piatti

piatti

jTortiglioni ripieni alla Lombarda.nu.4
piatti 4

Prugne monde feruite con Tuccaro. nu
100 piatti 4

Cappanni con vua paffa, cuccar0, &

aceto fopra. " hb. 8 piatti 4
piatti So

Primo,& vitimo femitio di
cocina.

Beccafichi arroftiti allo fpedo con fua-

crofìata. ' nu. 100 piatti 4
Cruciate di polpe di piccioni ,& morta*

telle. nu. 4 piatti 4

Pafticci di quaglie, di otto per pafticcio ^

ferititi caldi. nu. 4 piatti 4

Pollaflrelli arrossiti allo fpedo, &poifu-

fan con limoncellì tagliati ,zuccaro,

acqua ro fa fopra. nu, 24 piatti 4

Pap aretti ripieni arroftiti allo fpedo,fer¬
iti ti con melangole tagliate [oprai nu. 8

piatti 4

Starnotti piccioli arrostiti allo fpedo,fer-

uiti confiore di finocchiofopra. nu. 24
piatti 4T-Afalata d'indiuia. piatti 4

Mi au .diUttughetta. piatti 4 Lonza di vitella-arrostita allo fpedo ,
Jfiate di cedro tagliate infettatine^, feriti ta con cipolle fotte fiat e foirra. lib.

Jtrutte con zuccaro, fale , & acqua-> 24 piatti 4 '

• V<-M ■

1

1
Nn

Cap-

l Ì'IWÌ ■!
! 1 ì' : Jk1rA ' 1
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Capponi graffi aleffati,coperti d'anolletti,

ferititi con cafcio, yuecaro,& cannella, Leuata' la tanaglia, & data l'acqua alle
fopra. nu. 4 piatti 4 mani.fi muteranno faluiette

fatticci d'anatre noftrali, con fette di candido.

barbaglio di porco [alata per dentro,

di due anatre per pafliccio. num. 4 Finocchio dolce frefco mondo gamba
pollanche no/frali impillotate minutai, lib. $ piatti /

arroflite Allo [pedo, feruite con cappa- Stecchi in piatti con acqua rofa. nu.i\
retti, & cuccare fopra. numero 12 piatti 4

piatti 4 -Mazzetti di fiori profumati. num. 24
Piccioni flufati con rape di cauoli torzu- piatti 4

ti,& barbaglio diporco. numer. 24 Conditi, & confettioni à beneplacito .

piatti 4 piatti 4 per forte

Celo in foggia di venir efca. piatti S piatti 176
piatti j2 PRANZO ALLI XXIV. DI

Secondo & vltimo feruitio di
credenza.

Torte di pere , feriate con zjuccarofopra.
nu. 4 piatti 4

Torte verdi alla Lombarda, num. 4

Settembre con due feruitii di cre¬
denza , & tre leruitii di cocina ,
leruito à dieci piatti, con dieci Scal¬
chi , & dieci Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

piatti 4

Vn lauoriero di pafla voto. piatti 4

■l'ere gnaffe,feruite con folignot a fopr a~>. Fichi mondi feruitifu le foglie de viti,nu. 2jo piatti 10

Per fiche duraci monde in vino bianco.
nu 100 piatti 10

Capi di latte, feruiti con ZMecaro fopra.

lib. 8 piatti 4 nu. 60 piatti 10

nu. jo piatti 4
Pere, & mele di piùforte, nnmero 100

piatti 4

Cafcio Romanefco.

Cafci marzolini di due libre l'vnofpac- pignoccatifrefchi. nu. 60 piatti 1 o
coti. nu. 4 piatti 4 Spoletti di marzapane, num. 60 piat-

A4 andarlefrefchefpaccate. numero 200 ti 10

piatti 4 Moslaccioli Napoletani, numero 60

Perfiche duraci monde in vino bianco. piatti 10^ .....

nu. $6 piatti 4 Bifcotti Fifoni con maluagiain bicchte-
Nocifrefcht monde, (late invino roffo. ri. nu. 60 piatti 10

nu. 150 piatti 4 Ojfelle sfogliate alla Lombarda, nu. 60
Marroni cotti alle bragie, ferititi con^ piatti 10

pepe, zjuccaro, &fale fopra. nu. ip Fatticci di caprio, feruitifreddi dijeiti"

piatti 4 breper pafliccio. nu. 10 piatti 10

Neue di latte ,feruita con zjiccaro fopra. Frefciutto cotto in vino, &poi sfilato ,
piatti 8 ferutto con fugo di melangole, f ua P ar

Cialdoni fatti a fcartocci. numero zoo fa, e zuccaro fopra. lib. zo piatti io
piatti 4 ' Sommata cotta in Vino, taglia in] ette.

Ciambellette di monache, numero 1 jo lib.: o piatti 10 •

piatti 4 Mostarda amabilepar, fapore .piam 10
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Vuafrefa di più fort e . lib. 30 piat¬
ti 10

Primo femitio di cocina.

Boccafìchi arrogiti allo {pedo, con fua->
erottala. nu. ij® f>latti 10

Pollanchetti d'India ripieni impillottati
minuti, arroftiti allo /pedo, {ertati con

fugo di melangole, ó* car 0fopra .
nu. 10 piatti 10

Fegatelli di vitella in la rete arroftiti al¬

lo fpedo,feruiti con fugo di melangole,
& ZMecaro[opra. nu. 10 piatti 10

Quaglie arrofìite allo [pedo, con fua cro¬
mata. m. 90 piatti 10

¥aggianotti incartati arroftiti allo[pedo,

feruiti con capparetti, & zjtccarofi¬
ltra. nu. 6 piatti 10

Lingue di vitella indorate con oua, &

frìtte,feruitecon limoneelli tagliati,

& zjdccarofopra. nu.15 piatti io
Cromate d'animelle di vitella, & falde

noni Bologne fi. nu. 10 piatti 10

Leprotti arroftiti allo [pedo, ferviti con-

[uo favor fopr a. nu. zo piatti 10
piatti 80

Secondo femitio di cocina.

Capponi groffi ripieni alla Lombarda-)

aleffati, feruiti con falam caldi,&pe-

trofemolofopra. nu. 10 piatti 10

? etto dì vitella aleffàto con pez,z.i di fom-

mata, jerutto con diuerfifiori fopra-j.
lib. 50 piatti 10

Piccioni arrogiti allo fpedo, feruiti conu
limoncellì tagliati fopra. numero 60
piatti IO r

Gelo di'carneintaz.z^ettedi metro, piat¬
ti 10

Piedi di vitella alcffati , feruiti con falfa
verde fopra. nil . zo piatti 10

Anatre domeniche aleffkte, coperte di
pappardelle. nu. 10 piatti 10

fj cci d l lomboli di feccaticcia , difei
nere per pafticcio. numero. 10 piat¬
to IO.

JART O.
Sapor bianco di amandole in piatti,

piatti 10
piatti 100

Terzo, femitio di cocina.

Lonz.a di vitella arroflita allo fpedo,fer- -

ulta con oliue fenz^aòffo fopra. lib. 60
piatti zo

Capponi ripieni arroftiti allo fpedo , fer¬

uiti con melangole tagliate fopra. nu.

zo piatti 10

Paperi ripieni fotte [iati con pere Papali.
nu. 10 piatti 10

Polpettoni di vitella d'vna libra, e tre,-*»

onde l'vno, fiati in adobbo ,&poi ar¬

roftiti allo fpedoj feruiti con fuo fapor

fopra. nu. 40 piatti 10
Oliue di Spagna. nu. i$o piatti 1 o

Salja d'vuapaffa, & moftaccioli. piat¬
ti 10

Spalla di caftrato rifatta inuolta n eliaci

rete, C poi arrostita fu la graticola-! -,

feruita con limoncelli tagliatifopra .
nu. 10 piattiio

pafiicci di zarine di vaccina, che prima

fieno slate aleffate, di cinque libre per

pafliccio. nu. 10 piatti 10
Lepri in brodo lardi ero, con cime di fal¬

lila,■& prugne ,GT vifciole. num. 5

piatti 10

piatti 100

Secondo, & vltimo feruitio di
credenza.

Cotogne cotte in vino, & ZMccaro-, fertri¬

te con anaci confettifopra. numero 3 o
piatti 10

perfiche duraci monde in vino bianco .
nu. po piatti 10

Tartufali jìufati con olio,fugo di melan¬

gole, & pepe. lib. ij piatti 10
Pere, & mele di più forte, numero zoo

piatti 10

Cafcioparmeggiano in fettuccie. lib. 1 8
piatti 10 Nn x Cafci
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Cafri marzolini di due libre l'vnofiac¬

cati. nii. io piatti io

Mandorle frefche fiaccate, & monde ,

fieruite fule foglie deviti. numero -jjo
piatti io

Neue ai latte, fieruita con Juccarof opra,

piatti zo

Cialdoni fatti à fcart oc ci. numero 4.00

piatti 10
Ciambellette di monache, numero 500

piatti 10

Leuata la tonagfia^ data l'acqua alle-»
mani , fi muteranno faluiette

candide, & fi fetuirà..

Finocchio dolce frefco mondo ilga?nbo.
'db. S piatti 10

Stecchi fule foglie deviti, numero 60
piatti 10

Ai duetti di fiori profu ma ti, nttm .6 o
piatti 10

Pere cotte in vino, feruiti confolìgnata

fopra. nu. 180 piatti 10

Conditi, & confezioni di più forte à be-
neplacito>. Uh, zo piatti 10 per

forte.

piatti 170

CENA CON IL MEDESIMO
del pranzo.

Primo femitio di credenza.

IInfoiate di lattughetta, & fiori di bor¬racine. pi atti io

Infialate di mefcolatila con diuerfifiori.
piatti io-

In[alate di (paragi. piatti 10

Infoiate di capparetti, con vita paffa, &
zjiccaro. lib. 10 piatti 10

Infiliate di piedi di vitella, numero zo
piatti 10

Carne magra difeccatkcia.alejftta, &
poi tagliata minuta, acconcia in info¬

iata. lib. 15 piatti tp

Capi di latte, feruiti con xuccaro fioprtu,

nu. 60 piatti 10

Calli d:India arraffiti allo fpedo, feruiti

f reddi. _ m. 10 piatti 10
ò tipoyc yctilc 172pifltti • piatti io

Pasticci di caprio, difei libre per paffro
cio,ferukifreddi. nu. 10 piatti 10

Lingue di bufalo fidiate, & fiommata cut'

ta in vino tagliate in fette, in tutto .
lib. zo piatti 10

Oliue di Bologna. nu; 400 piatti io
Vuafrefica di piùforte, lib. 40 piatti 10

piatti 140

Primo feruitio di corina .

Beccafichi inuolti nelle foglie di viti, &

carta bagnata, cotti/otto la cenerei
calda; nu. 250 piatti 10

Tortore arroftite allo fpedo, confua ero-
Hata. nu. 90 piatti 10

Starnotti ripieni incartati arrogiti allo
fpedo., nu.6o piatti 10

Pollanche d'India arrostite allo (pedo,

feruiti con capparetti, z.uccaro,& vm

paffa fopra. nu. 20 piatti 10
Pafiicci sfogliati pieni dà bianco magna¬

re . nu. 60 piatti 10

Crollate dipolpe di piccioni, & fommata

dijfalata. nu. 10 piatti 10

Zinne di vaccina alejfate,Ù' poi indo¬

rate con otta, & frittefieruite con auc-

caro, & fugp dà limoncellifopra. lib.
20 piatti 10

Piccioni arrofliti allofipedo, feruiti con

melangole tagliate fopra. numero 60
piatti 10

piatti So

Secondo feruitio di cocina .

Teffe di vitella ale/fate,fieruite con aglia¬
ta fopra. nu. 10 piatti 10

Paperi fìufati al forno, feruiti con pru¬

gne, &■ vifciole fopra. num- 10 piat¬
ti 10 .

Pasticci di capponi, di due perpa\Uccio,

confette di ventrefica di porco,jemitt
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caldi. m - 10 V.Ìatti 10

p a „zjitte di vitella ripiene, alejfate , fer¬

rite con petrofemolo fopr a. lib- 50 piat¬
ti 10 . .

Sapore bianco d'amandole, piatti- za

Ouaglie stufate coti cai vii to. 'un ,C~
mortatelle. >M- I ?'-'

Suppe di cappottata, con polpe di petti ut
paperi alejjati [otto. piatti 10

Polpette di vitella fotteflate , tramezz¬
iate con cafcio, oua,z:uccaro,& can¬
nella in tutto. lib. 40 piatti 10

piatti 180

Terzo,& vitimo feruitio di corina.

Brifauoli difihiena di vitella arrosti ti
fu lagraticola, ferititi con fugo di me¬
langoli , & vita paffa cotta f opra. lib.

50 piatti 10
hom-boli di vaccina-ftufati alla Vene-

tiana. &>■ 50 piatti io

Lonzjt di vitella arrostita allo [pedo ,

Cernita con fapor reale. lib. 60 piat¬
ti 10

Pollanche no(lrali affagianate, ferititeli

con melandole tagliate , & utccc.ro

Jopra. m. 30 piatti 10

Zigotti di capro- arrogiti allo fpedo, fer¬

ititi con cipolle intiere (iufate in la iota,

colfeto,grafo [opra. m. 10 piatti 10

Piccioni iena'affo in adobt>o,Q/poifojfrit-
ti, ferititi con fugo di melandole, & il

medefimo aaobbo, &\uccaro f 'opra.
nu.Go piatti 10

CoratelU di vitella mangana battuta ,

maritata con cafcio, Cotta, piatti 10

Gelo informa di mezjt rileuo • piatti xo
piatti 100

Secondo, & vitimo feruitio di
credenza >

Torte herbe alla Bologne fé. num. xo
pimi 10

Torte di mele cotogni, 0' mele appif.riti.,J o patti 50

pafticcetti di tartufali di me\a libra per
pafliccio, nu. 60 piatti 10

pafìicci di pere di dodeci per pafliccio.
nu. 10 piatti 10

Vn lauoriero dipafta voto. piatti IO

Ter fiche duraci monde invino bianco

nu.po piatti 10

pere, & mele,dipm forti, numero zoo
piatti 10

Cafcio 2\4aiorichino. lib xo piatti io

Cafcio. Romanefeo. lib. 10. piatti 10

Marroni cotti alle brade, feruite c»n

fale, iLuccaro, & pepe fopra. nu, 300
piatti 10

Neue di latte, feruiti con Xuccaro f opra.
piatti 10

Cialdoni fatti àfcartoTj^i- nu. 4^0 piat¬
ti 10

Ciambellettedi monache, numero 300
piatti 10

Leuata !a tenaglia, & data l'acqua alle
inani, fi muterannofaluiette

candide.

Finocchio dolce frefeo. lib. 8 piatti ìò

Stecchi profumati. nu.6 o piatti 10

Ad difetti di fiori lauorati il piede d'oro

& [età. nu. 60 piatti 10

Cialdoni fatti di pane, & zjiccaro. nu.
1000 piatti io

Conditi, ©" confettioni, e cotognata a be¬

neplacito. pianilo per forte

piatti 190

PRANZO AL LI XX Vili. DI

Settembre all'improuifta/eruito con
due Scalchi, & due Trincianti, à due

piatti.

Vna forte di [alarne tagliato, lib. 4 piat¬
ti 1

Pollafiri ripieni arroftiti allo fpedo,fer¬
uiti con melangole tagliate, & ìuc'

caro fopr a. nu. 10 piattini

Paperi ripieni arrogiti allo fpedo. nv. 1
piatti i

Frit-
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num.z patti i per
Frittura d'animelle, & fegato dì vitella

fieruita con melangolo tagliate[opra-*,.

nu. 6 piatti z

Capponi ale/fati, coperti d'anoletti, fier-

uni con c afe io, zjiccaro, & cannella

fiopra. nu. 4 piatti 1

Piccioni ale/piti, con cauolo forcuto, &
gola di porco. nu. 12 piatti 2

Fricajfea d'vn mc\o lepro dinanzi .
piatti 2

Vna fiorte di torte bianche. numero 3

piatti 2

Agliata d'amandole per fapore • piat¬
ti 2

Perfidie, &pere, & altre frutte a bene¬

placito. nu. 40 piatti 2

~T*mfrefcadi più forte, lìb. 8 piami

C afeio di piùforte. lib. 6 piatti 2

Finocchiofrefeo, mondo il gambo, lib. 2
patti 1

Stecchi profumati. nu. 1 o piatti 2
piatti 30

CENA CON IL MEDESIMO
ordine dei pranzo,

INfàlate.cotte, & crv.de di più f>rtc^>.piatti 2 perforte
Salami cotti in vino,tagliati infette.

lib. 4 piatti 1

Vitella ripiena aleffata , fieruita con fiori

fopra. lib. 10 piatti 1
Anatre fotte fiate, ò al forno, coperte di

cipollefon efiat e. nu. 2 piatti 1

Lìngue. Ai vitella al efate, & poi inuolte
nella rete, arrostite allo fpedo, feruite

confitto fapor fiopr a. nu. 4 piatti 2

JPapardelle Cotte in brodo dì lepre, piat¬
ti 2

T07 te di viìt forte,

forte

Pere,&altre frutte a benedetto, m.40
piatti 2

Vua frefea dipiliforte . lìb.% pimi 1

Finocchio frefeo dolce. lib.z piatti x

Caficio dipiù forte. lib.6 piatti 1

Stecchi profumati. nu. 10 piatti 2
piatti 38

PRANZO NELL'ANTESCRIT-
to Mefe in giorno magro , del qual
Pranzo fi cauerà Ja Cena , con due
feruiti j di Credenza ^ & due feruìtij di
Cocina, feruito à vndeci piatti > con
vndeci Scalchi , & vndeci Trin¬
cianti .

Primo fetuitio di credenza,

COnditi in zjtccaro afeiutti dipiu for¬te à beneplacito. lib. 3 2 piat¬
ti 11

Ad osiaccioli Napoletani, & Romanefi-
chì. nu.66 piatti 11

Adorfielletti di marzapane. nurn 66

piatti 11

Ad elangole dolci monde con zjiccaro fo¬

pra. nu.66 piatti 11

Perfichefanguigne monde invino bian¬
co. nu. 100 piatti 11

Fichi mondi fu le foglie de viti. mi.164

piatti 11.

Capi di latte feruiti con zuccaro fopra •
nu.66 piatti 1 1

Tarantello acconcio in infialata, lib.ij

piatti 1 1

Peficie falmone acconcio in infialata, lib-
11 piatti 11

P allicci di caprio di fei libre ver paflic- Cefali flati in aceto, feruiti freddi d'vnar.... 1.1: ..... Hk'tìA Mattili
e t offerititi caldi. nu. z pi atti 2

Aie zJ lepri didietro, arrostiti allofpe¬

do, sb'rufati d'acetOiferuiti coti f ho fa-
por fiopra. nu. 2 piatti 2

Sapore d'vua in piatti. piatti 5

Paflicci di vitella dì fei libre fvno Cer¬

niti caldi.. nn. 2 piatti 2

libra l'imo. l;b.66 piatti 1

Butirata con tagliature di pane, hv- 33

piatti 33 ^ 1,
Sfogliatelle fatte conbutiro, & nIJ 1 a

ua. nu .66 piatti 11

pafticetti sfogliati , pieni'di manco ma¬

gnare.- lib.66 piattiA L h-
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?utemt»<lil4 a ,pienedi farro,Olia,
cv r.ifcio- nu .66 piatti i ?

piatti 176

l\rimo femitio di cocina.

O.'^ frefcheda belare. nu.i$} piat¬
ti 11 . . ... , ,,

-pafticfttisfqrl&thpiemdi polpe a arane,
& tarantello battuto, num. 66 piat¬
ti 11

Anguille arroffite allo [pedo, con [uà cro¬
mata. " M-iì p'itti 11

Trìglie,& frauolini,cotti fu lagraticola,
feruite con oliue fenz]offo,& fuo fapor
fopra. lib- f 5 piatti 11

Tinche riuerfe ripiene,cotte fu la gratico¬
la, feruite con fuo faporfopra. nu. 66
piatti 11

Cefali graffi ripieni fotte/tati, feruiticon
fuo brodo fopra. lib .44 piatti 11

Sarde maritime, cotte fu lagraticola in
Incarta. lib- 44 piatti 11

Cromate di pere , &cibibo fenzjanime,
& pignoli ammaccati, nu. 11 piat¬
ti 11

Gelo di tinche, con polpe di pefce cappone
fitto. piatti 11

Rojfi d'oua cotti, in piatti con butiro alla
Francefe. nu. 131 piatti 11

Suppe di prugnefecche,feruitecon aveca¬
ro ,&cannellafopra. lib. 17 piat¬
ti 11

piatti z;z

Secondo femitio di cocina.

Trutte cotte invino,& fpecierie,feruite
afeiutte , con limoncelli tagliati , &
ZMccarofopra. lib.66 piatti 11

frittura maritima feruita con melango¬
li agliate Copra. lib. 44 piatti 11

i otaggio di fpigole , & di latte, lib. 44
piatti 1 j

Imcci alffjkti, feruiti con petrofemolo fo-
,, ("'*■ lib 66 piatti 11
' "pore bianco d'amandole, piatti 12
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pafìicci di corni, difei libre perpafliccio
•feruiti cMdi. nu. 11 piatti 11

C'alamari fritti, feruiti etn fugo dime-
langolefopra. lib.\\ piatti 11

Oliue di Genona. nu.. 330 piatti 11
V'tafrefea di piùforte. lib. 3 3 piat¬

ti 11
Frittate d'ouafrefche, d'otto per frittata-

nu. 11 piatti ri
Oua affrittellate, feruite con z,uccaro, &

cannella fopra■ nu.i$i piatti ir
Code di locufle alejjate, & poifritte, co¬

perte d'agliata. nu.2. 1 piatti 11
Lattarmi fritti,feruiti con fale,& fugo dt

melangole fopra. lib. 3 3 piatti 11
Suppe di telline canate di quattro mifure,

& meXa per piatto. piatti 11
piatti 176

Secondo, & vltimo (enudo di
credenza.

Torte di mele rugini. num. 11 piat¬
ti 1 1

Torte di cotógni. nu.11 piatti 11
Cotogne cotte allo fpedo, feruite con Cuc¬

car 0 , & acqua rofa fopra. num.$$
piatti 1 1

Perfidie duraci monde in Vino bianco,
nu. 100 piatti 11

Pere,& mele di piùforti. nu.100 piat¬
ti 11-

C afe io Parmegiano in fett uccie, lib. 12.
piatti 11

Cafci marzolini, di.due libre l'vnofiac¬
cati. nu.u piatti 11

Marroni cotti alle brade , feruiti con
z.uccaro,fale, & pepe. nu. 300 piat¬
ti IX

Neue di latte,feruita con zjtccaro fopra.
piatti 11

Cialdoni fatti à fcartocci. num. ^00
piatti 11

Ctambellette di monache. numero 300
piatti n

Le-
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caro.

piatti 9
lib. ,'o pai-Leuata la tenaglia, & data L'acqua alle fuafrefca di più forte

mani,fi muterannofalutette ti 9
candide,& fi feruirà. Cafri marzolini, ài due libre fr»

cati. m<*
Finocchio dolce frefeo mondo il gambo. Cafcio Parmegianom fatticcie, lib

UV. O piatti " J l J
11

Stecchi profumati, numero 66 piat¬
ti 11

JìdaXz~etti di fiori profumati, numero 66
piatti 11

Conditi, & confettioni à beneplacito .
piatti 11 per forte.

piatti 176

COLLATIONE FATTA ALL'VL-

timo di Settembre, in giorno di graf¬

fo , con tre remiti], feruito à nono

piatti j con none Scalchi, & noue
Trincianti.

Primo feruitio.

Blfcotti Pifani, con maluagia in bic¬chieri. ««.45 piatti 9
A-foflaccioh Napoletani, nu. 45 piat¬

ti 9
Morfelletti di marzapane. man.45

piatti 9
Calicionijtioefpoletti di marzapane, nu.

4J piatti 9
Pignotcatifrefe hi. nu .45 piatti 9
Orecchine sfogliate,piene di compofìtione

d'offelle. nu.45 piatti 9
A4 elangoh di mez/> fapor monde,ferirne

con zuccarofopra. nu.^ piatti 9
Sfogliatelle fatto coniane , bu: irò, roffi

d'oua,& luccar-o. mi.45 piatti 9
Oline di Tinoli. nn.i co piatti 9
Lingue di bufalo fatate, cotte in fino, ta¬

gliate in fette , feruite con fugo di me¬
landolefopra. lib.', piatti 9

fai iteci ai caprio,feruiti freddi, difei li¬
bre per pasliccio. nu. 3 piatti 9

Cedri tagliati in fette , fenati con fale,
zjiccaro,& acqua rofa. piatti 9

Jnfalate di capparttti,yua pajfa, & z.uc-

piatti 9
Finocchio frefeo mondo, lib.6 piatti 3
Fichi mondi , feruiti fu le foghe de viti,

««.400 piatti 9
Pere,& mele di pik forte, nu. 180 p*kf-

9
Marroni cotti alle brade,feruiti con fa-

le,pepe, &\i*ccarofopra. num. 250
piatti 9

piatti i So

Secondo feruitio.

Grani di mele granate,feruiti con ZMeca-
rò fopra. : W.15 9

71/eie cotogne cotte in vino, CT'Xuccaro,
feruite con anici confettifopra. nu. 17
piatti 9

Cotogne cotte allo fpedo . feruite intiere
con z.uccaro,& acqua rofa. num.il
piatti 9

Pere guaite,feruite confolignata fopra->.
nu. 150 piatti 9

Pere carauelle cotte al calore del foco,
feruiti con anici , & zjiccaro fopra.
nu .^o piatti 9

Tdrtufali fìufati con olio,fugo di melan-
gole,& pepe fopra. lib-ij piatti 9

Tai tttfalicrudi,feruiti confale,&pepe.
lib.io piatti 9

fafticcetti di pere, di quattro per patite¬
ci 0. nu. 4f piatt' 9

Nei.e di latte,con Tjuccarofopra. Put ~
ti ij

Cialdoni fatti à fcartocci. riunì. 100
piatti 9

Ciani diette di monache.

&piatti 9
C u-idur. ani fatti di mollica dipane

Xuccaro. m.8co piatti 9
Perfiche apertore monde, nuqo piatti 9par-
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yerfi che duraci, monde in vino. nu. 70

frfcffrefihc monde, siate in vino roffo.
n u.6 00 piatti? . .

patti 41
Terzo, ^vltmioferuiuo.

Stecchi profumati, numero 45 piat¬

ti 9

Finocchio dolce frefco. lìb. 6 piatti 6

A4 ometti di vari] fiori, num. 45 piat¬
ti 9

Conditi , & confezioni a beneplacito «
piatti? perforte

piatti

MESE DI OTTOBRE-
PRANZO ALLI VIlI.Dl

Ottobre, con dueferuitiidi Creden¬
za , & vno di Cocina, ferui to à tre_j
piatti, con tre Scalchi, & tre Trin¬
cianti .

Primoferuitio di credenza.

Plz.z.e sfogliate fatte con fiore di fa-rina, rojfi d'oua, Xuccaro, & buti-
ro. nu. 15 piatti 3

Stilciccione , cotto in vino tagliato infet-

tcs. Hb. C> piatti 3

Pajlicci dì caprio , di fei libre l'vno , fer¬
ititi freddi. nu. 3 piatti 3

Fiadoncelli pieni dicompofìtione d'offel-

le. nu. 15 piatti 3

Sommata cotta in vino, tagliata infet¬

te . lib. 6 piatti 3

M offarda amabile per fasore, piatti 5
piatti 2.0

Primo, & vltimo feruitio di cocina .

Oitotani arroHiti allo [ pedo, con fua ero-
'J at f: ' ; mi 60 piatti ;

Quaglie arroftite allofpedo,feruite cal-
V ir 1• . m - 2 4 P lattl 7

eS a ty tiaiporc°in la rete arrogiti allo
jpedo,feruiti con fugo di melangoli^*

J°^ ra \, ''Hi. 30 piatti 3
Animelle, & fegato di vitella fritti, fer¬

mi confuso ~nUmoncellh pepe,&fa-
leJ 0tr<t. "lib. 6 piatti 3

piccioni in adobbo ,& poi fritti , feruiti

con cuccar 0, & cannella [opra. nu. 1 ;
piatti 3

Polpette di vitella, arroti ite allofpedo>

& poi stufate. lib.ij piatti 3
Tollanchc ajfagianate , feruite con li-

moncelli tagliati fopra. num. 6 piat¬
ti ?

Lonz.a di vitella arrofìita allo fpedofer-
uita con oline fpaccateJ-opra. lib. 18
piatti 3

M ineflra difarro, maritata con cafe io «
& oua. piatti j

Capponi aleffati, coperti di tortelletti

fsnz.a fpoglia, feruiti con cafcio, \uc-
caro, & cannella fopra. numero 6
piatti 3

214osi arda amabile., fatta confapore di

mortatella. piatti 5

Vuafrefea di più forte, lib. <? piatti 3

Torte d'herbe alla lombarda ,feruitCJ>

con XMccarofopra. numero 3 piat¬
ti 3

T arte bianche■ con fugo di mele appic-A
mi. 3 piatti 3

pi.llti 46

Secondo & vltimo feruitio di
credenza.

Tartufali fiufati con olio, fugo di melan->

gole, & pepe. _ lib. 11 piatti 3*

T artufali crudi. feruiti con fai e , & pe-
: je. lib. -5 piatti 3

O 0 Va-

'm
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TaliìaaiidiptrBcbtdurxi.didMftr JtffclU. nu. ifpiMI

/ ittiecio m. 16 piatti 3 Capponi fermentati, [erutti freddi
Tert c P"f orte - mmer0 +* conJiMelltUgUmfaa. num. 6

piatti 5 ... ,; due libre Vvno ì Oline Napoletane. mi. 90 piatti >
€*/« mrXolm, di J yuafrefca di piùforte. lib. 9

Mandorle frefchefpaccate Jermtefu le
foglie de riti. nu. 110 piatti 3

perftche duracimondi ,tn vino bianco.
fiU» 2.4 Vifitti $ _

Marroni arrogiti, f(rutti confale , z.ac-
caro,& pepe. nu. 90 piatti}

Rene di latte,[erutta conluccarofipra.

piatti iy

Primo feruitio di corina.

numer. 10

piatti 5
Cialdoni fatti àfcartocci. numero 140

piatti ;
Ctambellettedi monache» numero 90

piatti ?

Leuatala touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno fàluietee

candide_>.

Finocchio dolce verde,mondo il gambo .
lib. 2 piatti 3

Stecchi profumati. num. 15 5
Monetti di varii fiori., numero 1 f

piatti 3
Conditi, & confettioni à beneplacito .

piatti 3 perj or te.
piatti fo

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.

IN folate d'Indivia. piatti 3Infoiate di carette. piatti 3
Infiliate di cicorea. piatti 3
Infoiate di capparerà, vuapajjà,& zmc-

. caro. lib. 3 piatti 3
Lingue di bo:e folate, & falde doni in-,

vino, tagliate in fette, lib. f piat-

Orecchine sfogliate,piene di compofìtione

piccioni in brodo lardiero.
piatti 4

Lodole tramenate con figlie difaluia„
arre fitte allo/pedo, numero 4;
» .? .

Patiteci di quaglie, di due per pafticcio.
nu. 15 piatti 5

Anatre di terra faluatiche , flufate al
forno con cipolle intiere, numero 6
piatti 5

Vitella ripiena alejfataferuita con petro'
femolofopro. lib. r8 piatti 5

Polpettoni di vitella ripieni, orro/iin al¬
lo fpedc,feruiti conjuofapore. lib. iì
piatti 3

Zigotti di castrato , ben frolli, arrofliti
allofpedo ,feruiti confilo faporfopra.
libj. ì piatti $

M ine fra di rape,con tre libre di cernei'
late, & tre libre di barbaglio di porco,
piatti j

piatti 16

Secondo, & vltimo feruitio di cre¬
denza .

Torte dipere marx.ap.mate. numero 5
piatti

Torte d'hrbealla Bolognefe,feruitcs
con Xjio aro fopra. numero i Piat ~
ti 3

Tartufali crudiferuiti con'ftle> (7p et c -
nu. 3 piatti 3

Pere, & mele di più forte. n umer0 4

Cafcio Romagnolo. ^ ^ !
Cafcio Pareggiano.
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nu■ ' z0 p at *i 5 j, r
frette di latte,feruta co;: (uccarojopra,

piatti 5
Cialdoncimfatti à[cartocci, num. i/o

piatti }
Ciambellette di monache. numero ioo

patti ì

jLeuata la touaglia , & data l'acqua alle
mani,li muterannofaluiet-

te candide.

Marroni cotti alle brade,ferititi con fa¬
te , \uccaro , &pepe. numero ioo
patti 5

Tinocchiodolce frefeo mondo ilgambo.
lib. x piatti 3

Stecchi profumati. numero ij piat-
ti ?

Mazzetti difiori lauorati il piede d'oro,
& jeta- nu. 16 piatti 3

Conditi > & confettimi à beneplacito .
fi atti} perforte

patti 47

5R. AKZO AljLI XV. DI OTTO-
bre con due feniitij di credenza ,
& due di coeina feruito à quattro
piatti, con quattro Scalchi, & quat¬
tro Trinciano.

Primo feruitio di credenza,

PE^z.i di marzapane, numero 24piatti 4
Aioflaccioli Napoletani, nu. 24 piatti 4
Adorfellettidi marzapane. numero 24

piatti 4
iifcotti Pifanicon maluagia in bicchieri.

nu. 24 piatti 4
Sfogliatelle femplici, fatte con latte, &

0Ma- nu. 24 piatti 4
yrejciutto cotto invino, & poi sfilato ,

finito con capparetti vuapaifa, &
}Mccaro . lib. 6 piatti 4

di porco falate cotte invino ta¬

gliate infette. nu.4 piatti 4
LonXg di mjfalotto, arrofiita allo fpedo,

fcrmt afredda, con melangole tagliate
fopra. lib. 24 piatti 5

Adoftarda amabile per fapore. piat¬
ti 8

Vuafrefea di piùforte, lib. 12 piatti 4
Oline di Spagna. nu. 120 piatti 4

piatti 48

Primo feruitio di cocina.

Animelle , & fegato di vitella, fritte^
feritite con fugo di melangole, falc^s ,
& Tuccaro, & pepe fopra. lib. 8 piat¬
ti 4

Lodole arre ìli te allo fpedo, jeruitecon-,
fugo di limoneellifopra. num. 72
piatti 4

Quaglie arroftite allo fpedo ,feruite con
melangole tagliate fopra. numero }6
piatti 4

Starnotti incartati arrogiti allo fpedo,
feruiti con fette di limone elli fopra-j.
nu. 24 piatti 4

Paìliccetti sfogliati pieni d'animelle di
vitella battute , & fette di prefeiutto
riu. 24 piatti 4

pollanche nostrali affagianate,feruit
con limoncelli tagliati, & zjuccaro fo¬
pra. nu. c 2 piatti 4

Piccioni ripieni arrogiti allo fpedo fer¬
uiti con z.uccaro, & capparetti fopra. •
nu. 24 piatti 4

Conigli arrostiti allo fpedo coperti di fal¬
fa, feruiti con pignoli ammogliati fo¬
pra. nu. 8 piatti 4

Polpette di vitella di cinque onde l'vna,
arroftite allo fpedo ,feruite con fuofa-
por fopra. nu. 48 piatti 4

Zigotti di caprio arrogiti allo fedo, fer¬
uiti con fuo fapor fopra. num. 4 piat¬
ti 4

Suppe di cappottata d'amandole tarate,
con polpe di tre piccioni (otto per piatto,
piatti 8

O 0 z Celo
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Celo di carne in quadretti. patti 8
piatti j6

Secondo , Se vltimoferuitiodi
cocina .

foghe de viti. mu l yo p iattl
Marroni arrogiti alle brade, fermi

confale, tyccaro, & pepe. num. zoo
piatti 4

■A' cue di latte, ferutta con tyccmfai
piatti

ira,
js f w- *f \j

Oche graffe ripiene alla lombarda alef- Cialdoni fatti afcartocci. nu. zoo pitti-
A?siunni ì ni fovu-t+ì rn-y) r/l~* ti. A

fate, coperted'annoimi, femiti con cor
feio, 7ucca.ro, & cannellafiopra. nu.4
piatti 4

Tetto di vitella ripieno aleffato ,feruito
con fiori fopra. : lib. 2.-0 piatti 4

Vaccina ben frolla alenata, fieruita con
petrofemolo fopra. lib. 2.4 piatti 4

cigliata d'amandole\ piatti 8
Rifo.tnrchefco con latte,fieruito con cuc¬

care, & cannellafopra. piatti 8
Piccioniflufati con mori atelle , & opri¬

le intiere. na. 24 piatti 8

Jllinejtradi cauolo forcuto, con pe\z.i
di fommata dentro. piatti 4

Paflicei di pollanche, di due per pastic¬
cio,ferititi caldi. nu. 4 piatti 4

F rie offea di petto di caprioli, con cipol¬
lette fof rute (opra. lib. 20 piatti 4

Pafìicci grandi pieni di crema, num. 4
piatti 4

piedi di 'viielUalejfati, legati con cafcio,
& otta. nu. iz piatti 4

piatti $ 6

Secondo^ & vltimo feruitio di
credenza. A

Tort e di fagioli. nu. 4 piatti 4
T orte di pere mar spanate, num. 4

piatti 4
Gelo in bocconi di color d'ambra. piat¬

ti 4
Pafliecetti di cotogno , d'vn cotogno per

pajìiccio. nu.z4 piatti 4
Pere, & mele di pili forte, numero 80

piatti 4
Cafcio Parmegiano in fettuccie -. lib. 8

piatti 4
Cafcio di riuiera. lib. 8 piatti 4
Mmdirle frefchefpaecate,ferrite fu li

ti 4

Ciambellette di monache, nu. 1 So piat¬
ti 4 • ' r {

Leuata latouaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno lefaluiette

candide .

Finocchio dolcefirefico, mondo il gambo,
lib. 4 piatti 4

Stecchi in piatti, con acqua rofa. nu. 24
- piatti 4
Ma^etti difiorì profumati, num. 24

piatti 4 \
Conditi, & confettioni à beneplacito .

piatti 4 ver forte
piatti. 72

CENA CON IL MEDESIMO
ordine dél'pranzo,

Primo feruitio di credenza. .

Nfiatate di verdura cotte, & crude di
3 più forte. piatti 4 per forte
Infilate-dicapparetti,,&vuapafja. lib.

6 piatti 4
Infialate di piedi di vitella, ramerò b

piatti 4 _ :
Pafìicci di caprio, difiei libreperpapc-

'cio,feruiti freddi. m . 4 piatti A
Capponi fopramentati, fieruhifireddtcoa

limoncelli tagliati ,&tyccarofiopra <
nu. 8 piatti 4 • p

M oflardafatta perfiapore. t' a! n .

Lingue di boue [alate, & falcicela cotti
in vino, tagliati in fette, lib. * +

Sfogliatelle piene di bianco magnare./»..

24 piatti 4 ■ m
Pri-
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primo feruitio di corina>•W5i>

Starnotti arrostiti allo (pedo, ferititi con

timoncelli tagliati ,CTi.ucearoJopra .

nu. 14 piatti 4 '
O'tadie tramenate,confet libre dtjal-

Ticcia, arroftite allo [pedo, ferirne con

fiori di finocchio, & fali] opra. nu. 2.4
piatti 4 ' . .

Beccaci arrostiti allo fpea'o , {erutti con

fuafoppa fitto mi. 24 piatti 4
J>asliccehi allodole, di quattro per pa-

fticcio. t W-$a -piatti 4
Crociate d'animelle di capretto,& grop¬

poni di piccioni, con falcicela Luchefe.
nu. 4 piatti 4

Leprottigioueni arrogiti allo [pedo, fer¬
ititi con pignoli[opra, numero 8 piat¬
ti 4

piccioni (tufati,conprefciutto, & cipolle
' intiere. ' nu. 24 piatti 4

fatticci di vitella,di fei libre per pa-

- Riccio,feruiti caldi, numero 4 piat-
ti 4

Sapor di vifciole, con corpo. piatti 8
piatti 40

Secondo, feruitio di credenza.

Capponi appagati ripieni alla lombar¬

da, alenati, ferititi conciale/opra. nu.
4 piatti 4

■'Sapor d'amandole. piatti 8

Bianco magnare in piatti, ferititi con l »

zuccaro, & grani di melangole (opra,
piatti 8

Petto di vitella ftufato con mandrola d.i

porco,fpecierie. lib. 20 piatti 4

Starne alefjàte in caitoli Bolognefi con

ceruellate. nu , ^ piatti 4 •
PaFticci di Piccioni di colombaia., di ■

cinque perpaftìccio, con oline ferizSóf-
fùdentro. nu. 4 piatti 4

Schiena di caftrato alejfata,[erutta con
petrojemulo [opra. lib. 24 piatti 4

Vaccina[alpr-efa alejfata, feritila co? sl ,

mentuccia [opra. lib. 24 piatti 4

cigliata d'amandole per faporc. piat¬
ti 8

piatti 48

Secondo & vltimo feruitio di
credenza-.,

7 orte bianche marzApanate. rnm. 4

piatti 4

Pasticci di pere bergamotte,d'otto per pa¬

sticcio. nu.\ piatti 4
Torte verdi. nu. 4 piatti 4

Pafticci di cotogne, di quattro per paflic-

cio. nu.4. piatti 4
Gelatina in bicchieri di vetro. piat¬

ati 8
Vnlauorierodipaflavoto. piatti 4

Tartufoli flufati con olio ,fugo di'melan-
■gole,&pepe. lib. 6 piatti 4

Tartufoli crudi, femiti con fale, & pepe.
lib. 4 piatti 4

Pere ,& mele dì più forti. mi. 72 piat¬
ti 4

Cafci marzolini di due libre l'vno (pec¬
cati. nu.A; piatti 4

Cafciò Maiolichino. lib. S piatti 4

Vuafrefca di più forte. lib. 12 piat¬
ti 4

A4 arroni cotti allebracie,ferititi con fa¬

le, z.uccaro,&pepe, num.150 piat¬
ti 4

Neue di latte ,feruita con zjiccarofopra.
piatti 8

Cialdoncinifatti àj"cartocci, num. 2.00

piatti 4 i
Ciambellette di monache. num-.i 60

piatti 4

Leuatala tenaglia, & data l'acqua alle
mai"» lì muteranno le faluiette can¬

dide j, & lì feritili.

Finocchio dolce frefeo. lib. 3 piatti

Stecchi profumati. nu. 24 piatti
Mazzetti di fiori profumati, num-

piatti, 4
Con«
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Conditi ,
piatti

DI M. BARTOLOMEO SCAPPI*
, & confetti orti a beneplacito.
4 per forte

piatti 88

PRANZO ALLI XXI. DI OTTO-
bre con due fetuitii di credenza , &
due di corina jferuitoà cinque piafr
ti,con cinque Scalchi,& cinqueTiin-
cianti.

Per feruitio di credenza .

NO ci confette, & altre confetture^afeiutte. lib. 50 piatti 5 perfor-
t(LS.

l'i (cotti Pifani con maluagia in bicchie¬
ri. nu.30 piatti $

Jlloftaccioli Napoletani, nnm.\ 0 piat-
ti 5

pigmeeati frefehi. nu. 3 o piatti f
Adorfelletti di marzapane. num. 30

piatti 5
Tanice etti sfogliati pieni di compofitione

d'offelle. mi. 3o piatti 5
lingue di bufalo falate cotte in vino ta¬

gliate infette. nn.z piatti 5
Salciccia»! cotti in vino, tagliati infette.

lib. 4 piatti 5
Pafiicci di caprio , difei libre per paflic-

cio,forniti freddi. mt.j piatti 5
Sapore divi/itole. piatti 10
frefeiutto cotto in vino,&poi sfilato, fer¬

itilo con vuapaffai "ty.ee aro,&fugo di
melangoli fopra. lib. 10 piatti 5

Oline di Tortona. mijo piatii 5
Vuafrefca di pili forte. lib. 15 piat¬

ti 5

Primo feruitio di cocina.

Ortolani (irrottiti allofpedo, con fua cro¬
stata. trn.yo piatti s

Quaglie tramenate con foglie di faluia
arrofhte a.Uo/pedo con fua croflata.
^«.45 piatti 5

T or di tramenati con falcicela arrofliti
allofpedo f feruiti con m clango le ta¬

gliate fopra. nu.60 riatti f
Frut ura d'animelle, & fegato di vitelli

fentità confugo di limoncelli,pepe,fiTe,
&%uccarofopra. lib. 10 1patti 5

Foggiamoti ripieni incartati arrogiti
allo fpedo , feruiti con melangoli ta¬
gliate fopra. »K,ij piatti f

Croflate dipolpe di piccioni, & z,inne ài
vaccina che prima fienofiate a/eijan.
nu.$ piatti 5

Suppe a!la lombarda, con cinque libre dì
ceruellatifini. piatti 10

Lontra di vitella arroftita allo/pedo, fer¬
inità con fugo dìUmoncelli, Ó' z.uecaro
fopra. Ub. 30 piatti 5

Pollanche d'India impillottate minute
arroflite allo fpedo fferuite con fugo di
melangok >& z.uc caro[opra. num. 5
piatti 5

Zinne di vaccina alenate,& poi tagliate
infette indorate con oua, & fritte,fer-
uite confugo dilimoncelli, Toccavo, &
cannella fopra. lib. 10 piatti f

Ge lo di carne di qiiadretti, con lancette
di pollo alejjate fitto. piatti 10

piatti 6}

Primo, 8c vltimo feruitio di cocina.

Capponi graffi ripieni alejfati , coperti
d'annolini,fermi i con cafeio, zmccaro,
& cannella fopra. mt. f piatti 5

Petto di vitella ripieno aleffato , [erutto
con petrofemolo fopra. num*30 piat¬
ti 5

Carne-di.boue alla lombarda > falat,tu
aleffata feruita con mentuccia fopra-
lib. i, o piatti ] . .

Aloflarda amabileper fapore. piatti 10
Anatre d'India ripiene stufatelo''* ven¬

ir efea diporco,&'cotogne, nu..f P iat ~

Fatticci di lingue di vitella > di due per
patticelo,conJuafalfa dentro. mm.$
piatti f - a

piccioni arrogiti allo (pedo, cope< w <*'ca

ti—* ' ?■%{;
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num.ioo

_ iy • ,u mtto in brodo lardiefó, con Cialdoncinifatti a [cartocci.
le}"Jdi *lHUL lib.is r fifti 5 J^,} .. ,

di caprto arrogiti allo fpedo,fer- Ciambellettedi monache,
aiti con cipolle cotte con il fro graffe in piatti f
ItZ Ì0t(% ptdttl J

Vaccina ben frolla 'alelfata , fruita, ton Lcuatala touaglia,&datta l'acqua alle
pcmfemolofopra. Ub.^ó piatti j mani, fi muterà faluiette-,

\Agliata d'affandolie perfapore. p:at-
candido.

fallicci'di vccelletti ,di venti perpaflic- Finocchio dolce vérdi, Mondo il gambo
■ nu.) piatti j • lib,^ piatti 5C/9.

Bianco magnare in piatti , fermio cotl. Stecchi profumati. mi- 30 f

grani di mele granate, Cz.uccaro fo- Monetti di fiori di pikcclori, nu. 30pra.
Celo pajfato per la fìringa.

piatti 10
piatti 10
piatti po

Secondo, & vltimo feruitio
di credenza.

Torte di mele cotogne. nu. j piatti §
Unticci di pere picciokÀi tre per pastic¬

cio. nu.^o piatti 5
Torte bianche. nu.$ piatti $
P<tWiccttti di tartufili,di mela libra per

fatticcio. ««.30 piatti 5
Torte dìherbe alla Bolcgnofe. num. r

piatti 5
Vii Inuoricro dipasla voto. piatti 5
Ofkegbe cotte flagraticela, trouando-

lene ,fruite con fugo di melangole, &
pepefopra. nu. 160 piatti 5

Tmutali crudi femiti con fale, & pepe.
nu. 8 piatti 5

Cardi etcconcìferuiti confale, &pepc^".
nu.% piatti j

?ere,&meledi più foni, nU.x 10 piat¬
ti i

Cafcio VarmegianoìnfettHccie. Uh, 10
piatti $

CT/i/Zzo Romagniolo in forma di limon-
cefhd vna libra,e mex.a l'vno. nu. 8
piatti 5

Marroni cotti alle brade,feri riti con fa-
'{itccaro,& pepe. nu. 180 piatt i 5

- *eue di latte ;fruita con 7jicca.ro fopra.
io

piatn 5
Conditi , & confettioni à beneplacito,

piatti 5 per forte
, piatti no

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.

INfalate di verdura, cotte, e crude dipiù forte. piatti 5 per forte
Infilate di capparetti,vua paffa, & zmc-

caro. lib.6 piatti 5
In]alate di piedi di vitella, nu. 1 o piat-

ti 5
Fafticci di caprio, ferititi freddi, di fei li¬

bre per pafliccio. mi. 5 piatti 5
Salcicciani cottila vino,tagliate in fette*

lib 8 piatti f
Capponi fopramentati fruiti freddi, con

litnoncelli tediati, ZMccara fino fopra.
nu. 10 piatti f

Mosi arda forte in piatti. piatti 10
Calli d'India arrogiti allo [pedo, fruiti

freddi,& trinciati,con fette di melan¬
gole fopra. m. 3 piatti $

sfogliatelle piene di bianco magna, o.
nu. 30 piatti 5

piatti 50

Primo feruitio di corina.

Pollanche d'India ripiene impillotarc~j
minti-
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minute,arrostite allo (pedo,[ernitc con
capparetn, & zjuccaro/opra. num.$
piatti 5

Polpette di vitella, di tre onde l'vna ar-
rofiite allo[pedo, feruite confuo fapor
Jopra. nu.6o piatti 5

Fagiani incartati arrogiti allo fpedo,[er-
uìti con limoncclli tagliati [opra, nu,
10 piatti 5

Pafticci di quaglie,d'otto per pafliccio,con
tartufali per dentro, numero 5 piat¬
ti $

Tordì arrostiti allo[pedo, coperti di ca¬
pir otat a. nu. 30 piatti 5

Gelo in (orma di ventrefca. piatti 10
Tortorearroftiteallofpedo,con fuaero-

fiata. nu-ì o piatti 5
Conigli arrogiti allo [pedo , coperti di

tennero,feruiti con pignoli ammoglia¬
ti [opra. nu. 10 piatti y

Lorica di vitella arrostita allofpedoJer-
uitacon eliuefenz! offo (opra. lib. 30
piatti J

Sapore d'vua paffa,& moftaccioli. piat¬
ti 10

Pafliccigroffi di pollanche mitrali,di tre
per pafliccio. nu. 15 piatti 9

l'uàjrefeadi più[orte. lib. 1 j piat¬
ti 9

piatti 70

Secondo, & vltimo feruitio di
corina.

Starne ale fate, con cauoli Bologne fi, &
cinqr<e libre di ceruellategialle. nu.$ o
piatti $

Capponi groffi aleffati, coverti d'annoia¬
ti,(emiri con cafcio, 7^cc.tro,&can¬
nella. ntt.ys piatti 5

Petto di vitella aleffatofcr . '0 con petro-
femolo [opra. lib. 2.5 piatti 5

Sommata alcjfata > coperta d'agliata-*.
lib. 10 piatti 5

Gineflì •ata in piatti ,[eruita con z,uccaro,
& cannella (opra. piatti 10

Tarte di prugne marzMpanate. nu. ; f

piatti j

Palombelle in brodo lardiero. num. ?o
piatti /

Gelo in bocconi di color d'ambra. pi a t*
ti 10

F rie affiea di petto di caprioferuita con ci-
poliate [offritte[opra. lib. 10 pitti-
ti j

piatti 55

Secondo>& vltimo fetuitio di
credenza.

pafliccio di cotogne , di quattro per pa¬
sticcio. nit.i piatti 5

T orte d'herbe alla Lombarda. num.$
piatti 5

Pafticcctti di tartufatici mena libra per
pafliccio. nu.\o piatti $

Torte di mele appiè,& moftaccioli. nu.$
piatti 5

T art ufali crudi,[erutti con [ale,& pepe.
lib. È piatti f

Ofireghe cotte [u la graticola,feruite con
[ugo di meiangele ,& pepe(opra. nu.
110 piatti 5

P astice etti di pere > di tre per pafliccio.
nu. 30 piatti 5

Vnlauoriero di pasta veto. piatti 5
Marroni arrostiti,[eruiti con[ale, cuc¬

car o,& pepe. «k.i So piatti 5
Pere di pfu forte. nu. 90 piatti 5
Cafci marzolini, di due libre l'vno (pac-

'cati. nu. j piatti $
Cafcio mai ori chino. lib. 10 piatti 5
Nette di latte ,jentità con \uccaro (opra.

piatti 10
Cialdoni fatti à [cartocci, numero 1 f 0

piatti )
Ciambellette di monache. numero 100

piatti 5

Leuata latouaglia, & data l'acqua alle
mani.fi muteranno fikuette

candide,& fi feruira.

Finocchio dolce verdiifiotidoilg^'^ 6 -



libro Q_V A R T O.

Kè-4 fiotti ? r
Stecchi t"l'itti , con acqua roja. nu- 30

piatti $
MaXtjetti difiorì profumato, num. 50

piatt 5 ..
Con diti,et confettiotà a btfieplactto.piat¬

ti 5 pirforte
piatti 100

PRANZO ALLI XXVIII. DI
Ottobre mefcolato di grado, e ma¬

gro , con due feruitij di Credenza, &
quattro feruitij di Cocina; il qual
Pranzo, feruirà anc'hora per Cena

con otto feruitii, &antipafti, & poft-

paftì fenato à otto piatti, con otto
Scalchi, & otto Trincianti.

Blfcotelli di marzapane, numero 40piatti 8

Mottaccioli Napoletani. numero 40

piatti 8
Yvnoccatifrefebi. nu. 40 piatti 8

Ofeie reali. nu. 40 piatti 8
fucaecine sfogliate, fatte con butiro. nu.

40 patti 5
Alici acconcie con olio }aceto,& origano.

m. no piatti 8

Lingue di bonefatate, cotte invino, ta¬

gliate infette. tm. 4 piatti 8

Cauiale fu le fette di fané, fermio cotL.
fugo di melangole fopra. lib. 8 fiat-

Calli d'india arrofliti allo fpedo, feruiti
trinciati con capparetti, C zjtccaro.
nu. 4 piatti 8

Salciccioni cotti in y impagliati infette,
lib. 11 patti 8

prefeiut» cotto in vino, & poi sfilato,fer-

uito confugo di mei angele, & \uccaro

fopra. lib. 10 piatti 8

Capparetti acconci con vua pajjà, Truc¬

cato, & aceto rofato. lib. 8 piatti 8

Capi di latte ,fermi con Recare fopra.
nu. 40 piatti 8

Pafticci di caprio, difei libre per fattic¬

cio,feruiti freddi. nu. 8 piatti 8

Carpioni,ferititi freddi,con aceto rofato,
& cuccare. lib. 40 piatti 8

Cello di piedi di vitella,con polpe di cap¬
pone f otto. piatti

Anguille folate acconcie, lib. 1 2 piat¬
ti 8

Pafticci sfogliati,pieni di bianco magna¬

rci. nu. 40 piatti 8

Schinale acconcio. lib. 8 piatti 3

Oliuedifpagna. nu. 240 piatti 8
Vuafrcfca di più forte, lib. 24 piatti 8

piatti 197

Primo feaiitio.

PAfliccetti sfogliati d'animelle di vi¬te/la battute, d'vna libra per pa-
fticcio. nu. 40 piatti 8

Crollate di latte, & fegato di storione.

nu 8 piatti 8
Ortolani arrofiiti allo fpedo, con fu a eru¬

ttata. nu. 160 piatti S

Fattoli-,; e, & linguattole, cotte fu la gra-

cota, ferirne con fuo faporfopra. lib. 40
piatti 8

■Quaglie tramenate, con libre otto di

falcicela, arrofìite allo fpedo, feruite
con melangole tagliate (opra. nu. 40
piatti '8

Bottarghe tagliate in fette,fcaldate fu la Pafticci di trutte, difei libre per pattic-

S.'aticola, feruite con olio, aceto, &$e- ciò, feruiti caldi. nu. 8 piatii S
pe fopra ; ouerofugodi limoncelli, ò di

melangole. l t b. 8 piatti 8
O'mmata di fatata cotta in vino, taglia¬

ta in fette , feruitaconfugodi melan-
P' & cuccare fopra. lib. 8 piatti 8
r 'fghe cotte fu lagraticola in infala-

nu. 40 piatti 8

Fagiani ripieni arroftiti allo fpedo, fer¬

uiti freddi. nu. 16 piatti 8

Cefali graffi, cottifu la grati cola, feruiti

con vua paffa,& fuo fapor fopra. lib.
40 piatti 8

Polpette di vitella, di quattro oncia

l'vna, ripiene, armine allo fpedo ,

Pp fer-
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feruiteconfuofapor/opra, numero 80
piatti 8

.Anguille groffe arroflite allofpedo, con
fua crsfiata- lib. 40 piatti 8

J\kez.i capretti di dietro, arrogiti allo
[pedo,ferriti coniugo di melangoli
fopra. nu. 8 piatti 8

Tortiglionifatti,con butiro, & cuccavo.
nu. S piatti 8

pollanche d'india, arroftite allo fpedo,
feruite con capparetti, & zjtccdro fo-
pra. nu. 8 piatti 8

Lamprede groffe fottefiate, feruite con-.
fuo fapor fopra. lib. 32 piatti 8

Conigli arrogiti allo fpedo , coperti di
\enz^ero, feruiti con pignoli ammo¬
gliati/opra. nu. 16 piatti 8

Calamarettifritti, ferititi con fugo di
melangolefopra. lib. j 2 piatti 8

Piccioni in adobbo foffritti, feruiti cofu,
fuofaporfopra. nu. 40 piatti 8

Orate grojje >cottefu la graticola, feruite
con limoncelli tagliatifopra. lib. 40
piatti 8

Fricaffea di caprio ,con cipolle battute,
foffrine fopra. ho. 51 piatti, S

Frittate rognofe conprefeiutto ,& her-
biccine battute d'otto oua l'vna. nu.10

piatti 8
Rauioli fenz,a fpoglia,feruiti con cafcio,

zjiiccAro, & cannella fopra. mi. 240
piatti 8

T ortoregioueni arroflite allo fpedo, con
fuacroflata. nu. 40 piatti 8

Torcelletti, cioèfiorione ini- picciolifeorti-
cati, tagliati inpe^Ji, arrogiti allo
fpedo , feruiti con vua pajfa cotta nel
vino, & zjuccaro, & cannella fopra.
lib. •$2 piatti 8

Porchette di latte, pelate, arroflite allo
fpedo. nu. 8 piatti 8

Suppe di lumache cauate. piat-~
ti 1 ì

Lodale, tramenate ogni due con vn fe¬
gatello di pollo in la rete, arroflite al¬
lefpedo. nu. 80 piatti 8

Cannoncini d'oua ripiene> di due ma per

cannoncino. m . 4 o pUn, Spiatti n i

Secondo feruitio dicoci na .
T efi e di fior ione, & d'ombrina alejfate,

feruite con floridi borracine foprtu.
nu. 8 piatti 8

Tefìe di vitella aleffate,feruite con petro<
femolo fopra,&melangole m bocca,
nu. 8 piatti 8

Sapor bianco d'amandole. piatti ij
Pez.z.i di lucci vroffi,cotti in vino bianco,

coperti d'agliata. lib. 40 piatti 8
Capponi appastati, aleffati,coperti d'an-

noletti,feruiti con cafcio, zjuccaro, &
canne ila fopra. nu. 8 piatti 8

Spigolegroffe in potaggio,con mandole.s
pefle, & prugne, & vijciole fecche. lib.
40 piatti 8

Palombelle in brodo lar diero. num. 40
piatti S

Pe'x^i di fior ione stufati, con vino cuc¬
care, butiro, & cipolle intiere, lib. 40
piatti 8

Oche aleffate, feruite con papardelle, &
cafcio, ZMecaro, & cannellafopra. fin,
8 piatti 8

PaQicci di lamprede, di tre libreperpa-
/liccio, confuo fapor dentro, mrner. 8
piatti 8

Anatrefaluatiche di terra, fott efiat L^>,
feruite con cardi aleffati, & brodo di
pollofopra. nu. 16 piatti 8

Suppa d'oua Jperdute, di dieci oua per
piatto, feruite con cafcio, Tuccaro, &
cannella fopra. piatti 0

Piccioni cafalenghi, stufati connauom
gialli,& gola di porco, numero 40
piatti 8 .

C alamari graffi, ripieni infoiamo, lib.
il piatti 8 -

p allicci di lingue di vitella, confuofapor
dentro.

One dure,ripiene copertedijuojaporcs-

Petto di vitella ripieno aUffato, fa™ ro
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con petrofemolofopra. lib. 40 piat-

2 99

Torudinofetti alla JUilanefe. num- 8

piatti 8 , .
Fabiani mezzi arrofliti allo Jpedo ,<7

pìiii alejfati con cauoli Bologne fi, 0"ot¬
to libre di cesellati,forniti con ejjc^
materie,&cafcio, & cannella [opra.

nu. 8 piatti 8
T etti di tonno fotte/lati [erutti con fuo fa-

por fipra. lib. 40 piatti 8
Grattonatadi quattro mezi capretti, di¬

nanzi, [erutta confuso di limoneelli

fiopra . piatti 8

Jaflicci di tartarughe di terra, di tre per

pafìiccio. nu. 8 piatti 8
GdoSchiauone. piatti 13

Vaccina falprefa ale/fata, [ermta con^ ■

petro remolo fopra. lib. 48 piatti 8

polpettoni di vitella, d'vna libra l'vno
arrofliti allo Jpedo, ferititi con fapor

[opra. nu. 31 piatti 8
Agliata perfapore. piatti 13

tanice i di me zi lepri dinanzi in pezzi,
d'vnmeTo lepre per pafticcio. num. 8

piatti 8
Frauolinì, & cornetti marinati, feruiti

con fuo fapor [opra. lib. 40 piatti 8

Celo di carne in cannoncini. piatti 13

Tordi arrofliti allo Cpedo, coperti di ca-
priottatiì alla Spagnola, numero 80
piatti 8

Bianco magnare in piatti, feruito con^
iMcca.ro, & grani di mele granate fo-

ì ra \ , piatti 13

Pezzi di trutte graffe, di cinque librai '

l yno ; cotti in vino alla Alilanefcs •
nu. 8 piatti $

M off arda per[apore. piatti 1 3
piatti 29

Terzo feroitio dicociaa .

lonza di vitella arroflita allo fpedo ,
Jntaconfette di cedro [opra. lib. 48

Augnatole grojJè fritte ,femt« con me¬

langoli tagliate f"opra. lib. 40 piat¬
ti .8

fanoni nostrali arrogiti allo[pedo, nu, 8
piatti 8

Oline di Spagna. nu. 240 piatti 8

Vuafrefca di più forte. lib. 14 piatti 8
Pére, & mele di più forte, numero j ao

piatti 8

pezzi di storione arrofliti allo fpedo,fer¬

viti con fuo fapor fopr a. lib. il piat¬
ti 8

Leprigroffì arrofliti allo fpedo,coperti di

. cinterò, feruiti con coriandoli confetti

fopra: nu.' 8 piatti 8
Capponi, onero trutte ', di due libre l'vna

accagionate, feruiti con aceto rofato
fopra. nu. 11 piatti 8

Capponi groffi cornuti ripieni arrofliti
allo fpedo, feruiti con melangole ta¬

gliate, &zuccaro fopra. lib. 8 piat¬
ti 8

Sgombri, triglie, & fouerifritti, [eruiti

con Unione ci li tagliati fopra. ritmi. 48
piatti 8

Pafticci di lomboli difeccaticcia, di fei

libre per pafticcio. numero 5 piat¬
ti 3

Tinche riuerfe ripiene , cotte fu la gra¬

ticola. lib. 50 piatti 8
Gelo di carne in quadretti. piatti S

One me\e dure monde, infarinate, &

fritte, [eruite con zuccaro [opra, nu*

80 piatti 8

Sapore divifciole. piatti S
Polpettoni di vitella, d'vna libra l'vno,

arrofl. ti allofpedo, coperti di fapor

d'adobbo. nu. 5 z piatti 8

Suppe d'oue di trutte. piatti 13

Paflicci di tefìe di capretto fenza offo, ri¬

piene, di tre per pafìiccio. nurftero 8
piatti 8 .

P /[caria di fontanile, ò pefcioltni di fiu¬
me frittif erutti con fugo di melangole,

& [ale fopra. lib. 31 piatti^
Piccioni di ghianda, arraffiti allofpedo,

feruiti con oline fenza ojfo fopra.nu, 40
piatti 8

fp ì. Ra--
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Rauieli con fpoglia aleffati, coperti di ca-

fcio \uccaro, e cannella, numera Z40
fiatti 8

girane fritte, coperte d'agre/lata. num.

zoo piatti' 8

Tattico etti piccoli d'vccelletii, difei per
patticelo. nu. 40 piatti 8

C e lo di lucci con polpe di triglie , cotte in

•vino[otto. piatti 1 j
j\4e\i capretti di dietro, orrofìtti allo

[pedo, forniti con fugo di mtlangole fo¬

pra'. nu. 8 piatti 8

Spalla & caftrato rifatta, inuolta nella

rete, & poi cotta fu la graticola, fer¬
utta con limoncelli tagliati, & Zec¬

car 0 [opra. nu. 8 piatti 8

Bucci grojjl ripieni arrofìiti allo fpeda,

féruiti con fio fapore[opra ■ lib* 3.1
piatti 8

Te (le. di ruffalotrto cotto-in vino, feruite

fredde, con fiori fopra. nu. S piatti 8
Sapordi yifciole. piatti 13
jWineflrata in mineflra. piatti

7 artarughe di terra fritte, feruite con

melangolo tagliatefopra. numero Z4

piatti 8

Sommata dijfalata inuolta nella retcs,

arrroflita allofpedo, ferulta con limon-

celli tagliati, & zjtccarofopra. lib. j z

piatti 8

Triglie, & orategrvffe fritte , jeruite con
melangole fpaccatefopra. lib. 40 piat¬
ti 8

pancette di vitella ripiene alejjate, ta¬

gliane in fette, fritte nella padella,&

poi coperte d'agliata, lib. 3 z piat¬
ti 8

Sarde grojfe fritte,fruite con limoncelli

tagliati, & fole [opra, lib. -jz piat¬
ti 8

Oueaffrittellate, copertediuxcaro , &

cannella j feruite con fugo di melan¬
gole. nu. 80 piatti 8

Beccaci,& gallinacci arrofìiti allo [pe¬

do,feruiti con fuafuppa [otto. nu. 40
piatti 8

Tortji di pere,feruite fredde. bb, 8

piatti 8

piatti ji(T

Quarto & vltnnofetukio cli
corina.

Taf} ieri de per e, & mele, d'otto pomip
pafliccio. nu. 8 piatti \

Torte di mele appiè con moflaccioli.nu.%
piatti 8

Pafticcetti di tartufatici me\a libra per
pafliccio. nu. 40 piatti 8

Fiadoncelli pieni di pignoli, & vuapaf-
fa .- nu. 40 piatti 8

pkfticci di cotogne, di quattro per paflic¬
cio. nu. 8 piatti 8

Cielo di carne, in forma di mez,o riletto,
piatti i}

Torte bianche marzapanate. numero 8
piatti 8

Tafticci di latte-, onero corone di crema

grandi. ■ nu. 8 piatti 8

Torte di faluiata. nu. S piatti 8

Pafticcetti d'oflregbe , di-quattro per pa¬

fliccio , trouandofene. nu. 40 piat¬
ti 8

Gambarifemine noflrali, cotte invino >

&[pecierie,[erutti caldi con aceto,&

pepe. nu. 300 piatti 8

Steppe di telline cauate. piatti 15.
Vn lauoriero dipafla voto. ■ piatti 8

Gangole Romane/che , cotte fu la gra¬
ticola. nu. 1000 piatti 8

Ballar i Anconetani,cotti fu latraticela,
come legongole. nu. 400 piatti 8

Oflregbe cotte fu la graticola. num. 14°
piatti 8

Torte d'herbe alla lombarda, numeri

piatti 8 .
piatti 146

Secondo, & vitimofeniiuodi
credenza.

Tartufaliflufati con olio,fu&o di melati-

gole, & pepe. M- V, J

Tamfali crudi» ftrwtt con fal^ ■>
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lib. 8 piatti 8

ART O. 301

rlSie cotte atto [pedo, Cernite con zjtc-
caro- > & acqua rofa[opra.- num.40

Peri car ausile cotte al calore del foco,fé/ -
uiteconfolignata[opra. nu. 10 piat¬
ti 8

fere cotte in vine ,&z.uccaro, Jermte con
anaci confetti [opra, nu.tio piatti 8

Crani di mele granate, ferviti con ^ kc ca¬
ro [opra. _ piatti 8

Ter fiche duraci monde in vino bianco.
nu.Go piatti 8

Cotogne intiere cotte in vino,zMccaro,&
cannella. nu. 40 piatti 8

Cardi, ferititi con fate", & pepe. num. 8
piatti 8

Marroni arrofliti,ferititi con fole, cuc¬
car o,& pepe. nu. 140 piatti 8

fere , & mele di più forte. mira. 1 20
piatti 8

Cafri marzolini di due libre l'vno fpac-
cati. nu.8 piatti 8

Rauiggioli Fiorentini, lib. iz piatti 8
Cafe 10 Parmeggiano in fettuccie. Ub. 1 2

piatti 8
Neue dilatte, [entità con zjtccaro fopra.

piatti 13
Cialdoni fatti à[cartocci, numero 500

piatti 8

Ciambellette dimonache. numero 250
piatti 8

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani 3 fi muteranno faluiette

candide.

Finocchio dolce verde, mondo il gambo.
lib.$ piatti 8

Stecchi profumati. nu.^o piatti 8

Mazzetti di fiori, & lauorati il piede di

[eta,& argento, nu. 40 piatti 8
Conditi , & confettioni a beneplacito.

piatti 8 per forte
piatti 17 3

CENATO GIORNO MAGRO j
nell' antefatto mefe, con tre feiuiti
di Credenza, & quattro di Corina, la
qual Cena potrà feruire per Pranzo,
feruitaànouepiatti, connoue Scal¬
chi, & noue Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

M<
[Oftaccioli Napoletani. num.

piatti 9
Bifcotti pifani con maluagia in bicchier-

ri. ««.54 piatti 9
Marzapane in diuerfeforme. num. 54

piatti 9
Ricotte di pecore pajfate, [eruite con cuc¬

car o,& acqua rofa fopra. lib. 18 piat¬
ti 9

Jnfalate divertirà, di più forte-à bene-•
placito. piatti 9

In]alate di cedri, à di limoni cedrati,con
Xuccaro,fale,& acqua rofa. piatti 9

sìlici acconci con olio, aceto, & origano
fopra. nu.100 piatti 9

C amale acconcio con olio, & fugo di me-
langole. lib. 10 piatti 9

Bottarghe acconcie con olio,&fugo di li-
moncelli. hb.'j piatti 9

Orecchine piene di bianco magnar e,fata¬
to con polpe dipejce cappone,ò di luccio.
nu.54 pùnti 9

fatticci di trutte, di fei libre per paflic-
cio,ferititipeddi. nu.9 piatti 9

Carpioni accagionati,feruiti freddi,con
aceto rofato, e z.uccaro fopralib.^s
piatti 9

Torte di prugne fecche marXapanate ?
feruite fredde. nu.y piatti 9

Cefah fiati in aceto,[erutti con vua pajpt
cotta [opra. lib. 45 piatti 9.

Injalate d'oue dure [paccate. numqo
piatti 9

piatti ijj
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Primo fttuitio di corina. Rantoli fenzafoglia, feruiticoncafcio s
cuccavo, & cannella fima. rnU i±

piatti 9 r *

Oue [perdute,feriate ceri cuccavo, & fugo Vermicelli di butiro,feruiti con xuccaro

di melandole [opra, nu.ijo piatti 9 [opra. tifa $ pia «i 9

Triglie cotte fu lagraticoU, feruitecon Lucci in po faggio. lib.$6 piatti 9
fuofaporfopra. lib .45 piatti 9

Ritortole d'oua alla Fiorentina , di due

oua l 'vna, feriate con fugo di limoncel-

li,& zjtccaro fopra. nu.^ piatti 9

Viuarole per mineflra. piatti 9
polpettoni di tonno,d'vna libra l'uno ar¬

rogiti allo [pedo,&poiftufati. nu. 5 6
piatti 9

Lamprede grofe arrofl ite allofedo, con Rombo in potaggio allaVenetiana.lib.1 ,6
piatti 9

Suppe d'oue di trutte. piatti 18

Rifo fot te fiato al forno, con cafcio, nucca-
ro,& fette di prouature. piatti 9

piatti 16 z

erosiata. lib.i7 piatti 9

Carpioni cotti fu la graticola, feruiti con

yuapafa cotta fopra.. lib. 45 piat¬
ti 9

Orate graffe cotte fu lagraticola, feruite
confilo faporfopra. lib.4f piatti 9

Frittelle dilatte, & oua alla Vmettano..
««.300 piatti 9

Croftate di latte > & fegato dì ftorione^..
nu .9 piatti 9

Pafficci difpigole, di fei libre per pafiic-
' ciò. nu .9 piatti 9

Suppe d'oua fperdute, d'otto oua per piat¬
to , feruite con cafcio ,\uccaro, & can¬

nella Copra. piatti 8

S'arde frefche in la carta, cotte fu la gra¬
ti cola, con fiore di finocchio, & fale fo¬

pra. lib. ^6 piatti 9
Gelo d'anguille, con code digambari, &

alicifotta. piatti 18

piatti 126

Secondo feruitio dì corina.

Penai di fi orione, cotti in bianco , feruiti

con petrofemolo fopra., lib, 54 piat¬
ti 9

Saper bianco d'amandole. piatti 1S

T onno fottcflato con prugne, ,,&-yifciole
fecche. lib. a 5 piatti 6

Fiadonc.eIli pieni di pignoli, vua paffa,&
abbibo. nu.54. piatti 9

fa fi ice etti di polpe d'anguille, & taran¬
tella di mena libra tra l'vno,& l'altro

perpafticcio. nu.54 piatti 9

fot aggio di cefali groffi.. lib. 36 piat¬ti 9/

Terzo feruitio di corina.

Otta afjrittellate, feruite con zjtcca.ro, &

fugo di melangole fopra. num.i 08
piatti 9

Lattarmi ,&far defritte, feruiti con li-

ìKoncelli tagliatifopra. lib. 60 piat¬
ti 9

F rittate d'oua, d'otto per frittata, coti _»
herbicine battute,& noci pefte. ■ nu .9

piatti 9
Code di lucci cate in adobbo, fritte ferui¬

te con cuccar0 Jopra. ■ lib.4/ piat¬
ti 9

patticci di luccigroffi, difei libre perpa-
fliccio. lib-9 piatti 9

Vua fre fetidi piùforte, lib. 17 piatti 9
Oliuedi Cicilia.. nu.i, 40 piatti 9

Calamari fritti, feruiti con petrofemeb

fopra. lib.^,6 piatti 9

Torte di far de fen{a fpina, con fua cro¬

llata. _tm.9 pMtti 9
Fritelle d'oua dure, feruite cenfuccaro

fopra. nu.ioS pi>"' n 9
Gineflrata per mineflra, feruita con z~uc-

caro,& cannella fopra-. piatti 9

Spinaci foffritti acconci con y>ia f a - a 'aceto, & motto cotto. piatti 9

Sfoglie, Daffare, & rombomfrit th J ( rMf ■'J " <• il-. - /• efrrascaroJO"
con limone (Ili tagliati, O" znci

F tU
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. lib. ^ piatti 9
q-fgtiefgónìbn ,foueri fritti feruiti Cm

mlangole tagliatefopra. lib. 4J piat-

Pafliccttti piccioli di lumache cattate , dì
cinquanta per pafticcio. nu.$ 4 piat¬
ti 9 . .

piatti 144

Quarto, & vltimo fciuitio di cdcina.

Maccaroni Romanefchi tramenati

confette di prouatur e > feruiti conca-
fcio, fuccaro, & cannella [opra, piat-
ti 1 8

Lucci graffi ripieni, arrogiti allo fpedo,
feruiti conJkofapore, & oliuefpaccate
fopra. lib.41 piatti 9

C efali groffi ripieni,cottifula graticola,
feruiti con fuo fapor f opra. lib. 4}
piatti 9

fafiicccni di gangole, & telline canate
della fcorz.a. nu. 54 piatti 9

Ptiu di tonno fotte/lati afciutti. lib. 4 f
patti 9

Pezzi di ftorione,arto/liti allofpedo,fer¬
uiti con [no faporefopra. lib. 4? piat¬
ti 9

Còrni griffi cotti invino, & fpecierie,
feruiti con fitti fopra. lib. 54 piat¬
ti 9

Tafliccetti di latte , & otta di mez.a fo¬
glietta di latte j & quattro mia per pa¬
sticcio. nu.54 piatti 9

■Gelo d'anguille, & lucci, con orate cotte
fotto - piatti 18

Frittate d'otto oua l'vna in l'acqua alla
fratefca, feruite con xjtccarofopra—-.
nu.9 piatti 9

Taflìcci di fpigole graffe, di fei libre per
pasticcio. mt c) piatti 9

Minestra d'amido, con Truccar 0, & ac-
Warofafopra. ' piatti 18

1 otaggio di calamari ripieni. hb.^6
patti 9

0"e cotte à occhio di bone , feruite con
\!<cectro,&cannella Covra. lib. 180

VÀRTOI 30*

piatti 9 ;*
Anguille riuerfe gotti invinoroffo , co¬

perte di peuerdta. ltb.$6 piatti 9
—1 piatti 161

Secondofcruirìo di credenza.

Tor te di cotogne,& di mele appiè, nu. 9
piatti 9

T orte d'herbe alla Lombarda, num. 9
piatti 9

Tafiicci di pere guaste , di dieciperpa*
(Uccio. nu.j4 piatti 9

Cambari cotti in "pino, & fpecierie, ferui¬
ti con aceto,& pepe. nu. j 14 piatti 9

Vn lauoriero di patì a roto. piatti 9
O streghe, trouandofene, cotte fu lagrati-

cola, feruite con fugo di melangole, &
pepe fopra. nu. 116 piatti 9

Cardi mondi, feruiti confale, & pepe*-*.
Htt.p piatti 9

Tart ufa li stufati con olio,fugo di melan¬
gole^ pepe. lib. 18 piatti 9

Tartufali crudi, feruiti confale, & pepe.
lib. il piatti 9

Fuafrefca di pergola. lib. 27 piat¬
ti 9

Vere, & mele di piùforte- num■ 112
piatti' 9

Cafciomaiorichino. lib. 18 piatti 9
Cafeio Parmeggiano infettuccie. lib. 14

piatti 9
C afei marzolini, di due libre l'vna fiac¬

cati. nu 9 piatti 9
AI arreni cotti alle brade,ferititi con fo¬

le, cuccar0, & pepe. numero •; 24
piatti 9

Neue di latte ,feruita con zuccaro fopra.
piatti 18

Cialdoncini fatti à fcartocci. nu. 450
piatti 9

Ciambellette di monache. num. 400
piatti 9

piatti 180
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&'(uccaro[opra. lib .ii piatti i
JLeuata la touagliaA data l'acqua alio Tarantello acconcio con origano, tlio, &

mani, fi muteranno faluiettecandide.

Xerzo, & vi timo feruitio di cre¬
denza .

Finocchio dolce verde, mondo ilgambo.

lib. 6 piatti 9

Stecchi profumati. numero }4 piat¬
ti 9

M duetti di fiori dipiù colori, nu. 54

piatti 9

■Conditi di più forte » & confettimi di più

forte. piatti 9 per forte
piatti 56

COLLATIONE FATTA ALL'VL-

timo di Ottobre, in giorno di V enere
à vn 'hora di notte, con due fernitij,

feruita à tre piatti, con tre Scalcili, &
tre Trincianti.

Primo feruitio.
\

MOrfelletti di marzapane in piùfoggie. nu.zo piatti 3

/kf ojìaccioìt Napoletani, num.ro piat¬
ti 3

Bifcotli pifani,con maluagia in bicchie¬
ri. nu. zo piatti 3

Pignoccatifrefchi. nu. io piatti 3
Arringhe cotte fu lagraticolafieruite con

fuofapore. nu. 10 piatti 3

Capparetti con vua pajfa, cuccar0, &
aceto rofato. lib .4 piatti 3

Cedri tagliati infette,feruiti con Xì'cca-

ro& acqua roja, &file[opra, piat-tl * .
Alici acconcie con olio, aceto,V origano.

m .6o piatti 3

Bottarghe tagliate infettoline,feruite con
fugo di melangole, olio, & aceto, lib. z

piatti 3

Fioridiborragineininfalata. piatti 3

Carpioniferuiti freddi, con aceto rojato,

aceto $ piatti 1
Morornila acconcia come il tarantella ,

con vua pajfa cotta/opra, Ub .4 piat¬
ti 3

Tifz~e sfogliatefatte con butiro. nu. 10
piatti 3

Tortiglioni ripieni alla Lombarda, m.
3 piatti 3

Pe]ce falmone acconcio , come il taran¬

tella. lib. 4 piatti 3
Anguille di Marta , à di valle di co¬

rnacchia , falat e acconcie in infialata.
lib.4 piatti 3

Offellealla Alilanefe. nu. 10 piatti 3

F inocchio concio in aceto, lib. 1 $ pi at¬
ti- i

Composìe di melloni, di rape, & d'altre

materie. lib.6 piatti 3

Aduggini, cioè cefali falati acconci come

l'anguille, can Tue carofopra. lib. 10
piatti 3

Ciambellegroffe. nu.zo piarti 3

Capi di latte feruiti con z,uccaro fopra-/.
nu. zo piatti 3

Cialdoni dopp ij. nu.Go piatti 3
Vermicelli di butiro,feruiti con zuccaro

fopra. lib.6 piatti 3

pere,& mele di più forte, nu. 60 piat-
fi ì

Cafciomaiorichino. lib.6 piatti 3

Cafci marzolini, di due libre l'vnofpac-
cati. wx.3 piatti 5

Cardi acconci, feruiti con pepe, O 1[alt.

nu. 3 piatti 3

Oliue di Spagna. nu.\00 piatti 5

Vuafrefca di pergola, lib.iz piatti 3
Ai eie cotogne cotte allo fpedo, feruite con

\uccaro, & acqua rojafopra. 10
piatti 3

Pere carauelle cotte al calor del foco fer¬

uite con folignata fopra. >m - l S P' at "

Perfiche duraci monde w vino bianco.
«a. 30 piatti 3

Neue di latte , feruita con uicc*
J fopra.



LIBRO QJ arto. 30J

Twa piatti 6
Ctaldwt fati * fcartocci. numero i/o

piti*** j
Ciambellette di monache, numero izo

piatti 3
piatti 114

Secondo feruitio.

T inocchio dolce verde, mondo il gambo,
lib. i piatti 3

Stecchi in piatti, con acqua rofia. nu. 20
piatti 3

M allctti di fiori profumati, num. za
piatti 3

Condite in XMecaro, & fciroppate di più
forte. lib. 6 piatti $per forte

Scatole di varie forte ai confezioni, di
due libre perfcatola. numero 3 piat¬
ti 3 per forte

Gelo di cotogne in fcatoline. numero za
piatti 3

Scatole di cotognatefinis, numero 3
piatti 3

piarti il

MESE DI NOVEMBRE-
PRANZO ALLI Vili. DI

Nouembre con vn feruitio folo di
corina , & due di credenza, feruito à
due piatti, con due Scalchi, & due
Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

Blfcotti Pifani, con maluaggia in bic¬chieri. nu.11 piatti 1
Mo/laccioli Napoletani, numero iz

piatti 2
BifiotellidimarzjipaneRomanefchiJib.

12 piatti 1
Sommata cena in vi no, tagliata in fette.

lib .4 patri 2.
Salciccioni, & prefeiutto cotto in vino,

tagliati in fette,in tutto, hb. 4 put¬ti 2

Lohka di ruffalottofopramentata,fer-
uitafredda. Hb. j 1 piatti z

Vliue di Gettona. numero 100 piat¬ti 2
Vizze sfogliate, fatte conbutiro. nu. 1 z

piatti 2
Mùcidi vitella,feruiti freddi, difei

libre per pajliccio. numero 2 piat-
tl 2 v.

fiadanctllipieni di compofittonectojfel-
le ' nu. n piatti 1

Fuafrefca dipiù forte. lib. 8 piat*
ti i

• • . i piatti 11

Primo feruitio di corina.
wr.y >ù*«v - -A •
Croffate d'animelle di capretto, e pre-

feiutto. nu. 1 piatti z
Sfogliatelle piene di bianco magnar

nu. iz piatti 1
Tomafcllc., di fegato> & carne magra-»

di porco in la rete, feruite confugo di
melandole, & z.uccarofopra. nu. Z4
piatti z

Tordì tramezzati confalcicela, arro¬
giti allo [pedo,feruiti con fugo di me¬
landole, ò di limoncellifopra. num.i$
piatti 2

Capponi alejfati coperti di maccaroni
Napoletani, feruiti con cafcio, Toc¬
cavo ,& cannella fopra. numero 4
piatti 2

BriJ,avoli di cotte diporco foprsffdti, cot¬
ti fu la graticola,feruiti con* fugo di li¬
moncelli, O' 'Juccaro fopra. lib. 8
piatti 2

Beccatichi arroftiti allo fpe do,feruiti con
fùafuppa fotta. nu. 12 piatti z

farinetta di vitella ripiena aleffata.fier-
uita confiorifopra. lib. 10 piatti 5

Q.'i P*~
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Pafticci di caprio,ferriti caldi, difei li¬

bre per pajìiccio. nu. i piatti z

"Pollanche affagi anate , ferrate con cap¬

tar etti, & tyccaro/opra, numero 6

piatti 8
Celo di piedi,grugni,®" orecchi di porco,

piatti 4

Aiineftra dijrifihfcruita con cafcio, cuc¬

caro, & cannella[opra. piatti 4
piccioni di colombara arrogiti allo/pe¬

do , ferriti con limoncelli tagliati fo-

pra. nu.11 piatti 1
piatti 30

Seconda, & vkimoferuitio di
credenza.-.

7" or te di rifo. nu. 2 piatti 2

fatticci di cotogne grojfe d'vna perpa-

fliccio. nu. 12 piatti 2
T orte d'herbeallalombarda. numcr.i

piatti 2

Cotogne cotte alle brade, feruite con-,
zjtccaro, & acqua rofa Jopra. ?ium. 6

piatti 2

Tartufaliflufati con olio, fugo di tnelan-
gole,&pepe. lib. 4 piatti 2

C ardi feruiti con pepe, & /ale. lib. 2
piatti 2

Perfiche duraci, monde in vino bianco.
nu. 18 piatti 2

Pere, & mele di più forte, numero 40

piatti 2

Cafcio Romagnuolc. lil . 4 piatti 2

Cafcio Panneggiano in /etti e eie. hb. 2

piatti 2
J\4arreni cotti alle brade,feruiti con fa¬

te, & pepefopra. numero ico piat¬
ti 2

A'eue di latte, feruita con luce arofopra.
piatti 4

Cialdonifatti a fcartocci. nu. 100 piat¬
ti 2

C tambellette di monache■ nn.100 piat¬
ti 1

Leuata la 'ouaglia, & data /'acquaallc
1n3.n1 } li muteianno Ikluiciic

candide.

Finocchio dolce fr e/co, mondo il gambo.
lib. 2 piatti 2

Stecchi profumati. nu. 11 ptatt'n
M azjuetti di fiori profumati,& lauorn-

ti il piede d'oro, & difeta. numer. 11
piatti 2

Canditi, & confettioni a beneplacito ,

piatti 1 per forte

piatti 5 8

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.
.... ilb .. ,. . . J

JNfolate diìattughetta, piatti 2Infalate di cappa retti,"vita paffa, Cuc¬

car 0, & aceto ro/ato. lib. 2 piatti 1
Infilate di carote cotte. piatti 1

Pallicci di caprio, di fei libre fv no, fer-
uitifreddi. nu. 2 piatti 1

Salciccioni con /ommata, cotti in Tini,

tagliati in fette. lib. 4 piatti 1
Vaccina, ouer boue/alato in lombardo,

aleffato, & tagliato in fette, lib. 8

piatti 2
AioTlarda perfapore. piatti 4

Tortiglioni ripieni alla lombarda, nu. 2

piatti 2
piatti 10

Secondo, & vltimo feruitio di
corina.

pollanche noflrali a/fagianate/ernitC**

con capparetti,&uccarofopra. nu.G
piatti 12

petto di vitella ale/fato feritilo con petro-

femolofopra. lib. itptaM 1
Cr oliate di tener urne,di petto di vacanti

aleffato, & /ommata cotta- nnmen>

i' MUt 2 pie-



■ ' -1lìfidiMtici , in brodo lardie-
■r0i Cgn forbicine battute, numero 12

piatti 2 _
Tordì tramtfffati , con quattro libre

di falcicela, arrogiti alio 'pedo, fer¬
uiti con melangoli tagliate [opra. nu.

24 piatti 2 .
Schiena di cafirato ale fata ^ erutta con

fiori di farragine [opra. lib. 12 piat¬
ti z

Code di capraio ale Jote, & poi arrostite

fu la graticola, feriate con aceto ro~

fato, & zjuccarofapra. Uh. 12 piat-
ti 1

Mincflra di rantoli lombardi con fpo-

ghaferutta con cafe 10 %iiccaro,&-can¬
nella (opra. ■ ' nu.ji piatti 2

Capponi ripieni alenati cpn mor tadelle ,

feruti cor: fiori di- borracine fopraci .
nu. 4 piatti 2

Gglia potrida alla Spagnola. piatti 4

Salja verde fatta con moftaccioli. piat-
ti 4

Cenigli arrofliti allo fpedo , ferititi con

juofaporfopra. nu. 4 piatti 1
Fricaffea, di atte petti di capretto, piat¬

ti x

Tefle di capretto ale/Tate, & poi indora¬

te con oua, & fritte, feruite con limon-

celli tagliati ,& zjtccarafapra. nu. 6
piatti 1

Mezj capretti di dietro arrofliti allo•

fpedo, feruiti con melangoli tagliate 1

fopra. nu. 2 piatti 2

lafliccidi lingue di vitella, di due per

pasticcio. nH% i piatti 1

piatti 16-

Seccncioj Se vi timo feruitio di
credenza.

Torte verde alla lombarda numero 1
piatti 2

^"Kfdifaluiata.. nu.x piatti 1
"astice ì di cotogne grojfe ,d'vn cotogno

Ivnt. nu.iz piatti 2

" re £ uafle, ferme confolignatafopra~»

nu. 24 piatti z

Cardi mondi, feruiti con fale,Cpepcs,
nu. 2 piatti 2

Tartufaliftufati co n o lio, & fugo d.i me-

langole,&pepe. lib. 4 piatti 2

Tdrtufali crudi, feruiti con fale, C pepe,

lib. 2 piatti 2

Marroni cotti alle bra de, feruiti con fa¬

le, zjiccaro, & pepe, numero 72 piat¬
ti 2

Pere., & mele di più forte. numero 40

piatti 2

Cafci marzolini, di due libre Ivno fpac~
cati. nu.x piatti 2

Cafcio T'armeggiano in fettuccie. lib. 4

piatti 2

Nette di latte feruita con z.uccaro fopra.
piatti 4

Cialdoni fattiafcartocci. numer. 100

piatti 1
Ciambellette di monache. num. 100

piatti 2

Leuata. là tanaglia, & data l'acqua alle
inani,fi muteranno le faluiet-

te candide-».

Finocchio dolce frefeo mondo il gambo.
lib. 2 piatti 2

Stecchi profumati. nu. 12 piatti 2.

Jl4alletti di vari/ fiori.. numero 12

piatti 1

Conditi, & confettioni à beneplacito .

piatti 2 per forte
piatti $ 8

PRANZO ALLI XV. DI
Nouembic, con due feruitii di cre¬
denza - & due di corina fenato à tre
piatti con tre Scalchi, & tre Trin¬
cianti,.

Primo feruitio di credenza.

Blfcottelli di marzapane, numero 1Spiatti 5

A4 oflaccioli Napoletani , è Romane-

Qjl 2 [chi.
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(chi. nu. io piatti z GeloinformaA'oua. . • ,

Ti7z-e sfogliate, fatte con butiro. nu. 18 Vm frefca di più. forte. lib. o tiltt' *
piatti 3 ' piatti ' (

Sommata , & falciccione cotti in vino , "4/
tagliati in fette, in tutto, lib. / piat- Secondo feniitio di cocina.
ti 3

Cola di porco cignale frefca, cotta in^ jMe^Jj. capretti dinanzi-,.-ipieni alejfé,
:vino, tagliata infette, [erutta con me- fermi con fiorifopra. numero 3 più.
langole tagliate, & Cuccavofopra. lib. -
ii piatti 3

AI ofi arda amabile, perfapore. piat¬
ti 6 . \

Ojfelle alla Alilanefe. numero 1 8 piat¬
ti 5

Pruno feruitio di cocma-
• • •» - - v \ \\ ^ za•• • vii'.-

Toilette di vitella, di me\a librai' vna,
arrofeite allo-fpedo,feruite con melan-
golefpacc.ite fopra. numero $6 piat¬
ti 3

Slippa alla lombarda, con vna mexA li¬
bra di ceruellate per piatto . piat¬
ti 6

Lingue di Vitella mefjze ale/fate inuolte
nella rete, arrostite allo fpedo , fruite
con limane etti tagliati , & zuccaro
fopra. ntt. 6 piatti 3

Pollanche affaggìanate, ferviti con cap¬
tar et ti, &'■ xuccarofopra. numero 6
piatti

Limoni cedrati tagliati in fette, fomiti
con Jole, z.uscaro,& acqua rofafopra.
piatti 4

Mezzi capretti didietro, arrogiti allo
fpedo ,feruiti con mei angele tagliate,

V zMcearofopra. nu. 3 piatti 3
Piccioni domejìici ripieni, arroftiti allo

fpedo,feruiti confiori di finocchio, fu¬
go di mei angele, CT cuccare fopra. nu.

18 piatti 3 >
Lonza dt vitella, arroftita allo fpedo ,

ferrata con oline fenza ojfofopra. lib.
18 piatti 3

fatticci di quaglie, con fette di barba-
glia di porco dentro, di fei quarti e per

" 5 l'atti i

tu

Capponi ale [fati, coperti di rauioli fatti
di carne battuta ferina fpoglia,f erutti
con cafcio, zjtccaro,& cannellafopra.

. nu.6 piatti 3.
Piccioni di ghianda, in brodo lardiero

con veatrefea di porcofilata, <0 cime
Aifaluia. nu. 18 piatti 3

Schiena die astrato alejfata, C" poi ar¬
roflita fu lagraticola, [erutta con aceti
rofato,-2j?ecaro, & pepe fopra. lib. 18

piatti 3
petto di vitella ripieno ale[fato, feruiti

con fiori fopra. lib. 1 $ piatti 3
Bianco magnare in piatti, feruito coyl,

ZMcca.ro, &fiori diborraginefoprap¬
piatti 3

Aloftaraa amabile per fapore. piai-

" 3 .
Vaccina stufata con cipolle, &prejciut-

to. lib. 2.0 piatti 3
pasticci di zinne di vaccina, che prima

fieno Hate alejfate di fei libre per pa¬
sticcio. mu 3 piatti 3

Trippe di vitella ale/fate, feruite con ca¬
fcio, zuccaro, & cannella[opra.piat¬
ti 3

Fricajfeadi ragaglie di polli, piatti ?

Secondo & vltimo feruitio di
credenza.

Torte d'herbe alla lombarda, nurn ero 3
piatti 3

Torte bianche marjapanate. numero 3
piatti 3 .

Cotogne cotte alla pignata, ferui 1e cor
Toccavo , & acqua rofafopra• ma»- ;

piatti 3 Tcrh



z^db

LIBRO q^v

mele di più,forte- numera 60

ARTO.

fere, &
putiti ) ,

Cafcio di Rimerà. hb. 6 piatti 3
Cafcio Romantico. ito. 6 piatti $
Marroni arrofliti,fruiti con ja zmc-

caroj & pepe. nu - 1) 0 p^tti 3
€ ardì, fruiti confale, &pepe. numer. 3
• piatti 3

Tartufali, feruiti con pepe, & /ale. lib. 4
piatti 3

Nette di latte, feruita con Toccar0 [opra,
piatti 6

Cialdonifatti à fcartocci. numero 180
piatti 3

Ciar/ibellette di monache, numero 1 fc
piatti 3

ì - ì • r '\
Leuata Ja touagliaA data l'acqua alle

mani,fi muteranno faluiette
candide^.

F inocchio dolce verde, mondo ilgambo.
lib. 3 piatti 3

Stecchi in piatti con acqua rofa. num. 18
ptatti 3

Mannetti di fiori profumati, num. 18
piatti 3

50P

Ochefaluatiche, arra flit e allofpedo,fer-
uite fredde, con limoncelli tagliati, &
zy.ccaro fopra. nu. 3 piatti 3

Fiadoncelli pieni di pignoli, roffi d'outt
duri, & vua pafja. numero 18 piata¬
ti ì

piatti 30

Primo feruitio di cocina.
Rantoli di-polpe di petto di cappone, fcn-

zafpoglia, feruiti con cafcio, tuccaro>
& cannella fopra. numero 118 piat¬
ti 5

Garganelli in brodo lardiero, con pru¬
gne , pere , & vifciole. numero 6
piatti 3

C apponigroffi ripieni aleffati,ferititi con
petrojemolo /opra, numero 3 piat¬
ti 3

piccioni flufati con mortatelle, & na¬
vonigialli. nu. 18 piatti 3

font a dt petto di vitella alejfata, feruita
con pctrofemolofopra. lib. 18 piat¬
ti ì

Moflarda amabile perfapore. piatti 6
Me\z~i capretti din anXf, aleffati in fri¬

nii. 3 piatti 3cajfea.

Conditi, & confettionià beneplacito - Tc'ite di capretto fenzjoffo, ripiene alef-piatti3 perfine
patti fi

CENA CON IL MEDESIMO
ordine dell'antefcritto

pranzo.

x scotte. piatti 3

Infoiate di maceronk piatti 3
In/alate di carote cotte. piatti 3
Infilate di crefcioni. piatti 3
infoiate di cicorea cotta. piatti 3
Infoiate di capparim, vua pajfa, zjtc-

caro, & aceto rofato. numero 3 piat¬
ti 3

Infoiate di piedi di Vitella, numero 6
piatti 3

Sàlciceioni ,&prefciutto cotto in vino,
tagliati infette. V'atti 3

fate,feruite con agliata f opra. num. 9
piatti 3

paflicci di palombelle, difei per pafiic-
cio. nu. 3 'piatti 3

Torte di faluiata. nu. 3 piatti 3
Gelo digrugni, & orecchi di porco, fiat'

ti 6 ;

piatti 32

Secondo feruitio di cocina.

Lon\a di vitella arroflita allo/pedo ,
feruita con limoncelli tagliati,& 'fic¬
car 0fopra. hb. 18 piatti 3

Lombali di feccaticcia, Stufati alla Ve¬
ne t tana. lib. 18 piatti 3

Zigottidi cabrato ripieni, arrogiti al¬
lo/vedo, ferititi con fuo fapor fopra-i,
nu. 3 piatti 3 Tordi
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T àrdi tramezzati con tre Libre di fal¬

cicela, arrestiti allofpeda,ferititi con
melandole tagliate fopra. numero 36
piatti 3 t

Capponi arrofìiti allofpedo, feruiti con
capparettiy & zjuccarofopra. num». 6
piatti 3

Spalle di caflrato, arrofiite allo fpedo,
feruite con fugo di limoticellifopra-,».
nu. ? piatti ;

Minetira di cardi, con cinque libre di
cervellata. piatti 6

piccioni di colombara, arrojìiti allofpe¬
do, coperti di cimiero, feruiti con pi¬
gnoli ammogliati fopra. numero 18
piatti 3

Sìippe di capriolata, tramenate di pol¬
pe, & gropponi, di. due piccioni per
piatto. piatti 9

PaSìiccetti di lodole, di quattro per pa¬
sticcio, nu. 18 piatti 3

piatti 3 6 •

Secondo- &vItimo feruitio di
credenza.

Torte-di mele, cotogne, mimerò 3 piat¬
ti 5

Torte bianche. nu. 3 piatti 5
Ver e,cotte in fino, & zuccaro,feruite^

con anaci confetti fopra. numero 36
piatti 3

C ardi, feruiti con pepe, & fale. num.. 3
piatti 3

Marroni arraffiti,feruiti con, fale, zuc-
caro,.&pepe. nu. ,130. piatti 3

Pe re, & mele, di più forte.. numero 5 4
piatti 3

Cafci marzolini, di due libre l'vno fpac-
cati. nu. } piatti 3

Cafcto parmeggiano in feti uccie, lib. 5
piatti 3

JSÌei:e di latte, feruita confuccarofopra »
piatti 6

Cialdoni fatti àfcartocci. numero 1
piatti 3

Ciambellette di monache.. numero 18
piatti 3

Leuata la touagha 3Sedata l'acqua alle
mani li muteranno Caluietto

candido.

Finocchio dolce verde, mondo ilgdmk
lib. 1 piatti 3

Stecchi profumati. numero iS piat¬
ti 3

Mazzetti di fiori lauorati il piede d'oro,
& [età. nu. 18 piatti 3

Conditi di più forte, & confezioni di più
forte.. piatti 3 per forte

piatti <j1

PRANZO ALLl XXI. DI
Nouembre con due . feruitii di cre¬
denza , & due di cocina^ fenato a
cinque piatti con cinque Scalchi ,
& cinque Trincianti.

Primo feruitio di credenza..

B1 fiotti Romanefchi,conmaluagia inbicchieri. nu. 30 piatti 5
jVi osiaccioh Napoletani. numero 30

piatti 5
Aicrfellctti di marzapane, numero 30

piatti <;
A od noflrali, & noci mofeate condite,^

afeiutte, & altre, conditure, lib, 10
piatti 5 per forte

pignoccati fr efebi. tiu.^o piatti 5
P a[Iicci di caprio,feruitifreddi, difei li¬

bre per pafliccio. nu. 5 piatti 5
prefeiutto cotto in y ino tagliato infette,

feruito confugo di melangole, & "{tic-
carofopra. lib. -io. piatti f

Sommata,& falciccioni cotti in vino,ta¬
gliati in fette. lib. 8 pf ain S

Aioflarda amabile, perfapore.piatt> 10
piatti J°

8 Primo feruitio di cocin>i•

Ortolani'arraffiti allofpedo, confa-'
a,!Uu. 5



LIBRO <

Tortore (trr°fi te > con I ua cro ~

L- . ^ piatti 5
Tordi tramezzati , con falcicela ari o-

Hiti allo [pedo,feruiti con melangolc

tagliate. nu.Co piatti 5
Fegatelli di parco inla rete, trame {^.Mt

"con foghe di lauro,ardite allojpedo,

feruiti co» fugo di melandole fopra.nu.60 piatti f
Saper, di vociale. piatti 10

Suppealla lombarda,con libre diecidi
cervellate dentro, & polpe di tre cap¬

poni aleffatifotto. piatti 10
Cro[late di zanne dir acrìnna, &fom-

mata. nu. y piatti 5

tomboli di porco domeflico in la rete ar¬

rogiti allo [pedo. lib. $ o piatti 5

Starne, &faggiani arrofiiti allo fpedo,

fenutecon limone etti tagliatifopra-j.
m. 15 piatti $

péìiccetti sfogliati d'animelle di vitel¬
la battute, di meta libra per pallic¬
elo. nu. 30 piatti j

Leproti arrostite allo fpedo, feruiti con l ,

fuo fapor fopra. nu. 10 piatti 5
Oline di Spagna. nu. 90 piatti ;

Vuafrejca di più forte. lib. 15 piat¬
ti 5 '

- " piatti 80
;is: 0; .■<;

Secondo feruitio di corina.

Tetto di vitella alenato,feriti to con petro-

femolofopra. lib. 30 piatti 5
VetgS di ruffalotto in brodo lardiero,con

prugne, & vifiiole fecche. lib. 10
piatti 5

Caponi graffi alejfati, coperti di macca-
roni, ferititi con cafcio, zuccaro, &

cannella. nu. j piatti f

ànatre domeniche ripiene fotteflati.,
ftruite con pezzi di cotogne cotte in-,
vino , & zuccaro fopra. numero 5
piatti j

Ispani rne^i arrofiiti allo fpedo, C?poi
fin-fati con cardi, & ceruellate, feruiti

con cafcio, zuccaro, C cannellafo-

xy ART O. J11
pra. un. 10 piatti $

fatticci di tomboli difeccaticcia, difei

libre per pasticcio, numero / piat¬
ti S

Lonza dì ruffalotto arrostita allo fpedo,

ferma con cipolle gufate, con fuo graf¬
fo in La iota fopra. ' lib. 30 piatti $

Sapore d'vua paffa,&moflaccioli. piat¬
ti 10

Rifi fedo fott eslato al forno con raffi

d'oua integri per dentro» feruito con_»

'{uccaro , & cannella, fopra. piat¬
ti 10

Vaccina aleffata, con cinque libre di

mortatclleyfermta con fiori fopra. hb,
30 piatti 5

Gelo di grugni, & orecchi di porco, piat¬
ti 10

Bianco magnare in piatti, con \uccayo

fino/opra. . piatti 10

piatti 80

Secondo, feruitio di credenza.

Fatticci di cotogne, di quattro cotogne^

l'vno. nu. s piatti 5

Torte di fagioli. ^ nu. 5 piatti f
Fatticci di tartufali, di meza libra per

pafliccio. nu. 30 piatti j

Torte di pere. nu. 5 piatti $

Vn lauoriero di patta, fatto con la fìrin-

ga. piatti 5

Os treghe, ouero gangole, cotte fa la gra¬

ticola. nu. 1io piatti f

Tart tifali crudi,feruiti confai e, & pepe»
lib. 10 piatti y

Cardi,feruiti con [ale, & pepe. num. j
A4 arroni cotti alle brade, feruiti con fa-

le,zuccaro,ó'pepe. num. 180 piat¬
ti 5

Fere,& mele di pili forte, numero 1 zo
piatti $

Cafcio Romagnolo. lib. 10 piatti 5

Cafcio Romanefco. lib. 10 piat-
ti 5

Neue di latte, feruita con zuccaro fopra.
piatti 10

Cial-
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C tal doncinifatti à fcartocci• num. 200

piatti 5
Ciambellai di monache.

patti 5

num. 200

Leuata !a touagfia , Se data l'acqua alle
mani, fi muteranno le faluiette

candide.

Finocchio dolce verde mondo il gambo.
Uh. ? patti j-

Stecchi profumati, numero $0 piat¬
ti 5 , ...

Mdifetti di yan] fiori, mu^o piatti 5
Conditi, & confettioni à beneplacito.

piatti j per forte
piatti 100

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo- -

{Primo feruitio di credenza.

INfalate di verdura, cotte , & crudedi più forte. piatti 5 per forte
In/alate da-carote cotte. piatti 5
Infilate dicapparetti,vua paffa,& cuc¬

cavo. nu. ) piatti s
Infalate di piedi divitella, numero 10

piatti 5
Lingue di bonefalate, & falciccioni cot¬

ti in vino, tagliati in fette,in tutto, lib.

8 piatti 5
Paflicci di ruffalotto, feruiti freddi, di

fei libre perpafticcio. numero spiate
ti 5

Bianco magnare informe Ai quadretti.
piatti 1o

Toritghoni, sfogliati fatti con butiro. nu.
5 piatti 5 ì

Capponifopr amentati, feruiti con fugo di
melangole, C~ fyccarofopr a. num. 1 o
piatti 5

piatti

Primo feruitio di cocina.

Lodole arroflite alio fpedo , confa cro¬
stata. nu. 100 piatti e

Beccacci arrofliti allo fpedo .feruiti con
fuafuppafotta. uu. 40 piatti j

Starne gioueni arre flit e allo fpedo fr¬
uite con fette di limoneelli, & ficcato
f°P ra ... . ««. 30 piatti f

Lingue di vitella ripiene > ir,vtolte nella
rete, arroflite allo Jpedo , Cernite con.,
melangole tagliate, & zuccarofopra.
nu. io piatti j

Oline di 1 ofeana. numero 200 piat'
ti S . v.

Fuafrefca di più forte. lib. 15 piat'
ti ;

Quaglie arroflite allo fpedo ,feruitecon
melandole tagliate fopra.nu .45 piat.)

fez.ù graffi di fegato di -vitella, imptl-
lottati alla Francefe ,. arrofliti allo
fpedo, feruiti confuofapor fopr a- lib,

1 j piatti <j
Lorica di vitella arroflita allo fpedo fer-

uka con oliue fenz.'o(fofopr a. num. 50
piatti 5

Capponi ripieni arrofliti allo fpedo,fi?'
uiti con melangole tagliate, &fyc-
caro jopra. nu. 10 piatti/

sl. atre faluatiche di terra ripiene,ar¬
rostite aito fpedo, Cernite con capparet-

■ tiyV-u.iccarofopKi. numero 10 piat*
ti j

Jléez,z,i lepri di dietro, arrofliti allo{pe-
do, coperti di cimerò, feruiti con pi¬
gnoli ammogliati fopr a. numero f
piatti ) _ _ _

Zig otti di capri0, arrogiti allo/pedo,fer¬
iti *■con ta rtufalifìufati col[no graffo,
mia iota[opra. nu.) P'j! n .5

JPaflicci ai polpettoni di -vitella >di cin¬
que libre per pafticcio. numero 5
viatù f . .
c piatti 70
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gole, & pepe.

31*

_ _ lib. %piatti $

fecondo , & vliimo fetuitio di fere cotte in vino, feruite con Cuccar 0
corina. [opra. nu. 60 piatti 5

pere, & mele di più forte. n'Amerò 90

Oche aleffate, coperte di pappardelle , fer- piatti 5 _
mte con cafcio, ZMCcaro, & cannella Cajcio yarmeggiano in pett uccie. Iw. 5

(opra. " m - 5 i>iatt 't 5 piatti ;

■Vitella 'ripiena alla lombarda, feruita Cafri marzolini, dì due libre perl'vno

conpetrofimolo, & fiori [opra. lib. 15 fpaccati. nu. f piatti }

piatti 5 Marroni cotti alle brade, (erutti confa-

Suppe di capriolata, con polpe, & grop- le, cuccavo, Q" pepe, numero 180

poni di quindecipiccioni, arrofliti allo piatti 5

• fpedofitto. piatti 10 Nette di latte , feruita conxMccaro fo-
■Capponi alejjati con libre dieci di mor- pra. ' piatti 10

tate Ile,feruiti co?i petro[emolo,& fiori C ialdo nifatti à[cartocci, numero 2.50
di borragine[opra. numero j piai- piatti <;

ti 5 Ciambellette di monache, numero 2.0«

Quaglie Bufate con cardi, & ceruellate. piatti j
nu. 45 piatti 5

Vaccina falprefa alejfata, feruita coru Leuata la tenaglia, & data l'acqua alle
viole [opra. lib. jo piatti 5 mani fi muteranno le faluiette

Agliata d'amandole per[apore. piat- candido .
fi 10

Brodo lardiero, di caprio. lib. 10piat- Finocchio dolce frefco, mondo ilgambo*

ti 5 ... \ piatti 5

Fricaffea di cinque meù lepri dinanzi, Stecchi profumati. numero 30 piat-
feruita con cipole[«{fritte[opra, piat-
H 5

Crottonata di petto di vitella, con ma,

piatti 5

Celo di carne in quadretti, con amando¬

le per dentro. piatti 10

J'aflicci di piccioni con falcicela per den¬

tro, di cinqueper pafiiccio. numero j
patti 5

piatti jj

V

Secondo & vltimo feruitio di
credenza.

Torte di cotogne, &mele appiè, num. v

pimij
offe d herbe alla Bologne fé, numero c
piatti 5

C* r di ferviti, confale-, & pepe. num. ?piatti s
l ai- "«rtui

'jmjìufati C<w olio fugo di melati' Morfillem di

n y

Monetti di fiori lauorati il piede dàfi¬

fa. nu. 30 piatti 5

Conditi, & con fet tieni à beneplacito .
piatti 5 perfine

PRANZO ALLI XXVIII. Di
Nouembre con tre feruitii di cre¬

denza & quattro di cocina_> ,

feruito à dieci piatti, con dieci Scal¬
ci» , & dicci Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

Ifiotti Pijani , con maluagia in bic-

chieri. nu. 60 piatti 10
Aloftaccioli Napoletani Romane-

fchi. nu. 60 piatti 10
Calicioni di marzapane, numero 60

piatti 10
twarzApane .nu.Go piat.io

Rr Pi-
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3 ,4 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.
Tignoccatifrefchi. nu.6o piatti io
Salciccioni,& lingue di boue [alate, cotte

in vino tagliate in fette,in tutto, nu. io

piatti io
Prefciutto cotto in vino,&poi sfilato, fer-

uito con Tua pajja, zjtccaro, & fugo di
melangoleJopra. lib. ry piatti io

Lonz.a di ruffalotto Arrostita allo [pedo,

feruita con limone elli tagliati [opra-/.
lib.Go piatti io

Mostarda amabile per fapore. piat¬
ti io

Oline di Napoli. nu. 160 piatti 10
Vuafrefea di piùforte. lib. 3 o piat¬

ti 10

Capponi arrostiti allo jpedo, feruiti fred¬
di , con capparetti, & z.uccaro Jopra.
nu.ro piatti 10

Orecchine piene di bianco magnarci.
nu.6o piatti 10

Pasticci di caprio, ferititi freddi, difei li¬
bre per fatticcio. nit. 1o piatti 10

Piz.z~e sfogliate afeiutte, fatte con butiro.
nu.Go piatti 10

Celo in forma di mezj) rilieuo. piat-
ti 10

piatti 180

Piimo lanino di corina.
Ortolani arrofliti allofpedo, con fua ero-

fiata. nu. 1 80 piatti 10
T orna felle di porco in la retefojfritte,fer-

uite con fugo di melangole, Z7 utccaro
fopra. nu. 120 piatti 10

T ordi tramezzati, cen Jieci libre difal¬
cicelafina, arrofliti allo fpedo, feruiti
con limoncelli fiaccatiJoy-, a. nu. 1 20
piatti 10

Crollate con polpe, & gropponi di piccio¬
ni cafalenghi,& ce,'uellate. nnm. 10
piatti 10.

jQuaglie tramestiate con fegatelli di por¬
co in la rete,arroflite allofpedo,fruite
con fugo di melangole fopra. nu m.60
piatti 10

Paflicci di Vitella battuta,di fei libre i'v-

no,alll ngarefea. nu.io piatti ro
Torto, e arroJlne allo [pedo, ci, fu* ero-
rt -J-r r . nu -6Q piatti IO
Oliuedt Tutoli. nu.tf IO
£ nttura d animelle,&fegato di v, iella,

feruita cen jugo di melangole, &me
fopra,in tutto lib. 10 piavi 10

Beccacci a)rolliti allo (pedo y feritine011
Juafuppafotto. nu .60 piani 10

Suppe di capirottata d'amandole torate,
con polpe di quaranta piccioni, a- r 3(it¬
ti allo fpedo[otto. piatti '20

Frittelle di latte alla Venetiana. nu.140
piatti 10

piatti i^o

Secondo femitio di corina.

Faggi ani incartati, arrofliti allo fpedo,
con melangole tagliatefopra. nu. 10
piatti 10

Pollanche d'India ripiene d'uccelletti ,s

tartufali,impillottate minute,arroflite
allo fpedo. nu. 10 piatti 10

LonXa di vitella arroftita allo fpedo,fer¬
uita con limoncelli , tagliati jopra-l¬
ab.60 piatti 10

Cotome di montagna,arroflite allo fpedo,
ferui te con Vita pa(fa cotta in vino, &
\uccaro fopra. nu.^o piatti 10

Pafttcci di pollanche nojìrali, ai tre per
pafticciò,ierutti caldi. numero 10
piatti 10

Lepri arrofliti ella fpedo , femticon ci¬
nterò, &pig .oliammogliati foprcu•
mi.lo piatti 10

Polpettoni ài vitella d'vna libra l'vno,
arr (liti alio fpedo, feruiti confuofapor
fopra. nu. 40 piatti 10

T or te di pere mar^ap anate. num ' 10
piatti 10 . .

Geio informa di lioni. Ì'f tl . 2.?
Sapore d'vna paffa, fatto conmoftaccio 1.

piatti 20 a . ,,
Anatre fanatiche di terra,

fpedo , ferrnte con melangoli

fv* Kt-



libro

t/fiùcapretti didietro, (irrottitiallo
foedt}.fermiti con Jago dì melangoli, &

7uccaro fopra. m.io p.itti io
^ patti 140

Terzo, fenico di cori

Tetto di Vitella aleuto ferrite . >npetro-
femolojopra. 1^-6 -:Mti 10

Vaccinaputrefa alenataruu conjiort
di farragine[opra, lib.60 piatti 10

Agliata d'amandole per fapore. piat¬
ti 10 ,

Starne cotte con cervellate , & nauoni
gialli, feriate con cafcio, & cannella
[opra. J >111.40 piatti 10

Tafticcetti d'vccelletti, di fei per paftic-
cìo. nu.6o piatti io

fianco magnare in piatti , feruito con
granì di mele granate, & {uccaro fo-
'pra. piatti 20

Capponigioitevi ripieni alenati , fenati
conv iole[opra. nu. 20 piatti 10

Solvette di vitella tramenate con ca¬
lao,fottettaH. lib.40 piatti 10

Meu capretti dinanzi aleffati, ferititi
conmenmciafopra. nu.10 piat¬
ti io

fatticci dì lingue di vitella, con fua [al¬
fa dentro da due per pafticcio. nu. 10
piatti 10

Oche faluaticke forniate, con prugne,
■vifciole,& p(7zj dicotome. nu. 10
piatti 10

Iricajjèa di petto, di cinque lepre., piat¬ti io

piatti 140

Quarto, & vltimoferuitio di
corina.

Zigotti di ruffalotto, arrogiti allo[pedo,
feruiti con cipolle Jpaccate cotte col fuo
grafo in la iota[opra. num. 10 piat¬ti 10

Schiena di caprio in.brodolardiero. lìb.
40 piatti 10

Q JJ ARTO. 31;
Anatrelle piccatine faluatiche di terra,

cioè garganelli flufati con barbaglìo,
di porco. nu. io piatti 10

Conigli arrostiti allo [pedo, feruiti con ci-
poiette foffrite fopra. num. 10 piat¬
ti 10

Sommata fiata in adobbo, & poi mez,a
alefjatajnuolta nella rete,arroflita al-
ìoJpedo,feruita confugo di melangole,
zjxccaro, & cannella fopra. lib. 40
piatti 10

Capponigraffi cornuti ripieni , arrogiti
allo fpedo, feruiti con capparetti, &
Tuccaro fopra. nu. 10 piatti 10

Tajìicci di polpettoni di vitella, di quat¬
tro libre per pajìiccio. num. 10 piat¬
ti 10

Torte di nefpole. nu. 10 piatti 10
J>e\zj ai fegato di vitella mangana im¬

pilatati minuti,arrogiti allofpedo,fer¬
uiti con moti arda amabile fopra~>,
lb.50 piatti 10

Gineftrata per mineftra, [entità con zmc-
caro,& cannella fopra. piatti 20

Piedi di vitella aleffati, & poi fritti, co¬
perti di miraus,ferititi con pignoli am¬
mogliati fopra. nu. 20 piatti 10

Piccioni dighiandafrefehi, arrogiti allo
fpedo,fenz.a cattargli l'interiori, nu. 40
piatti 10

piatti 130

Secondo feruitio di credenza.

T orte bianche marzapanate. num. 10
piatti 10

fatticci di cotogne,di quattro cotogne per
pasticcio. nu. 10 piatti 10

Torte d'herbe alla Alilanefe. num. 10
piatti 1o

fafiiccetti di tartufali,di mena libra per
pasticcio. nu. 60 piatti 10

Celo in. bocconi di color d'ambra. piat¬
ti 20 _

fere, & mele, di piùforte, numero 180
piatti 1 o

Cafci marzolini fiorentini di due libre
Rr 1 l'vno

fttil



U 6 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

l'vnofpaccati. nu. io piatti io
Cafcio Parmeggiano infettacele, hb. i J

piatti io
Tartufali flufati con olio ,fugo di melan-

gole,& pepe. lib. 1 8 piatti i o
Marreni cotti alle brade, ferititi co[ale,

Infoiate di piedi di vitella, nu.io piat¬
ti io z

T efle di ruffalotto cotte invino , Cernite
fredde, con fiori fopra , & f ette di li-
moncelli,& 'Zuccaro. numera io
piatti io

auccaro,&pepe. numero 360 piat- Al otarda amabile, perfapore. pin¬
ti 10

Cardi f erutti con [ale, & pepe, num.io
piatti 1 o

JNeue di latte ,feruita con ZMccaro[opra¬
vi atti zo

Cialdoncini fatti à fcartocci. nu.AOO

piatti 1 o
Ciambellette di monache. num.$ 00

piatti 10
piatti 160

Leuata latouaglia, & data Pacqua alle
mani,fi muteranno faiuiet-

te candide.

Terzoj & vltimo feruitio di cre¬
denza .

Finocchio dolce verde mondo il gambo.
lib.6 piatti 10

Stecchi in piatti con acqua rofa. num.Go

piatti 10

A4 d{z,etti di fiori lauorati il,piede-, dife-
ta,& oro. nu.Go piatti 10

Conditi, & ccnfetti'oni dipiù forte à be¬

neplacito,, piatti 10 per forte

piatti 40

CENA COL MEDESIMO ORDI-
ne deìl'antefcntto Pranzo»

I
Primo feruitio di credenza.

A7'[alate d'indi-ma. piatti 10
1 n[ late di latfughetta. piatti 10

Infilate di cipolle cotte. piatti 1 o
Infoiate di maceroni. piatti 10
Jnfalate di caroti. piatti- 10
Infilate di capparetti, vua pajja, & Truc¬

carti-, lib, 10 piatti 10

ti 10

Lingue di buffalo falatedotte in vino, ta¬
gliate in fette. nu. f piatti io

Salciccioni Bologne fi , cotti in vino ta¬

gliati in fette. lib. 15 piatti 10
Vuafrefea di pergola. lib. 30 piat¬

ti 10

favoni nostrali, arrogiti allofpedo,fer-
uhi freddi, con limcncelli tagliati fo-
pra. nu. 10 piatti 10

Salfa reale in piatti, per [apore. piat¬
ti 10

Tortiglioni ripieni, alla Milanese , fer-
uiti freddi. nu. 10 piatti 10

Bianco magnare in piatti , [eruito con
X'jccaro[opra. piatti 20

Tajìicci di caprio, di fei libre per pallic¬
elo ,[eruiti freddi. numero 10 piat¬
ti 10

Cedri tagliati in fette , jerititi con [ale,
cuccar o,& acqua rofa. piatti 10

Prefciutto cotto in vitto,& poi sfilato,fr¬
uita. con vua paffa , & ZMccaro mefeo-
latoinfieme. hb.ij piatti 10

C apponifopramentati,femtifreda '> con
limoneelli tagliati, & ZMccarojopra.
nu.10 piatti 10

Oline Napoletane, m.^60 piatti 10
Celo con lancette di capponi [otto, piat¬

ti 10

T or te di cotogne, feruite fredde, nu. 10
piatti 10

piatti 160

Primo feruitio «li cocina.

Tardi tramezzati con fogl f 5
arrostiti allo [pedo, fermi con mdan-
goletagliate [opra. WM*- U° £ ltìt~

" l - t*-
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•Paftìccttù di quaglie , di due per pastic-r s™ mi.Go piatti io

JBnfauoli di fehiena , di vitella con le co¬
ite, arraffa: fu lagraticola,ffruiti con

fiwiodi melandole , & vtccaro fipra.lib .ap piatti io

Ortolani arrapiti allojpea o, conjua cro¬
stata. ;..v. i fo piatti io

fafticcettisfigliati, pieni di bianco ma-
rrntiYC» ìiu.( patti IO

Toiletti piccoli arrogiti alia'vedo, ferirti
con lìmoncelli tagliati ,■& fuccaro fi-
fra. nu.Go fatti io

Starneincartate, arroflite alioJ pedo,fir-

uiteconcappanni, O"zjiccaro/opra.
m.40 piatti io

Cerudiate di fegato di porco in la rete,

cotte fu la-graticola,firuitc con fugo di
rnelangole, Tfrxcaro, & cannella/opra,
lib.ss piatti io

Crociate di fette di zinne di vaccina^

alejfate, Gr fette di fiammata diffalata.nu. io piatti io

Pollanche d'India ripiene di ceruellate,

& di tartufali. nu. io piatti io

Salfa d'amandole torate, & moffaccioli
perfavor e. piatti io

piatti i io

Secondo feruitio di cocina.

Capponigroffi aleffati, coperti di tortellet-
ti, ferititi con cafcio, zuccaro, & c an¬

nulla[opra. nu.io piatti io

Tejìe dt vitella aleffate, coperte di limo-
nea - nu. io piatti io

Carne di bone f'data alla Alilanefie,

alejjata ,feruitaccn petrofiemolofjpra.
iib.6o piatti io

^ c\zjcapretti dinanzi alejfati,fintiti

con fiori di borraggine (opra. num. io
piatti io

l'attica d'anatre faluatiche di terra, di

dite per pafliccio ,fieruiti caldi, nu. io
piatti io-

Sapord'vuainpiatti. piatti io
Oche piccole faluatiche ftitfatecon cardi,

& ceruellate,finite con cafcio, Tucca-
ro,& cannella. nu.io piatti io

pcz*z.i di cignale in brodo lardìero , con

cipollegroffe. lib.óp piatti io

Teffe di capretto fenzjoffo, ripiene aleffa¬
te, conceci infranti, & barbaglia di

porco. mi.io piatti io

J>affacci di piccioni di quattro perpaftic-'
ciò ', con fette di mortai elle dentro, nu.
io piatti io

T or te bianche marzjipanate. num. i o

piatti io

Celo digrugni, & orecchi di porco, piat¬
ti 20

piatti 144

T erzo feruitio cìi corina.

Capponi carnuti ripieni , arroftiti allo
fpedo,ferititi con limoncelli tagliati in

fette, & auccarofopra. nu.zo piata¬
ti 10

Schiena di ruffdlotto fiat a in adobbo con
aglio, & pitartamo, arrostita allo fpe¬

do , fimita con delmedefìmo adobbo

temperato, con wtecarofiopra. lib.6o
piatti 10

piccioni faluatici in brodo lafdtero , cori

cime di faluia. nu.Ap piatti 10

Zigotti di caprio,arrogiti allo fpedo, fier-

uiti con pe'^zJ di cotogne cotte col fuo

graffo,in la iota fiopra. nu. 10 piatti 10

Tafiiccetti d'animelle di capretto , &

fettoline di preficiutto, di vna libra per

pafliccio. nu.Go piatti 10

u4tiatre d'India ripiene , arroflite allo

fpedo , fieruite con fugo di rnelangole,

cappanni, & Xuccaro fopra. num. 1 o
piatti 1 o

Sommata firefea fiata in adobbo , & poi

inuolta nella rete, arroflita allofipeao,

feruita con fingo di rnelangole, & Truc¬
cavo fiopra. nu.60 piatti ló

G elo con fette di falame fiotto, piatti 10

Torai arroftiti allofipeao,coperti digrat-
tonata,onero di nocchiata. num .110

piatti 10
Oline

M



DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.
Oline di Genoua. nu. 440 piatti 10
Vuafrefca di più forte. lib. 30 piat¬

ti. 10

pattino,

Quarto, feruitio di corina*.

Tefle di capretto aleffate, indorate con
oua, efritte fernite con limoticellita¬

gliati, ZMcca.ro, O* cannella fopra. nu..
30 piatti 10

«Arme di patta vote ,& piene di crema,
nu. 10 piatti 10

Ji4ez,z .i capretti di dietro.,arrofiiti al¬
lo fpedoyferuiti con fugo di m clangale,
& zjuccaro fopra. numero 10 piat¬
ti 10

Paflicci di starne, di quattro per pafiic-
cio con tartufali per dentro, num. 10
piatti 1 o

Papardelle cotte in brodo di lepre, fer¬
me, con cajcio, z,uccaro ,& cannella
fopra... piatti 10

^Minestra di latte fatta allVngareJca

Tartufali crudi feruiti confale, &pe-
„ t' c ~ ,, W. piatti 10
Fere carauelle, cotte al calore del fuoco,

fornite confolignatafopra. numero 40
piatti 10

Ter e di più forte cotte in vino,fermio
con Tjuccaro fopra. numero 12.0 pun¬
ti 10

Car differititi con fale, & pepe. mmi. 10
piatti 1 o

pere l&mele di più forte. numero 180
piatti 10

Ai arroni cotti alle brade.fruiti confa¬
le,®* pepe fopra, numero 360 piat¬
ti 10

Cafcio Parmeggiano infettuccie .lib. 15
piatti 10

Cafci marzolini, di due libre l'vno fpac-
cati. nu. 15 piatti 10

Ramali Fiorentini, lib. 15 piatti 10
Vua frefea di piùforte, 'lib. 30 piat¬

ti 10

Oliue di Cortona in piatti.. num, 400
piatti 10

feruita con ^'uccaro , & cannella fo- Ricottapajfataper lafiringa,feruita con
pra. piatti 10

Tied.i di vitella aleffathferuiti con aglia¬
ta fopra. J nu. 20 piatti 10

Migliacci di fangue di porco con maio-
rana ,fe v uiti con lue caro fopra< nn.10
piatti 10

Torte di nefpole. numero, 10 piat¬
ti 10

Fatticci di pere , di dieci per paflìccio ,
nu. 10 piatti 10

piatti 120

Secondo , feruitio di credenza ».

T or te d'Ir erbe alla lombarda-numer. 10
piatti 10

Fatticci di cotogne intiere, d'vn cotogno
per pasticcio. nu. 60 piatti 10

Torte bianche marXapanate* num, 10
piatti io

Fatticci d'ottreghe piccioli, di quattro
ojlreghe perpafticcio. nu.6o piatti 10,

tycearofopra. lib. 10 piatti 10
Neue.di latte, feruita con laccare fopra..

piatti 10
Ciambellette fatte àfcartocci. nu. 400

piatti 10
Ciambellette di monache, nu. 560piat- -

ti 10

piatti zio

Leuata latouaglia, & data l'acqua alle
mani,fi muteranno faluictte

candide^ .

Terzo > &.vltimo. feruitio di credenza.

Finocchio dolce verde mondo tli

lib. 8 piatti 10
Stecchi projumati.. numero 60 p'.at-

Cotogne, & confettioni à beneplacito eie

più forte, lib• 2.0 piatti lOperjor

Co*
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Suppe d'ouafparfe in latte,[trutte cctu
cafcio, z,:tccaro, e cannella, num. 30
piatti 8

Triglie cotte fu lagraticola ,feruite con
fuofaporfopra. lib. 10 piatti 3

Pefcc perf co cotto fu lagraticola ,feruito
confuofapor [opra. lib. 10 piatti 5

Pezjz.i di tonno cotti fu lagraticola ,fer-
uiti con fuofapor/opra. lib. 1 f piat-

rototnate, e gelo di cotogne in fcatolini
dìdue libre l'yno. numero 1o piatti
10 per forte

Mazzetti di fiori lauor'ati ti piede ai
feta, oro, <j" argento, numero 60 piat¬
ti 10 . .

piatti 50

Pranzo in giorno di ma-
gro nel mefe antefatto il quale po¬
trà feruire per cena, con tre feruitij di
cocina, & due di credenza, feruito à

tre piatti, con tre Scalchi, & tre Tmi¬
etenti.

Primo feruitio di credenza.

COnditi ,inz.uccaro afeiutti di piùforte à beneplacito, lib. 6 piat¬
ti 4

3ifcotti Pifani, è Roman efebi con mal¬
vagia in bicchieri. numero if piat¬
ti 3

Mosi acci oli Napoletani, & Roman ef-
chi. nu. 15 piatti 3

Calicioni, & morfei!etti di marzapane.
nu. 15 piatti 3

Infdate cotte , <3* crude di verdura di
piùforte. piatti 3

infalate di diuerfìpefei falati. piat-
ti 3

lnfalate^ d'oua dure fpaccate. num. ij
piatti 3

Pafiicci di trutte, ferviti freddi, di fei li¬
bre per Riccio. ' nu. 3 piatti 3

Offelle sfogliat e alla Lombarda, nu. 18
piatti 3

Fiadoncelli pieni di pignoli,& Tua paTa.
nu. 1 j piatti 3

p itti 30

Primo feruitio di cocina.

Croflate di tarantella, & latte, & milz.e
ai pefei. mi , 2, piatti 3

frittelle aoi/a fperdute,feruite con zmc-
caro fopra. nu. 3 J piatti 3

ti 3 ,
Torte di code, & manche digambari .

nu. 3 piatti 3
Cauedwe cottefu lagraticola ,feruitC—J

con limoncelli tagliati fopra. lib. 10
piatti 3

Anguille gro/fe fcorticate arrofiite allo
fpedo, con fua croflata. lib. 10 piat-
ti .3

Lucci groffi ripieni arrofiiti allo fpedo ,
feruiticon prugne, & vifciole fecche
cotte fopra. lib. ij piatti 3

Maccaroni allaGenouefe, tramezzati
con cafcio,feruiti con zjic caro,'& can¬
nella fopra. piatti 6

Cannoncine di dueouel'vna ripiene, nu.
2.0 piatti 3

T ortiglionifatti con butiro. numero ?
piatti 3

piatti 47

Secondo feruitio di cocina.

VeTjLt d'ombrina cotti in bianco ,feruiti
conpetrofemolofopra. lib. 18 piat-
ti 3

Cefaligroffi cotti in vino,&fpecierics,
feruiti con fiori fopra. lib. 18 piat¬
ti 3

Pez,z.i di fior ione in pò faggio, lib. 18
piatti 3

Pcz.z.i di trutte graffe cotte invino alla
Milanefe. lib.in piatti 3

A1 inefira di latte,oua, z.uccaro, & can¬
nella. piatti 5

Pafiiccetti sfogliati con butiro, pieni di
bianco magnare- numer. 15 piat¬
ti 3

Pez.-
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320 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.
Fez.zi di tonno fotteftati coperti di ci¬

merò,feruiti con anaci confetti [opra. Secondo, &vkimofcruitiodi
lib.it piatti 3 credenza.

Tinche graffe ripiene fotteflate. lib.it

piatti 3 ^ Torte d'herbe alla lombarda,
fezjji di luccigrofft cotti in bianco, fer- piatti 3

ni ti conpetrofemolo fopra. lib. 1 Spiat- fa)Uccidi cotogne graffe, d'vno per 5*.
ti 2, sliccio. nu. ij- piatti \

jMoftarda forte per [apore. piatti 5 Torte di mele appiè, numero 3 piat-
Calamari ripieni in pot aggio. lib. 10 ti 3

piatti 3 Tartufalittafaticon oli»,fugo di melan*
Code di locufte tagliate infette, in po- gole, & pepe- lib. 5 piatti 3

tatrgio. «k. 3 piatti 3 Tartufali crudi, feruiti con [ale, C'7 pepe.

Sleppe di lumache canate. piatti y lib. 3 piatti 3 ^

Mattioli fenzA fpoglia aleffati. num 18 fere,® 1 mele di più forte, numerosa

piatti 3 piatti 3
piatti 48 Cafe io T'armeggiano infettuccie. lib. 4

piatti 3

Terzo , & vltimo feruitio di Cafcimarzolini, di due libre l'vnofpac-
cocina. cati. nu. 3 piatti 5

Marroni arroftiti, feruiti confale,z.uc~

Orate fritte Jeruite con melangoli ta- caro, & pepe, numero zoo piat-

gliatefopra. lib. 11 piatti 3 ti 3

jJ-nguatttìle, rombi fritti,feruiti con^ Cardi feruiti con fale, & pepe. num. 3

fette di limoncellifopra. lib. izpiat- piatti 3
ti 3 Neue di latte, feruita con z.uccaro fopra.

Frittate di latte, & oua,difei otta per piatti f

frittata. nu. 3 piatti 3 Cialdoni fatti afcartocci. numero 130
fatticci di corni di fei libre per pajticcw. piatti 3

nu. 3 piatti 3 -Conditi, & confettioni à beneplacito .

Cai amar etti fritti feruiti con melangole piatti 3 per forte

tagliatefopra. lib. iz piatti 3 Ciambellette di monache, numero 100

Balbi fritti, feruiti con limoncelli taglia- _piatti 3
ti fopn lib. x 1 piatti 3 Fin •chi dolce Ter de, mondo ilgambo.

pefceperfico,òfrauolini fritti, feruiti con hi . 2. p-atti 3
mclangole tagliate fopra. lib. izpiat- Stecclr sfumali. numero 15 piai'

ti 3 *" tl 7-

polpettoni d'vna libra l'vno di fior ione MdZjuiti di fiori lavorati, timer, if
arroftiti allo fpedo. numero 9 piat- piatti- 3
ti 3

Oliuedi fpagna. nu. 80 piatti 3

Vuafrejca ai piti forte, lib. 9 piatti 3

Torte di pere niarXapanate. numero 3
piatti 3

Trutte fritte, ferrite con limoncelli ta¬

gliati fopra. lib. 12 piatti 3

piatti z<5

piatti

C 01-

5 \



libro Q.

COLLATIOm FATTA ALL'VL-
timo di Nouembre in giorno graffo,

à vn'hora di notte, dopò che fù reci¬

tata vna Comedia intitolata gl 'In-
sannati, con tre fetuitii feruita a

fette piatti , con fette Scalchi, & fet¬
te Trincianti.

Primo feruitio .

Blfcotti Tifarli ,&Romanefch^corv,maluagia inbiccloieru numero 42

piatti 7
Mwfelletti di marzapane, numero 42

piatti 7

pc'fe.e di marzapane, numero 4 1 piat¬
ti 7

Mo/laccioli Napoletani, & Roniane-

fchi. #«.42 piatti 7
Torte cannellate allaVenetìana. nu. 7

piatti 7
Offclle alla Alìlanefe ,feruiteion cuc¬

car 0[opra. nu. 42 piatti 7

Pafticcetti sfogliati pieni di bianco ma¬
gnare. nu. 41 piatti 7

Salciccia Modonefe cotta fu la gratico¬

la,fruita fredda. lib. 14 piatti 7

Lìngue di bone [alate, & falciccioni cotti
in vino,tagliati infette, in tutto.lib. 1 j
piatti 7

Mortatelle Ferrarefe aleffate tagliate

in fette. ^ lib. 1 / piatti 7
Lombolì difeccaticcia flati in adobbo ,

arrogiti allo[pedo, tagliati m pezzi,

ferititi confvgo di melangoleJopra.lib.
42 piatti 7

A4 o[}arda amabile per fapore. piat-
ti I4

Fagiani arrogiti allofpedo ,ferititi fred-
■d a' ■ ;■ . 14 piatti7

1 alticci di caprio di fei libre per pafiic-

eio, ferititi freddi tagliati infette, nel-
le caffè. ^ nu . 7 piatti 7
/alate ài carette con aceto , Cr moflo

, _ piatti 7
palate di capparini, vuapajja, khc-
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caro, & aceto rofato. lib. 7 piatti-/

Infoiate di radiche di cicorea cotte ,fer-

uite con vuapafja, & Truccar0 fopra~>.
piatti 7

Cedro tagliato infette, [erutto confale,
"%iìcc or,o, & : acqua rofa. piatti j

Fìadoneelli pieni di pignoli mondi, &

vua pajfk. nu. 41 piatti 7

Lonza di r uff alotto flato in adobbo, ar¬

rosta allo [pedo, feruita con oliuc^>

- fe/sz'ojjòfvpra. .lib. 41 piatti 7

Sapor di ■vifciole, in piatti. piatti 14

Vua frefc.a<di più forte, lib. 21 piat¬
ti 7

C apponi fopr amentati, ferititi freddi,

con limoneelìi tagliati, & Toccar0 fo-
pra. nu. z 1 piatti 7

Gelo di piedi di vitella in tolette, nu*
zi piatti 7

: piatti 182

Secondo feruitio.

Cardi ferititi con pepe ,& fale. num. 7
piatti 7

Ohue di Spagna. nu, 400 piatti 8

V'-tafr efea di più forte, lib. 11 piatti 7
Fere car.tuelle, corte al calore del fuoco ,

feriate con Cuccarofopra. tiumero 28
piatti 7

Pere Fiorentini Fapali, & Riccarda.
nu. 12 6 piatti 7

Cafcio Varmeggiano in fettuccie. lib.14
piatti 7

A4 eie rofe, mei'appiè, & altre mele. ini.
116 piatti 7

A4arreni cotti alle brade sferuitì coit-,

■falè, zjiccaro,O'pepc. numero i$a
piatti 7

Rauigioli Fiorentini, lib. 1.4 piatti 7
Oftreghe (trouandofene) cotte alle brade,

fìruite con pepe, fale, &fago di me¬

langole fopr a. nu.iz6 piatti ':'
Tartufali flufati con elio, furo di me¬

langole,& pepe. lib. 1 .[piarti 7
Tartufali'critdi,feruiti conpepe,

lib. 1 o piatti 7

Sf Ce-



candide.

T erzo , Se vJtz'mo feruitio.
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Cotogne cotte allo (pedo, feruite con zmc-

caro,&sbru fate d'acqua rofa.nu.18 Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
.piatti 7 mani, fi muterannofaluiette

Pajticcetti dt pere, di tre per pajhccio .
nu. 42 patti 7

fere guafle, fertute confolignata[opra
nu.116 piatti 7

Pafticci di cotogne, d'r# twqgwo Finocchio dolce verde, mondo ilgamk
libra per pafticcio. numero 42 pwf- lib.y piatti 7
« 7 Stecchi in piatti, con acquarofa. nu. 41.

/!/t/f 4^/e fiufate,feruite con anici con- piatti 7
(etti[opra. nu.iz6 piatti 7 C onditi di piùforte feiropate in z.ucc aro

T orte di cotogne. nu. 7 piatti 7 lib. 14 piatti 7 per forte
Neue di latte , feruita con zMccaro Confezioni di più forte in fcatoledìdue

[opra. piatti 14 libre l'vna . numero 7 piatti 7 per
Cialdoni fatti à f,cartocci. numero 410 /or/e

piatti 14 Cotognate,&gelo di cotogne in fcatoline.
Ctambclletre di monache* numero 24Ó nu. 41 piatti 7 perjorte

piatti 14 M a\z.etti di fiori profumati, num. 41
piatti 17/ piatti 7

piatti 42

MESE DI DECEMBRE-
PRANZO ALLI Vili. Di

Decembre , con vn folo feruitio di
corina,& due di credenza, feruito à
due piatti con due Scalchi j &due
Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

Blfcotti Pifani, con malvagia in bic¬chieri. nu. 12 piatti 2
Moflaccioli Napoletani, 0 Romane-

fchi. nu. 12 piatti 2
Fucaccine sfogliate, fate con butiro. nu.

12 piatti 2
Salciccione cotto in vino tagliato infet¬

te . lib. $ piatti 2
Prefciutto cotto in vino, & poi sfilato ,

feruito con vua paffa, zjtccaro, Cf ace-
to rofato Iopra. lib . 3 piatti 2

Hadonc.elìi pieni di compofitione d'of-
fellcs « nn.11 piatti2

piatti 11

Primo, & vltimo feruitio di
corina.

Cro fiate di fette di pane, coperte di ro¬
gnone di vitella arroflite allofpedo,0
poi battuto in tutto, fette 18 lib. 2 piat-
ti 2

Tordì tramenati con libre quattro d'a¬
nime! le di vitella, arrogiti allofpcdo,
ferititi con fugo di melandole, pepe »©
tyc caro fopra. nu. 24 f tat'
ti 2 _

Polpette di carne magra di vitella, dt
meZaa libra l'vna, arrostite allo/pe¬
do, Jeruite con vuapajfa cottiti» v»K t
& zjuccarc fopra. numero 14 t iat~

MeXzj capretti di dietro arrotiti allo
fpedo,feruiti con melangolitagliate^

fopra. nU.i{ftti
Schienadiporco domeftico,^ ros " a f

lo fpsdo, feruita con cipolle cortê
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iotafopra. lib. 16piat-
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CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.

IN[alate d'indiuia.hi fatate di mac croni.

ti 1 .

Mostarda amabile in piatti.- patti 4

Vaccina falprefa alejfata , (erutta con-,
petrofemolo fopra- lib• 16 piatti 2

piccioni domestici in brodo lardiero,con

dodici piedi diporco frefcbi. num. 12
piatti 2

piatti ir

Secondo, & vltimo feruitio di
credenza.

Tórte di farro. nu. 1 piatti 2
Torte d. herbe alla Bolognefe. numero 2

piatti 2
Cardi,ferviti con fale, & pepe, numer.x

piatti 2
Cotogne cotte alle brade,feruite con uic-

caro,& acqua roja [opra, numero 12

piatti 2
l ere, &" mele crude, di più forte, mi. ì 6

patti 2

Cafcio maiorichino. lib. 4 piatti 2

Cafcio Parmeggiano infettuccie. ■ lib.
4 piatti v

Marroni arrofliti,feruiti con pepe, zjuc-

caro,&jale, fopra. numer. 72piat- -
ti 1

Neue dilatte ,feruita con z.u:caro fino •

[opra. piatti 4 fan\a di vitella ripiena ale/fata , fer-

Cialdoncinifatti àfcartocci. num. 96 uita con petrofemolo fopra. lib. 12

piatti 2 piatti 2

Ciambellette di monache. • num. 72 Capponi carnuti ripienialejfati, con car¬

di, & ceruellate alla Afilanefe, fer¬

uiti con cafcio, & cannella fopra. nu.
4 piatti 2

Meli capretti di dietro arrostiti allo

jpedo,feruiti con melangole tagliate.v
fopra . nu. 2 piatti z

Schiena di cafìrato alejfata, & poi àr-

rofiitafu lagraticolaferuira con aceto,

& pepe fopra. lib. 16 piatti 2
T or di tramenati con tre libri di falcic¬

ela arroftiti allo fpedo, feruiti con li-

moncelli tagliati fopra. numero 18
piatti 1

Sf, i Fri-

piatti 2

piatti 2

Infalate di carotte cotte. piatti 2
lnfalate di ramponali. piatti 2

Sommata cotta in Vino tagliata infette.
lib. 8 piatti 2

Ai osi arda amabile perfapore. piat¬
ti 4

Pasticci di vitella, feruiti freddi ,difei

libre per pafliccio. numerai, piat¬
ti 2

Off eli e di p afta reale, -numero 18 piat¬
ti 2

Capponi arroftiti allo fpedo,feruiti fred¬
di . • nu .4 piatti 2

Gelo di piedi,grugni, & orecchi di porco,

con ejft grugni orecchi, & piedi J<otto.
piatti 4

Fuafrefca di più forte. ■ lib. 8 piat¬
ti 2

piatti 2 6

Primo feruitio di cocina.

piatti 2.

Leuata la touaglia, & data l'acqna alle
mani, fi muteranno faluiette

candide..

Finocchio dolce verde, mondoilgambo. ■

hb. 1 pi atti 2
ecchi profumati. nu. 12 piatti2

Conditi, confettioni à beneplacito .

piatti 2 per forte
piatti 3 2
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T rie affé a di quattro quarti di capretto

dinanzi. piatti z

Cermulgli bianchi di finocchiofaluatko

aleffati, cori libre quattro di mortatel¬

le . piatti 4
Lonza di porco domeflico foprefjata, ar-

roflita'-allo[pedo, feruita con pezzi di
cotogne cotte nel fuograffo in la iota-/,

hb. zi piatti z

Seccaticcia falprefaaleffata, feruitacon

mentucciafopra. Iib.i6 piatti z

Sapore di prugneJecche.. piatti 4
piatti 24

Conditi, & confcttioni à beneplacito \
patti z per forte

Ad az.z.etti di fiori profumati, num. iì
piatti z

patti /o

PRANZO ALLl XV. Di
Decembre, con due fermai di cre¬
denza , & due di cociiia,, feruito a
quattro piatti con quattro Scalcili,
& quattro Trincianti.

Secondo, feruitio di credenza .

T or te bianche con mele appiè marza-

panate. nu.■ z piatti z
Torte verdi alla lombarda, numero z

piatti z

Tartufali flufati con olio, fugo di melan-

gole,& pepe. Hb. 4 piatti z

Cardi con [ale, & pepe, numero 4 piat¬
ti 4

Pere, & mele di più forte, numero 48

piatti z

Cafiio. Romagnolo in forma di limoneel-
li . nu. 4 piatti z

Cafcio Farmeggiano in fatticcie,, lib. 3
piatti z

Marroni cotti alle brade, feruiticon fa-

le , zkcc . irò, ó' pepe. hb. 1 piatti, z

Ricotta pafjata per La franga, feruita con

Cuccar0 fopra. lib; 4 piatti z

Cialdoni fatti a fcartocci. nu. 1 zo piat¬
ti z

Ciambelletfe di monache, numero 100

piatti z

Lcuatala tenaglia, & data l'acqua alle
mani,lì muteranno le faluiet-

te candide^.

Pinocchio dolce verde, mondo il gambo.
lib. z piatti 2

Stecchirà piatti con acqttarofa.mm.il
piatti i

B'

Primo feruitio di credenza.

lfcotti Romanefchi, con maluagia .
nu. 10 piatti 4

AJ-oflaccioli Napoletani, numero 10

piatti 4

Spoletti dimarzapane. numero 10
piatti 4

Offelle sfogliate, fatte con butiro. nu. 30
piatti 4

Lingue di boue falate> cotte in vino, ta¬

gliate in fette. nu. 2 piatti 4

frefeiutto cotto in vino, & poi sfiato ,
feruito con capparetti ,vuapajja, &
zuccaro fopra. lib. 8 piatti 4

Pasticci di caprio, feruiti freudi, dijei

libre per pafliccio. numero 4 piat¬
ti 4

Capponi fopramentati, feruiti freddi,con

limone e Ili tagliatifopra. numero S

piatti' 4

Vua frefea di pili forte. lib. 12 piat¬
ti 4

Primo feruitio di cociiia.

T or di tramezzati, con fei libre difal¬

cicela, arròtliti allo (pedo, feruiti coti

melangolefiaccate fopra. numero 40

piatti 4 ,
Frittura d'animelle,& fegato di capret¬

to,feruita configo dimeiangole,pepe,

Q- \ucca ro fopra. 10 f' attt 4
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zuccaro, & cannellafopra. piatti 6

Gelo-con polpe di capponifitto. piatti 6
piatti 46

Crollate di polpe di piccioni , & fette di

fi. »*4 K atn ,4legateli di porco in la rete , art o[ntt al¬
lo [pedo, fer :itì con-mdangole tagliate
/opra. m - 6° P' atn 4

pollaflrellipicchimi ripieni, a< opti al-
lo [vedo,fez uti con limoftcelliiagititi,
iucca.ro, & acqua rofa. numero 20
piatti 4 ,

pafticcetti di vitella battuta, dvnaìi-
bra'perpasticcio. nu. 20 piatti 4

pollanche nóflrali ripiene affaggi anate,
fer ulte con capparini, Cr anccaro Co¬
pra. nu. 11 piatti 4

piedi di vitella alena ti, & poi indorati,
con otta , & fritti, ferititi con lìmon-
celli tagliati, & z>mcar.o. numero 7
piatti 8

Me/iarda amabile per fapor e. piatti 5
piatti $7

Secondo iemicio di corina »

Seccaticcia Milanefe aleffata, fenato-/
con petrofemelo [opra. lib. 24 piat¬
ti 4

Agliata d'amandole perfapore. piat¬
ti 9

Galline noflrali alejfate, coperte d'anno-
lini, feruite con c afeio, iute caro, &
cannellafopra. nu. S ■piatti 4

Starne Bufate con pedoni di cardi, CT
emuliate,feruit e con cafcio grattato,
\uccaro, & cannellafopra. num. 16
fiattì 4

Paslicci d anatre di due per pafìiccio con
prugne ,vìfciolefecche dentro, nu. 4
piatti 4

■&le\\i lepri dinanzi fritti, coperti di
cimerò, ferititi con pignoli ammogliati
l°pra. nu. 4 piatti 4

C otorm in brodo lardiero con cime di
lamia, & peT^i di pere bergamotte^
Ver dentro. nu. 12 piatti 4

■Me^i capretti dinanzi alefjatì, coperti
ai uolte daw-afckme. ««.4 piatti 4

R'fo cono in latte di capra, fermo coru

Secondo., & vltimoferuitio di
credenza.

Cardi,ferititi confale, & pepe, num. 4
piatti 4

Torte bianche mar^apanate, numero 4
piatti 4

Torte d'herbe alla Lombarda. nu.- 4
piatti 4

Tartufali flufati con olio,fugodi melan-
gole,&pepe. lib. 8 piatti 4

P ere,& mele di piùforte. numero 60
piatti 4

Cafci marzolini di due libre l'vnofpac-'.
cati. nu. 4 piatti 4

Cafcio diriuiera. lib. 8 piatti 4
Marroni arrogiti, feruiti conJale,z,uc-

caro, &pepefopra. nu. 140piatti 4
Cotogne cotte alle bracie, feruit e con_>

zjtccaro, & acqua rofa sbrufata fo¬
pra. nu. 16 piatti 4

Leuata latouagiia, & data Pacqua alle
mani, fi muteranno le faluiette

candide.
Finocchio dolce frefeo, mondo •il gambo.

hb.i piatti 4
Stecchi profumati. nu. 20 piatti 4
Conditi, & confettionià beneplacito .

piatti 4 per forte
Adazx.ett'1 difiori, & lauorati il piede

d'oro & difeta. nu. io piatti 4
piatti 52

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo.

Primo foruitio di credenza.

INJalate di lattughetta ,& fiori di bor-ragine. pMttl 4
Infilate dieie or ea cotta, piatti 4
Malate di man troni-. piatti 4

In-
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Jnfalate di carote cotte.. patti 4
Jnfalate di campar etti ,, vua paffa, &

"Zuccaro. lib. 3 piatti 4
Jnfalate di piedi di capretti* numero 60

piatti 4
Sommata cotta invino tagliata infette,

feruita con Juccaro, & fugo di melan-
gole fopra. lib. 16 piatti 4

Pasticci di rufalotto, difei libre per pa¬
tticelo, feruiti freddi. numero 4piat~
tl 4 .

Tortiglioni ripieni alla Adilanefe. nu. 4
piatti 4

piatti ;<j

Primo feruitiOidi corina.,

Starne ripiene. di tartufali, arrofliteal- -
lofpedo,fruite con fugo di melangole,
zjiccaro , & file fopra. . nuraer. 12
piatti 4

Quaglie, e tordi arrtfiiti allo fpedo, fer¬
ititi con limoncelli tagliati [opra,
;tutto. ■ nu. jo piatti 4

Lonzjidirufalotto arraHita.allo fpedo,,
feruita con cipolle fpaccate cotte col fuo
graffo in la lotta (opra. lib. 24 piat¬
ti 4

Lvmboli di feccaticcia stufati alla Ve-
netiana, lib. 24 piatti 4

'Piccioni, arrostiti allo fpedo , feruiti con
cappottata. alla. Spagnuolafopra. nu. .

20 piatti 4
pasticci di capponi, di due per pafliccio, .

feruiti caldi. nu. 4 piatti 4
Schiena di caprio arrostita allo fpedo , ,

coperta di ciuiero, feruita con anaci
confetti fopra. lib. .24 piatti 4

Sapore d'yua inpiatti. piatti 6
Tefìe di capretto indorate, &.fritte^*,

(trutte con limoncelli tagliati,& Cuc¬

car 0fopra. . nu. 10 piatti 4
piatti 38

Secondo feruitio di .corina.

petto di vitella alenato,fermo conpetrO' ■

femolo fopra. /,£ 2Q
Palombelle m brodo lardi ero. num. 16

piatti 4

Capponi gioueni ripieni alenati, feruiti
conpapardelle cotte in brodo dì lepre,
& cafcio, fuccaro, & cannella fopra,
nu. 8 ■piatti 4

Mez.z.i capretti dinanzi àlejfati,femù
con mentuccia fopra. numero 4 piat¬
ti 4

Sapore bianco in piatti. piatti 6
Pez,? i di febiena di lepre, fiufatti coru

cipolle intiere,&gola di porco, lib. 24
piatti 4

Gropponi con la coda di caflrato, aleffati,
& poi arrostiti fu la graticola,feruiti
con fal.e, aceto, pepe, <y zjuccaro fopra. .
lib. 24 piatti 4

Torte bianche. nu. 4. piatti 4
piccioni cafalenghi ripieni, (lufati con

ceruellate,&. nauonigialli, num. 20
piatti 4

Paflicci dilodoledi quattro per pafliccio.
nu. 20 piatti.4

Gelo di porco in quadretti. piatti 6
piatti 48

Secondoultimo feruitio di
credenza...

Torte di mele.cotogne numero 4 piat-

ti 4
Torte d'herbe alla Bolognefe. ■ num. 4

piatti 4
Adele cotogne cotte nella pignata ,feruite

con zjuccaro, & acqua rofa fopra.. nu.
16 piatti 4

Cardi,feruiticonfale ,&pepe. num. 6

piatti 4
Pere, & mele.di più forte, mimerò co

piatti 4 ile
Cafcio p armeggiano in fettucce. M- J

piatti 4 ■ ....
Cafcio Romanefeo. lib. i5° P-' 1 1 4
Marroni arrogiti,ferititi cotiv-ucar ,

pepe, & file. numero 150 piat-

n 4 Tur-
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ftufaticon olio,fugo di melan-
1 J -*—hb.o patti 4

Lcimta la touaglia,& data l'acqua alle
mani,li muteranno fai mette

candide^.

Finocchio dolce verde, mondo il gambo.
lib.) piani 4 . . ,

Stecchi profumati. nu. io piatti 4
Conditi j & confezioni à beneplacito.

4 per
Mazzetti di fiori , lauorati il piede d'o¬

ro, &feta. nu.10 piatti 4piatti

PRANZO ALLI XXV. Di
Decembre, con tre ferititi j di creden¬
za,& tte di corina, feruito à ottopiat-
ti, con otto Scalchi
danti.

Tefle di mezjo rilieuo, di bianco magna-
re. nu.S piatti 8

fafticci di caprio,feruitifreddi, di fei li¬
bre perpafticcio. nu.S piatti 8

Sommata [alata cotta in vino, tagliata
in fette,feruitacon limoneelli tagliati>
& z,uccaro [opra. lib. 16 piatti 8

Prefciutto tagliato infette , fojfritto con
fette di pane, & faluia,feruito con ace¬
to ro[ato,zuccaro,&pepe [opra. lib. 16
piatti 8

Tortiglioni alla lombarda,fatti con buti-
ro. nu.S piarti 8

piatti 13 8

Primo fenatio di cocina.

B
Primo feriutio di credenza.

Ifcotti Pifani Romanefchi, con mal-
uaggiain bicchieri, nu. 40 piat¬

ti

Bifcotti di marzapane Romanefchi. nu.
40 piatti S

Caliccioni,cioèfpoletti di marzapane^.
nu.ap piatti S

Ojfelle sfogliate alla Adilanefe. num.\o
piatti 8

Salckcione cotto in vino,tagliato in fette.
lib. 11 piatti 8

LonXfi di porco Jalprefa , arroflita allo
fpeao ferma fredda jon limone elli ta¬
gliati [opra. lib.^% piatti 8

' uafrefea di'più forte, lib. Z4 piatti 8
Capponigroffi,carnuti, ripieni di ceruel-

Ute, arrogiti allo [pedo, feruiti freddi,
piatti 8

Mostarda amabile per fapore . piat¬
ti 13

OliueNapoletane. nu.i<\o piatti 8
"lo in quadretti, con polpe di dieci cap-

fot;poni (otto.

Ortolani arrogiti allo fpedo, con fila ero-
Hata. nu.i 10 piatti 1

& otto Trin- Fegatelli di polli, in la rete di porco, tra¬
mezzate confoglie di lauro, arrostiti
allofpedo ,feruiti confugo di melango-
le,& ZMccaro [opra. numero 110
piatti 8

Tom afelle di fegato, & carne magra di
porco, in la rete fritte ,feruite con fugo
di melangole, zuccaro, & canne Ilafo-
pra. nu. 1 zo piatti 8

Croftate d'animelle di capretto , &fal-
ciccione grattato. «a. 8 piatti 8

Pafìiccetti sfogliati , di carne ai vitella,
battuta, d'vna libra per pafliccio. nu.
40 piatti 8

Sommata diffdlata , inuolta nella rete»
arro'siitaallo fpedo feruita con zjucca-
ro,& limoncìllitagliatiJopra. lib. 12
piatti 8

Beccaci i arrogiti allo fpedo, feruiti con
fuafuppafotto. nu.14. piatti 8

Starne arroftite allo fpedo , acconcio alla
Catalana. nu.14 piatti 8

Polpette di carne magra di vitella , di
quattro onde l'vna, arrojìite allo [pe¬
do,feruite con v ita pajTa cotta in vino,
& '{uccarofopra. numero So piat¬ti 8

PWtti z? piatti "'z
Se-
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Secondo feruitio di corina .

Capponi groffì ripieni aleffati , coperti
d'annoimi, fatti con polpe di polli, &
medolla di botte,ferititi con cafcio, "Cuc¬
car o,Ó" cannellafopra. num. 8 piat¬
ti 8

Pt\zJ di bone lombardo filato alejfato,
. feruitoconpetrofemolo [opra. lib. 48

piatti 8
A4 oftarda amabile per fapore. piat¬

ti 13
Fatticci di lingue di vitella , di due per

pajiiccio con fua fai fa dentro, num.S
piatti 8

Fricajfea di fei mezj lepri dinanzi.
piatti 8

Petto di vitella ripieno alla lombarda
alejfato , feruito conpetrofemolo , &
■mentucciaJopra. lib. 40 piatti 8

pa/ìiccetti d'vccclletti,difei per pafliccio.
nu. 40 piatti 8

Quaglie in brodo lardiero. nu.80 piat¬
ti S

Gelo in bocconi Ai color d'ambra, piat¬
ti 13

Rifo turchefio cotto con late in minefìra,
con cafcio, \uccaro, C cannella fopra.
piatti 13

7" or te cannellate alla Venetiana. nu. 8
piatti 8

piatti xo3

Tet lo j & vi timo feruitio di
corina.

LonTa di vitella arroflita allo jpedo ,

Jimita con oliue fen{a offofopra. lib. 48
piatti 8

C edro tagliato in fette feruito con z^ucca-
rofale,& acqua rofafopra. piatti 8

Faggiani incartati , arrogiti allo (pedo,
ferititi caldi. nu. 1 6 piatti 8

Salfa reale per fapore. piatti 8
Zigotti dà caprio gioueni , arroftiti allo

/pedo, [erutti con fugo di melangole fi-

~ . m.S piatti 8
Capponigraffi ripieni con ceruellate , • &

tartufali, arroflin allo ^feruiti ccn
melangole tagliate Jopra. numero \C
piatti S

Anatrefaluaticbe di terra, arroflitt dio
fpedo,Jeruite con capparetti, & ^nut¬
ro fopra. nu. 16 piatti \

Schi end di cignale in brodo lardi ero, con

cipollegrojje intiere, lib.40 piatti 8
Ginefirata per minestra , feruita con-,

'lucca.ro, & cannellafopra. piatti 13
Pafticcig/ojfi d'anatre domeniche,di due

per pafliccio. nu. 8 piatti 8
Lepri ìntegri arrogiti allo [pedo, coperti

di ciuiero , feruiti con pignoli mondi
ammogliati fopra. nu. 8 piatti 8

G elo dipiedi,grugni, & orecchi di porco,
con amandole monde per dentro, piat¬
ti lì

piatti 119

Secondo feruitio di credenza.

T or te di nefiùle. m. 8 piatti 8
Pafìicci di cotogne intere, di quattro coto¬

gne per pajiiccio. nuM> piatti 8
T or te bianche. nu. 8 piatti 8
Pere guaite , feruiteconfolignatafopra.

nu.&o piatti 8
Gelo di carne, in quadretti, piatti 13
Torte d'herbe alla Eolognefe • num.ò

piatti 8
Pere larauelle cotte al calore del foco,/er-

uitecon fohgnata fopra. numero io
piatti 8

Ts tufali (lufati con olio ,fugo dì melan¬
goli!,& pepe. lib. 16 piatti*

Carai mondi, feruiti confale, &pepO'-
nu. 8 piatti 8

T artufali crudi, feruiti con fale : & P eP '
lib. 16 piatti 8

Pere, & mele di più forte, numero 11
piatti 8 . ...

Cafcioparmeggiano in fettucce.

Cafcì marzolini, di due libre l r '^f' c
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ta ti. ««.8 piatti 8
Marroni arrogiti , ferititi confale, z.nc-faro,& pepe. nu.140 piatti S

Cialdoni fatti à[cartocci, numero zSo
piatti 8

Nei:e di latte, Cernita con xjuccaró Copra.
piatti 1} ,

Ciambellette di monache, numero zoo
piatti S

piatti 146

Leuata latouaglia, & data l'acqua alle
mani,fi muteranno faluiette

candide-/ .

Terzo feruitio di credenza.

Finocchio dolce verde,mondo ilgambo.
lib. 6 piatti 8

Stecchi profumati, numero 40 piat¬
ti 8

Cialdonifatti di mollica di pane ,& Xyc-
caro. nu.6oo piatti 1 $

Ciambellette fatte con oua , G' '{uccaro.
nu. 400 piatti S

C onditi j& confettioni di varie forte A be-
ncflacito. piatti 8 per forte

Mazxttn di fiori lavorati il piede di
feta, oro, & argento, numero 40 piat¬
ti 8

piatti 5$

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.

INfalate di verdura,cotte, & crude dipifforte. piatti 8 per forte
Infoiate di cedro, con\ uccaro, & acqua

rofa- piatti 8
'"folate di piedi di capretto , G' di polli.

l'.b.uo piatti 8
Fattìcci dt bigotti di ruffalotto, di feiper

f "{liccio,feruiti freddi. uh. 8 piat¬ti 8

Tefle di ruffalotto cotte in vino , feruite

fredde con melandole in bocca , & a-
domate con diuerfifiori. nu. 8 piat¬
ti Z

Adottar da forte perfapore. piatti 13
Gelo in forme di me'{z.o rilieuo. piat¬

ti 19
Sommata dijfalata cotta in vino, taglia¬

ta in fette. lib. 16 piatti 8
Salsiccioni, & lingue d< bone [alate cotte

in vino, tagliate infette,feruite con fu¬
go di melangole , & '{ticcarofopro—-.
lib. 16 piatti 8

Orecchine piene di bianco magnare.—>,
nu. 40 piatti 8

pauoni no (Irali arrojiiti allo fpedo,feruiti
freddi. nu. 8 piatti 8

Salfa reale per fapore. piatti 15
T or te di cotogne, & mele appiè mar im¬

panate. nu. 8 piatti 8
piatti 119

Primo feruitio di cocina.

Lodole arroflite allo [pedo , feruite con
melangole tagliate fopra. num. 120
piatti 8

Ortolani arrogiti allofpedo, confua cro¬
ciata. fin. 160 fiat ti 8

^Animelle di vitella in la rete, arroflite
allo fpedo, feruite confugo di melango¬
le,pepe,& ^uccaro fopra. lib. 16 piat¬
ti 8

Pafticcettid'vece!letti, di feiperpaflìc-
cio,fintiti caldi. nu. 40 piatti 8

Starne arrostite allo fpedo, feruite con li-
moncelli tagliatifopm. nu. 24 piat¬
ti 8

Pollanche d'India, ripiene di tordi, ■&
cerudiate impillottate alla Francefi,
arroflite allo fpedo,feruite con capponi,
&^uccaro [òpra. nu. 8 piatti S

Salfa battarda per fapore. piatti 1?
M e ai capretti di dietro, arrofiiti allo

fpedo,ferititi con melangole tagliate,V
ZMccarofopra. nu. 8 piatti 8

Quaglie tramestiate confalcicela, ar.ro-
fiite allo fpedo , feruite con melangole

T t taglia-
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tagliate [opra. nu. 60 piatti 8 caldi. m o . . ,

Piccionifinza ojfo ripieni flati in adobbo, T e fi e di caprettofenT olTo rmirZ'tufT,

& poifflrtm , feruiti con zjtccaro ,& te, coperte di magni biì nc ,_3 fiditi
cannella, & del meaejmo adobbo fi- con grani di mele granate,®
pra. nu. 40 piatti 8

Celo di piedi di capretto > & polli, in can¬

noncini di più colori. piatti 1$

Tortiglioni ripieni alla Milanefi. nu. 8

piatti 8

Leprottigiouani, arraffiti allo fpedo, fer¬
ititi confuofapor[opra, lib. 4% piat¬
ti 8

[opra.

Terzo, femit/o di corina.

zMccaro

nu.10 piatti 8

piatti 114

Lepre intiere arroflite allo [pedo , feruiti
con limoncelli tagliati [opra. num.S
piatti 8

piatti 114 Zigotti di rufalotto arroftiti allo fpedo,

coperti di cimerò , fintiti con pignoli
Secondo feruiuo di corina. r mondi ammogliati[opra. num. 8

piatti 8

Tetto di vitella alejfatoferuito conpetro- Galli d'India ripieni d'vccelletti, & cer-

Icmolofopra. lib. 48 piatti 8 uellate, feruite con melangole tagliate
Pollanche d'India alejfate , feruite con fopra. nu. 8 piatti 8

cardi cotti, 1?? ceruellate,fpóluerizz.ate Sapor di vifctole in piatti. piatti 13

di cafcio,z.uccaro, C catinella. nu.S Schiena di caprio arroflita allo fpedo,

piatti 8 feritila con oliue fpaccatefopra. lib. 48
Seccaticcia falprefa aleffata, fruita con piatti %

fiori di borragine fopra. lib.$ piat- pauoncelli,cioefelicettefaluatiche diter-
' ti 8 ta arroflite allo fpedo,feruite con "vu

Mofìarda amabile per fapore., piti- pajfa cotta in vino, & "Xuccaro fopra.
ti 15 nu.^i piatti 8

Schiena di r ufalotto Tlufata con prugne, PeXji di'cignale col callo Hufato alìtu

vijciole feccia,e pere! lib. 40 piatti 8 T edefea, con vino, & fpetierie, vita
Capponi alejjàti coperti di nauti i gialli pajfa z.uccaro,&cipolle intiere. //A40

cotti, '& falcicela Luchefi >fintiti con piatti 8

cafcio , xuccaro, & cannella fopra. fatticci di fagiani, di due per■pajticcio,

nu. 1 ( piatti 8 feruiti caldi. nu.o piatti 8

pollaflrellipiccoli in bafettafojf ;ritti, fer- Coppi di gropponi di piccioni alla Napo-
uiticon xuccaro , & cannella fopra. letana. nu.% piatti

nu. 40 piatti 8 Gelo informa di ventrefea. piatti2?

Alenai capretti dinanzi ripieni alejfa- Anatre etIndiagroffe ripiene , arroflite
ti feruiti con maiorana fopra. nu. 8 allo fpedo, feruite confuafippa ai cap¬

pi atti 8 ' rottata alla Spagnola fitto, riunì- 0
Gallinacci arroftiti allo fpedo, feruiti con piatti % . „..

cappottata fopra. ««.14 piatti 8 Capretti piccoltm pelati ripieni anom

Pappardelle cotte in brodo di lepre, fini- allo fpedo, erutti con melarcele tag_ ^
te con calcio, zjuccaro, & cannella fi- te fopra.

pra. piatti 15 Pasticci'grandi, pieni di crema a

Lepri in brodo lardiero. num.4 piat- mu% piatti 8 matti 114
ti 8 , '

Pafticci di caprio di fei libre l'vno, feruiti c c_

il i :

V
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Secondo feruitiodi credenza.

Patiteci di pere cara nelle graffe di quat¬
tro per pasticcio. nu. o piatti 8

Cardi[eruiti con [aie, & pepe- num. 11
piatti 8

faSìiccetti di tartufali di wex.a libra
di tartufali per dentro.' numero 40
piatti 8

Torte d'herbe alla Lorabar., <• num. 8
piatti 8

Migliacci di [angue di por co,[ertiti cal¬
di con zMecarofiopra. - ninnerò -'8 piat¬
ti 8

fasiiccetti di mele appiè, di quattro per
patticelo. mi. 40 - piatti 8

Cotogne cotte allo fpedo, [trutte con tjuc-
caro,& acqua rofia [opra, numero 27
piatti 8

Vn lauoriero dipafiafatto con lattepaf-
[ato per lapùnga. piatti 8

Torte bianche mar^apanate. numer. 8
pia! ti 8

ÌA$liccettid'oftreghe(trouando[ene) di
cinque per pasticcio, numero 40 piat¬
ti 8

T artufali crudi, [erui ti con [ale, & pe¬
pe. lib. 16 piatti 8

Oslreghe cotte[u lagraticola, ferititi con
pepe, e?fingo di melangole[opra. nu.
120 piatti 8

l'ere, & meledipiu[orte. numero 120
piatti. 8

Cafci mandolini,didue libre l'vno,fiac¬
cati.. nu. 8 piatti 8

Cafcio Romagnolo: lib. 16 piatti 8
Marroni cotti alle brade ìffruiti c on fa¬

te , zuccaro, & pepe, numero 240
piatti 8

piatti 128

Leuata la touaglia > & data l'acqua alle
mani,fi muteranno faluiet-

te candide.

Terzo, & vltimo feruitio di cre¬
denza .

Finocchio dolce frefico, mondo il gambo»
lib. 6 piatti 8

Stecchi profumati, numero 40 piat¬
ti 8

Cialdoni fatti di molte a di pane,& zjìc-
caro. nu. 600 piatti 8

Ciambellette fatte con oua, & \uccaro
nu. 350 piatti %

Conditi, & confiettioni à beneplacito .
piatti 8 per [orte

Monetti di fiori lauoratiil piede, d'oro,
& [età. nu.40 piatti 8

piatti 148

CENA IN GIORNO DlMA-
gro nell'antefcritto mefe di Decem-
bre, la quale feruirà per pranzo con
quattro feruitij di cred enza, & quat¬
tro dicocina > feruito à tredici piatti,
con tredici Scalchi, & tredici Trin¬
cianti .

Primo feruitio di credenza.

Blficotti Pifiani con maluagia in bic¬chieri. nu.-j8 piatti 15
yl'vioflaccioliNapoletani, & Romane-

fchi. nu.j 8 piatti
ÀÌor[elletti di marzapane lauorati in

diuerfimodi. • nu. 78 piatti 13
Caltcìom di marzapane, ■ numero 78

piatti 15
Pignoccati [re[chi. ■ numero 78 piat¬

ti 13
Infialate di cardi (ìufiati. • piatti 15
Infiliate di cedro, conduce aro, & acqua

?ofa. piatti 1.5
Infialate di capparetti,vuapaj[a,& cuc¬

car 0 . piatti 13
T t 1 hi-
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Jnfalate di lattughetta, & fiori di bor-

ragine. piatti 13
In],alate di maceroni. piatti 13

piatti 130

Secondo ferràio di credenza.

Fucaccinefatte con butiro. numero 78
piatti 13

Capponi acc arpionati,feruiti freddi,con
auto rofato-, & auccaro[opra, lib.ji
piatti 13

Oline di Spagna. nu. yoo piatti 13
Vm frefca di più forte. lib. 40 piat-

ti 13
T'arantelio acconcio, lib. io piatti 1 3
silici acconcie con origano,olio, & aceto.

nu. 2. jo piatti 13
bottarghe acconcie, lib. 13 piatti 13
S chinale acconcio. lib.i$ piatti -13
Pasticci di trutte, feruiti freddi difei li¬

bre per pasticcio. numer. 13 piat¬
ti 13

f affaccetti sfogliati pieni di bianco ma¬
gnare. nu. 78 piatti 13

piatti 130

Primo feruitio di corina r

Slippe d'ottafparfe, feruite conducearo,
& cannella, difei ouaperpiatto.piat-
ti x 6

Cromate di latte, & fegato di pefes, ta¬
rantella 3 O- Tua pajfa. numero 13
piatti r?

7* efte d'ombrina, & di (l'orione ale/fate
in bianco, feruite con petrofemolo fo-
pra. nu T3 piatti 13

Spigole zrojfe aleffate in bianco, feruite
con fior-i [opra. lib. 65 piatti 13

Sapor bianco d'amandole. piatti z6
Tez.z,i di fior-ione di quattro libre l'vno

m pofaggio. nu. 13 piatti .13
Tinchegr offe ripiene,fot te fiat e cori pré¬

gne, & vtfciolefecche,feruite con bro¬
do [opra. lib. i 8 piatti 13

fafiicwù di calamari ripieni d'vw /*•

pafhccio. nu.yS piatti 1 $
Temidi tonno Joteflati coperà Manie¬

ro, Jermti con anici confetti [opra-, .
hb.ji piatti 13

Pefft di luccigroffi aleflati, coperti d'a¬
gliata. lib. j-i piatti

Rauioli ferinafpoglia aleffatiferuiti con
cafcio, x.uccaro,&cannella fipra.nu.
468 piatti 13

T or te d'amido. nu. : 3 piatti 13
Suppe di lumache canate di cento luma¬

che per piatto. piatti 16
piatti 108

Secondo feruitio di corina.

T riglie graffe cottefu la graticola,feruite
confuo Japor fopra. lib. 51 piat¬
ti 13

Orate, & fraudine, cotte fu la graticola,
feruite con vua pajfa cottafopra. lib.
52 piatti 73

Lucci groffi arraffiti aliofpedo, feruiti
con fuofapor realefopra, lib.63 piat-
ti M

Pe'%z.i di tonno cotti fu la graticola, fer¬
uiti con lìmoncelli tagliati fopra. Hi.
65 piatti r3

jinguille arroflite allo fpedo confua ero-
fìat a. hb.$i piatti 1$

Roffi d'otta affrittellate ne'piatti d'argen¬
to alla Francefe. nu. 156 piatti 13

Gelo di lucci, & tinche, con tarantella
diftalato, & cotto fitto. piatti 16

Tortiglioni ripieni alla Lombarda, nu.
t>iatti 13

Gineftrata permineflra, feruita coru
cuccare, & cannella fopra. piatti 1

paflicci di trutte ,feruiti caldi >aifei h-
bre per pasticcio. numero 1 ? Ptat~
ti 13 . ,

Linguattolc grojfe cotte fu la graticola,
feruite con capparettif& z.uccaro fo¬
pra. lib.ój p"" u
r piatti 169

Ter-
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Terzo fcniiuo di cocina.

Sfalle, &pafer efritte, feruitecon li¬
mone elli tagliatiJopra. Hb. 6j piat¬

ii 13 r
JP ramimi marinati,[erutti con vuapaj-

fa ,&xjKcaro [opra. lib. )i piat¬
ti 13

Triglie fritte, ftrutte con mei ango le ta¬

gliate (opra. Itb. 5 z piatti r 3
Orategrojje fritte,[fruite con umoncelli

tagliati (opra. lib.Gy piatti 13
Sarde fritte,feruite confiori di finocchio,

& [ale[opra. lib.$z piatti 13,
OlinediTortona. numero 468

t i 13,

frefea di più forte. lib. 40 piat¬
ti 13

Torte di [àrde fetidafp'na. numero 13
piatti 13

Yr il tate verdi d'otto oua l'vna. nu. 13

piatti 13

fafticci di tonno difei libre per pajìiccio.
nu. 13 piatti 13

Trune accagionate, feruite calde con-,

aceto,pepe,& fuccarojopra. lib. 65
piatti 1}

Spinati (offrati,[erutti con ~pua pa([et->,

aceto, O'moffo cotto. piatti 13

Calamanni (ritti, fermiti con melan¬
goli agliate (opra. lib. 5 2. piat-
ti 13

piatti 169

Quarto, & vltimo feruiuo di
cocina.

Maccheroni alla Komanefca , feruiti

con Ciifiio, ZMccaro,& cannella [opra,
piatti 16

Bianco magnare fatto con polpe dipefee
cappone , feruite con zjiccaro , . 0T

grani di mele grariate [opra. piat-
ti 16

Totaggìa di code da locuste. Uh. 16 piat¬
ti ii

J ART O. 33}

Anguille grofe flufate con il [ayore di
lamprede, feruite con (uo [apor [opra.

nu. 78 piatti 13 '

Oue dure ripienefotte fiat e, feruite con-j

■■fin faporfopra. numero 78 piat¬
ti 13

Cauoli Bologne fi in minefìracon pe^zi
di cafcio per dentro. piatti 16

Rauioli con fpoglia alla Lombarda fer¬
uiti con cafcio, zjuccaro, & cannella

fopra. nu. 468 piatti 13
Paft ice etti di lumache canate, di cin¬

quanta per patticelo. numero 6 8
piatti 13

Calamari grojfi ripieni inpofaggio, lib.
3 9 piatti 13

Suppe di ceci infranti. piatti 16

piatti 18z

Terzo lcruino di cre¬
denza.

Torte di pere Rice arde. numero 13:
piatti 13

T or te d'herbe alla Lombarda, num.-13
piatti 13

Pajìiccettì di mele appiè di cinque per
pajìiccio. nu. 78 piatti 13.

Pasticci di pere guafìe, di dieci per pa¬

rticele. nu. 16 piatti 13

Ofireghe ( trouandofene ) cotte fu la gra¬
ticola, feruite con fugo di melangole,

& pepe fopra. numero 310 piau
ti 13

Gelo di lucci in cannoncini,di più colori,
piatti 16

Tdrtufoli crudi,feruiti con [ale, & pepe.
lib. 18 piatti r 3

Tartufali (tu(ati con olio ,fugo di melan-
gole,&pepe. lib. 16 piatti 15

Aiele,&pere,dipiuforte, num. 2.34
piatti 13

Ca[ci marzolini, di due libre perl'yno

[paccati. nu.--i6 piatti 13.
Cafeio parmeggiano infettuccie. lib. 18

piatti 13

Ai (irrotti c otti alle brade,feruiti co [ale,
Z.KCC(l~
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z.uccaro,&pepe. numero 468 piat- Scorze di melandole, condite. Ub

n 1 ) r piatti io- *" • • io
iV ette di latte, {erutta conduce aro {opra, ]j oct mo f cate co „ ditg; f ^

pi ut ti 16 afciutte* ny '

Cialdoncim fatti à {cartocci, nu.joo ■ Orecchine piene di bianco ma^are^
piatti! 3 ... . nu - f° piatti 10

Ciambellette di monache., nu.joopiat- Tortiglioni ripieni alla Lombarda, m.
1 3 10 piatti 10

piatti 12.1, Gelo di piedi di capretto informa d'otta,
piatti 17

Leinra la touaglia ; & data l'acqua alle. p tatn , r ?
mani lì muteranno ie faiuiette

candido .. Secondo feruitio.

Quarto, & vltimo feruitio di cre¬
denza ,

Finocchio dolce frefeo mondo ilgambo.
lib. 8 piatti 13

Stecchi profumati. numero 78 piat¬
ti 13

Conditi, & confettioni à beneplacito .

piatti 13 per forte
MaXù. di fiori lauoratiil piede d'oro,&

feta nu, 78 piatti 13
piatti 51

COLLATIONE FATTA ALL'VL-
timo di Decembre , àdue hore di

notte, dopò ehe fù recitata vna Co¬
medi. di Plauto intitolata il Pfeudo-

lo, con quattro feruitijiferuita à die¬

ci piatti, con dieci Scalchi, & dieci
Trincianti.

Primo feruitio.

B'ifcotelli di marzapane in diuerfi, modi. nu. 50 piatti 1 o

Calie ioni, di marzapane.. numero 50

piatti 10

Bifiotti pifani con. maluagiaJn bicchie¬
ri. nu. 30 piatti 10

Momaccio li Napoletani, & Romane-
fihi. nu. 50 piatti 10

fjgnoccatifrefchi. numero $0 piat¬
ti 10

Lingue di bène:fatate cotte invino, ta¬

gliate infette. lib.15 piattiio

Prefciutto alejfato, & poi:sfilato ,femito

convuapajfa, G~ Truccavo/opra. lib.

15 piatti 10
Pauoni nostrali arrogiti allo [pedo ^er¬

utti freddi. nu. 10 piatti 10

Oline di Spagna. nu. 3 00 piatti 1o

V ha frefea di pili {orte.. lib. 30 piat¬
ti 10 ■

Sommata cotta in vino, tagliata infet¬

te, {cruita con fugo di melar.gole, &
zuccarofopra. lib. 30 piatti 10

Cedro tagliato in fette., feruito con lac¬

car 0, & acqua rofa, efalefopra. piat¬
ti 10

Pafìicci di rufalotto , di fei libre per pa-

fliccio cauati ualle caffè tagliati l>u
fette. nu.-io piatti 10

Gelo di piedi di vitella in tazz.et:e di
retro. * nu.^0 matti 10

Fiadoncelli ripieni di medolle ài bone,

yuapaffa, &. Xuccaro, numero ;o

piatti 10
piatti '00

Terzo feraitio.

Cardiflufati. nu. 4° f' at!l 10
Cardi crudi,feruiti con{ale, &.P eP e ' nv"

20 piatti 10

Pere Fiorentine, C~ d'altre forte, nttrrt.

ijo piatti 10 C(i ra
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Cafci »MrX° lim dl V£at(ì a io Leuata la touaglia, & data l'acqua alle

ctfeiopanneggiano infernale.- li*. 15 mani > fi n ^™" o faluiettc
jjl&ttl IO

Mele rofe, & mele appiè, numero ifo

piatti 10 Quarto, & vlomo femitio.
Tartufali 'Gufati con olio,fugo di melan- "

vote, &-pepe. lib. 10 piatti 10 t inocchio dolce verde mondo il gambo
Tartufali crudi,feraiti confatepepe. lib.6 piatti 10

lib. if piatti 10 Stecchirà piatti con acqua rofa. nu.jo
Marroni Orrofltti alle brade, [erutti con piatti 10

fale ,z.uccaro,&pepe. numero 2,00 -Mele appiè fìufate > feriate conduce aro

piatti 10 Jopra. nu.zoo,piatti xo
.JNeue di-latte, feruitacon ZMecarofopra. Pere gnaffe ,feruite con folignata fopra.

piatti 17 nu. 150 piatti 1 o
Cialdoni fatti a fiartocci. numero 400 Conditi■, & confettioni a beneplacito»

piattino piatti 10 per forte
Ciambellette di monache, numero 300 M azx.etti di fiori profumati, num.-ju

piatti 10 piatti 10
piatti 137 piatti 60

MESE DI CENARO
PRANZO ALLI VIII.DI GENARO

con vnferuitidfolo di cocina,& due

di aedenzafferuito a tre piat¬
ti, con treScalchi, & tre

Trincianti,

Primo Teruitio di credenza.

Rlfcottipifani 3 conmaluagia in bic¬chieri. nu. ij piatti 3

Moflaccioli Napoletani, numero 15
piatti 3

Pezzi di marzapane. numero 15
piatti 3

Pi-adone etti pieni di com'jofìtione d'offel-
. nu. 15 piatti 3

rnfliccidifalciccioni di quattro libre per
patticelo j armati di carne magra di

vitella. m i.ì piatti 3
Gommata cotta in vino tagliata in fette,

[erutta con fugo di melandole, cr xuc-

caro[opra. lib.9 piatti 3

wnz.a di rufalotto falprefa arrostita al¬

lo [pedo, fertiita fredda, condimoncelh

tagliati , O' fuccaro fopra. lib.i 8

piatti 3

A4 off arda amabile perfapore. piatti ?
Oliue Napoletane. numero 100

piatti 3

piatti

Primo feruitio di cocina.

Suppe alla Lombarda , con libre cinque

di ceruellate, tramezzate diprouatu

ra frefi'a,feriate con cafcio,cuccare,&
cannella fopra. piatti f

T or di tramenati con tre libre di fal¬
cicela arrofitti allo [pedo , feruiticon

melangolo tagliate]opra, numero 30
piatti 3

Animelle di vitello perlejfate, tagliatein
pe\zuoli, ìnuolt-e nella rete, tramez¬

ziate con fegatelli di porco arrogiti

allo fpedo , feruìti con fugo di me¬

landole , pepe , er '\itccaro foprn->
lib.
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lib. 8 piatti 5

Cromate Ai x.inne di vaccina, che prima
fieno Hate alejfate, & fette di fomma~
ta. . nu.?, piatti 3

\Anatre faluatiche di terra in brodo lar-
diero. m.6 piatti 3

F rieaffé a di tre menù lepri ainan\i.
patti 3

Pappardelle cotte in brodo di lepri,feria¬
te con cafcio, Cuccaro, & cannella fo-
pra. piattt j

Schiena di porco domefticofiata in adob-
t . ho, arroflita alloJpedo fferuita confuo

faporfòpra. lib. i8 piatti i
Ai c 'Zjlì capretti dinanzi ripieni aleffati,

ferititi con petrofemolo fopra. num. 3
piatti 3

Sai/a bianca fatta d'amandole. piat¬
ti 5

piccioni dighianda, arrofiiti allo fpedo,
ferititi con floridi finocchio,& \uccaro
fopra. nu.is piatti 3

P affi ecidi piccioni domeftici. di cinque
per pafliccio , con fette digola di porco
dentro. mi.5 piatti 3

piatti 42.

Secondo» & vltimoferuitiodi
credenza.

Torte di mele appiè. numero 3 piat¬
ti 3 .

Torte bianche. mi. 3 piatti 3
Cotogne cotte alle brade, feruite con Tjtc-

caro,GT acqua rofa fopra. num. 10
piatti 3

fere,& mele di più forte, nu. 45 piat¬
ti 3

Cafcio Roman efeo. lib.6 piatti 3
Cafri marzolini di due libre l'vno fpac-

cati. nu.i piatti 3
Marroni arrofiiti, ferititi con falez*uc~

caro, e pepe. nu.yo piatti 3
Card; , fruiti confale, & pepe. num. 3

piatti 3.
7"art ufolifu fati con olio ,fu%o di melan-

gole,& pepe. lib.6 piatti 3

Leuata la touaglia>&: data l'acqua alle
mani fi muteranno faluietto

candido.

Finocchio dolce verde, mondo ilgamk
lib. 1 piatti 3

Stecchi profumati. m. iy piatti 3
Mazzetti di fiori , lauorati il piede Ai

fot a. nu. if piatti 3
Conditi, & confettioni à beneplacito .

lib.6 piatti 3 perforte

piatti 39

CENA CON IL MEDESIMO
ordine dell'antefcritto

pranzo.

Primo feruitio di credenza.

INfalate di verzjura, & d'altre forti-cotte,& crude, piatti 3 perforte
Lingue di porcofalate,& falciccioni cotti

in vino tagliati in fette,in tutto. lib. 6
piatti 3

Capponifopramentati, feruiti freddi, con
limoncelli tagliati, & Tjiccaro fopra ■
nu. 6 piatti 3

Tefìe di rufalotto cotte in vino , feruite
fredde,con limoncelli tagliati, & Toc¬
car 0fopr a,& melangoli in bocca, nu. 3
piatti 3

Ad oftarda forte perfapore. ,H!att! 5
Pasticci di cofciti di rufalotto ài fei libre

per pafliccio feruiti freddi, num. 3
piatti 3 .

Limoni cedrati tagliati in fette , fruiti
con Xuccaro, & acqua rofa,C7{ale r
pra. f iattl }

'Ritortole di pafla ripiene alla Mil anefe'

m -i * iam 3 pUtti *5

Primo femitio di corina.

Polpette di carne magra di >
quattro oncieiyna arroste
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é-mfiuUte, feruite confuofaporefo-
pra. ntt. 30 fk/i 3

Pacchiafalpref1 aleffata, feruita con pe-
trofemolofopra. Ub. 1 8 piatti 5

Agliata d'amandole per fapor e. piat-

Lonza di vitella arroftita allo [pedo,fer¬
uita con limonaia tagliati jopra. lib.
18 piatti 3

OlinediTinoli. m.ioo piatti ;
f^ua frefca di pergola. lib.y piatti $
Schiena di porco cignale in brodo lardie-

ro. lib.15 piatti 3
Mezzi capretti dinanzi alejptti,.ferititi

conpetrvfemolofopra. numero 3
piatti 3

Capponigioueniripieni arrogiti allo fpe¬
doferuiti con melangole tagliate fopra.
nu. 6 piatti 3

Anatre faluatiche di terra , flufate con
fiottoni,gialli, & ceruellate feruite con
cafcio>& cannella fopra. numero 6
patti 3

Schiena di caflrato aleffata, & poi arro¬
stita. fu la graticola feruita con aceto
rofato,& znccaro fopra. hb. 18 piat¬
ti 3

Piedi dj. vitella akjfati, feruiti con falfa
baflardafopra.. nu.G piatti 3

Pafliccettidi quaglie di due per posticcio,
confette di gola di porco dentro, nu. 1 y
piatti 3

Celo di pedi, di grugni, & d'orecchi di
porco. ° piatti, 6

piatti 47

Secondo, & vltirao femitio di
credenza...

Toncdifarro. nu..$ piatti 3
rosticci di pere, di tre pere per patticelo,

"b. ij piatti 3
0rte di mele appiè con mcfìaccioli.. nu.
? piatti 3

ardi feruiti con fole , & pepe, num-ì
piatti 3

Pere,& mele di più forte, nu. jo piai'
ti .5

Cafcio Romagnolo. hb.6 piatti 5
Cafcio Parmeggiano infetuccie. lib.\

piatti 3
Marroni cotti alle brade,feruiti con fo¬

le, Xyccaro, & pepe. numero z 20
piatti 3

T artufoli crudi, feruiti confale, & pepe.
lib.4 piatti 3

Leuata la touaglia,& data l'acqua alle
mani,fi muteranno fahiiette

candide^.

Finocchio dolce frefeo, mondo il gambo,
lib.z piatti 3

Stecchi in piatti con acqua, rofa. nu. 1 )
piatti 3

Conditi, & confettionià beneplacito .
piatti 3 per forte

Mazzetti difiori profumati. nu. 1/
piatti 3

piatti 37

PRANZO AL L I XV. DI
Genaro, con due feruitii di corina,

& due di credenza, feruito a
cinque piatti con cinque

Scalchi, & cinque
j-. Trincianti.

Primo femitio di credenza.

BIfcotti Pifani con maluagia in bic¬chieri. nu.i) piatti $
Sfogliatelle piccole fatte cai butiro. mt.isj

piatti 5
Pasticci di mfalotto, di fei libre penpa-

■Jtiecio, feruitifreddi. num. $ piat-
ti 5

Moftarda amabili per fapore., piat¬
ti 8

Mo/laccioli Napoletani, numero 25
piatti y

Prefciutto cotto in vino,& pi sfilato, fer¬
uito con vuopdffa, \jfccaro , & fugo di

V h melati-
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melangole fopra. lib.io piatti f

Bar bagli a di porco fritta,con falcicela,&
fette dipane,feruita con aceto, & ma¬
fia cotto. lib.n piatti )

piatti 2,8

Pruno feniitio di cocina «

Bnfauoli di comedi porco, foppreffaticon
fale,& pitartamo, arroflitifuta grati¬
cola , feruiti con fugo di melandole, &
Toccarefopra. lib. zj piatti f

Fegatelli di porco, & animelle di vitella
nella rete, arra/lite allo fpedo, feruite
con fugo di melangole,pepe, C \uccaro
fopra, intutto. hb. iS piatti 5fafìiccetti di quaglie di dua per pafticcio
con ceruellate dentro, rum.2.5 piat¬
ti 5

Croflate d'occhi di capretto, & gropponi
di piccioni. nu.5 piatti 5

Me^ù capretti di dietro arrogiti allo
fpedo,feruiti con melangolo tagliate fo¬
pra. nu.$ piatti $

Polpette di cofcia di caprio arroftite allo
fpedo, & poi (lufate, feruite confuo fa-
por efopra, in tutto libre 10. num.§o
piatti §

Tefle di capretto aleffate, & poi indorate
con oua, & fritte, feruite con fugo di
melangole,pepe, &fale fopra. nu. 13
piatti 5

LonzM, di vitella arroflita allofpedo,fer-
uita con oline fenz.' offa fopra. lib.}o
piatti 5

Adoftarda forte ir: piatti. piatti 8
J_,omboletti di porco in la rete arroffiti al¬

lo fpedo, feruiti con fugo di melangole,
,& pepe fopra. Hb. 3 o piatti j

piatti H

Secondoferuitioc!i cocina.

Trippe di feccaticcia aleffate, feruite con
cafcio grattato, & cannella (opra.
piatti 8

Panicene di vitella ripiene aleffate, fer«

uite conpetrofemolofopra. hb. r c
piatti 5

Piccioni noslrali ripieni alefati feruiti
con cardi cotti, & barbaglia di porco,
coperti di cafcio ,&cannella, nu. 15
piatti j

Paflicci di ùnne di vaccina, che prima,
fi ano slate aleffate, di quattro libre per
pafticcio. n-a.j piatti j

JHez.z.i lepri dinanzi in brodo lardiero.
nu-i piatti j

Fricaffea di petto di tre capretti. piat-«
Petto di cafìrato aleffato, & poi arroTlita

fu lagraticola,feruito con pepe, zucca-
ro,& aceto rofato fopra. lib. io
piatti 5

Capponigioueni ripieni aleffati con mor-
tatelle Ferrare]} , feruiti infeme con¬
petrofemolofopra. nu. 10 piatti )

C'eci infranti in minestra, con cufiche di
porco dentro. piatti 12,

Gelatina con fette di falciccioni dentro,
piatti 8

piatti 6}

Secondos& vltimo feruitio di
credenza.

Tarte bianche marZapanate. rum. f
piatti 5

7 orte d'herbe alla Bolognefe. num.$
piatti j

Vn lau ortero di pafla voto. piatti $
Paftiai di cotogne intiere d'vn cotogno

perpasticcio. nu.if piatti $
Cardi jeruiti con fale,&pepe. num. S

piatti 5
Tarttìfoli flufati,con olio, fugo di melan¬

gele,& pepe. lib .io piatti $
Pere, & mele di piùforte. num.j 5

piatii 5 r
Calci marzolini di due libre l vno Jpac-

cati. »«•; P ia!.tl, l

Cafciop armeggi ano in fettuccie. lib. 0

1 Mnr-
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Marroni arrostì >,[erutti con pepe ,fale,
crvucaro. nu.i50 piatto j

Leuata latouaglia, Se data i'acqua alle
mani, !: muteranno Iefaluiette

candideA fi feruira,

le inocchio dolce verde, mondo il gambo.
lib. 4 piatti $

Stecchi profumati. numero 25 piat¬
ti s

Conditi, & confezioni à beneplacito .
piatti 5 per forte

Maz.z.ettt di fiori lauorati il piede d'oro,
érfeta. nu. 25 piatti 5

piatti 70

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo.

Primo feruitio di credenza.-

INJalate di verdura, cotte, & crude dipiù forti. piatti 5 per forte
lnfalate di capparini vua paffa, ^ucca-

ro,0' aceto rofato. lib .5 piatti 5
Infalate di cedro tagliato in fettecon fa-

le,z.uccaro,&~acqua rofa. piatti 5
Sfogliatelle piene di bianco magnarci ■

nu.15 piatti y
Salcicciont,& fommata cotta in vino ta-

gliata in fette. lib. 10 piatti 5
tasiicci di caprio di fei libre per pattic¬

elo,[emiti freddi. nu.j piatti 5
Eucaccine fatte con butiro. numero 2 j
TJ ia"'S
"uà frefea di più forte., lib. 15 piat-

piatti 40 <

Pruno feruitio di cocina.

Capponi gròjfi carnuti aleffati, coperti di
raviolifenXjt fpoglia,feruiti con cafcie,
zj*ccaro,& cannella fopra. mm+ f
piatti j

J A R T O.

Petto di vitella ale/fato, feruito con petro-
femolo fopra. lib. 30 piatti 5

Ortholani arrofliti allofpedo con[uà ero-
fiata. nu.ioo piatti 5

7 ordì con cinque libre di falcicela arro¬
giti allo Jpedo , feruiti con melangole
fpaccatefopra. nu.50 piatti $

faflicci di conigli di due per patticelo.
nu. 5 piatti f

Beccacci arrofliti allo fpedo, feruiti con
Juafappafotto. - nu. 25 piatti r

Fricaffea di cinque me^zj lepri dinanzi -
piatti 5

Adineftra di rape con cinque libre di cer¬
udiate dentro, efinocchio fecco,feruita
con cafcio » & cannella fopra. piat¬
ti 8

Tafticci d'anatre faluatiche di terra di
due per pafticcio,feruiti caldi, num. y

piatti 5
Sapor bianco d'amandole, piatti 8

piatti 56

Secondo feruitio di corina-

Spalle di casi rato arroflite allofpedo,fer- ■
uite con melangole tagliatefopra. nu.j
piatti 5 •'«

piccioni di ghianda in brodo lardiero »
nu .ro piatti j

Alez_i lepri di dietro arrofliti allo fpedo,
coperti di miraus, feruiti con %uccaro,
& cannella fopra.- numero 5 piat¬
ti s

Starne arrostite allo fpedo , feruite con
capparetti, & xuccaro fopra. nu. 20
piatti 5

Tot aggio d'vccelletti. nu. ijo piat-
ti 5

Fatticci d'anatrelle di terra faluatiche
di due-per pafticcio.. numero j piat-
fi 5 .

C apponi gioueni arrostiti allo fpedo, fer¬
uiticon capparini, & Toccar0 fopra.
nu. 10 piatti 5

Celo con polpe di fagiani fotto. piatti 8
Fh 2. hon%«
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Lonz.ii di porco foprejfata con [ale, pepe,
& pitartamo, arraffata allo{pedo,/er¬
utta col mede fimo grajfn, che cafca da
effa me/colato con vnpoco d'agre fio,
& z,uccaro. Iw. 30 piatti $

Salfa d'vuapajja, & moflaccioli. piat¬
ti s

piatti 55

Secondo, & vi timo fewitio di cre¬
denza .

Torte di pere Rice arde. numero 5
piatti 5

Torte d'herbe alla lombarda, num. 5
piatti 5

Tafìiccetti di pere bergamotte, di due per
pafìiccio. nu. 25 piatti 5

fere, & mele di piùforte, numero 75
piatti j

Cafcio Romanefco. lib. 10 piatti j
Cafciodi miniera. lib. 10 piatti 5
Marroni arrofliti, feruiti con fa le, zmc-

caro, & pepe. nu. x fo piatti 5
Tartufoli /Infitti con olio, fugo'di melan¬

dole , & pepe. lib. 8 piatti 5
Cardi, feruiti confale, (Tpepe. num. 10

piatti f
Tereguafle, feruite con zjtccarofopra .

nu. 75 piatti 5

Leitata la' tenaglia, & data l'acqua alle
ma in fi muteranno le friniate

candide^» .

Finocchiodolccvrdemonda il gambo.
lib-ì piatti 5

Stecchi in piatti con acqua rofa. nu.15
piatti 5

, Conditi , & confezioni a beneplacito,
piatti y perfotte

A4azjz„etti difwr i-profumati, num. 15
piatti 6

piatti 70

PRANZO ALLl XXV. Di
Cenuro,con tre feruiti^di co cina-,,
& quattro di credenza , fetuj'to à
fette piatti con fette Scalchi, Mette
Trincianti.

Primo feruitio dicredenza.

Spoletti di Marzapane. numer. 42piatti 7
■M"fìacctoli Napoletani, nùmero 42

piatti 7
pignoccati frefehi. numero 42 piai*

H 7
Adorfelletti di patta reale, numero 42

piatti 7
Bfcotti Pifani con maluagia in bicchie¬

ri . nu. 41 piatti 7
Tortiglioni ripieni di compoptione d'of-

felle. nu. 7 piatti 7
Fucaccine sfogliate fatte con butiro. nu.

42 piatti 7
Capi di latte feruiti con z.ucca.rofopM.

nn. 42 piatti 7
piatti 56

Secondoferuitio di credenza.

Pasìicci di caprio, difei libre per paflic-
ció>feruiti freddi, numero 7 piat¬
ti- 7

Cedri tagliati infette, feruiti condite-
caro, fale, & acqua rofa. piatti 7

Schiena di rufalotto (lata in adobbo, ar¬
rostita allofpedoffevuitafredda, con
melangole tagliate f opra. lib. 42
piatti 7

Aìoftarda amabile per fapore. t iat~
ti 14

Salciccione, & lingue di boùe (alate,cot¬
te in vino, tagliate in fette, feruite con
fugo di melangole, & '•{uccarojop ra ,
in tutto. hb-14 J

Capponi arrofliti allo [pedo,feruiti fred¬
di, con limoncdli tagliatifopra.nu. 14

7
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l'erte di prugne fecche, maraapatiate,
fenute fredde. nu. 7 piatti 7

Oline di Scagna, in piatti, numero 191
piatti 7

Vua frefca di più forte, lib. 21 piatti j
piatti 70

341

Secondo feruitio di cocina.

Primo feruitio di cocina.

'Frittelle di %ime di vitella indorate^*
con otta, fenute con zMCcaro, O'imo
di meìaagole /opra, lib. 1 j. di zinne,
nu. 1 16 piatti 7

Ortolani arrapiti allo [pedo con fua cro¬
llata. nu. 168 piatti7

Crociate di tenerume , cioè callo di petto
di vaccina alejfatocon fette dijom-
mata dijjalata. nu. 7 piatti 7

Animelle ai vitella inuolte nella rete,

arrojìite allo fpedo,feruite con fugo di
me Ungolefopra. lib 18 piatti 7

lacche favorite di porco domeftico,fritte
con animelle ai capretto >[erutti con
[avo di limoncelli, pepe, & fai e Copra,
lib. 11 piatti 7

T crdi trarnei.ZAti con fette libre di fal¬
cidia foia arrogiti alloJpedo ,feruiti
con mulangole fiaccate fopra. lib. 84
piatti 7

Fegatelli diporco in layete, tratti cubati
con j ette libre di fette di gola di porco,
arrostai allo [pedo,coperti di moftar-
da amabile. nu. 84 piatti 7

Gemellate di [angue di porco, alenate in
brodo, & poi arroHite fu lagraticola,
feruitecon fugodimelangole fopra~>-
lib. 11 piatti 7

Moflarda amabile per fapore. piat¬
ti 14

Stame arrostite allo fpedo, fe-ruite con
fugo di meìaagole, capparetti, & Cuc¬
cavo fopra. nu. 21 piatti 7

1arganelli di piedi raffi arrostiti allo
[pedo, ferviti con fugo di Umonullijo-
pra. nu. 21 piatti 7

ìafliccetti sfogliati pieni di Vitella bat¬
tuta. piatti ip

Anatre domeniche graffe ripiene alef-
fate con cardi, feruite con cafcio, zmc-
curo, & cannella. nu. 7 piatti 7

Pollanche d'india ripiene d'vccelletti,

arroflite allo fpedo,feruite con cappa-
r etti, & Toccar 0fopra. nu. j piat¬
ti 7

Te'ste di capreto aleffate > feruite con
agliata/opra. nu. 21 piatti 7

Lingue di vitella aleffate ,&poiinuolte
nella rete, arroftite allo fpedo,feruite
con zjuccaro, & fugo di melandole fo¬
pra. nu. 14 piatti 7

Sapor d'vuapajpt, & moftaccioli. piat¬
ti 14

Ponta di petto di vitella ale (fata ,feruita
con petrofemolofopra. lib. 42 piat¬
ti 7

p affiecidi conigli di due conigli per pa-
fliccio. nu. 7 piatti 7

Fagiani ripieni di tartufili, d'olinefen-
t°fo, & finocchiofrefeo, arrostiti al-
lofpedo, fermti con fugo di melangoli,
V zjiccaro fopra, numero 14 piat¬
ti!

AI e z. zi capretti dinanzi aleffati,feruiti
con fiori fipra. nu. 7 piatti 7

Bianco magnare in piatti, feritito con
zjiccaro,& grani di mele granate fo¬
pra-). piatti 14

C elo in bocconi di colore d'ambra, piat¬

ti 14 n
piatti pò

Terzo,feruitio di cocina,

Beccacci, & pauoncelle arroflite allofps—
do, feruite con fua fuppa fotto, in tutto»
piatti 7 per forte

Polpettoni di vitella,d'vna libra,e me"^-
\a l'uno, arroftiti allo fpedo, & poiAf¬
fati ferititi con fuofnpor fopra. nu. il
piatti 7

Oche fàluatic he di terra 3 arrossite allo
fpedo,
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fpedo ,feruite con captar etti, & cuc¬
car o. nu. 7 piatti 7

Pex,zJ di cignale con il callo ttufatt alla
Tedefca con cipolle groffe. lib. $ 5
piatti 7

Leprotti intieri (irrottiti alio [pedo, [er¬
utti confuofapor fopra. numero 14
piatti 7

piccioni falcatici in brodo lardi ero. nu
11 piatti 7

JMezjzj capretti di dietro arrostiti allo
fpedo,[erutti con melangoli tagliate—»
Jopra. nu.-j piatti 7

Tollattrelliflati in adobbo, & poi fritti,
feruiti col mede/imo adobbo fopra~> ■
nu. 41 7

ànatre domeniche al efate,, coperte di
maccaroni alla .Romanefca , [eruite:
con cafcio, Xuccaro, CT cannella, ntu
41 piatti 7

piatti 6$.

Terzo femitio di Credenza.

Torte bianche. nu. 7 piatti 7
Fatticci di cotogne di quattro per paflic-

00. »».7 7

5~erte di pere papaline.. numer. 7 piat¬ti 7
Vatticcetti di tartufali, di mez.z.a libra

di tartufali per paflic ciò,. numero 42
piatti 7

J>afta fatta ccn latte alla T edefca, p af¬
fata per lafiringaferutta con xuccaro
finofopra. piatti 7

fere,guafìe,[eruite con, folignata fopra..
nu. . 84 piatti 7

Vere, &, mele crude di più forte, nu. 1 26
piatti 7

C*/ci marzolini di due libre l'vno fpac-catt. fin. 7 />/,???/ 7
Cafcio Parmeggiano in fettuccie. lib. 14

piatti 7
■A/arroni arrottiti,feruiti confile,cuc¬

car o>0" pepe. nu.,151 piatti 7
Cferititi con [ale, & pepe. num. 14

piatti 7

Mele appiè ftufate, ferme con cuccar*
opra\. nu. 116 piatti 7

Neue dt latte , ferma con xjuccarofo-
r 1. piatti 14

Childoncim jatti ai mollica di pane> &
fuccaro. nu. 4So piatti 7

Cialdonifatti àfcartocci, numero 2.90
piatti 7

Ciambellette di monache, numero 290
- piatti-/

piatti 116

Leuata latouaglia, & data.l'acqua alle
mani, fi muterannofaiuiette

candide; & fi fer-
uirà.

Quarto, & vltimò feruiuo di
credenza.

Finocchio dolce verde mondo il gambo,
lib.6 piatti 7

Stecchi profumati; ntt.iz piatti 7
Conditi, & feiropate dipi'uforte, lib. 14

piatti 7 per forte
Confezioni bianche di più forte lib. 14

piatti 7 perforte
Gelo di cotogne va[catoline, numero 41

piatti 7'
Ad affetti di fiori lauorati ti piede dt

oro, & [età. nu. 42 piatti 7
piatti 42

CENA CON IL MEDESIMO

ordine dei pranzo ante-
fentto .

Primo feruitio di credenza.

INfalate di ver zar a crude di più f irt tà beneplacito. piatti 7
Infalate cotte di varie forti, piatti 7
Cedro tagliato infette, ferutto con xuc¬

caro .[ale, & acqua rofa /opra• ptat-
ti 7

Sfogliatelle piene di bianco magnarci .
nu. 42 piatti 7 _

Crue
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Crtit arroste allo/pedo, feruitefred.de
trina Me- nu. 4 piatti 7

Salfa d'amandole forate. patti 14

Capponi fopr amentati , feruitifreddi.
nu. 14 7

di porco aleffati, con vino, acqua ,

& fpetierie,coperti di mostarda ama¬
bile*,[eruiti con anici confetti fopra~>.
nu. 28 piatti 7

1 pùttti 65

Secondo temitio di credenza.

Torte di mele rubine, e prugne fecehcs

marupanatc. nu. 7 piatti 7

fajìieci di ruf alotto, di fei libre l'vno ,
tagliati in fette nelle caffè,[erutti fred¬
di . nu. 7 piatti 7

Oline di Bologna. mi. 146 piatti 7

Vufrefca di più forte, lib. 21 piatti 7

T ejledi ruf alotto cotte in vino,indorate
conorpello, adornate di varij con fuo¬

coarti ficiofo, & profumati(opra. nu.

1 piatti 7

Lingue di bone filate cotte in vino, &
tagliate in fette. lib. 14 piatti 7

Armi di patta piene di gielo di più co¬
lorì. piatti- 7.

Sommata,&falciccioni cotti in vino ,

tagliata in fette, feruiti infieme coru,
fugo dimelangole, &z.uccaro fopra.
lib. 28 piatti 7

Bianco magnare in varie forme, piat¬
ti 14

piatti 70

Primo fetuitio di cocina.

Quaglie arroflite allo fpedo tramezzate

c°n foghe di jaluia, feruite con fugo di
Melangole fopra. numero G.\ piat¬
ti 7 11

Gallinacci, & [elicette arroflite allofpe-
dO'jeruite con fugo di melangole tai

\lff r**in tutt0 ' nu. 42 piatti7

2'lUtichc d'India arroflite allo fpedo,

feruite con fugo di melangole fipra-j '
nu. 7 piatti 7

Sapore carnei lino in pi atti. piatti 14

Capponi appagati al efi} fi, coperti di G i-

neflrata, feruiti con cafeio, zjiccaro,

cannella. nu. 7 piatti 7

piccioni domeflici alefjati, con nauoni
gialli,feruiti con effinauoni, z.uccaro,
e cannella {opra. .<■ lib. zi piatti 7

Teffe di vitella alenate, coperte ai bian¬

co magnare, feruite con grani di mele

granate, O" z.uccaro fopra. nkmer. 7
piatti 7

pafiiccidipollanchenoflrali, di due per

pafliccio. nu. 7 piatti 7
Zinne di vaccina aleffate, & poi involte

nella rete con zjuccaro fpecierie ,

arroflite allo fpedo, feruite con fugo di
melangole, & Juccarofopra. lib. 2 8
piatti 7

Rt[o sforzato fatto con latte di capra, &

zjtccaroì piatti 14

piatti 84

Secondo ferultio di cocina.

Capponi alejfati,ferititi conpetrofemolo

fìpra. ì nu. 14 piatti 7
Garganelli di piedi roffi,di terra, in bro¬

do lardiero. nu. 14 piatti 7

Aiezj capretti dinanzi aleffati, feruiti.

con maiorana[opra, numero 7 piat¬
ti 7

Tordì arrogiti allo Ipedo, coperti di ca¬
ppottata,feruiti con z.uccaro, & can¬

nella Iopra. nu. 64 piatti 7

Galline a'India aleffate,feruite caldea

con cardi aleffati, fpolueriXate di ca¬

feio-, ■z.uccaro, CT cannella fopra. niu
7 piatti 7

Gelo di piedi di vitella in bicchieri di

vetro. piatti 14
Tafticci di piccioni di colombara, di cin¬

que per pafliccio. nu. 7 piatti 7

Polpette di cofcic dicaprio, di cinqiic^

onde l'yna, arrostite allo fpedo, fer¬

uite con mofìarda amabile fopra. nu.
84 piatti 7

' Fri-
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Fricaffèa di quattro petti di capretti

piatti 7

Anatregraffe aleffate, coperte di rauioli

/ fenzajpoglia,Jeruitc con cafcio, cuc¬
car o , & cannella [opra, numero 7

piatti 7

piatti 84

T erzo, & vltimo feruitio di
corina.

Oche falmtiche di terra, ripiene arro¬

gi te allo [pedo, feruite con melandole

fopra. nu. 7 piatti 7
PafFiccetti d'vccelletti difei per pajìiccio.

mi. 42 piatti 7

piccioni di ghianda arrogiti allo /pedo,

fenzA eljergli cauatigl'interiori, fer¬

ititi con fiori di finocchio fopra. nu. 28
piatti 7

bigotti di caprio arrogiti allo fpedo, fer¬

ititi con cipolle [offrine ,& zuccaro, e
cannellafopra. nu.j piatti 7

Salfa fatta d'amandole torate > & mo-

[}accioli. piatti 14

Galli d'India ripieni d'oglia potrida al-

la Spagnola, arroftiti allo fpedo, fer¬

ititi con capparini, & Toccar$fbpra->,
trinciati. nu.4 piatti 7

Capponi ripieni arroftiti allo fpedo, fer¬

ititi con fugo di melangole, & zuccaro

fopra. nu. 14 piatti 7
Anatre d'India ripiene, arreìtite allo

fpedo, coperte di pezzi di cotogne cot¬
te in fino con Zuccaro, feruite C07i->

anici confetti fopra. numero-] piat-
ti 7

hon\a di vitella a-, roflita allo fpedo ,

feruita con oliuefenÌ[of[o fopra, lib. 42
piatti 7

Tafticci di polpettoni di caprio, d 'fei li¬

bre perpafticcio. nu 7 piatti 7

Porchette di latte ripiene arrofhte allo
fpedo. nu. 7 piatti 7

Vuafrefca di più forte, lib.-j piatti 7
Celo di grugni > & orecchi di porco, con

li ryedefimi orecchi -, & grugnifotto.

piatti 14

piatti ioj

Terzo feruitio di credenza.

Torte di cotogne marzapanate. rum. 7
- piatti 7

Gattafura alla Genouefe . numera 7
piatti 7

Pafticcetti di due per pafticcio. num. 42
piatti 7

pere cotte in vino , & tyccaro fopra .

nu. 84 piatti 7

Cardi crudi,ferititi confale, & pepe, nu.
14 piatti 7

Tart tifoli fiufati con olio,fugo di melan-

gole, & pepe, lib. 14 piatti 7
T artufoli crudi.feruiti confale,& pepe.

lib a 4 piatti 7
Pere, & mele crude di più forte, nu. 1 16

piatti 7

Cafci marzolini,di due libre l'v no, fiac¬
cati. nu. 7 piatti 7

Cafcio Parmeggiano infettuccie. lib. iz
piatti 7

Pere carauelle cotte al fuoco >feruite con

folignata fopra. nu. 28 piatti 7
Marroni cotti alle braci e,f'.miti confa¬

le , zuccaro, & pepe, numero, 2/2

piatti 7
piatti S4

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
manijfi muteranno faluiet-

te candide.

Quatto, Se vltimo femitio di cre¬
denza .

Finocchio dolce verde, mondo il gambo,

lib.5 piatti 7

Sta chi in piatti con acqua rofa. num. 42
piatti 7

Cialdone ini di mollica di pane, & zuc¬
caro . nu- 400 pmtti 7

Ciam bellette fatte con otM>ù Zuccaro .

nu, 3 co piatti 7
Con-
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Conditi > & confezioni à beneplacito.
1,1. 14 piatti 7 per forte

//stetti di fiori profumati, num. 42

piatti 7
piatti 42

PRANZO PREPARATO PER.
-■ j: n;„

34*

ta. lib. 17 piatti ri

Cedro tagliato infette,feruito con cuc¬

car 0, [ale , & acqua rofa. piatti 11

Tarantella acconcio in/alata, lib. 17
piatti 11

Al uggirli di Cornac eh io acconci i'/ifala-

ta. lib. 18 piatti 11

'la*fecónda incoronatione di Pio Capparttti convita paffa, zuccoro, &

Quinto Pont. Opt.Max.alli 17 di aceto rofato. lib. 17 piatti 11
Gennaro 1 $66 in giorno di Vene- Camale acconcio in piatti con fugo di me-

re, con quattro ferii idi di Credenza langole fopra. lib. 17 piatti 11

\ «lue di-Coana, quale poi non fi Fucaccinefatte con butiropiccole, nu. 55
fece, & fi haueua da feruire à vndici piatti 11

Trincianti, eccettuandoli piatto di Carpioni accagionati, ferititi freddi ,
fuaSantità. con zuccaro,& aceto rofato fopra. lib.

jj piatti 11

Primo ferairiodi credenza. Cardi stufati in/alata . numero 11
piatti 11

NOci d'India, & nostrali confettes Orecchine piene di bianco magnare, nu.afeiutte. lib. 22 piatti 11 SS piatti 11
SmXa di cedro , & di melandole con- Schiena d arringhe acconcie mfalata...

fette afeiutte. lib. xi piatti 11 nu. SS M t[ i 11

ìiifudi cedro confetta afeiutta. lib. 22 Ohm di Spagna, numer. 220 piat¬

ii Aloni confetti afeiutti. lib. 22 piat- Vua frefea conferuata. lib. 3 3 piat¬
ti n

Perftche confette afeiutte, lib. 22 piat¬
ti 11

figfioccatì frefehi. numero piat¬
ti 11

ftzzidipiftacchea. numero 55 piat¬
ti 11

CaUcioni di marzapane frefehi. num.
55 piatti 11

Moftaccioli Napoletani, numero 55
piatti 11

Morfelletti di marzapane in pinfoggie.
nu. jf piatti 11

piatti 10 j

Secondo feruitio di credenza.

'ifanicon maluagia in bicchie-
vh. 5 5 piatti 11

di latte, ferititi con zuccoro fopra.
5 ? piatti 11

'W falamone falato acconcio infala•

ri.

ti 11

Schenale acconcio infoiata, lib. 11 piat~
ti 11

Fiadoneelli pieni di pignoli, & vua paf¬
fa, & zuccaro. numero 55 piat¬
ti 11

Alici acconci infoiata . numero 16

piatti 11

Pallicci di trutte di 6. libre perpajìiccio,

feruitifreddi. nu. 11 piatti n

Gelatina in quadretti, con polpe d'an¬

guille infoiate cotte in vino fotta, piat¬
ti 11

Carote acconcie infoiata. piatti 11

Botarghe t agliate,& anguille di Cam oc¬
chio folate acconcie infoiata. lib. ii

piatti 11

Tratte cotte in vino alia Milanefe, fer¬
vile fredde con viole fopra. lib. 66
piatti 11

Cefali reati in adobbo reale, cotti fu la~j

graticola, ferititifreddf, conjuccyro.
X x & con-

A.

^"T
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& carfndlafopra. lib.

55 piatti li

piatti 264

Plinio feruitio di cocina.

Offelle sfogliate alla Milanefe. nu. 55
piatti 11

Roffi d oua frefcbe cotti, in piatti d'ar¬
gento, con butiro >feruiticon Accoro,

cannella, & acqua rofafovra. nu. 110
piatti 18

Rauiolifen^a /paglia, feruiti con cafe io,
cuccavo, & cannella[opra. nu. 320
piatti 18

Regni difua Santità fatti di patta, la- LingUattole grojfe cotte fu la graticola,

1- — •- feruitecon limoncellitagliatifopra->.
lib. 5 5 piatti 11

T riglie graffe cotte fu la grati cola feruite
con capparetti, & ^uccaro fopra. lib.
j fpiatti 11

Paflicci di fpigtit di 6. libre per paglie-

ciò. nu. 11 piatti 11

Rombi in potaggio. lib. 44 piatti 11

Trutte'cotte in vino, & fpetierie, feruite

con fiori fopra. lib. 66 piatti 11
Calamari ripieni in pot aggio, lib. 33

piatti 11
Torte di bianco magnare, con fugo di

mele appiè. nu. 11 piatti 11

Gelo di lucci in boccone, di colore roffo, e

giallo. piatti 18

Sgombri marinati, feruiti confuofapore

fopra. lib. 44 patti 11
Bianco magnare in piatti, con grani di

mele granate fiorigialltfopra-i .

piatti 18
Fatticci di lamprede, di quattro HbrCJ

per pasticcio, con fuoJapore dentro .
nu. 11 piatti 11 piatti 34?

Secondo femirio di cocina.

Frittelle di pefee ignudo d'vn'oncia, &

mez.z.al'vna ,feruite con zjuccarofo¬

pra. nu. 1x0 piatti 11

Frauolinifritti sbruffati d aceto rofato,
& \uccaro fopra. lib. 44 P ,at "
ti 11

Sarde fenXa fpinafritte,feruite con pe-
trofemolo fopra. lib. 66 piatti 1i

Ceriole fotte fiate con fiori di finocchio,

fale, & pepe. Hf 44 f attt 11

Linguatok, & (affaifritte, feruite eoa

uoratiinpiu modi. nu. 11 piat¬
ti 11

Caflellidi patta pieni d'vccelletti viui.
nu. 11 piatti 11

Jirmi difu a Santità piene di varie ma¬
terie. nu. 11 piatii 11

L ampredegroffe arrostite allo fpedo fer¬
irne con limoncelli tagliati, & cuc¬

car 0 fopra. lib. 33 piatti 11

Orate groffe cotte fu la graticola, feruite

con fuo fapore fopra. lib. 44 piat¬
ti 11

Tette di storione, & d'ombrina cotte in

bianco, feruite con petrofemolo,& fio¬

ri gialli, & roffifopra. lib. 11 piat¬
ti 11

Sapore giallo, & rojfo, l'imprefa di fua->
Santità. piatti 18

fatticci di calamari piccioli, d'vna li¬

bra per yafticcio. numero jj piat¬
ti 11

Crottate ditarantello dijfalato, & latte

difptgole. nu. 11 piatti 11

Crofiate d'alici, anguille, & tarantella.

nu. 11 piatti 11

Tomafelle difarne frefche, & tarantel¬

la, mefcolato con cantale • nu. 121

piatti 11

Polpette di storione di quattro onciiVv-
na, arroflite allo fpedo,fruite con vua

paffa cotta in vino, & cuccare fopra.
mi. 121 piatti 11

FeTfXi di por celi et te d'vna libra l'vno ,

arrottiti allo fpedo. numero piat¬
ti 11

Carmen cine d'oua alla Fiorentina di

due oua l'vna, ripiene divua paffa->,

\uccaro , & catinella, numero $5

piatti u
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•ww & cavparetti fovra . lib.. 44 Gmflrata fer-mineftra, (erutta con-,

^ ' Toccar0, 07* cannella [opra . fiat'
ti. iS

Tinche riuerfe ripiene, cotte fu Ingra¬
ticola , ferme con prugne, & vifciole

[ecche cotte /opra. lib. 66 piatti 11

Lucci graffi ripieni cotti allo fpedo ,

feruiti con fuofapore [opra. lib. 66

piatti \i 1

C rofiate di mele appiè, & cibibofen^a-
nime, e mostaccioli. num. 11 piat¬
ti 11

Calamarettifritti piccioli, feruiti con~>

melangole tagliate fopra. lib. 44
piatti 11

Gelo fchiauone di dentale. piatti ri

Alaccaroni Romanefchi feruiti con ca-

fcio, z.uccaro> & cannella fopra. piat¬
ti 11

Sitppe di padelle, canate della fcorz.a~j .

nu. 1000 piatti 11
piatti 344

Ftadonccìli ripieni di polpe d'anguille

fritti. m. S.S e ia!!t 11

Triglie groffefritte ,feruite con limon-
celli tagliati fopra. lib. 44 piat¬
ti n . . r . .

Rombi,& caraioni fritti, Jerutti coru

melangole tagliate fopra. lib. 44
piatti 11

Oline di T or tona con zjtccaro, & fua-j

j,'alimoniafopra. numero 230 piat¬
ti n

J'uafrefca confermata. lib. 13 piat¬
ti 11

Ouaaffritellate in diuerfimodi, feruite

con fugo di melangole, & cuccar0 fo¬
pra. nu. no piatti 11

\rittate d'oua, d'otto oua l'vna, verdi,

& gialle,feruite con acqua rofa, Tjfc-
Mro ; & fugo di melangole /opra. nu.

11 piatti 11
Cernei l^te fatte di far de battute, & co¬

de di locuste. .lib. 33 piatti 11

Spinaci fuffritti,acconci con aceto rofato,
vuaf/ afa, & "{uccaro. piatti 18

■Coruette,Q' trutte fritte,feruite con me¬

langoli tagliate fopra. lib. 66 piat¬
ti 11

Pa (ficcidipaf /z ,a di tonno, di cinque li¬

bre per pasticcio, con fuofapor dentro,
nu. 11 piatti 11

Lumache fritte coperte di fai fa verdt^t.
nu. 100 piatti 11

<Gambarellì, cioefquMe maritimefritti,
feruiti con fugo di melangole ,& jale

fopra. lib. 44 piatti 11

Sgombri, & fuer efritti, feruiti con li-
moncelli tagliati fopra. lib. 55 piat¬
ti 11

Taniccetti di code di gambari noflrali,
di trenta per pasticcio . numero 5 j
piatti 11

t«Umide fottejlate, feruite cx>n fua falfa
{opra. lib. 66 piatti 11

Cedri tagliati in fette, feruiti con file.->3

zxecaro, & acqua rofa f>pra.puitti 11

Terzo feruitio di credenza ^ mefcolato
con robbe di corina .

0freghe cottefu la graticola, & canate

in piatti,feruite con fuo brodo ,fugo di
melangole , & pepe fopra. nu. zzo

piatti 11
O Streghe cauate, Stufate, feruite con fet¬

te di pane fotta, numero 320 piat¬
ti 11

Suppe di gangole, & telline canate, nu*
1500 piatti 11

Granchi di valle, ò di mare cotti allc^>

brade. nu. 300 piatti 11

Locufle, & aftris, cioè gambari lioni di
mare, cotti in vino,&fpetierieferititi

mondi con aceto, &pepe fopra. uu. 22

piatti 11

Gambari femine cotte in vino, ferititi

con aceto , C pepe , numero 300

piatti 11

Frutte dipafìa in diuerfimodi . piat--
•ti 11

Xx 2
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Pdfliccetti di pere,di tre pereper paflic-

cio nu.5$■ piatti ri
Pafticcetti di cotogne d'vn cotogno I'vno.

nu. 55 piatti ir
Torte di dattili ,& pignoli mondi, nu.

11 piatti 11
Torte di mele appiè, & moftacciolì. nu.

ii piatti n
Gelo informe di mefo rileuo. piatti 18
Cardi,ferititi con Jole, & pepe, nu-11

piatti 11
Tartufoliflufati con elio ,fugo di melan-

gole,& pepe. lib.ii piatti i l
Tartufoli crudi, ferititi con /ale, & pepe.

lib. 18 piatti ii
fere carauelle cotte al calóre del fuoco,

feruite confolignata fopra. num. 5 5
piatti 11

Cotogne cotte allofpedo, feruite con zmc-
caro, & acqua rofa fopra. numer. 55
piatti 11

Oline Napoletane, numero 330 piat¬
ti 11

fere guaite, feruite con fo Ugnata fopra.
nit. 120 piatti 11

Vua frefea conferuata. lib.- 3 3 piat¬
ti 11

fere, & mele crude di più forte, nu. 165
piatti 11-

Ca fe-i marzolini Fiorentini di due libre
i'vno fpaccati. nu. 22 piatti 11

Limoncelli dà cafcio Romagnolo, nu. zz
piatti 11

Rauiggioli Fiorentini fecchi • lib,' zi
piatti 11

Cafcio malorichino. lib. 21 piat¬
ti 11

Rauiggiolifrefchi. lib. 22 piatti 11
Cafcio Parmeggiano in jettuccie. lib. zi

piatti 11
Sàtiro coti ricota pecorina paffuta, piat¬

ti 11
Prouaturejrefche marzoline, lib. zz

piatti 11
Cafcio cauollo Napoletano. lib. zi

piatti 11
Neus di latts , fruita con zMcaro

n ■f ■ ■ r . piatti 18
Cialdoni]atti a jcartocci. numero Soo

piatti 18
Ciambellette di monache,

piatti 12
piatti 361

num. 700

Letmta la touaglia, &data l'acqua alle
mani, fi muteranno fai inette can¬

dide con coltelli, c ticchi ari:,
& forcine.

Quarto,& vltimo ieruitio di
credenza.

Finocchio dolce verde,mondo il gamba,
lib. 11 piatti 11

Stecchi profumati in piatti, num. 5 5
piatti 11

Condite flroppate di più forte, libre 22
per forte. lib. zi piatti 11 per
forte.

Confettioni bianche di piùforte, in fca-
tole di tre libre l'vna. num. 11
piatti 11 per forte.

Cotognate mufeate, in fcatole di quattro
libre l'vna. nu. 11 piatti 11

Grani di mele granute in ta^z.e , con-,
\uccaro fino fopra. lib. 11 piat¬
ti 11

Monetti di fiori lauoratiil piede,d'oro,
& jet a. nu.$ 5 piatti 11

piatti 88

CENAFATTA ALL'VLTIMO
di Genaro con quattro feruitii, fer-
uita à fei piatti, con fei Scalchi, & fei
Trincianti.

Primo feruitio.

nfette afcktte. lib.

Limoncelli confetti afeiutti. hb. 12

\lOci mofeate conf
12 piatti <5

piatti 6 -il
Melangoletti confetti afetuttt- Ite• iì

piatù 6



LIBRO CL.V ARTO. f4p

tfefpole confette afciutt e. lib.n piat- Gelo in bocconi di color d'ambra, piat-

pignoccdtì Romanefchifrefchi. nu. 30
piatti G

Mos tacciali Napoletani. nn. 30 pat¬
ti 6

Uorfellettidipafta reale, numero 30
piatti 6

fiìfcottelli di mar^apanein pikfoggie.
nu. 30 piatti 6

goletti di marzapane, nrmer. 30
patti G

Toytecdrmellateferuitefred.de. nu. G
patti G

Capi di latte, ferititi con zjiccaro fopra .
nu. 30 piatti G

piatti 71

Secondo feruitio.

Cedro tagliato in fette, feruito con[ale,
rncaro, & acqua rofa. piatti G

Claretti mefcolati con yua paffa,zjtc-
caro, & aceto rofato. lib. 4 piat¬ti 6

Carote cotte, acconcie in in/alata, piat¬
ti 6

S alcicciom cotti in vino tagliati infette.
lib. 11 piatti 6

Cardi flufati. nu. 10 piatti 10
Sommata cotta in vino, tagliata in fet¬

te femitacon figo di melangole, &
\uccaro fopra. lib. il piatti G

Polpe di petto di tre grue arroflite allo
/pedo, & poi trinciate, feruite con cap¬
parati, & ZMecaro fopra. uumero 3
piatti 6

Sapore d'vua. piatti 10
■ Taceri di cofcia di caprio, di tre libre

per pafliccio,feruititagliati in fettc^>
i vellecajje. nu. 6 piatti G

wue di Spagna. numero 180 piat¬
ti 6

Tua frefea conferuata. lib. iS piat¬ti 6
Sfogliatelle piene di bianco magnarci

m. 30 piatti G

ti 10
Line(lrata,feruita con "Xuccaro, & can¬

nella fopra. piatti 10
Pafliccetti d'oflreghe ( trouanaofene ) di

quattro per pafìiccio. numero 30
piatti 6

Ofireghe cotte fu la graticola, feruite coti'
Jugo di melangole,& pepe fopra. nu.
160 piatti G

piatti ni

Terzo feruitio.

Cardi crudi, feruiti con fole ,& pepc^s.
nu. 6 piatti 6

Cotogne cotte allofpedo, feruite con z.uc-
caro, & acqua rofa; num. 10 piat¬
ti 6

Ter e carauelle cotte al calore del fuoco ,
feruite con 'Xuccaro fopra. num. 20
piatti 6

Pere riccarde,& Fiorentine crude, nu.
90 piatti 6

Cafci marzolini, di due libre per l'vno
fpaccati. nu. G piatti 6

Mele rofe, & mele appiè, numero 60
piatti 6

Cafci9 Romagnolo. lib. 11 piatti G
A4arroni arrogiti, ferititi con falezjtc-

caro,epepe. nu. 180 piatti 6
Tartufali ftufati con olio ,fugo di melati-

gole^ pepe. lib. iz piatti 6
T artufoli crudi, feruiti con fale, & pe¬

pe. lib. 8 piatti 6
Neue di latte ,feruita con zjtccaro fopra.

piatti 10
Cialdoni fatti à Jcartocci. nnmer. 180 •

piatti 6
Ciambella te di monache, numero 150

piatti G
piatti Si

Le-
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Leuata la touaglia > & data l'acqua aile
mani, fi muteranno faluietto

candido.

Quarto, & vltinio feruitio.

Finocchio dolcefrefio, mondo il gambo.
lib. 4 piatti 6

Stecchi profumati, numero 30 piat¬
ti 6

Cialdoni fatti di mollica di pane.,& Toc¬
car 0. nu, z^o piatti 6

Ciambellette fatte con otta ,& tyccttrai
ntt. zoo piatti 6

C onditi, &jciropate di \>iu forte, librtLJ>
12 perforte. lib. u fiotti 6

Confettioni bianche, in fcatole tre li¬
bre l'vna di più forte, num. 6
ti 6

C otognate in fiat oline, num. 3 o piat¬
ti 6

JliaXjLetti di fiori profumati, num. 30
piatti 6 ... 5?fiotti 40»

MESE DI FEBRARO-
PRANZO AL LI Vili. DI

Febraro j fenza faluaticine condue
fcruitii di cocina , & due di creden¬

za j feruito à due piatti con due Scal¬
chi, & due Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

B1 fiotti Pifani, con maluagia in bic¬chieri. nu. 12 piat¬
ti 2

Caliccioni di marzapane. numero 12
piatti 2

Ad oflaccioliNapoletani, numero 12
piatti 2

Sommata, & falciccioni cotti in vino ta¬
gliati in fette feruiti con Jhgo di me¬
langoli:, \uccarofopra. lib. 6 piat¬
ti 2

Lonza di porco domefìico fippreffata ar-
rofiita allo /pedo, feruita fredda con
capparetti, & cuccavo fopra. lib. 12
piatti 2

Moflarda amabile per fapore. piat¬
ti 4

Tortiglioni ripieni alla Lombarda., nu.
2 piatti z

Fatticci di cofciadi -vitella, difeili.br e
per patticelo,fera itifreddi, num. %
patti 1

Vna frefea di più forte, lib. 6 piat¬
ti z

piatti zo>

Primo feruitio di cocina.

Tomafellé di fegato dì porco . 7 la retC- J

fritte, feriate con J go dn-zeir y 'cv
z~uccaro,Cr pepe fopra. numero 36

piatti 1Frittura d'animelle, & fegato di capret~
to,feruita con pepe., C Jugo di limon-
cellifopra. lib. 6 piatti z

pollanche noftrali affagianate.feruitc
con capparetti,&uiccaro fopra. nu.6
piatti z

fast ice etti sfogliati, pieni d'ani m elle di
vitella battute, d'vna libra per paflic-
cio. nu. 12 piatti z

Aiez.i capretti di dietro, arrofliti allo
fpedo,, fintiti confugo di melangoleis
(opra. nu. 2 piatti z

Trippe di vitella ale [fate ,[fruite conca-
fiiograttato, & catinellafipra. P at"
ti 2 ,

Budini alla Francsfe ahffati, C7 poi ar¬
rofliti fu la graticola. Ifb'- 4 P ia!tt 1

1* .,CL J * -Pnv+e t*e>.vC/jft(ìY6* 4
Mollar da forte perfapore.

piaìp : 22
"
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, Caffi marzolini di due libre l'vno fpac-

***>*»*»« «>*»■ 4

'"f""' T "" »'»•/«» dimtlm-

—4 A

z.uccaro,&pepe. nu. 78 piatti 1
piatti z . ,

jWeii capretti dinani.* alejjatt ,Jeruitt

conpetrofemolofopra. numer. z piat¬ti i

Sapore bianco d'amandole. piatti 4
.Schiena di cafirato aleffata, poi arroflita

fu la graticola, feruita con aceto ro-

ftto,pepe, & \uccaro fino[opra, lib. r z
piatti 1piami domettici ripieni alejjati con ca-
uoli tettati, & fatticcia LucchejC^,

ferititi con cffi torù di cavolo, & fal¬
cicela {opra. nu. 12 piatti 2

Tejle di capretto fenzlojfo ripiene alejjài e
ftrwte con agliatafopra. numero 6piatti 2

ìaflicci di piccioni di palombara , di

quattro per paflictio, con barbaglia di

forco dentro. nu. 1 piatti 2
Seccatìccia falprefa alenata,feruita con

[etrofemolo fopra. lib. 12 piatti 1

.Lombali difeccaticcia flufati alla Vcac¬
ti atta. lib. 12 piatti z

Petto di vitella ripieno,fenato con fiori
[opra. lib. 12 piatti 2

piatti 22

I &condoj8c vltimoferuitio di credenza.

Cotogne cotte alle brade,feruite con zmc-
c fr° >& acqua rofa. num. 8 piat-ti 2,

T°, te d herbe alla Bolognefe. numer. 2
fat'i 2

Torte di mele appiè, & m allacciali, fer-
Mtc con zjtccaro fopra. numero 2
piatti 2

Cardi,[erutti confale ,& pepe. num. 2

a ÌTl l' ele,& pere di più forte, numero ^6
patti 1

Leuata la touaglia,& data l'acqua allo
mani, fi muteranno faluiette

candide j & volendoli
feruire j con¬

dite.

Finocchio dolce verde mondo il gambo,
lib. 2 piatti 2

Stecchi inpiatti con acqua rofa. nu. 12
piatti z

Conditi, & confettioni à beneplacito .

lib. 4 piatti z per forte

Adaz~i.etti di fiori profumati, nu. 12
piatti 1

piatti 26

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo anteferitto >

e fenza faluaticine.

Primo feruitio di credenza.

INfalate cotte, & crude di piùforte.piatti z per forte
Pafìicci di Tfnne di vaccina che prima

fieno Siate aleffate, di cinque libre per

paflictio, feruiti freddi. numero 2
piatti z

Salciccioni, prefcìutto cotto in vino, ta¬

gliato in fette, in tutto. ltb.6 piatti zFitcaccine piccole fatte con butiro. nu. 1 z
piatti z

Capponi aleffati feruiti freddi, num. 4
piatti z

Sapord'vuainpiatti. piatti 4
piatti 14

Pri-

* 3
; 4 J ! I I
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Primo fcruitio di cocina.

Brìfauoli di fchiena di porco mifaltata,
con [ale, & pitartamo, arrogiti fu la
graticola,feruiti confugo di melangole
fopra, lib. 8 piatti z

Lombali di porco in la rete arrogiti allo
fpedo ,fcruiti caldi, con limoncelli ta¬
gliatil,& zjiccaro fopra. lib. 1z piat¬
ti z

Brodo lardiero di coffe di porco domefti-
co. lib. 8 piatti z

Pappardelle cotte in buon brodo, feruite
con cafcio, z.uccaro, & cannella fopra.
piatti 4

Vannette di vitella ripiene aleffate, fer¬
uite conpetrofemolofopra. lib. i o
piatti z

C'apponi giotteni ale{fati, feruiti con fette
digola di porco aleffate, & cauoli Bo-
lognefi,fpolueriz.ati di cuccaro, cafcio,
& cannella fopra. numero 4 piat¬
ti z

Piccionifati in adobbo, & poifritti,fer¬
viti con zjuccaro, & cannella, & del
medejìmo adobbo fopra. numero 1 z
piatti z

Pafticci di lingue di vitella, di due per
pafliccio con /ito fapor dentro, num.z
piatti z

Tefi e di capretto indorate, & fritte, fer¬
uite confugo di limoncelli, & zjtccaro
fopra, nu.6 piatti z

piatti 10

Secondo fcrnitio di cocina .

Lonzjt di vitella arroflita allo fpedo,fr¬
uita con oline fenz,' ojfo fopra. lib. 1 z
piatti z

Piccioni di palombaro, ripieni arrogiti
allofpedo,feruiti conduce aro, & can¬
nella fopra. nu, 1 z piatti z

ànatre domeniche graffe, ftufate con ci¬
polle,& prefeiutto. nu. z piatti z

bigotti di caftrato ripieni arroftiti allo

fpedo, feruiti coti pe^i di cotogne cotte
in vtno,0 fuccarofopra. numero z
piatti z

Gropponi di caftrato con le code appicca¬
te infìeme, ale/fati, & poi arrojìiti fu la
graticola,feruiti caldi, con pepe, aceto,
& Xuccaro fopra. lib. 1 z piatti 2.

Pafticci di pollaftrelli di feiperpafliccìo.
nu.z piatti z

Pie di di vitella aleffati, coperti di brone-
gro, feruiti con amandole confette fo¬
pra. ««.4 piatti z

Polpettoni di vitella d'vna libra, e mez.a
l'vno arrogiti allo fpedo , feruiti con
vua pajfa cotta in vino, & %itccaro fo~
pra. nu.Ù piatti z

Suppe adorate con polpe di dodici piccioni
arroffiti allo fpedofitto. piatti 4

piatti 20

Secondo, & vltimoferuitio di
credenza.

r.

T or te di pere ,& mele ruggini, ntrn. z
piatti z

T orte bianche fatte di capì di latte,moff^
ZArelle. nu.z piatti z

Mele appiè cotte in vino, e cuccar0,fer¬
uite con folignata fopra. numero 5 6
piatti z

Cotogne cotte allo fpedo, feruite con %uc-
caro ,&acqua rofafopra. numero 8
piatti z

Cardi feruiti con fale, & pepe. num. 4
piatti z

Marroni arroftiti, feruiti con fale, zjtc¬
caro,& pepe. tm.iz piatti z

Cafcio Parmeggiano infettuccie. lib. j
piatti z

Cafci marzolini di due libre l'vno fiac¬
cati. t iatn *

Pere, & mele crude di piùforte, nu. 5 6
piatti z

Leua-
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Xctfata/a fonaglia, & data l'acqua alle
jnani,fi muteranno le faluiet-

te candido.

finocchio dolce verde, mondo ilg.wibo.
lib.i piatti i

Stecchi profumati. numero iz piat¬
ti i _

Conditi, & confezioni di pili forte a be¬
neplacito. piatti i perforte

Ma{p di fiori lanorati il piede d'oro,&
jtt». nu. 12 piatti z

piatti z 6

PRANZO ALLI XVI. DI
Febraro, con due fetuitii di Creden-

za,&c due di Corina,feruiro à tre piat¬
ti con tre Scalchi, e tre Tlinciami.

Primo feruitio di credenza.

Blfcotti Romanefchi conmaluagiainbicchieri. nu. r 8 piatti 3
Ojfelle sfogliate alla Lombarda, nu. 18

piatti ?
Noticonfettc, & altre confetture afeiut-

tt- lib.G piatti 3
Trefciuttomifaltato,me7^o alejfato,&poi

inuolto nella rete , arroftito allofpeào,
fauito confugo di melangolo, & \uc~

v Mwfopra. lib. 11 piatti 3
Barbugliadi porco alefata, tagliata in

jette, [entità con zjtccaro, &fugo di li -
moncelli[opra. hb.6 piatti 3

Mf* rda am«l>ile per fapore. piat¬

ela fina, arrofliti allo [pedo, ferititi con
melangolo fiaccate fopra. num. 3 6
piatti 3

Cerudiate di fegato di porco in la retc^
fritte, ouero cotte fu lagraticola feruite
calde,con fugo di melangole,& zjucca-
ro fopra. lib.9 piatti 5

Beccacci arrofliti allo fpedo, feruiti con
fuafuppafotto. nu. 9 piatti 3

pafliccetti di polpette di vitella sfogliati,
d'vna libra per pafticcto. numero 18
piatti 3

Brifamli difehiena di porco falprefa con
pitartamo, cotti fu la graticola,fenati
caldi con fugo di melangolefopra. lib.
iz piatti 3

Polpette di vitella, di cinque onde l'vna.
arrofìite allo fpedo, & poi flufate, con
vua pajfa, & zjtccaro, feruite con fiat

fapore fopra. nu. 45 piatti 3
Alezj capretti di dietro arrostiti allo

fpedo,feruiti con melangolo tagliate fo¬
pra. nu.$ piatti 3

OliuediTinoli. nu. 108 piatti 3
Puafrejca di piùforti conferuata. ■lib.9

piatti 3
piatti ij

Secondo feruitio di corina.

Galline graffe aleffate, feruite con petrofe-
molofopra. nu.6 piatti 3

Sommata aleffata , tagliata in fette co¬
perta d'agliata. lib. iz piatti 3

Pont a di petto di vaccina aleffata, feriti-
ta con fiori di borragine fopra. lib. 18
piatti 5

indiccidi lombali di vaccina, di fei li- M oftarda amabile in piatti per fapore.
^weperpafliccio. nu.$ piatti 3 piatti 6

IviéX%j, capretti Airiarfljj alcffati, ferititi
confiori fopra. nu. 3 piatti 3

Annoliniper minejlra, feruiti con cafe-io
grattato >luccaro, (*r cannellafo^ra.
nu.zooo piani 9

Pania di vitella ripiena alefata, & poi
tagliata infette, infarinata, & fritta,
{erutta con fugo eli twlahgole > \ucca-

T y ro,

x { -jrrWVV rtC4»lf patti
Cedri tagliati in fette , feruiti con fale,

[«ecare, & acqua rofa fopra. piat¬ti ?
piatti Z7

Primo feruitio di corina.

« -'di trame{att con tre libre dì falde-



354 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.
ro ,& cannella {opra, lib.n piat- per forte
fi 3

ànatre di terra, de piedi raffi in brodo
lardiero. nu.6 piatti 3

Celo di piedi di capretto,& di v itelia^on
polpe di capponifotto. piatti 6

piatti 39

Secondo feruitio di credenza.

Torte di nefpole,feruite con z.uccaro, ac¬
qua rofa&foìignata [opra. num. 3

piatti 3
T or te di[aiutata. nu.$ piatti 3
Cardi /erutti confale,&pepe. num.G

piatti 3
Pere cotte in moflo cotto, ouero in vitto.,&

z.uccaro, Jerutto con vetttrefca [opra.
nu.$9 piatti 3

Cafcio parmeggiano infettuccie. lib. 4
piatti 3

Cafe 10 dà Riuiera. lib.6 piatti 3
Ai arroni arrogiti allo fpedo, ferititi con

faleXuccaro,.& acqua-rofa,&pepefo-
pra. nu.116 piatti 3

Lcnata Iatouaglia, & data l'acqua alle
mani/i muteranno faluiette

candide-» .

Finocchio dolce verde, mondo ilgambo,
lib.i piatti 3

Stecchi in piatti con acqua rofa. nu. 18
piatti 3

Conditi, O" confetti, ni à leneplacito .
piatti 3

A-falcetti difiori profumati,
piatti 5

CENA CON IL MEDESIMO

ordine del pranzo.

1

T refetutto cotto in vino,&poi sfilato fer¬
mio con vuapaffa , & m varo fora.
lib.6 piatti 3

Oline diTofcana. numero 118 piat-

num. 18

piatti 36

Primo feruitio di credenza.

JNfatate cotte, & crude di verdura, &
d'altra forte a beneplacito, piatti 3

Vuafrefea conferuata. lib. 9 piatti 5
Cedri tagliati rn fette , feruiti con fak,

ZMCcaro,& acqua rofafopra. piatti 3Pasticci di rufalotto ,Jeruiti freddi, di 6.
lib.perpasticcio. «#.3 piatti 3

Sapore d'vuapajja,& moftaecioli. piat¬
ti 6

Fiadoncelli ripieni di medolla di bone
fritti, feruiti con Tjiccarofinofopra-i.
nu. 18 piatti 3

piatti 17

Primo feruitio di corina.

Pollaftrelli ripieni, arrostiti allo fpedo,
feruiti con aceto rofato, & z.uccarofo-
pra. nu. 18 piatti 3

Tordi tramenati con fegatelli di porco,
arrofliti allo fpedo , coperti di ciuiero,
feruiti con anici confi tti fopra. nu. 3 6
piatti 3

Petto di vitella alleffatoferuito con mor-
tatelle calde , & petrofemolo fopra->.
lib. 18 piatti 3

Bianco magnare in piatti , feruito con
grani di mele granate, & Xuccaro fo¬
pra. piatti 6

Schiena di rufalotto in brodo lardiero.
hb.iS piatti 5

Fricafjea di tre petti di lepre,concipollet¬
te battute ,feruita con fugo di melati-
gole, &fpetierie fopra. piatti 3

Capponi ripieni alefjati, feruiti con pim¬
pinella fopra. nu.6 piatti ,

Paflicci di tefle di capretto fenz.afflo rt ~
piene, con falcicela gialla per dentr^ 0,
di tre tefle per pafliccio. numero 3

piatti 3

Anatre groffe alefjate , coperte di ra f cj l
fenz.a fpoglia, feruite con caj c10 • -
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e4rùj &cannella [opra. num.$ piat-

3ff

n ì

Schiena dì Seccaticcia ale fata , [errnta

conpetrofimolo [opra. lib. io pat-
ti ^ ' ' /■

\ Agliata d'amandole. P atn 6
I patti 39

Secondo feruitio di corina.

Schiena di porco [oppreffata ,con[ale, &

fit art amo, arroflita allo [pedo,,[erutta
molìuefiaccate ,[ugo di melandole,
dfXwc caro [opra. lib.\ S piatti 3

fiatoni di ghianda frefehi, arrogiti allo

[pedo,ferititi con limoncelli tagliati fi-
pra. nti. 18 piatti 3

Tortoregraffe arrostite allo [pedo,con fua
ero/lata. nu. 18 piatti 3

Tordi in brodo lardiero con zjme di[li¬

na , & gola dì porco. numero 36
flutti 3

fafltcci di polpettoni di vitella, di [ei li¬

bre per pafticcio. nu. 3 piatti -

Torte d'herbe alla Lombarda, num. 3

nu. 36 piat-

- piatti 3

pere, & mele di più [orte.

Cafiiodi Rimerà. lìb.y piatti 3

Ca[ci marzolini di due libre l'vno fpac-

cati. nu. 3 piatti 3

Pere gnaffe [eruite con [olignata [opra.
nu.i,G piatti 3

T art ufi li crudi['.miti con [ale, & pepe.
lib. 6 piatti 3

Marroni cotti alle brade, fintiti con[a~

le, zuccaro, & pepe. numero 108
piatti 3

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno le faluiette

candide.

Finocchio dolce verde mondo il gambo.

lib. 3 piatti 3

Stecchi profumati. numero 18 piat¬

ti 5.
Conditi , & confettioni à beneplacito .

piatti 3 per forte
nu. 18

Cuponi affagianati, arrostiti allo [pedo,

ferititi con capparini,& Tue caro [opra. azxxtti di fiori profumati
nu.6 piatti 3 piatti 3

Rauiolilenza fpoglia, fatti di carne vi¬

tellina alefjkti ,[eruitì con cafiio, z.uc-

cara,C cannellafopra, numero 108
piatti 3

Imboli Ài vaccina flufati alla Venetia-

na. lib. 18 piatti 3

Lepri intiere arroftite allo [pedo, coperte

di pe iterata, fieruite con pignoli mondi,
Cr VAccaro,®- cannella [opra. nu. 3
piatti 3

Gelo di grugni,& orecchi di porco,con effi
giugni fotta. piatti 6

piatti 3 6

Sscondoj feruitio di credenza,

num.6

nu.] piatti 3

Cardi feruiti con [ale, & pepe,
piatti 7,

' otte di cotogne.

piatti 39

PRANZO ALL'VLTIMO DI
Febraro,giorno di CarnouaIe,con tre
feruitij di Credenza,& quattro di Co¬
rina > feruito a dieci piatti 3 con dieci
Scalchile dieci Tlinciami.

Primo feruitio di credenza.

NOci mofiate confette, & altre fortidi confettioni afcìutte, lib. 10.per
[orte. lib. 10 piatti 10

Bifiotti Tifimi, & Romanefihi con mal-

uagia in bicchieri, numero 50 piat¬
ti 10

C ìambellegrofe, fatte con latte, & otta.
nu.s, o piatti 10

Mostaccioli Napoletani, & Romane[

ehi. nu.piatti 10.
T y z Pi-
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il
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fignoccatifrefebi. nu.jo piatti io
Prejciuto cotto in vino , tagliato infette.

lib. 20 piatti io
Sommata dijfalata, aleffata tagliata in

fette, feruita con moftarda amabile-
[opra. lib.io patti io

Offelle sfogliate alla Atilanefe. nu . jo
piatti io

Capi di latte feruiti con Tuccaro foprau,
nu. 50 piatti 10

Paflicci di cofcia di caprio,feruiti fred¬
di, di fei libre ver pasticcio. num. 10
piatti 14

Oline di Cicilia. nu. 300 piatti 10
Brifattoli di coffe di porco, che prima fia-

noflati nel adobbo,0 poi arrostiti fu
la gratìcola. lib. 40 piatti 10

Cedri tagliati in fette, ferititi con falc—
zMecaro, & acqua rofa. piatti 10

Spoletti cioè calie toni di marxatpanc^.
nu. fo piatti 10

Torted.i prugnefe-ccbemarzjipanatc.^>,
feruite co?i \uccaro fopra. num. 10
piatti 10

Salciccioni cotti in vino pagliati infeste.
lib. if piatti 10

Vuafrefca di pia forte, lib. 30 piat¬
ti 10

piatti 170

Primo ferititi©'di cocina.

Crofiate d'animelle di capretto, & bar-
baglia diporco aleffata. numeri 10
piatti 1 o

Starne ano fi ite allo fpedo, & poi flufate
con limoneelli tagliati, & acqua rofa.
nu. 40 piatti io

Tamncelli, & beccacci arrostiti allo fpe¬
do,feruiti con capparetti, & fuccaro
fopra. nu. 80 piatti 10

Tomafelle di fegato, & carne di porco
in la rete, di quattro oncie l'vna frit¬
te,feruite conlimone elli tagliati, &
Xuccarofopra. nwnfero 150 piai'
ti io

f a'ìliciwi sfogliati d'animelle di vi-

te Ila battuta^! vna libra perpa.fiiccio
nu. 50 piatti 10

Ortholani arrogiti allo fpedo con /%*_,
crociata. nu. zoo piatti 10

Tortore tramezzate confette di gola di
porco, &foglie di faluia, arrostites
allo fpedo, feruite con limoncelli ta¬
gliati, & ZMccaro fopra. numer. jo
piatti io-

Moftarda amabile in piatti. piat¬
ti 17

Capretti piccioli yellati ripieni, arrogiti
allo fpedo. nu. 10 piatti 10

Oline di Bologna, numero 300 piat¬
ti 10

Pollanche d'India impillotate minute ,
arrostite, allo fpedo, feruite con cap¬
paretti, & auccaro fopra. numero \ o
piatti 10

Gelo in quadretti. piatti 17
piatti 144

1
Secondo feruitio di cocina.

T est e di capretto fen^offo ripiene coperte
di bianco magnare feruite con grani
di mele granate, & Cuccatofnpra.
nu. 30 piatti 10

Schiena di rufallotto Stata in adobbo,ar¬
rostita allo fpedo feruita con del me-
defimo adobbo, & z.uccaro, & can¬
nella fopra. lib. 60 piatti le

P afticci di piccioni domestici di quattro
per pasticcio. nu. 10 piatti 10Fagiani incartati con chiodi di garofani
in petto, arrofliti allo fpedo,feruiti con
capparetti, & cuccare fopra. nu. 50
piatti 10

Conigli arrofliti alio fpedo coperti di m-
raus, feruiti con pignoli ammogliati}
& zjuccaro, & cannella fopra. nu. 20
piatti 10

Minestra Ongarefca , ferit 'tacon (uc-
caro, & cannella fopra. piatti 17

F rie affé a di quattro meu- / efn di nati {t
con cipollette foffritte , feruita con-,
Mimmi? (anwlU'fopm patti 10

he
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pancette di vitella ripiene alejfate, for¬
nite con fiori fopra. lib. 50 piat¬
ti 10

piatti 134

Vkcio>iif^ 0ft0 r ¥™ 1 ^adobbo, &-■ • r-"uiti coti £j4ccaro, & cannella
10-fora. _ nu. 50

Gelo di bocconi di coler d'ambra, piat¬
ti 17

J'e'Zz.i difegato di vitella impalatati al¬
la Francefe, arrofliti allo Jpedo sner¬
viti confapor reale/opra. lib. 90

piatti 10
faflicci di Zinne di vaccina,che prima

fieno fiate alejfate, di cinque libre per
fnjliccio,ferititi caldi. numero io
piatti 10

piatti 114

Terzo fcruitio di cocina .

Tetto divitella alejfato, &poiftato in^
adobbo, & fritto, feruito con aceto ro-
fato, & del mede fimo adobbo fopra^.
lib. 60 piatti 10

i Caponi allefati coperti dì cardi,& cer¬
vellate,ferititi con cafcio, zuccaro, &
cannella. nu. 10 piatti 10

Anatre domenichegroffe alejfate, coper¬
te Pannolini, ferititi con cafcio , zmc-
caro ,& cannella fopra, numero 10piatti 10

Celo in cannoncini di piti colori . piat¬
ti 17

' }a({icci di polpette di vitella, di cinque
libre per patticelo, numero 10 piat-

I ti io

I ?ra» di cignale col callo ffufati all'On-
] garefa. lib. 50 piatti 10
I 1 ortiglioni ripieni alla Adilanefe. nu.
J 10 piatti io

Tordiw brodo lardiero con ventrefea-j
di porco falata. numero ito piat¬
ti io

Bianco magnare in piatti , feruito cotLj
accoro (opra. piatti 17

I ("u ln Ì otaSS.i° con prugn e,e vifciole
1 i j- 50 -piatti 10
I '-djuca ai capponi, ferviti caldi, di due

c«pponipe r pafliccio. num. 10 piat¬ti 10-

Qu.irto feiuitio di cocina.

Lomboli di vaccina fiati in adobbo, ar¬
rogiti allo /pedo, ferviti con vua paf-
fa coita in vino, & cuccar0 fopra. lib.
60 piatti 10

Schiena di rufalottoJcorticata,arroflita
allofpedo, feruita con cipolle cotte col

fuo graffo in la iotta fopra. lib. 60
piatti 10

Pavoni noftrali ripieni di tordi, & tar¬
tufali, arrofliti allo fpedo,feruiti cori
capparetti, &"^jiccaro fopra. nu. 10
piatti 10

Brodo lardiero, di quattro petti di lepri,
piatti 10

Zigotti di caprio, arrofliti allofpedo,fer¬
uiti con olive fpaccate fopra. nu. 10
piatti 10

Pafìicci di ruffa lotto, feruiti freddi } di
Jei libre per pasticcio . numero 10
piatti 10

JUloflarda forte per fapor e . piat¬
ti 17

Vua frefea di pili fòrte, lib. 56 piat¬
ti 10

Lepri intiere, arrofliti allofpedo, coperte
di cimerò, feruite con mandorle con¬
fette. nu. 10 piatti 1 o

Fiadoni di farro, numero 10 piat¬
ti 10

Gelatina con polpe difagianifotte, piat¬
ti 17

piccioni dighianda frefehi con ìinterio-
" 1 '

piatti io
ri, arrofliti allo fpedo. numero 50-

Polpettoni di caprio flvfatti. lib.
piatti 10

Pafìicci di quaglie d'otto per pafliccio,
con cervellate dentro, nu. 10 piat¬ti 10

piatii 154-
Se-
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Secondo feruitio di credenza.

Cardi ferititi con fate, & pepe. num. 15
piatti 10

T artufoli crudi,ferititi con fale, & pepe.
lib. io piatti 10

1 arte di latte con pignoli ammogliati .
nu. 10 piatti 10

Torte dherbe alla Bolognefe. num. 10
piatti 10

7" orte di rape sferzate. num. 10 piat¬ti 10
Pafticci di cotogne intere, di quattro co¬

togne per pasticcio, numero 10 piat¬
ti 10

Pafticetti di pere, di tre per pafHccio. nu.
50 piatti 10

Pere gnaffe, feruite con zjuccaro fopra-j..
nu. 150 piatti 10

Carciofetti cotti,[eruiti con aceto, & pe¬
pe . nu. fo piatti 10

Carciofi crudi, ferititi con fale, & pepe.
nu. 50 piatti 10

pere Rice arde, & pere Fiorentine, nu.
100 piatti 10

Mclerofé ,& mele appiè, numero 100
piatti 10

Cafci marzolini d: due libre l'vno fiac¬
cati. nu. 10 piatti 10

Cafcio Romagnolo. Uh. zo piatti 10
Ad arreni arrogiti, ferititi con fale,zjic-

caro, & pepe . nu. 300 piattuo
T artufoli fìufati con olio, fugo di mei an¬

gele, & pepe. lib. zo piatti io
ISleue di latte , feruita con ZMCcarofo-

pra. piatti 17
Cialdoni fatti à fcartocci.. numero 4 J o

piatti io
Ciambellette di-monache, numero 500

piatti 10
pialli 157

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
inani, fi muterannofalmetxe

candide, (.^fol¬
cine .

Quarto, & vi timo feruitio di
credenza.

Finocchio dolce verde, mondo il gambo.
lib. 8 piatti 10

Stecchi profumati. nu. jo piatti 10
Conditi, & confettioni di più forte à

beneplacito. lib. 10 piatti 10 per
forte

A4affetti di fiori lauorati il piede di
oro, & [età- nu. jo piatti 10

piatti 40

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo ante¬

fatto .

Primo feruitio di credenza.

MOftacciolì Napoletani, & Roma¬neschi. nu. 50 piatti 10
Bifcottelli di marzapane di piùforici.

nu. 50 piatti 10
pignoccati frejchi. nu. jo piatti 10
A4 or Celi etti di compofnionereale.lib.zo

piatti 10
Calie ioni dà marzapane, numero 50

piatti 10
Infilate cotte, & crude di ver aura, di

'pili (orte. piatti 10 perforte
InIalate di piedi di vitella,&" dicapret-

-to. piatti io per forte
Capi di latte feruiti con tuccaro/òpra.

nu.. 50 piatti 10
Salciccioni, & lingue di bottejalate, cot¬

te in vino, tagliate in fette, in tutto •
lib. zo piatti 10 -fi

prefeiutto cotto in vino, &{<>i spiato_,
feruito conyuapaffà,
pra. lib. zo piatti 10

S ommata cotta in vino, tagliata infette>(ir-



libro Q.

reru ìtit con frigo dì melangoli. fopra-i.0. lopiattt io
jafiiccidi caprio,Jeruitifreddi , ditei h-

tre per pasticcio, numero io p'.at-

Gallid'India arrotini allo fardo,ferititi
trinciati con oline Jenz~ °J] 0f°l! rnH *

j piatti io

Tejìe dirufalotto cotte invino, feruite

fredde, adornate con fiori, & mei an¬
gele in bocca. numero io piat¬
ti io

jWo(iarda amabile per fapore. piat¬
ti 17

fafliccetti sfogliati pieni di bianco ma¬
gnare. nu. fo piatti 10

Torte di cotogne, feruite fredde, nu. io

piatti 10
Tortiglioni ripieni alla Lombarda, nu.

10 piatti 10

Ctlo ai grugni, & orecchi di fior co, con

tjft grugni , & orecchi fotto. piat¬
ti 17

Lorrna di rufalotto fiata in adobbo arro¬

stita allo (pedo,feritita con cappa-retti,
& zjtccaro fopra. lib. 60 piatti 10

Vita frefea di più forte conferuata. lib.
30 piatti io

piatti 2.14

Pruno fcruitio di corina.

Pollanche d'India aleffate con cardi, &
cernellate, feruite con ejji cardi, C
ceruellate,&cafcio, zjtccaro, cannel¬

la fopra. nu. 10 piatti 10

Te fi e di vitell nfenz!oJfo,ripi ene aleffate,
feruite con fapor bianco d'amandole,
& grani di mele granate f opra. nu.
10 piatti 10

Capponigroffi alejfatijeruiti con morta-
tuie calde ,(y- peirofemolo fopra. nu.
10 piatti io

Lmhl etti di porco inuolti nettar et cs,

frolliti allofpedo, coperti di peuera-
tentiti con zjtccaro, & cannella

liti. Co piatti 10

V A R T O. 359

Schiena di cignale col callo, stufata alla

Tedefca. lib. 50 piatti 10

cigliata d'amandole per fapore ■ piat¬
ti 17

MezJ capretti dinanzi aleffati, ferititi
con petrofemolo fopra. numero 10

piatti 10

Quaglie tramenate con dieci libre di fal¬
cicelo arrofìite allofpedo, feruite con

fugo di melandole fopra. nu. 100 piat¬
ti 10

Starne arrofìite allo fpedo, feruite con

capparetti, & cuccar0 fopra. num. jo

piatti 10

Fricaffea di petto di caprio, con cipollet¬

te, & mele appiè foffritte, ferutta con

pepe, zjtccaro, & cannellafopra. lib.
$0 piatti 10

Taflicci di piccioni di torre, di quattro

per pafìiccio. nu. 10 piatti 10
Cine/irata, feruita con zjtccaro, & can¬

nella fopra. piatti 17
Torte di farro, con cuccar0, & cannel¬

la fopra. nu. 10 piatti 10

Celo di carne in quadretti. piatti 10
piatti 161

Secondo feruitio di corina.

Cotorne di montagna arrofìite allo fpe¬

do,feruite calde,con limoncelli taglia¬

ti , & atte caro fopra. numero 40
piatti 10

Lori {a di vitella arroflita allo fpedo fer¬

ini con melangole tagliate fopra-* ■
■ Uh. 60 piatii 10

Taflicci longhi all' O rigar efca pieni di

vitella battuta, di cinque per paflic¬
cio . nu. v piatti 10'

C apponi fopramentati,feruitifreddi.nu.
10 piatti 10

Salfa bastarda per f apore. piatti 17
Pollanche d'India, ripiene di tordi, &

tartufili arrofìite allo fpedo , ferititi
con melangole tagliate [opra. num. 1j
piatti 10 J

Lepri ari oh; ti allo fpedo,feruiti con me¬
langole
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mm. io piat¬iamole tagliatefopra

ti io

Garganelli in brodo lardiero. mm. 20
patti 10

Spalle di caflrato rifatte,inuolte nella re¬

te di porco,arrofltte fu lagraticola, fer-
uite con limoncelli tagliati,& Tuccaro

[opra. nu. 1 o piatti 10
Lomboli di feccaticcia flufati alla Vene-

tiana. lib.60 piatti 10

Zigotti di rufalotto arrostiti allo Jpedo,

feruiti con cipolle cotte col fuo graffo in
laiottafopra. nu. 10 piatti 10

Terte di rifo con ricotta ,feruite con cuc¬

car 0 [opra. nu. 10 piatti 10

Cappottate con polpe di cinque piccioni
arrofliti allo [pedo, per piatto, piat¬
ti 10

Gelo in (alette di più colori, num .50

piatti 10

C onigli arrofliti allo [pedo, feruiti confa-
limoni a alla Spagnola fopra. nu.10

piatti 10
piatti 157

Terzo fcruitio di cocina.

Bianco magnare in piatti , feruiti con

"{lice aro, & grani di mele granate fo¬

pra. piatti 17
piedi di vitella alenati, & poi fritti, co¬

perti di bronegro , feruiti con pignoli
mondi ammogliati fopra- numero 40

piatti 10

Capponigrojji aiejfati, coperti di nauoni
gialli, & falcicela A4 odonefe,feruiti

con cafcio grattato, & cannella fopra.
nu. 10 piatti 10

Vaccina falprefa alejfata, feruita con pe-
trofemolofopra. lib.60 piatti 10

Aloflarda amabile per fapore ■ piat¬
ti 17

Paflicci di mezj capretti dinanzi aiejfa¬
ti. nu.10 piatti 20

Piccioni di torre in potaggio, con herbuc-

cie,& fette di gola di porco, wm .50

piatti 10

Schiena di caflrato alejfata, feruita con

petro/emolofopra. lib.60 piatti 10

Gropponi di caflrato alenati, poi (irrottiti

fu lagraticola >ferititi con aceto rofato,
Ó~ {uccaro fopra. lib.60 piatti 10

Piccioni faluatici in brodo lardiero .

nu. fo piatti 10

Pajliccetti di lodole , di jet per pajliccio.
nu. 50 piatti 10

Gelo paffato per lafiringa. piatti 17

Fiadoncelli pieni di pignoli,& yua pafa.
nu.)0 piatti 10

Polpette di vitella tramenate con proua-

tura,& poifotteftate, lib.\o piat¬
ti 10

piatti 161

Quatto ,Sc vltimo ferukio di co¬
cina .

Porchette di latte pelate ripiene, arrofìite
allofpedo. nu. 1o piatti 10

polpettoni di caprio arrofliti allo Jpedo,
coperti di bronegro, feruiti con zjicca-

ro ,& cannella [opra. lib. 40 piat-
ti 10

Capponi grafi ripieni, arrofiiti allo fpe-
do,feruiti con capparetti,& {ucca.ro fo¬
pra. nu. 2.0 piatti 10

Oline di Tiuoli. nu. ^00 piatti 10

Vuafrefca di pili forte conferuata. lib.} o
piatti 10

Gelo di grugnì, & orecchi dì porco, piat¬
ti 17

Patiteci di cotorne, di quattro per pastic¬
cio. nu. 10 piatti 10

uinatre d'India arroflite allo jpedo, co¬

perte di bronegro , feruitecon pignoli

confetti fopra. nu. 10 piatti 10
Tone di cotogne, & mele appiè• ti». 1 o

piatti 1 o

Rifo fott eflato al forno, feruito con utcCa-

ro,& cannellafopra. pi* tn 10

S lippe di z,ambagorie, feruitecon {rieca¬
ro,& cannella fopra. _ . prttti 17

Tclic di caprettojenzf offo ripiene, alel, a-

t e,coperte digincjlrata,feriate con {«£-
* caro*



libro C

ar0j @ cantila fopra. nu.}o piat-

Zigottidi rufalotti, arrogiti allo/pedo,
feruiti con cipolle fiaccate cotte col /no
graffo itila lotta fopra. nu. io fiot¬
ti io

Teffe Stoffe di cignale cotte in "vino ,
adornate con orpelle>&fiori, con fuoco
profumato artificiofo in bocca, nu. io
piatti io

fritteci d'vccdletti vini . nu. io fiot¬
tilo

fiotti i <j4

Secondo fermilo di credenza.

Torte d'oua,& latte. nu.ió piatti io
Patiteci di crema. nu.io ■iaiti io
Torte bere/o'.ite. nu. io piarti io
Yafuaetti d'ojìregbe( trouandojenej difei

ferpafticcio. nu.$o piatti io
Cprgbe cotte fu la grati cola, feruite con

fogo di melangoLe, & pepe. num. zoo
patti. 10

ìtre cotte con [afa,feruite con anici con¬
cetti[opra. rm.i)0 piatti io

j fere coronelle cotte al calore del fuoco,
feruite co» folignata fopra. num. 35
piatti 10

1-aFticcetti di tartufali, d'vna libra per
I (a[liccio. nu.) o piatti 10
j T mufoli crudi,feruiti con fole, & pepe.
j lib. 18 piatti 10
j Mele appiè cotte in vino,& zjiccoro,fer-
1 M'i con pignoli confettifopra. nu. 1 fo

piatti 10
| Gropponi dipafla fritti nel brutto, feruiti
I _ caì n xffearofopra. piatti 10

Gelo informe dimeno rilieuo. piatti 17
e ami fermi con falene pepe, nu. 10 piat-

rere,& me {ecrU(i e fap t 'u rort£i mA ? 0
patti 10

»C"fcioRomagnuoloinforma di limon-r :tr ' Hb. 2.0 piatti 10
| "Jet marzolini di due libre l'yno fpac-

un ' nu. ij piatti io

iV A R T O. jtfi

Marroni arrogiti feruiti con fole, Tuc-
caro,& pepe. nu.^oo piatti 10

palmette Napoletane acconcie, nu. 10
piatti 10

Lcuau la touaglia, & data l'acqua alle
mani fi muteranno le faluiette

candide^» .

Neue di latte ,feruitacon zMecaro fopra.
piatti 17

Cialdoni fatti a fcartocci. nu.6oo piat¬
ti 17

Ciambellette di monache, nu. 400 piat¬
ti 19

piatti 131

Terzo feruitio di credenza.

Finocchio dolce verde, mondo il gamba,
. lib.S piatti 10

Stecchi in piatti con acqua rofa. num. J o
piatti 1 o

Cialdoncini fatti di mollica di pane, &
z,uccaro. nu 1000 piatti 17

Ciambellette fatte con oua & 'Xucca.ro .
nu. 400 piatti 17

Condite [drop atte di più forte , lib. 10.
per forte. lib. zo piatti 10 fer
forte

Confemoni bianche , in fiat ole di pili
forte di tre libre per fcatola. num. 10
piatti 10

Celo di cotogne infiat oline. num. 50
piatti 10

Cotognate mufehiate, infiat ole di tre li¬
bre l'vtia. numero 10 piat¬
ti 10

JMazz.etti.di fiori profumati, num. 12
piatti x

piatti 140

Z.g. CENA
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filo, ZMecaro, & cannella[opra, put¬rì 7

Frittate verdi nell'acqua , d'otto outt-,
l'vna, feruite con \uccaro, Cr cannel-

CENA IN GIORNO MAGRO

nell'antefatto raefe, d'oiia „ butiro

& cafcio, & palle, fenzapefce, ec¬
cettuando l'infalate, & condite, con

due feruitij di Credenza, & due di

Corina, feruitoà fette patti, con fet¬
te Scalchi, & fette Trincianti..

Primo feruitio di credenza.

opra.
7 • *\

(Lj,

numer. 7

, f tatti 7

Torte bianche con pignoli, vua paffe
ricotta, & capi di latte.
piatti 7

Fiadoncelli ripieni di pignoli, & vua~>

paffa. nu. 3,5 piatti 7

One dui ripiene, feruite con [no fapore fio-
pra. nu. 53 piatti 7

piatti 75

Secondo feruitio di corina.

Condite inzuccavo afeiutte di più forte

lib. 14 perfine, lib. 3 piatti?per

forte.
Moflaccioli Napoletani , & Roma¬

ne f hi. nu. 35 piatti 7

Bijcotti Pifani con malvagia in biechi e- S uppe d'oua (perdute, coperte di butiro *

ri. nu.$$ piatti7 cafcio ,\uccaro ,& cannella, difiei
Bifc-otelli di marzapane, numero 3; oua per pi atto. piatti iz

piatti 7 Oue affrittellate, feruite con ZMecaro , e

Cavi di latte ferititi ceti cuccavo fopra. fugo di melar/gole fopra. numero 70
nu. piatti 7

Torte mar^apanate, feruite fredde, m.

7 piatti 7

Ricotte frefche pajfate per lafiringa. lib.
14 piatti 7

Ojfelle sfogliate. numero z$ piat¬
ti 7

Infalate di fiori di borragine. piatti 7
Oliue condite. nu. zco piatti 7

Vuafrefia di più fortetonf cruata. lib. 11

piatti 7
piatti 77

Primo feruitio di cocina.

Oitefrefiche da beuere. num. 100 piat¬
ti 7

Fritelledi latte alla Venetiana. nu. 100

piatti 7

C Tosiate di pignoli, & Tua pajfa. nu. 7piatti 7
Cannoncini d'oua ,didueoue l'vno, ri¬

pieni d'Ti'a paffa, z.uCcaro, & cannel¬
la . nu. 35 piatti 7

Suppe di prugne fecche. piatti 12
Mascaroni R omanefehi,f vanti con ca¬

piate 7

F rittellefatte con foglie di lauro, feruite

con zjdccarofopra. piatti 7

Rantoli fen\a fpoglia ,fieruiti con cafcio,
z.uccaro-> & cannella fopra. nu. 110
piatti 7

Frittate doppie, di dieci oua l'vna tra¬

mezzate con fette di prouatura, cuc¬
care ,& cannella, numero 7 piat-tl 7

Tafliccetti piccioli pieni di latte, roffid'-
oua, & zjucca.ro. numero 3$ piat¬

ti 7

Tappar delle cioè lafagne, cotte con latte,

& butiro,feruite con cafcio, \ticcaro ,

& cannella fiopra. piatti 11
Torte d'herbe alla Lombarda, num. 7

piatti, 7

Tafliccetii di tartufili d'vna libra per
pafliccio. nu. 3/ P arn 7

Fn lauoriero di pasìa voto. i" at ~
tl 7 • o

' piatti 80



Secondo feruitio di Credenza.

Cardi, feruiti confiale, & pepe. nu. 14

[ I B R O (ìV ARTO.

In/,alate di maceroni. piatti 7

Infialate di cime,& fiori di borracine
piatti 7

Infialate di cedro con zjiccaro , & acqua

rofa, piatti 7

Oline diTortona, numero zio piat--
fi 7"

Infialate dicapparetti , vua pa/fia, &

zjuccaro. lib. 7 piatti 7

Stellette piene di pignoli, & vuapafifiu>
nu. 70 piatti 7

fiotti 7

Amandolefrefiebefp^ccate. num. 2,00

piatti 7
fere, mele, & di più forte, num. 110

ptatti 7

Cnfici°P'armeggiano in fettuccie, lib. 10
piatti 7 mi. 70 pi,

Ci/ci marzolini di due libre l/vnofipac- One dure fiaccate in in/alata, coperte di
cuti. nu. 7 piatti 7

Marroni cotti alle brade,feruiti co fiale,
zjiccaro, & pepe. nu. 250 piatti 7

fere cotte in vino, & zatccar '0,feruite*»

con folignata /opra, numero 120
fiotti 7

Nette di latte,fieruita con auccaro /opra,

piatti 7
Cmbellettedi monache, num. 200

fiotti 7
Cialdoni fatti à/cartocci, num. 300

fiotti 7

tomaia touaglia 3& data l'acqua alle
mani,fi muteranno fakiictte

candido.

V'inocchio dolcefir efico, mondo il gambo.
lib. 4 piatti 7

Stecchi profumat i. nu. 35 piatti 7

Conditi, & confezioni à beneplacito .

Itb. 14 piatti 7 per forte
M az.z.etti di pori lauorati il piede d'oro,

® /««• nu.$5 piatti 7
piatti 98

CENA CON IL MEDESIMO
ordine, & con le medefime

viuande del pranzo
anteferitto.

Primo feruitio di credenza, •

IN/alate d'indiuia.

IIn/alati di fiparagi.,
piatti

piatti

fiori di borragine. numero 3 j piat"
ti 7

T orte di pere Rice arde. numero 7
piatti 7

Moflaccioli Napoletani, numero 35
piatti 7

f ignoccati firefiebi. numero 35 piat¬
ti 7

Suppe di prugne da macchine fiecch
piatti 7

Ricotte frefebe, feruite con fycearo, &

acqua rofia fiopra. lib. 14 piatti 7
Bianco magnare informe, conzuccaro

fiopra. piatti 12
Fucaccine fatte con butiro. numero 3 y

piatti 7
piatti 122

Primo feruitio di cocina.

T ortiglioni piccioli, ripieni d'oua,cafcio x -

& z.uccaro. nu. 21 piatti 7

Oue affrittellate, feruite con zjuccaro, &

cannella fiopra. ■ numero 70 piat¬

ti J
Ravioli con patta, coperti di caficio, \uc-

caro , & cannella. num ero 16 j

piatti 7

Rifio cotto nel latte di capra,feruito con

z.uccaro fiopra. piatti 13
fafticcetti piccoli di prugnoli, di meza

libra per pafiiccio. numero 35 piat¬
ti 7.

Orecchine sfogliate piene di bianco ma-

gr/are-. nu. 5 3 piatti 7
Z x, z One

/
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Torte dì mele appiè con latte, C' ricotta.

nu. 7 gatti 7

piatti 99

Ohc /perdute, feriate con \uccaro , fugo

di melandole > & cannella[opra. nu.

70 piatti 7

Torte di capi di latte, numero 7 piat-
** Y

Suppe indoratefpolueriZAte di cuccavo,
& cannella. piatti iz

Zamboglione per minestra ,ferutto con
auccaro, & cannella fopra. piat¬
ti

piatti xoS

Secondofemitiodi corina.

Otte [perdute nell'acqua,con fette di pane
indorate fotta, feruite con cafcio, buti-

ro ', & uiccaro fvpra. numer. 70

piatti 7
Crotiate di funghi fpungioli. numer. 7

piatti 7

Rauioli ferina fpoglia verdi, ferititi con

cafcio, uAccaro, &. cannella fopra~> .
nu. zio piatti 7

Tortiglioni cotti nel latte di capra, fer¬

ititi con cafcio,. Truccar 0& cannella_>

fopra. piatti 11

R'ifo cotto nel latte di capra, cr poi fot¬
te flato in piatti d'argento, con cafcio ,
zjtccarv, & cannella. piatti 11

One affrittellate nel tegametto, feruite
con tycearo, & cannella fopra. nu.
105 piatti 7

Roffi d'oua inuolti in fiore di farina,frit¬
ti nel butiro,feruiti con Xyxca.ro fopra.
nu. IO) piatti 7

Ritortole piene di pafticci, & vua paffa ,

feruite con Xuccaro fopra. numero 7

piatti 7
Frittate rognofe d'otto oua l'vna, fatteci

con cafcio, pignoli ammogliati, vua~>

paffa, menta,& maiorana battuta
nu. 7 piatti 7

JMineflra di latte,& otta all'Ongarefca,

feruita con zjuccaro,& cannellafopra.

piatti li

Torte d'herbe alla Milanefe. num. 7

piatti 7

Secondo, &vJ timo femitio di cre¬
denza .

Carciofani cotti, ferititi con aceto, &

pepe. nu. 5/ piatti 7

Carciofani crudi, ferititi con fai e, & pe-
pc^>. nu. 35 piatti 7

Cardi. ferititi con falc, & pepe. nu. 14
piatti 7

paflicci di pere,di tre pere l'vno. nu. 15
piatti 7

Amandolefrefchefpaccate. num. 350
piatti 7

Ter e, & mele di piùforte, numer. 105

piatti 7

Cafcio Romagnolo, lib. 14 piatti 7

Cafcio di Rimerai lib. 14 piatti 7

Marroni cotti alle brade, ferititi con fa¬
le , 0" pepe. numero 100 piat-
ti 7

Neue dà latte,feruita con Truccar0fopra.
piatti 11

Cialdonifatti àfeartacci, numero no

piatti 7
Ciambellette di monache, numero zoo

piatti 7

Leuata la touaglia ,& data l'acqua alle
mani, fi muteranno faluietto

candido.

finocchio dolce verde mondo il gambo,

lib. 4 piatti 7

Stecchi profumati. numero 35 piai"
ti 7

Conditi, & confettioni à beneplacito .

lib. 14 piatti 7 per forte

M'azxjetti difiori profumati■ mm-iS
piatti 7 . .

piatti 117

COL-
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COUATIONI FATTA ALL'-
vinaio di Febraro à Monte Cauallo,

n ella Sala dell'llluftriff. & Reuercn-
d'iflìmo Cardinal. Bell aia, à vnhoia

di notte doppo 3 che fu recitata vna_>
comedia in lingua Francefe, Berga-
mafea,Venetiana,&Spagnuola_, ,

con quattro feruitii, feruita à otto

piatti, con otto Scalchi, & otto Tlin¬
ciano.

Primo feruitio.

Fiori di cedro conditi • lib. 16 piat-
ti 8

Scorda di cedro condita, lib. 16 piat¬
ti 8

fere di pùforti condite, lib. 16 piat¬
ti 8

Noci mofeate condite. lib. 16 piat¬
ti 8

firSche condite. lib. 16 piat¬
ti 8

Noci nojlrali condite^, lib. 16 piat¬
ti 8

M elioni conditi afe imi, & cofi tutte le
fopraferitte. lib. 16 piatti 8

MoflaccioliNapoletani, numero 40
piatti S

Calido ni di marzApane. numero 40
p/Wft 8

Bifiotti pifani con maluagia in bicchie¬

ri • nu. 40 piatti 8

Pìgnoccatì frefehi. numero 40 piat¬
ti 8

Ciambellegrojfe,fatte con oua, Tjtccaro,

piatte. mt . 40 piatti 8
àjogliatclle piene di bianco marnarci.

nu. 40 piatti 8

Capi di latte, feruiti con uiccaro fopra.
nu. 40 piatti 8

piatti 112.

Secondo feruitio.

'■{fateper lafìringa,fruite con

\uccaro fopra. lib. 20 piatti 8

Fatticci di caprio di fei libre per pastic¬

cio,feruitifreddi tagliati in fette nelle

caffè. nu. 8 piatti 8
lÀngue di bone falate, cotte in vino, ta¬

gliate infette. nu. 8 piatti 8

Alofìarda Francefe. piatti 13
fanoni noflrali con chiodi di garofani in

petto,feruitifreddi. nu. 8 piat¬
ti 8

Oline dt Spagna, numero 240 piat¬
ti 8

Vita frefea conferuata. lib. 24 piat¬
ti 8

Prejciutto cotto invino, &poi sfilato 5
fruito convuapaffa, capparetti, &

z.uccarofopra. lib. 16 piatti 8

Capponi fopramentati, feruiti freddi *
con floridi bugloffa fopra. num. 24
piatti S

Gelo di colore d''ambra alla Spagnola_> •
piatti 15

Salciccioni cotti in vino, tagliati in fet¬

te . lib. 12 piatti 8
Bianco magnare in forma di melo ri-

lem . piatti 8
fezx.i di cignale col callo, cotti in vino,

feruitifreddi. lib. 40 piatti 8

Sapore d'vua paffafatto con moftaccioli.
piatti 1 ì

T est e di ruffalotto cotte in vino, feruite

fredde con orpelle adornate , CT fori

fopra ,& fioco profumato artifciofo

iti bocca. nu. 8 piatti 8

Fagiani arrogiti allo fpedo,feruiti fred¬

di con zjicearo, & capp aretti fopra-* «
nu. 16 piatti 8

Cedro tagliato infette ,feruito con fale ,

Xuccaro, & acqua rofa. piatti 8

Ventrefea di porco falata, inuolta nella

rete,arrojtita allo fpedo feruita fred¬
da,con fugo di melangole, & zjtccaro

fopra. lib. 40 piatti 8

Corone di pasta alla reale piene di cre¬

ma. nu. 8 piatti S

Gelo di grugni, & orecchi di por col.alias

Francefe. piatti 13
Cine-
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Ciri carata alla F errar efe , feruita con Vn lauoriero di palla voto fatto n

cuccaro , & cannella fopra. piat- ùnga. ' piatti %
1 * . piatti 160

patti 19$

_ . Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
Terzo leriutio.. mani,fi muteranno faluiet-

. tecandide..
Pasticci di cotogne di quattro per pattic-

cio, nu. 8 piatti 8 Quarto >& vltimo fallino.

T or te bianche marjapanate.. num. 8

piatti 8 Neue di latte feruita con zuccaro [opra.
Pafticc di pere,di tre per patticcio.nu.40 , piatti 13

^piatti 8 Cialdoni fatti a /cartocci. nu. 500
Torte cannellate alla Venetiana., nu.% piatti 8.

piatti 8 Ciambellette di monache* nu.ijo piat-
P attica d'ofreghe , di quattro ottreghc ti- 8

per patticelo. nu. 40 piatti 8 Finocchio dolce verde, mond.o il gambe.,

Gffelle alla À4ilanefe. nu. 40 piat-- lib.6 piatti 8
ti S Stecchi in piatti con acqua rofa, nu. 40

Carciofani crudi ferititi con fale, CJ" pepe. piatti 8
nu. 40 piatti 8 Cedri [ani conditi. lib. 16 piat-

Cardi crudi feruiti con fale> & pepe. nu.. ti 8 ■

24 piatt i 8 J>olpa di cedri condita. lib. 16 piat-
Pere carauelle , cotte al calore del fuoco, ti 8

feruite con zuccaro fopra. nu.16 Scorza di cedro, condita, lib. 16 piaf~

piatti 8 ti 8
f ere,& mele crude,di piìf forte, nu.160 pere morafcole condite. lib.16 piat-

piatti S ti 8

C afcio-P armeggiano in fettuccie. lib.16 ferfiche condite. lib. 16 piatti S

piatti 8 Melloni conditi. lib. 16 piatti 8

Cafri marzolini di due libre l'vno fpac- Cetrioli conditi. lib.16 piatti 8
cati. nu.iz piatti 8 Gambidilattugaconditi. lib.16 pi at-

yirme di patta di pili forte, piene di gelo, ti 8 ^ (
& di bianco magnare, num.8 piat- Cocuzze piccole fané condite. lif.16

ti 8 piatti 8

'Oliue di Bologna. nu.140 piatti 8 Lazzarole condite. lib 16 piatti o

Vua frefea confettata. lib. 14 piat- Melangoletti conditi, lib. 16 piat¬
ti 8 ti 8 .

Tartufili flufati con olio ,fugo di melan- Limoncelli conditi. lib. 16 pe¬
gole,& pepe. lib. 16 piatti 8 ti 8 .

Tartufili crudi, ferititi con. fale ,&pepe. Scafi frefehi conditi. hb.16 ptat-
lib. 16 piatti 8 ti 8 , •

Ottreghe cottefula graticola,feruite con ptfelli frefehi conditi. lib- 1" f" a "
fugo di melandole,O" pepe. nu.160 ti 8 , , . ■ 0

piatti 8 " JSTefpole condite. lib.16 piatti S
Pajticcetti di mele appiè di quattro per Mandorlate verdi condite,

pafìiccio. nu. 40 piatti 8 piatti 8
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gfXffiutrtcotrWìo. lib.\6 piatti 8 l'vna. nu. 8 piatti 8
Radiche di finocchiocondite. lib. i6 Bergamino in fiat ole, di tre Libre /' vna.

piatti 8 tiu.8 piatti 8
Radiche di petrofemolocondite. lib. 16 Cannella confetta in fcatole, di tre libre

piatti 8 . l'vna. » k.8 piatti 8
Confetti bianchi in fcatole, di tre libre Cotognata in fcatole, di tre libre l'vna .

l'vna. »u.8 piatti 8 nu.8 piatti 8
Coriandoli confetti infcatole, di tre libre Gelo dicotogne infcatoline piccole, nu. 40

l'vna. nu.8 piatti 8 piatti 8
Anici confetti in fcatole, di tre libre l'v- Vifciole ingelo. lib.16 piatti 8

ria. nu.8 piatti 8 M'ometti difioriprofumati, num. 40
Mandorle confette infcatole,di tre libre piatti 8

tVna - . r .. r Vu *j iatt, i: 8 piatti 1 9 3
Arancetiiconfetti ih feditole ^ di tve libys

MESEDI MARZO-
PRANZO AL LI Vili. DI

Marzo, con va fenritio folo di Cori¬
na. & due di Credenza, feruito a due
piatti, con due Scalchi, Se due Tlin¬
ciatiti .

Primo feruitio di credenza.

VTOci mofeate condite induce aro a-
INi [ciotte. lib. 4 piatti i
fiori di cedro con diti in luce aro afeiutti.

lib. 4 piatti z
Caiii di latte, feruiti con zjiccaro fopra.

mio piatti 1
Fiadoni piccioli di fromentogrojfo. nu. 6

piatti i
Moflacciolì Napoletani, nu. io piat¬ti 2
iifiotti Pifani, con malvagia in bic¬

chieri. numero io piat-
ti 1

Tasìicci di caprioli fei libre l'vno canati
delle caffè,feruitifreddi,tagliati infet-

f e- nu. z piatti z
Maliarda amabile per fapore. piat-

-Ricotta frefeapajfata per la firinga, fer¬
uta con Jifecaro, & acqua rojafopra •
"M piatii z

Salciccioni cotti in vino,tagliati infette,
lib.4 piatti z

piatti zj

Primo feruitio di cocina.

Tor di tramenati con tre libre difalcic¬
ela, arrogiti alio [pedo,feruiti con me¬
langolo tagliatefovra. num. io piat¬
ti z

Pafliccetti di vitella battuta d'vna libra,
perpafficcio. nu. io piatti z

Teffe di capretto aleffate indorate con
otta, & fritte feruite conlimoncelli ta¬
gliati fopra. nu6 piatti t

-Animelle , & fegato di vitella con pre-
feiutto tagliato in fette, & foffritto, fer-
uito con fugo di melangolo,pepe, & [ale
fopra. lib.6 piatti i

C-appónigroJJì alejfati , coperti di macca-
roni Roman efebi, feruiti con cafcio,
\uccaro,&cannellafopra. nu.i piat¬
ti i

Pollanche ajfagianate,feruite con cappa--
retti, &%uc caro fopra. num.6 pi,it¬
ti Z

Panz.a di vitella ripiena alejfata , fer¬
ma con petrofemolofopra. lib. i z
patti i

Lon-
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a

lib. 4 piatti, z per forte

Mazzetti difiori profumati, num. io
piatti z

piatti

Lonza di yitella arroflita allo [pedo ,

/erutta con oliue fcnz'ojfo[opra. lib. 11

piatti z

Vua frefea di più forte conferuata. lib. 6
piatti z

piccioni fen^offoflati in adobbo, & frit¬

ti, feruiti con Xuccaro, & cannella [o-

pra. nu. io piatti z
jM ine (Ira di rifo ,[eruitacon 'tuccaro,

cafcio ,& cannella fipra. piatti j
piatti 15

Secondo, & vltimo feraitio di
credenza-;.

Torte herbolate alla Bolognefe. nu. z

piatti z

Torte bianche di cappi di latte, feruite,

con \uccaro fopra. numero z piat¬
ti z

Cardi, feruiti confale, & pepe. num. 4

piatti z

Carciofeti, cotti, feruiti con aceto ,[ale,

&pepe. nu. 10 piatti z

CENA COL MEDESIMO
ordine dei Pran¬

zo .

Primo feraitio di credenza.

IN[alate cotte di verzjtradipiù forte,piatti z per forte

Infoiate crude di verzura di più forte .
piatti z per forte

Infoiate di-piedi di capretto, nu.z piat¬
ti z

Fiorite di latte, feruite con Cuccavo, fo¬

pra. lib. 4 piatti z
Tortiglioni piccoli alla Lombarda.nu. 6

piatti z

Carciofi crudi, feruiti con fale, & pepe . Salciccioni, & lingue di bone cotte in "vi
nu. 10 piatti z

Tartufoli ftufati, con olio, fugo di melan¬

goli ,& pepe. lib. 4 piatti z
pere ,& mele di più forte, numera 30

piatti z

Cafcio f armeggiano infettuccie. lib. 4
piatti z

Cafcio jMaiorichino. lib. 4 piatti z
Marroni arrofliti,feruiti confale, zuc-

caro,& pepe. nu. 80 piatti z

Leiiata la touaglia,& data l'acqua alie_->
mani, fi muteranno faìuiette

candide .

Finocchio dolce frefeo, mondo il gambo.

lib. 3, piatti z

Stecchi profumati. num. 10 piat¬
ii 2

Neue di latte , feruita con zuccaro

fopra. piatti 5
Cialdoni fatti à [cartocci, numero 100

piatti 2

no, tagliate infette, in tutto, lib. 4
piatti z

Capponi fopramentati, feruiti freddi con
capuaretti, & Xuccaro[opra. num. 6

piatti z

Lonza di vitella arroflita allo [pedo,fer¬

uitafredda con limoncelli tagliati[o-

pra. lib. 12 piatti z

Sapor d'vuapajfa fatta con moftaccioli.

piatti 5
piatti 21

Primo feraitio di corina.

Cerudiate di fegato di vitella in la rete,

arroflite[u la grati cola,feruite con li¬
moncelli tagliati, & Xuccaro[opra-*.

nu. 6 piatti 2 a-
Tafl ice etti d'vccelletti di feiper pajtic-

cio. nu. 10 piatti z

follaflreHi piccolini, arrofliti allo [pedo,
feruiti con zuccaro, & capparettijo-

■L nu. 10 piatti z
f Te-
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Leuata latouaglia, &data l'acqua alle
mani , fi muteranno faluiette

candide.».

Tffte dì coretto fenz?ojfo ripiene coorte

di(alfi yer ^ e - m - 6 P iatu 1

Capponi appaftati alejfati, feruiti coti

pctrofemolo [opra, numero z piat-

Fricalfea due petti di capretto, con oua, Neue di latte,ferutta con cuccaro [opra,
(erutta con \uccaro j & cannella fo~ piatti 2

p ra , piatti z Cialdoni fatti à [cartocci. numer. 100
Mez-zJ capretti di dietro arrogiti allo piatti z

fpedo, ferpiti con oliue fen^offo[opra. Ciambellette di monache, num. 100
nu. i piatti z piatti z

polpette di vitella di mezjut libra l'vna Finocchio dolce verde,mondo ilga m b
arroftite allo [pedo, & poi sbruffate.lib. z piatti z
convitapaffa ,feruite confuofaporfo- Stecchi profumati. nu. io piatti z

pra. nu - -° piatti z Conditi, & confezioni à beneplacito .

Minefira Ongarefia, feruita con z.uc- piatti z
curo, & cannella/opra. piatti 5

bigotti di cabrato ripieni alejfati coperti
d'agliata. nu. z piatti z

piatti 2-5

Secondo, & vltimo feniitio di
credenza.

Torta dirifo, Cernite con zjuccaro, &

pignoli confetti fopra. num. z piat-
ti 1

Torte d'herbealla Bolognefe. numero z

piatti 1

Tartufili crudi,ferititi con fale, & pepe.
lib. 4 piatti 2

fafticcettidi pere di tre pere per paHic-

cio. m. 10 piatti z

Vn lauoriero di pafla voto. piatti z

Carciofani cotti, feruiti con aceto, fale,

& pepe. nu. 10 piatti z

Vere, G" mele dipiù forte, numero 40
piatti 2

Cafei marzolini di due libre l'vno fpac-

Ad alletti di fiori profumati, num. 10

piatti z

piatti 35

PR A N ZO ALL I XV. DI

Marzo, con due feruitii di corina, &

tre di credenza , feruito afei piatti
con fei Scalchi, & lei Trincianti.

B

coti.
nu.$ piatti

Marroni arrcfliti, feruiti con fale, zjuc-
earo, & pepe. numero 80 piat¬
ti 2

Primo feruitio di Credenza.

1fiotti Pifani, & Roman efihi con
maluagia in bicchieri, num. 30

piatti 6

Calie doni di marzapane, numer. 50
piatti 6

Sfogliatelle fatte con butiro, & pignoli

ammaccati per dentro, numero 30
piatti 6

Capi di latte feruiti con tyccaro fopr a.
nu. 30 piatti 6

Pafticci di vitella di fei libre per pa.Ftic-

cio. nu. 6 piatti 6

C edro tagliato in fette,feruito con fale ,
ZMecaro, & acqua rofa. piatti 6

preficiutto, & falciccione cotto in vino

tagliato infette, in tutto. lib. iz
piatti 6

Vua frefea dell'anno paffato confinata.
lib. iS piatti 6

Oline di Spagna, numerò 60 piatti 6
Ano, Lom-

vi
ilÉ
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con petrofemolo [opra. lib. 30 piat¬ti 6

Lomboli di vaccina flufataalla Fene-
tiana. lib. 36 piatti 6

Ai osi ardaforte perfapore. piatti 10
piatti 70 : oua.

Primo feruitio di corina.

Croflate di polpe, &gropponi di venti¬
quattro piccioni, & fette di gola di
porco. nu. 6 piatti 6

pollaftrellipiccolini fiati in adobbo reale
& poi fritti,ferititi con cuccar 0, &
cannella. nu. 30 piatti 6

Brijauoli di [chi èva di vitella, arrojìiti
fu la graticola, ferititi con fugo di me¬
langolo, & zjuccaro fopra. numer. 30
piatti 6

Fegatelli di vitella in la rete tramezz¬
iate con lei libre di falciccia, arrogi¬
ti allo fpedo, feruiti con fugo di me¬
langolo fopra. nu. 60 piatti 6

Pollanche ajfagianate ,feruite con z,uc-
caro,&canarini [opra- numero 18
piatti 6

Trippa di vitella allejjata >fornita con
cafcio , & cannella fopra. piat¬
ti 10

Teffe di capretto fen^ojfo ripiene me"{-
ze alefjate,& poimuolte nella rete,
arrofltte allo fpedo, con z.uccaro,&
cannella/òpra. numero 18 piat¬
ti 6

Aiezi capretti di dietro, arrofìiti allo
fpedo,feruiti con Truccar 0, & fugo di
melangole fopra. numero 6 piat¬
ti 6

Piccioni di meza piuma, arrofìiti allo
fpedo, feruiti con melange le tagliati,
nu. 10 piatti G

piatti 58

Secondo feruitio di corina.

j4natregroffe bollite, coperte di papar-
delle,feruite con cafcio, zjuccaro, &
cannella fopra. nu. G piatti 6

petto di vitella ripieno aleffato, feruito

Celo di piedi di capretto informa d'i
piatti 10

Pottaggiodifchinchicon herbuceie, le¬
gato con oua. lib. 10 piatti 6

Al ezi capretti dinanzi alejfati, feruiti
con fiori fopra. numero 6 piat¬
ti 6

Sapor bianco d'amandole. piatti 10
C apponi groffi alejfati conpezjJ di mor¬

tatele, feruiti con effe mortatelle , &
petrofemolofopra. numero 6 piat¬
ti 6

Polpettoni di vitella, stufati con vua~>

paffa, d'vna libra, & tre onde per
polpettone. nu. 24 piatti G

Torte bianche di ricotta pecorina , &
pignoli confetti. nu. 6 piatti 6

Vaccina falprefa aleffata, feruita con^
mentuccia fopra. lib. 36 piatti 6

Adoflarda amabile per fapore. piat¬
ti 10

piatti 78

Secondo feruitio di credenza.

T orte di pere, & mele appiè, e polpe di
fagiani. nu. 6 piatti 6

Torte di farro, feruite con Tjtccaro, &
cannella fopra. numero 6 piat¬
ti G

Care tofani cotti, feruiti con aceto, & pe¬
pe. nu. 50 piatti 6

Cardi crudi, feruiti con fai e, & pepe .
nu. 11 piatti 6

Pafticci di tartufali, d'vna libra per pa¬
licelo. nu. 30 piatti 6

■Carciofani crudi, feruiti con fale,& pe¬
pe. nu. 30 piatti G

Tartu foli crudi,feruiti confale, & pepe.
nu. 80 piatti G

Pere, C mele di più forte, numero 90
piatti 6 ,

Cafcio Romanefco. Hb- 11 P iat ~
ti 6 „

Ca-
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C a /èitPan»^ an0 ' fcttuccie. lib. 8 Salciccioni, & lingue di boneJ.alate, cot-

piattt 6. te in vino, tagliate in fette, in tut-
Ftufit ca dell'anno paffato conferitati*to. lib. 11 piatti 6

liti. 1 6 piatti 6 ' Prefciutto cotto iti vino, & poi sfilato,fer¬

nette di latte , feruita con ztfccarofo- uito con vita pajfa, aceto rofato, &

pra. piatti 10 zite carofopra. lib. 9 piatti 6
Ci al doni fatti a[cartocci, numero 300 Oline di Bologna, numero 100 piat-

ytatti, 6 ti 6
Cumèellette di monache, numero 100 Vuafrefca conferuata. lib. 18 piat-

piatti 6 ti 6
piatti 88 Ojfellesfogliate, fatte con buttiro.

piatti 6

Icuata la touaglia ,& data l'acqua alle piatti 54
manici muteranno faluiette

candido . Primo feruitio di cocina.

Terzo feruitio di credenza.

finocchio dolce verde, mondo il gambo.

lib.4 piatti 6
Stecchi con fiori i n mazzetti- nu. 30

fiat ti 6 per forte
Ckldoncini fatti di mollica di pane, &

'{iiccaro. nu. 5 co piatti 6

CiarMlette fatte con oua, & Xuccaro.

nu. 500 piatti 6
Cedri farti cantiti inzuccavo, C altre

conditureafeiutte. lib. 11 piatti 6
per forte,

Cimfettiontiianche di più forte a bene¬

placito., lib. iì piatti 6
piatti 36

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo ante-*

fcritto.

Primo feruitio di credenza.

Mofiacciolr Napoletani, ò Roma-nefehi. lib. ■piatti 6
^alieioni di marzapane.- numero 30

piatti 6

Cqì di latte,f '.rutti con jttccarofopra.?o piatti 6

Itifalate cotte , & crude di piti forte^s .
patti 7

Piccioni di torre arrofliti allo fpedo, fer¬

ititi con fiori di finocchiofopra. nu. 3 o

piatti 6
Anatreftufate con venirefea di porco

m. 11 piatti 6

Zinne di vaccina alejfate tagliate infet¬

te, &poifritte coperte d'agliata, lib.
18 piatti 6

piccioni graffi ripieni cotti con cauoli Bo-

logneft, & fei libre di ceruellate,fer¬

iti ti con effi cauoli, & ceruellate fo¬

pra .■ nu. 30 piatti 6

JMezi capretti dinanzi alejfati, Jeruiti

con petrofemolo fopra. numero 6

piatti 6

paflicci di polpette di vitella di fei libre
l'vno. nu. 6 piatti 6

Lingue d.i vitella meze alejfate inuolte

nella rete, arrostite allo Jpedo, coperte

di mojlarda amabile ,feruite con pi¬

gnoli confetti fopra, num. iz piat¬
ti 6

Seccaticcia frefea aleffata, feruita con,_

petrofemolofopra. lib. 36 piatti 6

FricaJJèa, cioègrattonata di piedi di vi¬
tella. nu. 18 piatti G

Code di caflrato alejfate, & poi ar-
roBite fu la graticola,feriti te con ace¬

to rofato, & xjtccaro fopra. lib. 36
piatti 6

piatti 60
A ad 1 Se--
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Secondo feruitio di cocina.

Capponi groffi arrogiti alloJpedo,foniti

con capparetti,& cuccavo fopra.nu. i z

piatti 6
'Piccioni di colombaia in brodo lardiero

concimedifaluia. nu.$ o piatti G

Zigottidicafiratto ripieni arroftiti ali»

/pedo ,feruiti con fugo di limoncelli fo-

pra. nu.G piatti G

Sapor Francefe in piatti. piatti io

Pollanche noftrali aleffate con nauoni

gialli, & fei libre difalciccia Lucche-

fe ,feruito ogni cofa infieme con cafcio,
& cannella/opra, numero n piat¬
ti 6

Celo di carne con fette diprefciutto cotto

invinofotto. piatti io

Lonz^a di vitella arroftita allofpedo,fer-
uìta con oliue fenza offo fopra. lm$6

piatii 6

JVLaccaroni Romanefchi, tramenati

con fette di prouatura, feruiti con ca-

fcio,xMccaro,& cannellafopra. piat¬
ti 6

T or te bianche, feruite con zjuccaro, &

cannella.fopra. nu. G piatti G

Vn lauoriero di pasta fatto con latte,paf¬

futo con la firinga, fornito con zjuccaro
fopra. piatti G

piatti <58

Secondo feraitio di credenza.

Torte verdi con pignoli ammogliati per

dentro. „ nu. 6 piatti 6

Torte difaluiatacon cihbibo fenzJanime
dentro. nu.G piatti 6

Fatticci di pedoni di carciofani con ca¬
fcio, emedolla di bone per dentro, di

dieci per pafliccio. numero G piat¬
ti 6

Cardi crudi,feruiti con fale,&pepe. nu.
9 piatti 6

Tarticoli ftufati con olio, fugo di melan¬

goli & pepe. lib.11 piatti 6

Ta rt uf oli crudi, feruiti con [ale, & pepe.
hb.11 piatti 6 t F

Carciofani crudi,feruiti con file,&pepe.
nu.2,0 piatti 6

Fastice etti di pere,di quattro pere per pa¬
fliccio. nu.io piatti G

Pere,& mele di piùfirte. nu. 90 piat¬
ti 6

Cafci marzolini di due libre l'vno fpac-
cati. nu.G piatti G

Cafcio Farmeggiano infettuccie. lib.S
piatti G

Neue di latte, femita con zjuccaro fopra.
piatti 10

Cialdoni fatti a fcartocci. num. 270
piatti 6

Ciambellette. nu.i 00 piatti G

piatti 88

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno le faluiette

candide.

T erzo, & vi timo feruitio di
credenza.

F inocchio dolce, verde mondo il gambo.

lib.jf piatti 6

Stecchi profumati. nu.^o piatti 6

Condite di più forte à beneplacito, lib. 11

piatti 6 per forte

Con fett oni di più forte a beneplacito.
lib.ii piatti 6 per fòrte

Mazzetti dijiori lauoratoilpiede d'oro,

&feta. nu.$ 0 piatti 6
piatti 30

PRANZO ALL'VLTIMO DI

Marzo , con quattro feruiti; di Cre¬

denza:, & quattro di Cocina, feruito à

dieci piatti, con dieci Scalcili, & dieci
Trincianti.

N
Primo feruitio di credenza.

Oci confette afciutH. lib- piat¬
ti 10

Ver-
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pirfiche confette afciutte. lib. 2.o piat¬

ti to lib.io

fiotti IO i l
Pere di più forte confette afciutte • lib¬

ico piatti io
Melloni conditiafciutti. lib• io piat-

Scorz.e di melandole condite afciutte**.
lib. io piatti io

Tutte le dette confetture, & conditure,
hanno da e (fere condite in

zuccaro.

AioftaccioUNapoletani, nu.50 piat¬
ti 10

Bifcotti Romane/chi con maluagia in
bicchieri. nu.50 piatti 10

pitoccati frefebi. nu. 50 piatti 10
Morfei letti di marzapane, numero jo

piatti 10
Capi di latte ferititi con Tuccaro fopra-j.

nu. jo piatti .10
Ciambellettegroffì. numero 50 piat¬

ti 10
Fucaccine sfogliatellefatte con butiro.

nu.50 piatti 10
Fiorita di latte di pecora , ferma con

vtccaro Copra. lib. 20 piatti 10
Butiro frcfcojauato con acqua rofa paffa-

toperla fìringaferuito con ZMCcaro fo¬
pra. lib. 20 piatti 10

piatti 150

Secondo, feruitio di credenza .

Vafliccidicaprio,di fei libre per pattic¬
elo, feruitifreddi, tagliati infette nelle
f #- _ nu. 10" piatti 10

Cedri tagliati infette, feruiti con fale,
\ttccaro , & cannella fopra. piat¬
ti 10

tingtie di bufalo falate, cotte in vino, ta¬
gliate in fette. nu.io piatti 10

Fanoni noftraligiouani,arrogiti allo fpe¬
do, feruitifreddi, con tappar etti, &

zjtccarofopra. nu.10 piatti 10
Sommata alejfata, tagliata infette, co¬

perta di mostarda amabile. lib. 20
piatti 10

Fi adone e Ili difarro,feruiti freddi, nu. 50
piatti 10

Oliue di Spagna. nu. 450 piatti io
Vuafrefcadipiu forte conferuata. lib.} o

piatti 10
Tortiglioni piccoli ripieni di medolla di

boue,zMccaro,& vua paffa. num. 3 q
piatti 10

piatti 90

Primo feruitio di corina.

Ortolani arrogiti allo f pedo con fua cro-
flata. nu. zoo piatti 10

Pollafirelli piccolini ripieni impillottati
minuti, arrogiti allo fpedo, feruiti con
cappanni, lue caro, Ò' fugo di melan¬
golo fopra. nu.50 piatti 10

Croftate di gropponi, & polpe di feffanta
piccioni, con venti libre ai compofìtio-
nedifalcicciagialla. num. 10 piat¬
ti 10

Tomafelle di fegato di vitella , inuolte
nella rete fritte, di quattro onde l'vna
feruite con fugo di melangole, zjuccaro,
e cannella fopra- num. 150 piat¬
ti 10

Animelle di vitella inuolte nella rette
tramenate, confalcicela Aiodenefe,
arrostite allofpedo,feruite con fugo di
melangole , & zmc carofopra, in tutto,
lib. 40 piatti 10

Frtttura aanimelle di capretto fegato di
vitella, & gola di porco falata,feruita
con fugo di limoncell'hpepe, & zmccaro
fopra. lib. 40 piatti io

Polpette di vitella ripiene arruffate allo
fpedo,feruite con vua paffa cotta in vi¬
no , & zjuccarofopra, di quattro onde
di carne per polpetta. numero 150
piatti 10.

Fricajfeadi fei mcz.i lepri dinanzi > ccn
cipollettefojfritte t& mentuccie,feruita

con
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con T^tccaro, pepe, & cannella [opra,
piatti io

P astice etti di polpe di vitella battute d'~
yna libra per pajliccio. numero, jo
piatti io

Tortore tramenate con foglie di faluia,
arroflite allo[pedo, con fita ero fiata.
nu. 50 piatti 10

piatti 100

Secondo faiiitio di cocina.

Boccacci arrogiti allo {pedo, ferititi con
[uaftppa [otto.. numer. 50 piat¬
ti 10

Starne arroflite allo fptdo feruite con li¬
mone elli tagliati^ & 'fuccaro, & can¬
nella /opra.. nu. 50 piatti 10

Pdìicci di piccioni domeflici, di quattro
per pafticcio, confette de gela di porco

[alata dentro. numero 10 piat¬
ti 10

Lingue di vitella in la rete, arroflite allo
fpedo,feruite con fugo di melangole ,
& \uccaro [opra, numero 10 piat¬
ti■ 10

Croflate d'occhi, & ceruélla di capretto }
& fette d.i[ommata aleffatd. num.i o
piatti 10

Pollanche d'India ripiene di tordi, & di
pedoni di carciofani alejfate• arroflit e
allo[pedo,feruite con capparetti, &
zuccaro[opra. numero 10 piat¬
ti 10

S alfa di mele granata piatti 17
Pafticci di fagiani, ferititi caldi, didue

per pas ticcio. nu. 10 piatti 10
Melj capretti di dietr». arrogiti allo

[pedo , feruite con tnelangole tagliate
[oprar nu. 10 piatti 10

Celo di carne in quadretti piatti 17
piatti 114

Terzo feruitio di corina.

T efi e di capretto fentCofo ripiene alejfa- -
tè, coperte di gineflrata, feruite con_•

z.uccaro,& cannella[opra . nu ìo
piatti 10 ' 5

Capponi alenati, [erutti con petrofemolo
[opra. ^ nu. 10 piatti 10

Salcicciom Bolognefi, ale[fatìmm\m ,
[erutti conpetrofemolo[opra. Uh. 30
piatti 10

Pasticci d'anatra di terra di due per pa¬
fticcio, con[ua[al[a dentro, num. 10
piatti 10

Lombali di [eccaticcia ftufati alla Ve¬
neti ana. lib. 60 piatti 10

Gelo in bocconi di color d'ambra, piat¬
ti 17

Bianco magnare in diuerfs forme, piat-
ti 17

Torte, di pere, & mele appiè maraapa-
nate. nu. 10 piatti 17

paflicci di pollanche noflr ali, ai due per
pafticcio. nu. 10 piatti 10

Schiena di caprio in brodo lardiero. lib.-
10 piatti 10

Petto di vitella aleffato, fruito conpe-
tro[emolo[opra. lib. 40 piatti 10

Meù capretti dinanzi aleffatt, fruiti
con fiori diborragine [opra. num. 60
piatti 10

Sai fa verde in piatti.. piatti 17
piatti 1 j 1

Qiiai:tO;& vltnrto feruitio di
cocma .

Spalle di castrato inuolte nella rete ri¬
fatte, arroflite[u la graticola, [entite
con[ugo di melangole, & zjtcca.ro fo-
pra. " nu. 10 piatti 10

Zigotti di rufalotto arrogiti allo fpfdo ,
ferititi con pez.z.i di cotogne Jhfatifi-
prà. nu. 10 piatti 10

Oliue di Cicilia.. nu. 3 00 piatti 10
Vua frefeadell'anno pajfatoconferuata.

lib. 30 piatti 10
Fabiani gròfi ripieni di tart/coli, arro¬

giti allo[pedo,ferititi con capparetti,
& z.ttccaro[opra. numero io fiat-
n 10 Mi-
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Mfallirà di viuarole, fatta con otta, &
hitittottute;[entità con Juccaro > &
cawielU fopra. piatti i7

Ionia di vitella arrojtita allo [pedo ,

fermi a con melangole tagliate [opra,
tib. 60 piatti 10

Paflicci di cotorne di due per pafliccio,

con fette dimortatelle per dentro, nu.
10 piatti io

Codigli allo [pedo, coperti di broncpro ,

feruiti con pignoli ammogliati f opra.
nu. 10 piatti io-

Capretti picciolini di latte pelati, ripieni
d'vccelletti, arrostiti allo[pedo, fer¬
uiti caldi. rat. 10 piatti 10

Gelo à foggia di ventrefea. piatti 17

Torte di cotogne, & mele appiè, nu. 10

piatti 10
piatti 1^4

Tcrzo fauino di credenza.

fS.icfftti piccoli pieni di latte ,& roffi
d 'oua. nu. <jo piatti 10

ftjìicettti d'-oBreghe, (iroiutndofene )

diventi per patticelo. numero 10
piatti 10

Pafticcetti di pere, di tre per pafticcio .
nu. 50 piatti 10

Torte bianche con ricotta pecorina, &

fugo di mele appiè, numer. 10 piat¬
ti 10

Torte verdi alla Bolognefe. numer. 10
piatti 10

Dui lauorierì di pafla diuerfi, vuoti .
piatti 10 per forte

Gelo pajjato perlafiringa. piatti 17
Oiìreghe cotte fu lagraticola , feruite

con fugo di melangole,& pepe. nu. zoo
piatti 10

Vtreguaile con ZMecaro,feruite con foli-
gnata fopra. numer. 300 piat¬
ti \o 3 f

Cardi, feruiti con fale, & pepe. nu. 2.0
Ptatti 10

Filmetto Napoletane. numer. 10
piatti 10

y\ T ART O. $7/

Care tofani crudi feruiti con falf, & pe¬
pe . nu. fo piatti 10

Vere di più forte cotte infapa , cioè ma¬

fia cotto, feruite con 7jtcca.ro fopra .
nu. 100 piatti 10

fere, & mele crude di piùforte, nu. 150
piatti 10

Cafci marzolini di due libre F vno fiac¬

cati. nu. 15 piatti 10

Rauiggioli Fiorentini.' hb. 10 piat¬
ti 10

Cafcio Parmeggiano in fettuccie. lib. zo
piatti 10

T artufoli stufati con olio fugo di melan¬

gole,& pepe. lib. 10 piatti 10

Mandorlettefrefchefpaccate. nu. 800
piatti 10

Oline di Spagna. numero 300 piat¬
ti 10

Vuafrefca dell'anno paffato conferuata.
lib. 10 piatti 10

Nefpole mature. numero 500 pia¬
ti 10

Pere carauelle, cotte al calore del fuoco,

feruite con folignata fopra. num. 54
piatti 10

Neue di latte ferma con z.uccaroJcpra.

piatti 17

Cialdoni fatti à/cartocci. num. 500

piatti 1 o
Ciambcilette di monache, numero 800

piatti 10

piatti 184

Leuàta la touaglia, & data l'acqua alle
mani,fi muteranno le faluiet-

tc candido.

Quarto, & vltimo feruitio di
credenza.

Finocchio dolce verde, mondo ilgambo.
lib.% piatti 10

Stecchi in piatti con a cqua rofa. nu. $ q
piatti 10

Ceurifitit condi'ti. hb. io piatti 10
Poi-
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Polpa di cedri condita-), lib . io pat¬
ti io

Pere mofcarole, condite, lib. zo piat¬
ti io

Pe re di più forte condite, lib. io piat¬
ti io

per fiche condite. lib. io piatti lo

Ai elioni conditi. lib. io piat¬
ti 10

Cetrioli conditi. lib. 20 piatti 10

Cocu\z.e fané intiere condite. lib. 20

piatti 10
Cambi di lattuga, conditi, lib. 10

piatti 10

La7yZ~arols condite, lib. 20 piatti 10
Adelangoletti conditi. lib. 20 piat¬

ti 10

Confetti graffi bianchi in fcatole, di due

libre, e meXa l' vna co fi le fottofcritte.
nu. 10 piatti 10

Coriandoli li/ci. numero 10 piat¬
ti 10

C orlandoli gricci, numero 10 piat-

^ ti 10

Amandole confette, numero 10 piat-

| ti 10

Anaci confetti. nu. 10 piatti 10

A rane etti confetti, numero 10 piat¬
ti 10

pignoli confetti. nu. 10 piatti 10
Cannella confetta, numero 10 piat¬

ti 10

Seme di mellone confette, numer. 10

piatti 10

Bergamini. nu. 10 piatti 10
Jr inocchio dolce confetto in pannocchie.

nu. 50 piatti 20

Monetti di fiori profumati, num. 5 o

piatti 10
piatti 2)0

CENA CON IL MEDESIMO
ordine del pranzo ante-

fcritto.

Primo feruitio di credenza.

INf date di verdura cotte, & crudelidi più forte. piatti 10 per forte

lnfalate di capparati, ~pua paffa, cuc¬
car o,& aceto rofato. lib. 10 piat¬
ti 10

lnf alate di piedi di caprette, num. ico
piatti 10

Cedro tagliato in fette, feruito con (ale,
Truccar0, C acqua rofa. piatti 10

Mostaccioh Napoletani, numer. 50
piatti 10

Morfellettidi marzapane in diuerfc^
foggio. nu. jo piatti 10

Capi di latte, feruiti con zuccaro fopra .
nu. jo piatti 10

6elo di più colori in diuerfe forme, piat¬
ti 10

Oue dure fpaccatein infalata. nu. 50
piatti 10

Vermicelli di butiro feruiti con "Xv.cc aro

fopra. lib. 20 piatti 10

Tartufoli acconci in infalata. lib. 1 j

piatti 10
piatti 127

[Secondoferuitio di credenza.

Galli d'India arrofliti allo fpedo, arma¬

ti il petto di coriandoli confetti ferititi

freddi. nu. 10 piatti 10

Sapore d'vua fatta afoggia di mostar¬
da. piatti 10

Oliue di Napoli. nu. 500 piatti io

Vuafrefca dell'anno paffuto, w- 30

piatti 10
Capponi fopramentati, [ertati con cap-

paretti,& auccaro fopra. num. 20

fatticci diprefeiuttoche primafìaslat 0



mei
piatti io

L I B

lifri libre per

fatticci di ruf,'alotto difei libreperfa¬
tticcio,ferititi freddi, tagliati in fette
nelle caffè. nu. io piatti io

Sommata cotta in vino,tagliata infette,
feruita configo ai melangole,0 \uc-
carofopra. Hb. 4 U piatti io
offarda amabile per fapore. piat-

fi 17
lo>iz.a di porco fiata in adobvo arroflita

allo (pedo,[entità fredda con limon-
celli tagliatifopra. lib. 60 piatti 10

Gtlo di più colori in cannonigroffi àfog¬
gia ai cacume. piatti 17

piatti 124

Primo feraitio di corina.

7" ale di vitella piccole pelate aleffate^,

feruite intiere coti melangolo in boc¬
ciò" fiori fopra. nu. 10 piatti 10

Jcllitncbed'India aleffate con cardi
& quindici libre di cervellate, feruite
con effi cardi, & cernei late fpoluerif^
zatte di cafcic, Xuccaro, C cannella
fopra. nu. 10 piatti 10

Tetto di vitella ripieno aleffato, ferutto
con petrofemolo fopra. lib. fo piat¬
ti 10

Chì ne di manzo A filanefe[alata, alef-fataferuita con floridi borragine fo-
P'ca. lib. jo piatti 10

Cerudiate di zinne, (Sfegato di vitella
battuta, im.olte nella rete, arroflite
allo[pedo,[rruitecon mofìarda[opra,
hi', /o piatti 10

Taflicci di 'sìarne di tre per pafticcio con
[uafalfi dentro, numero 20 piat¬
ti 10

ìiccioni [enzjojfo slati in adobbo, & poi
fritti,ferititi con zjtccaro, & cannella
{opra. n u. jo piatti 10

•4nne di Vaccina aleffate, voi inuoltc >
nella rete, arroflite allo fpedo, (truite
eonfugo di limoncelli, & laccar0 fo-
t ra ■ lib.Afi piatti 10
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nu. 10 C apponi groffi aleffati, coperti di tortel-
letti, feruiticon cafcio, zjtccaro , &
cannella [opra. nu. 10 piatti 10

Bianco magnare in piatti [eruito con
\uccaro ,&grani di mele granate

[òpra. piatti 17
piatti 107

Secondo feruitio di corina.

Starne arroflite allofpedo, feruite con
capparetti,&zjuccaro[opra. nu. 40
piatti 10

Leprotti arrogiti allo [pedo, coperti di
ciuiero,ferutti con pignoli ammogliati,
fopra. nu. 20 piatti 10

Pafficci d'anatre d'India d'vnaperpa¬
fticcio con fua falfa dentro, num. 10
piatti 10

fauoni noslrali arrosliti allo fpedo,pieni
di tartufoli, & cer ucllate. num. 10
piatti 10

Anatrelle di terra faluatiche di piedi
rojji in brodo lardiero. numero 10
piatti 10

Sal[adi pano. piatti 17
Suppe di capriottata con polpe di qua¬

ranta piccioni arrosliti allo fpedo [ot¬
to. piatti 10

Fagiani ripieni di finocchio incartati,
arrnfliti allo fpedo, ferititi con oline
fe'fffoffofopra. nu. 20 piatti io

Torte di prugne, &mele, appiè marz.a-
panate. nu. io piatti 10

Piccioni domeflici ripieni fitifati con na-
uoniy& cer udiate , .libre 1 f. & con
cafcio, zjiccaro,e cannella, num. 40
piatti 1o

Gelo con lancette di cappone Cotto, piat¬
ti 10

piatti 11 7

Terzo feiuitio di corina.

Tc[e di caprettofenz'offo ripiene diconi-
fofittone 'di cervellate, al r fa te, Ji ; rute

libò ' con
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con Jalfa verde [opra. numero 50

piatti 10
Gallinenottrali alejfate, coperteci ca¬

lteli Bologne fi, & barbaglia di porco

ale fata con efi cavoli. numero 10

piatti 10

j\ìez*zj capretti didietro arrogiti allo

Jpedo, feruiti con capparetti, & cuc¬

car ofopra. nu. 10 piatti 10
T or di, & lodole, cauati gl'interiori, ar¬

rogine allo fpedo, coperti di bronegro ,

feruiti con amandole confette, G" \uc-
' caro, &cannella fopra. num. 150

piatti 10

fafticci di quarti di capretto dinanzi di
due per patticelo, numero 10 piat¬
ti io

Piedi di vitella aleffati, & poi fritti,fer¬

uiti con mostarda amabile fopra. nu.

2.0 piatti io

Portaggio diponta di petto di vitella ,

con cipollette battutte, & altre ma¬
terie. l'b. 30 piatti 10

fafticci di polpa di rufalotto battuta al-

l'Ongarefca, di cinque libre per paflic-
c io. nu. 10 piatti 10

Ginesirata per mineflrata, [cruita con
cuccar 0, & cannella fopra. piat¬

ti 47 ,
Gelo con méXz*e tefle di capretto alejfate

fotto. piatti 17
piatti 104

Quarto, & vltimo feruitio di
cociiia.

Agnelletti di latte intieri pelati, ripieni

arrogiti allo fpedo. numero io piat¬

ti IO i-r i-
Tafticci di lomboli di fece alticcia di Jet li¬

bre per pasticcio, numero 10 piat¬
ti 10

Lo-n\a di vitella arroflita allo Jpedo,

feruita con oliuefenzjojfo fopra. lib.60

piatti 10

Polpettoni d'vna libra e mez,z.a di carne

magra di ruf alotto Bufati, m 40
piatti 10 4

Tattica di capponi groffi d'vno per Pft -

fticcio. m . I0 {latt( ro

Anatregroffe arroflite allo fpedo, feruite

con pedoni di carciofani cotti fopra .
nu. 10 piatti 10

Vnafrefea dell'anno pajfato. lib. 50
piatti 10

Torte di fagioli. nu. 10 piatti 10

Zigotti di caprio arroflitì allo fyedo,fer¬
uiti con cipolle foffritte fopra. nu. 10
piatti 10

Schiena di cignale in brodo lardiero .

lib. ) o piatti 10

Gelo digrugni, & orecchi diporco, piat¬
ti 17

piatti 117

Terzo feruitio di credenza.

figli fi le medefime viuande, O" condite,

& confettioni che fipigliano nel pran¬
zo .

PRANZO NELL'ANTESCRIT-

to mefe in giorno magro d'vn fto-
rione Colo, il quale potrà feruire d'o¬

gni mefe in Roma, & in altri luoghi,
doue fe ne trouaquafi fempre, con
due feruitii di Credenza , Se due di

Cocina, feruito à cinque piatti, con

cinque Scalchi,& cinque Trincianti.

Primo feruitio di credenza.

Plglifi le viuande della Credenta,fe¬condo i mefi cofinel principio, co¬

me neli'vltimo, il fìmilefacciafti» la
cena-j.

Primo feruitio di cocina •

Brifauoli di fior ione Flati in adobbo, ar¬

rostiti fu la graticola fpoluen \?~ d "

fiori di finocchio, pepe, & fale- l'b- 3°1
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p fiicci sf 0$ iat i di pancia di florione
battuta, di quattro libre per pasticcio

fftefeolatacon yua [pina, menta ma-
iorana, & vuapajfa. mira, y piat¬
ti 5

CroBate di latte ,&fegato di Storione .

»?/. 5 piatti j
Frittata d'oua di fior ione, numer. 5

piatti f
Tmafelle di polpe di florione, di quattro

onde l'vna. nu. 7<j piatti 5

Mineflra di pifelli con pancia di fiorio-
ncs. ///>. 20 piatti 5

Tot aggio di latte di Borione con herbi-
cine. piatti 8

Pe7z~i di fiorione di cinque libre l'vno

cotti in vi, 10, con pepe, & cannellau,

coperti di moBarda amabile. nu. j

piatti j
piatti 4$

Secondo feruitio di corina.

Pizzi di fei libre l'vno di Borione cotti
con acqua, &fale, ferititi con pctro-

femolofopra. nu. j piatti 5

Saf or bianco d'amandole. piatti 8

Tajliccetti sfogliati pieni di latte di Bo¬
rione d'vna libra per pafliccio, nu. 25

piatti 5

Fegato, & latte di fi or ione fritto, feruito

con limoncelli tagliati[opra. lib. 15
piatti 5

Brifauoli di florione Bati in adobbo fot-

testati,fermi con petrofcmolo fojfrit¬
to,[ale, Cr melandole tagliate (opra.

lib. $o piatti y
Minestra di Borione battuto con her-

buccie. Hb. x j- piatti 8

Pasticci di Borione, di fei libre con pru¬
gne fecche dentro. nu. 5 piatti j

C "da di florione {corticata, tagliata in
ruotoli ,arroflita allo [pedo, feruitet->

con fugo di limoncelli,pepe, & [ale (0-

rJ rcl '.. . 20 piatti 57
orte di polpe di florione. nu. 5 piatti 5

piatti j 1

CENA COL MEDESIMO

ordine del pranzo.

Primo feruitio di cocinn.

Tefta di Borione cotta in bianco, feruita

con petrofemolo jopra. numero 1

piatti 5

Sapor bianco in piatti. piatti 8

fetidi florione fotte flati con prugne ,

&vifciole fecche. lib. 20 piatti 5

polpette di florione, di quattro onciaS

l'vna arroflite allo (pedo, feruite con

vua pajfa cotta in vino, 0" zjiccaro fo-

pra. nu. 75 piatti 5

TeTz-i di Borione gròffì quanto l'oua, tra¬

menati con foglie di lauro,arrofliti al¬
lo fpedo,con la croBata come l'anguil¬

le,feruiti con fugo di melar/gole, &
xjuccarofopra. lib. 25 piatti 5

Budelle di florione, cotte à modo di trip¬

pe, con herbicine,[eruite con pepe, &

cannellafopra. piatti 8

Brifauoli diflorione fot te flati, lib. 30
piatti 5

Fanz-adi Borione mifaltata , & poi

alejjata con acqua femplice, feruita-j

con petrofemolo fopra. lib. 20 piat¬

ti . ;

Agliata d'amandole per fapore. piat¬
ti 8

FeXfi di Borione in potaggio alla Te-

defca- lib. 20 piatti 5
piatti Y)

Secondo feruitio di corina.

PaBicci di pancia di florione, di quattro•

libre per pafliccio, con pe\z.i di cafcio,

menta, & maiorana, & vua pajfa-,

dentro. nu. 5 piatti 5
Schiena di florione [corticata, & ta¬

gliata fottile, come le tagliatelle,[rit¬

ta nell'olio, feruita con petrofemolo ,

fugo di melangole, & pepe [opra. lib.
20 piatti j

B bb 2 Bri-
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Bri fattoli di {{orionefritti,coperti di [alfa
verde. lib.10 piatti 5

fatticci di polpettoni di florione di quat¬

tro libre di il orione per fatticcio, nu.j

piatti 5

Frittelle d'oua di florione , feruite coru

auccar^-fopra. nu.75 piatti 5Oua di florione aleffate, tagliate in pez.-

x.uoh,fatte per mineftra con herbmeie-
piatti b

C auiale fatto a oua di florione,feruitofu
le f ette di pane con fugo di melandole,
& pepe fopra. lib.jo piatti f

Torte d'oua di florione. numero 5
piatti 5

piatti 45

QVADRAGESIMA
PRANZO AL L I Vili. DI

Quadragefima con due feruitij di
Credenza, & due di Corina,

feiuito a tre piatti, con
tre Scalchi 3 & tre

Trincianti.

Primo fcruino di credenza.

BJfcotti Pifani con maluagia in bic¬chieri. nu. 15 piatti 3

Jkfo flaccidi Napoletani. numero ij

piatti 3

Infoiate di cipollette& latughetta. piat¬
ti 3

Infoiate di mefcolanxji,& fiori di borra¬

cine- piatti 3

Infiliate di capparetti, vuapajfa, & Xuc-
caro. lib.$ piatti 3

Tarantello acconcio. lib.$ piatti 3
Alici acconcie con olio, aceto, & origano

fopra. nu.60 piatti 3
Bottarghe acconcie. Uh. 4 piatti 3

Pefce falmonefalato acconcio. lib. 6

piatti 3

Arringhe cotte fu la graticola acconcie.

nu. 15 piatti 3

Vua frefea dell'anno pajfato conferuata.
lib.9 piatti 3

piatti 3 3

Primo feruitio di corina-.

broccoli aleffati,con acqua,&fale,ferititi

caldi con olio,fugo di melangoli & pe¬

pe fopra. piatti f

Fr iteli e di cime di fallii a, & rojm arino.
m.-j5 piatti 3

Croflate di tarantella diffalato , &vua

pajfa. nu.$ piatti 3
Friteile di mele ruggini. numero 60

piatti 3

Triglie cotte fu lagraticola , feruite con

fuo faporeJopra. lib. 1 1 piatti 3

Cefaligroffi ripieni cotti fu lagraticola,
feruiti con fuo fapor fopra,& vua pajja
cotta. lib. 14 piatti 3

Tinche riuerfe ripiene cotte fu la grati¬

cola, feruite con fuo fapor fopra. lib. 1j

piatti 3
Laccie di Teucre aleffate in bianco, fer¬

uite con petrofemoloJopra. lib. 1j
piatti 3

Fe\z,i di lucci graffi in potaggio. lib. 11

. piatti 3

C alamaretti ripieni in brodetto alla Vc-
netiana. lib.11 piatti 3

piatti 32

Secondo feruitio di cocina -

Calamaretti fritti,feruiti con limone elh

tagliati fopra. lib. 11 piatti 3

Pafticcidi tartarughe di terra di tre per

pafticcio. nu.} piatti 3
Oline di Cicilia. nu. ico piatti 3

Certole, cioè anguillette di Teuere fritte,

feruite con melangole tagliate Jopra->.

M. 9 piatti 3 Ank
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jranifrM coverte d'agreflata. nu. i io

sÉacci fajfritti acconci con vuapafia,
aceto0 moflo cotto. piatti /

Afineflra di rito cotto con latte d aman¬

dole , Cernita con \ucearo , & cannella

Copra. . i" am J
Aiace barellifritti, (Ir poi marinati, er¬

giti confiua marinatura fiora, lib. i z

piatti 3

Torte di fonaci. nu.\ piatti 3

Slippe di Telline. piatti 5
Vn lauoriero dipaffa voto. piatti 3

piatti 39

381

PRANZO AL LI XVIII. DI
Qiyidtagefima con due fenati] di0

Credenza, & due di Corina,
ieruito a quattro piatti,

con quattro Scalchi,
& quattro Trin¬

cianti .

Primo feruitio di credenza.

Secondo, & vltimo feruitio di
credenza.

Carcìofani cotti,feruiti con aceto,&pepe.
mi 5 piatti 3

Tart/ifoli flufati con olio, fugo di melan¬
dole,& pepe. lib-6 piatti 3

Carcìofani crudi,ferititi con fiale,&pepe.
nu. 15 piatti 3

T artufoli crudi,feriti fi con file, & pepe.
lib. 4 piatti 3

Ficchi [cechi di barila. lib. 6 piat¬
ti 3

f creamele di più forte. nu.6o piat-
ti j

Cialdoni fatti di mollica di pane,& z.uc-
caro. nu. 100 piatti 3

Cimbdktte fent'oua. nu. 150 piat¬
ti 3

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani, fi muteranno faluiette

candide.

Finocchio dolce frefeo mondo il gambo.
lib. 1 piatti 3

Stecchi profumati. nu. 15 piatti 3

Condite ,& confettioni. piatti 3 per
forte

Monetti di vari] fiori, nu. 15 piat-
ti 4

piatti 5.6

COndite in zjtccaro afeiutte di pik[orte à beneplacito, lib . 8 piatti
4 per forte

Bifcotti Pifani, & Roman efebi con mal-

uagia in bicchieri. numero 13 piat¬
ti 4

jMoftaccioli Napoletani& Roman ef¬

ebi. nu. 23 piatti 4

Pignoceati frefebi, numero 23 piat¬
ti 4

Calicioni di marzapane frefchi. nu. 23
piatti 4

AÌorfielletti di marzapane in d.iuerfie

foggie. nu. 23 piatti 4

pifelletti teneri alejfatieon la feorz-a, fer¬
uiti con aceto,& pepe. piatti 4

Jnfalatedifparagi. piatti 4

Infilate di fiori di borragine. piatti 4

Infalate di capparetti, vua pa[[a '{jicca¬

ro , & aceto rofato. lib. 6 piat¬
ti 4

Infialate di lattugbetta. piatti 4

Carpioni accarpionati ,feruitifreddi con

aceto rofato, e Tjj.cc aro fopra. lib. 16
piatti 4

Alici, & Tarantello acconcie in piatti »•

lib. 6 piatti 4

Cauiale inpiatti, con fugo di melangole,

& pepe fopra. lib. 4 piatti 4
Bottarghe acconcie. lib. 3 piatti 4

Arringhe acconcie. ««.23 piatti 4

Pafiicci di Trutte, difei libre l'vno, fer¬

uitifreddi. nu.j piatti 4

Fiadoncelli pieni di pignoli,vuapaffa,&

\uccaro. nu. 3 5; piatti 4
piatti -ji

Qne-
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Quefte fopradette viuande, fendonz le
* condite, fi potranno ferirne

indueferuiìij..

Primo feriritio di cocina.

T ejle d'ombrina, & di fior ione, alenate
in bianco, feruti e con petrofemolo, &
viole /opra.. nu. 4 piatti 4

jMoftarda amabile per fapore in piatti*
piatti 8

"Bianco magnare fatto con polpe di pefce
cappone. piatti 8

Lacciedi T euere, ò d'altro fiume,cotte

in bianco, feruite con petrofemolofo-
pra. lib. 16 piatti 4

1
zuccaro, & cannella/òpra, piatti 8

Truttedi due libre l'vria, fritte, feruite
con hmoncelli tagliati, O" zMccaro fo-
prtt' tilt. 8 fiat ti 4

Corui, & fpigole fritte, feruiti con me-
langole tagliate fopra. lib. 16 piat¬
ti 6 per forte

C damar ettifritti,feruiti con limonaili
tagliati fopr a. lib. 16 piatti 4

Sarde fritte, ferme con file fopra. lib.
16 piatti 4

Oline di Tortona.. numero 138 piat¬
ti 4

Vuafrefca conferuata. lib. 12 piat¬
ti 4

Fritelle di marzapane.- numer. 250
piatti 4

C roflati di latte, & fegato di ombrina, ò Ritortole piene d'vuapaffa, dattoli, &
d'altropefce. nu. 4 piatti 4 cibibbo, piccole- numero 12 piat-

Frittelle diptflinache.. num. 69 piat- ti 4 _ r
ti 4 Celo con code di gambari fotto. piat-

Triglie cotte fu lagraticola, feruite con ti 4
JuoJapor fopra. lib. 16 piatti 4 Spinacci fritti alla Fiorentina, piat-

l.ampred,d\z.e di T euer e cotte fu la gra¬
ticola,feruite con fuofaporfopra. lib.
10 piatti 4

Suppe di prugnoli,di due libre per piatto,
piatti 8

Laccie pafhcci di lamprede groffe, di
quattro libre per pafliccio. numer. 4
piatti 4

Frittile di fichifecchi ,& mele, nu. 92
piatti 4

Celo di dentali , e orate grojfe alla-j
Schi attoria. piatti 9

piatti 68

S econdo feruitio di corina.

Frauolìnifritti feruiti con limoncelli ta¬
gliati fopra. lib. 16 piatti 4.

Suppedipifelli vecchialla.FraricefC-J •
piatti 8

Granchi teneri fritti, ferititi con fugo di
r/ielaìigole,& Tj-icc aro fopra.. nu.. (><)
piatti 4

Cineftrata per mineflra, feruita coru

cibibbo, piccole..
ti 4

Celo con code di gambari fotto.
ti 4

Spinacci fritti alla Fiorentina,
ti 8

Carpioni frefchi accagionati, feruiti
caldi, con limoncelli tagliati ,&\uc-
caro fopra. lib. 16 piat~
ti 4

Torte d'anguille ,& fpinaci. num. 4

piatti 4
piatti 84

fecondo feruitio di credenza di rob-
be di Cocina.

Gambari cotti in vino, & fpetierie, fer¬
ititi con aceto, & pepe, numer. 15 S

piatti. 4 _ .
J?a(ìiccetti d'oRreghedifeiper pasticcio,

nu. il piatti 4
Granchi cotti alle brade, numero 92

piatti 8
numer. 2000

piatti 4
Suppe di telline cauate.
Gangole cottefu la pala.

cSJi, cotti tftrmt

!'><■ S
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I Carciofai' crudi, ferititi confale,&pe- Calie ioni, cioè fpoletti di marzapane-

\ pe , ' nu. 23 piatti 4 nu. 47 piatti 9
Mandorle frefche fpaccate. nu. 250 frfatate di fiori di cedro. piatti 9

1 piatti 4 Infilate di capparetti, vua pajfa , aceto
I Fichifecchi. Idi. S piatti 4 rofato, 0?' zuccaro. piatti y

I finacchi frefebi mondi, lib. 6 piat- Infilate di. Lunghetta,&cipollette fre-
ti 4 fche. piatti 9

pignoccatifrefchi mondi, lib. 6 piat- Infalate di fiori di borracine. piat¬
ti ; ti 9

piatti 71 Tarantella acconcio, lib. 11 piatti 9
Bottarghe acconcie. lib. 9 9

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle Carnale in piatti, confugo di melandole

mani, fi muteranno faluierte > & fi [opra. 'lib. 11 piatti 9
feruirà robbe di ere- Alici acconcie con olio, aceto, & origa-

denza_>. nofopra. nu. 150 piatti 9

Pefce falmonefilato acconcio. lib. ij

Finocchio dolce verde mondo il gambo. piatti 9

lib. 5 piatti 4 _ Arringhe acconcie, numero 47 pi at¬
tecchì prof umati . numero 52 piat- ti 6

ti 4 Schinale acconcio. lib. 9 piatti 9

Conditi, &feiropate di piti forte à bene- Fuccacine fatte con latte di pignoli, olio

placito . lib. 8 piatti 4 per [or- d'amandole dolce, & acqua rofa. nu.
IO. , 47 piatti 9

Confettioni bianche di pili forte infcatole Carpioni accagionati,[eruiti freddi con
di tre libre l'vna. num. 4 piatti 4 aceto rofato, e zuccarofopra. lib. 36

perforte.^ ^ piatti 9
num. 23 Pafliccidi Trutte, difeilibre perpaflic-

I w I V - -

?f" t per forte.
!ut* 1 MaXzi di fiori profumati,

piatti 4
». i '

J - - £ -

ciò, feruiti freddi, numero 9 piat-
piatti 72 ti 9

Melangole di mezzo fapore monde con

PRANZO ALLI XXX. DI zuccarofopra. n'Amerò 47 piat-

Quadragefima con quattro ferititi j ti 9

di corina tre di credenza , fer- Fiadoncelli pieni di pignoli, vita pajfa,
uito à noue piatti con noue Scalchi, & zuccaro. nu. 47 piatti 9

& noue Trincianti. piatti 1S9

Primo feruitio di credenza.

COndite in zuccaro affittite di piùforte a beneplacito. lib. io
piatti 9

Moflaccioli Napoletani, & Romane¬
lli. nu. 47 piatti 9

Bifcotti Pifani, con mahtagia in bicchie¬
ri • nu. 47 piatti 9

Morfelletti di >
fiatti 9 '-marzapane, numero 47

Primo feruitio di cocina.

C roflate di latte, e fegato difpigole ^pi¬

gnoli ammogliati, numero 9 piat¬
ti 9

Lampredegrofje arrostite allo fpedo con

fuacroflata. lib. 27 piatti 9

Fritelle di rofmarino con cime difaluia.
nu. 189 piatti 9

T omafelle fatte di far de battute, fotte-

fiate , feriate con fugo di melangole ,
ZJltC"
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"%uccaroi&cannellafopra. tinnì. 49

piatti 9

Pe'fz^i di tonno cottifu la graticola, fer¬viti con[no faporfopra. lib. 36 pat¬
ti 9

Triglie cottefu la graticola, feruit e con
fi :o faporJopra. lìb. 36 piatti 9

Sfoglie 'groffe,cotte fu la graticola , fer¬
irne con vua paffa fttifata fopra. lib.

45 piatti 9Vua frefca dell 'anno tutffato confermata.
lib. 17 piatti 9

Lnccie cotte fu la graticola, feruite con
fuo faporfopra. lib. 36 piatti 9

Celo di lucci con tarantella cotto, & dif¬
falco fitto. piatti 16

Frauolini marinati,feruiti con fua ma¬
rinatura fopra. lib. 36 piatti 9

Cefali fiati in aceto, & poifojfritti fer¬
viti con fuccaro, & cannella fopra ,
& vua paffa cotta in vino , e zmccoto.
lib. 3 6 piatti 9

pafliccetti ca prugnoli di dieci onde per
pafticcio . nu. 4.7 piatti 9

piatti IZ4

Secondo feruitio di cocina.

Laccio difiume cotte con acqua, & fale,
feruite con maiorana fopra. lib. 45
piatti 9

Spigole di quattrolibre l'vna inpotaggio.
nu. 9 piatti 9

T efle di [forici ne, & d'ombrina cotte in
bianco, feruite con viole roffe, &'gial¬
le fopra. „ ni:. 9 piatti 9

Sa': fi verde per fapor e. piatti 16
Pafficcì di trutte di cinque libre per pa-

fticcio, feritili caldi. numero 9 piat¬
ti 9

T orte d'amido feruite con zjiccaro, &
acqua rofafopra. numero 9 piat¬
ti 9

fot aggio di peXffdi fi orione. lìb. 3 6
piatti 9

Bianco magnare'fatto con polpe di luc¬

cio ,f erutto con 7ucca.ro fopra. piat¬ti 16
Cele di pefee in bocconi di colore d'am¬

bra. piatti 19
Calamari in potaggio, con cibibbofen-

zjanime dentro. lìb. 36 piatti 9
Sgombri marinati, feruiti con fua ma-

" rinatura fopra. lib. 3 6 piatti 9
pe\ù ai luccio in potaggio alla Tede-

Jcha. Ub. 45 piatti 9
piatti iz9

Terzo feruitio di cocina.

Carpioni fr efebi,fritti, feruiti caldi con
limoncelh tagliati fopra. lib. 45
piatti 9

Linguattole fritte,feruite con melangole
tagliate fopra. lib. 45 piatti 9

Spinaci fojfritti, acconci con Tua paffa,
aceto,&' moflo cotto. piatti 16

Gineffrata per mineflraferuita con Juc-
caro,& cannella fopra. piatti 16

Granchi teneri fritti, feruiti confale, CT
Xuccaro fopra. tiumer. 141 piat*
ti 9

Squille fritte .-feruite con cuccare fopra.
lib. 17 piatti 9

Calamaretti di latte fritti, ferititi con
lìmoncellì tagliatifopra. lib. 17 piat¬
ti 9

Trìglie fritte, feruite con limoncelli ta¬
gliatifopra. lib. 39 piatti 9

Fiadonceìlipieni di polpa d'anguille,s,
menta, & yua pafja. numero 47
piatti 9

T orte di far de ferinafpine. numer. 9
piatti 9

Pafficci di lamprede groffe confuafaifi
dentro, di tre libre per pasticcio, nu. 9
piatti 9

-Anguille rouerfe cotte in vino coperte di,
durerò , feruite con pignoli confetti jo-
pra. lib. P'attl 9

piatti 111

Quar-
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Quarto feruitio di cocina.

Lucci groffi ripieni cotti allo [pedo, fer¬
mi i con oliuefenz.aoJfi, & fuo fapor

fopra. M. 36 piatti 9

Cefali groffi cotti fu lagraticola,ferutti
confuofàpore > & vua pajja cotta fo¬

pra. Hb. 45 piatti 9

Spigolegroffe ripiene cotte fu lagraticola,
Cernite conjuo fapor fopra. lib. 56

piatti 9

Suppe di prugne fecche. piatti 16
Pasticci di tonno, di cinque libre per pa-

fticccio. nu. 9 piatti 9
finche riuerfe ripiene cotte fu la gra¬

ticola , feruite con cibibbo fopra. lib.

45 piatti 9
Jld ine/ira di ceri infranti. piatti 16.
Oline Candiotte. nu. 160 piatti 9

Torte di pefee ignudo, & tarante Ilo. nu.
9 piatti 9

Code di locufle alejfaie tagliate per mez.-

\o, & poi fritte coperte di falfa verde,
nu. 9 piatti 9

Celo di lucci , & tinche di più colori in
bicchieri di vetro. piatti 16

piatti 1 20

Secondo feruitio di credenza di rob-
be di cocina.

Torte di dattoli, & cibibbo, feruite con

zjiccaro, Q" cannella fopra. mm. 9
piatti 9

Suppe di telline cattate di cinque cento

per piatto. piatti 9

Suppe digongole cauate me folate con

cipollettefoffritte,di 300. gongoleper
p''atto. piatti 9

Tajticcid'oJìreghe canate, trottandefene,
ài diciottoper pafliccio. numero 9
piatti 9

freghe bollite, &poi cauate, feruite
m fttofaporfopra. num. 141 piat¬
ti 9

Granchi di vallf, ò di mare cotti alle

brade. nu. loo piatti 9

jiftifi cioè gamb ari lioni marittimi-.cot-
ti invino acconci. tut. 5 piatti 9

Gambari noftrali con l'oua, cotti in vino,

& fpetierie,ferititi con aceto, & pepe,
nu. 188 piatti 9

pasticci di pere, di vndici pere per pa¬
fliccio. nu. 9 piatti 9

Pasticci dt pedoni di car ciaf ani di 11.

per pafliccio. nu. 9 piatti 9

Pajle piene ,& vote in diuerfe foggi e .
piatti 9

Tartufoli flufati con olio, fugo di melan¬

dole, & pepe. lib. 18 piatti 9

Pere carauelle cotte al calore del fuoco ,

feruite con trefea fopra. numer. 3 2
piatti 9

piatti 117

Terzo feruitio di credenza.

Cardi, feruiti con [ale ,C pepe* nu. 15
piatti 9

Carciofani crudi,feruiti con fai e, & pe¬
pe. nu. 47 piatti 9

Aiandorlitiefrefchefpaccate. nu. 250
piatti 9

Scafi teneri, ferititi con pepe ,& fale ,

trouandofene. nu. 180 piatti 0

Pere Riccarde, & Fiorentine, num. 94
piatti 9

A4eie rofe : & mele appiè, numer. 94

piatti 9

Marroni cotti alle brade feruiti confa¬

le , ZMccaro, & pepe. numera 188
piatti 9

Leuata la touaglia,& data l'acqua al!<^>
mani, fi muteranno faluiette can¬

dide cucchiari J &
forcine.

Finocchio dolce verde mondo il gambo .

lib. 5 piatti 9

Cialdoncini. nu. joo piatti 9
Ciambellette fenzJoua. numero 260

piatti 9
Ccc Stec-

)' ■ W" 1 * • *

"■ J ' I' 1 ''il
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Stecchi inpiatti con acqua rofa. lib. 47

piatti 9
C onditi,& confezioni di piùforte à bene¬

placito. lib. iS piatti 9 per for-
tcs

A -/azzitti difiori profumati, nu. 47
piatti 9

piatti 117

! PRANZO FATTO IN TRASTE-
< nere dall' Illuftrifs. & Reuerendifs.

Cardinale Lorenzo Campeggio Bo-
lognefe alla Cefalea Maelìa di Car¬
lo V. Imperatore, quando fuaCefa-
rea Maeltà entrò in Roma del Mefe
d'Aprile 1 j 3 6. in giorno Quadrage-
fimale ; prima fù pofta la tauola con
quattro touaglie profumate, & lauo-
rate à diuerfe foggie, con dodici fal-
uictte con cinque feruitij di Creden¬
za, & fette diCocina, feruito à tre
piatti,con tre Scalchi,& tre Tnudan¬
ti,eccettuando il piatto di fua Cefarea
Maeftà.

Primo feruitio di credenza.

B1 fiotti Tifoni, & Romanefcbi, conmaluagia in tazx.ette d'oro, nu. 1 2
piatti 12

M orfe iletti di marzapane lauorati in
diuerfimodi. nu. 12 piatti 3

J'ezx.i ai marzapane indorati, nu, 12
piatti 3

Al oftaccioli Napoletani, numero 12
piatti 3

Calicioni di marzapane frefihi alla Ve-
netiana. nu. 12 piatti 3

Tignoccati frefihi. numero 12 piat¬
ti 3

Melandole di mé\t,ofapore monde ,fr¬
uite con Juccaro fopra. numero 24
piatti 3

Fucaccine fatte con olio d'amandole dol¬
ci,zuccaro, & latte di pignoli, nu. 12
piatti 3

Zepolle alla Romanefi a , cioè frittelle di

ceci, rojji, z.uccaro, cibibbo, r ita paffa,
& dattolt. nu.48 piatti $

piatti 36

Rimo feruitio di corina,arrofto
fottìe.

Lamprede grofe, arroflite allofpedo con
fua crofiata. lib. 12 piatti 3

PeTp di ftorione Jcorticati, arrofliti allo
/pedo, coperti di bronegro, fruiti con
pignoli confetti fopra. lib. 15 piat¬
ti i

Laccio cotte fu la graticola , feruitecon
cibibbo fenl^anime cotto invino, Cif
ZMecaro. lib. 18 piatti 5

Lampredoz.ze di Teuere /affettate,.fr¬
uite confuofapor fopra. nu. 40 piat¬
ti ?

Carpioni acc arpionati,feruitìfreddi, con¬
aceto rofato,& Tuccaro fopra. lib. 1 >
piatti 3

Tratte marinate, feruitecon fua mari¬
natura^ \uccaro fopra. hb.ij piat¬
ti 3

Suppe di prugnoli d'vna libra per piatto,
piatti 12

fatticci di lampredegroffe, con fiofapor
dentro, di quattro libre per pafiiccio.
nu. 3 piatti 3

Croftate di latte , & fegato d'ombrina .
nu, 3 piatti 3

Oline Candiotte. numero 72 piat¬
ti 3

Vua frefea conferuata. lib. 11 piat-
ti 3

polpe dipefee battute in forma di polla-
fri. " nu. 12 piatti 3

Frittelle di marzapanepiccoline.nu.z f°
piatti 3

Gelatina dipefie inforna dim eyr°. ri ~
lieuo. PMtt?

piatti 00

Se*
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fecondo feruitio di corina ,

potaggiera.

pe^zi di fior ione in potatoio con prugne,

& vifciole fecche. lib.15 piatti 3
forcelletti da dattolì inpotaggio, lib. 20

piatti 3
Cdamare tti in potaggio con cibibbo fen-

£ ani,ne. lib.9 piatti 3

Lamprede grò ffe fot t efiat e con fio fapor

tagliate in pe^i. ^ 9 fatti 3
Rombi in potaggtoalla Venetiana. lib.11

piatti 3
T orte d'amido confugo di mei appiè.nu .3

piatti 3

Polpe dipefce battute , fatte in forma di

pcfce. nu.11 piatti 3

fajìiccìdi lacci e di fei libre per pafìiccio,

fruiti caldi. mi. 2, piatti 3
Ttutte cotte in Vino, & fpetierie ,feruite

calde con viole fopra. lib. 20 piat-

ti 3
Torte martapanate,feriti-te conpignuolì

confetti fopra. nu. 3 piatti 3

Frittelle di pasìa -reale in ptuforme.fat¬
ti 5

Cromate di far de ferina ("pina, & taran¬

tella, &pignuoli mondi, nu. 3 piat-
ti 3

Cafre dìpaflicci dipafìa reale fritte, &

poi piene di rifo T urchef co. num. 12
piatti ?

Gelatinadipefce in bocconi di color d'o-

ro -, piatti 4
Pezzi di liS&Logroffo in potawio alla->

Tedefca. Ub. 13 piatti 3
piatti 4 6

Terzo feruitio di cocina,
aleifo.

Tifte d.i fi orione alenate in bianco,feriti-
te conriole pauona7z.e,&gialle fopra.

3 piatti 3

fI ù di (ìorione ale/fati in bianco , fr¬

uiti con petrofemoh fopra. Ub. 10

piatti 3
Lucci grojft' aleffati in bianco, fpogliati

della pelle, coperti di miraus, feruiti

con pignoli confetti [opra. lib. 18

piatti 3

Trutte cotte in vino, & fpetierie ,feruite

con pimpinella fopra. lib. 18 fat-

ti 3 ,
Pasticci di lamprede grofje di tre libre

per pafìiccio con [uà falfa dentro, nu. 3
piatti 3

pafìicci di pan za di fi or ione, di quattro'

libre per pafìiccio con falfa dentro, nu.
3 piatti 3

pafìatelle fatte con latte di pignoli, &

d'amandole,'& Toccar0. nu. 12 piat¬
ti 1

C orone Imperiali piene d'amido, nu. 3

piatti 3

Torte di pifelli fatte con moslacciolì

Napoletani. nu. 3 piatti 5

Bianco magnare fatto con polpe di lucci,

fermo con zuccaro fino fopra. p lat¬
ti 6

Pafte ripiene fatte con armi di fua Cefa-

rea Aiaetta. nu. 3 piatti 3
Te fio digielo bianco indorato, nu. 12.

piatti 12

piatti 48

Secondo feruitio di credenza.

Cardi mondi, feruiti con pepe, <S" fale •
nu. 6 piatti 3

Mandorle frefchefpaccate. num. 140

piatti 3
Noci fiate in mollo monde. num. 60

piatti 3

Pere papali. nu. 24 piatti 3
Ciamboliate. nu. 71 piatti 3

Dattoli fìufati. nu. 72 piatti 3

Pere ftufite in zuccaro. nu. 24 piat¬

ti 3 . .

Pafficcetti di pere, di quattro pere per pa¬

fìiccio. nu.11. piatti 3
Cotogne cotte in vino, zuccaro, & can-

Ccc 2 nella,
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Primo feruitio di co dna.
nella,feruite intiere con trefca cioefo-
lignatafopra. nu. 12 piatti $

T arte di prugne, & vifciole fecche. nu.
3; piatti 2,

Vifciolefecche, Ftufate in vino, & zjtc-
caro. lib. 6 piatti 3

Diuerfe pajle vote . piatti 3 per for¬
te^.

Gelo in quadretti con tarantella diffalato
piatti 3

Ricotte d'amandole fritte. piatti 6
Finocchio dolce verde inondo il gambo.

lib. 3 piatti 3
piatti

"Lenita la touaglia , & data l'acqua alle
mani, fi muteranno faluìette can¬

dide ,con coltelli, & forcine,
& cacchiatelle , ciam-

bdlegiofiefopra
le faluìette.

Primo feruitio di credenza.

Tarantello acconcio con oline, aceto ,- &
origano. lib. 6 piatti 12

Alici acconcie con olio, aceto, & origano
[opra. nu. 60 piatti 12

Carnale ir; piatti, feruito con fugo di me¬
landole [opra. lib. 8 piatti 12

Garpioni accarpianati, ferititi freddi con
aceto rbfato, C J zjtccaro(òpra. lib. 24
piatti 12

Schiena, & latte d'aringhe acconciti.
nu. 12 piatti 12

Fiori di borracine in infalata. num. 12
piatti 12

Fiori di borragine in in/alata. piat¬
ti 12

Capperini, & unta paffa in infalata. lib.
6 piatti 12.

Fion dà rofmkrino in infalata. pìat-
ti 12

Sparagi in infalata. piatti 12
Lattughetta infalata. piatti 12

piatti 132

TngliearroftìtefulagratìcoU, coperte
difiofapore. lib. 1?. piatti 3

Linguatolegroffe fu la graticola coperte
difeto fapore, &grani di mele gra¬
nate/opra. Ub. 12 piatti 3

Tez,zj di tonno fu la graticola, ferititi
con vua paffa cotta, &fuofa por [opra,
lib. 1 f piatti 3

Spigole graffe ripiene cottefu la gratico¬
la, feriate con fugo di melangole Jo-
pra. lib. 18 piatti 3

C efdi graffi cotti fu la graticola, feruite
con limoncelli tagliati, & w.ccaro fo¬
pra. lib. 18 piatti 3.

Vua frefea conferuata. lib. 9 piat¬
ti 3

peXXì d'ombrinafotteslati afeiutti fer¬
ititi con oline fpaccate fopra. lib. 15
piatti 3

S aporraffo in piatti. piatti 6
polpe d'anguille, & triglie battute, for¬

mate et modo di tette di capretto. nu.
12 piatti 3

T ee graffe di pefcefalmone diJfalate^J
cotte invino,feruite con petrofemola
fopra. nu. 3 piatti 5

Pallicci di corni di fei libre per pafiiccio
ferititi caldi. nu. 3 piatti 3

Paflicci di tartarughe di terra di tre per
pafiiccio. nik 3 piatti 3

T ortedi tarantello diffalato, vua paffa,
& cibibbo. nu. 3 piatti 3

Torte di pere riccarde. numer .3 piat¬
ti 3

Gelatina Schiaucna• piatti 6
piatti

Secondo feruitio'di cocina,
potaggiera.

peXfi d'ombrina in wtaggio dibronegro.
Itb. 15 piatti 3

Calamarigrojfh ripieni in potaggio con
cipol-
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cipollette battute alla Venetiana. lib.i j- piatti 3 ,
Svitale in faggio con prugne, & yijvio¬

lefecche» Uh- 11 piatti 3
Orategrojfé alejfate in acqua, & /ale.^,

coperte di falfovcrdc. lib- ' j piat¬
ti 3

Carpionifrefehi con vua pajfa, C ner¬
bitele. hb. ii 3

fragoline alejfate in bianco, feruitecon
favor [opra. lib. n p/'rfrt» 3

Crostate d'interiori di tartarughe di
terra. nu. 3 piatti 3

fatticci di fùgole di fei libre per pastic¬
cio, ferititi caldi. nu. 3 piatti 3Melangole piene di dattoli, & cibibbo
fiufato. nu. 24 piatti 3

Satiro d'amandole contrafatto in qua¬
dretti. piatti 3

Frittate d'oua di Storione, di due libre
d'oua per frittata con herbicine. nu. 5
piatti 5

Gelo di pefee in cannoncini di più colori,
patti 6

piatti 39

Terzo femitio di corina.

Te/te d'ombrina alejfate in acqua , &
fale,feritile con viole[opra, numer. 3
piatti 3

Ajlris cioè, gambari lioni di mare cotti
in vino, [fruiti mondi la coda, & le
'{anche, quali fumo indorate, & ar¬
gentate. nu. 3 piatti 3

Spigole alejfate,feruitecon [apore bianco,
& grani di mele granate [opra. lib.
12 piatti 3

Corni alejfati feruiti con mcàorana fo-
_ F' u lib. 15 piatti 3

Merlacele alla Spagnola alejfate coper¬
te di mostarda. lib. 6 piatti 3

Spalle di cabrato contrafatte , fatte di
polpe di pefee, cotte fu la graticolai ,
jeruite con z,uccaro,& fugo di melan-
gols[opra. nu. 3 piatti 3

lajhcci dipeli ditomo ,fermi caldi,

dà [ei libre per pafiiccio. numer. 3
piatti 3

pajlicci di peXJi d'ombrina, di [ei libre
per pafiiccio, feruiti caldi, numero 3
piatti 3

Torte di polpe d'anguille, & (piti acci .
nu. 3 piatti 3

Frite Ile di pajiadi marzapane [atte in
arme diuerfe. piatti 3

Compojitione di ricotta d'amandole^
contrafatta [ormata in tartarughe >
indorate, & argentate, numero 12
yivlttl ^

Gelo con polpe di pefee falmone [alato
[otto, che parcua prefitutto. piatti 6

piatii 39

Quarto,&vltimo femitio di
corina.

Frauolini fritti coperti di viole gialle,
lib. 11 piatti 3

7* rigliegrojfefritte coperte di viole roffe,
lib. 12 piatti 3

Oli ne di Spagna. nu. 72 piatti 3
Vuafrefca di più fòrte confiruata. lib. y

piatti 3
Lampredoz.z,e di Teuere fritte ,[eruite

con melangole tagliate [opra. nu. 48
piatti 3

Calamaretti[ritti,[eruiti con limoncelli
tagliati [opra, lib. 9 piatti 3

Pc[ce pajjere [ritto, [eruito con cappa-
retti, & z-uccaro[opra. lib. 12 piat¬
ti 3

Spigole d'vna libra l'vnafritte ,[eruite
con grani, & [ugo di mele granate [0-
pra. lib. 12 piatti 3

Pajliccetti di prugni d'vna libra per pa¬
sticcio. nu. 12 piatti 5

Ginejlrataper mine (Ira, [eruitafredda
con zMccaro, & cannella[opra, piat -
ti 11

Gelatina fatta in[orme di /ielle dimez¬
zo rileuo,di colore d'oro. piatti (y

Code di locuste[ritte coperte di fapore di
vifciole, [eruite con arane etti confetti

m
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Jopra. nu. G piatti 3

Spiri acci foffritti acconci con vua pajfa
aceto, & mofto cotto. piatti 6

Torte di carnale. nu . 3 piatti 5

Broccoli acconci alla Napoletana, fer¬

ititi caldi, con olio, fugo di melandole 3

& pepe [opra- piatti 12
piatti 69

Leuata la feconda touaglia , & data^

l'acqua alle mani,fi muteranno le
faluiette candide lauorate in

diueife fog-

gie.

Primo feruitio di credenza di rob-

be di corina.

Ofreghe cotte fu la graticola canate in

piatti, fruite con fugo di melangole,
& pepe [opra. nu. 48 piatti 3

T orte di prugne, & mele appiè, num. 3

piatti 3

Torte di pere carauelle. num. 3 piat¬
ti 3

fatticci di cotogne di yn,cotogno per pa-

jliccio. nu. 11 piatti 3

Croftate di prugnoli. nu. 3 piatti 3

Gelo con pefce vinofotto. piatti 6
Code, & manche digambari mondai,

feruitecon aceto f&pepe. num. 120
piatti 3

fatticci di pedoni di carciofani di dieci

per pasticcio. nu. 3 piatti 3

Suppedi telline cauatedi 500. per piat¬
to . piatti 3

Tefce patelle cauate, & poi fittesiatcs

feruite confugo di melangole, & pepe,

nu. 300 piatti 3

Fatticci pieni d'vccelli viui. . num. 3
piatti 3

Vermicelli di butiro contrafatto. piat¬

ti ?

Starne diuerfe di marzapane, num. 6
piatti 3

Cialdoni di più fortcs. numero 500

piatti 3

Ciambellette dipi»forte, numero roo
piatti 3 3

Tartufoli crudi,feruiii confale, & pepe.
lib. 6 piatti 3

Tartufali stufati con olio,fugo ài me¬

langolo, &pepe. numero u pi atmH ?
Carcioftini cotti, ferititi con aceto ,Jale s

O" pepe. nu. 12 piatti 3

Cardi crudi,feruiti confale,&pepe. nu.
6 piatti 3

falmette Napoletane feruite con fale,&

pepe. nu. 6 piatti 3

fijlacchi mondi. lib. 6 piatti 3

piatti 69

Leuata la touaglia, & data l'acqua alle
mani , fi muteranno faluiette

con forcine d'oro, & d'ar¬

gento .

Terzo feruitio di credenza.

Finoechio dolce, verde mondo il gambo .

lib- 3 piatti 3

Stecchi profumati in taX^e d'oro, nu. 12

piatti 3
MazJittH di fiori con garofali prof»—■

moti. nu. 12 piatti 3

Cedri farà conditi. lib. 6 piatti 3

Po lpe ai cedro.cond.ite. lib. 6 piatti 3;
Scorge di cedro condite, lib. 6 piai-

t l

f eremo/carole condite. lib. 6 piat¬
ti 3

fere di più forte condite, lib. 6 piat~
ti 3

Grifomtle condite. lib. 6 piatti ?

ferfiche condite. lib. 6 piatti i
Melloni canditi. lib. 6 piat¬

ti 3

Cetrioli conditi. lib . 6 piatti 3

Cofle di lattuga condite. Uh. 6 ptat-

Cocuzze fané condita.kb- 6piat-

Ld&trole condite. M- & '3
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■ju.Umiliti conditi. lib. 6 fiat- Finocchio dolce confetto in pannocchie
lib. 6 tazze 3

Cotognata, infiat oline,
ralle

lib. 6 piatti 3
lib. 6 piatti 3

lib. 6 piat-

lirnoncelli conditi.
Careiof,ani conditi.
Scafi teneri conditi,

ti 3

fifeletti teneri conia [corna conditi, lib.
6 piatti 3

Mandorlettefrefiche condite. lib. 6

piatti 3
Nefpoie condite. lib. 6 piatti 3
Gengeuero condito. lib. 6 piatti 3
Cerafe marine condite. lib. 6 piai"

ti 3
Radiche di finocchio condite. lib. 6

piatti 3
Radiche di eie or ea condite, lib. 6 piat-

numero 11
?

Fncaccine di cotognata alla Cenouef^j.
lib. 6 talze 3

Celo di cotogne in fcatolinc. num. 12
talze 3 ,

Vifcioìe in gelo in tolette di vetro, nu.
12 tazz.e 3

Radiche di carde condite, lib. C, piat¬
ti 3

Leuoflì le faluiette, Se fc ne rimeflc_>
dell'altre candide con diuerfi vc-

celletti viui dentro con coc¬
chi.-ri d'oro,& d'ar-

piatti 60

Lauta la touaglia-, & data l'ac¬
qua alle mani, fi feruì fui

tapeto .

Stecchi profumati. nu. 12 tazze 3
Mazzetti di fiori lauorato il piede d'oro

& argento. nu. 12 razze 3
piatti 60

piatti S4 A quello pranzo fumo diuerfi mufichc
con diuerfi Jno ni.

gento.

Grani di mele granate con litccaro fo-
pra in tazze d'oro. tazze 3

Confetti graffi bianchi • lib. 6 taz-
2.C-J 3

Coriandoli confetti lifei• lib. 6 tal

Coriandoli confetti gricci, lib. 6 tal
le 3

Mandorle confette.
Anaci confetti.

Pistacchi confetti.

Pignoli confetti.
Bergamini con fetti.C- 1• M J

lib. 6 talze 3
lib. 6 tazze 3
lib. 6 talze 3
lib. 6 tazze 3

lib. 6 tazze 3
Seme di mellone confette, lib. 6 taz-

l e i

Arancettì confetti.

Cannella confetta.
tignata confetta.

Zc 3

lib. 6 talze 3

lib. 6 talze 3

lib. 6 tal~

PRANZO IN DIE VENERIS
Sanóti ; fenza alcuna forte di pefee

frefeo, e falato, eccetuando l'infala-»
te, con tre feruitii di credenza , &
tre di cocina,feruito à quattro piatti »
con quattro Scalchi,& quattro Trin¬
cianti .

Primo feruitio di credenza.

COndite in zuccaro afiiutte di piliforte à beneplacito, lib. 8 piat¬
ti 4 perforte

Bifcottipifani, & Romanefihi con mal-
uagia in bicchieri. numer. 20 piat-
ti 4

M orfelletti di marlapane in diuerfe
foggie. nu. 20 piatti 4

Pignoccaiifrefihi. nu. 20 piatti 4
Pezzi di marzapane frefihi. num. 20

piatti 4
Tarantello acconcio con olio, aceto, &

origano. Uh. 4 piatti 4
Alici



SP2 DI M. BARTOLOMEO SCAPPI.

Alici acconcie con olio, aceto, & origano.

nu. 4 patti 4

lnfalate di lattughetta, & fiori di borra-
gine. piatti 4

Infiliate di [paragì. piatti 4
Bottarghe tagliate in fettoline. lib. 3

piatti 4

Arringhe cotte fu lagraticola, acconcie.
nu.10 piatti 4

lnf alata di mefc olanda con cipollette

piatti 4
Code dì locufte in piatti, num. 4 piat¬

ti 4

Moronella, &pe[ce falmone Jalato ac¬
concio. lib. 6 piatti 4

Cappanni con vuapaffa, zucchero, &
aceto rofato. lib. z piatti 4

felpe d'anguille, & di cefalifalate, ac¬
concie in inf alata. lib. 6 piatti 4

piatti 64

Primo Cernitici di corina.

Suppe di Prugnoli. piatti 10
Frittelle amare. nu. 80 piatti 4
Suppe di prugne fecche. piatti 5
Frittelle di mele ruggini, & fichi fecchi.

nu. 80 piatti 4

Suppe dà brodo diceci rojjì con pepe, &
cannella fopra. piatti 10

Fiadoncelli pieni di pignoli, yua paffa,&
cibibbo. nu. 20 piatti 4

fatticci di tartarughe di tre per piatto.

nu. 4 piatti 4

Lumache vecchie canate inpotaggio.

nu. 400 piatti 4

Rane fritte,&poi marinate, feruite con
uuccaro, & cannella fopra. nu. 100

piatti 4

Fonghi di Genetta falati,& perkjfati ac¬

conci in pot aggio. lib. 6 piatti 4

Rifo cotto con latte d'amandole, paffato,

accomrnodato informadì bianco ma¬

gnare,feruito con z.uccarofopra. piat¬
ti 10

Tasìiccetti piccioli di polpe d'arane bat¬

tute,di looperpafticcio. nu.xo piat¬
ti 4 r

Granchi teneri fritti,fermi con fi,™ di
melangole fopra. numero 6o piat¬
ti 4 r

piatti 8i

Secondo feruitio di corina.

Brocoli alejfati con acqua, & fale,feruiti

caldi,con olio fugo di melangole,& pe¬
pe fopra. piatti 4

Frittelle picciole di paffa dimarnapane.

nu. 400 piatti 4
F rittelle di rifo fatte con pafla reale, nu.

80 piatti 4

Fonghi Ialati fritti,coperti di falfa verde.
nù. 8 piatti 4

Lumache canate fritte,feruite con limon~

celli tagliati,& petrofemolofopra. nu.

600 piatti 4

Lucemette ripiene di telline cauate , di

3oo.perlucernetta. num. 100 piat¬

ti 4
Torte d'amido con pignoli ammogliati

per dentro. nu.\ piatti 4
Ad ineslra dì ceci bianchi. piatti 20

Spinaci foffritti acconci con vua paffa,
aceto,Ó' mofto cotto. piatti 4

Faua menata foffritta con cipollette

piatti 4
Interiori di tartarughe,Co fritti conpetro-

femolo. nu. 12 piatti 4
Oline candiotte. nu. 120 piatti 4

Vua frefea conferuata. lib. 11 piat-
ti 4

Frittelle di fpinacci battuti, e vua pajfa

inuolte inpaJìa. numero 80 piat¬
ti 4

pidttt' ~7

Terzo feruitio di corina.

Croftate di polpe d'arane , & prugnoli.
m. 4 piatti 4 , , r e

Arane fritte ferviti conpetrofemh M-
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frìtto,&foghi d'aglio alejfati. nu.ioo

piatti 4
TMpolùcioe bracandoli. _ patti 4
Garnbardìì di mare , cioè[quitte fritte,

fruite con fale Jopra. lib. 8 piatti 4
Rofoni dipafta fritti. _ piatti 4
ponghi Spagnuoli fòtteflati con fpighi

d'aglio,berbuccie,&pepe. lib. 8 piat¬
ti 4

forte di nofetti atta MUanefe. nu. 4

piatti 4
fifine/lra di lente. piatti 10

Maccaroni fatti con fiore di farina,mol¬

lica di pane, & acqua bollente ,fu la->

graiacafcio attejfati coperti d'agliata.
piatti 4

Groppi di pafla fritti , fenditi con mele
purificato, & $ augnata fopra. piat¬
ti 4

Cocuzze marine fritte, feruitecon zec¬

car o,& cannella fopra. piatti 4

Cauoli bolognefi ripieni di nofetti ale [fati,

piatti 4

faccetti di prugnoli, dima libra per

alliccio- nu. 2.0 piatti 4
piatti 68

Secondo femitio di credenza,
di robbe di corina.

Cmbari honi di mare cotti in acqua, &

vino, feruiti mondi con aceto, & pepe.
nu. 4 piatti 4

Cambarì noftralifemine cotte in vino,&

fpetierie, ferititi con aceto, &pepc. nu.
110 piatti 4

Qranchieuoli di mare cotti atte braciai.

nu. 80 piatti 4

Gambaretti di mare cotti in acqua falfa,

con foglie dilauro, finocchio (ecco, fer¬
viti mondi con pepe, aceto , CT ZMecaro

ì°pra. Ub, 8 piatti 4
branchi di valle Romanefchi cotti atte

r )J a " e- nu. 80 piatti 4
vnreghe, trouandofene, cotte fu la grati¬

cola , feruite con fugo di melangole, &

[epefipra. m. 80 "pimi 4

353

fatticci d 'ojìreghe di 15. per pafticcio .

nu. 4 piatti 4
Ballari Anconetani cotti atte brade, nu.

120 piatti 4

fiorini di pafla alla Ferrarefe. piat¬
ti 4

Tartufoli ftufati con olio ,fugo di melan¬
gole,& pepe. lib. 8 piatti 4

Ter e cotte in vino, & zjuccaro, feruiti con

folignatafopra. nu. 60 piatti 4

Carciofanifoffritti,ferititi con fate, & pe¬
pe. nu. 20 piatti

piatti 4

Terzo femitio di credenza.

Cardiferuiti confale, & pepe. num. 9
piatti 4

Tartufoli crudi, feruiti con [ale, & pepe-.
lib. 8 piatti 4

Carciofani crudi,feruiti con jale,&pepe.
nu. 10 piatti 4

Scafetti teneri con lafcorzA. num. 100
piatti 4

Vifelli aleffati conia fcor\a, feruiti con¬
aceto,& pepe. lib. 8 piatti 4

Pignoli mondi (lati in motto, feruiti con

zjuccaro fopra. lib. 4 piatti 4

Amandole ambrofme monde con l'acqua

fredda. lib. 4 piatti 4

Ter e> & mele di più forte. numero 80
piatti 4

Talmette ai Regno, acconcie come i cato¬

di. nu. 4 piatti 4

Piflacchi mondi. lib. 4 piatti 4

Fichi fece hi di Sabina, lib. 8 piatti 4

Man darle ttefrefe hefpaccate. nu. zoo

piatti 4

Giuncate di latte d'amandole ftrafatte .
piatti 7

Cialdone/ni fatti afcartocci. num. 150
piatti 4

Ciambellette femplice col Xuccaro. nu.
ijo piatti 4

JDdd Le-
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piatti 4

Lcuata la touaglia, & data l'acqua alle Conditi, confettimidi o& /W ri
inani, fi muteranno le faluiette 8 piatti^perfoni 1 f e' hk

candide. Cotognate in ficatoline. numtr. 20
piatti 4

Finocchio dolce verde mondo il gambo. Mazzetti di fioriprofumati, nu , o
lib. 4 piatti 4 piatti 4

Stecchi in piatti con acquarofa. nu. 10 piatti 8^

COnofco , ReuerendoSig. DonFrancefco,che volendo fare gli antedetticonuiti, è neceflario che la Credenza, (appreffoalle touaglie, marnili,
faluiette faline, coltelli, forane, & cocchiari d'oro, e d'argento, & cancellieri di
più forte,piatti, bacini, & boccali d'argento, & orò, con piatti, fcotelle, & tazze
di porcellana, & di maiolica, & d'altra terra, per infalate frutte, & altre robbe
fredde ) fa prouifta delle fottoferitte robbe, cioè d'ogni forte condite, afeiutte,
& feiroppate di geli, di vifciole, di marafche, &di cotogne, & cotognate di più
forte, di moftaccioliNapoletani,& Romanefchi, dilauorieridi marzapane in_,
più forme, pignoccati, piftacchea, coppete, & d'altri lauorieri dizuccaro, dibi-
icotti Pifani, & Romanefchi & d'altra forte,& d'ogni tempo di cialdoni,& ciam-
bellette didattoli, pafticci, pignoli, & d'amandole ambrofine crude , di fichi
fecchidivarieforte,diconfettionibianche,d'oIiue , &capparini di più forte, di
finocchio in comporta, & d'altre frutte compofte, & vue fecche , cioè vua paffa ,
.vuaSchiaua,paffarina,di Corinto, cibibbo,&vue frefche conferuate ,dimele
granate, di cotogne, di melangole dolci, & di mezzo fapore forti, di cedri, di
limoncelli Napoletani piccoli, & limoncelli da far fugo. Di pere carauellc, papali,
d'acciole, riccarde, rufpe, Bergair.otte, & Fiorentine, & d'altra forte, di mel'ap-
pie, mele rote, mele ruggini, &c d'altra forte, di cafci marzolini, & rauiggioli Fio¬
rentini, cafcio Romagnolo, Romanefco,di Riuiera, MaiOricchino, tk. cafcio ca¬
riai lo frefeo, & fecco, prouature marzoline, & d'altre forti di cafci. La Primaue-
ra, l'pftate; & l'Autunno, di giuncate, capi di latte, butiro frefeo, ricotte fiorite,
mozzarelle frefche, & neue di latte . Per igiorni graffi, di falami freddi, cioè fal-
ciccioni, mortatelle, prefeiutto, fommata lingue di bone, di bufilo, &di porco
falato, di carne di vaccina mifaltata, carne di manzo falata, giambudclli, ven-

trefea, &gola di porco falata. Tu'ri i detti falami hanno da effer cotti, benché.*alle volte Vfalcicciotii, e preformo graffo, fi fci uono crudi tagliati in fette fonili,
& le mortatelle, & giambudelli fi fetuono caldi, & freddi à ben-placito. Fattic¬
ci crolli freddi , dì capi 10, cignale, rufalotto, & vitella, d'ogn'altra forte di
quadrupedi domeftici, & fanatici vfati. Et il fimile di pafticci groffi, freddi di
pauoni noftrali, galli d'i ndia, gme, foggiani, ftarne cotorne di montagna, poi-
lanche noftrali, ^d'india, di capponi, & d'altri vcccl'ami. Et pafticodi iaJami
freddi groffi, di prefcititto di fommata, di fa' ìccioni, di mortatelle, e di barra-.,
cioè gola di porco ; Eì peri giorni magrifiaprouifta c!i tarameli ofopr^ i'pe ce
falmone falato arringhe affamate,& bianche,d'alici,fardom,anguille la'late,'a ci¬
gni lago, dimoronella, fchinale,bottarghe, & curiale, ci orate, a-
aceto, di carpioni ^carpionati, di trutte ■>& 1 efall groffi, cioè jnjgtoco «
mate, dicorbi,trutte,fpigole,&ci' gn 'akropefce,cù foglia, d'oratevec
& pezzi di ltonone marmati con marinatura reale, chefiferuoiw uc ^
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bibbo Capa, pafticci graffi freddi di pefce maritimo, come di ftorionc, tonno, c c ~
ai ; frivole, corbi, ombrine, palamide , laccie, & con altri pefei maritimi, & il lì:

pafticci groifi freddi, di trutte, carpioni, lucci grò ffi, & d'anguille grolle, d 1
«cimiviShb.uona,&d'akripefeiaccommodatiin gelo.. Delle frutte none farà
proni; ca f ondo i tempi. Nel mele d'Aprile, di fragole .mandorlette frefcho,
carciofani,& palmette Napoletane. Del mefe di Maggio, oltre le fopraferitte^»
frutte fi porrà leruire, vifciole palombine, cerafe Romanefche, & pere mofearo-
1-j . Del mefe di Giugno fe gli giungerà, arbiccole, prugne mirabolane , celfe_;,
more, & nocelle frefche. Del mefe di Luglio, giungafi melloni bianchi, & rodi,
fichi fiefehi mondi, vue frefche, come mofcatella, & d'altra forte, noci frefche-»
fiate in vino roffo. Del mefe d'Agofto, & Settembre, fi fcruirà le fopraferitte del

mefe di Luglio, giungendoli pere, & mele di più forte, lazzarole, marroni
arraffiti, pertiche duraci, apertole, monde , & non monde. D'Otto¬

bre per tutto Marzo, fiferuirà oltre le fopraferitte, tartufoli
mondi, & forde, & di Nouembre nefpole mature.

Dall'infante di verzura non ne farò
mentione, perche coni-

parifeono alla
giorna-
*" ta.

Ddd i SVMMA-
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SVMMARIO,

ET PREPAB,ATIONE
DI MASSE RITIE

di Cocina 5
ter vn viaggio, che si volesse fare

per ogni gran PrencSpc^.

11 come fin qua in quefti quattro Libri fi fono vedute tut¬
te le particolarità,che fi richiedonoàfare diuerfe viuan-
de, éc imbandirle, & ancora il ritratto delle robbe di
Credenza, trono non e (l'ere manco vtile à faper le maf-
feritie, & ordine, che fi richiede tenere per viaggio ap¬
preso ogni gran Prencipe. Per tanto il Maeftro Cuoco
volendo hauere honore del fuo officio , prima che fi
ponghi in viaggio,hà fempre il feiegliere la più leggiera,
& impediente mafieritia, & fopra tutto hauer huomini
pratichi, fidati preflò di sé, come farebbe aiutanti, fotto

cuochi, garzoni pafticcieri,& facilini gioueni, & gagliardi per potere cardare, &
fcarciare, & ciafcheduno di quelli fecondo le loro qualità hanno da effere proui-
Iti di canalcature, & d'ogn'altra cofa neceflaria, & gli garzoni che anderanno à
piedi, non fe gli habbia a lafciar mancare fcarpe, ck boncchi, fi come fi fuole in_>
ogni corte, mafiìme nella corte di Roma Circa la mafferitia ( come ho detto dì
fopra) hauendopigliata la più leggiera, s'haueranno apparecchiate due {portine,
ò due fportoni coperti di corame, tramezzate didentro, quattro forzieri, tre par»
di certe, & due para di cade cerchiate di ferro, come s'vfa ; & per portare dette.-»
robbe, e di bifogno per le {portine vn cauallo groffo fopra il quale vi faranno det¬
te fportine, e vno aiutante, il qual fempre hauerà d'andare innanzi con vn mae¬
ftro Cuoco, &due altri aiutanti, &quefto fifa perche elio aiutante polli eleg¬
gere vn luogo più commodo per cucinare, & accendere fuochi, & far portar le¬
gna, acqua, & preparare le tauole, ancora gli forieri fiano andati innanzi, se
Sabbiano affegnati gli alloggiamenti alli maeftri Cuochi, & a gli altri : fempre e
meglio, che quello aiutante, & maeftro Cuoco, che faranno anc'.uiinanzi, fiano
antitieduti, & diligenti à pigliare le loro chiaui delli alloggiamenti, perche»
molte volte per la moltitudine della corte fi trouano fpogliati, & pertal1caufana-

fuocofàcilmente, & darebbe mal'odore alla Cocina, & alle viuande medeiime
col fumo, & con le immondezze, che cafcaflero del camino ; ne li potrebbecon¬
tinuare fe non con grande incommodo. Siche einon farebbe male fenhauc se
dui, & appretto efl'a Cocma procuri hauere vna Camera doue s'habbmo ua ca¬
ricare le malferme arriviate che farranno, & fopra tutto fu diligente a ptoc mare,
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che l'acqua >& legne che s'hanno d'adoperare fian'appreflo la Cocin i Mnn /v
tcbbeimle ancora, che le loro caricature haueiTerovn luogofeparatò daN'Vf
^pcrpotcrefacilmente montare a caualio,Mandartene aìì'altro allogeiament

ro,- Hora filtro tutto quello eoa haucre accefo vn ?ran fuorn ,v J; "?
d'acqua, aprirà b file lporuiie, mantilif & ogni'forte

amo, & fapa, cocchiari d'argento per mineftrare, coltelli ,& forcine netti, per
parte ili la tauola, facco di lana per pallate gelatina, & ancora alcuni facchetti di
canouaccio, doue ci fia dentro flirto, rifo, amandole, vue palTe di diuerfe forti, Se
pignoli, piitacchi, ieme di ai alone. Et tutte quelle robbe che fi portano in elle
[portine fifa, acciò non s'habbiaadalpettare nelladifpenfa,nella fpetieria, Se
che il Prencipe fia più fpeditamente femito. Quello è neceffario, giunta che farà
ladifpenfa, & fpetieria, rinouare tutte le robbe che mancaranno. Non farebbe.-»
male hauere due bottiglie piatte ftagnate dentro , & fuori per portare ad vn bi-
fogno brodo di polli confumaci, & non confumati, ouero latte d'amandole. Ap¬
preso quello non mancali portare catennacci di ferro con ferature, Se eh aue per
poterle fubito ponere alle porte delliailoggiamenti, doue hanno da Ilare le rob¬
be refruate. All'arcione del cauallodelli aiutanti, &fotto Cuochi, haueranno
fempre la cortellieria fornita, & in groppa d'elfo cauallo vn paro di bolzedi co¬
nine per poterfene preualere ad ogni infogno, Se nelle fportine ci farà ferriera.,
con chiodi, martelli, Se tanaglie, per potere m vn fubito conficcateli chiodi nel
muto per ie ma.ieritie. Nelli quattro forcieri, che faranno portati da due muli vi
hi da eifere dentro per commodità di tutta la Cocina, & per ftare netti, Se puliti,
touaglie, zinnali, llamegne, canouacci,lenzuola, camifcie, & altri panni da po¬
terti mutare, & ftare delicati. Nelle tre para di celle vi fi metteranno fempre le
malferme più giofie, come farà.

Mortavi di pietra. CriuelU recolti, cioè foratori di più forte.
Caldari grandi, & metani con li loro Padelle ad occhio di bone, perfare frit-

coperchi. teliate.
Vaie liscia torte grande e mettane. Giottole di tenere f"otto l'arrosto, cioè le e-
Conferite, & flanelle di piùforte, con lc*> carde.

loro anime,&coperchi. C occhiar grande col manico diferro per
Bali ardelie gr aride, & piccole con i loro pigliar brodo.

coperchi. Pignatte di rame con li loro coperchi.
Capriole con ilmanico di ferro forato. Bottiglie da olio grande, & piccole.
Conche grande per lauorare majjeritie , Formi dirame grandi, G" piccoli.
vq. C"Vn' ■ ■ tutte quefìe majjeritie di rame hanno
Bastardellegrandi, cioè catìne stagnate da efjere incaffate da perfé, feparate

perfar bianco magnare. da ferro.
Tabelloni piccoli, e grandi col manico

longo di ferro. Il ferro che s'hauerà da incartare ftrà
mjonetti perfare ouejparfe. quello
Cuogomegrande, & piccole. Tripkdi di calciare grandi, & piccoli .
Armili di-rame per il pefee, Triangoliper le tortiere.

Ca-
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Catene piccole, & grandi per attaccare Speroni dipalla ài piùforte.ad vn bifogno al camino. Ferri di cialdoni.
Graticcolegrandi,& piccole. Forme di metallo, di legno, àìyiombo>&
~Padellom per friggere grandi > e mcz.- dicera dipin forte.

Bufoli di legno per fare rauioli.
ZAm

Padelle da far frittate grandi, e mez¬
zane.

Cì rattacafcifn odati gran di.

Spioccoh da fioccare vccelletti, & altre
cofe.

Al art ari di bronco da peftare la frec¬
ciar ia .

Falcioni, Cette,& ftadere di più forte.

Lucerne da olio,& candellieri di ferro.

Nelle due caffè vi fi polleranno l'infra-
fcritte robbe.

T utte le cocchi areforate, & non forate,
di ferro.

Graìacafci piccoli.

Ru\zole d'ottone , & di legno per far
maccaroni.

Peftoni di legno di più forte.

llpeftone da peftare la fpeticria.

C'affetta da tenere la fpetieria con le lor
chiatti.

Setaccio di fetole per poffare.

Crivelli di corame per infarinar pefee»

Canon acci per li garzoni-

Sacchi di corame per tener farina.

Altri ficchi di canouacci per adoperare

alli bifognu
Coltelli di piùforte.

JRafchiatori da rafehiar tauole.

Candellieri d'ottone.

Baflone di pafta.

Bufoli di legno per tener zuccaro.

Borfe di corame allaTedefca per tener
fpetiaria .

Giauette difpago.
Carta flraccia.

Agucchie graffe,& minute.

Ilfoff etto .

Boccale di rame perfare flufole.
Et tutte caldarine, & nauicelle, & altri

vafi flagnati dentro^& di fuori fi met¬
teranno in dette caffè.

Serenga di fiagno con diuerfe piastrelle

dentro per poffare butiro,& altro.

Robbe che s'haueranno da mettere

perfoprafoma.

T auole difnodate con le loro catene , e Cel¬
lari di più forte.

Tauole per battere.

Due cajfe di legno fatte a foggia di tor¬
chiar a piene di piedi granai, & picco¬
li , & loro piegotttda piegottar l'ar¬

rapo .

Spediere doppie.,

Spediere alte col cannone in cima.

Spediere baffe, & fpediere fatte a baflone .

Capifochi, & pale da pigliar fuoco.

tie

quale fi vedrà i pieno perA* .' —£ _

fermo,& Tempre tali mafferitie s'hanno da compartire di modo, che la metà vada

iempre inanz 1 con l'aiutante, & l'altra rimanga alI'ollaggiamento,& cofi farà ogni

giorno fcambicuolmente. Se fi vorrà portare nelle celle, òfopra "omme, vntor-

c Inetto per fare il fu [lìdio, & vna torchiala di ferro per tenere la torcia quando fi
leni? la ìcra, farà in arbitrio. E fopra tutto il capo maeftro fubito giunto all'allog¬

giamento farà foliecito d'intendere da ciafchcduno fuo fuddito le robbe, che loro

portano, e elicilo che a loro manca, & a tempo, e a loco fpedire, quelli ch'hanno

c andare inanzi, e quelli eh'hanno da reftare follecitarli , che finito che farà ilPian-
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Vnnìotoue* 0 la Cena, facciano la raflegna di tutte le mafleritier con il loro inuen-

tarioÀ°S m c °f a fi a incartato, e fopta tutto allifachini non gli inanellino corde
ì a jefrirle caffè,& altre mafferitie, e fare che li fàchini fìano bene accommodati, ecòli facendo, il Prcncipe farà ben ferii ito. Appreffo alli facliitìi fópradetti, trouo

c/fere di gran ncceifità quattro acquaroli con loro caualcamte, e concile ferrato

achiauc per portare acqua alla Corina'; Et non farebbe anco maje haueie con ef~
iì due huomini ridati, & prattichi nell'offitio della Cocina, quali occorrendo, che
vno dell 1 nuditi , ò aiutanti, s'ammalaffe poteffero fupplires, Dclli ragaglieri che

hanno a feguitare Tempre la corte, non ne parlo, perche quello tocca alli Maftri a
far elettróne d'huomini fidati, e conofciuti dalli officiali, per molti rifpetti. Et elfi

aquaroli per viaggio ( quando le caualcature faranno vote) con le fue corde »
& altri finimenti neceflarij, porteranno li fagotti di garzoni di Co¬

cina, la quale non vuol meno di otto muli, acciòpoffa

mutarli per viaggio quando quelli che fono
carichi faranno flracchi, ò per forte

fpallatti, ò zoppi dalla
fatica »

' \ r- T "T a' V.

O "V *5 O

11 Fine dd Quarto Libro»
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