
Speisekarte

(Name des Easchofes oder Wirtshauses)

(Name des Inhabers)

(Tag) (Monat) IS



stoliänSische Auslern, vutzenS:

Frühstücks - Karte.
lllarm.

Rindslendenschnitte lkeeksteak) . . . .

„ ,nit Ei und Sardellen

„ mit Edelpilzen - - -

Rumpfstück (Rumpsteak)
Rinderklops
wiener Schnitzel

kolsteiner Schnitzel
Geröstete Kalsbleber mit Kartoffelmus
Gebackenes Kalbsgehirn

lLammrippchen (Lotelette)

Geschwungene Isammelnierchen

Schiveinsrippchen (Lotelette)
Srankfurter Wurst mit Meerrettich . .

Bratwurst mit Sauerkraut

Ungarisch Pfefferfleisch (Oulgsck) . . ,

Pf- ^att-

Englischer Rmderbraten (Hosstbeek)
Kalbsbraten

Pökelrippchen
Pökelzunge
Schinken roh oder gekocht ....
Schlackwurst (^ervelgt)

Thüringer Knackwurst
irische Blut- oder Leberwurst . . .

Sülzrippchen (Lotelette)
Gänseweißfauer

Sülzaal
Lischsalat

Russischer Salat
Geräucherte Gänsebrust

Tatarfleisch (Leekstesli Z I-> tg(r)tsre)

V2 frischer Kummer init Kräutersoße

Pf-

Mittags
Suppen,

Kraftbrühe (öouillon) ....
„ mit Ei

Erbssuppe mit Schweinsohren
Krebssuppe

Kraftsuppe (Lonsomme) mit Markklößchen . .

und Abend-Karte.
pf-

7ische-
Karpfen in Most

Seezunge in Weißwein
Gebackene Zanderschnitten mit Sauerkraut . -

Schleie blau mit Butter

Srische Oder-Krebse Stück
Krebsschwänze in Dill

ZwisHenspeisen-
Doppelte Rindslendenschnitte (Lligtegubrigncl)
Rinderbrust mit Meerrettich
Geröstete Rindsrippe (Lntre-cote) ....
Gewürzter Gchsenschweis (Ox-tmI-I?gZoüt) .

Pökelzunge mit gemischtem Gemüse . . .
wiener Rostbraten

lsammellendchen mit grünen Bohnen . -

kammelschulter mit Rosenkohl

Kalbsrippchen (Lotelette) mit Edelpilzen .

polnisches Würzfleisch (^r->?^)

Lalbskopf auf Schildkröten-Zlrt (en tortue)
Gespickte Kalbsmilch mit Schoten . . .

Schweinsrippchen (Lotelette) mit Rotkohl .

pökelknochen mit Sauerkraut

Iduhn mit Mischgemüse

Pf-

Stanw:

Königsberger Sleiie . - .

Sauerbraten mit ,'ilößen. .
Schweinsknochen 1 it Erbsmus

Regensburger wüstchen . .
Schweinsnieren nit feinen

Kräutern . . .

Backfische mit Sait

Gedämpfte Leber .

Wiegebraten . . .

Uon abends Lhr an
Sonöer-Leme:

(ZpeülsliiZ^

Kalbshachsen

Schinken in BroiH
Gebackene Kalbst

^/iarwffel-
salat

Äeine nach besonSerer harte.

stot- oüer Aeisswein. Schoppen Mäschchen)- Pf.

Lraten-

Englischer Rinderbraten (kosstdeek)
Kalbskeule

tsammelkeule

Schweinsrücken

Kasseler Rippespeer
Rehrücken

Junge Gans

V» junge Ente
Gefüllte Taube

Vz Rebhuhn

'/s Schneehuhn

2 Stück Krammetsvögel ....

Semiise-

Stangenspargel mit Butter
Teltower Rübchen . . .

Lrische Morcheln....
Rosenkohl

Grüne Bohnen
Steinpilze
Schoten

Zwergmöhren (Lsrotten) . .

Rotkohl
Sauerkraut

Gemischtes Gemüse . . . .
Röhrnudeln (Nzccsroni) . .

Salate:
Grüner Salat

Kartoffelsalat
Selleriesalat

Gemischter Salat

Nünstovst (Lompote):

Birnen

wachspslaumen (Mrgbellen). . .
Zlpfelmus

Gedünstete Pflaumen

Pf Eierspeisen-
weiche Eier . . . : Stück

„ mit grünem Salat

Rühreier mit Wurst oder Schinken
„ mit Schnittlauch -

Spiegel-(Setz >)Eier Stück

Eierkuchen (Omelette) einfach
„ mit feineu Kräutern

„ mit Spargelspitzen
Lruchteierkuchen (sux coniitures)

Pf-

Mehlspeisen -
Dampfnudeln mit Vanillensoße,
Äpfel im Schlafrock . . .

Griespudding mit Lruchtfoße

häse.
Liptauer

Emmenthaler Schweizerkäse
Deutscher Käse ....
Holländer

Karzer Käse
Neufchateller
Brie

Früchte (0vtt)-
Knackmandeln und Traubenrosinen

Äpfel und Nüsse

Apfelsinen
Gemischtes Gbst

hatte Speisen umstedenS.



2 .V'
dt d!

Kalte Speisen-
<,iel>e i>u» ?rül,!lülIii-K»rle>

Kamburger Rauchfleisch
Schweinsrücken . . .

Gemischter Aufschnitt -
Bratwurst

irische Sülze mit Lräutersoße (k^emoulsäe)
Hummer in Manonäse

Gchsenmaul-Salat
Schweinsknochen (gesülzt)
Gänseleber-Pastete
Hamburger Stulle
Brabanter Brötchen

Jungen-Brötchen . - -
Lachs-Brötchen
Ta(r)tar< Brötchen

Läse-Brötchen
Hater-Brötchen .
Sardellen-Brötchen

Gansfett-Bemmchen .

Brathering

Saurer Hering (mgriniert)

Rollmops
Senfhering
Sardellen mit Essig und Gl
Herings-Salat

Pf-

Sol-Eier . . . . .

Radieschen mit Butter

Stück

Saure Gurke

Pfeffergurke
Senfgurke .

Aarme «etränke-
Kaffee

Milch

Schokolade -
Kakao

Tee

Glühwein

Burgunder-Punsch . . . .
Schlummer-Punsch . . . .
Grog von Rum oder Arrak

„ von Kognak . . . .
Eierpunsch
Warmbier

die Kanne

die Tasse

das Glas

Kalte «etränke-
Schwedischer Punsch das Glas

Eis-Punsch „
Römischer Punsch „

Scherbett (Sorbet) „
Lrucht-Cistrank (Qrgnito) ....
Mandelmilch

Himbeer- oder Zitronen-Wasser (l-imo-
nscke) ' . .

Cis-Kaffee „

Zuckerwasser „

Brause-tLimonade (I-imonscte Zs^euse) die Llasche

Mineralwässer-
Selterswasser die Flasche
Karzer Sauerbrunnen „
Biliner „

Pf-

Dieser Platz kann für besondere Empfehlungen benutzt werden, wie z. B.:

1. warme Lrühstücks-(Dejeuners), Mittags-(Diners) und Abendessen (Soupers), sowie einzelne Schüsseln
— auch außer dem kaufe — werden bei vorheriger Bestellung auf das pünktlichste und beste ausgeführt.

Empfehlung von Sälen zur Abhaltung von Samilien-Festlichkeiten, Bällen, Musikaufführungen und
dergleichen.

Empfehlung der Zimmer oder Gastwohnungen (ttotel Zarni) im Hause, mit oder ohne Angabe der

Bequemlichkeiten wie- wagen (Hausdiener) am Bahnhof, Fahrstuhl, Bäder im Hause usw-Z

2.

Z,

Buchdruckers! des Waisenhauses, Halle a. d
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