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Follindische Hustern, Dutzend: .4

Rot- oder Weisswein, Schoppen (Flischehen):
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Weine nach besonderer Karte.

KRalte Speisen umstehend.
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Wikl i - Edymweinsciidhe 5 it =
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Ralte Speisen:
(siehe auch Friihstiicks- Karfe)
pamburger Raudhfleijfch . I
Sdhweinsriidien
Gemifchter Aufichnitt . . J
BratOlTiE s T 4B e,
Srifche Siilze mit Srduterfofje (Remoulade)

pummer in Nlapondfe

joag Qun
nmg N

Ohjenmaul: Salat
Sdyweinshnoden (aefult)
Banjeleber Pajtete
damburger Stulle
Brabanter Brotdyen
Bungen - Brotchen .

Lacdhs: Brotchen

Talv)tar Brotchen
Jdfe-Brétchen

fater: Brotchen

Sardellen: Britchen .
(Gansfett: Bemmdhen
Brathering . .

Saurer fdering (mariniert)
Rollmops

Senfhering . st
Sardellen mit Efjig und O .
ferings:Salat

Sol:Eier
Hadieschen mit Butter

Stiich

Saure Gurhe
Dfefferqurhe
Senfaurhke

I O e T O T

T

Warme @Getranke:

Raffee die Sanne

T ol el s SR MRS e S BT T
NTilch
Sdyokolavde -
Rakao
Tee
Glilhmwein ;
Burgunoder:-Punjdh .
Schlummer. Punjch .
Mrog von Aum oder Arrak
« von Rognak .
Eierpunich .
Warmbier .

Ralte @Getranke:

Schwedifder Punih . . . . . . s Olas
iz Punjch.
Romifcher Punjdh
Sdyerbett (Sorbet)
Srucht:Eistrank (Granito)
Mandelmildh . St
Idimbeer oder Sitvonen-Maffer (Limo-

nade) . ;
Eis+ Raffee .
Sudiermaffer . T "
Braufe:Limonade (Limonade gazeuse) die Slajche

Mineralwasser:
Selter=mwafjer . . die Slajche
RBarzer Sauerbrunnen .

Biliner .

Diejer Plaly kann filiv bejondere Empfehlungen benukt werden, wie 3. B.:

. Warme Sriihjtiichz-(Déjeuners), NMittags:(Diners) und 2Abendeffen (Soupers), fowie eingelne Schiiffeln
— auch aufjer dem Sdauje — werden bei vorheriger Bejtellung auf das piinktlichjte und befte ausgefiihrt.
Empfehlung von Sdlen zur Abhaltung von Samilien: Sejtlichheiten, Bdllen, NTufikaufflibrungen und

dergleichen.

Empfehlung der Simmer oder Gaftwohnungen (Hotel garni) im Baufe, mit oder ohne 2Angabe der
Sequemlichheiten wie: Wagen (Bausdiener) am Bahnhof, Sahritubl, Bader im Baufe ujmw.g )

;
%
;
;
;
8
:
;
%
:
:
:

C 3BT HEC 3R HEC VT HE IV HEC IV HE 38T HE IV HE IVT DE IV DE 3N HE_ 383 HC_IBT_DEC I3 D _SBE_ I IB D I8 E 3T 33T 0

|

Budhdrudierei des Waijenhaujes, Balle a. d. S.




D%@@@@m%m

Warme Getranke:

Raffee
NTileh
Sdyokolade .
fakao
Tee
Glihmwein .
Burgunoet-Punjch .
Schlummer: Punfch .
Grog von Rum oder Arrak

w  von fRognak .
Eierpunich .
armbier .

Kalte @Getranke:
Schwedifcher Punjch
Cis: Punfch.
Romifcher Punjch
Scherbett (Sorbet)
Srucht: Eistrank (Granito)
Mandelmilch .

Rimmhaor. alor Ritranan Maiian (T imn.
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Rafjee
NTilch
Sdyohkolade -
Jakao
@eerlober e
Glihmein .

Eierpunich .
Warmbier .

Schwedifcher
Eis:- Punjch.

Srucht- Eistral
NMandelmilch

Kismhaor . ador.

TWFFEN' Color Control Patches
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