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Water-Kloset @piil=bort, Abtvitt, Beditvfnidanjtalt,

Siir Manner, fiiv Frauven.

Hiex!

Welsh -rarebit, Welsh-rabbit Rojtbrot mit Chejtevtije, BHeifes
Stdfebrot, Wallijer Lecferbifjen.

Whisky Branntwein, Scnaps.

Zephyr(e) Sdjaumpudding, Sdaumipeife.

Zervelatwurst &dylactiwurit.
Zrazy polnifches Wiivzfleifd).
Zuckercouleut Firbjucer.

VII.
Wevgeidnis dev gebriiudlidgten Speifen,
Rraftinppen Tilave Suppen
(Consommés) (Polages clairs).

Sraftiuppe mit Butternocden.
Sraftjuppe mit Rindermarf.

Krafjuppe mit Einlauf.

Kraftfuppe mit Gemiijefidden.

Rrajtjuppe mit gebadenen Bmiebelvingen.
Sraftjuppe mit veviorenen Giern.
fraftjuppe mit Mundtdjchden.

Sraftjuppe mit Cierftid).

Sraftiuppe mit Bandnudeln.
frafifuppe mit Gefliigelbritden.
SKrajtiuppe mit Mehlpfangeln.
Strajtjuppe mit gebacenen Erbjen.
Krajtjubpe mit Leberfnideln.
Sraftjuppe mit Wadhtelbriijtchen.
Sraftfuppe mit Hithnectdfchen.

Gebundene (abgezogene) Suppen (Potages lis),
Entenfuppe.
Griedjuppe.
Derzogin = Suppe.
Sexbeljuppe.
Streb&fuppe.

Windjor=Suppe.
Gpargeljuppe.
Graupenidleim-Suppe.
S duterjuppe.

Stalienijdhe Reidjuppe.




Flamijche Suppe. Maidmehljuppe.
Blumentofhl- Suppe. Aujternjubpe.
Rihrnudel= Suppe.

Durdgefirichene (1Tns:) Suppen (Potages [& laj purée).
(Durdigejtridhene) Kreb3juppe.
(Durdhgejtrichene) Weifzbrotjuppe.
(Durchgejtridyene) Erbdjuppe.
(Durdygeitridhene) Salatiuppe.

(Durc geftrichene) Laudyjubppe.
(Durchgejtrichene) Taubenjuppe.
(Durchgeftrichene) Wurzeljuppe.
(Durchgejtrichene) Sauerampier=Suppe.
(Durchgejtrichene) Mbhrenfuppe.
(Durchgejtridhene) Kartoffeljuppe.
(Durchgeftrichene) Hithnerjuppe.
(Durdgeftrichene) Schotenjuppe.
(Durdhgeftrichene) Spargeljuppe.
(Durchgeftrichene) Gurfenjuppe.
fténigin=Cuppe (A la reine).

Braune Suppen (Potages bruns — Potages A 1'espagnole).
Edyilbividtenfuppe (Turtle -soup).
falbafopijuppe (Mock- turtle - soup — Fausse {ortue)
Dchfenjchman=Suppe (Ox - tail-soup).
MRebhithnerjuppe.
Hajenfuppe.
TWildjuppe.
Jdgerjfuppe.
Giinjetleinfuppe.

Doripeifen (Hors- d’oeuvre).
Hummerfrufteln (Croquettes). NRomifdye Pajtetdjen.

Riebipeier. Wallifer Lecterbifjen (Welsh-
Nepwiirftden (Crépinettes). rarebit).
Rrammet8oigel in Kiftcen. Gejcpmumgene  Hammel = Niev=

falbghirn gebacen (Friture). den (Sautés).
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Polnijde Nohrdjen (Cannelons).  Suly=Ripbdhen.
Lerdjenpaitetchen. sreined Mifchgericht in Mufdyeln
®ebacdene Auftern. (Ragott fin en coquilles).
Nijtbrot mit Sarbellen (Roties).  Gdnjemeifjauer.

Sijdy-Gervidhte (Mets de poissons).

Fovellen blau. Hecht mit feinen Krdutern.
Gteinbutte mit Bearner Sofe.  Gerdfieter Aal.

Rpeinlach® Hollandifd. Qadhforellen mit Auftern.
Gefiillter Fanber. Nalvaupe in Weifwein.

Sdyfeie mit Dilljofe.

Karpfen polnijdy, — in Bier, — gejpict.

Weld mit Rahmiope.

Sdyellfijh mit Senfbutter.

®ebactene Seezunge mit falter Kriiuterjofje (Remoulade).
Gteinbuttjdnitten mit Hummer.

Gerollte Janberjdnitten mit Tafelpilzen.

Grojititde — Dauptaevidte.

(Grosses pidces, — Piaces de résistance.)
Cnglijder Hammelviicden auf Weftmoreland = Art.
Lammviertel mit jungen Gemiifen (2 la jardiniére).
Getriiffelte RindBlende in Mabdeira.
Gebdimpftes Odyfenititd nacd) Palffy.
Gerdjtete RindSrippe mit Bearner Sofse.
Geddmpfte Rinderbruit.
Hamburger Raud)jleifh mit Meeervettiq.
Gefpidte Ralbdfeule mit Rahmjofe.
Gefiillte Ralb3brujt.
Stalb8vitden mit gemijihter Beilage.
Rehiicten auf Jdger=Art.
BWildchweinsriicten, vertrujtet.
Frijdhling am Spieh (gebraten).
Sdjinfen in Burgunber.
Truthahn auf Feinjhmeder-Azt.

——=y
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Warme Alittelgeridyte (Eingangs: Gevidhte) (Entrées chaudes)

Ralbstopi auf Sdildiriten=Art (en tortue).
Grefpicie falbdmildner mit Triiffeln.
®ebldtterte SLalbsmild) in Reidrand.
Gebactene Kalbsbruftfnorpel (Tendrons).
Gerdjtete Lammrippden (Cotelettes).
Hammelrippcdert mit Jwiebelmus (2 la Soubise).
Fafanen mit Sauerfohl und Aujtern.

Sunge Ente mit Oliven.

@eflitgel=Anflauf (Soufflé).

Weify eingemadyte Hithner (Fricassée).
Touloufer Blitterteiq=Pajtete (Vol-au - vent).
Sdjaumjpeife von Hajelhithnern (Mousse).
Srufte von Hummer.

Dajenpfeffer (Civet).

Gefchmungene Giinjeleberjdnitten (Sautés).

TRalte Mittelgeridie (Cingangs:Geridte) (Entrées froides).

Gefitllter Wildjdpoeindtopf.

RNollipajtete von Truthahn (Galantine).

ejulzte Cnte.

11bergogene Hithnerbriijte (Chand-froid).

Gejulztes Kalbdgehirn.

Rrammetévgel mit braunem Guf (Chaud-froid).
Frifcher Hummer mit falier Kriuterfope (Remoulade).
Gefulzter Hummer (en belle vue).

Hummerjalat (Mayonnaise).

(Strafiburger) Ginjeleber=Paftete.
®tinjeleberjdnitten in Nheinweinfulz.

Gejulzte Sedaumipeijfe von Ginjeleber.
Rebhiihner= (Rrammetsvigel=) Paftete.
©pargeljalat mit frebdjdmianzden.

®ejulzted Hafenbrot (Pain).

Braten (Rots).

Deper Huhn (Poularde). Rindalende (Filet).

Truthahn. Englijer Rinderbraten (Roast-
RKabaun. &dymorbraten. [beef).
Sunged Huhn. RalbBnieve.

Sunge Ente (Gand). Lammfeule.




Junge Taube.
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Sdjweindrippenitiict (Carre).

Fajan. Nippejpeer.
Jebhubhn. Spiefierviicten.
Birkhubm. Nenntierviicten.
Hajelhubhn. Hirjdylenddyen.
Perlhuhn. Hafenbraten.
Sdynepfe. NReheule. |
Srammetdiigel. Wilbjdweindleule. 1
LQexchen. Frijdhling.
Wadteln. Spanferfel.

Diinjtobjt (Compotes).
Ananas, Sohannidbeeren.
Jipfel. firjden.
Aprifofen. Birfiche.
Bacdpflaumen. Prefipflaumen (Prunellen).
Birnen. Preifelbeeren.
Ebelpjlaumen (Reine-Claude).  Stadjelbeeren.
Erbbeeren. TWeinbeeren.
SHeidelbeeren.

Salate (Salades),

Nrtijhofenjalat, Gtauden=, Kobfjalat,
Bohnenjalat. Krautjalat.
Bleid)jalat (Chicorée). Liebeddpfelfalal (Tomates).
Brunnenkrefjenialat. NRabimzdhenialat.

(xdmifdher)Bindjalat (Romaine).  NRotriibenjalat.

®emiijefalat. Selleriefalat.
Gurfenjalat. Shargeljalat.
RKartoffeljalat,

@emiife (Légumes).

Artijdhoctenbbden mit Pilzgehid.
Uberfrufteter Blumentoh! (au gratin).
Gyritne Crbjen (Edjoten), franzbjijd.
Gefitlite Edelpilze (Champignons).
Gefiillte Gurfen.

Rarben mit Rinbermam k.

®efiillte Qiebesipfel (Tomates).
Mordeln in Rahm (A la créme).
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Bringepbohnen, englijd).

Rofenfohl, weify eingemacht (i la poulette).
Gebacdene Sdywarziwurzeln.
Gtangenjpargel mit Butterjofe.

Fritffeln in Sdjaunmivein.

Bwergmihren, itberglingt (Carottes).
®efitllte Zwiebeln.

Warme iiife Swiicdbenipeifen (Entremets de douceur chauds),
Aprifojenfrapfen (Beignets).
Bayrijcher Kirjdpudding.
Gnglijher Rofinentlof (Plum-pudding).
Gejtitrzte Frudytpajtete (Timbale).
Samuter=Pudding.
Rirjdrofter.
Krujte von Ananasd.
Suftenpudding von Ypfeln (Charlotte).
Miandel=Auflauf (Souffle).
Neapler Suden.
Baljfy = Nubdeln.
Biivficdhe in Netdrand.
NRahmmus = Krujteln (Créme frite).
Reisbirnen mit Himbeerjaft.
Savarin (=Suden) mit Mijdjriidten (macédoine de fruits).

Ralte jiife 3wijdenipeijien (Entremets de douceur froids).
Bayrijdher NRahmitur; von Kafjee (Bavaroise),
Bedjerpajtetchen mit Aprifofen (Timbales).
Fitllgefrovened von Hafelniifien (Bombe).
®ebinberte Meandel (=mild)) fulz (Blanc- manger).
Gefitlite Schaumnocten (Baisers).

Himbeerbrot (Pain).

Wialtefer Suls.

Nefjelvober Pudbing.

Pfirfidge in NReid (=rand).

Rahmbedjer von Sdyofolade (Créme i Vanglaise).
Jote Griige mit Sdhlagjahne.

Sdaumijpeife von Unanad (Mousse).

Sdylagrahm mit Erbbeeren.

Sdyneecier.

@djwebdijche Apfeljpeife (Suédoise).
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