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Vorwort

Die fiinfte Auflage der Speifeharten:Verdeutichung ift
mieder bedeutend vermehrt worden, ebenfo in dem einleitenden
Teile mwie in dem 1Ddrtervergeichnis. I1Tenue Proben wvon
oeutichen Tifchharten {ind hingugekommen, auch eine 2Anzahl
fcherzhafter Speifegettel. 1Ten aufgenommien find aufier einer
Reihe franzéfijcher Riidhenausdriicke befonders aud englifche
Sremowoérter, die fid) leider mneuerdings immer mehr in
unferer Sprache einniften. :

Die Grunvlage der Schrift ift diefelbe geblieben. Sie
beruht auf der ,Dervdeutfchung oder Speife-Rarte”, die im
Jahre 1888 bder Dresdner dmweigverein des Allgemeinen
Deutfchen Sprachvereins in Derbindung mit dem Derein
Dresoner Jiddpe und dem Dresdner Gaftwirtsverein aus-
gearbeitet hat. 2Auf Grund diejes Schriftchens und mit Be.
riichfichtiqung 3ahlreicher Bejprechungen wurde ein neuer Ent:
wurf fiiv den Deutfchen Spradhverein ausgearbeitet, der an
famtliche dmweigvereine jur Priifung und Begutadtung ver:
fandt murde. Die von diefen vorgefdhlagenen ﬁhtbcrungcu
und dufdle mwurden griindlich durchgepriift, und fo kham
nad) eingehenden Bevatungen unter dev bejonders hervot-
aubebenden NTitwirkung odes JRonigl. Sdch]. Rofhiichen:
meifters a. D. Sriedridh Baumann (1 1889) die erfte
Auflage des wvorliegenden Derdeutjdhungsbudies juftande.
Ste erfchien 1888, die zweite 2Auflage folate 1891, die dritte
1897, die vierte 1900. Die Tatjadje, dafy binnen Zwolf
Jabren vier 2uflagen diefes Sdhriftchens abgefeit worden
find, beweift mandhem Rleinmiitigen Sweifler zum Trof,
oaf; vie Derdeutichung der Speijeharte allenthalben Sortjdhritte
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macht. Die vierte Auflage erjhien in wefentlich verdnderter
Geftalt: die Einleifung war vollftandig neu bearbeitet, das
1Dérterbuch wm ein Dritteil feines friiheren Beftandes vers
mehrt. Tleue Proben von deutfdhen Tijchkarten waren hin:
jugehommen, ebenjo zwet Bildtafeln, welche die eingelnen
Sleifchitiiche des Rinvdes und Malbes benennen, ein Verzeichnis
der gebrauchlichjten Speifen, ferner ein Spetjeharten-Dor-
oruch gum Gebraucd) fiir folche MWirte, die nicht tdalich be-
fondere Speifekarten drucken laffen, endlid) die vevkleinerte
TMachbildung einer vein deutjchen Tijchkarte von der Tafel
SRaifer Wilhelms IL ;

Diefe wefentliche Dermehrung des Inhalts unjeres Biich:
leins wurde dadurch ermoglicht, vaf fich ein hervorvagender
Sadymann auj dem Gebiete der Kochhunjt mit dem Unter
seichneten zu diefer ITeubearbeitung wvereintat hatte, der
Obermeifter der Dresoner Médhe: Tnnung Exnft Lofnifer,
CEhrenmeijter der Jidche-Tnnung ju Berlin und Ehrenmitglied
der SRodhvereine gu Berlin, Breslau, Leipzig und Dresden,
Derfaffer des ,Derdeutfchungs «1Wdrterbuches der Sacdhiprache
der SRochhunjt und Riiche”, (2. 2ufl. 1903) und des ,,Grofen
deutjchen Rochbudhs der feinen und guten biirgerlichen Atiche
(2. Aufl. 1905, Beinr, Fillinger, Leipzig und ITordhaufen).
Don ihm ftammen die Abteilungen VI, VIII und der An-
hang, fowie die neu aufgenommenen Derdeutjchungen, er
trdqt die Derantwortung fiir alles Sachliche, joweit es in
das SfRodhfach etnfdhldgt.

Bet over Aufftellung der deutfdhen Erjalpworter fliv die
fremden Sachausoriiche ift der Grundialy mafaebend gemwefen,
dafy es weniger davauf ankomme, neue MWorter zu fchaffen,
als vielmehr die bereits vorhandenen jum Erfafie der fremden
herangugiehen. Daher find nur in wenigen Sdllen 1Meus
Dildungen gemwaat worden. Lange Sufammeniefungen
find nach Nioglichheit vermieden. Der groffe Dorzug unjerer
Sprache, dujammenfefjungen aller 2rt ju gejtatten, kann
leicht au einem NTifbrauche verleiten, zumal wenn man den
Wunjch hat, moglichit viel mit einem MWorte auszudriicken.
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Bei den cinzelnen Srembdwdrtern ift, audy wenn fie
nicht mehroeutig find, meift mefhr als eine Dexdeutjchung ge-
geben worden. s gefhieht dies mit Rilchficht auf die Der:
fchiedenheit des Tortgebraudes in den eingelnen Lands
fdhaften Deutfchlands. Gerade in den Speifebezeichmingen
hertidht eine bunte Nlannigfaltiahkeit. Siiv »Safhne« fagt
man vielfady Rahm (Rohm, Raum), in (bﬁcrreicb ®Hbers,
im Miederdeutichen Slott (das Sliefende, oben Schwimmende),
in der Scheiy 1Tidel, in Béhmen Schmetten, abjuleiten
vom f{lawifhen smetana, das im deutjhen Often als
Sdhmand erjcheint. Statt Rindzlenve Heifit es in mandhen
@egenden Schladhtbraten, Niirbebraten, Nlavrbraten,
Niéxbraten, in (f)ftcrreicb Lfungenbraten, ein Wort, das
mit sCunge< nichts zu tun Hat, fordern von dent lateinijchen
lumbus Lende abiuleiten ijt, wie die 1Tebenformen Lummel
oder Lummer beweifen. Es hommt aud) vor, dafy das:
felbe Wort in der einen Gegend einen anderen Sinn hat als
in der amderen, ein 1belftand, der fih oft unangenehm be:
merkbar gemadyt hat, val. unten S. 29f. Nan hat deshalb
in Sadblattern fdhon Bfter den @edanken angeregt, eine
cinheitliche deutjche Speifeharte cingufiihren. 2Aber dieje
mundartlichen Eigentiimlichheiten haben innerhalb ihres
Derbreitunasqebietes volle Berechligung; man miifite es doch
bedawern, wenn alte, et volhstiimliche Benennungen ver:
loren gingen.

2§ diefer Nannigfaltigheit landjchaftlicher Speifenbenens
nungen beruht der Vormwurf, der unjever Arbeit von einigen
Seiten gemadht worden ift, fie jei fadh{ifch aefarbt. NMander
wohlbekannte, in wvielen Gegenden aebrdudpliche Aus:
druch wurde fiiv {achfifch gehalten, mweil exr in der emgeren
fseimat des betveffenden Beurteilers nidht bekannt ijt. 2Auch
einige allgemein eingefiihrte Sachausoriiche der Rochhunit
verfielen diefem Schickjale. TDir haben die gebrduchlichiten,
in den meijten Gegenden bekannten Begeidpnungen voraie
geftellt, die mur auf eingelne Landidhaften bejchrdnkten Be.
nemutgen dagegen in die weite Linte geriickt. MWer fidh
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davon iiberzeugen will, toie grofie Derjchiedenfeiten auf
oiefem Gebiete herrfchen, braucht nur das von dem Grazer
Biirgerverein herausgegebene Derdeutfchungsheit » Der
veutfche Gajthof und die deutfdhe Siliche« (Braz 5. Aufl. 1900)
ju vergleidhen. fier finbdet fich eine Nenge von Ausdriichen,
dte bei uns gang unbekannt find.

Deutich gemordene Stemdworter, fogenannte Lebhn-
wérter, find natiitlich in das Derzeichnis nicht mit auf.
genommen woroden. Lei einigen allgemein verbreiteten Srembd:
ausodriidien, deren Sdhveibweife undeutich ift, hHaben wir ges
glaubt, neben den deutfchen Erfafmwsrtern auch die fremoe
Sorm felbit, jedoch in deutfcher Schreibung, aufnehmen zu
follerr, wie Likér (Ciqueur), Bole (Bowle), was ja bei
unerfeljbaren Sremdmwdrtern 1ie fakao, Sdhokolade von
der  meuen  Rechtfchreibung vorgefchrieben wird. Diefes
Derfahren ift auch bei dem wviel umftrvittenen MWorte Sauce
anwendbar.  In der erften Auflage murden dafiiv  die
deutjchen Bezeichnungen Tunhe, Beiqufy und Gufy vorge:
fhlagen. Staatsfehvetdr Dr. von Stephan empfahl das
in alfer Seit gebrauchte Salfe — mit wenig Exfolg: denn
Salje ift felbft ein fremder Ausdruch (lat. salsa = gefalzen),
und Wendungen wie Erdbeerfalje, fiifje Salfe iderftreben
unjevem Sprachaefiihle. 2lber auch) das gute deutfche MWort
Beigufy, das in mandpen Gegenden nodh im Dolhsmunde
lebendig ijt, hat fich nicht eingebiivaert, obgleich es jumeilen
vertvendet wird. Ebenfo ftoft die an erfter Stelle empfohlene
Begeichnung Tunke in manden Gegenden auf uniibermwind-
lidhe Abneigung, weil fich mit diefem MWorte vielfad) ein
tibler ITebenfinn verbindet. MWer alfo weder otefe Ausoriiche
gebrauchen will, nod) das wvolkstiimlich in diefem Sinne
oft verwendete Briihe — der Sachmann madht allerdings
einen lnterjchied gwijchen Briihe und Sauce —, der kann
recht wohl Sauce als Lehnwort betrachten und es in eins
geoeutfchter Sovrm als Sofje fehveiben. Dies ift um fo mehr
gu empfehlen, als Sofie audh bei der Cabahksbereitung gany
gebraudlich ift und fogar eine Sprofiform, das Beitwort
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fofyen getrieben hHat: man fofit den Tabak, man fpricht von
aefoften Blattern.  Der Gedanke, Sofje mit deutfchen Budp-
ftaben au fchreiben, ift nicht new. Jn einigen alten fody-
biichern hann man johon Sofe lefen. Diefe Schreibmeife ift
allerdings nicht richtig, da das S im Inlaut feharf au
fprechen ift. Soffe ift aljo ebenfo 3u fchreiben und u
fprechen wie grofie, blofe, idh ftofse, dem Slofze u. a.
Wer f{id) 1ibrigens weder fiir Sofge 1och fiir die angegebenen
oeutjchen Erjafwérter ermdrmen kann, dev braucht nur das
Derfahren eingujchlagen, das auf den Tafelhartert bdes
Deutfchen SRaifers 1iblich ift. foier werden die Sofgen gar
nicht Defonders genannt,

Um die Einbiivgevung der deutfchen Erfafmwsrter 3u ers
Teichtern, empfiehlt es fich, in gemwiffen Sdllen die fremo:
landifdye Begeichnung in Klammern binter die Ders
veutfchung 3u felien oder, wie es fchon jest mehrfadh gefchieht,
eine doppelte Speifeharte, in oeuticher und frangsfijcher
Sprache, zu geben. Siiv manche Jfireife wdre es vielleicht
angebradpt, Hievbei eine dhnliche Bemerkung hinguzufiigen,
wie fie Staatsfekvetdr Dr. von Stephan einmal auf der
Tijchharte eines NMittagseffens in Berlin vorgefunden hat,
du oem lediglich edhte Berliner ecingeladen mwaven. Die
Tifchharte war deutjch, am Schluffe aber hatte der Haus-
herr die boshafte Anmerhung beidrucken laffen: =»Siir die-
jentigen meiner geefrten Gdfte, weldhe der deutfdhen Sprade
nicht madhptig find, findet fich die franzéfifche flbcrfc(jung
auf der Riickieite.«

Dafy die vorliegende Avbeit trof aller aufgewandten
Sorgfalt nodh itmmer verbefferunasbediirftig ift, verkennen
wir heineswegs. 1iv bitten daher, Dorfchldge ur Der
befferung und CErweiterung urjever Arbeit an bden Unter:
seichneten gefdlligit einzufenden.

Dresden:Plauen.®)

Studienvat Prof. Dr. H. Dunger.

¥) ferr Prof. Dunger ift i. J. 1912 verftorben. Vorjdldae ujmw. wird
der Derlag des Budes an die Bearbeiter der neuen Auflage mweitergeben,
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Trendwdrterei in der Gafihofs- und HRiidjenfpradye.

Der Shipfer ded deutjden Pojtwefend, der guerit ber Sprad)=
veiniqung eine Gajje gebrodjen Hat, Dr. von Stephan, evzdplt
in einem Bortvage, welhen Einbrud ein jrangbiijd) jprechender
Belgier bei einem Bejudhe in Berlin von unjerem Deutjd) exhalten
habe. Diejer fand, daf dbad Deutidh fiir diejenigen, welde Fran=
30iifch fprdchen, im Grunde gemommen gav nidt jdiver zu ers
fernen fei. »faum daf i) cinige Stunden« — jo beridytet ex —
»in ber JNeichdhauptjtadt verbradyte, jo verftand id) jdon obhne
jonbderliche Vorfenntnifie gang ertriiglich Deutjd). Der Kutjcher
fatte mid) nad) dem Grand Hotel de Rome gebradit. Dot
wurde id) nebjt meiner Bagage vermitteljt ded Klevateur nad
den miv jugedachten Appartements ber britten Etage frandpor-
tievt. ,1lm vier Uhr ird dinfert* — fjagte mir der Kellner.
, Dinieren Sie bei der Table d’hote? jragte er mid) in veinjtem
Deutjdy und fitgte auf meine Crfundigung nad) der Gefellidaft
dienjtfertig Hinzu: ,O ganz magnifique, Herren vom Garde du
corps, Adjutanten, Redactewrd, SFommerzien= und Legationsd=
Ritte. Sie befommen {ibrigend aud) Diners a part und a la
carte & toute heure jerbiert; Hicr dad Menu.* JFigernd bdad
Menu entgegen nehmend, weil id) glaubte, Deutjc) nicht lejen ju
fonmen, fand ich zu meiner grofen Ilberrajdhimg, bdaf €8 gang
vorfrefjlid) ging.«

©2 ijt bied ein Deifjender Spott gegen dbad Gafthojd= und
Sitdhendentjch. Nod) inuner befommt man, wenn man im Gajt=
hauje jeine Mechnung bejlellt, eine Nota ober Note ded Hotels.
Die Wohnung Heifst Logis oder Logement, dic Bebienung Service,
bad Abenbdejjen Souper, und wenn man dvgerlic) {iber eine jolde
Migachtung der Mutterjprache fein guted beutjdjes Geld bezahlt
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hat, dann fdjreibt ber nidytSnupige Oberfellner auch nod) zum
Sdylujje ftatt »erhaltenc ein gany unnitiged per acquit unter
die Mechnung. TWozu rvebet man immer von coulanter Bes
pienung, wihrend dod) aufmerfjame, Fuvorfommende BVebienung
gany badfelbe ijt, aber mweit jdpner fingt. Warum empfiehlt
man feine »pradfooll deforievten LQofalitdten« und nidt
lteber jeine sgefchmactvoll eingeridjteten Rdume«? »Ein routi=
niervter Kellner mit quten Atteften jucht per 1. Oftober Kon-
Dition.« o lieft man oft in den Ungeigebldttern. Warum
nid)t deutjd): »>Ein gewandter Kellner mit guten Feugnifjien judyt
gum 1. Oftober Gtellung?« Tann vermeidet man bier villig
iiberflitfjige Frembdivdrter, barunter bad bejonderd hifliche ita-
lienifdye per ftatt »fiice, gany abgejehen davon, daf dad fran-
3ofiihe routiné eine iible Mebenbedeutung BHat. RKann jemand
an folgender Anzeige Unftop nehmen: >Cin Gajihaus von bejtem
Rufe mit volljtandiger Cinvidjtung ift su Midaelid su verfaujen.
Bahlungsfihige Laujlujtige bittet man, ifre Angebote unter bden
Bud)jtaben M. D. i dem Anzeigen= Gefdyift von N. N. nieder-
silegenc? I glaube, dad it flar und fiiv jeden Deutjden
verjtindlid). Uber in ber Gafthofjprache lautet die Angzeige ganz
andexd: »Cin gut renmommierted Hotel mit Fomplettem
Jnventar ift per Widhaelt zu verfaujen. Solbente Neflef=
tanten bittet man ihre Dfferten sub Ehiffre M. D. in dem
Annoncen=Bureau von N. N. 31 deponieren.< Zwilf ent:
behrlide Fremdwirter in einem Sape von 28 Wortern!

Mandye Leute fdheinen geradezu in Fremdwirtern zu jdhel-
gen — ozt ift man aud) >gebilbet«? Mir liegt bie Anseige
eined Dorfgajthois in ber Niihe von Leipzig aud dem Jahre 1887
bor, die fo lautet: »>Der Gafthof M. ein in jeder Hinjidht zu
empfehlended Meflaurationd=-Ctablifjement mit jdhoinem
Garvten und Parf und faun man jid), naddem man bdie Dent=
mitler Dejichtigt, Bhier am Bejten regalieren, rejpirieren,
vecreieren, amitfieven und reftaurieren. Hodadiungsd-
boll €. €.« Go [dreibt ein Gajthojabefiper vom lQande. Dasd
ift nidt etwa eine jderzhojte BVerjpottung der Frembmwirterei,
jonbern eine ganj exnjthajte Anzeige; id) Dejise jelbjt bad Beitungd=
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blatt, in dem fie erfdjienen ift. Jebt twiirbe wahrjdeinlic) diefer
frembdivorthundige Wirt nicht mehr »Reftaurations - Ctablifjement«
jdyreiben, fonbern Reftaurvant. Denn bad gilt feit einiger Beit
fiir »feinere und Hat jdjon — auf dem Doxfe felnen Cingug ge-
balten. Warum gebraud)t man nidt deutfdhe Worte dafiic?
Wir Haben doch Ausbdritde twie Trinkjtube, Bier= oder Weinjtube,
Bierhalle, Bievwivt{chajt, Bievfeller, RKeller, RKrug, Bievhaus,
Wirtdhaud, Speifehaus, Crfrijdungshaus, Shanfhous, Schant-
halle, Sdantwivtjdaft, Shenfoivtidaft odber fury und anfheimelnd
Sdente. Diefe alte, traulide Bezeidhnung verbreitet jid) jet
mehr und mehr. Befannt ijt 3. B. bie Viinigd-CScdente in Kafjel,
die ifren Namen mit folgendem Hithjdhen Meime verteidigt:

Warum du Schente bift genannt?

Weil, mitten drinnen im deutjchen Qand,

Wir leiften Vergicht auf weljden Tanb!

Die deutjde Spradje, fei ohne Sorgen,

Braudht von der Frende nidhts u borgern,

LWem’s nidyt befagt, der Iomme morgen!

Auch Hotel halten mandpe fitv ein unentbehrliched Frembd=
wort.  Aber Haben iwir nidht dajiiv die gut beutjhen Audbdriicte
Gafthof und Gajthausd und daneben nod) dad alteingebiivgerte
Wort Hof (Preujijder Hof, KReipziger Hof, Curopiijdher Hof),
bad »an Vornehmbeit iweit {iber dem jdjon recht abgegrifjenen
und Heruntergefommenen Hotel fteht.«*) Freilid) bilden fich
mandje Gajthofsbefier ein, daf ihr Haud ald jeiner und vor-
nelmer angefefen wiithe, wenn fie e8 ald >Hotel« bezeichneten,
gerade tie ber voi Goethe verjpottete Wirt in den » Mitjduldigene,
bem ber Didyter die Worte in den Viund legt:

Dein Ruj Hhat lang gewiihet und foll nod) lhnger wihren;
3 fennt bie gange Welt ben MWirt jum Sdywarzen Biiven.
@3 {jt fefnt dDummer Bir, er Tonjerviert feln Fel;

Jept wird mein Haus gemalt, und dbann Helf’ {h'8 Hotel,

Gdjon ber preufijdhe Konig Friedrich Wilhelm IV. Bat
jih in cinem Grlafje vom 4. Oftober 1847 gegen bdie damal3
auffommende Wode, die Gajthiife franzdfifd zu benenmen, mit

*) Freilic) dbarf man Hof nidt in bem Sinne auffafjen, wie ein Gaijt=

fofabefiper, ber felnen BVadifden Hof in Hitel de la Cour de Bade ums-
taufjte (Jeitidrift ded A. D. Spradvereind 1897, Sp. 120),
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grofier Sdhdrfe audgejproden. Darin feifit ed: »Ded fonigs
Majeftat hoben miffillig bemertt, dafy die Sitte wiederrm 1iber=
Hand 3u nefmen drofe, die Schilber ber Gafthofe und anbderer
Crwerb2anjtalten pringibaliter mit franzéiifden Sufdyriften
gu verjehen, ba e dod) die Nattonal=-Ehre erforbere, audh
duperlid) borzugdiveife deutfd) 3u exfdeinen, wihrend den dent-
jden Jmijdriften franzbiijde und englijde fIberiuLmugen unbebent=
lih Hingugefiigt werden fonnten. &. Majeftiit glauben, daf e3
nur davauf anfommen werde, die Gewerbetreibenden Gevauj auf-
merfjam 3u madjen, um eine Abjtellung bes Migbraud)s, wo er
jic) beveits eingefchlichent, Herbeizufithren und Defjen Berbreitung
fiiv die Jufunft vorgubeugen.« Der Mahuruf bded beutjdy-
gejinnten Kinigs verhallte ungehirt. Die Gafthisfe vermelicdhten
ifre Deutjchen Namen mehr und mehr, und bald fam e3 fdon
joweit, bajy fogar Dorjwivtshiujer fid) Hotel benannuten. Jn
neuefter Beit ift allerdbingd ein teiner Ritdgang im Gebrauch des
Srangtjifen su beobadyten. Aber der Teufel ift mit Beelzebub
audgetrieben worben. An bdie Gtelle bed Franzbdiijhen trat dasd
Cnglijhe.  Jebt ift e Mobde, bden Gafthiufern englijde
RNamen zu geben wie British Hotel, Bristol Hotel, Carlton Hotel,
Eden Hotel, Splendid Hotel, Westend Hotel, Grand TUnion
Hotel 1. a. Da mbdte man allerdingd mwiinjden, daf unjere
Behisrden dem Beifpiel ded Gtadiratd von Florens folgten, der
im Jofre 1906 einjtimmig befdhlof, den Gajthofdbefibern, bdie
fich auj ihren Sdilbern eimer jremden Spradie bedienten, eine
®eldbjtrafe aufjuerlegen; ber Ertvag diefer Geldbufe follte der
Dante-Gefelljhaft ur Crfaltung der italieniifen Sprade im
uslande ugewiefen werden (Beltidrift deg A D. &. 1906, 76).

Diejed Frembdwdrter= Unefen madyt jid) bejonderd breit auf
ben Gpeijezetteln und Tafelfarten ober wie man jest qut
beutjd) jagt, Menusd. Denn obgleid) wiv fiiv diefen Begriff eine
gange UAnzall treffender Beseihnungen DHaben, wie Tajelfarte,
Tijdtarte, Mittngatarte, Tagedtarte, Sheifezettel, Speijeorbnung,
Speifebericht, Speifenfolge, Riidengettel, jo werben wiv dod) bad
franzdjijche Wienu nidht (08, und dabei ijt diejed Wort jo nidta=
jagend tie nur miglid). Denn menu (lat. minutus) bedeutet
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eigentlic) nuv flein, biinn (menue monnaie Sceibeniinge, menue
dépense, menus plaisirs). A8 Hauptwort bejeidnet ¢ dem
entjprechend eine Rleinigteit, Eingelbeit, fleine Wajdye, wmd exft
al8 menu d'un repas eine furze {lberficht iiber ein Gjjen. Lift
man d'un repas weg, jo geht ber Haubtbegrifi verloven, e bleibt
e etiwad >furzed« librig. 1ind biefed tm Grunbde genomumen
finniofe Wort, dad in der Betomung und in der Screibung
purdaud unbeutid) ijt, wirh von vielen Deutjchen ald unantajtbared
Rleinod der Kitdeniprache angefefen! uferbem Hat diejed Frembd=
wort nidht einmal die Cnijdjuldigung ded Alterd fiiv fich. Denn
e3 ift erjt vor etwa 60 Jahren in unjere Ghradje eingedringen.

Wad fitr ein Deutjdh auj diejen »Wenude verbrodhen wird,
ijt befannt. G3 ift cin wunderliched Gemijch von Franzdiijd,
Gnglijh und Deutjc). Dod) ber Haupibejtandteil ift jranzbiijd).
Selbjt fiiv bie gewdhniichjten Gerichte der bitrgerliden RKiide, die
nicht aud Franfreid) ju und gefonumen jind, wdhlt man franzdjijde
Bezeidnungen. €3 Deift nidht Cierfudien, jondern Omelette,
nicht Dud odber Brei, fondern Purée, nicht Lendbe, jondern
Filet. Gefochted Rindfleifd) — wie gemein! Auf dem »Wenite
erfheint €8 ald Boeuf bouilli ober naturel. Wenn man tn einem
©peifehaud eine Tajje Fleijdbriihe bejtellt, jo fann man fider
davauf rvedmen, daf der fLelner verdupt uerft fich befinnt und
dann mit cinemt Halb mitleidigen Halb veriichtlichen Blick evivibert:
»AH — eine Tafje Vouillon!c ECin Seitenftitcd hievau liefext die
Jranffurter Beitung (23. 5. 1909). J[u einem Speifevagen be-
ftellt ein Neifender bei dem Dberfellner Kajjee mit Butter und
Brot. Untwort: »>Aljo ein Café complet? (Ton auf der erjen
GSilbe). NReifender: »Nein, Kajfee mit Butter und Brot!l« Lber-
fellner: »>Wiv Haben nur Café complet.« Meijender: »Heift benn
Butter und Brot auf Franzvfijd) Café complet?« — Sdymweigen.
— >ljo Raffee mit Butter und Brot!« — Dberfellner: »Jawoh!,
Café complet.«

Gewif lafjen fich) nidt alle Auddriicte der Kiihenipradie ver=
deutihen. Der Allgemeine Deutide Spradverein befdmpit aud
nidht alle Fremdwidrter, jondern nur die entbehrlichen, getreu dem
®rundjae jeined Griinderd Hevmann Riegel: »fein Frembdwort
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fiiv dbad, wad beutjd) gut audgedriict werden fannle €2 it nidhtsd
bagegen einjuwenben, wenn die Art und Weife der Buberettung
einer ©peife nach) dem Franzdiijchen durd) einen Eigennamen aus-
gedbritft wirh. Uber wozu auj einem bdeutjhen Tijchzettel dad
wibermirtige 4 la —, Hammelriiden i la Weftmoreland, Punjd
4 la Romaine, Guppe & UItalienne, Hithnerjuppe o la Fleury ?
Man Fann dodh gqut deutjd jagen: nacd) Weftmoreland, nad) Fleury,
auf italienijdje Avt, rimifcher Punjd). Haben denn bdie Schreiber
biefer ©peifegettel fein ®¢fithl fitr bie Gejdhmactiofigteit eimes
joldjen Durdjeinander von Deutjdh) und Franzvfijdh? Da ift mic
eine rein framzijijde Speijefarte licber. Und in der Tat finben
jid) nody einige Fitrjtenhife und vereingelte Gajthiinjer, bie nur
frangififjhe Tafelfarten Haben. Aber fie werden immer feltener.
Dbgleid) der Deutihe in Sadien der Spradyveinfeit nod) recht
wentg empfindlich ift, — dagegen empdrt fid) dody fein beutjdyer
Ginn. €3 erinnert ihn wohl allzujehr an die jdymadjvollen Seiten
deutjcher Ofnmacht und Bervifienfeit, ald Deutjdland auf den
ftnien lag vor dem franzbjiichen Gopen und alled, wad ausd Frant-
veic) fam, vergdtterte. Die Beit Der rein franzbfijhen Speije=
favte ift bei und voriiber, aber bie Wijchung beutjdher und frembder
Gpeijebenenmungen fteht noc) in voller Blitte und wird von vielen
eifrig verteibigt, die im unfjerem Werbeutjhungdjtreben nidhts ald
eine ldderlide Deutjdtiimelei fehen.

Betradyten wiv im folgenden, welde Griinde fie gegen bdie
bentjhe Sypeifefarte geltend madjen. $dj werde dabei namentlid)
einen gegen unfjer Bitdhlein geridhteten Aufjap bexiicfichtigen, der
in der Wodhenjdyrift bded internationalen BVeveind der Gafihoja-
befier (1897, Mr. 48, 49) unter der (lberjchrift >Die Speife-
farte« bon einem nidyt genannten BVerfafjer verbifentlid)t worben ift.

II.
Griinde gegen die Werdeutfdhung der Hpeifeharte,
1

Unmbglideit dex {lberfesung?
A3 Hauptgrund gegen die Verbeutjdung der Kiidenjprade
it jumeift angefiihrt, €8 fef unmiglid) die fremdlindijden
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Yudbriike zu ftberfepen. »Die Namen der Speifen (ber hiheren
Kodfunit) find franzbjij und fajt () unitberfefbar« — fo
jagt ber oben ermifnte Gegner. Cr fiigt ein »fajtc zu dem un=
{iberfebar Dingu, DHalb iwiberwillig wie e jdeint, aber not-
gebrungen. Denn unmittelbar borher {dreibt er iiber dad bon
ihm pictlid) geliebte Galb framzdfifde Vienu: »Bei patriotijdjen
Feften braudyt ed nicht auf dem Tijdh zu liegen ... Sind wic
aut einem vaterfinbdijden Fejte vereinigt, fiken Ddeutfde WMinner
pder Fitcjten Dei feftlichem Mahle, durd) dbad die Hauptabijdnitte
bed menjdhlichen Qebend erft die redyte Weihe erhalten (?), bann
weg mit bem Kauderwelidh! Dann mufy der Speifezettel
ber mgebung und der BVeranlafjung angepafpt fein jowohl in
ber Gprade ald aud) in der udjtattung. Hier wdre ein fran=
30iijched Deenit ebenjo wenig ftilgeved)t und ebenfo wenig am
Plage, ald im gewidhnliden Hotelleben ein ,Speijezettel® ober
eine , Tijhfarte’.«

Aljo Bei fejtlichen Mahlen, wo gerade an bie Kodfunit bdie
Hchften Unforderungen geftellt werden, ba [ift fid) bad ,Lauder-
welfdh” der RKiidhe verdeutjhen, aber im ,Dotelleben” geht e3
nidht? Sa warum denn nidht? Wenn auf Fiirftentafeln deutjde
,Gpeifesettel” gebraudyt werden, dann muj e dod) wohl mig-
[ich fein, bap aud) auj der »Table d’hote« eined deutjden »Hoteld«
eine beutjche Tafelfarte aufgelegt wivd. Sidjerlich fann man aber
nicht behaupten, daf bie Verbeutidung unmiglid) fei.

Die Miglichleit wird bewiefert durd) die Wirklidykeit. Jn dem
Raiferlidhen Hojhalte ijt die deutjhe Speijefarte feit mehr
ald gwanztg Jahren eingefiihrt. Jm Jahre 1888 verfiigte Laifer
ilhelm IL., daf bdie Benennungen der Speifen auf den Kiidjen=
settelnn, joleit e3 augfithrbar fei, beutjd) fein ober mit dbeut-
jden Bud)ftaben gejdrieben werden {ollten. Jn Be-
ftitiqung diefer Hodjerfrenliden Kunbde verdifentlichten bald bav=
auf bie Peitungen die Tijhfarte, welde bdie zu der faiferlidhen
Tafel bejohlenen Ojfiziere am 10. September zu ihrem freudigen
Erjtaunen auf ihren Pligen fandben. Die mit dem Neidh3abler
gefdymiicte golbberinberte Rarte enthielt nuv deutjde Spetjenamen.
Sie lautete:
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Ber(in, 10. September.

Windjor=-Guppe.  Sander in NRbeintvein geddmpjt. Bur=
gunoer Sdyinfen mit Gemiifen. Pajteten von Nebhiihnern mit
Tritffeln.  Hummer nac) Oftender Art. Pularbenbraten, Salat.
Mehlipeije von Apfeln. Butter und Rife. Gefrorenes. Nachtife.*)

Die Hofinung mander Anhinger ded alten Bopfed, dah
bieje Einvidhtung nidt von langer Dauer fein werde, Hat fich
exfreuflicheroeife nicht erfitllt. Raijer Wilhelm II., der vormehmite
und fdjtigite Trdger bded meuen Dbeutfden Geifted, gibt ben
Deutjden ein glingended Borbild, wie fie jid) ihrer Muttexjiprache
gegeniiber 3u verfalten Haben. Eein Beijpiel muf auch dem ein=
gejleijchteften Biveifler die flﬁergcugung beibringen, baf; ¢8 twohl
miglid) ift, aud) in bdiefer Begiehung deutid) su jein; bem gegen-
iiber mup bad téridte Vorurteil verjdmwinden, dbap €8 feiner unbd
vornehmer fet, framzbiijde Wudbdriide ju gebraudyen.

Aud) an anderen deutjden Hifenn hat bie beutjde Speifefarte
Gingang qefunben, fo bei ben Kinigen von Sadhien und
Wiivttemberg, bem Grofherzog von Medlenburg=-Sdwerin,
bem Herzog=Regenten von Vraunfdmweig, den Herzigen von
Altenburg und Meiningen, bdem Fiirften von Reuf j. L,
pem Pringen Ludbwig von Bayern, dbem jadjijhen Pringen
Johann Georg, dem Fiirjten Bismarvc, bem Kaiferlichen
Gtatthalter in den Reidydlanben, Fiivjten Hohenlofe-Langen=
burg, wie aud den weiter unten abgedructten beutjhen Tijchfarten
hervorgeht.

Die eben bdort wiebergeqebenen Tafelfarten zeigen aber aud,
daf fdon feit [ingever Beit bet vaterlindijchen §Fejten, bei den
Hauptverfommbmgen grofer Ddeutjdjer Bereine fajt ausnahmalos
deutfhe Speifefarten benubt mwerdem, dafy died aud) auf Gajt=
7 ') Jn der {ibliden Kiidhen=-Sprade wiltde dieje Speijeniolge nad einer
Ubertragung von Eenjt LWiniter fo lauten:

Potage & la Windsor. Sandat oder Sandre an vin du Rhin. Jambon de
Bourgogne garni de légumes ober & la jardiniére. Pité de perdreau ober
Paté chaud de perdreau ober Timbale de perdreau aux truffes ober & la
Périgneux, Homards a la mode d’Ostende au naturel. Poulardes roties,
Salade. Mets de pommes. Beurre et Fromage. Glace. Dessert.

Weitere Proben von Tafellavten ded Iaiferlidjen Hoffjalts finden fidh int
nhang.

2
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wivtatagen, bei deutichen Kodhfunit- Ausitelmgen gejdhicht. Die
beutichen ®aftwirte haben fic) wiederholt auf ihren Berbanbd-=
tagen fiiv die Ginjiifrung dev deutjden Speijefarte evfliivt. Ditten
fie bied tun founen, wenn ed unmbglic) wire, deutjde Speife=
beseidhnungen angwwenden? Sie find dod) in exjter Linie Sad)=
perftiindige filv biefe Frage. Edlichlid) brauden wi bod) nut
auf eine Reife von Kochbiichern und auj unjer Berdeutjdhungdhejt
hingumweifen, pon dem Deveitd vier ftarfe Aujlagen verbreitet finb.
Hier findet man fajt fiir jeben fremben RKiihenauddruc eine oder
mebrere BVerbeutjchungen, — wenn man iiberhaupt ben guten
Willen Hat, bem Kilhenfouderwelid) su entjagen.

D)
Ritdenjprade jrangdjijd?

Aber — »die Hihere Lochfunit ift eben mal franzdiijd«,
jo fagt unjer geehrter Gegner und mit ihm biele andere, »mit
per Sadje find bie Namen zu und gefommen, bad ift von
alterd fer immer fo gewejene Auch biejer Ginurf ift
nidjt zutvefjend. Selbjt wenn ed wahyr wive, daf iviv vein fran=
zififche Ritde Hiitten, jo witrde davaud nicht jolgen, bafy wir alle
frangdfijhen Ansdriide mit Stumpf und Stiel ifibernehmen
mitten. Wie maden ed denm anbere Viilfer? Auc) die Eng=
{inder Haben mand)ed aud dev framzdfijden Riidpe ibernommen,
aber 3. fillt ihnen nidt ein, bedhalb bdie Wirter der eigenen
Spradje binter den franziiijden uriicujeser. Die Rufjen find
in der Sodfunjt Sdhitler ber Frangojen. FTropbem fHat ber
Stadthauptmann von Peterdburg verordnet, daf die Speifefarten
ber Gajthdujer in rujjijher Spradie abzujafjen jeien; eine {1bex=
jepung in eine fremde Spradje ditrfe beigejiigt werden (Beitfchrift
bed U D. Spradypereingd 1898, &. 77). Die Frangojen jelbjt
faben bie »Wioc = turtle joupe ebenjo wie twiv von den Engldandern
fibernonten wnd doch gebraudjen fie nidt ben englijchen Tamen
ie mwir, jondern fie jagen Potage fausse tortue.

9(ber unjere Sodfunjt ift gar nidt vein franbfijh, mwie
unjer @egner Behauptet, Cr gibt died jelbjt am Edyluffe feined
ufjages zu, wo ev audipridt, »daf die ©Speifefarte, wie jie im
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modernen $Hotel vorhanden ift, mie diejed felbjt ein Crzeugnid
bed internationalen Berfehrd ift, wie er fid) in ber jveiten
Hiilfte unfered Jahrhunbertd entividelt Hats; und denjelben Ge-
banfen britden jeine jtolzen Sdlupworte aud: »Die Jubunjt . . .
geht nicht auj Berengerung der Guengen und Abjperrung ber
Bilfer, nidt nad) dem deutjhen GSpeijezettel, jonbern nad) dem
internationalen weltumjpannenden (!) Neniix.

Su der Tat, unjere Kitdyenfprache ijt mehr und mehr »inter=
nationale geworden. Man denfe mur an ittalienijdhe Wirter
pie Maccaroni, Tutti jrutti, Rijotto, Frittata, Broceoli, an bas
ungarvijde Gulajch) und Paprifa, an bie ahlreichen englijden
Ausdriicte, wie Veejjteat, Cafed, Eobbler, Cooler, Eorned beej,
Curry, Ham and eggd, Hotch:potch, Jee=cream, Jrifh jtew, Fam,
Miged drints, Mixed pictled, Moct=turtle joup, Natived, Oatmeal,
Dy-tail=joup, Duaferzoatd, NRoajtbeef, Rumpjteal, Sandwid),
Sangaree, Sherbet, Vealjteat, Weljh-rarebit ujw. Wiv Hhaben
aber aud) eine ganze Nienge ed)t dbeutjdjer Voltdgeridyte, die in
die hihere Kodhunjt ihren Cingang gefunden Haben.

»>Aber bie franzdjijhen Kithenauddritde find nun eimmal
von alterd fHev fiblich, unjere BViiter und Vorviter haben jo
gejbrodjen, warim will man an dem uralten Hevfommen vittteln 2«
®ewif — am guten Alten foll man in Treuen halten. Aber
in diefem Falle ijt dasd Alte weder gut nod) {iberhoupt alt. Statt
vieler Worte will i) einen Kitchenzettel aud alter Feit hier-
Der fepen, von bder PHodeit furfiivit Joadims 1L von
Brandenburg im Jahre 1524 (nach Behie, Gejd). ber deutjden
Hife Bd. 29 €. 314 1.).

Griter Gang: Gin Auerhahn, mit ciner gehemmerten jitjen
Sobde [alter Ausdrud fiiv Briihe] — grime Foren [jrijhe Fovellen]
— Gjebratened — Manbeltorten mit Confect, ein Schauejjen.

Der andere Gang: Sdweinen=Wilbprett — Gebratened von
Spahn=Ferteln — wilde Hiihner mit gelber Sode, ein Schauefjen.

Der dritte Gang: Griine Hedhte — Heife Kuchen mit Ob-
laten — Pajteterr, davinnen eine NRehfeule, vergoldet fiiv ein
Sdyauejjen.

Der vierte Gang: Geprejite Schweindtopie mit Apfem und

2*
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Weinejfig — Bivnen in einer fiten Vrithe — Gebadened —
eine hHohe Galerte von Fifhen, vergoldet fitr ein Sdauefjen.
Gumma 16 Efjern.

uf biefem umjangreiden Riichengettel fteht fein einziges
frangdiijhes Wort. 1nd fo war ed itberhaupt in der >guienc
alten Beit vor dem breifiigjihrigen Rriege, ald Dentihland fid)
eined blithenden Wobljtanded erfrente. Damald iwujte man
nichtd von frangijijhen Speijefarten. Daf e8 aber gerabe da=
mal ecine Hodjentwidelte, et deutide Lodfunit gab,
bad Deweijen die grofartigen Gaftmdhler ded 16. Jahrhunderts,
bie in gefdmacdooller Anordnung, in Erlefenfeit und Fitlle dev
©peifen allem Glange der fpiteven Jeit mindejlens gleichfamen.
©olde Reichhaltigleit der Speijetarte findet man nidht etiwa nur
an den Hifen der-Fiirjten: aud) in bitrgerlichen Kreifen verjtand
man foftbave und reiche Mahle zu veranftalten. Dafiir will id)
nur ein Beijpiel anfitfren, bad id) ber Giite bed Herrn Land=
gerichtdratd Brund in Torgau verdanfe. Jut Jahre 1599 bot der
Rat ber Stadt Torgau dem Herzog Friedric) Wilhelm bon
Gadyjen=TWeimar auf der Natd=Trinfjtube cine »Gaftereye,
wobei folgenbe >Gjjen auj bdie fitjtlidie Tafel gefpeijet« wurden:

Griter gangi: Galat mit harten Cpern. Ralter Schincen.
®ebrathen 851 Gebraten Salefutifhhon mit Pomeranzen wvnd
Gitronen. Grime Fohrnunge Heij. Gefodhte Kapaunen mit Jngber
pnb geroften jemmeln. Gebratene JRehteule vnd Rephitner. Griinen
lahd mit effig.  Hafen Wilpert in feimer eyp. briihe. Lebern
Rajteten. Cllvigen in der Jngber brithe. Mandel Tovten. Funge
gan bnb gebraten hajen. Lampijleij) mit Cttronen. Gebraten
lacharitdfen und ford. QJn Comentgen Citronenbiut vnd oliven.

Ynbder gangt: Gebraten Wildleule in einer braunen briife.
Sdymerlen nunge feif. Sdweindfopi in b. Pajteten. Gebraten
junge Biimner in Citvronenbriife. Ein hirjd) vonn manbdeln in
einem jdme. Peridhen in buiter. Jibilen Torten. Gebraten Reh-=
viiden . . . mit manbdefn vnd rtofind. Roth. Krebd in plefjer.
Biwey gebraten Lambaviertel an einander. Lad)3fummel in fiir3.
Gapern vnd oliven.

Dritter gangt: Bavmefan fef. Cremz Kefe. Holendijde
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fef. putterveden. Biererley gebaden Kudhen. Juderfpan, Jucer-
nitgfen. Buderbrot, pinen, piftacien. Macipan, Ortbehr (Crd-
beeren), ©cdoten, Datteln, Lectlitchlein. Dreyerley confect. Pome-
rangen. Gitronen. Getrdgte Kirjdhen. —

Dap aud) noch) im 18. Jahrhundert in bitvgerlichen freifen
reihliche Gajtmihler mit rein Deutjdhen Speijebezeidynungen ver-
anjtaltet mwurben, fann man aud einem Gpeifezettel erfehen, den
Diehld im 28. Band der Monumenta Germaniae Paedagogica
mitteilt. Jm Jabre 1764 wurde in dem oberfejfijdien Stibdtden
Nidba bei Gelegenheit ded Cramend bder Lateinjdule eine
Edymaufjerei abgehalten, beider folgende Speijen aufgetragen wirben:

[. Gine Suppe nebjt Huhn. Wirfing Kvauth nebft Brob-
wite]ft und jpanijd) Brob. Sauer Krauth mit jdweinen Fleijd.
Rinbfleijch mit Seniit ober Mervetich. Eine Pajtete nebit geflitge!
ober Sauer Fleijd).

II. Gorpen mit Brith oder Blau. Kalb ober eingebeist
Tletjd). Hedt mit Brith. Gebacdenes.

ITI. Braten mit Salat. Gebratene Hahnen mit Duetjden.
frebs. Dorten. RKringen ober Brepel. Alexley Obt.

Die Bedeutung der bdeuljden Kodfunit in jener Zeit geht
aud) aud der Tatjadje hervor, daf eine ziemliche Anzahl beutjdher
Ritdhenaudbriide in dad Franzdjifdye iibergegangen ift, bdie wir
jbiter ald frangbjifche Fremdwirter wieder zuriicerhalten haben:
wie ja nod) Heutigen Taged mandjed Crzeugnid deutjen Ge=
werbileifjed ing@ usland gejdidt tird, um bann ald frembe
TWare auriiczufehren und von dem guten Deutjdjen ald »weithere
gefommen fiiv jweres Geld gefoujt zu werden. Solde ur-
ipritnglich deutjche Wirter jind Soupe, Souper (Suppe von jupen
= faujen), Quenelle (fudbel), Flan (Fladen), Haché (hacen),
Nouilles (Mubdeln), Pannequet (Panntudjen), Ramequin (Rahn-
den), Rot, Roti (tbjten), Rocambole (Rocten=Bollen), Ttuvée
(jtoven von Stube, d. i geheizted Bimmer); aud) Fricassée,
Fricandeau, Gétean, a la daube, Gaufre, Gigot, Meringue,
Ripure, Rissole, Rissolette u. a. werben aud deutjden Wirten
abgeleitet. _

Die Vermeljdung unjerer Kitchenjprache hat ihren Urfprung
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nidht in der Abhiangigkeit der beutjchen Sochfunjt von der fran=
3B7ijchen, Jondern in Der beflagendwerten lnterjodjung bed beut-
jhen Geifted durch) Franfreic) feit dem breifigjahrigen Kriege.
A3 bdie beutjchen Filvjiten und Ebdlen ihren Stoly darein fehten,
frangdfijhe Sitte und Unjitte nadzuiffen, ald in Staat und Heer,
in Wifjenjchaft und Kunjt, im Hifentlichent und im Hhaudlichen Leben
alled auf franzbjijden Fu gebradht wiurde, da mufte natiivlic) aud)
die Siiche franmdfiid) werden. Die deutjchen Kide waven gezoungen,
diefer Weljchjucht nacdhzugeben und mit franzdfijden » Menud« den
deutfhen Minnern aufuwwarten, die vergefjen Hatten, bdaf fjie
Deutidhe waven. [1brigensd entwicelte fic) die lnjitte, vein fransifijde .
Tafelfarten ju gebrauwdyen, exjt allmihlich. Nody unter Friedrid)
vem Gropen finden twiv auj den Kiichenzetteln Deutjch und Fran=
307ifch gemifht (vgl. €. von Malortie, Dad Menu 17 &, 229).

Wenn die Deutjdhen ded 18, und 19. Jahrhundertd allesd,
wad franzdjijd) war, bewunbderten und verehrten, jo ift bad zu
beflagen; ¢ ijt aber aud ber Leidbendgejchichte unjered BVater-
[anbed erfldvbar. 1niviivdig jedod) ift e8, wenn jeht, nad)dem
fih Deutjhland bon bder BWormunbdichaft Frankreid)d befreit Hat,
nod) immer jranzifijde Tafelfarten jum Gejpiitt unjerer Nadhbarn
auj deutjdhen Tifchen [fegen.

RitcEjidht auf Auslinder.

Der dritte Grund, bder fiir bdie jramydiijde Speijefarte
geltend gemad)t wivd, ijt die Ritcdficht auj bie in Deutjdland
veifenben Ausldnder. »TWir Haben oft Gelegenheit gehabt
Franzofen zu jpredhenc, fo jagt unfer Gegner in der TWodhenjdrift
der Gafthofdbefiser, snahmen aber nur grofe Befriedigung wabr,
bajy ihnen der Deutfdie dad Meifen fo erleidhterec. Uljo um bdie
in Deutjdiland veifenden Franjofen zu Defriedigen, mup der
Deutjche feine Spradje verleugnen? AWie bviele Frangojen und
franzbfijd) fbrechende uslinder veifen eigentlich) in Deutjchland ?
G3 {ijt eine verfhwindend fleine Bahl, und bdedhalb jollen in
peutichen Gajthsfen franzdjijhe Speifefarten auf den Tijdhen
liegen?! Sebr riditig GHeifpt e8 in einem trefjlidjen Aufjape ber
Beitjchrift >Dafheime (1899, Nr. 43): »Jjt i einem $Hotel bie
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Sitche gut, fo ivird fein Auslinder davan Anitofi nehmen ober
gav fortbleiben, wenn — wie fid) ba3 gehisrt — bie Gpeijefarte
in ber Spradje abgefapt ijt, die bie weit iiberwiegende Wehraahl
aller Gidfte verfteht und bdie die fjdhone Sprade bed eigenen
Baterlanded ift.«

1nd wenn wir durdaud auj die Fremben NRiiciicht nehmen
mitfjen, warum dann mur auf die jrangdfijd Spredenden? Die
Beiten jind vorbei, wo dad Framiiijhe ald Weltiprade angejehen
wirbe. €8 ift nidht einmal mehr Diplomatenjprade. Wuf ber
SHaager Friedendfonfereny iwiurde vorwiegend englijd) gefprodjen.
Nady einer neueren BVerednung wird jeht Frangdfijd nur von
58 Millioner, Cnglijd) dagegen von 116 Millionen WMenjdjen ge-
jprodien. G8 lige alfo fiiv und viel niber, englije Speifefarten
eimufithren, jumal tweit mehr Englinder in Deutjchland veijen
ald Framgojen. Dod) ed reifen auc) Magyaven Dbet und wnd
Polen und Tichecdhen und Japaner — miifsten i nidt aud) auf
fie Mitdficht nehmen? Wber — nehinen benn andeve BVilfer aud)
folche Ritctfichten? Feillt ed der Framgojen ober den Engliindern
aud) nur im Tvaume ein, den Deutjden, die in ihren Gajthifen
verfehren, deutjde Speijefarten vorzulegen?

Snbejjen Doflicyleit ift eine Tugend (bie allerdingd aud
fibertrieben werben fann): mogen immehin die Gaithofdbefitier,
bei benen viele NAudldnder verfehren, ihren fremben Gdjten fran=
sbfifde Speifezettel in bie Hand geben. §ein Verjtandiger wird
inen bad vevitbeln. Uber biejelbe Miidjicht, die ber Frembe
geniet, barf bod) wohl der Deutjdhe in jetnem eigenen Lanbde
aud fite fid) in Anjprudy nehmen. GSoldye Gajthife mitjjen eben
eine weijpradige Tijdfarte fithren. Dod) in der weitaud grijten
Babl aller Gajihofe und Speifehinfer verfehren iiberhaupt muv
Deutfdje; hier fillt aljo diefe Audrede von vormherein weg.

111
Griinde fiir die Werdeutfyung der Gpeifeharie.
Die gegen bie BVerveutjdung der Speifelarte vorgebradyten
Grimde haben ficd) ald twenig ftidhaltig eviviefen. Sehen wir 3u,
wad fitv die deutjdhe Speifefarte fpridt.
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ik}
Red)t ber deutjden Sphrade.

Die grofien Crrungenjdhafternt ded deutjchen Cinigungstrieged
dujern ihren Cinjflup mehr und mefhr aud) auf die Sprade.
Der Deutjde fingt an, jid) ald Deutjher ju fiihlen. Wit dem
wadjjenden Stolz auf jein Deutjdtum fommt er immer mehr 3u
ber Crfenntnid, weld) fojtbared Sfleinod ex in jeiner Mutterfprade
befit. Wer fein Deutjd) liebt, muf Unmwillen dariiber empfinden,
bafy biefe ferrliche, unerichopflich reidhe Spradje nod) immer durd
eine Wenge unnidtiger frembder Wusdriice entftellt ijt. Daber
erflingt jept ftberall die Qofung: »Hinaud mit den entbehrlichen
Frembwirtern!«  Jn der Gefehgebung, im Lojt- und Gijenbabhn=
wefent, in der Spradie der Wifjenihaft und bder Prefje, in der
Heeredverwaltung, in faujminnijden Kreijen, allenthalben jucht
man die Spradje ju veinigen; alle Stinde, alle Berufe wetteifern
in diejem Streben, ber faifer jelbjt geht mit leuchtendbem Beijpiele
boran — warum follen wiv unjer Deutjd) gerade auf ber Speife-
farte verleugnen? Warum jollen bdie Gaftwivte und Kbde
nid)t aud) ben alten Bopf abjdneiden, der ihnen nod) im Nacten
hingt? Diefer Stand lifit e3 ja fonft nicht an fid) fehlen, wenn
e3 gilt, vaterlindijhe Bejtrebungen zu firbern. Soll er Bier
hinter anbeven uriictjtefen 2

lnjer ®egner jreilich ift anberer Meimung. Cr fagt:
»Braudhen und hitten wir unfere Mutterjpracie, wo €8 am
Plape ift . . . Jebt heifit e8, den iibermifigen Stoly ded
parvenu, ded Cmporismmlingsd zu untevdriicfen und Had
deutjde Anpajjungdvermigen, dad beutjde Spraditalent gejdhift-
fid) in vollem Mage audgunupen.« Uljo der Deutidhe ift ein
hodymiitiger parvenu, wenn er in Deutjhland Deutjd) jhrechen
will?! RKann man fid) nod) wundern, wenn die Wuslinder von
dentfher BVedientenhajtigleit fprechen ?

®egeniiber einer jolchen undeutjhen Anjdhang f;m.e man
die frdftigen Worte Frib Jildend in ber Strafburger Pojt
(28. Jan. 1889): »Mige man nidht jagen, bad fei im gangen
und guofen bod) eine Dbebeutungslofe Iuferung ded National=
gefithl8.  MNein und bdreimal nein! €3 ift weder bedeutungslos
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nod) fleinlid), bap ber in Deutjhland reijende Franzofe, Eng-
linber, Jtaliener an ber deutjdhen Gafthausdtafel auch eine deutjde
Speijefarte finbet. Cr fieht baraud, baf bdie Deutjchen jept in
erjter Qinie fii fid) leben, nidht fitv die Fremben. Beflagendivert,
ja vollig unverjtindlic) ijt e5, wie ed in unjeren Tagen nod
beutjhe ®ajthdje gibt, die nur franzdjijde Tijhfarten auj-
legen . . . Jd) bin nidhi8 weniger ald ein Chauvinijt, und id
nefme e5 Dem Vefiber eined grofien bdeutidjen Gafthofed, bet
bem Angehirige aller europdijthen Nationen abjteigen, gewil
nid)t dibel, wenn ev mit der beutfhen aud) eine franzbiijde
Tijdyfarte auflegt. . . . Cinem franzdfijden oder engliffen TWict
witvde fo etwad freilih) nidit einfallen! GSudjen Sie einmal in
Sonbon oder in Parid eine deutjdhe Speijefarte! Man wird Sie
audlachen. 1nd dod) efjenn geivif mehr Deutfdje in den grofen
NReftaurantd in Rondon ober Parid, ald Frangojen zu Berlin.
Dod) wie gefagt, ich erfenne die BVeredhtigung der zweifpradjigen
Zlichfarte an.  Aber in einem Gafthofe erjten Ranged nur eine
franzdjijde Speijefarte aufzufegen, bdad ift eine nationale
Cntwiirhigung und eine 1lngehovigleit. Die deutjden Gidijte
follfen fich dad nidt bieten laffen! I mbdhte den Franzojen
jepen, dem man im »Hotel Brifiole in Parid ober den Eng-
linder, den man im »Clarvibge Hotel« in Qonbon eine deutjde
©peifefarte zu geben iwagte. Donnerivetter, ber Wirt iwiivbe
etwas gu Hoven befommen. Nur wir Deutjchen find jo gemiit
lidh, und von den Wirten burd) »fidenfranzdfijdec Sheifezettel
thrannifieren u lafjen!e
)
dorbevung ded guten Gejdmads.

Die Vermeidbung entbehulicher Fremdwidrter ift aber nicht
nur eine Fovberung bed Deutidiums, jondern audy bed guten
Gejdmads. Dad Durdjeinandermengen von Wirtern ver=
jdiedener Sprachen ifl an fid) eftvad lnjdhoned. St ed ge-
jdymactooll, auf einem MNode allerlei bunie Cappen und Fleden
aufundfen?  Die fremden Wusdriide Haben vieljach anbdere
Laute, andere Befonung ald die deutjfen Whrter. Soldje un=
gleidartige Beftandtelle ftiven die Einbeitlichleit der Rebe. Dafer
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fommt ed ja, bafj die deutfdje Didhtung, die vor allem bie Hinjt
levijhe Schinheit ber Spradhe anftrebt, felbjt in den jdlimmiten
Beiten ber Audlindervei fret von Fremdwidrtern geblieben ift.
1nd wabhrhaft unertriglic) wird die Gejdmadiofigteit, wenn nidt
nur frembe Mamen, jonbern rein franzdjijdhe Wortjormen und
Wendbungen in bdie beutjde Iede eindringen. Selbjt ein fo
warmer BVevteidiger ded Fremdwortd wie Otto Gilbemeijter findet
e3 a»verwerflid), ja gevabesyu jdeuflidhe von einer PLolitif a la
Bismarde« zu fpreden, »vis & vis von Mainge, seine Million
per Wodjes. CEr nennt died eine Gejhmactsroheit, eine Ver-
jitndigung an bder Sprade.

©oldhe »Gejdmadsroheit« finben wiv auj Tafelfarten aufer=
ordentlid) haufig. Dasd von Gilbemeijter fo dyiver geritgte »a la
Bidgmarde verdantt ja feine BVermwendung im Deutjchen der Kiiden-
fpradie. Cine mir vorliegende Speijefarte von bem Fefte, dbad
die Gtadt WVerlin zu Chren bder 59. Verjammiung Deutjder
Naturforfder und vjte gab, enthdlt unter anbderen folgende
Gheifen: >Frijder Hummer en pyramide. Hummer en mayon-
naise. al en gelée, Aal en roulade. Wildjdmweinzfopf i la
Gumberland. Lad)3 sauce remoulade. Salade russe (!) und
ital. Galat.e  Ale diefe Speijen Hefen fich recht qut auj Deutjd
benennen, aber wenn man durdjaud bie jremben Begeidinungen
beibehalten wollte, jo Hitte man dod) wenigjtend die franzbiijchen
en und a la weglafjen jollen. Wavum iibrigend Hier der rufjijde
alat in frangifijder Form, der italienijdhe dagegen in beutjcher
erjdjeint, hHabe id) nidht ergriinben fdnnen.

Jpnlidhe Gejdmadiofigleiten find 3, mwenn cin »Menuc
»Nheinjalm hollandais und Kartoffelne aujfiibrt, ein anbered
»Punjd) romaine, ein dritted »Banbder, fines herbes, Kartofjelne,
ein dierted >Gtrafburger ®injeleber=Pajtete en crolitec. Bei
lestevem liegt ja die Werbeutjdung »in Krujtee (Teigtrujte) gerade-
au auf der Hand. Freilidh mandye Menjdjen Haben bafiic fein
Gehir. Unjer Geguer finbet diefen Mijdmajd) jogar fehr fdin.
>Das Ritchentaubderwelfd) ift fitr ben Wifjenden jitfer Wohl=
laut.e Dad Kauderweljh — ein Wohllaut! — »jpottet feiner
jelbft und weif nidt wiee.
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Der brave Deutide fdeint auf demjelben Standpunft zu
ftefen wie der framsdiijde BVerfaffer cined Aufjages ber in EGre-
1oble- erjdjeinenden Beitung La Bataille, ber fid) itber bad Kiichen-
franzoiijeh in folgender Weije ausfpridt: »Das Franzbdiijd . . .
ijt die Spradhe ber feinen Empfindung. Un der Tajel, an bdie
man fic) sum Ploudern und sum Eijen febt, erjdeint jie ald ein
liebes Gericht, [ieb in boppelter Hinfidht. Die beutjde Shrade
ift vielleicht von allen Spracien der Welt am wenigjten leder,
appetitlich und anvegend (!). Da jtehen 3. B. auf einer Speije=
farte bie YWorte ssoupe i la tortuee. — >Teg damit!c ivettert
per Gouverneur von Berlin, >man fepe jofort dafiic Schildrote(!)=
Guppe le SijilbErote= Subpe heift joviel ie: Suppe von Fridten
mit Sdildpanzern. Dasd muf ein Genuf jein, jolde Surde zu
fhlucten, mitfamt ifrer Brithe! . . . Genug davon! Nur eind
nod), dag Wort: Champignon! Die deutjdhe Megierung verordnet,
man jolle e8 iwiedergeben mit »Pilze. Ja, diejed Wort Heipt
pod) fo viel wie: Fauled Jeug, Gejdwitrchen. (»Brx! eine wider=
lide Maplzett, die einem bda vorgefest wirde Feitjdhr. d. A D. &.
1909, 365).

Wenn ein Franzoje, der unfere Spradje nicht fennt, ein
jolched rteil fillt, fo mup man ed feinem lnverftand zugute
Halten. Aber ein Deutjdjer, der den Wohlflang und die Schinbeit,
bie Sraft und Fiille jeiner Mutterfpracdie fennt, muf jid) gegen
eine jolje Cntjtellung jeiner Spradje mit aller Entjdyiedenheit
pertoahren.  Gine Mijchung von fremben und Heimijdhen Wirtern
ijt unbd bleibt eine Gejdymadiofigtett.

Nitckficht auf Deutlihteit und Verjtdndlidleit.

Der Hauptgrund, dev gegen bie verweljchte Speifefarte jpridht,
ift die Mitcdfidht auf die Deutlichfeit und BVevjtandlidteit.
Fiir wen wevdben bdie Speifefavten gefdyricben? Nidyt fitr den
Rithenfachmann, jondern fit den Tijdgajt, dem man nidt zu=
muten fann, fidh alle die wunderlichen Frembdausdritde der Kiidjen-
fpradje einguprigen, der aber dod) ein gewified Unvedht Hat zu
erfafren, wad ihm eigentlic) vorgefest wird. Greijt man bei
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einem griferen Cfjen zur Tijhfavte, fo jhwicrt einem ein fran=
aBjijcher Ausdrud nad) bem anberen vor den Augen, sman ijt
jo flug ald wie guvore. Wian enbe nicht ein, daf jeber gebil=
pete Deutidhe Franzdjijd) verftehen miifle. Denn ed gibt erftend
recht viele unjerer Ranbdsleute, bdie bdiefer Spradie nicht midtig
finb, und jziveitend bietet fjelbjt eine griinblide fenninid bder
franzofijhen Sprache nody feine2wegd den Edhliijjel zum BVer=
ftinonid bed Kiichemwelj). Selbft unfere beften LWirterbitcher
[affen und bielfad) bdabei im GStiche. Der Kodjverfiindige wird
natiiclid) wijjen, wad ein Potage Parmentier ober & la crécy
ift, wad man f{ich unter Filet de boeuf & la Conti, unter Selle
de mouton a la Bretonne ober Créme & la Chantilly zu benfen
hat. Der Nidyt-Fadymann wird aber trop aller franzifijden Gelehr=
jamfeit joldjen usbritcden gegenitber ratlod baftehen. Warum
jchreibt man nidyt far und deutlich . §. deutj): RKartofjfel= ober
Mohrenjuppe, NRinddlende mit Sdjotenternen, Hammelriicfen mit
braunen Bobhnen, Rahmijdnee?

Dap aud) dad Wirterbud) den lneingerveiften ved)t irre
fithren fann, zeigt ein Borfall, den der Berliner Birjen=Courier
(23. Febr. 1910) beridhtet, Bei dem Efjen einer Gejelljdjajt von
©pradygelehrten hatte der Kod) ein Gericht ald ris de vean i
la jardiniere (Sfalb3mild) mit ®emiife) beeichnet. Dad mufte
verdeutidht werden! Cin Wirterbud) wiurde Herbeigeholt und nach
langerem Bemithen fam man zu der ﬁberfegung »dad Lddyeln
pe3 Ralbed an bie Girtnerine!

Audy die Angeftellten ded Gaftwirtdgeiverbed verftehen Hiufig
bie frembléndijchen Wusbritde nicht. Davon erzdhlt Hansd Wolff
in unferer Beitjdrift (1909, 168) ein bejeichnenbed Gejcdhichtcen.
In einer Berliner Weinjtube jragte er zum Sderz den Kellner,
wad dad auf ber Speifefarte jtehende Baiser au mocca bebeute.
Der Kellner erwiderte, e3 fei eine Tafje Moffa. Beauftragt bdied
3u Dbeftellert, fam er jehr verlegen zuriid und bradte — dad
befannte &daumgebdd, aber fein Getrdnt.

Treffend [chilbert diefen Motjtand der oben ermwahute Aujjai
per Beitidrift DaBheim iiber >Unfere Sheije=Rartenc: »>Jch
wiinjdyte, vevehrte Herren, Sie finnten einmal Hier bei Tijde
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bie ernjten, wijbegierigen Gefichter jehen, mit denen die Speije=
Starte bet Beginn der Tafel betradytet wird. Gewdhnlicd) nimmt
jie Der Herr zuerft in die Hand und iiberjliegt fie Fopfichitttelnd.
Davauf reiht er jie, mit einer jdhdnen Gebdrde ber Buverjidht,
feiner befjeren Hiiljte — fie mup ja al3 ehemalige hshere Tod)ter
im Framzbjijden sperfefte fein. Jn der Tat fommt fie denn
audy {iber Consommé ober Potage, itber Saumon, felbjt vielleicht
itber Truite ober Maquereau glatt und ftoly fort; bann aber
ftut fie, wird verlegen, gibt die Rarte adjelzucdend zuviid.
Meift ift dad Drama damit zu Ende, man bejdeidet jid). Hartz
nicige Gemiiter ziehen bden RKellmer zu NRate, ber aud) nidhtd
weify pber aufd Geratewohl eine Ausdfunft qibt; bejonderd eigen-
jinnige Chavatteve lafjen fich aber den Oberfellmer fonumen, und
biefer polyglotte Heve, ber twohl inttmere Beziehungen zum
Stitdenchef Hat, vermag denn aud) witkli) zu Gelfen. Aber ex
tut’s mit einer Meiene, auf der deutlich gefdhrieben fteht: »Uber
wie fann man bdenn nur jo tovicht fein und nid)t iifjen, daf
aloyau dad Lendenftitd bedeutet und Rochers de glace aux
avelines eine anmutige Wmjdreibung fiiv » Nufeid « jinde.
Jebod) aud) in anbderer Begiehung find die jremben Speife-
ausbriide oft unflar unbd verfithren injolgedefien zu Mifvexr=
ftindbuijjen. Cin Reijender aus Novdbeutidland bejtellte fich
in ciner fHeinen Stadt Sad)jensd ein Beefjteat. A3 bad Beefjteat
aujgetragen wiurde, vief er in Hellem Borne nad) bem Wirt und fam
mit diefem in heftigen Streit.  Dian fatte ihm nimlic) gebratened
Dadileij vom NRind (Rindertlops) gebracht, ein jogenanmnted
Deutjdyed Beeffteat, wihrend er ein wirkliched Nindtiid nad) eng-
lijder vt gemeint hatte. Beide ftreitende Parteien Hatten von
ibrem Gtanmbpuntt aud vedit. Hiitte man den deutjchen Anddruct
gewiiflt, fo wive der ganze Streit vevmieden worden. Diejelbe
Unflarheit finden tviv bei Cotelette. Anud) mit diefem Namen be=
seidnen mandye gebratened Hadfleijch, wiihrend e8 dody nadh feinem
Wefen und Namen fo viel ijt wie Rippenfdnitte, Rippchen. Sn
anderen Fiillen haben die franzdiijhen Ritdhenausddriicte im Deutjdhen
eine andeve Bebdeutung ald im dramzdjijden. SHier find aljo
Sprachtenntnifie geradezu vom {1bel. Unter sHuhn mit Potagee
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perfteft mon in Sadjjen Huim mit Mijchgemiije oder » Allerleie,
wie man 3 in Qeipzig nennt.  [m Framzidfijhen Deijt aber
potage muv Suppe. Jeber, der bed Framzbiijden midtig ift,
witd fich unter Entrées BVorjpeijen, Cingangdgeridte vorjtellen,
in der fodfunit jind e8 aber Mittelgerichte. A3 ein guter
Dentider jid) einmal in einer Parifer Lonbitorei bon dex hitbjden
Berfiuferin einige Baijerd ausbat, dad befannte jiife Schaums
qebiict, bda vief dieje, entriiftet itber bie Fredhheit des Deutjden,
ben Bejitser ded Gejechitjts sum Scdup ihrer Unjdyuld Derbei. ©ie
Hatte verftandem, dafp ber Derr einige »Riifie« von ihr Haben
ollte; benn baiser Heifit fuf, und dad, wad wiv filjdlid) Baiser
nennen, Heifit im Franzdfijden meringue ober meringue i la créme.
©p jehen wir, wie dad Verlangen nad) Klavheit und Deut-
fichfeit der Speifebenennungen und gu der deutjden Gpeifefarte
fithren mup. €3 fommt aber nod) ein anderver Grund Hingu.

4,
Rampf gegen Citelfeit und Vormehmiuervei

Riele weljdhe Speifebenennungen verdanfen ihr Dajein nur
ver Gitelfeit und Vormehmiuerei der fiche, bie bamit
ben Gindrucd Dejonberer Runjtfertigfeit ervegen wollen. €8 ijt
piel §hunferei dabei. Die Tijhgijte, die natiiclid) von der hiheren
Sodfunjt nidhtd verjtehen, jollen fic) einbilden, etwas Befjondered
au effen, wenn fie frgend weldhe volltdnende franzdjijhe Begeid)-
nung auf dev Tafelfarte lefen. Dasd gibt bdie »Qnternationale
Sadeltihetit fitc die Gaftwirtd-Jndufirie, der Gajtronome (1886
N, 25) in einem Yufjape ihred Herausdgebers ofjen zu: >E3
gibt in bder franzbiijden Siideniprade eine Menge Ausdriide,
weldhe nichtd ald Phantajienamen find, womit nidht einmal
dper Fadmann, am allevwenigften aljo dev Laie, ber Gajt ver=
traut fein fann. Weldhem Kollegen ift e nidt jdon pafjiect,
pafy er Gpeifen fjerviert hat, von denen ev nidt wufte, was ed
war; bie Beseichnung war ein jranzdjijder Phantajiename; —
fif) vorfer zu informieren war feine Jeit; und wenn bann ber
®ajt frug, fo jtand man da, ebenfalld nidyt fliiger al3 ber ®aoft.
Gine jolde Situation ift niht angenefm, ijt aber, olange die




franziiijdhe ©pradye in ber deutjdhen Ritdhe die Herrjdajt behauptet,
unvermeidlid).«

Died wirh beftitigt durcd) die Auferungen eined RKaiferlichen
Hojlochs in Berlin gegeniiber einem miv befannten Heven. Er
mwar mit der am RKaiferlichen Hoje eingefithrien deutjden Speife-
farte nicht recht einverftanden. Denn mit den Deutjdhen Bejeid)-
nungen werde nuv eine Cinjormigkeit der Tafelfarie gejdafjern.
Mit Leidtigleit entwerfe man wohlflingende, verjdhiedenartige
frangdjijde Ritchengettel, wihrend fdon bei einer geringen Jah!
peutjher Fettel die Gleidhirmigleit ded jhrachlichen Ausdrucs
unangenehm aufjalle, Dad Heift: diejelbe Speije bringt man
bafd unter biefem, Dald unter jenmem franzdjijchen Namen auf
den Tijd), in ber berechtigten Crivartung, dafy die Tifdgijte ed
bod) nidyt verftehen. o entjteht jdjeinbar eine groge bwed)jelung
von Speifen. €8 ijt aber nur Sdjein; der Nidhtfachmann, der
fidh auf dad Kithenweljd) nidht verfteht, wird — getiujdht. Dazu
ijt freilich der ebrliche Deutjche Ausdbdruc nidht zu gebraudjen, ev
ift au deutjd), 3u dentlic). ber bdie Beit ift vorbei, wo der gute
Deutjdie alled Frembde, blof tweil ed »weit Here war, voll Demut
anftaunte. Wir wollen feinen blauen Dunjt vorgemadit Haben,
jelbfi wenn er aud der jranyvjifhen Kiidhe ftammt.

Sefhr hitbjd) pricht Jid) audy {tber diefen LPunft der ertvifhnte
Aujjab im »Daheime qusd: »TWifjen Sie, was ein gigot de preé-
salé ijt? Man verjteht barunter niht etwa eine gepifelte
Hammelfeule, fondern urjpriinglich die Keule eined Hammels,
der auf ben jalzhaltigen Peeriviefen ber Novmandie fett gemadt
mwurbe.*) Wiv jpeifen nun widentlid) einmal jold) ein gigot de
pré-salé; bdie Hammel find ofhne Bweifel vortrefilid), falzige
Weeerviejen Haben fie aber fider fo wenig zu jehent befommen,
ie die Novmandie. Die jhine Rhraje jedod) vererbt fid) troh=
dem von Riichendyei 3u Kiichenchef — von den Gitjten freilich weif
ber Hunbertjte, — mnein, der Taufendjte! — nidyt, wad eigentlich
ein gigot de pré-salé fein joll, Wabhrideinlid) weif ed mander
Stiidjendjef und mandjer Hotel=Diveftor aud) nicht, er jehreibt’s

*) Pré-salé Beifit wisrtlid): gejalzene Wieje (pratum salatum).
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gebanfenlod nieber (o miglid) faljdy), wobei er aber im Geifte
ben iiblidjen $nir bor dem Audlanbe macdht. Denn ivie ed in
einem alten Berliner Singjpiel ja wohl biep, ,joldh bifchen
Franzdfijd) . . . dad ijt boch gar ju nett'« Diefe BVorliebe ber
Wirte und Kode fitv Hodhtonende Fremdmwidrter tvixd durd) die
oft beflagte Vusdldnbderei ber Demtdien twefentlic) gefordext.
Denn leider glauben viele unjever BVolfgenofjen, daf alled, wad
aud bder Fremde fommt, aud) wirklich weit Ger ift, d. . feiner
und Dejjer ald dad Einheimijhe. So ift ed auc) bei den Kitden-
audbdritcfenr.  Wenn eine Speije mit einem jremben Namen be=
nannt wird, dann [dmedt jie mandem Deutjdjen befjer, ald
went fie ifren ehulicdhen, deutjhen Namen trigt. Gang ridtig
Deifgt e in einem Gedidht der Franffurter Biirgerzeitung >Sonnes
unter der llberjdrift »Dasd Leibgeridt« (Beitidyrift 1905, 208):

Elne »Suppe von Ddjenidwanze modit’ i niemalsd effen,

Aber neulid) dle Oxtail soup werd’ ich nie vergefjen.
sHammelfleijcd) mit Weiffohle — Hu! mid) befillt ein Sdaudern;
@ibt'3 hingegen Irish stew, twerd’ nidit lange jaudern.
sfiinberbraten l« — Mir wird weh, wie i) ben jdhon Hafje!

Dody bon einem Boeuf braisé eff’ ich eine Mafje.

Denn ed fdpnedt bod) unbedingt etnem beutjdhen Eijer
Alled, wasd nad) Ausland [lingt, licblider und befjer.

Auf diefe Schwdde redhnen gemwifje Leute, mwelde bejjere
®ejdifte zu maden glauben, wenn fie in ihren Untiinbigungen
mit mdglidyit vielen Frembdwidrtern, nach neuejter Mode aud) mit
englijhen um fich werjen. BVor mir liegt ein Rundjdjreiben ded
Carlton Hoteld in Frantfurt a. V. vom Jahre 1910, bad
miv ein Mitglied ded bortigen Fiveigvereind zugefandt hat. Darin
lefen wiv: >EGw. Hodywohigeboren beehren wir und . . . unjere
uniibertroffenen (1) Feftridume in BVerbindbung mit der grofen
Halle (Palm Court), welde einen privaten Familien-
Eharvatter (!) haben, zur Abhaltung von Diners, Soirées u. a.
in embjehlende Crinnerung(!) su bringen. Preidlijten und Menus
ftefen jederzeit fojtenlod zur Werfiigung und finnen (1) Lieferungen
der Gtadtliiche und Feftlichieiten tm Hotel zu den coulantejten
Preifen arrangiert(!) werden.« Bejonderd aufmerfjam gemadt
witd auf den Grillroom, in weldem cin Qundeon und ein
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Theater=Souper ferviert wird: in den Menus ijt ftetd ein
®ang von der Grill enthalten.« Empjohlen ivd »zum Be-
ginn der gejelljdaftlichen Winterjaijon unjeve bewihrte Carl-
ton-Menagére«. Iad ift dad? Hier ftuht aud) ein KLenner
bed Framdjijden. Nad) Sachd-Billatte ift ménagére: 1. Menagen -
Geftell, 2. Papier-Ciui mit Nadeln. ©3 bedeutet daneben audy
Daudhiltevin, Wirtjdafterin. Dad fann aber Hier nid)t gemeint
fein.  Bum Glitd fiigt bas Nunbdidyreiben felbjt eine BVerdeutfchung
hingu: e oll bedbeuten »Stadtfiiches. Aber warum wird dasd
nidyt gleid) gejagt, wozuw witd an erfter Stelle ein jranzbiijches
Wort gebraudyt, dad felbjt ein Franzofe nicht verjteht?

Wie unfere FBeitfdrift (1903, 349) mitteilt, gebraudit der
Berliner Hofliecferant Vordardt in jeinen »jbesiellen Preis-
couvanten fiiv faijongemife Delifatefien« eine Majje frembder
JNamen.  Lambreten Heifen Lamproies, felbft die gut bdeutjden
Stieler Sprotten erjdeinen ald Sproots de Kiel & la sauce tomate,
bie Telegramm=Adrefje lautet: »Comestibles«! Glidlicermeife
verfchvindet diefe MiBadytung dev eigenen Spradhe mehr und mefhr.
68 gibt viele vormehme und eitbefannte Gejdjdfte, bdie durd)
Reinhaltung hrer Spradje diejer deutidien Schwdde entgegen=
arbeiten, wie ein andever Verliner Hofliefevant, Wilhelm Lind-=
jtedt, Dber in Dben »Prei@verzeidmifjen« fiiv feine »Stabtfitde,
»iyeingeridyte« (Delifatefjen) und Wein=Grofhandlung vein deutjche
Nusdritcte gebraudit (vgl. Beitfdrift 1904, 349; 1907, 113 ).

b,
JRidjidt auf Spradridtigteit.

Wie dle Tifchgdjte aud Gritnden der Verftinblichfeit eine
beutihe Epeifefarte wiinjden miifien, fo die Wirte und Kiche
aud Riidficht auf dbie Spradridtigieit. Nidht jeder Kody,
nid)t jeder Gajtwirt ift der franzdjijhen Shrade jo mddtiq, dah
v nidt in Gefahr fime, bei dem Sdjreiben ber Speifefarten
idlimme Bertohe gegen die Nechtidyreibung zu begehen. 8
fommen oft recht bedenfliche Fehler vor, wie wenn 3, B. auf einer
Gpeifetarte unjchuldig »Rindjleijch mit Kroaten« jteht, ftatt »mit
Staroftens, ober wenn der Kod) afnungsdloé einen wohljdmedenden
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Fijdjalat (Mayonnaise de poisson) ineinen ®iftjalat (Mayonnaise
de poison) vermanbelt.

©3 qgibt gewifje »Mdrtyrer ber Speifefarte«, wie man fie
trefjend gemannt Hat, die fich tolle Enijtellungen gejallen lafjen
miifjen.  Bu ihnen gehiven Bouillon, bie ojt ald Boullion oder
al8 Billion, Bolljonn, Bollon exfdeint, Vayonnaife, entjtelt zu
Majonaife, Mayonefje, Roaftbeef, mit BVorliebe Jojtbeef ge=
fchrieben, juweilen jogar Rofbeef, Beejjieat, wofiic man lefen
fann Boeujjiel, Beufjtead, BVeffftict, BVefiftiicd ufw., dad poijde
Brazy und namentlich dad ungavije Gulajd) (gulyis), ded
und in ben Formen Golajd, Goullajdh, Gouillade, Gouillad,
Gyulad ujw. auf Speijefarten entgegentritt. Biel mufp jid) aud)
a8 englijhe Rumpiteat gejallen lafjen: e exfdeint ald Rumbi=
fteaf, verfiert auch) nidht jelten jein p und tritt al3 Rumiteact
ober Rumitiict auf, — a8 ob babei Rum verwendet wide! Eine
bayrijhe Kodhin Hat baraud jogar NRubenitiicd gemadyt. &Sie
permutete jebenfalld, dafy Rum (mit langem u) die mundartlicde
Sorm fite Riiben (Ruben) jei, und twollte fich fein »hoddeutd)<
ausbritden. it den franzifijfen Tonzeiden wird oft ein ge=
filbrliches ©piel getrieben. Die Feitjcrift bed A D. Eprad)=
pereing (1898 ©p. 171) teilt aud einem Gpeijezettel folgenbe
Formen mit: Paftetdjen 4 14 reine, poin natiiré, Roastbeef
jardineré. Auf einem Nitenberger »Wenue fand jid) nad) der=
felben Ouelle unter anbderen wunderlidhen Speifenamen aud) ein
Din de fassée, wad ofjenbar Dinde farcie, gejiillte Txuthenne,
feifsen jollte, ftberfaupt fejt man oft farce fiiv farci, 3. B. Poulet
farcée, wodei obenbrein nod) poulet ald weiblided Hauptwort
behanbelt witd. Die Grenzboten bevidyteten 1893 von einer bay=
rijihen Mittagstijchiavte, die ald erften Gang bot: Hirn consume
(wabridjeinlich ift Consommé gemeint). Fiiv Baifer fand id)
auf dex »Speifenfolgee cined feinen Gufthofd Baisseé. od)
johlimmer ift allerbingd bdie Entftellung biefed Noamend auf einer
jidfiichen Gpeijefarte, wo zt lefen jtand Safhnenpejais. Aber
aud) dad ift nod) {ibexboten worden durd) die Form Sahnen-
piffeed, bie iy in einem Stidtden ber jadiijden Schiweiz ge=
junben fHabe. Jn einem Drezdner Anzeigeblatt verbijentlicht ein
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Gajtivirt feine Sonntagsd- Speijefarte.  Anf ihr feft man Hinter
Hammeleoteletted a la Weftmoveland pommes de fruits. Was
feit das? »>d(pfel von Friidten« gibt feinen Sinm. Der qute
Dann  meint natiielid) pommes (de terve) frites gebactene
Savtofjeln.  uch frites wird oft fritées, frités ober frite qge=
jchrieben.

Mandje Speifefarten ftvopen geradesu von BVerftifen gegent
oie Jlechtidyreibung. Die Beitjchrift Hotel-Revue (19. X1 1908)
teilt in einem Aufjap iiber bad Speijetarvten-Fauberwelih aud
bem §tiichengeitel eines mittleven Gajthoid folgende daljd)jcdreibungen
mit: Potage Loraine (i la reine) — Truite an blew au baure
(au beurre) — Chicko de mouton ala Bretagnier (zigot a
la printaniére) — Poulet at roti. Sn ber Beitjdrift » Wodje«
(1908, ©.2085—89) veriffentlicht A. Schupp folgende Faljch-
jcreibungen, bdie er »in einem guten Biftovifhen Gaftfof einer
grifieren Tiroler Stadt auf einer und berjelben Gpeijefarte ge=
funben hate: Cnglije) Rofpeufi, Befjted alla SHardinenr
(4 la jardiniére), Ralb8fottelet alla prentenier (a la prin-
taniére), Ralbs-CHgalopy (escalope), Ralbstopi alla Tourty
(en tortue), Fridattenleber alla Gremm (frittata & la
créme), Omlett Saufl (omelette soufflée) 1. a.« Dieje Be-
geidinungen waven nicht gejdjrieben, jondern gedruct! Selbjt in
Sereifern, bei demen man eine joubere Behanblung der Shradhe
al3 felbjtverftindlich voraudfet, fann man munberliche Dinge er=
leben.  Bor miv liegt ein Menu der Verliner Literarijden
Gefellidaft (Borjibender Friedrid Spielhagen) vom 26. Ottober
1893, Dbag ein erziivnted Mitglied an den Borfifienden bdes
Spradivereingd eingejondt fat mit der Aujforderung, den lnjug
Bfjentlic) am viigen. G8 ijt vein fransbfijd abgefait — ober
ridhtiger unrein frangdfij) — in folgenber Form: Potage 4 la
Reine (ftatt reine). Zandre (jtatt sandre oder sandat) de riviére
s¢® Hollandaise, pommes nature (jtatt au natarel ober naturelles.
Boeuf & la Mode (jtatt mode) garni de légumes. Poulardes du
Mans 16ti (ftatt roties, benn nidt bie Stadt Le Mans wird
gebraten, jonbern die Majthithner). Salade Compote, Glage
(ftatt Glace) panachée, Fromage, Dessert. Wenn bdeutjdjen
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Gdyriftitellern die beutjde Sprache nid)t »feine genug jt fitr ihre Tijch=
farte, fo mitfiten fie wenigftend dafitv jovgen, dafy ihnen nicyt ein
bevartiged Franzbfifc) aufgetijt wird.

Sn einem flott gejchriebenen ufjabe dex Stragburger Poit
(23. San. 1898) verfidjert der Berfajjer, er habe in pen Bierhallen
1md >Reftaurationen« Strafburgd felfen ein »Wenue ober eine
Gpeijefarte gefehen, wo nidit eine gane Neife der bort perien=
beten Srembwitter faljd) gejrieben gewefen wive. »>Jn einer
Jteftauration® — nennen tviv jie meinetwegen einmal ,Bum fauder=
weljden Hof, der Name tut nidhts ur Sade — Jpriifentierte*
und eimmal bie SWellmerin dad Memu (gefprodjen: Denni mit
bem Ton auf der erften Gilbe), auf weldem ,Purrce’ (audge
forochen tourde Birveh® und gemeint war Rartofielbrei) und
ventided Beufitead (1) verzeidhnet waren. Der erjte Bejtandieil
bicjes Worted ift alip framsbfijch, der weite englijd), aber beibe
jind faljh) gefhricben. Sn einer anderen Wierhalle fanben wiv
,Ralbafopf a la MWiener Greth® (joll heifen & la vinaigrette).«

Golde Volfa=llmbentungen (Volfsetymologien) find bei
fremben Speijenamen nicht felten. Auf dem > Menue  eined
Norbhdujer Gafthofd prangte vor einiger Beit ald erftes Geridt
Ddataille Suppe (Ox-tail-soup DOchjenjdhiwanzjuppe). Dad
englije Irish stew fdjrieb eine WBerliner fiodin unerjdrocen
ald Gierjchuf. Auj diterveichijhen Speijefarten fann man zu=
weilen bag gefeimnisvolle Wort Amulet lefen. Nan braudyt
aber babei nidht an ein Schupmittel gegen Faubevel zu denfen,
e8 1ift ein unjduldiger Gier= oder Pianntucen, franbiijd)
Omelette. Davon fingt die bayrijhe Didterin Elije Henle in
ihrem Sodbiidlein »Guat id:

Mur diiefit du fie nit >Pfanntuades nenna,

Sonjt titjt’ dt {dhon gewaltt bremua, —

©o Hoaft mer'd iibevall , aa hHiexr:

> Amulet oh Confitiiv!

Denn O Spetéfavte jan alle gleid

Sm gangen grofien Deutjdien Reid) —

Altbeuticd gemalen, franzdjii) g'idried’'n,
©o war’s vor eh’ und jo 18 blieb'n.
@eln auf der Pojt vou Wiedbad) fteht
Statt Pfanntuade: »AUmnlete.

(TTro—
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Teed wenn ber Stepht * wiift, o tveh,
Den reifiet’s bi3 in b’ grofe Beh!

Grifere Spradfenntnijie, wenn aud) nidt am vedjten Orte,
bejiien offertbav die Speifefarten=Sdreiber, welde jtatt Chandean
(Weinjhaum) Chateau (Schlof) jdreiben. Died Wort fommt fa
in Weinfarten biter bor. So fteht auf einer mir vorliegenden
Speijefarte aud Herford »NReis-Pudding mit CHateaujauce«.
Daneben fommt freifid) aud) sjtec Chadeanfauce vor, ja fogar
Edyo do und Sdyotto.

dihnliche Scyreibungen nad) dem blofen Klang ded Fremd-
wortd jind Kig3 (cakes), Viants frottes (viande froide falted
leifd)), Beefftead ala bada (BVecjjteat i la tatare), Filet i la
Chartingere (4 la jardiniére).

Die guten Leute, bie dieje Sdreibietfen verbrachen, Hatten
offenbar ebenfomwenig eine Ahnung vom Frangdiifhen, iwie der
Unglitctlidhe, ber auf feiner Tijdhfarte jdirieb: »Oljardinen i
I'huile«. Gin ergitliched Seitenftiict hievsu lieferte ein biebever
Babhnhofswivt im jid)ijen Cragebirge, der eine bifentliche Ein=
labung zu jeinem sFive o'clock thea« (jtatt tea) erlief und in
Stlammern bad englijhe Wort erflivte ald — »Danten=Rafjeel«
Buwetlen fteht man geradeju vor Nitfeln. Wad ift Puleori?
Cin Gericht mup e fein, denn 3 jtand fjeiner Beit auf einem
Tiidgettel. €3 ijt aud) ein gan richtiger Ausddruct, nur nidt
felerlod gejdyrieben: e foll heifen Poulet au riz, junges Hubn
mit Heid! Cin dhnlides Ritfelwort it Hemetex, von dem
ein Berichterftatter iiber mein Geriftchen »TWider die Englinderei
in Der beutjhen ©pradie« in der Deutjdhen Beitjchrift (2. Jabrg.
©. 350) erzihlt. Gr fand bdiejen merfiviirdigen Ausddruct auf
cier. Speifefarte in dem Heinen Stidtden Ribbithel im Salz=
burgijdhen harmlod neben dem ehrlidhen deutjhen Qendenbraten
und falbsharn verseichnet. Nad) einigem Nadydenten ging ihm
ein Qidjt auf. Dad fonnte nur Ham and eggs (Sdjinfen mit
Ciern) bebeuten, dad nenerdingd aud dem CEnglifgen bei und
eingedrungen ijt.

¥ Gtaatdfefretiv Dr. von Stephan.
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difnliche Werftiommelungen diejed Worted, die mir von Mit-
gliebern be3d Spradjvereind mitgeteilt yurden, find Hmendex
und Hemmentechs. Bu ben Gpeifefarten-Nitjeln gehoven aud)
bie Wirter Antofot, Singminit und Ofenferb. Wasd fjollen
fie bedeuten ? Untofot ift Entre-cote Fwijdenrippe, Mittelrippen= ;
ftitt, Rindsrippe; Singminit, Dad ein Dredbner Sheifeiirt auf i
einer Speifejolge verbrodhen Hat, ift dad frangdfifhe cing minutes
Siinfminutenfleijd); Ofenjerb mwird etwad verjtinblicher in ber
BVerbindbung »Ralbsnieren Ofenjerbe; ed ift ierenbraten aux
fines herbes. Gin Gegenftiicd Hierzu fond Cenjt Lopniter auf
ber Tijdfarte eined Elbdampfjdified: Omelettes fin a sert.

Man ladht iiber joldhe Spracdfehler. Mibdyten jedod) bie
hbher Gebilbeten Debenfen, bafi gerade ifre Rreife mit ihrer Ge-
ringjdhipung der Mutterfpracdhe und ihrer BVorliebe fiiv die Frembd-
worter die Veranlajjung 3u jolden Fehlern gegeben Haben. Denn !
& titvde wahrlid) feinem Kody, feinem Gajtwict einfallen, And=
driicte einer frembden, ihm nicht geliufigen Spradye 3u gebraudyen,
wenn er nidt durd) bdie MNitdjicht auf feine Gijte dazu genbtigt
wire. Unter allen Umiftinden aber ijt e8 bedauerlich, daf burch
biefe tivichte Wudlinberet twactere Miinner, bet denen man eine -
genauere fenntnid jrembder Spraden gar nidt erwarvten fann,
fmmer ieder der Gefahr audgejept iwerden, fid) durch folde
Fehler faderlich zu maden.

Wir Haben aud dem Vorftehenden gejehen, dafy die gegen
bie beutjhe Speifefarte erfiobenen Cinwinbde nicht ftichhaltig maren.
Denn 1. ed gibt gute dentjde Ausdriicde fiir die verfdie-
denen Gpeifen; 2. unfere Kodfunft war weder von jeher
franzdjijd) nod) ijt jie gegenmdrtig vein franzdfijd); und wenn
wiv aud) gang frangifije Riihe Hiitten, jo braudjten twiv dod)
ebenjotvenig  wie anbere BVilfer dedhalb die franzdfifhen Be-
nennungen zu itbernehmen; 3. die NRiicjicht auf die in Deutic-
land reifenden uslinder fann nidt ind Gewidt fallen.

Fitr bie Verbeutjdhung ber Speijefarte fpraden erftend dad
(ebot Der Selbjtaditung, bad den Deutjden verpjlichtet, in
Deutidland Deutjd zu fprechen, ferner die Ritcdjicht auf den guten
Gejdmad, der fidh) gegen bdiejen jpracdhlidien Mijdmajd) empiren
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muf, bdie Ritdficht auf bie BVerftandlidyfeit fiiv ben Nidt-
Fadymann, auf bdie Klarheit der Bejeichnungen, die von ber
Flunterei der Kode nidhtd ivijjen will, endlid) die Nitctjicht auf
bie Spradriditigteit.

Pan follte meinen, daf diefe Griinde filv einen jeden ge-
niigen miifiten, — ber itberhaupt fiiv Griinbe zuginglicy ift.

IV.
Was iff fiir dic Perdeuifdyung der Zpeifcharte bisher
gefthehen? Was ik nody ju fun?

Sdion in fritheven Jeiten erhoben fid) vereinzelte Stimmen
gegen die frangdjijdhe Kitdjenjprache. Ulgemein mwurde der 1n-
wille wibrend deg deutd) = franzdiijdien Krieged, wo fid) die Cr-
bitterung gegen bie Framgofen in einem Bheftigen Sturme gegen
bie framyifijche Speifefarte Lujt madte. Damald wiurden die
Gpeifefavten verdeutjdht, jo qut ober jdhlecht e8 ging. Unter dem
Cindruct biefer Wollsftimmung erflarte fich) ber Deutjche Gaji-
wirtdtag su Hannover im Jahre 1875 bafitr, daf die Gafhwivte
fich bemitfen jollten, in ihren Giejdhiften die Frembduwirter moqlichit
ausufdliefen und die Mutterjprache mehr und mehr ju hilegen.

Aber die Flamme der Begeijterung erlofh Bald wieber, die
Wiad)t der Geivohuheit behauptete ihr alted Recht. Da gab bder
Allgemeine Deutide Spradiverein neuwe Anrequng. Dasd
erjite Werdeutjhungsheit, dad er heraudgab, war die Deutide
Gpeijetarte. Der Cntwurf Hierzu, den der Bweigverein Dredbden
in Berbindbung mit Facdhleuten bearbeitet BHatte, fourde dem
Deutjden Gajtwirt8tag in Gdrlip 1886 vorgelegt. Diejer
nabhm nad) efnem begriinbenden Vortrage Hed Unterseichneten
cinftimmig den bon bem Dresbner Gajtwirtdvercin geftellten An-
frag an: »>Der Gajtwirtdtag wolle bejdliepen, dajy der Deutfde
®ajtwirtdberband dahin jtrebe, die frembipradylicden Begeidymmgen
in den Gpeijefarten moglichft u entfernen und an beren Gtelle
dentfdye Ansddriice 3u jepen.«

Cin dhnlicher Bejehluf wurde aud) auf dem 5. Lerbanbstag




bed Mitteldeutiden Gaftwirtevereinsd in Sdmalfalben am
24. Mat 1898 gefapt. Der Kaffeler Wirtevevein hatte in BVer=
bindbung mit dem SRajjeler Jwetguerein bed Deutjden Sprad)-
pereind einen fiiv MWirtjdaften Dbejtimmien Speifefarten-BVordrud
in gejdhmactvoller Audftattung Herjtellen lafjent, der unter bden
Anivefenden verteilt wurdbe. Der Beridhterjtatter, Herr Krdger,
jtellte den Untrag: »Der Mitteldentide Gaftwirteverband bejdjliefit
die Ginfithrung einer deutjden Shpeifefarte und bittet den Bunbd
der Deutjdhen Gajtivirte um BVerjolg diefer Ungelegenfeit.« Der
Antrag fond einjtimmige nnahme. Jm Jahre 1904 [ief der
Kafjeler TWirteverein mit Beihilfe bed bdortigen Spradybereind eine
deutjde Speijelarte fiitr Gajthaufer mittleren Umfangd be=
arbeitent und verbreiten.

Der Berband Sdadyjijdher Gaftmwirte bejdilof 1905 auf
feiner Tagung in Bittau einflimmig, aud bder Speifefarte »die
entbehrlichen Frembdwdrter nadydriictlich und zielbewufjt zu ent=
fernen und bei allen gajtwirtjdajtlichen Bejtvebungen die Wutter=
jprache vorbildlich) burd) Wort und Sdjrijt zu jorberne. Der
Beridyterjtatter Sampf aud Leipzig exflirvte, dafy der Gaftivirtsd-
verein nur bem Buge der Beit jolge, twenn er gegen bdie Fremd=
wirter auftrete, und er wied bejonderd fHin auj bdie grofe Bahl
von Ungeftellten bed GajtwirtBgewerbed und von Gdjten, die
nicht imfjtanve jeien, die Fremdivdrter richtig zu verftehen, ridtig
st jchreiben und richtig anguwenden. Ebenjo wurde auj dem
19. Bonentage b8 Deutjden Gajtivirteverbanbed in
Jhmenan eine dhnlicdhe Unrequng beifilli aufgenommen.

Aud) fonft haben Wirte und Kiche den guten Willen, bem
Weljdhtum ihrer Fachjprade u entjagen, durd) bie Tat befunbet.
Auf thren VerbandBtagen und bei andeven gemeinjamen Ver-
anftaltungen wurben beutjde Tijchfarten verwenbdet. BVei der
KRodiunft=Audftellung auj ben Terraflen am Halenjee:
Berlin 1907 iwurbe audbritcdlich verlangt, bafy bie Beyeidh-
nungen der eingelen Sdiifjeln wund jonjtige JInjdriften in
beutiher Spradhe abgefaht feten; bdod) bitfe eine Iberjepung in
einer Frembdipradpe beigefiigt werden. Aud) auf der Dredbdner
Ausdftellung fitr Dentjde KLodfunft und vermwanbdte
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Gemwerbe im Jahre 1909 gab e8 rein beutjdhe Begeichnungen:
nur pereingelt jah) nan einige frangdjijche Benennungen in flam=
mern hingugejept.

Jm Gommer 1904 jprad) Dder Borjtand bder Wiener
wleifdhauer=Genoffenjdaft difentlich fein Bebauern dariiber
aud, bajy die verjdjiedenen Avten ded Wiener Nindjleijched nidit
mit ijren ehrlidjen beutjhen Mamen, jonbern mit franzbfijden
und englijdjen Begeichnungen benannt wiivben wie Boeuf i la
Vienne, Boeuf i la mode, Beefsteak u. a.; bad TWiener Nind-
leifdh fei in fjeinent verichicbenen Formen geradezur eine >Spesia-
[itdte, 8 werde in allen Qindern gern nadjgeahmt, aber nict
erveicht; und dod) jdienen fid) bie TWiener Wirte u jhdmen, e2
mit feinen deutjchen Mamen wie Kodjleifd), Saftfleifdh, Beiried-
fdmitsel*) ujt. zu bezeichnen (TNeue Freie Prefie v. 27. Augujt 1904).

Der Deutjdie Spradyverein begniigte fidh) nidht mit dex
DHeraudgabe feined Verdeutjhungdbudied, dad jedem Mitgliede
unentgeltlic) ftbevgeben murde. Cr lief 1904 einen Audzug aud
vem Berdeutjdungbudje in Form einer dreiteiligen, auf Steif
papier gebrudten Ravte ferjtellen, weldje 450 der gebraudylichiten
RKitchenausbdriide mit ihren Verbeutjdungen enthiilt. Diefe jo-
genannte »fleine Gpeifefartes, dic mit der Nadbildung
einer Tijdhtarte ded Deutjden Raijerd geiert ijt, wird an bdie
Mitglicder ded BVereind unentgeltlich zur BVerteilung an Wirte
und Rodje abgegebenr. Gie fand grofen Beifall; im erjten Sahre
mwurden 10000 Stitd berteilt, bi8 1910 wurden im ganzen
41000 &titet abgefeft.

Aud) in anderer Ridhiung war der Deutjdhe Shradverein
eifrig bemiiht, feinen Borjdligen Cingang zu verjdajfen. J[m
Jafre 1896 ridytete er an die Vorfienden He8 Bunbed der
deutjhen Gajtwirte und bed Deutihen Sajtwirtverbanded
die Bitte, auf ihren Hauptverfammiungen in unjerem Sinne 3u
wivfen. Auf bder Stuttgarter Hauptverjommlung deg Sprad)=
bereind 1897 wurbe auj Antrag ded Scrijtleiterd Wappenhans

*) Unter Betried verfteht man in Wien dad Hilftjtitd des Rinded
(roastbeef),
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befdyloffen, eine Lifte derjenigen Gajthsfe und Wirtjdhaften u
veriiffentlidjen, beven Befiber fid) bereit evflivten, iiberfliiffige
frembe Wirter zu vermetben und namentlidh beutjd abgefajite
©petjetarten und Redmungen zu fiihren. Fiiv diejen Fwed Hatte
ein nidjt genannted Mitglied ded BVeveind 200 4 Fur Verfitqung
geftellt. Die Lifte wurbe im Mai 1898 mit der Beitfchrijt zu-
fanumen Herau@gegeben; fjie enthdlt 255 Namen. Cin Neudrud
im Geptember fiigte nod) 50 Namen hinju. Ebenjo twurben in
per Jamuar= Nummer 1900 die Nomen bvon 23 Gafthojsbefipern
in ben Bogejen Hifentlid) empjohlen, die fid) verpjlidytet hatten,
nad) Anleitung unjered BVerbeutjdyungdbiidleind deutjde Speijen-
folgen aufzulegen.

Jm Jahre 1909 verfandte bder Deutiche Shradyverein ein
Rundidreiben an 1100 Gafthofdbejifer im Deutjden
Reidy und in Djterveic) mit der Bitte, die bdeutjdhe Speijetarte
eimzufithren ober, wenn jie died wegen ifhrer audlindijden Gdijte
nicht tun wollten, neben Dder franzdfijdien Tijdfarte fiir ihre
beutfden ®djte deutjde Tijdhfarten aufjulegen. Beigelegt war ein
Abdruct unjever fleinen Gpeifefarte. Dad Rundjdreiben hat
folgenden Wortlaut:

»Sehr geehrter Herr! Der untereichnete BVevein, bdev fich
die Pflege unfever jdinen, reiden Mutteriprade jur Uujgabe ge-
macht Hat, wendet fidh) an Sie mit einer Hergliden Bitte. Sie be-
trifft die viel erdrterte Frage der ©peijefarten=-BVerdeutidung.

Die frangdjijden GSpeijeausddriicte, ble nod) immer auf
peutjjen Tijhtavten bdie Herridiaft behaupten, find ein Ilherreft
aus der Heit, wo unfer Vaterland, in fid) zerriffen und madytlosd,
unter der geijtigen Vormundjdajt Franfreichd jtand. Der Deutjdie
fteht jebt auf eigenen Fitfen und bemiiht fich, die Spuren der
alten Geijtedtned)tung, die entbehrliden Frembwirter, von jeiner
Sprade abjufchiitteln. Auj allen Gebieten ded Lebend werben
bie unmitigen Frembauddriide verdriingt. Die Pojt fing damit
an, die Cijenbahn folgte nady; in der Gejeligebung, in der Spradje
Ded Jed)is, ded Heerwefend, der Prefje, ded Hanbdeld beeifert man
fidy, bie deutjhe Spradie wieder in ihr Redyt eingufelen, bie
Teitenden freife unfeve? BVolfed gehen mit gutem Beifpiel voran —
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joll bie Ritdenfprade allein an dem alten Raubevwelfch fejt=
halten ?

Wi verfennen nidyt, dafy die franzifijden Speijebeseichnungen
auf alter {lBerfieferung Beruhen, daf eine Sinderung der Schreib-
weife anfinglid) etwad Miihe madyt, daf in den Gafthvfen aud
Ungehirige anderer BVijlfer verfehren, auj die man Ritdjicht su
nefmen hat. Und iwiv finben e8 gany ridhtig, twenn in ben Gajt=
hifen, wo biele Uudlinder verfehren, neben bder deutfden
Gpeifefarte aud) eine jranzdfifde aunfgelegt wird. Died gejdhieht
ja vielfad) bereitd in ben groBen Babeorten; und auf ben grofien
©djiffen bed Nordoeutidhen Lloyd8 und der Hamburg-Amerifa-
Linte findet man neben den deutjdhen Tifchlarten aud) englijche.
Yber bdie meiften ®dfte find dod) Dentjdhe, und iviv Deutjden
braudjen und wabhrhaftig unjered Deutjhtumad nidht zu |dhimen.
Jit ed unbejdheiden, tvernt ein Deutfdjer in einem deutjdhen Gajt=
hoj eine Ddeutjhe Gpeifefarte verlangt? FTaujenbe drgern fich,
wenn ihnen ftatt defjen ein franztfijded > Vienue in die Hand
gegeben mwird. Dagu fommt, baf viele framydjijhe Speife-
benennungen felbft einem Senner ded Franzdiijchen unbefannt
find; aud) gibt e8 ja mandjen ehremwerten Gajt, der ded Fran-
0lijchen unfunbig ift. 1Und bod) Hat jeder ben berechtigten
Wunjdh 3u wiffen, wad ihm porgefesit wid; aber danad) fidh) zu
ecfunbigen, jdeut fich gar mander — wer Hat Quft, ald »un-
gebildefe u erfheinen? 1nd twer ed tropdem tut, erfilt oft
aud) bei dem Sellner feine genitgende Ausdhunit.

Der oft gehijrte Einwand, baf 8 und an entjprechenden
beutiden Wusdriiden fehle, ijt nidt jHdhaltig. Auj der
Zafel bed Deutfden Kaijerd gibt ed feit 1888 nur deutjdhe
Tijchfarten, und viele anbere Fitxften, wie die Kinige von Sadyfen
und Wiirttemberg, Priny Ludwig von Bayern 1. a. find bdem
Beifpiel bed Kaiferd gejolgt. Bei grofien bifentlihen Fejtlid-
feiten merben jept fajt immer beutjhe Speifenjolgen aufgelegt.
Gieichieht died elnmal nidht, dann erfolgen unjehibar jharfe An-
griffe in ber Prefje. Wad aber auf fiirftlichen Tafeln, bei grofen
Gajtmiblern gejdieht, foll dad im gewbdhnlidien Tagedbetriebe
nicht moglich fein? Aucy die deutjchen Gajtwirte, bie gewif in
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diefem Punfte Sadyverftindige find, DHaben fjic) iiedexholt auf
ifren Tagungen fitr Cinjithrung dev deutjhen Sypeijefarte erflict.
Hiitten fie dad tun fonnen, wenn bdad Kiichenweljd nidht zu ver=
deutjhen todre ?

MWir mochten Jhnen vorjdlagen, ed einmal mit einer beutjden
Gpeifefarte zu verjuchen. Sie erfitllen damit eine Pilidt gegen
unjere Mutterfpracge und werben vielen Dentjdjen eine Freubde
beveiten. iir diejenigen aber, bdie an bdie beutjdjen Andriide
nod) nidt getwdhnt jind, Ennen ja die fremdlindifden Be-
nennungen in flammern dahinter gefeht werden, ivie
bied aud) jonjt bei Einfithrung neuer Verbeutjdungen odjter ge-
{hieht. Go befommen alle ihr Redht. Wenn Jhre Angejtellten
beuntjde Bejeidmumgen ju jdreiben Haben, o laufen jie aud
nicdht mehr Gefabr, fich und [hr Haoud bdurd) Sprad)- und
Sdreibjehler blopzuftellen und franzdjiihen Jeitungen Stoff
3 Ghitteleien i geben.

m Qhnen bdie Verdeutfdungdarbeit zu erleichtern, iibers
reicjen wiv Jhnen ald feines Hilfamittel die von unjerem BVerein
hevaudgegebene » Deutjdhe Speifefartes. €3 ijt died ein
Furzer Audzug qud unjerem Verdeutjhungsbudje L.: Die Deutjde
Speijefarte, Berdeutidumg bder in der RKitdhe und im Gait=
hofdwejen gebriudyliden entbehrlichen Fremdwirter; Berlin,
. Bergaold; Preid 80 Pf. Diefed Schrijtdhen, an dem bHervor-
ragende Fachleute der Kitde und bed Gajthojdwefend mitgearbeitet
haben, enthdlt nidt nur eine ﬁberiebung aller entbehrliden
Sitchenfremdodrter, fonbern aud) eine eingefende Wbhanbdlung
fiber bie Vevdeutfhung der RKitdenipradie und zahlreide Proben
von Speijefarten berfdjiedeniter Art.

S ber Hoffmmng, dajy Sie unjeve Bitte, die lediglich ausd
Qiebe zu unjerer Mutterfprache Hervorgegangen ift, in bderfelben
Gefinnung aufnehmen werden, begriifit Sie

in voritglider Hodhachtung
der Borjtand
bed Allgemeinen Deutjden Spradyvereins.
ge3.: Dr. O. Garrazin, Geheimer Oberbaurat,
Borfikenbder.

i
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uch die Zweigvereine wirften in thren trilichen Kretfen fit
biefe Gadje. Schon im FJuni 1886 Hatte der Jweigverein Han-
nover ein jauber gedructted Werzeidnid von 32 Frembirtern
mit ihren Berdeutjdjungen an bie Gaftivivte der Stabt verjandt, mit
per Aufforderung, jie midyten Det den in ihrem Gejdhiftahetriehe
borfommenden Redmungen und Spetjefarten, jomie bet Befannt-
machungen in Bijentliden Bldttern ftatt der iibliden frangdiijdyen
Ausdriice deutjdye Wirter wiflen; jo fnnten fie aud) »ihrerfeits
bazu beitragen, unjere jjone und Herrlidhe deutjhe Spradhe von
ben fremben Berungferungen ju befreten, welhe in ben Beiten
unjerer ftaatlidernt Crniedrigung und Serjplitterung bel und ein-
gebrungen {ind unbd welde jeft nad) unjerer Crjtarfung eine
Sdymad) fitv und bilden, die und dem Spotte ded Audlanbesd
audfesite.

Sm Jahre 1887 verfafte der eifrige BVorfampfer fiiv dHad
Deutftum in Ofterveich, Dr. Hang Stingl in Kremsd an
ber Donaw, fitv dad bovt abgehaltene Kreid - Turnfejt einen
» Deutidien Speife= und Getriinfe-Jettel«, der auf der Niicteite
¢in Berzeid)nid von Kiidenverdentihungen enthielt. Nady diejem
Mujter lieh der Jiweigverein Kremsd Speifefarten=BVordructe Her-
ftellent, auf denen die Wirte nur die Preife augzufitllen Haben.
€5 gelang ipm, fimtlice Druceveien der Stadt bajiir zu ge=
winnen.

Der Jweigvevein KLobleny [Hef auj jteifed Papier ein Ver=
seidinid bon 63 verdentjdjten Fremdivbrtern ded Gaftwirtgerverbes
bructen, dad er in Gtabt und mgebung verbreiten lief. Das-
felbe tat 1897 ber Jweigverein Neidjenberg, der nahezu 200
frembe Ausbdriicde ber Rildhenfpradie mit ifren Berdbeutjdungen
gujammenfiellte und alle beutjhen Gaftmirte der Gegend auj-
forderte, sburd) Auflegen nuv dewijher Speifefarten, purch) Ler-
wenbung deutjcer Recnungen und nur deutjcher Vezeichnungen
3 geigen, bafp aud) an iGnen ber nationale Strom ecter Be-
geijtering nidyt wmjonjt vorfiberraufdte.

Sn Grag lief 1899 der Biirgerverein unter Fithrung
bes Rechtsanmwalts Dr. Gidel eine deutjde Spefjefarte in griferer
und Heinerer Audgabe zujammenftellen und dagu ein Ver=
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deutidungdbiichlein »Der beutjde Gafthof und bdie deutjche Kiide«
fevaudgeben. BVeidezd foftet mur 30 Heller (30 Pi). Cine in
maxfigen Worten gefdyriebene Cinleitung fordert bdie Deutjdhen
Ojterreidh)d auf, ihr Deutjchhom auc) auf diefem Gebiete u be-
wihren und in jedem deutjhen Gafthaufe die Speifen nur mit
beutihen BVenennungen zu beftellen. Dad BViidhlein Hatte einen
itberrajhenben Grjolg. €8 ijt bereitd in fiinfter Auflage exjdyienen.
Biele Wirte Steiexmarid fiihren die deutiche Sheifefarte, und
ber Gemeinderat von Ghvaz Hat befdlofjen, dajy in Bufunjt bei
Berpachiung fidtijher Wirtjhajten jeder Wirt verpflidtet werden
jolle, beutjdhe Speijebezeichnungen anzuwenden.

Der Hamburger Fweigberein verfandte 1910 einen
»ufruf an unjeve Mitbiivgers, in weldhem er auf bdie iiberhand-
nehmende Spradyverfendimg im Gajthofs = und Vergniigungdivejen
Binmwied und alle, die dieje Audlinderei mifbilligten, aufforderte,
eine Beiliegende Jujtimmung@erflivung ju unterzeidmen.

Yucd) der newe Deutidhjdhweizerifdhe Shradverein
betéitigte fich in diefer Midtung. Cr erliep 1908 ein Rundjdreiben
an die Gajthojgbejiter der deutihen Schweiy mit der Bitte, deutjde
Speifenamen anyuwenden ober wenigftend neben der franzdfijcden
FTijdhfarte aud) eine deutjche zu fithren.

Eine wefentliche Forderung erhalten unfere Bejtrebungen
jet auc) durch bie neueren Sochbitcher, die meift neben ben
jremblindijden Bezeichmmgen aud) deutjhe Namen aufjitfren.
Hier jind in exjter Linie jiwei Schriften von Crnijt Ligniger ju
nennen: jein Grofed Deutiched Kodbud) ber jeinen und guten
bitrgerlichen Siiche, mit 2537 Bereitungsvorjdriften (2. Anjl. 1905,
Heinri) Rillinger) und fein BVerbeutjchungdwirterbud) der Fad=
jpradje ber fochfunit und Kiide (2. Aufl. 1908, Heinvid) Killinger),
in dem itber 9000 frembe uddriife verbeutjdit jind.  ud
pad teit verbreitete »Prakiijthe Kodhbud fitr bie gewdhnliche und
feinere Riidec von Henviette Davidid, febt heraudgegeben von
Quije Holle (45. Aujl. 1910, BVelhagen und RKlafing) judt »ben
Deredytigten Beftrebungen derneueren eit nach Mglichteit Redynung
su tragene und bevorzugt bementjprechend die deutjchen Auddriice,
»bie fnn bielen Fiillen jogar befjer und sutreffender find al2 bie fremdens.
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Ulle biefe Vemiihungen find nicht vergeblid) gewejen. Jn
per dffentliden MWeinung fat jid) ein Umidwung bollzogen.
Wihrend man frither diefe Beftrebungen gleichgitltiq anjah ober
jie geradezu verlachte, betvacdjtet man jest die deutjdie Speijefarte
alg eine felbitverftindliche, zeitgemife Forberung. Dafiie will ich
nur ein Veifpiel anfiifren, dad mir mein Freund Bibliothets=
diveftor Dr. Lobhmeyer in Kaffel mitgeteilt hat. In dem Roman
pon Beml. Schulze-Smidt »Wenn man liebt« fagt die Todjter
au ihrem Bater: »>Hor" nod) einmal zu, BVater: Den Speifezettel
ireiben wiv hinter jeded Namendfirtden, aber viditig, mwie’s
jeBt Dei Hof Mobde ift. Niht etwa ,sauce jardiniére* und
;Compote’, fondern Srduterfunfe und Gingejotienede.

DBet vaterlandijden Fejten, bei der Feiev fitvftlicher Geburrta-
tage, bei Den Hauptverfammiungen grofer deutjher Vereine ijt
3 gerabezut Sitte gewordenr, vein beutfhe Tafelfarten 3u vers
mwenden. Gelbft unfer oben behanbelter Gegner mufte anerfennen,
bafi, »wenn beutjdhe Minner ober Fitvjten bei fefilichem Mahle
fiben, ein frangififhed Venu nidyt flilgevedyt feic. Grfcheint dody
einmal eine franzifijfe Tijdfarte, jo fann man fider jein, daf
bied in ben Beitungen gerfigt wird. AE befannt wurde, daf
ber Deutfdie Bunbdedrat im Jahre 1896 bei dem Feftmah!
gur Grinmerung an feine exfte Giung im Jahre 1871 eine
jrangiijje Tafeltarte gefabt Bitte, ging ein Gturm der Ent-
riiftung burd) die gange deutjde Prefie. Gegen die jrangdjijdhen
Cheijesettel auj der Diifjeldorfer Yusjtellung 1902 erhob
fich vieljacher FWiderjpruch. Ebenjo furde Deftiger Mmwille Taut,
als 1910 Bet dem Fefteflen der Lehrevverfammlung in
Strajburg eine frangdfijde Tijdfarte aufgelegt wurde. ©3
jtellte fic) aber Herauz, baf ber Wirt bdied gegen den Willen bder
Berfammlungleiter auf eigene Fouft getan Hatte. njer BVolf
iit in Diejer Hinjicht empfindlicher und feinfithliger gemworben.
©obald irgendwo bei Bffentlichen Beranftaltungen  franzbdiijde
Thidyfarten erfdeinen, fut fich die Gntriifung fund durd) Gin-
fenbungen an den Deutjhen Sprachverein vber an bie Sdyrift=
leitungen ber Beitungen.

Selbit an ben Fiirftenhifen, wo man ja jonjt mit be-
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jonbever Bdhigleit an den alten Gebriiuchen fejthilt, Hat, wie
jchort evwdfhnt, die beutjde Speifefarte ifren Cingug gehalten.
Unjer Kaijer ging damit voran; feinem glanzenben LVorbilde
jolgtenn andere nad). Die in bem folgenden Abjdmitte ab-
gedructten Tafelfarten fitvjtlidjer Hofhaltungen miifjen auch den
eingefleijditejten Verteidiger ber franzbjijhen Kiideniprace davon
itberzengen, baj fid) jelbft die feinften Grzeugnijje der Rod)funit
in beutjder Sprache ausddriiden lajjen.

Aber wenn aud) jdon viel errveicht ijt, o bleibt dodh) nod
weit mefhr 3u tun itbrig. 68 gilt, eine alte jchlechte Getoohn-
beit abjulegen. Dasd ijt leiditer gejagt ald getan. Da geniigt
e8 nidt, jemand zu iiberzeugen, baf er jid) dnbern mitfie: bda
Deifit 8, immer ieder ermahnen und antreiben und auf den
alten Fehler aufmerfiom maden. Bei den meifien fehlt e ja
nidt an gutem Willen: ber Geljt ift willig, nur dag Fleijd) ijt
fehtoac.

Daher ergeht an alle Freunde der Spradyreinfeit der Ruf,
nad) diefer Nichtung Hin unabldjjig ju wivken, fid) die rbeit im
Rleinen nidht verdriefen zu lajien. Sehr richiig jagt Kaxl Brund
in unjerer Seitjchrift (1896, 204): »Den Haupterfolg in allen diejen
Dingen ervingt nur die Cinzelarbeit. Wie ein Giirtner dad
Ungeziefer von feinen Pflanzen eingeln abjuden muf, jo miijjen
aud) wiv Gpradjreiniger die Fremdwirter nidyt nuv durd) allgenteiue
Meahnungen, fondern aud) durd) perjdnlide Beavbeitung ber
eingelnen Defdmpfen. Meift finbet man ein geneigtes Ohr, wenn
man nidht nur Vorhaltungen macdht, jondern bem angegangenen
Bolfdgenofien einen Teil oder bdie ganze BVerdeutfchungdarbeit
abnimmt.«  Man folge dem Beijpiele jencr Oifiziere, bdie nach
einem Feltungdberidht an der »Table d'hote« eined Franffurter
Gajthofs jtatt der franzdiijden Speifefarte eine deutjde verlangten.
A3 ihnen adyjelzucdend von dem »Garcons bebeutet wurde, daf
pad fotel franzififhe Kitche fiihre, bemertte der eine der Herren
stemlich laut und mit grofem lUnmut, daf e3 eine Ritdfichts-
Iojigfeit jei, fn einer beutjdjen Stadt und in einem bdeutjhen
Gajthoj nid)t wenigjtend neben ber jranzifijen eine deutjde
Mittagslarte zu fithren.

T I N T T
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Cin guted Wort finbet melft auc) eine gute Statt. Unjer
viijriger Bweigvevein Wiedbaben wandte jich an bdad befannte
Edhaumivetnhous Hendell & Ro. in Vaing mit der Bitte, aquf
ben von {hm Herausgegebenen und an bie Wirte vevteilten Speije-
favten= Bovdruden dad Frembwort Menu durd) einen deutfdjen
Ausdrucd Fu erjepen. Bald barauj fam bdie Antwort, baj in
Jubunjt »Speijenfolge« oder » Tijchfavtee anfgedructt werden folle
(Beitfdyift 1907, 26). Dadjelbe Entgegenfommen zeigte bdie
Hodyjeefijdherei-Gefellfdaft in Geejtemiinde, bdie gleidy-
jalld3 Menu burd) Gpeifefolge erjehte (Beitjdyriit 1909, 340).
Cin Mitglicd unjered BVereind, Oberft S., jand 1908 in dem
erjten Gajthoj Stuttgarts, dbem Hotel Marqiardt, cine gang
franzdjijhe Cpeifefarte. Cr ridjtete unter [berfendung unjeves
Berdeutjhungdbudied an den Befitser bie Bitte, deutjidhe Speife-
naimen eingufithren, und fanbd im nddijten Jahre ju feiner Freube
rein deutfdye Tijchfarten (Beitjhrijt 1909, 44). Gin anbderes
Mitglied bejfjwerte fich an amtliher Stelle baviiber, daf eine
Balhnhojswirtihajt Jettel mit folgender Mitteilung in dem Gifen=
bahnzuge verteilen lief: »Diners & 4 1,50 werben in bie Coupés
gereichte. (Vefanntlich find die Bahnhofdwirtichaiten angewiejen,
beutje Audbriide zu gebraudien.) Die Cifenbafhndirettion bantte
fitr biefe Unregung unbd erfliivte: »Wiv werben dafiix jorgen, baf
ber @ebrauch von Frembdwirtern im Bahuhofdwirtichaftsbetrich
vermieden wirde (Beitfdrift 1909, 171).

Auch bdie Prefje fann fiir diejen Btoed mit Nuben vermendet
werben, wie ein lehrreidjer Borgang in Bonn beweift. Dort
Datte i) ein Gafthofsbefiper den ferndeutihen BVater Wrndt ald
Aushiingejchild erfoven, trofdem aber an dex LBorderjeite feinesd
DHaufed die Aufjdrijt anbringen laffen : »Hotel - Restaurant. Vater
Arndt.  Pension.« Died wurde von einem Studenten in dem
Chredjaal eimer dortigen Jeitung geriigt. €3 erjolgten mehrere
Entgegnungen, unter anbeven von einer framgdjin, bie filr bie
Sdjonbeit threr Mutteripradie eintreten u miifien glaubte, aud
von einem Wirte, der die Frembdiworter in Schub nahm, wihrend
dagegen ahlreihe anbdere Ginfendungen, namentliy von Stu-
benten, mit aller Krajt die Mechte der Mutterfpradye verfodyten.

4
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Diefer Feberfvieg hatte den Crfolg, bdaf der Gajthojabefier bdie
Aufidyrift entfernen und durc) bie beutjdhen Worte »Gafthof jum
Bater Arndte erfesen lief.

Dad freundlidie Cntgegenfommen ber Wirte und Kide ift
in Hohem Miafe crfreulid); ed wiirbe aber falfch fein, wollte man
jih) babon allein einen wirtlichen Cxfolg verjprechen. Der Wirt
tut bad, wad feine Gdfte von ihm iiinjden. GSieht er, daf
bie beutjdje Sheifefarte bei diefen Anflang findet, fo with er gern
Deveit fein, fie eimgujithren; im umgefehrien Falle wird er fid
bitten, bei feinen Gidften Anftof zu exrvegen. Daher ift ed unjere
Aufgabe, in allen Kreifen filr die Verdeutjdung ber Speifefarte
nad) Sviften zu wivken. Man glaube nicht, daf bdied eine ge-
ringfiigige Sadye fei, dak nid)t viel dbarauf anformme. Wenn der
Deutihe Shradperein darnad) firebt, bie Bewequng fiir die
Reinigung unferer Muttexjprache in die weiteren Kreife bed Volled
eindbringen ju Iojfen, jo fann er faum ein bejjered Wiittel jiix
diejen Bmwed finden. Die Speifefarte fommt in taujend und aber=
taujend Hinde, und, wad bejonderd widtig ift, fie wird nidt
nur einmal gelefen, iie efiva eine Sdrijt, die diefen Gegenjtand
befandelt, fonbdern immer und imimer wieder wird jie aur Hand
genonumen.  Und o rvidhtet jie tmumer vom neuwem die flumme
Veahnung an die Lefer, bem Gihen der Audlinderei zu entjagen
und unfere veiche, Hervliche Mutterfprache wieder in ihr NRedt
eingujeen. Sie gibt audy DHiaujig Beranlajjung zu  einem
Meinungdaudtanjd) iiber dle Berechtigung der Shradjreinigung.
Goldhe Audeinanderfebungen jind fiir unfere Sadje von grofer
Widtigeit; man muj jede Gelegenheit benuen, fie herbeizujiihren.
Denn wer nur einmal iiber dieje Frage ernfilich nacybentt, wird,
wenn er nidt in vorgefahten Wieinungen bejangen ift, ficdher fiiv
bad gute Nedht der Mutterfbrade gewonnen tverden.




V.
Proben von deutfien @Tifdjharten,

1. Tildtarten des Dentfchen Raifers,
Mittagdmahl im Kaiferlidhen Sdhlojfe au Berlin
am Neujahradtage 1889.

Srife Aujtern. Kraftbriihe mit gritnem Gpargel. SKdjtchen
mit Pavmejanaujlanf. Lacdhideiben, Bearnaijer Sauce. Ninds-
lende in WMiadbeiva, Gemiffe. Nebihnitten mit faftanienmus.
Gooleier bon der Salzwirfer Briderichaft. Franzbfijce Hithner;
©alat, eingemadite Friidhte. Gemtefer Kuden mit PBiirficden.
Sedfefuchen.

Bei dem Bejude ded Kinigd Humbert von Stalien
im PViai 1889.

Drithlingdfuppe.  Steinbutte mit Andovid- Sance. Rinder-
jilet mit Gemitfe. Dreper Hithner mit indijdjer Sauce. Hummer
in Gallert. Rebritcen, Fritdhte, Salaf. Gtangenfpargel. Punjd)-
fudjen mit Ananad. RKijeftangen. Gefrovenes. Nadtifd).

Bei bem Prunfmahle yu Ehren Hes diterveidhijden
faifers
im Auguft 1889.

Uujtern.  Kraftbriihe mit Tapioca. RGeinladd mit Sriuters
jouce.  Rind&lendcen mit Gemitje. Meber Hithner mit indijcjer
Gauce. Hummer=Roulade. Rehriicten mit jaurer Gafhne. Friidhte
und Salat. Sellevie mit gerdjtetem Brot. Cnglijdher Pudding.
Crdbeerjpeife. Sfdfefangen. Gefrorenes. Nadtifch.

Bei bem Georgsritterfeft im finigl Sdlofje ju Berlin

1889. 3

Aujtern.  Dchfenjdmeifjuppe. Steinbutte mit Peterfilientunte.

Divjdhtalbriicten auj deutiche Art. Jndian mit Gemitjen. Sdynepfen=

bajtete mit Triiffeln. Seefrebie mit falter Krautectunte. Fajanen

aebraten mit italieniidem Galat. Artijdocden mit Buttertunte.
4%
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Sehofoladen=Pubding mit Weidpjeltunfe. Kalte Rahmipeife nad
Rillain. Gefrovened: BVanille, Erdbeeren. Kafjee.

foniglide Mittagdtajel
Sobleng, den 1. Sebtember 1893.

Hiignerfuppe. Seepmgen mit Edelpilsen. KalbBritden mit
Gemiife.  Rehjdhnitten mit Morcheln.  Hummern in Gallert,
Puterr, Friidhte, Salat. Sellerie mit Maxk. Plirfice mit Reia.
Riifeftangen.  Gefrorened.  Nadytijd.

foniglide Frithftitddtafel
Neued Palaid, den 22. Offober 1893.
uftern.  Rraftbrithe mit Einlage. Fovellen mit frijdher
Puiter. Jorfer Schinfen mit Gemitje. RKalbdmild) mit frijdhen
quiinen Spargelfpien. Wadhteln, Friidte, Salat. Frifdhe gritne
Bohnen. Schololadenfahnenipeife. Rifejtangen.  Nadtijd).

foniglide Abendtafel
Sagdfchlof Gibhrde, den 24, November 1893.

Yuftern. Pommerjhe Suppe. Gebactene Fovellen. Potel=
Feinderbruft mit Teltower Ritbchen. TWarme Hummern. Fajanen,
Friidhte, Salat. Frijde grime Spargelfpien mit Triifjeln.
Gnglijhe Abelipetfe. Kifeftangen. Nadytijd).

Riniglided Edlop zu Stettin
bei den Herbititbungen 1895.

Winbdjorjuppe. Geddmpfte Steinbutten. Rinddlende, garniert.
Getritifelte Wacptelnr. Hummern. Meper Hithner, Fritchte, Salat.
Gtangenjpargel.  Erbbeer-Charlotte. Riifeftangen. Gejrorencs.
Nadtijch.

Bei der Ginweifung ded Kaifer=-Wilhelm:Kanald
tm Juni 1895.

A bem erjten Tage: Frithlingdfuppe. Borgeridit. Stein=
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butt. NRehritden. Bwijdengeridht. Hummer. Poularben. Salat,
eingemachted Gemiije. Butter und Kije. Gefrovened. Nadtijd.
Fritdyte.

Am anbderen Tage: §tlave Hithnerbrithe. Heidelberger Fovellen.
Lendenbraten mit Perigord=Triiffeln. Rehjdnittchen mit Oliven.
Hummern anf Gloucejter Art. Buiifjeler Geflitgel. Rimijder
©alat, Wrtijdocdenbdben gebaden. Junge Scdoten. Gefrorenes.
Chefterjtangen. Frithte. Nachtijeh.

Bei dber Hundevtjahrjeier desd Gjehurt%fng% faijer
Wilhelms 1.
an 22. Mdrz 1897.

RKraftbrithe. Steinbutten. Prager Schinfen, garniert. Hithner=
Auflauf mit Triiffeln.  Hummern. Renntier-Nitden, Friidte,
Salat. Stangenjpargel. Bistuitipeife. Kijeftangen. Gefrorenes.
Nadhtijch. RDREAPE

foniglide Mittagstajel bei der Feier
ber Grofjdfhrigieit bed Rronbringen Wilhelm
am 6. Mai 1900.

Frithlingdjuppe. Steinbutten. Prager Schinfen, garniert.
Aujlauf nad) Dreux. Krebdjdwinge auf italienijde Art. NReh-
viiden, Fulidhte, Salat.  Frijhe griime Vofnen. lngarijcher
Pudding. Kifeftangen. Gefrovened. Nadtijd).

foniglMittagdtajelbeidbemRrinungd-undOrdendjejte
1900.
Rrojtbrithe. Gedimpjter Banbder. Schmorjleijch mit Gemiijen.
Hebiditten auf italienijche Art.  Tritfjelpudding. Meher Hithner,
Friidte, Salat. Sdjofoladen= und Safhnenipeife. Nachtif).

fonigliche Mittagdtafel, Bervlin, Neued Palaid
am 24, Dezember 1909.
Sraftbritpe.  Mildyreis. Larpfen. Qammuiiden mit griinem
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Cpargel. Wilbjdweinstopf. Puten nad) BVarby, Friidte, Salat.
Mince-bied, Mobnpielen. RKifeftangen. Nadtijd.
Qiniglide Mittagdtafel auf ©diop Cadinen
am 8. Oftober 1910.
Gemitjejuppe. Warnte Hummern. Kalbdfoteletten mit jungen
Gdjoten.  Hamburger Gdnje.  Fritdte, Salat. Sdyofoladen=
pubding. Objt.

2. Don auberen fiirftlichen Tafelr.

Fejtmahl ded [inigs von Sadjen auj Shlop Albred t8-=
burg in Meifen zur Jubelfeier der Univerjitdt Leipjig
am 31. Juli 1909.

Rlare Suppe Talleyrand. Tiirtijdhe Pajtetchen. Nbeinlachs
quf Miodfowiter Art. Gebdiinfteted Rindjtitd. NRehicdhnitten mit
Orangen.  Framgifijde Hithuer, Salaf, Fritde. Gefrorened
nady Wiontmorency. Kifeipeife. Nadtijd).

Srithititctdtafel tm Kinigliden Sdlof zu Dredden zur
Crifjnung der Jnternationalen Hygiene=Ausdjtellung
am 6. Mat 1910.
Rlare Guppe, Rohan.  Scnepfengericht mit Kaviar. Lamm=
johnitten, weftfaltih.  Fronzifijde Hithner, Salat, Friidte.
Gejrorened nad) Maria Therefia. Kdfetdrtchen.  Nadytijd.

foniglic) Wiirttembergijdier Hof 3u Stuttgart.
Tafel den 11. Mirz 1900.

Yuftern. Kiniginfuppe. Steinbutte auf Bearnerart. Sdjinfen,
Umlagen. rttidjocden auf Qyonerart.  Hummer, verfruftet.
Sdmepienidaumipeije.  Rabaunenbraten, Salat und Dunitobit.
Ralter Budding nad) Chateatbriand. Riije, Fritchte und Nadytijd).

Tafel ben 18. Mirz 1900.
Yujtern. Winbdjorjuppe. Sabnjdnitten auj wifjijege Art.
Wilbichafriicken nad) Pilaw. Bohnen, geridudjerte Junge. Kram=
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met@ndgel im Nejte. Jndianbraten, Salat und Dunjtobjt. Erb=
beereid in Mievinfenbedjer. RKiife, Friihte und Nadtifd.

FTafel den 15. April 1900.

Aujtern. Kalb3lopijubpe. Dftereier. Ocdijenzunge, limlagen.
Spargeln, Buttertunte. Schnepfendbriiftden mit Trdiffeln. Lamm=
braten, Galat und Dunftobjt. Mevinfen. Kidfe, Fritdte und
Nachtijd).

Frithjtiid, den 12. Mai 1900.

Sleifdybriihe, Paftetchen, Steinbutte, Bearner Tunfe. Lenbden=
braten mit Umiagen. Spargeln, Buttertunfe. Fajanen auf
bipmijche Art. Rangouften, Oltunfe. Kapaunenbraten, Salat,
Dunijtobjt. Friihte in Suly. RKife, Friidhte und Nadtijd).

UAbendefjen, den 15. Februar 1900.
Gletjchbrithe.  Raviar. Damwildnuf auf Schildbtritenart.
Giinjeleberpajtete. Majthuhnbraten, Salat und Dunijtobjt. Kalter
Pudding mit Friihten. Fritdhte und Nachtijch.

Tafeltarte bei der Bermdhlung der Prinzefjin Pauline
bon Wiirttemberg mit dem Crbprinzen von Wied 1898,
oiir den Konigstijd:

Sletjdybrithe. Gebacfene Seesunge mit Kréutertunfe. Dam-
ilegel gediinjtet. Bayerijded Kraut mit Bratwiivjthen. Hithuer=
ftitdden nad) Chaufroiy. Ginjebraten, Salat, und Dunftobit.
Savarind mit Aprifofentunte. RKije, Jriidite und Nadtifc).

gl die Marjdalldtafel:

Aujtern.  Windorfuppe. Forellen mit Holldndijdher Tunfe.
Damziemer mit Gemiifen. ChHampignons mit Frujteln. Fajanen
nad) Londonderry.  Hummer mit Suly und Dftunfe. Judian-
braten, Salat und Dunfiobjt. Neludcocreme. Ananad- Eis.
ftdfe und Nadtifch.
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Dittagdmahl ded Deutjdien Svonpringen, ded jbdteren
Raiferd Friedridy, in dem Gajthofe zu den dbrei Mohren
in Augdburg
am 7. September 1878.

Sdjildtrbtenjuppe.  Fovellen mit Hollindijder Tunfe und
favtoffeln. Lendenbraten mit jungem Gemiije. Felbhithuer mit
Triiffeln und Crdjdwammtunte. Truthahnbraten. Salat und
Dunftobft. Blumentoh! mit Heifer Butter. Schanmweinjuly mit
Sritchten.  Nadtifd.

Tafel zum golbenen Regierungdjubelfeft bed Herzogd
Crnjt von Sadien=Attenbury
am 4. Augujt 1903.
Marfjuppe. Steinbutte. NRehritden, garniert. Hummer in
Neid.  Fajanen=Pajtete. Vieper Hiihner, Salat, Kompott.
rtijdhocten. Frudt-Eis. RKdje, Butter. Objt.  Nadtiic.

Feftmahl bed Herzogd Johann Albredt

pon Medlenburg-Sdmwerin auj Sdlof Wiligrad & M.
am 31. Augujt 1903.

ebundene  Solferinojuppe. Seezungen nad) Demibof.

Sdjinfen, garniert. Ente auf Hollindijde Art. NRehriiden, Salat,

Sompott.  Halbgefrovened nac) Dinair. $ifebritden. Friidyte

Mittagdtafel auj Sdlof Wiligrad . V.
amt 30. Oftober 1910.
flave Ddjenjdhwangfuppe. Hummer, falt. Hafenriicen, NRot-
fohl. Maronenbrei. Perlhithner, Salat, Kombpott. Unanad-
Galnenjpeije. Fajtenbrezeln. Fritdte,

Frithjtiidgtajel am 31, Oftober 1910.
Graupenjdhleim. Medlenburger KlbEe mit Birnen und Sped.
Qammijdnitten, Bohnen. Kompott. Scdofoladen-TWindbeutel.
ftafe.  Fritchte.
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Grofherzoglich Shweriner Hof.
Fefimabl bei bem Gingug ded neuvermdhlten Regenten
am 6. Juli 1904.

Rraftbrithe auf finigliche Wnt.  Rufjijche Pajtetdhen. Qad)s-
forellen mit SKrabben aud Wismar. NRefriicfen provengalifd.
Sdjaumbrot mit Oliven auf Marfeiller Avt. Schnepfenbriijtchen
mit Triiffeln. Hithner ausd Mef, Salat. Griine Bohnen, englijd.
Taufendblitterfuchen. SRdjefdjtchen. Friichte.

Gajtmahl Herzog Ludwigs von Bayern
am 27. Augujt 1882.

Rraftbrithe mit veridyiedenen RIbFchen. Krebépaitetdyen.
Fovellen mit Kaperntunfe und Kartofjeln. Hammeliicden nady
Godard. Gebactener Blumentohl mit gefitllten Kalbsjdnisden.
Sunge Hahuen auf Mavengo Avt.  Feldhithner gebraten. Salat
und eingemadyte Friihte. Ei8bombe. Kife und Nadytijch,

Mittagejfen bed Herzogd von Neiningen fiiv die
Abgeordneten
am Sdlujje bed Lanbdtagesd 1888.

Salje Schildbrdtenjuppe. Fovellen blaw gejotten. Gedimpited
Ddyfenfchwanaitiict mit Gemiife befranzt. Schneehithner mit Triifieln.
Hummer in Fleijdjulze mit Oltunte. Kabaunbraten, Salat, ge-
bitnjteted Objt. Stangenjpargel mit Buttertunfe. Rieinweinjulze
mit Friidhten. Gefrovened von gerdfieten Mandeln. Kijeftangen.

Radtijd.*)

‘) Jn ber dibliden Riidgen-Sprade wiltbe diefe Speijefolge nady einer
{ibertragung des Hoftiidenmeifters Baumann jo lauten:

Potage & la tortue oder fausse tortue. Truites au bleu sber au naturel,
Culotte de boenf braisée aux légumes ober & la jardiniére. Poules de neige
ober Grousses aux truffes. Aspic de homard & Ja mayonnaise. Chapon riti,

Salade, Compote. Asperges en branche, sauce au beurre, Macédoine de
fruits i la gelée an vin du Rhin. Glace d’amandes pralinées. Bitons au
fromage. Dessert.
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Mittagdtajel am Fitvftlich Reupifden Hoje 3u Gera
am 16. Fanuar 1888.

Englifde Auftern.  Hithnerfuppe nach Flewry. Forellen,
Bearnergul. NRefriicfen mit Gemiife. Befruftete Frammetsvigel.
Hummerjdnitten nad) rjjijder Art. Fajan, Salat, Pijirfide.
Frijher Stangenjpargel. Giefrorened von Niifjen und Erdbeeren,
Stije.  Nadtifd). :

Tafel ded Bringen (jebigen Kinigd) Friedrid) Auguit bon Sadhien
am 20. Dezember 1887,

Englijehe Aujtern.  Sddiijche Suppe. Rimijdhe Krujtden.
Steinbutt mit Bearnerquy. Wildjchweindriicen deutj). Kalbs-
ripbchen mit feinen Rviutern. Strajjburger Giinjeleberpaftete.
Meper Hithner, Endivienfalat, Fohannidbeeren. Stangenfpargel.
Pubding von Aprifofen mit Ananadqup. Kdfe. Apfeljinen= und
Nupgefrorened.  Nadtifd).

Tafel bed Pringen Friedrid) Nugnit bon Sadyjen
pom 29, Movember 1887,

Englijhe Auftern. Klare Subpe mit Gemife. Fander mit
Svebdjofe. Mehriiten mit Cumberlandiofe. Gandleberidnitten
mit Triifjeln. Meper Hithner, griiner Salat, Kirfden. Garden
mit Rinddmarl. Frudjthudding. Kdje. Nupgefrovencsd. Nadytijc).

Mittagstafel bed Pringen Johann Georg von Sadjen
1894.

Aujtern. Sidfijde Suppe. Jtalienijde VPajtetden. Forellen
blau mit frijher Butter. TWildjchweindritcen auj bdeutjche Art.
Gefitllte Wachteln mit Triiffeln. Hummer nad) Brentano. Fran=
30ftihe Hithner. Salat. Aprifofentompott. Frijder Stangen=
Tpargel. Bubbding von Hajelniiffen. Butter und Kidfe. Gefrorened
in Bistuit. Nadtijd.




Tajel am 11. Degember 18099,

Aujtern. flave Suppe. BVorgericht von Giinfeleber. Nbein=
lach3 mit Raviar. NRindaviiden auf englijche Axt. Sdmepfenmusd
mit Muffelin-Beigup. Hummer nad) Carnot.  Getviiffelte fran-

Gefitllte Artifchocten. Kron-
pringen=Pudding. Rifeftangen. Gejrovener Wnflauf von Mnanas.
Nadtifd).

ZTafel am 29. November 1909,

Stlave Guppe, Clavel. Medicid= Schnepfenbrithen. Stein-
butt, Noubert. RKalbSriiden auj piemontefijhe rt. Hummer
nad) Gavignan. Junge Enten, Salat, Piicfiche. Frifdhe griine
Bobnen. Navara-Bishuitjpeife. St. Martin-RKeifeqericht. Suitten=
Gefrovened.  Nachtifd).

Tafel am 24. Januar 1911.

Stlare Guppe, St. Marceauy. BVanderbilt- Rrufteln. Fogas.
Jieriicen”  auf ©ardinijde Avt.  Ehalond - Ganslebergericht.
Sruthahn, Galat, Erdbbeeren. Cnglifdher Sellerie. Genuefer
Uprifojenipeife. Revigny-Sifepajtetden. Rorneliusfividen-Bombe.
Nadtifc).

Tajel am 1. Februar 1911.

Ryoner Suppe. Gansdleberjdnitten nad) Luyned. Steinbutt,
Baloig. Prager Sdinfen, Chablis= Beiguf. Sijdhengeridt von
Truthahn auf Mostowiter Art. Franzbiijhe Rebhithner, Salat,
dpritojen.  Jtalientfder Fenchel. La  Balicre- Manbdeljpeife.
Gloucejterjhive Kjefuchen. Grdbeerbombe, Nachtifdh.

Mittagdejfen bed Fiivjiten Bismard fiic die Reidhdtags-
abgeorduneten
im Mai 1889.

Aujtern.  Dcjfenfdwanziuppe.  RKleine Pafteten.  Fovellen
blaw mit frijdjer Butter. Frijdlingdriicten. Rindevfilet. Kram-
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metdudgeljpeife mit Tuiiffeln. Hummer. Franzdfifde Hithner
und Cnten jowie Waditeln.  Cingemadyte Friidjte und Salat.
Gtrafiburger Ginfeleberpajtete. Frijder Stangenjpargel. Savarin-
tuden. €id, Friidhte, Nadtijd).

Fejtmahl bei Fiivit Bidmard, ju bem ber Raifer und bdie
Raiferin exjdienen,
im PMai 1889.

SdyilbErbtenfuppe.  Tritffefn.  Fovellen blaw mit frifdher
Butter. Prager Sdjinfen in Burgunder. Gefiillte Wadyteln.
Sramdfijhe Cnten und Puter. Cingemadyte Friidhte und Salat.
Frijder Stangenjpargel. Konigin-Phivfiche. Pijtazien= und Ba-
nanen=Gig. Nadtijd).

Tafelfarte cined parlamentarijden Ejjend bei Fiirit
Bigmard
im Februar 1890.

faviar. Fajanenjuppe. Tritffeln mit frijder Butter. NRpein-
lachs. Sdlefijcdher Karpfen. Prager Naudpfleijch. Nehidnitten mit
Arntijhoden. Wildjdymeindtopf mit Cumberlandjauce. Franzbjijde
Mafthithner. Stangenjpargel. Abritojenaujlouf. €is. Kdjeftangen.

3. Tafeltarten bei jonjtigen feftlidben Gelegenbeiten.

»Tijdzettele et bem Effen der Stadt Stettin ju Ehren
ber Anmwefenheit Katfer Wilhelms L
am 15. Geptember 1887.

Hithnerbrithe mit Spargellipien, Schildtritenjuppe. Gebirgs-
forellerr blau. Qendenbraten mit Raviarbrdtdhen. Warme Reb
Dithner-Pajtete mit Tvitffeln.  Helgolinder Humumer. Britjjeler
Geflitgel.  Bohmijhe Fajanen, Salat. Artifchodenbisden mit
jungen Gemiifen. Pilze in Peterfilie. Butter und Kije. Friichte:
Gia. Nadtijd).
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Fejtmahl ber Stadt Frantjurt a. M.
bei ber Anmwejenheit Kaijer Wilhelms L
im Herbjt 1883.

finigs= Gejlitgel - Suppe. Wachteln in Papiefdjichen. Gar-
nierte NMindslende. Getriifjelte Poularde. Pyramide von frijdhen
Hummern.  Gebratener NRehriicen, von Rebhithnern umgeben.
fidmifcher Bindjalat. Kompotte. Stangenjpargel. AUnanadpaijtete,
Eis.  Nadtijd).

>Speifefarte« bei dem Feftejjen zur Feier
per Grunbijteinlequng ded Nord-Ditjee- Kanals
ant 1. Juni 1887 in Kiel.

Gemiife-Suppe. Romijde Pajtetdhen. Steinbutte mit Peter=
ilie und Butter. Kalb3riiden mit Mabdeivajauce. Hummer mit
Urduterfauce. Sdpwefer- Ragout. Strafburger Ginfeleber- Pajtete.
tiickenbraten.  Kompott und Salat. Stangenfpargel. Buiter
und Kife. Gemijchted Ci3. Nadtijd). Kaffee und Lifire.

@peife-Fettel«beider Fefttafelju Kaiferd-Geburtdtag
im Jahre 1889 im Roten Houfe zu Strajsburyg.

Sdyildfrbtenjuppe.  Gejottener Rbeinjalm mit Aufterntunte
und Fijchtartoffeln. Gejdmorte Ochjenlende mit Edelpilzen und
alferfei Gemitjen. Gebdmpite Hithner mit Tritffeln.  Hummer
nit Cffigivitdyten.  Gebratener Fajan, Kopfialat mit Eiern, ein=
emadyted Objt. Junge Buceverbjen. Gefrovened mit Ruden.
Jeandelberg. Ridje mit Butter. Objt und Sitfiigleiten. Kajfee.

> @peifenfolge« bei bem Fejtefjen zur Feier
ved Geburtdtaged Kaijer Wilhelms IL
1898 in ber Gefellfdaft der Tejerve- und Landiwehr-Dffiziere
3u Strajburg i. €.

Ddyfenjdywanzjuppe. Steinbutte nad) Carbinalart. Hammel=
tiidfen und Gemiife. Strafiburger Ganjeleber in Siilze. Bohmijde
Sofanen. Salat, eingemadte Friidhte. Fitrjt Pitctler=Cis. Nady=
fijd) und Obfl. Rije, Butter.
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Abendejjen zur Feier bed Geburidtagesd
©. Dt bed Kaiferd Wilhelm IL tm Kinmberley=Kiub
am 27. Januar 1892,

Gerducherter Ladhd. Fiicjtenfuppe. Gefochte Fijdhe mit Ber-
liner Sofe. Polnijhe Tauben. Gejpicter Lenbenbraten. Tivoler
Bogelmefter. Ruminijder Punjd). Truthahn mit Gewiirztunte.
Strafiburger Ginjeleber=Pajtete mit wififhem Salat. Spargel
mit Biftoria-Tunfe. Nuftortden. Kaifer Apfeljchaun. Frildyte.

: Raifer=Frithftiic
bei ben Qeibfitvaffieren in &leinburg=Bredlan
am 29. November 1910.
Winbdjorjubpe. Sdlefijhed Himmelveid). Lachdjorelle mit
Raviarjoge. Rogawer Majthithner, falt. Fridhte. Artijdoden-
biiden mit griinen @Gpargeljpiben. Schotoladeneis.

»@Gpeifenfolge« ber Qandwefhrofjiziere zu NRiienberg
beider eburtdtagsfeier be2 Prinzregenten von Bayern
im Jahre 1892,

Rritflings-Suppe.  Nbetnjalm mit Kavtofieln, Ol= unt
Ejfig=Tunte, Ochjenlende mit Mabeiva-Tunte, Maccaroni unt
Mired Pictlez. CSpargelgemiije und gebacfene Briedhen. Stvaf-
burger Ginjeleber-Pafiete in Siilze. Steyerijder Kapaunenbrater,
Galat und Dunjtobjt. Nefjelvode:Eid. Kife und Butter. Nadtijc)
Speifenfolge bei bem Fejtejjen hoherer Beamten Berline
bei ber Hunbdertjahrieier 3u Chren Kaijer Wilhelms L.

am 23. Madry 1897.

Windjorjuphe. Donauzander mit Krduterfauce. Ladhd mit
Kardinalfouce.  Ninbslende mit Gemiife. Prager Sdyinten in
Burgunbder. Pajtete von Hajelhithuern mit Triiffeln. Helgolinbder
Hummern.  Junge Pute, qefitllt. Elen-Nitden. Salat und
eingemadyte Friichte. Nuf- und Wnanad=Cig. Gefrovened von
Erdbeeven. Sdjebritchen. Safjee.




»ZTajelordnunge bei dem Fejtefien
ber beutfden Finangminifter

ant 5. Auguit 1878 im Schlof-Hotel ju Heidelberg.

Sdilblrten=Suppe.  Rrajtbriihe von Hithnern. Forellen
nit zerlajjener Butter, Crdipfel. Steinbutten mit hollindijder
Tunfe. NRebritcden mit franzbfijden Cedjdwimmen. Lendenbraten
mit faifertunfe und BVeilage. Kalb3mildner mit Triiffeln. Hummer
mit Tavtarentunfe.  Feldhiihner mit nevem Sauertraut. Schinten
in Burgunder gefocht. Artijehocten mit geriiudjertem Nhein=Ladys.
grangdjijdes Gefliigel, Salat, veridjiedenes eingefodites Objt.
Blumpudding mit Banille-Tunte. Maraddyino-Suly mit Fritcyten.
Berjdyiedened Gefrorencd. Aufjige. Verfdicdene Friichte. Nadtij.

Gabelfriihftitc ju Ehren bed Deutjden Sronpringen
in Stabt Hamburg 3u Liibed
am 5. Juli 1909,

Strajtbritfe mit Rindermarf. Steinbutt mit Bearner Tunte.
Tudeln mit Schinten, itberfrujiet. Gdymorftiict mit jungen Ge-
miifen. Galat in Safhne. Pringeh-Birnen. uflauf mit Himbeer-
Tunfe. fdfe. Grbbeeren mit Shlagfahne. Kaffee.

am 6. Juli 1909.

Riefentrebie in Dill. Rlave Schildfrbtenjuppe. NRpeinlacha,
falt mit Rudutevtunfe.  Nehriicfen mit Rahmtunte, Salat,
Piirjid) = Cingemadytes, Sdjololadenauflouf, Weintunte. Kiije.
Sriihte.  Kaffee. _

Feftmahl bed Deutfden Gejandten
Baron von Waldhaujen in Buenos Aives
am 2, April 1908.

Dithnerpajtetthen.  Krajtbriihe nad) Lonigin = Axt. Bejerry-
CSdnitte auf Grifin=Art. Schinfen in Burgunder. Ginfeleber
nady Luculud, Marvaddjino= Punjd. Sunger Truthalhn, Salat.
Stangenjpargel.  Scotoladenipeiie. itllgefrovened nach) Marie
Ruife.  Nachtijh.
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Seftmah! bed Sdyillervereind von &t. Louis
ant 12. TMovember 1909,

Sdilbrdteniuppe, Dillgurfen. Auftern in der Schale. Kraut-
jalat, Ofiven. Junger Miirbebraten mit Pilzen. Gritme Erbjen.
®ebriunte Rartoffeln.  Badhihnden mit Rahmiunfe. Naid-
fiichlein, RKavtoffelmus, Gellerie. Ubfeltorte. Raffee. Wmeri=
fanijdjer Kdje.

Tijdhfarte bed Feftbantettd ber Stadt Kiln
bei ber Cinweihung ded Kilner Domed
am 16. Otftober 1880.

Ravtar. BVenetianijder Salat. Klave Suppe, Hithnerjuppe.
Rleined Jleifh n Mujdjeln. Steinbutt mit Erbjdjiimmen.
Sdjinfen in Madeira. Fafanen und Sauerfraut. Kleine Erbjen
mit Bunge und geviiudjevtem Lach3. Giinjeleber mit Tritffeln.
Getriiffelte Sapaune. Rehziemer. Eingemadited Objt, Salat.
Seefrebie.  Gig, Fritdhte und Nadtij. Aujjige. Kafjee.

Feftmahl ber Stadt Leipsig
Bei ber Grundjteinlegung ded Reid8geriditdgebiuded
am 31. Oftober 1888.

Srijhe Uufiern. Hithnerfuppe.  Spieperritcden mit Oliven
und Kaftanien. Frijder Rheinladd. Schnepfen=Bajtete. rrat-
Auflauf. Meper Hithner mit Schmorfriidten und Salat. Stangen=
fpargel und Buceverbjen., Nadtijd.

Seftmalhl ded Teltower Qandwirtjdaftliden Bereins
im Englijgen Haud, Herlin am 7. Degermber 1909.
Yujtern auj Eigblod mit Chejterbritcien. Frithlingdjuppe.

Gnglijher Hammelriiden nad) Hufter, Bearner Sofe.  Gebirgs=
fovelle Blaw, in ber VBriihe. Frijhe DButter, neue Kartofjeln.
Gretriifjelted Rinigageridht von frammetdpdgeln. Gefitllfer junger
Puter. Gingelegte Friidyte, Salat, Gis. (berrajdungen. §Kiije-
bristchen, ®ebdd. Baumbucden. Objt.
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Wittagdtajel dev Brandenburgijfen Gejelljdaft
am 16. Piry 1889.

Brithling3- Guppe. Steinbutte, framybjije Sauce. Rinbder-
bruft auf Biivger-Art. Schinfen in Burgunder. Kalted Jmijden=
gericht.  Pute.  Renntiervitden, Salat, Cingemadhtes. BVieverlet
Gemitfe. Wiener €13 mit Sjotolade. Butter und Kife. Nadytijd.

Fefteifen bei ber Grofinung
per Jnternationalen Gartenbau-Ausdftellung in Kom
im Jahre 1875.

Hithner-CGuppe.  Scjilbfriten-Suppe. Salat von Rfein-
frebfen. Triiffelpaftetdhen. Salm nad) Hollindijder Ant. Qenden-
braten mit Morcheln und Tritffeln. Gefiillter Wirfingfohl. Sauer-
fraut mit Felbhithnern.  Gefriiffelte Giinjeleber-Pajtete.  teh=
brate.  Franzdfijhe Kapaune. Cingemacdhte Friichte. Salat.
Geefrebfe. Berjdjiedened Cid. Badwerk. Kuchen. OB Auf-
jibe mit BVonbond. Kajfee.

Heflmahl bet ber Griffnung
ber Internationalen Kunftausdijtellung ju Dresden
amt 3. Pai 1897.

Odjenjdhmwanzjuppe.  Badhforelle, blau, mit Kaviar und
Maltatartofieln. Rindlende, umlegt mit Lalbabrisden, Kartoffel=
frufteln, Gteinpilzen, Wildjdnittdhen und Triiffelqui. Sdyiijjel=
pajtete, gefitllt mit Crdjdmimmden, Hahnenfimmen, Krebsd-
iwdngen,  Fifdibiden umd Kalb3zunge.  Hamburger Fiiden
mit Dunftobjt und Salat. Stangenjpargel mit Butter. Gemifdyted
Ci3 in Figuven. Sdje. Nadtijh. Kaffee. Liqueure.

Feftmahl yur Cinweihung ded neuen Nathaufed zu
Dredden
ant 30. Geptember 1910.

Malafjol Beluga tm Eigblodt. Kraftbriihe nad) Shlofherrin-

Urt.  Geegungenjdynitten, Valesfa, Lammuiiden, Neetternic).
5
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Sdynepfenbritjte mit Triijjeln, Frangdjifcye Veajthithner. Romijder
Galat.  Artijhoden mit Spargeljpiben.  Gefrovene Birnen,
Wlerandra. SKijeplatte.

Srithititcddfarte fiir ben Kinig von Sad)fen
auf ver Sodfunijt=Ausjtellung in Leipzig 1883.
Sfeijehbrithe in Tajjen mit Pajteten.  NinbdBlende am Spiel
it jungem Gemife. Forellen blaw mit frijher BVutter. Reh-
foteletten mit Triiffeln. Wieper Hithner. Juderfriidte, Salat.
Nrudht=Aufjage.  Nadtijd.

Mittageifen bed Deutjden Gajftwiridtages in Dresden
am 7. Juni 1899.

Srajtbrithe.  Hammelviicen nady jdhottijder Art mit jungen
Gemiifen. ®ebirgdforvellen mit frifer Butter. Junge Gand,
Salat, Friihte. Stangenjpargel mit jerlajjencr Butter. Erd-
beer= und Vanilleeid. Butter und Kiife.

Tifdhfarte bei ber zweiten Sifularfeier dexr bereinigten
Frievrichd-Univerjitit Halle-Wittenberg 1894
fraftbrithe. Schlete mit Dilljauce. Lalbdriiden mit Ehant=
pignond. Griine Bohnen mit gerdudertem Ladh3 und Scinten.
Yrtifchoden mit griinen Grbjen. Helgoldnder Hummer. Majt=
ithner, Nefriicten, Salat, ecingefodte Friidhte.  Gefrovenes,
$Hofenzollernipeife, Baumbuchern. Nadtifd). Kafjee.
»@peifenfolges bei bem Efjen zur Einweihung
pe3 Qranfen- und Genejungdhaujed Bergmannstroft
in der Geftion IV Halle a. S.
ber Rnappjdafts=Berujdgenojjenjdaft. 1894
Rebpiihnerfuppe.  Qammriicten auj Weftmoreland=Art mit
peridhicbenen Gemiifen. Seezungentiligen mit Tafelpilzen. NRehs
fotelettd nac) Miontgelad. Junge Hiihner, Dunjtobjt, Salat.
Glefrovened. Kije, PLumpernidel, Rabdieddjen.
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62. Berjammlung deutjder Naturforfder und Jrjte
in Konigsherg i. Pr.
am 21, September 1910,
Rrajtbrithe mit Rindermart. Prager Sdjinfen in Burgunber,
Rheinladhd auj hollandifhe Avt. Hamburger Enten. Lerjdiedene
Friidte. Gefrovened nach Fiivjt Piickler. Kéifegebiid. Rabdieddjen.

teftejfen ber Qehrerjdaft
ber Perzogl Tednijhen Hod)jdule Cavolo=Wilhelminag
: am 10. Mdr; 1894.

Sdildirbten-Suppe. Gefiillte Mujdyeln mit Aujtern. Diiirbe-
braten mit Sdwimmen. Steinbutt mit Hollinbdijder Tunfe.
Spargel mit Schnigel und Funge. Wildjhweindfopi mit ge-
wiivgter und Cumberfand=FTunfe. Gemdftete Hihnden mit Salat
und eingemadyten Fritchten. Ei8. Butter und Nife.  Nadtijc.

Fejt=Cijen u Ehren bed Herrn Kapitin H. Chriftoffers
an Bord ded Scnellbampierd » Traves
aud nlal der 200. Runbdreije itber den Ojean
ant 1. Degember 1900.

©Gpeijenfolge: Krebsjuppe. Kraftbrithe, Gdvtnerin=Art. See-
sungen=Ednitten, Bearner Sofe. Hammelviicten, rufjijche Art.
Puter mit Witrjfthen garniert. Stangenfpargel, Sdaumjope.
Junge Grbjen mit Bldtterteig. Gebacdfene Kalb3midder nad
Billerof. Gebratene bihmijdhe Fajanen, Kompott, Salate. Bic-
toria=Bedjerpajtete. Fiivft Piictler-Bombe. Mandelaufjap. Nad=
tijeh.  Rafjee. S

©peijenfolge
an Bord ded Sdnelldampiersd sFiirjit Bisuards
pen 17. Junt 1899.

Raviar im Gigblod. Victoriajuppe. Gerisjteter Rpeinlachd
mit friutevbutter. Englijther Hammelviiden mit Gemiijebeilagen.
Hummer auf RKaijerart. Gedimpite Ginfeleber. Wadteln aud
Capri. Sompott, Galat. Gefiillted Crdbeer= Gejrovened. Nadytijd).

R*
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Fiinfundzwangigjajr=Feier ber »>Tiiglicien Rundjdjau«
Berlin, am 2. Jamear 1906.

Sdjedijded BVorgericht. Ochfenjchwanzjuppe. Steinbutt auf
Diepper Art. Rinderfilet nach Bordelaijer Wnt.  Giinjeleberhajtete
in der ®rujte. Sunge Hiihner in ber Kajjerolle, Salat. Urti-
jdhocten mit Miouffelinjofe. Berjchiebene Cidjpeifen. Butter und
Rije.  Bleichjellerie. Naddiijd).

Srithftitddmail
bei bem Bejude bed Kinigd Friedrid) Auguijt
auf der Dreddner Kodfunft=Ausjtellung
am 9. Januar 1909.
Srajtbrithe. Rindertafelftiicd auf Mailinder Avt. NRbeinlad)®
nad) @hantilly. Franzijijdhe Hithner, Salat, Friichte. Phum-
pudding. Rleine Ndjeaujldufe. Nadtijd).

Feftmahl zur Erdfinung dev Audftellung fiix
beutide Rodiunjt und vermanbte Gewerbe in Dredoen
am 9. Januar 1909.

Rlave Suppe. Oftender Steinbutt. Lammriiden, venetianijc.
Hafenpajtete in Sulz. Gefitllter Touthahn, Salat, Friidjte. Ge-
frovened. Rifebdcerei. Nadtifd.

Feftmahl zur Feier ded Geburtdtags ded
Deutjden Kaijersd
im Hotel Beanregard-Continental zu Lugano
am 27. Januar 1902

RKaifer=Suppe.  Ojtender Steinbutt, RKrebdtunfe, Sals:
fartoffeln.  Meper Mafjthubhn auf Landedherven=Art.  Fajanen-
paftete in Mabdeiva-Gulz. Gebratener Rehuiicten, Salate. Kaiferin-
Bombe, Rleined Bacdwert. Nadtifd). Friidte.
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4. Sderzhafte Tafeltavten (in altdeniidher Sprade, mundartlid,
lateinijdy, gelebrt:wiffenidaitlidd njm.),
Tijdtarten ded Grofiherzogd von Weimar bei dem
Bejude ded Deutjden Kaijers auf dber Wartburg
am 21. und 22, April 1896.

Auff vnfered gnedigjten Hevrn ded Qandtgraven czu Duringen
Tajfel aufj dem Palad wird auffgetragen am Dienjtage nad
Misericord. domini a. 8. MDCCCXCVI: Yin Guppen mit ainer
Goullige von RKalbsbrifjen. — Pajteten von Hunern mit Wein-
beer b Gewurh. — Ain Minutal nady alter Romer Avt, aws
manderlei Fleijd) gehactt, mann giebt etwad Coriander daveyu.
— Uin Dubend vergiilbete Seefrebje. Hiernad) Fajanen gejpickt,
warmb, pnd Sallat von Keimgen. — Ain Seleri- Gemiied, gans
mit dem Perbidop wie die Shargen. — Uin Tractament ge-
jrovem, aufj dad [iftlidjte in Silbernen Gefiijjen brijentivet. —
Sdywedijdher Pott= Kafe, milbe vnd friimelig. — Von allerhanbdt
gritdhten, fofern bie Jahrd3=Jeit cyvlifiet. — Den Mdgang ded
Banquettd madjen allerlei Confituven vnd vermumberli) Bad-
werf, mann {dmede aud) Qufft awd dem Fshrenwalde am wart
Bert. — Auff dem Shawtijd) fiehet mann ain Piawen, jo Rojin
fregit. Ded Banquettd Enbe.

Die Karte fiiv den 22. April lautete:

Ded Dordlaudhtigiten Hevrn Landigraven Bankett avff Sdyloff
Bartburg, am Mittwodjen, o ift ber 22te tag des Abrellen anno
domin. MDCCCXCVI. — in Sndianifd Nangoed=Suppen. —
Ulsdann fain Blaw gejotten Foven, Jo in Des gnedigjten Herrn
Siidjereyen gegogen. — Nadh) Duringer Wett ain Lendenftuct von
aim Jiitldnbdijden Ocfen. — Gehacdts von aim Kapparonen,
warmb, ein Weljdh gevidht. — Win Ritdbritleyn vom wildt=
Sdywein in burgundter-TWin vnd gezichret mit Blumen, Grenaten-
fdrnleyn, Citvonen-Edeiben vnd gehackt Peterjilie. — Aspargus
sylvestris, 3v Demwtjd) Spargen benennet, in biindleyn fain jdic=
lidh jugeftuet. — Ain Mehlipia, nach dem grofien Fafj 30 Heibel-
beveg getrimlic jormbt, gefiillt mit aim Frudtgallvat. — Bom
Nad)=Efferr wobljchmedende KE8 aws dene nider- Landen. —
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Beym Bejchliefj fitnehmbe Confecte, gejdymiicet mit ded Burgt-
perrnt Namen vnd Scdildt, abd) twird dargeftellet abjj dem Cre-
penftifc ain vitterlih Waffenfpiel. Der Kuchenmeifter.

Bei bem Anfenthalte bed Deutjden faiferd auj der
Wartburg
am 19. April 1899,

Bu ehren der glitdliden Unfunfit Hoher Gdjte am 10ten
Tage ded Ubrillen-Monds ao MDCCCIC. Aljp marn fpeyjet:
Gin Srijd) Subpen / jo man bdortfelbjten benamfet Balnomon
schink. — Forellen / bie in einer Pianne Wafjer blaw gejotten
mit ettvad gritnen amw3gezieret feyn. — Cin anfehnlid) Stiid
Sleyjd) vom Ochfen / imbrochieret vnd gebratten [ aud) mit Au-
gurfen umbleget. — Gin Scdaweffen / alg ein tewtjdher Ritters
mann auf ihren Pofjamenten ftehend / ift in Wayr possieret
darumb gejtectet ein Waldjdnepifen- Gallvat. — 6 junge Boul-
lards- Hiiner / wepf und famwber an ein Spyj gebratten / jo ift es
recht vnd gquit. — Bohnen-Femitd / in Striemeln gefdnitten
darneben Caviaro auf gerbjtet Brodt. — Cin Prang=ZTorvten von
pitrem Rohm / nach fiivtrefjliher Regula Beveitt. — SKeed in
mandjerley Artten / filknehmblic) Sdoyperijhe / Scwedijde und
Terelifhe. — Bur Collation dienen Weynbeeren / jo frijd) awd
Burgundterland gefommen / Ponofinen vnd vnterjdyiedlicye Friicte.
— Hiernad) Confecte bnd Heroldtsfihnleyn mit ded Hohen Burg-
Herrn Wappen gegievet. — Man credenfet Hiegy ein Gitfwein /
jo mit friutleyn gemwuviet /jelbiged allhiero TWald=Meyjter be-
nennet wird. — Ded Gajtnialed Enbe.

Beibem Bejude bed Deutjden Kaijerd auf dber Wartburg
pen 21. April 1900.

Das erjte Hawbtmahl / jo werditellig gemadjet am Sunne
abendt nach bem Heyl. Ojter-Fejte / by bem einguge vnd will=
Fommung / awd or ehr ded Hohen Gajtes vnferd gned. HERRN
Qandtgraven von Duringen awff dem Palaf s Warttburgk/ cs
ijt der 2Lte tag bed Ubrillenmonds a. dom. MCM.




Ain Nordlandtij) Suppen mit Krudpeln awff ain guidten
Blatt jehr Hiflich praesentiret.

Bnd o ferne von Fijhweve /feyn awderwehlete Fohren /
in biefier Beytt awsd aim Wajjer=Bad) / buumten am Bergk /
geanfelt / bann abgeturget vnd nadymald gejiidet.

Das bejte Stuet von aim feyjten O ren / gerdjt am Shiefjen/
mit ainer wohlerdadhten 1mblag.

Ain K6t leyn / nad) Epeus gbgericht von aim Frifdling /
Porcellus sylvestris vel infans awd ainem fewtjden Cyden=
Gepolte.

Sndianifhge Haanen / delicat gebrahden /jolde nadh) Coleri
Berick / bie eindmahl8 vor dveyen Hunbdert vnd ebliden Fahren
nad) Buropam gebvacht /ift feyn uneben Eijjen / dargy ain Gehack
vont Aepffeln vnd dergleychen Juthat.

Ain gemiid von Spavgen /3o Brawnjdweyg gerad fiir
hewt erzogen.

Ain fawfafijd) gericdht / Nahmend Dratschena / in Cijen
gejormbt vud beftrewet mit gejhabjel von Pommeranpen.

Nadipenh /ald Kifleyn von manderley Geftallt.

Hernadyen gar vielle anjdatvlide Stiide / ald Wartt=Thurm
formiret / ain jeded 1'/, Gpanne Hod) / awfj wivdliden Feljen
jtehendt.

Bey Handten ain evquidlicher Trunk/ gewiivbet mit jrijh=
grunen Sreuttleyn /awd) Budywaldtd=Menijter benennet.
Hier gehet dad Mabhl zu end.

Raiferbejud auf ber Warthurg
. am 26. Auqujt 1905.
! Bantet yur Einfehr Wllerdurdyliudytigiier Gijte an unferd
g gnid. Landgraven Hoffe zu Warttburgt am Sunnabend da man
3iblet ben 26ten tag d. Crnbtemondtd Memv.

Cin RQiquor aud Fleijd)-Brith ju annehmblider Confiftens
bereitt und falt geveydet.

Cine Dibhnijhe Mahlzeit Meer-Fohren gehaifjen / dabey eine
weifie Coullige in einer bejundeven Sdjaale.
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Den Ritdgrad von eim Hamel / am Spiefje gebrahten und
nad) ber Berlegung mit Genued umbjdlofjen.

Eine zermalmung von Endten / in jdarfer Hibe auffgetrieben.

®rofe See-Rrebfe [ in ihren ganen Cbrpern vorgetragen /
mit ein Bitjdleyn Petrofilie audgesiehret.

Danad) ein Koniglid) gericht Repp-Hiinner /in breitt ge-
jhnittenem Sped gerwunden und gediinjtet / dabey Abjrel=Viuel
od. Rimijdhe Salate.

Cro-Sdwimme mit ein Gefiilfel / gut zu behalten.

Gefrohrener Auflieger / dazu Badiverd in ziehrlicher Fovmb.

Rif-gebadeld in einer jdhbonen gelbligten Farbe.

foftbahr Db nad) der Jahrd=geitt /und zur BVejchliefiung
ein meyfterlich gemodelt Bilbnufy der Warttburgt aujf Marzepan
gefejtigt.

Ritdhenzettel bei einer »Tagfabunge bed BVereinsd fiix
Thitvingijde Gefdhidte und Altertumstunde
in GEifenad).

LQoanbdgrafenfuppe, jdon am Hofe Hermannd I, jehr beliebt.
Blau gefottene Forellen, aud ded Urgebirgd fryjtallnem Qatell,
der Wltertumsfunde wohlbefannt; dazu Butter der Neugeit, frijd)
pom Beutigen Tage. Ein Roftbraten von Odfentipbe, fioly aud:
ftafiieret mit allerlei Gemiid, eingemad)t und gebaden, nad
RKiichenart ber PHerzogin Sophia von Brabant. Von ieljdhen
Hahnen eine foftlige Speif’, wie Graf Einjt von Gleiden jie in
Teljehland entdectt. Ein Ritcfen vom Rehivilbhbret ber Gejdhlechts-
nachfolge bed Wilbjtanded Ludwigd bded Eifernen. Sothanen
Braten geleiten fiije Fritdhte, wiirzige Salate und, in bejonderent
Aufzuge, in jeine Kruften gehiillte Crbijen; LieblingBgeridite vom
tugendfhaften Sdyreiber. Ein lieblid) Shanmgeridht nad) Rufjiider
Weif’; Sithed aller Art, funjtooll aujgebaut; Frijd gereijte Friichte
aud Thiiringend golbnen Auen, jehr verlodend, jhon von Cva
von Buttler erprobt. Die Sdlufiviivze ded MWahled: Einjad) er-
quidende Gabe im Gedanfen der frommen Elijabeth: Sdwars:
brod mit Butter und Kife.
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Altbeutidher Kitdjengettel bei einer Hodzeit in Berlin
am 20. Mai 1899,

Bon Effen.  Cxftlid)y epne Suppen, wobhljdmedend und
flarfend, mit jrijdhen Svdutern. (It unjdhwer 1 efjen!) — Stem
ehn Fifdhleyn, fo man Steinbutt benamfet und in der Nordjee
finbet, mit Fleyp gefotten und iwiivziger Tunfe. (Dargur trinf’
ein guet ®lag!) — Jtem eyn fajtigh Stitdkleyn vom Rehwild,
auf feutjhe vt fehr leder jubereytet. (Nimm ein guet Stitc=
legnl) — Jtem eyn Sdjeeventhier vom Helgolind'jden Eyland,
auf fitvjtliche Art gar jdhmacdhait gejotten. (Eyn tiniglich’ Eijen!)
— Jtem ehn junger Gandvogel, mit [Bblicher Lunft gepraten,
barzur weljchen Sallat (Hierzur gehivet eyn gueter Trunf!) —
Jtem Gpargeljtangen, gar fang und did, mit grofer Fuerficht
gefodjet. (Die KBp]" miiffen dran bleyben!) — Jtem eyn bdelifat
efrorenes, ben liebierten Fratven injonderheynt zugedbadt. (Jhr
Manneslent’ miget aud) yugreyjfen!) — Stem Atlerley itberzogen
Badwergl und Friicht’, mandjerley, fo man erdenfen fann. ([t
mit BVermunderung zu fehen!).

Gajtmah( ded Wience Biivgermeijterd von Hewald

sit Ehren ded Malerd Mafart
am 30, April 1879,

Uin nahrhajtige Raifer= Fleijdbruche. Ain feiner Lad)d aud
sem Rbein mit Tunfe und Crddpfel. Win gefpidter Ochfenbraten
mit menigerfei Sugehir. RKalte Shnepfen mit Sulz. Eyben-
jdneper Spargel. Junge Huehner und Gaenfe jambt allerley
Galat,  Gefrovene Sdjmetten durdymijet mit Fruechtenjajt.
fdje und Objt. Unterjhiedliched fueped Undenfen. RKaffee und
Lifoer (nad) Blajendorff, Dad Frembduwdrterunivejen S. 7).

Altdeutfdes Spetfenverzeidnisd fiir basd Feftmahl besd
Hanjijden Gefdidtevereind und ded BVereind fiir
niederdeutjde Spradforfdung in Mingheburg 1903
Bolget wad vov efjen die herrn Henjer gefpeyiet:

Supife dareyn diltfrotten gejotten, ijt mandjem ein jonder-
baver fjlicf. Sdund anff pragije weyh jamt burgunbijder
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jaljen. Buttvijd) gevangen im niderland in gebraden butter.
Gebraben genjlein, bazu in comentgen fjallat von gurfen,
allerfey) frucht vnd berleyn. Sparge von newen jar in ala=
mobdijdher jaljen, bdbie weljden fHeyfend moudzline. Eyjlifen
falde fpeyf, jo ber Puedler auffbrachgt. Butter vnd fed, o
eynem nod) der apung not iver.

Fejtmahl auf einem deutjden Sdiffe in Dftajrifa zur
Feier bed Geburtdtagesd der Kaiferin
(nad) der MNational=Feitung vom 25. November 1901).
Bettel der Speyfen
jo da werben gereydiet twerden am Banquette zu Ehren
Shrer Majestit
am jivefundzwangigiten ded Weinmondsd 1901.
1m ben Appetit zu reyzen, wird zubbrderjt priisentir-et
werden:

gerdjtet Weden mit Ciern vom Stihr,
jo ba fummet us bem LQanbe dever Reufen. Darnad) wird uff
ben ZTijd) gefebet eyn gar lieblid) Geridt, jo man benahmiet:

Dchfenjchwangbrithe mit Mavcfldien.
©pbann ivitd uffgetragen werben ald Fitvgeridt:
Hudjem ud bem Hafen
port Dar-ed=Salant, gefifdit in der Mondnacht von einem braven
LWaidmani.
Nud) servir- et man Weifftengelein aud ber Erden, mit gefchlagenen
Eyern.
Jebo fdydrfet die Mejjer, denn jebo reychet man dar:
Sdweindlenbe,
gejulzen und gepihtelt, mit Sauce, gar lieblich verjepet mit miljdem
Weyn; aud) jollen Erddpfel und teutjhe Sdohten Curen Gaumen
lebsen.
Wep Sinn aber gewitet ijt, der Hat fid) nodh etlich Raum in jeinem
Wabhgen ufjgefparet, fintemahlen nun dafy Haubtgeridht wird unjere
Tafel zieren ndmlich:
GEndte mit Weljhfraut und gar manderley teutjchen und wilfden
Sritdhten.
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Darzu follt Jhr prap trinfen tentjhen Weyn, denn ber Weyn
ift ein gar lieblid) Ding in guter Cumpaney.
Wefy Herp aber nod) mehr begehret, dem joll man:
eirt fith Speyd ud Brot und Eyern wund Mildh
fitefesent, uff baf er midyt und jehmithe und jage: »fie haben mid)
gelafden, aber bey ihmen ijt Sdmahlhannsd Rithernmeyjter und
werbe id) {iber Nadyt jehier Hungerd jtexben.« — €3 ijt aud) wegen
deren lichen Frawen, denn ihr Sinn ftehet nach) Siiem.
Go aber Gyner ded Guten fajt zu biel genofjen, bder mag etlid
©orten £idd und Butter
au fich nefmtent; denn joldhed thuet wohl. Fum BVejdylufy bringet
man bar:
perfdhieben Objt aud bem Morgenlande, jo die Mohren nennen:
majungwa und nanasi.
©o Guch alled Hat gejdmedt und Cuer Sinn ijt guter Ding,
follt Gv aud) nod) ein arabifd) Gebriu ud NMolfabohuen betommenn,
aud) jdarf und fitf » Aquavite.
Dazu wird erflingen ein gar leblid) Getdhn von Jinten und
Sdalmeyen, twobei ihr jolltet Tujtig feyn und fein artig, ivie ed

in Ghegenivart von denert folben Frawen fic) iemet.

Altbeuticdhe SGpeijefarte
bei der »Berjammlung deutider Salinene
am 20. Augujt 1892 zu Halle a. €.

Den woledlen / wolgelehrten vnd grogmicdytigen herven / jo dad
fojtliche jalts 3u fieden fich befleypigen / vnd jo allhiero in der guten
ftabt Halle jich fejtlich vereynigt Gaben /foll ur lebung vnd jterfunge
gereydjet unb fiivgefeet werben / wad man vmbftehend verzeydmnet
findt.

Grjtlich. Gyn jtlich frafftjupben /nad) der Herbogin art.

Darnad).  Eyn wolgewiicpte frujteljpeys /von fis vnd
anbern guten bingen Hinjtlic) subereytet /nad) Maylinder art.

Stem.  Gin jaftig vittfenjtutf von eynem fdlbleyn /
glingend gebraten /jambt allerhandt gritn muedz. (JWimm nit
3¢ il dbad beft fombt Hernadh.)
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Ferner. Leffere fijdhleyn /o man jdjleye nennet / benebenjt
epnem Beygufs von faviar. (Nun trink eynd mev / dem falp 1 ehr.)

Darnad). Ehned zavten vehed fafjtige vippenftutilenn,
nad) der feynjdimetfer vnd jchleffer avt oftlic) zubereptet. (eyn
qute gwijdjenlagen.)

Stem. Cyn junges [ leffered feldhithnleyn [ dagu allecley
eyngelegt fritchte / auch [laitich in ejfig vnd bawmoley. (lafy nit
borbehgehn.)

Ferner. Gyn eidfalt fpeyd /dod) lieblich) zu effen / aud
Bojilich fuchen vnd allerhand zu fujpern. (labet menleyn vnd
fremlepn.)

Bu guterfebt. Satt prodbt vnd fd8. (eyn guter detfel im
magern.)

Eyn mevered nit.

Altdbeutidhe Speifenfolge
bei bem ©tiftungsdfeft ber jtudbentijden Verbindung
Fricdericiana
in Leipzig 1900.

O wé der grizen not!
manch tierlein ist nun tot:
ein schildkrot muost ir leben lin,
daz wir ein wiirzig suppen hin;
dazu wol von dem Rheine
ein fischlein zart und feine;
und ob diu guote kuh
ir butter gap dazu,
man gap ir keinen dank zuriick
unde nam ir noch daz lendenstiick;
unde nam der erde ir sprozzen
mit oel und saurem win begozzen,
nam siieze friichte, gar unde kalt,
gereifte milch vil wochen alt;
waz sind wir arge schlemmer!




77

Tafeltarte der fneipe alter Nifolnitaner
(jritherer Schitler ded Nicolai-Gymnafiumd in Leibzig)
in mittelhoddbeutider Sprade (nad) Blither, Rechtjdreibung
ber Gpeifen und Getviinfe, 2. Aujl., S. 441).
Der spisen ordenunge zuom Festmil der K. a. N.
am 27. Maien [ anno Domini 1885.
Swaz vrumt ni@l iuwern magen /sul iu ditz brievlin sagen:
Ich kiind iu vrGe maere: ein briie vom gartenaere.
dan miiget ir wol vreischen pastét gefiilt mit vleischen.
ouch hammelriikke tuz Engellant mit jungen honen kumt
zehant /
darzuo noch ertbirn und zuom win vil scharpfe ezzich-frithtelin.
dan schouwet ir in sinem prunke Rhinlahs in remolidentunke.
nit merket: Lipzker allerlei mit einer poekelzungen! hei!
vom gansenvogel ietzt ein briten mit siiezen frithten unt
salaten.
dan kiinstlich 1s von guotem smac /s0 in viirst Plickler
gerne mac.
unt butter /kaes' unt zuospls muoz iu geben guoten magen-
sluoz.

ZTagedfarte bed Gemeindehaujed im Thitvinger Divjden

auf der Sddhfijch=Thitvingiiden Ausjtellung in Leipzig

in Thitringer Mundart (nady Blither a. a. O. &. 495).

90 Seppchen Fleejhbrithe und d G drinne. I Teller Suppe
un mwad bdrinne. Wad giny feined Fleejhged in dner WMujchel
orinne.  Gteife Nubdeln nmet Sdjinfen. Braune Titjde met feinen
Hleejdjtitcichen brinme. Kalbjleefd met ruten Fiffer. Gejutine
Nieren. Rleegehactted Rindjleefd), gebratt. 9 Riiben-CSticden
pun Ralbe. Gebratte Silber-Qiber. ne dhte Bratworft.
9 Niiben-Gtidden vun Shweine. I Stickdhen vun Kalbe aus
ber Reife. 9ine Mibe von & Schofe, gebratt. I Flaten Uchjen-
fleejy ud ber Qeinge. Il tichtigen Flaten Uchjenfleejd). Giing
grufen Gpargel met feinem Kalbfleejd), gebratt. Schweinefleefdh,
gebratt. Salbjleefd), gebratt. Gier in ber Fonne (Pjanne). Cier
met Butter neingerifvt. Dafjelbe met Schinfen odder Worjdt.
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Sdjlefijdie Speijefarte bei einmem Fejtejfen in Beuthen
(Dberjdlefien) 1901.

Woad ber, und ber jnabelierend hinte Omy, ein Sdyneiber
Suljis feiner Belinder-Dejtille! Feirfhte jitted tiljdes Feug,
i) gleebe je Dernennend favejahr; nu boad Ding wird guit!
j'fitt aud a ju wie Woanjdmiere {itt's aud. Daberzune an ablen
gesivten Totteier; mt boad Ding wird gutt! — Dernodjert anie
Briehe vum Uctfe jeim Sdwoanze; na {is mer's egall
Wenn'd o und'd jhmectt! — Daberdruf Fuvelle Fijd)l, ok
blufih gefucht; derzune frifge Putter vum John — Oberoamt:
noan aud Qejchferwit! Doad Wi i) mer gefoll'n; abberd) j'bejte
fimmt no: 9 goar a fiehr feiner Txuppm a aller Scluf
Sofannisdberger, wo3 de a Gewedje vom Ferjdten Metternic)
iz, Sa, ja, wic bfin und nie lumpn! — Ru fummt goar no
a Budel v am Koalbe; Triffeln Han fe au no neigejtadt,
doad fein fitte jdwoarze Pilze fein's; audm Franzda'jden, aud
Perfegont, FHimm fe har; nu doagigen [t fic nijte nic) ja'n.
YAdder mu! Satt ocf! Satt od! Spoargeljtang’n! Doad i3 au
fee jelecht’® Futter! Nee, nee, do fang'n ber fefte june und nie
au fopp. — O du mein! Sijte fied), Ha i) merjd nid) bale
gebucht? Nu gibbt's gor Grufvigel (Rrammetdvigel) mit
Gdlimpanderfraut. Jujef, Jufef! JI% duad a Afjen; doa
fennt ehm ja bale dar Buc vor lauter Freede ftufen! Und no
werklidh'n natiitliden S dloampander dergune; vum Wexd) de
(Diercier) i3 er, woad au fenne tumme Marfe nid) is. — Send
ploast bie Bumbe mittn nei ¢ de Gefelljdhofjt! Olle neune!
Mit Anna-naf 8 je zujommn gemoanjdyt; abber dhmedn
thutt'd dabertegen dod) gutt! — Nu gibbt's noc) an ablen
Qanbdbrieftriger (Rife); fu an ridt'den ahlen Moarn, und
au nod) andern Durart ei Silberpapierdn und grubid Brudi;
na mer fern'd jdun no abinger Friegm. — Bugubderlelt werd
no anne qube Toaffe Loffe gejdhloampoamt und derweil’s a ju
Rude i3: a tidht'der Sdnoaps berjune. Su, nu fein bex
faxtich devmiete und edberivegen: Wollgefpeify’'am ! Wollgejpeip'ant;
1nd nabhm je o nijdte nich fer ungutt!
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Edlefijdhe Tijd)farte bei bem Stiftungsjeft des

Riefengebivgdvereinsd, Ort8gruppe Leipzig 1902.

Juiridhte anne Briehe vom Wdjen, wu er am lingjien ih3,
brinne iH3 dmbdt nijdite nidh). Hernachert Karpe e pulfder
Tunfe, abder den fan ber nid), daberfiic Sdyleie miet Purtter=
tunfe und Rarvtujjeln. Dadruff a Brinfel Riidenfleefd) vum
Hamburger Majtfalbe, miet allerfand Gemanjde aud em
Garten. A Brinfel Ente geprugelt, adber faum funfermirt, da
berbeine mwiel fe jchund Wier-Linder bereeft Han, ad) du meined
nee neee! IBhad jieBed neigemadyted friegen Se derzune un of
Sillate. Mun Han ber blujjid) nod) anne Schlitterbahne ubim
Telfer, e genenned Nud-€i3, bee tiljhen Kexle, ne abder a ju
wah3! Jbe zieht a Watjhler, nu Heeft’s berappen. Hernadjert
ticen je irfchte a Quarg raud, ohne ader Riehrdelziviebeln, jun
richtigen alen »Qandbrieftriigere, biin be jdund am Siegesbentmal
ridjt; na, bi3 ad milde, fdmeden tutt a. Un nu Mahleit,
Ntahlzeit, meine Hevrjdhaften! Nijchte fer ungut!

Alemannifde Tijdfarvte um >Fejdt-Cjjec bes
Deutjden Mitllerbunded bei jeinem 31. Verbandstage
in Freiburg & B. 1903.

Leitiprudy: Hody Miihlivad! Hod) Wafjerreedht!
€ Cije, e guetd, ijd) au nit jchleecht.
Was m'c ujdijdje:
Shr Mitllermaijdder un Fraue mitnand,
Jebt memme glerjdht d'r Lf'l in H'Hanbd.
'8 git Ritnniginjuppa; i will Hoffe,
Daf m'r e quedi Wahl Hen troffe.

Diitt ourd nit Enidert un nit g'ipart:
Nhifalme qit’'3 uf Holldnderart
ln Salz=Crddpiili drzue.

Druf (o3, ihr Littt; m'r hen jo g'nue.

€ Od)febrodis mit G'mited(i dbrum rum
Xfch au nit dumm,
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Druf qit’s ebbid Fiirnehms under d'Fhnli:
Brodini Majdthahnli.

G Ropfjalat drjue, e gidlaade,

Sfdh au nit 3'vraadyde.

Dbder wenn liawer Opf lmued witt,

©riff sue! Gdiniar di nit.

Druf fummt e Hiehli, e Ijtligi Spis:

8.
Sm Winder hen d'Miller ald britwer 3'fhuece;
Hiitt, denf i, werre fi '8 gern v'rjuedye.

Un wenn'd v'rbi ijh mit em Sitefe,
Nor diten m'r mit Kid ded Eifili b'jchlinie.

Diten jell nit v'rgefje
Bim Eiie;

SHebe au '8 Glisli
linber s MNiigli.

Auj der »Wi-Karda mi Tabpfli vun allerfai Ardac
waren angefithrt:
Tijjt Sorde
118 mingerfai Drde.

Rodi Badijdi hem m'c do,
$Holla, die dexfe fid) fehne Io!

M fefit's nie an jamofe
Rode Franzoje.

A hem m'r, wo fo jlli Enallt
ln triebt un jdiaft mit Deif'(Bg'walt.
Und zum Schlufy gibt bder Berfafjer diefer Tijdhtarte,
9. Ganther, den Feftgdjten den Nat:

'3 Wafjjer triebt d" Wiihli;
D'r Wi, dber triebt’'s Bluet,
Mady d" Auge uf, Miiller,
Un wehl D't rvecht quet!
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>©pyfegeddel« Bei bem Feflmahl jur Cinweihung bed
neuen Lehrevieminars in Wolfenbiittel
am 9. Ottober 1879
in altniedberdbeutidher Sprade.

De erjte fdhottel: Chyne zuppert, vor ben Franjden ghenomet
>Bouillone. De tweite fdottel: Bafe von eynem ofjen (he i3
fofet), barto erbeppel, of eyme tunfe von pilfjen. De drudde
jhottel: Zanber mit boiteren unbe exbeppelen (lavet fif jiilven).
De veerde jdjottel: rften unde Blaumentohl mit bylagen. De
jefte fchottel: Weelipyie (i3 wat for joytmuyler). De fejte jdhottel:
Brade vam falve mit velen fnigelen. De fevende jdyottel; Brade
bam offen, de lach uppe der gloinfghen rujten, dbarto joht ovejt.
De adite fdottel; Refe ut Swiberland mit brod unde botteren.
We noc) hungrid) 18, male fif wohl darby! De negende jchottel:
Dandelen unde vofynen gewafjen jeghen mibdad), appele, nbtte
un beeven gewafjen jeghen midbbernadyt.

LBor ber Venenmung der verjdyiedenen Sehitfjeln fteht bdie
weije Mahnung: »>Naber, et langjam, du wetjt nidt, wat man
benne byjlan fann!< (Madbar, if langjamr, du weifit nicht, wad
man dann fertig bringen fann!) Am Sdlufie folgt ein Segens-
unjd): >3y wiinjdhet jumw, bdat fpy3 wn de wyn Juw mogen
ved)t ghefegnet fym.«

Feftmahl ded Deutjden Spradvereind und bder
plattbeutiden Veveine bei der Frik-Reuter-Feicr
in Philadelphia
am 8. Jovember 1910.

Gpiej'fort’.

Sardellenfneden. Hamburger Lreiwtjupp’. Brad'n Biitt. —
fartitffeln. — Pommeridher Gani'bradn — Rotfohl — Stamp-=
fartiifjeln. — $oljteiner Scdjinten — Ditbplerjhanzen Saufy’ —
Salat — Frig Neuter Kej’ — Swartbrod — Gefrorened —
Raufen — RKafjee — Deutjhen Win vom Rpin.
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Qateinijde TijdLarte
Bet bem Fejtefjen eined militdv=drztliden Kurfed
in Halle a. &. 1893.

Rp in Jorm eined dratlichen Regeptes.

Tur, caudae bovinae.
Tergi agni Westmorlandis.
Rhomb. maxim.
Tetraonis Tetrieis.
Asparagi gigant.
Butyr. Kasei.
Fructuum var. aliarumque rerum
q. sat.
Macera in ventriculo per horas IIT aut IV cum vino
bono Rhenano et Gallico.
Colaturae adde pocula nonnulla cerevisiae bavaricae.
Proficiat sitque saluti
viro humanissimo . « . . « . . . ..
Dr. Cursus
medicus militaris 93. ]

Tafelfarte bei der Jahredverjammliung
bed Gadjijden Gymnajiallehrer-Veveind in Grimma
in [afeinijdjen Herametern
am 25. Marz 1902.

Ordo epularum: Ius. In Conchis multa minutim.

Pulpa Boum, asparagi, boleti, pisa fabaeque.

Rhombus habens lapides unguendus more Batavo,

Cui pariter nil suave putavit Horatius, Atta-

gen, Fructus dulees, Apii radix, Cichorea.

Casea, Butyrum, Raphani cum Pane Cherusco.

Jamque Lucerna ardens veniet fumantis amica.
Praegustator.™)

#) Deutide Uberjepung:
| Sypeifenfolge: Suppe. Feined Wiirsfletjch in Mujdyeln,

Rindslende mit Spargel, Pilzen, Erbjen und Bohruen.

Gtetnbutt mit hollindijchem Belguf,

bag Lieblingdgericht ded Horay,

Hafelhubn mit jiifen Fritdten, Sellerie, Salat.

Berjdiedene Kiije, Butter, Rabdiesden mit wejtfilijdem Bumpernidel.
Dann wird erjdetnen bad bHrennende icht, demt Ramcher willtonmen.

Der Borlojter.
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LQateinijdie Speifefarte
bet bem Feftmahl zu Ehren ded neun ernannten
Weihbifdhofd Freiherrn von Omw
im Dbijdbilichen Palaft u Regendburg 1902,

Epulum paratum die Consecrationis A. R. D. Baronis de
Ow Episcopi auxil. Ratishonnensis in aula Episcopali.

Sorbitio cum globulis jecoralibus et lucanicis. Jus ex
linguis bovinis factum eum panificio. Caro bovina cum brassica
capitata. Assum vitulinum cum lactuca. Coffea. Potabimus
cerevisiam ex hordeo bavarico coctam in officina cerevisiae
Episcopali. Sit saluti!®*)

Tafelfarte bei dem Ausfluge ved Geologen-=fLongrejjes
nad) Staffurt,

o bie Teilnehmer 1000 Fufy unter der Erdoberflide auf Stithlen
aud Steinjaly Plap nahmen und auf Steinfalz=Tijden nadh
folgenber Rarte jpeijten:

Gajtronomijhe Leitfojfilten. 1. Hydatopyrogene Sebimen=
tirbriihe mit Primordial=Fauna, lebtere teilweije metamorpho-
fiert.  Crjtarvungsteujte fehlt. 2. Crjted Auftveten ded gemeinen
DHausdrinded (bos taurus L.) in guten Eremplaven. Dazu
jung=quartive Begetabilien. 3. Platysomus urfidelis mit ge-
jdmolzenen Kohlemwajjerftoffen, dagu frijde Eellulofe- fnollen
mit Amphim = Cinjdlitfien. 4. Bliitter von Brassica oleracea,
in Mofeljiuerling getocht, mit javciertem Rhizocorallium Jenense,
Benf. 5. ®ebr. Archaeopterix anseriformis nebjt eingem.
gritdten aud dem fddijijdgen Meittel- Oligocin. Recente Rafhm-
ud Sitgmildbildungen aud Piahlbauten der Scjweiy und
ben nieberlindijchen Alluvionen. Fritdhte von Iuglans regia,
Pirus malus und communis, fomwie Vitis vinifera L. Die Glad-
einjdliijje entjtammen zum Teil bem WMofeltale, zum Teil
rheinijchen und mittelfranzbjijchen Lagen.

) Tberfebung:

Fejtmahl am Tag der Weihe ded Hodhwiirbigen Hereit BVavon von Div,
Hlegensburger MWethbijdois, im Bijdofepalajte. Suppe mit Leber= und LWurjt-
Ilifchen. Suppe aud Ochfensungen mic Brot. Rindfleijd mit Sopflohl.
Stalbsbraten mit Qattidhgemitie. SKaffee. Getviinf: bayrijdjes Glerjtendbier aus

ber bijdybflicgen Braueret, TWohl Helomm’s! i
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Sdjidytenfolge bed Fefteffend
ber Deutfden Geologifden Gejelljdhajt in Halle
am 6. Oftober 1901.

g) Gerlle von Cafeophyrmandelfiein und Buiyrolith. f) Stein=
eid ber jilngften Gigzeit. e) Wblagerungen ber dlteven Eiggeit
mit Ovibos Halensis wu. fp. (Niicenjtiicte junger Cyremplave), nov=
bijhen Pilanzenveften (Bldtter mit Stuve briapariert) und farpo-
lithen. d) Bone de8 Archacophasianus herbae acidae Fr. c¢) Sone
pe8 Sus antediluvianus W.  Proximale Teile bder $Hinter=
ertremitiiten in jdywinunendbem ®ebivge. b) Jone bed Palaeo-
niscus sandrus Se. in Fleijchbreccie (= Sandrus auforieatus auct.),
a) Jlltefle Seichten mit Neften aud der Caubalvegion von Bos
primigenius Boj. — Bmijchen den eingelnen Sdjidjten, aud) auf
©palten in diefen, freten fohlen= und weinjiurehaltige Ouellen
3 Tage, bie sum Teil mit Erbbeben in BWerbindung jtehen.

Boologijdie Tijdhlavte
bei einem Fejtejjen im Berliner Boologijden Garten
(nad) einer Beitungdmitteilung).

frajtbriihe mit Biiffelmart; qronlindijhe Stadjelvocdhen mit
Goelpilzenjauce; Lamariiden mit Kaftud und edtem FPams gar=
niert; Gdaltiere vom Nordfap mit Lebertrantunfe; junge iiv-
tijche Ediviine, am Epief gebraten; ESavannengradiafat und
eingemachte Mangod; Vananenbrei- Bombe auf William Sdjin-
{ont=Axt; jdhwedijche Meiereibutter und Renntierfiie.

Sderzhafte Tifdhlavte bei einem Fejtmahl zu Ehren
beg Gencralfeldbmaridalld Grajen von Blumenthal
im September 1895.

Dentiche RKraftbrithe aud lingjt gebfliidten Hithnden mit
jrijh gebadenen flifen. Klare Suppe von Wabpenjdyilbfrbten. —
Flintenldufe mit Kalbdmild. Edelwildpuree mit Nudelvandglofjen.
— @dnitlen von Ddeutidhem Npeinlachd mit framzdfijcher Not=
weinfance. Filetd von Nord-Ofjee- Jungen mit Holldnbder Aufiern.
— @ecduldiger Hammelriiden i la Weikenburg. Diplomaien=
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Stymorftict mit Parijer Belagerungd-Ragout. —  Bitjdyjhe
Rebhiihner mit gemijditen Gemitjen & la Werber. — Strafburger
Poularden am Wlanen= Shie. Dreibund=Salat. Fein gemijdjted
Sompot. — Blawe Bohnen, griin angelaujerr. Eardi mit Ochjen=
martnoten. Feined Bad- und Knadivert i la Benedetti. Ducrot-
Belagerungdbombe in der Pidelhaube. — Reidh3lander fdje mit
obfigater Butter. — Trauben, die jehr Hod) gehangen haben. —
Furfod-Kafjee.  Fremdlindijdhe Litbre. Friedendpeife!

S©derzhafte Gpeijefarte
bei dbem Abjhieddefjen fitr einen nad) Siidwejtafrifa
abgefhenden Offizier in NViep 1904
Severojhinfen, Biifjel= Brujttern, Kafteen-ESpinat, Feine
Stranfeneier, Gnubraten, Bujdjalat i la Karibib, Grof-Wind-
Hut=Rartofjeln, Grmbd-Eid, Neger-Jungen, Kolonial=Ffajjee.

»@peifenfolge 3um ECrogleider = Veittagejjen «
(llberjchreitung ded Jlquatord)
auf bem Dampjer der Hamburg-Siidbamerifanijden
Dampijdiffahrid-GSejelljdajt » Fap Frive
am 4. September 1905.

Sraftjuppe auf Nigenart (Sturmvogelfuppe). Gebacdene See-
fhlange mit Duallentunte. Nilpferdritcten auf Tritonsd Herrlidye
Avt, Meerfohliprofjen. Frau Neptund Lieblingdgetrante. Na-
fierter Albatrod mit Schwimmilofjen. Seevojenjalat — Turabben=
Gingemadhtes. Seetang mit Krofodilfvinen. Eisberg in Flammen,
Najodengebiic. Meerjharmbutter und Seefupfije. Meridiantugeln.
Ceetenfeldaugen. Kap=Frio-Kafjee mit La=Plata=Wafjer.

>Geriditsordnung« bei dem
Qicbedmah! der Herven ded Verliner Kammergerid)ts
im Jahre 1901.

1. Dad erjle Gericht (Gerichtdftand bder MNieberlajjung):

Sdilbivotenjuppe; 2. Cin Hodnotpeinlihed Haldgeridht (forum
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rei sitae): @dlei in Dill; 3. Cin Herrjdaftdgericht (jurisdictio
patrimonialis): Ralbsriiden mit Gbelpilzen; 4. Cin Befchwerde-
gerid)t (mit plures conformes): Hummer warm, mit Remoulade;
5. Dad Geridht der Houptindie (Wedhjel=Ordinarium): Junged
Huhn, Rehriiden mit Kompott und Salat; 6. Gin Land=Gericht
(mit Hauptintervention): Riefenjpargel; 7. Apbetit- Nadlafgericht:
uanad-Eid; 8. Dorfgerichte: Butter und Kétfe; 9. Ab = Schied 3=
geridht: Nadytijd). Schluf der miindblichen Verhandlung. Alz-
pann nod) ein Kolonialgeridht: Kafjee, und fdlicklich dag Voll-
jivectungdgericdht: Gerichtstoftenbeitreibung.

Tijdtavten fiir Bismarvd -Feicrn,
entworfen bon der Beitjdyrift »Riide und RKellere (1901, Nr. 6).
Die Anjangdbudyitaben (einmal auch die Endbudjtaben) bilden
ven Namen Bidmar.

Bluwmentohfuppe.

Jambon & la Chipolata.

Seegungenitite gebacen mit Remoulade und
RKartoffeljalat.

Mafthithrer mit KLobfjalat.

Inanasideiben von jrijden Friihten, gezuctert,
und eingemadyte Friichte.

PRahmidnee, gefroren, nad) Fiiejt Pitctler.

Gamembert- fRéfe.

Kaffee.

Blumenfohl-GSuppe mit  Kéifecroutons.
Sulienne in Mujdeln von Riefentrebien.
Sdyulter vom Lamm auf  Nrtifhodenbidden.
Mabdui- Mavinen.

9m Spiefs gebratene Sdymanenginie.
Jieidjpeife nac) vt der  Jubdier.
Sdjefrabjen in Bistuitjorn.
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Bouillon mit Rindermarf.

S§m Ofen gebadener Janber.

Sdjinfen nad) Chipolatn.

Majthithner mit Kopfjalat n Giifrabhm.
9frtijdioctenbden nad) St. Hubertus.
PRahmidynee nad) Sandjouci.

Réfebiatuit nad) Art ded Jocey=fiub.

Botjdafter-Suppe.

Staltenijdher Salat.

Geegungenfiletd nad) Bidmard.
Miitteljchwangjtiic mit Gemiife.

AYm ESpieh gebratene junge Hiihner.
Jioted EHampagnergelde.
Sifeftanger.

Epeiicgettc[beibemi}eftcﬁenber@I}nftiMﬂtt:(ijefeilicf}ait
in Philabelphia 1902
mit Unfiigrung von Stellen aug » Konig Leare.

Soupe A la reine. »Wie Deify fie ift. Gie bampjte.
(Gbefmann.) — Auftern in ber Sdale. >fanujt Du mic
jagen, iwie die YUufter ihre Schale madit?« (Narr). — Paté a
la financiére. > bin Grif'red ald mein duperer Sdeine
(fent). — Fricajjee. »Zerhact zur faxbonade ifre Beinee.
(Rent). — Rartoffeln. »Der Crde arme Kreature. (Edgar). —
Sl Johanniéberger 1859er. — Steinberger Sabinett
1857er.  »Den beiben Sdmwejtern jhwur id) meine Liebe.
TWelde foll ich nefmen? Beide?e« (Cdmumd). — Sdnepfen.
>Bringt Ger die braunen RKerlee. (Lear). — Salat. > will
e8 glatt und bfig Habene. (Cornpall). — Limburger Kife.
>@ewif, unter swangigen ift eine Naje, die bent nidt riiche, der
ftinfte. (Marr). — Bigarrem »Seht, hier fommt ein wanbelnbed
Senere. (Marr). — Kajjee. >Dad Scledjtejte nidht, wenn aud)
bad Leftes. (Lear.)
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Geveimte Speifefarte Dei ber Sipung
Ded Brandenburger Stidtetagsd in Nathenow 1885.

Der Mathenoiver Speijezettel

Geht nidht ind Ausland auf den Vettel,

Wir find Hier Deutide voll und ganz,

Drum hetfit e8 Suppe von Ochjenihmwans;
Und Rindfleifd in einer Sapernbrihe,

Das [eft und verjteht fich ohue Miife.

Hievauf ein rechted Hervenfutter

Cin Banbder in gerlafiner Butter,

Stein Fijd) von den Weithergereiften ;

Wiv onnen und bad felber leiften.

d ift und mal nach Sandern weh’,

©o greifen wir in den Wolsenjee.

Dann Sdoten mit Wik citdyen ohine Tridyinen,
Wi Tomen mit dem Scdhanidein dienen;

Jilr Swelfler, die fich gar nicht geben,

Nod) Spargel mit Bunge und Lad@ daneber,
dehbraten jept; die micljhe Heide

S0t ja fiics Tild ble bejte Wetbe.

Jtur fragt nidt, wo der Bod gefdiofjen —
Sigersieute jind leidit verd ofjen

Hnd mogen in ihrem bewegten Qeben

Nt ilber alled Austunft geben.

Bum Braten Salat und Eingemadtes,

Das {ft eimmal Althergebrachres,

Nun Crbbeeripeie nidhe blof sur Vetvaditung
Jm Monat September — alle Adytung !
Butter und Kije, — wer nod) nieht jufrieden,
Dem {jt anch Allerlei Najdwert beihieden.
©o langt frijd) zu; dentt widyt der Jahlzeit,

Jhr Herren vom Stiidtetage: Mahlzeit!

VI.

Perdeutfthung der in der Hiide umd i Gafhofswefen
gebriudylider entbehrlidien Tremdmwirter,

a u, fiir, je; a Pfund bad Bfund, a 1 Mark 3u 1 Mark, & Person
jede Perjom, die Perfon.

Aal in Gelée Sulzaal, gefulzter Aal.

Abonnement fefte Wbnahme, Bovbeftellung, Bortauf, Bezug.

im Abonnement in (bet) fejter Ubnabhme, fiiv Stammgdijte, fiir

regelmifige Trjchgiiite.

Abonnementbillet Duendtarte, Dubendmarfe, Dauertarte, Jeit-
farte.
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Abonnent Borbejteller, Bezieher, ftefender Abnehmer; Stammgaijt.

abonnieren eidynen auj=, vorbeftellen, beztehen, eine Dauerfarte
nehmen.

abonniert fein auf eine Beitung, eine Jeitung Halten.

abpassieren gelbrijten, gelbichmwifsen.

Abricotine 2prifofen= Branntwein,

Abstinent €nthaltjamer, Mipigteitdanhinger, Enthaltjamieitsjreund.

Abstinenz Gnthaltjamfeit, Miipigeit.

Agneau amnt.

Aide Hilfefoc), Unterfod), Beifod).

Aide d'étage Hilfszimmerfellner.

Aide de salle Gaalfellner.

a la nad) Art, auf ... Wxt, nad); Glace a la prince Piickler
Siteft  Pitckler=Eid; a la hollandaise boldndijd), auf
holldnbijhe Art; & la Richelieu nad) Richelien.

4 la broche am ©piege gebraten.

a la carte nad) dber farte, nach TWahl.

a la daube geddmpft, qejdymort, gediinjtet.

a la gelée gefulzt, in (mit) Suls.

a la glace gefrovem, geeift.

a ia jardiniere mit (feinen, griinen) Gemiijen.

4 la maitre d’hdtel auf Hausdhofmeifter=Art.

a la Perigord
a la Périgueux f
A la poulette weify eingemacht.

a la ravigote mit griinen Sviuter.

a l'eau de sel in Galzwajjer (gefodit).

Allemande weife ©ofe (Tunfe, Beigup).

Aloyau &djpoRitii (vom Rind), englifder Braten (mit ber Lende).

Amourettes Niicenmarf; Nievenjchnittchen.

Amusement Unterfaltung, Erheiterung, RKurziweil, Vergniigen,
Aerjtremung, Beluftigung.

Andouille, -tte Teipwiirjthen, Kuttelivurft (Strajburg), Gefrije=
wurft (Hamburg).

Anguille Flupaal,

Annonce 2Anzeige, Untitndigung, Befanntmadiung.

annoncieren anjeigen, anfiimdigen, befannt madjen, einriicden.

4 part eingeln, bejonderd, gejombert. )

Apfel en surtout pfel im Sdlajrod, pfel in Bldtterteig,
Wicteldpiel.

Apparat Borridtung, Tricbwert, Gerit, Cinvidtung.

Bierapparat Bierhebererf, Bierdructmert.

Appartement ®elaf;, Gemach; Abtritt, Abort.

Appetitsbemmchen, -brot Sederfdnitte, Secerbritden, $Ham-
burger Stulle.

mit Tiiffeln.
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Aroma Dujt, Wohlgerud), Wiirze, Blume.
aromatisch gemwiivzreid), toiivzig, duftig.
Arrangement 2nordnung, Cinvidtung, BVorfehrung; BVergleid),
Ubereinfunit.
Blumen-Arrangement Blimengebinde, Blumengewinde, Blumen-
forh.
Arrangeur Orvbner, Tanzordner, Fejtordner, Veranjtalter.
arrangieren anordnen, einviditen, veranjtalten.
Arrowrootnocken Bfetlmurgnoden, Straftmehinoden.
Asperge Spargel.
Asperges a la créme ©pargel in Rahm.
Asperges au gratin itberfrujteter Spargel.
Asperges en branches Gtangenjpargel.
Asperges friest gebaclener Spargel.
Asperges vertes griiner Gpargel.
Pointes d'asperges ©pargelfipie, Spavgeljpisen.
Aspic (Gelée d'aspic) Fleifh=, Fijchjuly, Gallert(e).
Aspic de volaille, - d'écrevisses, - de homard ®efliigel-,
ftreblez, Hummer in Suly (Siilze, Gallert).
assaisonnieren iwiirgen, Gejchmact geben.
Assiette Sdyiijjel, Teller; Vorjpeife (Ofterreidy).
Assiette volante Bmwijden=, Nebengericht.
attachieren anbraten.
Attelet (Hatelet) Bierpieden, Silberjpiepdhen.
Attereau (Hatereau) Strufteljpiefchen, NRoftjdnitte.
Aubergine Gierapjel.
au four (im fen) gebraten, gebacen.
au gratin mit Srufte, befrujtet.
au naturel einfad).
Schnitzel au naturel Naturjdnigel, Sajtjdnitel.
Automat Selbjtvertinfer.
Musik-Automat Selbjtjpieler.
Automaten - Restaurant Sypeijehausd mit Selbjibedienung.
automatisch fjelbjttitig.

Baba Napffuchen, Gugelhopf, Ajdhiuden.
Baba chaud warmer Gugelbopf.
Bain - marie $eijmafjerbad, foc)bad (=pfanne).
au hain-marie stellen im Wajjerbad wirmen. &
Baiser Sdjaumgebdd, Sdmipden (Sadf.), Bujjerl (Ofterreid)),
Sdyaumnoce.
Baiser-Torte &djaumtorte, Windtorte.
Bal masque Masfenball.
Balomba Sdjaumgejrorened (bon €i), Cidbombe.
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Bankett Feftmafl, Feftfeier, Ehrenmabhl, Fejifneipe.
bankettieren jdymaujen, tafeln.
Bar Gdentjtand, Sdyentiijch, Stehbier-Halle, Trintjtube.
barbieren (ben Fijch) abidhitrfen, jdjuppen und Hiuten.
Barde Gpedjdeibe, Spedjdnitte.
bardieren in Sped Diillen, mit Shed belegen.
Batterie de cuisine Siidjengejdirr.
Bavaroise geftiivzter Mahmidaum, geftiivgter Rahmjdnee, Rahm-
fchaumiuly, Bayrijder Rabhmiturg.
Baveuse Hivnrditjcdnitte.
Béarnaise Bearner Soje, (- Tunfe).
Becasse TWalbdjchnepfe.
Merde de becasse Sdnepfendred, Sdmepfenbritchen.
Becassine Sumpfichnepfe, Doodjdnepfe.
Béchamel weifie SNahmiofe, (=tunfe, =beiguR), Rahmbrei.
Beefsteak Jtindjtitd, Mindjdnitte.
Beefsteak a la ta(r)tare gejdabted Rinbfleijh, Ta(u)tarfleiid),
rohed Hadileifd).
Beefsteak von Lende Rindjtiicd von Qende, (Nind3=) Lenben-
jcnitte, LQenbenititc.
Deutsches Beefsteak Minberflopd, gehacted Ninbdjtiid.
Beef-tea Jinbdjleijd)-Tee.
Beignets Srapfen, Riidel, Sdmalzgebid von -, Krippelden
(Qeipztg), Strauben (Bayerm).
Beignets farcis gefiillte Srapfen.
Beignets soufflées Branbdteigfrapien.
Beurre a la maitre d’hdtel Peterfiltenbutter.
Beurre a la ravigote Srduterbutter.
Beurre d’anchois Garbdellenbutter.
Beurre d’écrevisses Srebabutter. 4
Beurre de Montpellier Striuterbutter (mit O1).
Beurre de moutarde Senfbutter.
Beurre fondu jerlajjene Butter.
Beurre frais frijde Butter.
Beurre noir braune (gebriunte) Butler,
Bierapparat Bierhebewert, Bierdbrucdwert.
Bigarade- Pomeranze.
Billet stavte, Gintrittdfarte, Cinlaiidein; Fabriarie, Fahridein.
Biscuit Bistuit, englijfer Bwiebad, feiner Zwiebad.
Bisque Srajtiubpe.
Blackberry - brandy Brombeerjdnaps.
Blanc de volaille &ejlitgelbrujt.
blanchieren willen, iiberfochen, abbriifen.
Blanc-manger Manbdeljuly, PMandelgallert; Nupgallert, Nufjuly;
Weigefjen, Weifgallert(e).
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Blanquette LWeifigericit.

Blanquette de mouton Tcifgerid)t von Hammelfleijch.

Blinis (rujjijche) Plinjen.

Boarding - house Berpjlequng8houd, Frembdenheim, Wohn= und
Sojthaus,

Bodega (italienijche, jpanifdye) Weinftube, Weinjdhente.

Boeuf a la mode gewiivzter Ninderbraten, Schmorbraten.

Boeuf bouilli (naturel) gefochtes Rindjleifdh.
Boeuf braisé gebdmpjted Rindjleijc,

Boeuf en surprise gefiillted Ninda- TafeljHid.
Boeuf fumé geviiucherted Rindjleifd), Naudfleijd.
Boeuf salé Lifelvindfleifc.

Bombe gefiillte Speife; Fitllgefrorenes.

Bombe a V'orientale movgenlinbdifched Fitlgefrovenes.
Bombe de chou blanc gejiillter Weiftohl (= fopf).
Bombe variee gemifdjte? FFiillgefrorenes.

Bonbon Buderplifcien, Beltdhen, Buderle (Schwab.), Lecerle
(Frant.), Gutfel (Rheinland), Boltden (tordbeutjdhland),
Bucterjteindien (Kafjel), Buderbohnen (Cljaf).

Bonbonniére Yajdfdftcen, Rajdywertdoje, Najdhdoie, Fuderidacitel.

bordelaise, a la auf Bordeaur-Art, braune Sofe mit Borbeauy-
Wein.

Bordure €infajjung, Ranbverzierung, Krans.

Bordure d'aspic, - de gelée Suljrand, Gallertrand, - d'argent
jilberner Sdyiiffelrand, - de riz Neidrand.

Bouchee tleine Pajtete.

Boudin Wurjt, Blutwurft, Rotwuft.

Boudin blanc Weifwurjt, Lebermurit.

bouffieren blajig auflaufen, audeinandergefer, baujden.

Bougie Lidit, Kere.

Bouillie Mildhbrei, WMildhmus, Kindabrei (jiibdeutich).

Bouillon Fleifchbrithe, Rrajtbriihe.

Bouillonkartoffeln Briibfartofieln, Kartoffelftiidden.

boulangére, a la auf Bicerin=Art.

Boulette (Gav-) Fleijchtlofchen, Snopf, Knbpilein (fitbbeutid).

Bouguet Strauf, Blumenjtrauf; Blume (Wein).

Bouquet garni Bitvybiijchel, Wiivzbindel.

Bowle Bole, Weintrant, Wiirzwein, Maitvant, (Crdbeer=, Viivfid:)
Trant, Maiwein, Plivfidein; (Punjd)=) Napf, Sdyale,
Mijchgefits.

Boy DBurjde, Laufjunge.

Lifthoy Fahrjfulidiener, Aufugdiener.

Braise jette Dimpibriihe; - saft Bratenjoft, Diinfijajt.

Braisiére Sdymorpfanne, Diinfipfanne.

braisieren bimpfen, diinjten.
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Brandy Branniwein, Frangbranntwein, Sdnaps.

Breakfast erjted Juiibftiict, Fvilh-fKajjee.

bridieren juvichten, in Form bringen.

Brioche Apoftelfucien, Prophetentudyern.

Brisolette (fRoh=) FleijdhtlbRchen.

Broceoli (itafienijher) Blumentohl, Shrofientohl, Spavgelfohl.

broche, a la am &piep gebraten.

Brochet Hedyt.

Brocheton Graghedit, junger Hedi.

Buffet Bier- (Speifen=) Ausdgabe, Anviditeraum; Antichtelifd,
midtejehrant, Anrichle, Schanttijc; (ofe Tafel (Dftpreuf.),
fliegender Tifd) (Sadf.), Sejenfe (Djtprenfsen), Biifjett,

Hamburger Buffet Gbeijeauslage.
Kaltes Buffet falte Siiche.

Buffetier Bier=, Speijenausdgeber, Schent.

Buffetitre, Buffetmamsell (Speifen=) Undgeberin, Cdjentin,
Sdyafjnerin.

buisson, en in Pyramiden= (Bujd)=) Form.

Bureau Gcidiitsitelle, Gejchiftszimmer; Shreibgimmer, Schyretb-
jftube, Sdyreibtif), Schretbpult, Lanzlei.

Buvette Gifrijdung@zimmer, Crjvijdungdraunt.

Cabaret Tecbrett, Kaffeebrett, Fdderidiificl; Singjpielhatie, ber=
brettl, Tingeltangel.
Cabinet Gemach, Jtebengimmier,
Cabinet séparé Cingel=Zimmer.
Café Safjee; Kafjeehausd.
Café a discrétion Safjee nach) Belieben.
Café complet Stajfee mit Bubehvr, Kaffeefrithftiic.
Café glacé Ei3faffee.
Café-restaurant Stafjeehaud (mit Bienwivtjdajt).
Cafetier Saffeewirt, Safjeehausbefiber; Koffeetod.
Caille Wachtel.
Caisse Papierfdftchen, en - in Pabierfdfichen.
Cake englifcher Bmwiebact, Snufperchen, NRejdhling, Keetd; Christ-
mas cake TWeihnadytstudyen.
Canapé Blittertucdhen, belegted Butterbrot.
Canapé russe belegted Sojtbrot.
Canard Ente.
Canard sauvage ilbente.
Caneton junge Gnfe.
Cannelle Zimt, Fimmet.
Cannelon Hobihippe, NRihrcherr, Rollchen (gefitlt mit -).
Cantine Gchente, Wirtidaft (i Solbaten); Flajdenbebilter.
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Capisanti Mujdel, Schale.
Carafe Flajde, Fldidden,
Caramel Buderplidien, gebrannter Juder, Gerftenzucter, Wiinz-
zucer; Buderfarbe, Fdrbzucter.
Carbon(njade Ritcenjtitct, Nierenjtiic,
Carcasse Gevippe (von Gefliigel u. a.).
Cardi, Cardonen Sarden, fpanijde Artijhocten.
Cardons a la moelle Sarden mit Rindb3mart,
Carotten Goloritbien, Mohrritbdyen, Fwergmifren.
Carpe favpjen.
Carpe au bleu farpfen blau.
Carré Nippenititct, Ritcterr, Ritctenitiict; Rippefpeer (beim Schiein).
Carrelet &lattbutt.
carte, 4 la nad ber Rarte, nach) Wajl.
Carviol Blumentofl. 5
Casserolle Stodypfanne, Schmorpfanne, Reindl (Ofterreid).
Casserolle au riz Reidlrujte.
Cerf DHirjd.
Cervelatwurst Sdylactourjt.
Chambres séparées Gingel=3immer, Sonderzimmer, Bbejondere
Bitmmer, getvennte Sinmer.
Chamois Gemje, Gama.
Champagner (jranzdiiider) Sdaumivein, Seft.
Champagner frappé geeijter Gdjaumivein, — Seft.
Champagner rosé voter Sdhaumivein, — Seft.
Champignon Gbelpily, Tafelpils.
Chantilly, Créme a fa gejd)lagener Rahm, Rahmidjnee.
Chapon $tapaumn.
Charlotte $trujtenpudbding von -; - in frufte.
Chartreuse Sartidujer.
Chartreusen geftiiryte Gemitfe-, gejtitrzte Friidhte in Suly (Gallert),
Kartiufer Gemiije.
Chasse royale Stinigliche Jagb (verfihicdenes Wilbgeflitge!, auf
einer Sdyitfjel angeridtet).
Chateaubriand Doppel= RinbBlendenjchnitte.
Chaudeau Weinjdhawm, warmer Cierwein, Warmbier.
Chaufroix (Chaud-froid) faltes Fleijd)-, Gejlitgel-, Wild mit Guf.
Chef de cuisine Riidhenmeijter, Dberfod).
Chef de fourneau Herdfod.
Chef directeur (obeviter) Riidhenmeijter.
Chef de salle Saal-Oberfellner.
Chef- Saucier SoRenmeifter.
Cherry-brandy Sivjcywafjer, Rivihbranntivein.
Chevreau Jiege.
Chevrette Jiebziege, Nide.




Chevreuil Refh, MNehbod,
Chicorée Enbdivie, Bleidhjalat.
Chiffonnade zeridnittene Suppenfriuter, Kriutergehit.
Chocolat Sdyofolabe.
Chou blanc Weiktohl, Weiftraut.
Chou -fleur Blumenfofhl.
Choucroute Sauerfofjl, Sauerfraut.
Chou-rave Stoflrabi.
Chou-rouge Jotfohl, Rotivaut, Blaubohl, Blaufraut.
Chou-vert Griinfohl, Sdnittlohl, Federfohl, Brauntohl.
Cimier Ziemer, Jiicten.
Cimier de cerf, - de chevreuil Hirjd=, Rehziemer, - de daim
Dambividyriicen.
Cing minutes Fitnfminutenileiid), gejdymorted Witvfelfleifch, Wiirfel-
witvzileijd).
ciselieren etnjdyneiden, formtjchneibden.
Civet von Wild Wilopfeffer, Schmwarzjauer von Wild, [dHwary=
eingemadyted Wild, Rlein, 3. B. Hofentlein (Nordbentidl.).
civile Preise mifige Preife.
clair flar, hell; Potage clair flare Suppe.
clarificieren Elidven, abfdren, ldutern.
Cobbler ameritanijder Pjdytrant.
Cochon de lait Mildjchmwein, Spanjertel.
Cocktail amerifanijdher Branntwein.
Cognac Frangbranntwein.
Colonnade Saulengang, Laubengang, Lauben, Halle, Wanbdel=
babhn (dfterr.).
colorieren fdrben.
Commerce {ejtfneipe, Fefitrunt, (jludentijdes) Gelage, Minner-
trunf.
Commis Hiljdfody, zweiter Kod.
Commissiondr Frembdenbdiener, Lofhndiener.
complet oolljtindig, vollziblig.
Compote Cingemadyted, eingemachte Friichte, Diinjtobjt, Schmor=
objt, Beijap (norbditl. Deutjdland).
Compote de homard Hummerjalat.
Compote mélée | Mijdfriichte, gemijdite Jriidjte, gemijihted
Compote- mélange | Dinftobit.
Compotier Frudtidyitijel, Frudtjdale.
Comptoir Gejdjiftazummer, Sdyreibjtube, Gejdijtzjtelle, Bud-
bafterei, $anjlei.
Concasseé grob gejtogener Pfefier, Biefjeridhrot.
Concierge Piivtner, Tiivhitter, Torwart, Haudneijter,
Concurrenz TWettbewerd, Mitbewerbung.
ohne Concurrenz ofne Gleichent, unvergleiclich.
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condensierte Mileh cingedampite Mild).
Condition Stellung, Dienft, Dienftverhilinis.
Conditor Buderbicter, Feinbider, Edjweizerbicker, Sidhler.
Conditorei Buderbicterei, Feinbdderei.
Confect Buctermert, Budergebdd, Feingebdd, Najdvert.
Confiseur Suderbicer, Feinbiicter, Kiidler.
Confituren Buderfriichte, Sitpigteiten, MNajdwerk.
Congre Diceraal, Seeaal.
Conserve Biihjenfleijd), =gemiife, -obft, Dauerfpeije.
Conserve von Hummer Biicdhjenhummer, eingelegter Hummer.
conservieren Daltbar madien, gut erhalten, frijd) eralten.
Consommeé $trajtbriihe, flave Suppe, Krajtiuppe.
Consommeé & la Capri Sraftiuppe mit Wachtelbritjtchen.
Consommé a la Clermont Sraftjubpe mit (gebacfenen) Biwiebel-
ringen.
Consommé a la Marigny Srajtiuppe mit Sdmepfenbriiichen.
Consommé aux biscottes Krajtiuppe mit Miehlpfanzeln.
Consum Berbraud), Bedarf, Abjab.
Contre frangbjiicher Neigen, Gruppentans.
Contremarke Gegenmarfe, Ritcmarte.
Cooler Siibltrant.
Coq de bruyére uerhahn, Waldbhah.
Coq des hois Birthahn, Shpielhahn.
Coquille Wujchel, Schale, Muidjeljhale.
Corned beef amerifanijhed Biichienjleijcy, gejalzened Ninbdileid).
Cornichon TLfejjevgurte, fleine Gurfe.
Corridor Flur, Gang, Jlurgang, Borfaal.
Cote Nippe; - de boeuf Ninddvippenitiic.
Cotelette  Mippchen, Rippenfdhnitte (falbrippdien, Sdyweingd-
riphbden ufw.), Kotelett.
Cotelette d’agneau Lammripbchen.
Cotelette de mouton Hammelrippdien.
Cotelette de veau SalbBrippdjen.
Cotillon Gabentan.
coulant aufmerfjom, gefillig, uvorfommend.
Couleur Farbe, Briunung.
Coulis gebundene Krajtbrithe, Musdjuppe.
Coulis blanc weife Grunbdjoje.
Coulis brun braune Grundjoje.
Coulis maigre Fajten= (Fijd=) Subbe.
coupieren aujcyneiben, jtuten.
court bouillon Fijchbrithe, Weinbriihe zu Fijden.
Couvert Gebed.
Craquelin Brezel, - de caréme Fajtenbresel.
Crécy Mohrenjuppe.
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Credenz Anridyte, nrichtetijch, Speifeidyrein.
Créme ©abne, Rahm, Oberd (Viterreich), Shmetten (Bishmen),
Sdimand (Oftdentidyland).
[1rén'|ief a la Chantilly gejdylagener Rafm, Sdlagjahne, Rahm=
dhee.
Créme a I'anglaise MMild=, Rahmbecher, Rahmgallert.
Créme bavaroise (Fromage bavarois) bayrijcjer Rafhmijturz.
Créme d’aveoine Haferfcleim.
Créme d'orge ®erjtenjchleim, Gerftel (Heichenberg i. B.).
Créme fouettée Jahmidinee, gejchlagener Rahm.
Créme francaise Jafmijulz, Rahmjturs.
Créme plombiére Gprudelrahm.
Créme plombiére glacée NRahmidaumgejrorened, Eierjchaum=
gefrorened (mit Sdilagjahne), Halbgefrovenes.
crémeux jeimig, rahmartig.
Crépinette Nepiviicitchern.
Crétes de cogs DHabhnentinume.
Crevette Geefrabbe.
croquant fprde, vifd), fnujprig.
Croguante Srachfuchen.
Croguembouche Hohlirujte.
Croquette Srujtel.
Croquettes de riz Neidtrujteln.
Crosnes fnollensieft.
Croustade Rrvujtenpajtele, Krujte.
Croustade de riz, - de pain Jiei3=, Brotfrujte; Petites erous-
tades Sftrufjtenpaftetchen.
Croiite Sruftenjpeiie, Sruftenvand, frufte, Teighrujte, Rinbe.
Crofite au pot Brotrindenjuppe.
Croiiton gebacfene Brotfrufte, NBftjchnittchen.
Crofiton de bécasse Sdmepjenbritden.
Croiiton von Gelée (Aspie) Sulzjdinitte.
Cuisine Riiche; Kochfunit.
Cuisinier Sodj.
Cuisse, Cuissot Reule, &Stof, Sdlegel.
culinarische Geniisse Tafelfreuden, Gaumengeniiffe.
Culotte de beeuf Odyjen=ESchwangitiic.
Cup Bole, Weintrant, Wiirzwein; Napf, Sdhale, Mijdgefdf.
Curry Rarci, indijded Gewiivzpulver; Rarrijpeife.

Daim Dambirjd.
Damenengagement Damenwahl,
Dariole Bedjerpajteiden.

Dariole a la créme Nahmtbrtchen.
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Darne Mittelftitcd (bom Fijch).
Darne de saumon Lad3- Mitteljtiic.
daube, a la geddmpijt, gejdmort, gebiinftet.
daubieren bdimpfen, jdmoren, bdiinften.
decoupieren frennen, zerlegen.
degarnieren abtvennen, entblifen.
degorgieren iiffern, audwijjern, entjdletnen.
degraissieren abfetten, entfettenr, abjchaunten.
Déjeuner Frithititct, Frithmafhl.
Déjeuner a la fourchette Gabelfrithitiict.
Déjeuner dinatoire Mittagsivithitiict, warmed Frithititck.
Dekoration Schymuct, Berzievung, Aufpusp.
dekoriert gefdymiict, getert.
delikat wobljchmectend, lecter, Eoftlich.
Delikatesse Lecferei, Lecferbifjen.
Delikatesse - Hering Wiirzhering, Fetthering.
Delikatessenhandlung Feinfojthandlung.
delizids wohljchmecdend, Lojtlid).
Demaskierung Masdtenabnahme, Entmummung.
Demi-glace Halbgefrovened; eingefochte Fleifchbrithe, Fletjchjajt.
Demi-glace a la prince Piickler Fiicjt Piictler=Eia.
Dépendance ebenbhaud.
Dépét MNieverlage, Lager.
desossieren audbeinen, entfnodjen, audgriten.
Dessert Nadtijd); Dessertwein fitker Wein, Sitfwein.
Destillation Branutweinfdente, =vertauf, =qejdjift, Shnapdaus-
ichant, »Giftbude« (an der See).
destillieren abziehent, fiberdampfen.
Dinde Truthenne, Pute, Weljchhuhn.
Dindon ZTruthahn, Puter.
Dindonneau junger Txuthahn, junger Puter.
Diner Mittag(s)effen, Mittag(8)mah!l, Hauptmahl, Cfjen, Tafel,
oeittafel, Fejtmahl, Feitejjen.
Diner & part Cingelefen, Mittag(3)maphl an eingelmen Tijdyen,
Efjen an fleinen Tijchen.
Diner de garcons errenejjen.
dinieren jpeiten, zu Mittag efjen.
Direktion Leitung, Vermaltung.
Direktor, Dirigent Qeiter, Bovjteher, BVorftand.
Directrice Bud)halterin, Aujjeherin, Leiterin.
dirigieren [leiten.
Dosis ®abe.
doublieren verboppeln.
Douceur Txinfgeld, Crfenntlidjfeit.
dressieren guvidyten, formen.
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Drops Buderpligden, Frudiplipden.
dry frocfen, . herb.

Echaudé DBrithtiichel, Brithiuden.
Eclair Blikfuden.
Eclairage Beleudjtung.
Ecossaise Sdyottijd), jdjottijder Tans.
Ecrevisse Sreb3.
effektvoll wirtung3voll, erfolgreid).
egouttieren abtropfen [affen.
elegant gejchmactooll, fein, vornehm, gefillig, gewdpit.
Elevator Fabhritufl, Aufjug.
embrochieren anjbiefient, aufjpiepen.
Emincé (Fleijd)=) Schnittchen, Schnittiletjch, gebldtterted Fleifd.
Emincé de cerf geblitterted Hirjdyileijc.
emincieren blittrig jdneiben.
Engagement Aufforberung (um Tange); Anjtellung, Einftellung.
engagieren (3um Tanze) auffordern, bitten, wdhlen; anftellen,
etnjtellen, in Dienjt nehmen.
engagiert sein verjagt fein (beint Tange).
Entre-cote Hiippe, Zwifdenrippe, Mittelvippenititd (vom Rind).
Entre-cote grillé gerdjtete ind3rippe.
Entrée Mittelgericht, Cingang (nad) Rumolr); Cintritt, Cinlaf,
Cingangdram; Eintrittdgeld.
Entremets Swijdenjditijel, Zwijdengericdht, Fwijdenjpeife.
Epaule Sdulter, Blatt.
Epigramme Jeimgericht vom . . .
Equipage Wagen und Pjerde, Gejdirr.
Escalier volant 2ufug, Fahrituhl.
Escalope Runbdjdnittdhen, Sdnifel.
Escargot Weinbergdjdnecte.
Escarole Enbivie, Bleidjjalat.
Espagnole braune Sofie (Tunfe, Guf, Veiguf).
Essenz Geift, Audzug.
Punschessenz Punjdjiruyp.
Estomac (Seflitgelbrujt.
Estragon DBertram, Dragun.
etablieren, sich fidh niederlafjen, fich felbjtindig madjen.
Etablissement 2nlage, Amwejen, Gejd)djtdhaus, Wirtjdaft, Nieder=
lajjung, nijtalt.
Etage Stodwert, Stod, Dbergejdof.
Etagére Glagjdrant, (Stufen:) Geftell, Wandbrett.
Etamine Haartud), Siebtud), Seifebeutel.
Etikette uszeiduung, Marfe, Aufjdrijt, Sdhildden.

7*
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Etouffade ©dymorjleijh, (braunes) Dambifleiich.
etouffieren ddmpfen, jchmoren.
Etuve Bdrmidyrant.
Etuvée Geddmpited, Gebiinjteted.
exclusive augjdlieflich, mit Ausjdlufy von-, ohne, nidht ein-
gerechnet.
Export 2usfuhr, BVerjand.
Exportbier LBerjandbier.
exquisit audgejucht, vovziiglid), auderlefen.
Extrakonzert aufjerordentlidied, groed Sonzert (Mufifauffithrung).
Extrakt ugzug, Kraftausdzug.
Fleisch - Extrakt (etngefochter) Fleijchjaft.

faconnieren geftalten, Form geben, zuvechtjcdhneiden.
Fagonnudeln Formnubeln.
Faisan $Fajan.
Faisandeau junger Fajan.
Fanchonnette Rahmidrtchen (mit Sucerguf).
Faon SHirjdyfalb.
Farce Fiille, Fiillfel.
Farce-Braten Wiegebraten, faljder (polnifcher) Haje, Hadbraten.
Farce-Cotelette Wiegfchnitel, Klop3, Hadidnibel.
farcieren fiillen.
Farinage Dtehlfpeife.
Fausse tortue faljde Sdjildfvbten=Suppe, (brvaune) Kalbzfopj-
fuppe.
Festivitit Freudenfeft, Fejtlichteit, Feter.
Féte Fejt, Fejtlichteit, Gajtmahl, Schmaus.
Feuilleté Blitterteig, fleiner Bldtterteig= Kudjen.
Filet Qende, Nicenjtitd, Gejlitgelbenft; (linglichesd) Schnipel von
Fletid), Fifch ufw.

Filet de beeuf lindslenve, Lenbenbraten, Wiivbebraten, Qum-
mer (faffel, Wiiinfter #. W.), Lummel (Pojen), Mar-
braten (®8rlig), Lungenbraten (Ofterreid)), Schlad)tbraten
(Stuttgart).

Filet mignon Lenddien (von Kalb, TWild uji.).

Filet sauté gejdmwungene (gefdmorte) Sdynitte, Schmorjchniite.

filtrieren burchgiefen, feifen, filtern.

financiére, a la auf vetche Art, mit veichem Mifdygeridyt.

fines herbes feine Svduter, Witrztrduter.

Firma Gejd)dftaname, chilb Gejddftdhausd, Handeldhous, Haud.
Fisolen gritne Bohnen, erhmnhohnen

Five o'clock tea Fiinfubr-Tee, Nacdhmittagstee.

Flacon \;Iu]d}d]en E}hectw[afdcl]tu

Flageolets griime dnfmenferne
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flamande, a la jldmijd), auj jldmijde Art.
flambieren, flammieren abjengen.
Flammeri falter Pudding, Wackelpeter, Falte Meblipeiie.
Flan gefiillte Torte, Rahmtiorte, Fladen, Wihe (Schweiz).
Flan a la semoule Griedfuchen.
Flan aux pommes 2pfelfuchen.
Fleisch- Extrakt (eingefochter) Fleijdhjaft.
Flétan Heilbutt, Riejenjdyolle.
fleurieren, florieren aufgefen (vom Bldtterteige).
Fleurons Blitterteiqriiddjen, Blatterjdnittchen.
Fleurs d'oranger Pomeranzenbliiten.
Flip Warmbier.
Flites Blitterteig=Rnitppel, Blitterteiq-Stangen.
Fogas, Fogasch (ungarijdjer) Zanber.
Foie gras (d’oie) Gdnjeleber.
Fond Fleijchbeajt, Fleijdiajt, Diampija; Boben.
Fond d'artichaut 2ctijchocdenboden.
Fondant (gefiillted) Bucerzeltdien, Buderwert,
Fondue Stdjeauflauf, Rithret mit Kéfe.
four, au (im Ofen) gebraten, gebacfen, geridjtet.
Francaise franzdfijher Neigen, Gruppentany, Gegentany.
francaise, a la jrangdjijd), auf franzdjijde Art.
frappieren gefrieven laffen, eifen.
frequentieren oft Dejuchen, viel benufen.
Frequenz Bejud), BVerfehr.
Friandise $einjdymederei, Qecterbijjen.
Fricadelle Slopijdnigel, Wiegejdmibel (Berlin), Fleijhilbfchen
(Heidelberg), FletjhHichlein (Stuttgart).
Fricandeau Reulenftiicf, Nuf (von Kalb, Wild).
Fricandelle Ddmpfidnitte, Klops (Braunjdmeiq).
Fricassée (28eifi-) Cingemadhted (von Huhn, Fijd) u. a.), Sdnitt=
fleif), TWeie Sdyitfiel (Braunjdjweig).
fricassieren cinfaden.
frit gebacten.
Friteau de poulet Bacdhuhn.
Frittata Giexfudyen.
Frittatanudeln Gierfudjen - Nubdeln.
Friture Badjett; Schmalzgebid.
Fromage Rije.
Fromage bavarois bayrijder Rafhmiturs.
Fromage d’ltalie Scyweinsleberkije.
Fromage de porc (Sdyweind=) Preflopi.
Fromage moscovite geftoctes Hajelpuhnmus.
Fromage vert gritner $Sdje, Srduterfdje.
Fruchtmelange Frudytgemijd).




frugal einfad), fchlicht.

Fruits Friidte.

Fumet Dujt, Audjug, Blume (bed Weing).
Fumet de gibier 2Bilbgefchmad, Wilbausdzug.

Gala-Diner {eftmapl, Prunfmeapl.
Gala- Tafel Fefttafel, Prunftafel.

Galantine hollpaftete, falte Fleijchrolle, Gefliigelvolle, Wal=
wurft ufiw.

Galerie Gmpore, 1lmgang.

Galette Fladen, Fladyiuden.

Galop Gialopd, NRutjder.

Garantie Gewiihr, Gewdbrleiftung, Biigjdaijt.

Gargon Stellner, Aufwdrter, Diener, Laujburide; IJunggefelle.

Gargon-Logis $Hervenmwofhnung, Junggefeleniwohnung.

Garde-manger Speijeqeilbe, Speifefldyrant; Speijefdmmerer.

Garden - party ®artengejellfdajt, Gartenfeft.

Garderobe S$tleiberabloge, Sleiberivarte, Sleidberfammer, Nblege-
simmer, Rleidberaudgabe, Kleibervaum; Sleidbervorrat,
Sleidbung.

Garderobier Rleiderbewafrer, Sleiberiwart, Rlciberausgeber; Ge-
anbmeijter.

Garderobiére fleiberaudgeberfn, fleiberfrau.

Gardine Borhang.

garnieren einfafjen, umlegen, vevzieven, belringen.

garniert mit Butaten, mit Hinbernijjen.

Garnituren Umlagen, Auspuy, Verzierungen.

Gastronom Feinfdymecter, Speifefenner, Kunjtfod.

Gateau Suden.

Gateau-arbreux Baunfbuder.
Gateau en étages Turmbuchen.
Gateau fondant Sanbdiudien.
Gateau Savarin Savarin=Hudhen.

Gaufres 2Wafjeln.

Gélatine Txoctengallert.

gélatineux gallertartig.

Gelée Gallert(e), Guly, Gallerid) (Sdwety).

Gelée aux violettes LWeilchen-CSuls.

Gelée d'aspic Tleijdyz, Fijdiulz, Gallert.

Gelée (en) rubanée geftreifte Sul,.

Gelée fouettée gejchlngene Suls.

Gelée marbrée Marmel=, gemarmelte Sulj.
gelieren (in SKilte) erftarren, fulzen.
genévoise, a la genferijdy, auf Genfer Ant.
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Gelinotte Hafelfubn.
Genievre Wadholbecbranntwein, Wacholder.
génoise, a la qenuefifd), auj genuejijche Art.
Gibier TBild, Wildbret.
Gigot Seule, Scdhlegel, Stofs.
Gigot de mouton Hoammelfeule.
Gin Wadyoberbranntwein, Wadjolter,
Ginger-beer Jngwerbier.
Glace Gefrorened, Eis.
Glace, Glasur Fleijdhglang, Budergu, Glanz.
Glace & la neige Cijchaum = Sucterqup.
Glace au four gebacened Eig.
Glace fondante Fuderfchmels.
Glace moulée Formeid, Gefrorened in Formen,
Glace royale gerithrter Fuderqup.
glacieren iiberglajen, ®lang geben, {iberglingen.
Glanis TWel3.
godard, a la auj Feinjdymecder Art.
Godiveau Ralbjlefjchfiille (mit Rind3mart).
Gourmand Feinjdymecter, Lecermaul.
Gourmandise Qecferei, Qecerbiffen.
Gradin &tufenbau, jtufenjormiger Aufbau, Aujjas.
Grahambrot Sdjrotbrot.
Gramolata Frudht- Eidtrant.
Granito Frudyt=Cidtrant, Halbgejrovenes.
gratin, au mit Srufte, befrujtet, itberfrujtet.
gratinieren iiberfrujten, anfrujten, itberbacen.
gratis unentgeltlich, fojtenfret, umionit.
Grenadin @pidjdnitte, gejpidte (Fleijdh=, Fijd):) Sdmnitte.
Grenouille Frojdfeule.
Grenouille frite gebacdene Frojdfeule.
Griblette Fleijhilopchen, Wiegejdhnitel, gejpicdte Riftjcdnitte.
Grill Bratroijt.
Grillade Rojtidnitte.
Grillage d'amandes gerdjtete Manbdeln.
Grillardin, Grillier Noft= Bratmeijter.
grillieren auj dem Noft braten, rojten.
Grillroom Friifitiicts - Stube,
Grives en caisses Srammetdodgel im Riftden, im Nejte.
Grosse piece Grofjtiic, qroBed Vorefjen, Hauptjdhiifjel.
Grondin Smurrhahn, Seehahn.
Guirlande Yaubgewinde, Blumengewinde, Gewinde, Blumen-
gebinge, MRanfe,
Gulyas, Gulasch (ungarijcy) Biefferfleijd, Raprifajleijd, Gulajd).
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habillieren ausjdladyten, audnehmen, zurichten.

Haché Gehadted, Hadileijd), Hadjel (Thiivingen).
Haché - Croquettes Hadleijd) - Srujteln.
Haché von Lunge Lungemmus.
Hachékrapfen Wicelfrapjen.

hachieren fein Haden, wiegen.

Hachis fiefhe Haché.

Half-and-half Halb und Halb (Ule und Porter).

Ham and eggs Gdjinfen mit Ciern.

Hammelsteak Hammeljdinifel.

Haricots Bofhnen.
Haricots de mouton brauneingemacyted Schdpfenileijc) mit Nitben.
Haricots flageolets griine Bohuenferne.
Haricots panachés geftveijte Bohnen, gemijdhte Bofhuen.
Haricots princesses Zwergbdfhncjen, Pringefbohnen.
Haricots verts griine Bohnen.

Hatelet (Attelet) Sieripiehdien, Silberjpiefichen, Bratipiefchen.

Hatelettes Mojtidnittdyen.

Hatereau (Attereau) fruitelipiepdjen; Rojtichnitte.

Haut- goiit Wildgerud), Wildgejchmadt, ftavier Gejdymac.

Helianthus Sonnlinge.

hermetisch luftdidyt.

hollandaise, a la Hollindijc), auf Holldndijche Avt.

Homard $Hummer.

Hors-d'euvre Cingangdgericyt, Nebengericht, Borjpeije.
Hors-d'ceuvre a la diplomate gemijdyte Borjpeife.

Hotch - potch Wiirzfleijd) mit Gemiife.

Hotel Gajthof, Gajthaus (erftent, weiten ... Rangd), Hof.
Hétel de Russie Nujfijder Hof.
Hotel garni Gajtwohnung, Frembenheim.

Hételier Gafthofsbefier, Gaftivict.

Huile ©1; a Phuile in QL
Huile-vierge Jungfernil.

Huilier Ofjtinder, Ejjig und OI, Wikryftdnber.

Huitres Aujtern.

humoristisch launig, Heiter.

H”ﬁirgeeiagg':;ﬁne } gefitliter (Wild-) Schmweinstopy.

lce-cream MNahm-=Gejrovenes.

lllumination Fejtbeleudytung.

illuminieren fejtlich Belewchten.

lllustriertes  Broichen Recerbritejen, Audjtatiungd=Brothen,
Schmuctbrotdyen.
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impériale, a I' faiferlidy, auf faijerliche Act.

Import Einjubr.

Importen audlindijhe Jigavren, iiberjecijhe Bigarven.
importiert eingefiihrt, audlindijch, itberjeeiid).

inclusive einjdlieplid), eingeredynet, mit Ginfdhluf, mit -,
Indian Txuthabhn, Puter.

Ingredienzien Sutaten, Bejtandieile.

Inserat (Zeitung3d=) ngeige, Anfindigung, BVerdffentlidmg.
inserieren amjeigen, befanntmaden, einviiden.
Insertionsgebithren Dructfoften, Cinvitdungsgebiihren.
intelligent flug, verjtindig, gejdidt, anftellig.

Irish stew Jrijd) - Hammelfletjch.

Jacobin Gierjtand, Eiexftich.
Jalousie Wettervorhang, Rollaben, Stelladen, Bugladen.
Jam (engl.) Frucdhtmus, Quitten=Abpfeljinenmus.
Jambon Edjinten.
Jambon cru voher Gehinten.
lambon cuit gefoditer Sdjinfen.
Jambon fumé gerdudjerter Schinfen.
lambonneau fleiner &dyinten.
Jardiniére Blumenjdale.

jardiniére, a la mit Gemiife (= Umbvinzung).

jour fixe Empfangdtag, Empjangdabend, offened Hausd.
julienne, a la mit Gemiifefaden.

julienne, en in Gtreifen (Fdden) gejdinitten.

Jus Gaft, Fleijdhjajt, Bratenbriihe.

Kabarett Teebrett, Saffecbrett, Fiderfdiifjel; Singjpielhalle,
1lberbrettl.

Kabinett Gemach, Jtebenzimmer.

Kalbskopf en tortue ®albsfopj nad) Sdjildfrbtenart; — a la vinai-
grette in Gijigbriihe.

Kalbssteak Stalbgjtiid, Saftjdnisel.

Kandelaber Gtandleudyter, Avmleuchter, Lidhtjtinder.

kandieren itbersudern.

Kantine Sdyente, Wirtfchajt (jitr Soldbaten ujm.); Flajdhenbehilter.

Karaffe Flajde, Fldjdden.

Karbon(n)ade MNiicenjtitct, ievenjtiic.

Karotten ®olbritbdjen, Mohrriibden, Jmwergmifren.

Karri inbijches Wiivsfleifd (ogl. Curry).

Kefir, Kefyr Mildjrein.

klarifizieren fldven.
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Klosett ©biil=Abort, Abtritt, Bebivfnidanftalt, Fiix Miinner,
Fitv Frauven, ustritt, Hier.

Knallbonbon Sinallblatchen, Snallbolidhen (Norddeutichland), fnall=
fdiote (Miinjter).

Kolonnade &iulengang, Qaubengang, Sauben, Halle, Wanbel-
babn (Oftery.).

Komfort WBehagliciteit, Bequemlichleit, Wolhnlichleit, behagliche
Cinridytung,.

komfortabel behaglich, anheimelnd, bequem, wolnlidh.

Kommers ejttneipe, Fejttrunt, (judentijches) Gelage, Minner-
trunf,

Kommissionar Frembenbiener, Lofnbiener,

komplett vollftindig, vollzihlig.

Kompott Cingemadytes, eingemadite Friichte, Diinftobit, Sehmor-
objt, BVeijah (nordbjil. Deutidhland).

kondensierte Milch eingebambite Miild).

Kondition Gtellung, Dienjiverhiiltnid, Dienjt.

Konditor Zuderbiider, Feinbiicer, Schmeizerbider, Riichler.

Konditorei Suderbdcferei, Feinbicteref. 5

Konfekt Bucerwert, Budergebiict, Feingebic, Najhmwert, Fuder-
wavei.

Konfitiiren Buderfriidite, Siifigteiten.

Konserve Biidyjenleijth, - gemitje, -obft, Dauerfpeife.

konservieren Baltbar madjen, gut erhalten, frijd) erhaltern.

Konsum Berbraud), Bebarf, Abjas.

Kontor Geid)iftszimmer, Edyreibftube, Gejdiftaftelle, Budhalterei,
Sanglei.

Korridor §lur, Gang, Flurgang, Borfaal.

Kostiimball Tradtenball, Dummenjdhany.

Kotelett Jtippchen, Rippenjdinitte (Ralbsrippdien, Schweins-
rippdhen ufi.), Koteleit.

Kredenz Anvichte, Unvichtetijth, Speifefhrein.

kulinarisch die Rodjfunit betreffend.

kulinarische Frage Siicjenjrage.
kulinarische Geniisse Tajelfreuden, Gaumengentifje.
Kumys &teppenmild), Mildein.

Lagopéde Scdnechuhn.

Lambrequin Behang, Simsbehang, Fenjterbehang, Bogenbehong,
Luerborhang.

Lammsteak Qammajdnitel.

Lamprete Neunauge, Brice.

Lanciers hfijher Relgen, Hofreigen, Lanzenveiter.

Lapereau junged Sanincen.
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Lapin Saninden.
Lasagna, Lasagnes Banbdnubeln.
Latus Geitenbetrag, Geite.
Léchefrite Bratjpiefpianne, Trobfpfanne (jitv Spiejbrater).
legieren binben, abziehen.
Légume Gemiife.
Légumes mélés gemijdhted Ghemiife, Mijchgemiife.
Légumier Gemitjefod).
Leguminose Hiilfenfrudytmehl.
Levraut junger Hafe.
Liaison Berbinbung, Bindemittel, Bindbung.
lié abgezogen, gebunbden.
Liévre Haje.
Rable de lievre Hafen= Ritdenjtitc.
Lift Fabhrjtuphl, Aufaua.
Liftman Qufzugbiener, Fahritufhibiener.
Limonade Qimonade, Frudyttrant, Saftwafier, Himbeer=, Jitronen:
waffer, Bitronentrant.
Limonade gazeuse Himbeer- (Bitronen =) Braujewafier, Shaums=
mafjer.
Liqueur Liftr, Feinjhnapsd, Feinbranntivein.
Lobster $Humnter.
Lobster - Essenz Hummerfaft, Hummeraudzug.
Logis Wohnung, Behaujung, Jimmer, Jimmermiete.
Lokal Wirtidajt, Bimmer, Gelaf, Naum.
Vere%nslnkal Bereindjielle, =3zimmer, =faal, =viiume; BVereins=
aus.
Lokalititen Rdumlichfeiten, Ndume.
Longe de veau Salb&nievenbraten.
Lotte Aalvaupe, Duapbe.
Lunch, Luncheon wavmed Friihjtii, Mittagsjrithftiict, Gabel=
frithitiict.
Lunch-room Jriihjtitctaraum, Frithjtitctajtube.
lyonnaise, a la auf Qyonner Art.

Maccaroni Rihrnubdeln, italienijhe Nubeln, Hobhrubeln.
Macédoine Mijdgemiije, gemijhte Gemiife, Mijdfriidte.
macerieren eintveiden, beizen, eimmwijjern, audmwijjern.
Macis Miusfatbliite, Viudlaiblunte.

Macisniisse Muslatniifje.
maigre mager; Potage maigre Faftenfubpe.
Maitre - Butter Peterjilien=Butter.
Maitre - d’hotel Haugfofmeifter, Oberfellner.
Maizéna Miaidmehl, Maidauszug.
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Manager Leiter, Borjtand, BVorjteher.
Manchette Lapierfranje, Danjdetie.
Mandarine 3iwerg-=2pfelfine.
Maquereau atrele.
Marcassin Frijdling, junged Wilbjdwein.
Margarine Stunjibutter.
Marinade Beize, Wiirzbriihe.
mariniére, a la auf Geemannad Wrt.
marinieren einlegen, einjduern, beijen, miirbe madjen, witrgen.
marinierter Hering eingelegler Hering (Saterfering).
Marmelade Fruchtmus.
Marmite §Fleifhtopi.
Marqueur Rellner, Rafjeefellner (Wien), Jahifeliner.
Marquise Sonnenvorhang, Leinendad), Feltdad), Sonnendad);
Sommerbau, Sommerhaus.
Marzipan Danbdelzucterbrot, Marfudbrot, Marzipan.
maskieren vernuummen, verfleiden; iiberziehen, iiberfletben, (itber-)
dedert.
Matelote Matrofengericht, Fifch=Ullexlet.
Matinée Dorgenunterhaltung, VBormittagsd = (Mittags =) auffithrung,
=theater, =mufit.
Matjeshering Jungfernfering, Junghering.
Mauviette Lerche.
Mayonnaise Yayonner Sofe.
Hummermayonnaise aud) Hummerjalat.
Mazurka Majurijd), majurijdher Tang.
Meat- pie Fleijchpaitete.
Mélange Gemijd); Milchiaffee.
Mélange - Eis gemiidjtes €id, Mifdeis.
melangieren, melieren mifdjen, vermijchen, mengen.
Ménage Olftander, Wiivzjtinder, Cfjig mit Ol; Cinjabichitfieln,
Sdyitjjelforb,
Ménage - Train Jelbitche.
Mendiarlt Stubentenfutter (fnadmandelnn, Tvaubenrofinen und
weigen).
Menu Tajeltarte, Tijdhfarte, Speifenfolge, Speifezettel, Tafel:
vrdnung, RKitdenzettel, Thjchzettel, Speijen, Mittagdtarte.
Meringue Meringel, Schaumzucter, Cijdaum=Node.
Meringue a la créme Meringel mit Schlagjahne.
Tourte de meringue jpanijhe Windtorte, Cijd)aumtorte.
Merlan Teifsling, Wittling.
Merluche Stodijijd.
meuniére, a la auf Miillerin Axt.
mijotieren langjam fodjen, jdhwad) fochen.
milanaise, a la mailindijd), auj Maildnder Ant.
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Mille - feuilles Bldttergebacfened, Bliitterteig.

Tourte mille-feuilles (Taujend-) Blittertovte, Blditterteighuchern.
Mince - meat Hactiletfch), Fleijagehdct.

Mince - pie Hacdfleijd) - Pajtete.

Mirabelle Tachapjlaume.

Mirepoix Rleijdywiirse, Sofenmitrze, trodene Beije.
Mirliton $Hajemuf=, (Mandel=) toctcden.

Miroton Sindjleijch mit Bwiebeln.

en miroton franjidrmig, im Krange angeridjtetf.
mitonnieren ecinfodjen, vecfochen.

Mixed drinks gemijchte (ameritanijdye) Getrinie, Schndpie, Veijd)-
getranfe.

Mixed pickles gemijchte Cijigiviichte, englijcje Cfjigiriicyte, jharfes

Allexlet.

Mixed spice gemijdited Gemwiirs.

Mock -turtle soup Sfalbsfopjjuppe, faljhe @dildfritenjupype.

modellieren formen, abformen, nadbilden.

modern 1teu, neuzeitlich, modifd), geitgemif, in neuejtem Ge-
fdymacte.

Moelle M, Snodenmart.

Moelle de beeuf Rinbermark.

Mondamin (entblted) Maidmehl, Maidjtirte.

Morceau de résistance Hauptgericht, Gropitiic.

mortificieren miitbe werben; mortificiert altjdhladten,
gejdgladytet, abgehangen.

Moscovite gefrorene &Sulj.

moscovite, a la mosfowitijd), auf Modtowiter xt.

Mouette 9ive; Oeufs de mouette Mibveneier.

Mouillette rme Nitter.

Moules Miedmufdheln, Pfahlmujdeln.

Mousse, Mousseline Scaum=Eis, Sdjaum- Gefrovenes,
Sdyamijpeije.

Mousse de gelinottes Sdaumipeije von Hafelhithnern.
Mousseron $noblaud)pify, Bldtterpily, Moosjdywantn.
Mousseux Sdjaumivein.
moussieren jdydumen, braujen.

Moutarde &enf, Mofjtrid).
Moutardier Genfbitdhje, Moftridhbitchie.
Mouton, Mutton $Hammel.
Mutton - chop Hammelrippchen (=fotelett).
Mutton - pie Hammelfleid) =$Bajtete.

napolitaine, a la auj Neapler Art.
nappieren iiberdecten, iiberziehen (mit Sajt oder Gulz), fiberjulzen.
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Natives englijdhe ujtern.

naturel frijch (3. B. Hummer); einfach (3. B. Cierbuchen), Schnitzel
naturel Softidnigel.

Navarin Sanumeljleifch mit Ritben.

Nectarine glatte (nactte) Pficjic), Honigpfiviid).

Negus (2iiz-) Gliihivein.

Neroli Orangenbliiten -1,

Nivernaise Hiitben- Mijdhgeridyt.

Nivette Sammetpfirfic.

Nonnette Qtonnen=Brdtden.

normande, a la novmdnnijd), auf novmdnnijce Axt.

Note (Nota) Redinung, Beredyming.

Nougat Manbdelfrujte.

Oatmeal Hafermehl, Hafergriifse.
obstacles, aux mit Hindernifjen, 3. B. Beefsteak aux —.
Oeufs a la coque weide Gier, Gier in Sale.
Oeufs & la neige Sdyneecier.
Oeufs au miroir Spiegeleier, Sefeer.
Oeufs brouillés Niihrefer.
Oeufs de vanneau $iebifs-Gier,
Oeufs farcis gefiillte Gier,
Oeufs frits gebadene Gier.
Oeufs mollets weidje Gier.
Oeufs moulés Gpiegeleier, Sefeier.
Oeufs pochés verlovene Eier.
Oeufs sur le plat Gpiegeleier, Gler auf Buiter, Ochfenaugen,
Sdiifjeleter.
offerieren anbieten.
Offerte Anevbieten, Angebot.
Office Gejdjdtazimmer, Gefdaftsitelle, Gejhivefantmer, Diency-
Qie Gana. [Jtube.
Oie en gelée Ginjemeifiaiter.
. Oie sauvage Wildgand, Graugans.
Okonom Verwalter, Haudverwalter, Haushalter, Wirtjdjafts-
verwalter, Speijetvirt.
Ombre 9jde.
Ombre bleu 9tente, Blavjeldhen, Bliuling, Reinauge.
Ombre de mer lmberfiid), Sdattenfijd.
Omelette naturelle, au naturel Gierfudyen, Prannfuden (Sitd-
deutjdyland).
Omelette aux confitures Gierfudien mit Cingemachtem, mit
Srudtfitliung, Frudteierfuden.
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Omelette aux fines herbes Gierfudien mit feinen Rrdutern.
Omelette soufflée Cierfuchen- Auflauf, Elerauflanj, Auflauf.

Omnibus Gajthojdwagen, Houdwagen, Stellwagen.

opulent veid), anfehnlic), glingend, practig.

Orangeade 9Abjeljinenivajjer.

Orchester Mujif, die MWiufifer; Mufifraum, Deufitbiihne.

Orgeat Wanbelmild).

orientale, a I’ morgenldndifd), auf morgenlindifde At

Original Pilsner et PRilsner Bier.

Ortolan Fettammer.

Osteria (ital.) Gajthof, Sdente.

Oublies Soblhippen, Hippen.

Outarde Trappe,

Ox-tail soup Ddjenidwangjupbe, Odjenjdiweifjubpe, Dchien=

jhleppiuppe (Dijterr.). ;

0Ox-tail- Ragoiit gemiivgter Odjjenjdweif.

Page Yaufburjde, Titrdjfner.
Pailles au fromage oder au parmesan Sdfeftangen, ®djeftrof.
Pain Frudytbrot, Fleiichbrot, Fleijchtife.
Pain bis &dymarzbrot.
Pain blanc Reifibrot, Semmel.
Pain de coings Swuittenbrot.
Pain d’épice Qebfuchen, Piefferfuchen.
Pain noir Sdmwarybrot.
Pale ale helled 2le (englijhed Bier).
panaché buntjtreifig, buntjarbig.
Bavaroise panachée geficeifte Rafhmijuly.
Panade Gemmelbrei, Weipbrotbrei, Semmelfod (jiibdeutjd).
Panadensuppe (verfodite) Weijbrotjuppe, Semmeljuppe, Brot-
panieren einfrujten, einbrijeln. [mitdchen.
paniertg Schnitzel Rruftenjdnigel, Brifeljdnitel, Wiener
Sdnigel
Paniermehl Semmelbriifel, Wec(en)mephl (Siibdeutjdl.).
Pannequet, Pannekoek (folldnd.) (biinner) Giexfuchen, Gierjladen,
Grerplinfe, Pianntudyen.
Pannequets soufflés Gierplinjen s uflanf.
Pantry Speijefammer, Speifejchrant.
Papillotte Papierfrauje, Papierhiille; en — in Vapierhiille.
Paprika llngarpfeffer, roter Piefjer, Paprifa.
Parfait Halbgefrorned; Feinbranntwein.
Parforce- Kohl Gdymortohl.
parieren urecdyt {dyneiden, jujcineiden.
Parkett, Parquet getdfelter Fufsboben, Tiijelboden, Riemenboden.
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Parterre Grbgefdjof;, au ebener Grde; ebenerdig.
Parures 2bgdnge, 2Abpup, Abjdnitte.
Pas de quatre Sdnittertan;.
Passagier Jeifender, Fahrgait.
Passepartout {reibah, Durd)gangsdfarte, Freifarte, Dauerfarte;
Hauptidliifjel.
passieren durchjeifen, Dduvchreiben, bdurdjdhlagen, abjdwipen,
einvbiten.
Passierstuhl (-tuch) Seihaejtell, Seiftud), Haavtud.
Pastille Zeltdjen, Vlipcden.
Paté Paijtete.
Paté chaud warme Pajtete.
Pate de foie gras ®danfeleberpaficte.
Paté de grives Strammet3vigel- Paftete.
Paté froid falte Paftete.
Pite Teiq; Pajte, Fruditpafte, getrodneted Frudtmus.
Péate a chou Brandteig.
Pate & frire Badteig, Badtlare.
Pate a levure Sefenteig.
Pate brisée Miirbeteig, Brifelteig.
Pate d’abricots bprifofenbafte,
Pate de coings Quittenpaite.
Pate d’ltalie Formnubdeln.
Pate d'office harter ZBuderteig.
Pate sableuse Ganbdbmafje, Sandteig.
Patisserie tleined Backwerf, GebdcE, Pajtetenbdclerei.
Patissier Pajtetenbiicter, Bacmeijter.
Paupiettes Mblden, gefiillte Fleijhrblden.
Pavesen ©djildbfucen.
Pavillon Quit-, Garten-Haud, Sommerhiudden.
Konzert- Pavillon Mujifhalle.
Péche Piirjid).
Pension Frembdenfeim, BVerpjlequng, Koft und Wohmumg; Pilege-
geld; Jiubegeld, NRubegehalt, Jahrgeld.
Pensiondr foftginger, Softjdjitler, Lilegling, Hausd = Bigling.
per acquit empfangen, BVetrag erhalten, beglichen.
per comptant bar, in Barzahlung.
per Dutzend fiiv ba3 Dubend, dad Dubend.
per sofort jojort, au jojortigem Antritte.
Perche Barjd).
Perche de mer &eebarid).
Perche dorée Goldbarid), Saulbarjd.
Perdreau junge3 Rebhubhn, Feldhubhn.
Perdreau rouge junged othubm.
Perdrix Rebhuhn, Feldhuhn.
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Perdrix de neige Gdyneehuhn.

Perdrix rouge Hothuhn, roted Nebhuhn.
perfekt fertiq, vollfommen, titditig.

Périgord, Périgueux, a la mit Sxiiffeln.

Petit-lard Brujtipec.

Petit-sale Pifelfleiid.

Petits choux Hohltiichel, Windbeutel, Brandteiq: frapfen.

Petits fours Teegebiict, Bacwerk.

Piccolo Stellnerfebrling, Burjde, Rellmerjunge.

Pickles Gjjigfriichte, Gffiggemiife.

Piéce Jaum, Jimmer, Stiid.

Piéce de resistance Dauptgericit, Girunblage, Grofftiic,

Hauptjchitfjel.

Pidce montée Tafelaufjap von Gebadenen.
piémontaise, a la piemontefifh, auf piemontefijhe Urt.
Pigeon Toube.

Pigeonneau junge Faube.

Pigeon- pie Taubenpajtete.

Pigeon sauvage 28ildtaube.
pikant beiend, jdjarf, gewiivat; prictelnd, anregend,
Pilau, Pilaw titrfijdjer Meis (mit Hommeljleiich).

Piment Velfenpfefier, Neumiirze, englijches Geiirz,

Pintade Perlhubhn.

piquer jpicten.

Pissoir Beditifnidanitalt, Piganjtalt. Hier! Fiiv Herren, Abjtand

(Ludiigsburg).

Plafond Sdjiifjelblec), Schiijjelbfanne, Randbled.

Plat a roti Bratenjchiifiel. o
Plat de ménage Oljtinder, Wiirsjtinder, Gifig und OL.
Plat du jour Stammgericht, Stammiriihitiid, Stammabendbrot,

Gtamm, Tagesjdyiifiel, Tagedplatte.

Plateau Tafelaufial (von Metall, Glad ujm.), Auftragbrett.

Plie &djolle, ®oldbbutt.

Plombiére (Nafhm -) Schanm-Gefrorened, Halbgefrorenes.

Plum -cake Nofinenfudyen.

Plumb - cake Bleifuchen,

Plum - pudding englijcher Nofinenklof;, Jiojinenpudding.

pochieren fjioden lafjen, fteif machen.

pochierte Eier verlovene Gier.

Podium Tritt, Biihue, ethihter Fufboben.

Poélon Buderpfanne.

Pointes d’asperges @pargelfipje, Spargeljpigen.

Poire Birne.

Pois Grbje.




Pois verts, Petits pois verts Piliicerbjen, Scdoten(ferne), Broctel

erbjen.

Poisson Fijd).

Poissonier Fijdfod).

Poitrine Bruft; -de beeuf NRinderbruit.

Poivrade Pjefferiofie, Piefjerbriife.

Polonaise Crifjnungdtany, Beqrithungdreigen, Rundgang, Wuj-

3ug, Beqriifungszug.

Pommes (de terre) & la maitre d’hdtel Peterjifienfavtoffeln.
Pommes (de terre) bouillies Salztartoffeln, Brithfartoffen.
Pommes (de terre) frites gebacene fartoffeln, Badtartofjeln,

Gtrohtartofieln (Miinjter).

Pommes (de terre) sautées Sdymorfartoffeln, Bratfartoffeln,
in Butter gejdpventre Kartoffeln, Sdhwingtartoffeln.
Pommes (de terre) soufflées aufgelaufene (aujgegangene) far-

toffeljceiben.

Pommes en surtout 2pfel in Bldtterteig, tm Sdlafrod.

Ponche a la glace gefrovener Punjdy), Sidpunjd.

Ponche a la romaine 1dmijdjer Eispunid).
Ponche a l'impériale Satjer=Punjd).
Ponche au lait Mildypunid).

Ponche royal Rinigs-=Punjd).

Porc Sdyweun.

Porree Laud).

Portier Pfortner, Tihrhiiter, Torwart, Haudmeifter, Haudmwart,

Befdhiteper.

Portiére Tiirvorhang.

Portion Gericht, Teller.

Portion Suppe einmal Suppe, Teller Suppe.
Portion Tee ftanne Tee.

portugaise, a la portugiefii), auj portugtefifde Art.

Potage Suppe; (mibriudlid):) Wlleclei, Mijdgemiije.
Potage a la chasseur Jjdgerfuppe.

Potage (a la) créeme Sdjleimjupype.
Potage a la duchesse Herzogin-=Suppe.
Potage a la reine SHithner=, féniginjuppe.
Potage a l'impériale Staiferfuppe.

Potage aux fines herbes Rrduterjuppe.
Potage bisque Sraitiuppe.

Potage bisque d’écrevisses Sreb&juppe.
Potage brunoise Herbjtiuppe.

Potage chiffonade (aux herbes) $trduterfuppe, Sauerampfer=

juppe (Sitdbeut)chland)

Potage clair flare Suppe.

Potage crécy Mihrenjuppe.
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Potage créme d'avoine $Haferichleimjuppe.
Potage créme de blé vert Griinfernfuppe.
Potage créme d’orge Gerjten (Graupen:) jdleimjuppe.
Potage de choucroute Sauexrfofljuppe.
Potage de homard Hummerjuppe.
Potage de pain bis Sdywarzbrotiuppe.
Potage fausse tortue falihe Sdjilbiridtenjubpe, Kalb3topf-
jubpe.
Potage julienne Gemiijefuppe.
Potage lié gebunbene (abgejogene) Suppe.
Potage maigre Faftenjuppe.
Potage panade (28eifs-) Brotjuppe, Semmeljuppe, Brotmiiddyen.
Potage Parmentier fartoffeljuppe.
Potage (a la) printaniére Friihlmgdjuppe.
Potage (a la) purée duvdgejtrichene Suppe, Musdjuppe.
Potage purée de perdreaux burdhgeftrichene Jebhiihnerfuppe.
Potage tortue (a I'anglaise), Real turtle-soup (echte) Sdyild-
fridtenjuppe.
Potage a la (en) tortue, Mock-turtle-soup faljdje Sdjildirbten=
juppe, Salbdfopffupbe.
Potager, Potagier Suppentod).
Pot au feu franzifijhe Ghemiijefuppe.
Poudre - Zucker Staubsucter, Wiehlzuder.
Poularde Stapphufn, Majthuhn, Vieper Hubhn.
Poulet Hiibnden.
Poulet de Hambourg Hamburger Huhn, Kiiden.
Poulette Hithnchen, junged Huhn.
poulette, a la weif eingemacht, mit Cier= ober Butterfofe.
Poulpeton FleiichE(Gjschen.
Poupiettes Niollchen, gefiilite Fleifdhriilchen.
Poupiettes de filets de sole gerollte Geejungen=G&dnitten.
Poussin §tiiden, Riidlein.
pralinieren in Buder vbjten.
Chocolat-praliné gejiillte Sdjofolabenzeltdhen, =plikden, - fiidel.
Pramie (ejchent, Breid, Audzeidnung, Ehrengabe.
Pramienkegeln Preidfeqeln.
Versicherungspramie Berfidherungdqebiihr.
préamiiert preiegefiont, audgegeichnet bef - (mit -).
priparieren vorbeveiten, juberetten, jucridjten, Hervichten.
Prasent abe, Gejchent.
prasentieren darbicten, Herumreichen, anbieten.
Prisentierbrett Rajfeebrett, Teebrett, Wujtragbrett.
Pré-sale Hammelfletic).
Primeurs Frithobft, Frithgemiife, Crftlingdobjt, Erjtinge,
Profiterole gefitll1e8 Briitdjen.
8 #*
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Programm Ordmung, BVortragiordbnung, Bortriige, Tanzordnung,
Tinze; Fejtordnung, Spielordnung, Spielfolge, Bettel.

prompt rajd), flinf, piinttitd), aufmertiam, unverziiglich.
provencale, & la provenzalifd), auf provenzalijche Avt,
Proviant Weundvorrat, Sehrung, BVerpflequng, Lebendmittel.
Prunelle Prefpflaumnte.
Purée Mus, Brei, Mauke (Laujit).

Kartoffel -Purée Sartoffelmus, -bret, Quetidifartoffeln (Kiln).

Quadrille Biererreigert, Bierpaartans,
Quadrille a la cour Hiifcier Neigen, Hofreigen.
Quaker-oats Hajermehl, Hafergriite.
Qualitit Giite, Bejchaffendett, Cigenjchaft.
Prima Qualitat erjter Giite, exfter TWahl, erften Nanges.
Qualitdtszigarren Hodjfeine Bigavren, Feinjhmeder=, fenner=
Bigarren.
Quantitat Wienge, Jahl, Grife.
Quartier Wobnung, Herberge, Untertunft, Wnterfommen.
Quartier d’agneau SLomm:- Bietel.
Quartier d’agneau a la Salvandy Qamm-Bievtel mit gefitlltem
Quartier d’artichauts rtijchocten =Biertel, [Stopl.
Quatre- épices qemijdyted Gewiirs,
Quatre-mendiants gemiichter Rachifch, Nachtijdhfriichte, Stubdenten-
Quenelle §indoel, Ribhdien, Node, Knipfe (Schwaben). [futter.
Quenelles & la Dauphin ronpring- Nocten.
Quenelles de foie Ceber-9iocen.
Quenelles de volaille Gejliigel= (Hiihner:) Nocfen.
Queuve Billarditod, Stoitoct, Speljtoct; Edyweif, Schwang.
Queue de beeuf Odienjdypweif, Odjjenidwany, Ortel (jitbd.),
Schlepp (Biterr.).
Queues d’écrevisses frebaidmwinzden,
Queues de mouton Hammeljdwinze.
Queues de mouton braisées gedidmbpite Hammelfdvinge.
Queues de veau Ralbsjdpwinge.
Queues de veau frites gebacfene Ralbgdyminge.

Rabatt (Preis-) Nadloh, Crmdpigung, Abjug.

Radfahrer-Station Nadjahrerftand, =Gtanbdort, = Halt.

Raffinade Feingucter.

rafraichieren abjdjrecten, abfiiffen.

Ragoiit Witrzfleiidy, Mijhgericht; Cingemadited (Baven, Hjiterr.),
Cinmodyfleiic) (Sitddeutjchl.), Betefjen (Defjen), Braune
Edhiiffel (Braunjdeig).
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Ragoiit fin en coquilles feines Wiivsfleifch (Mijdygericht) in
DNiujcheln.
Ragoiit (a la) financiére reicies Miidygericht.
Ragoit (a la) macédoine Mijwgemitie, Mijchirichte.
Ragodit (a la) matelote Seemannd= Mifdygericht.
Ragout (a la) Toulouse Touloujer Mijdgericht.
Raie Jioden, Stadjelroden.
Raifort M:ttig, Meercettiq,
Ramequins Stijefvapfen, Sdjetdrtden.
rapieren abreiben, abjdnben, augjd)iben.
Rapure bjdlle, Abgeriebenesd, Abgejchabtes.
rasieren abjdilen, hauten (ber Filde).
Ravigotesauce jdharfe (jaure) friuterjofe, =tunfe, =qufy, =beiguj.
Raviolen gefiillte Nudeljlectel; Deundidjdycdgen, Viaultajden (Straj-
burg, Gtuttgart), Sdlidtrapien.
Real turtle-soup edyte Sdjildfritenjuppe.
Rechaud Roplenbecten, TWiarmpfamme, Sditfjelwdrmer, Teller=
wdrmer.
rechauffieren aufiwivimen, wiebererwivmen,
Réchauffoir Warmofen, Warmpalter.
reducieren einfodjen.
reell zuverldffiq, ehrlich, vedlidy, breidiirdig.
Reflektant Sauj(ujtiger, Bewerber, Liebhaber, Abnehmer.
regalieren bewirten, auftijden.
régence, a la auj Negentfehaftsd=-Axt,
Reglement Ordnung, Berfitqung, Borjdrift.
reine, a la auf Rénigin-=9xt,
Reine - Claude Goelpjlaume, fonigdpflaume, qriine Pilawme.
Reklame 9(apreijung, Sfundenmwerbung, Gejddjtsempiehlung,
Martticdreierei.
Relevé Borefien, Eifapidiifjel.
Remouladensauce frduterjofe, =tunte, = guR.
Remoulade verte grime Sriuteriofe.
Rendez-vous der fashionahlen Welt Stelldidjein, Sammelpuntt,
Trefipuntt der feinen Welt.
Renne Jenntter.
Renommée Nuf, Namen, Veriihmiheit, Anjehen.
renommiert nampajt, anerfannt, bewifrt.
renoviert ecueuert, neu vo:gerictet.
rentabel eintviglid), gewinnbringend, lofnend, ergiebig.
Reparatur Ausbefjerung, Snjtandjesung, Crneuerung, Wieber=
berjtellung.
repariert audgebefjert, injtandgefept, wieder borgeridytet, erneuert.
Reprasentant Bertreter, Stellvertreter, Abgeordneter.
reprasentieren vectreten, davjtellen, borjtellen.
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reserviert befeat, Beftellt, vorbehalten, juriictbehalien, juriidgeleat,
Stammitiid!
Reservoir Behiilter, Sammelbecer, Beclen, Behiltnis.
Restaurant, Restauration Scienfe, Gdanthalle, Gaftivixtjdiajt™),
@dyantwirtjdaft, Bierjtube(n), Weinjtube(n), Trinkfirbe(n),
Ginfehrhous, Wirtdhaud, frug, Speijehaud, Crivijdungs-
hausd, Crjrijhungen, Biexhausd, Bierkeller.
Restaurateur Wirt, Scdantwict, Gajtwirt, Speifen=Ausgeber.
Restaurations - Lokalitaten Bewirtungdriume, Sdanfriume, Cr=
frijdungdrdume.
Retirade 9lbtritt, bort, Bediirfnidanjtalt, Fiix Minner, Fiiv
Srauen, Ausdtritt, Hier!
retour zuriic.
Réunion Abendimterfaltung, Gejelljdafjtzabend, Gefelljdaft, Ber=
einigung, Verein.
Rezept Vorjdyrift, Anweifung (jur Herjtellung von -).
Ris de veau Ralbdmildh, Kalbdbriefen, Bridcien.
Ris de veau a la Villeroi Ralbsmild) nad) Billeroi.
Ris de veau frits gebacene Salbsmild.
Ris de veau piqués gefpictte Salbdmild).
Risotto, Risot italienifcher Meid, Sife-Neis.
rissoler jdjarf braten, braun braten.
Rissolen gebactene Mundtifddhen, SKrapfen.
Rissoletten gefitllte Nbitbrotjdynitten.
Riz Jteis; - au lait Mildrei.
roast rbjten, braten.
Roastbeef Jiojtbraten, englifher inderbraten.
Rocambole Rodenbolle, Edjlangentnoblaud), Grasdlaud), Roggen=
stviebel.
Rocks Sucerfteincien, Buderplibden, Frudtplipden.
Rognons ieven, Nierchen.
Rognons de cochon &djweind- Nierden.
Rognons de coq $Hahn- Nierchen.
Rognons de mouton Hammel=Nierchen.
Rognons de veau $talb3-ieren.
Romaine romijcher Bindjalat; -, & la rimifd), anf romijde At
Rosette Moddien, Papier- Papierviddjen.
Rot, Roti Braten.

# Sn Breufien barf allerdingd nady elner Entjdeidung bdes Dber - Ver=
waltunggeridhid v, . 1894 Gaftwirtidaft nur im Sinne einer »TWirtjchaft
mit Frembdenbeherbergunge, aljo fiix Gajthof, otel gebraucht werdei. Bal.
Beitjhrift ded UA. D. Spradjuereind 1894, Epalte 87T
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Rotie Nbftbrot (mit Sarbellen ujw.).
Rotisseur BVratfocd), Bratmeijter.
Rouget SHotbarbe, NRotbart.
Rouladen Nillchen von -, Nolfleijdh.
Schinken-Roulade Sdinfemdlchen, Sdjinfenvolle.
routiniert getvanbt, geiibt, gefd)djtetundig.
Roux blanc ieige Miehlidywite.
Rux brun braune SMehljdhmite.
Rumpsteak Rumpfitiict.
russe, a la rujfifd), auf rufjifde Art.
Sabayon Weinjchaum, Weinfofe, -tunfe, =-guf, -beiguf,
Etervein.
Saison Jabredseit, Gefdyijtd=, Neije-, Gefeljdafid=, Hfur-,
Babeseit.
Saladier Galatforb, Salatid)mente.
Saladiére Galatjdiijjel.
Salmi, Salmy Witrzfleijch von Wilbgeflitgel, Brauneingemadyted
(jiibdeutjch), Braune Schiifjel (Braunjdjweig).
Salon Gaal, Gejelidhaitd-, Empfangdzinumer.
Salpicon (gemwiirfeltes) Wikvafleijch, Wiirfeljiille,
Salsifis &dymarzwurgel, Bodsbart.
Sandat ] Banbder, ©ander, Hechtbarjch; - a leau gelodter Janbder,
- farci gefitllter Sanber, - au four (im Ofen) gebratener
Banber, - piqué gefpidter Banber.
Sandwich englifches Fleijchbristcen.
Sangaree NMotwein=Punfd).
Sanglier Wilbjdvein.
Sarcelle friefente, fni(c)fente.
Sardines a I'huile O[- Sardinen.
Saturei Bohnenfraut, Biefferfrant.
Sauce Gofe, Tunfe, Beigup, Gup, Briije.
Sauce a lail Snoblaudyofe, =tunfe.
Sauce a l'ambassadrice ®eflitgelmud=Sofie, - Tunfe.
Sauce a l'aneth Dilljofze, =tunfe.
Sauce allemande beutjdje Sofe, - Tunte.
Sauce Béchamel MNafhmiofie, - tunte.
Sauce (a la) béarnaise Bearner Sofe, - Tunfe.
Sauce (au) beurre Butterjofe, = tunfe.
Sauce (a la) bigarade Pomeranzenjofie, =tunfe.
Sauce blanche weifje €oje, - Tunfe.
Sauce brune braune Soie, - Tunfe.
Sauce (aux) cerises $iirjdijofe, - tunfe, Kijdiait.
Sauce (a la) Chantilly Olidjaumijofe, - tunfe.
Sauce (a la) chaud-froid Sulzjofie Auflegjofe, =iunte.
Sauce (a la) créme Rahmijofe, =tunte.

Sandre
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Sauce (a la) créme aigre Sauerrahmiofe, =tunte.
Sauce curry indijdje Witrzfofe, -tunte.
Sauce douce fitge Sofe, - Tunfe.
Sauce espagnole jpantjche Sofse, - Tunfe.
Sauce froide falte Sofe, -Tunfe.
Sauce hachée gehidelte Soje, - Tunte.
Sauce (a la) hollandaise fHollindijde Sofe, - Tunte.
Sauce (aux) huitres 2Aujternjofie, =tunte.
Sauce (au) lard Goedjofe, =tunte.
Sauce mint (englijhe) Lfejferminzjoge, - tunte.
Sauce (a la) peluche Peterjilienjofie, =tunfe.
Sauce (a la) Périgueux Zriifj-[jofze, =tunte.
Sauce (a la) poivrade Pfefferjope, =tunte.
Sauce (au) raifort Meerrettigioge, =tunte.
Sauce (a la) ravigote idarfe Qriuterjofe, =tunfe.
Sauce rémoulade Sriuterfofe, - funte,
Sauce réemoulade verte qritne Srduteriofie.
Sauce (a la) Robert braune Bmwiebeljoge, Nobertjofze, =tunfe,
Sauce (a la) royale ®onigdjoge, -tunte, [=Deigup.
Sauce (a la) Soubise weie Bmwiebeljope, = tunte.
Sauce (au) supréme weiBe SraftjoRe, =tunte.
Sauce (a la) ta(r)tare Tataveniofe, =funte.
Sauce (a la) Valois braune Bertramjofe, =tunte.
Sauce (a la) venitienne Lenedigeriohe, =tunfe, =beiguf.
Sauce (a la) Villeroi uflegioke, =tunfe.
Sauce (a la) vinaigrette (Gewiiry=) Efjiaiope, = tunte.
Sauce (au) vin blanc Weikweinjofze, =tunte.
Saucier Sojenfod), Sofenmeijter.
Sauciére Sofiénnapf, - jdale, Brithgieper.
saucieren jofent, becten, iibergtefien, iiberziehen. 5
Saucisschen (Briih=, Brat=) Wiirftchen, teine Seld)wurft (Ofterr.).
Saumon ad)s, - entier ganger Lad)3.
Saumon fumé gerducherter Qachs, Riudjerladd.
sauté aejdhywungen, gefdmort, gejdwentt.
sautieren in Butter jdymoven, jdwenfen, jteifen.
Sautoir Sdymorpfanne, Sttelbjanmne.
Schnitzel naturel Sajtidnibel.
Scorsonére, Scorzonera Schwarzwirzel.
Selle Nuden, Sattel; - d’agneau Lammuiicen.
Sensation Aujjehen, ujmertiomleit, Cindbrud, Bewegung.
sensationell ufjehen erregend, iiberrajchend.
separat getrennt, bejonbderd, abgefonbdert, eingel.
Servante Beitij), Nebentijch, flummer Diener.
Service Bebdtenung, Aujwartung, Trinfgeld.
Tafelservice Zafelgejdirr.
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servieren (Ziid) deden, auftvagen, anvichten; bedienen, aufwarten.
Servierbrett uftragbrett, JPlatte.
Serviertisch 2nrichretijch, Veitijdh, fummer Diener.
Serviette Dtundiud), Vortud), Tellertud) (jiidd.).
Serviettenring ®edectring.
sicilienne, a la fi3ilijh, auf fizilijde Axt.
Sherry jpanijdher Wein, Xeredwein.
Siphon &Eelbitichenter, Sprigfrug, Spriebecl (Bapern).
Sirloin Sdiofititd, englifder Braten.
Slibowitz Pjlammen - (Bwetjden ) Branntivein.
Soirée Abendgejelljhajr, Abendunterhaltung, Abendieit.
Sole Geezunge.
Sole frite gebadene Seezunge.
solenn feierlich, fejtlich.
solide Preise angemefjene, migige, billige Preije.
Sorbet Siifitrant, Gidtrant, Sdjerbett.
Sorbétiere ®efrieraefil, Oefrierbiidie, Kithlgefd, Eidmajdine.
Sortiment Auzwahl.
Soubise (sauce) weie Bmwiebeljofe, =tunfe.
Soudac (vuffijcher) Banbder.
Soufflé Auilauf.
Soufflé glacé gefrovener Mahmjdaunt, gefrovener uflauf.
Soupe Suppe, - froide falte Suppe, RKaltjdhale.
Souper Abenbdefjen, Abendbrot, Wbendtafel, Nadtejjen, Nadt:
mahl (Ofterr.).
Soupiére Suppenjdiifjel.
soupieren 3t Abend fpeifen, dad Abendefjen eimnehmen, zu Nadt
jpeijen, nadytmaflen (Ojterr.).
Souterrain Sellergeidiois, Nellermohnung, Untergefdof.
Spezial - Ausschank Hauptausjdhanf, Sonderaudjdant.
Spezialitit Bejonbderheit, Cigenbeit, Haupfzweig, Hauptgejdjt,
Hauptiad; Sondergerid)t, Sonderzweiy, Yiebhabevel.
splendid pradytooll, pradtig, glingend, veid) audgejtattet, freigebig.
Sraszy polnijded TWitvzfleiich,
Ssamowar rufiijder Teetodjer, Teemajdjine.
Stachys fnollenziejt.
Station fiir Radfahrer Rabdfadrerjtand, = Standort, - Halt.
Steak Suiid, Fleijdidhnitte, Schnigel.
Stellage Gejtell, Stinder, Geritjt, Gejdirrbrett.
Stout 1tavfed Porterbier.
suédoise, a la fdpoedijd), auf fchwedijdhe Art.
Suedoise de pommes gefitllte Apfel= Sulz.
Sultane Fucterhaube (von gejponnenem Fucer).
Siilzkotelett Sulzrippdyen, gejulzle3 Rippdjen.
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Supréme (de volaille) ®bnigsgericht (von Geflitgel); - de fruits
bon Fritchten.

Surtout Tafelaufjosp.

Sweet potatoes Bataten, jiife Sartoffeln.

Szraszy polnijdes Witesfleifch.

Taberne Gdjant, Senfe, Gajthaus.
Table d’hite Wirtdtafel, Gajttafel, Daudtajel, Mittagatafel,
genteinjame Tafel.
Table d’héte speisen an ber Wirig- (Gaft=)tafel fpeifen.
Tablette Tdjelhen, Raffeebrett, Teebrett, Auftragbrett, Plaite.
Tablette de bouillon Fleijibrithtajel.
Tanche &dyleic; -a I'aneth Sdleie mit Dillfofe.
Tapioka Sagogries, Flodenjago.
Tarif Pretéverzeicinia, Preislifte, (Fradit-) Siite, Preife, Gebithren.
Ta(r)tar - Beefsteak gejdjabtes JNindfleijch, Ta(r)tarfleiid), vobhes
Hadfleijd).
Tarte Frudjtfuchen, Sladen, Torte,
Tartelette Frudyttirtdhen, Tivtden: - fondante Sanbdtirichen.
Tartine belegte Butterjdinitte, Stulle. .
Telephon Fernjprecher,
Temperanz Cnthaltiamteit, Mificteit.
Temperenzler Enthaltjamer, Mapigleitdanpinger, Enthaltjamteitd-
freunbd.
Tendrons Brufitnorpel (von Ralb oder Lamm), - de choux
Sfohliprofjen.
Terrine (ticle) @uppenidhiifiel, (Runfd)-) Schale, (Pafteten =) Napf.
Terrinen - Pastete apinaftete.
Téte fopf; - de veau (tortue) Ralbsfopf (auf Sdildhten =Art).
Thé dansant Tanzgefellicaft, Tanztudngdhen, Tangabend, Ting-
chen, Tee-Tany,
Timbale gejtiivste Pajtete, Bedjerpajtete.
Tirolienne Tiroler, Landler.
Toast (englijthe2) Misjtbrot, gebiihtes Brot (Bayern); Trintjprud,
Tiidyrede.
Toilette Stleibung; Puptijch; Antleidesimmer, Waidyraum; Abort,
Tomaten Laradiediipfel, Liebedipfel, Paradeijer (Djterreid).
Topinambour Erbbirne, Grbartijdocde, Jerujalem = Wntifchocte.
Tortue Sdyildirdte; en - auf Schildtriten - At
Tour Numde, Gang, Tanz, Teil (et NReigentingen).
Tourne-dos gebefste (Rinds-) Lendenjdinitte.
Tourist Bergnitgungdreifender, Ausfliigler, Wanbderer, Bergftelger.
tournieren brefien, abbrehen (Gemiife, Obft) ; gevinnen (Sofze, Mild)).
Tourniquet Dreftitr, Drehivenz, Jahlfveus,
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Tourte Torte.
Traiteur Speifewivt, Feinfoc, funjtfoch, Stadifod).
Tranche Sdnitte, Scheibe, Sdeibden.
tranchieren jerfegen, vorjdneiden.
Tranchierbrett Borjdneibebrett, Unridhtebrett.
Tranchiermesser Borjduneidemefjer, Bratenmefier.
Transparent Leudytbild.
transparent dburd)jdeinend, durchleudytend.
Transport [lberfrag, Wortrag (bei Recdnungen); Bejirderung,
Berfendung, [barfiijrung, Forjdafjung.
Tribiine Gmypore, lmgang, Rebebiihne, exhhter Plak.
Tronchines gebacfene Schaumnoden.
Truite Forelle; -au bleu Forelle blau (gejoiten).
Truite saumonée SQadjgjorelle.
Turbot Steinbutt.
Turbotiere Gteinbuttbianne.
Turtle -soup Sdjildirstenjuppe; -meat Sdyitbiritenfletid).
Tutti fr[l)llﬁ Sruchtalleclet, Mijdfriichte, ruifijder Topf (Blanfen=
urg).

Vacherin Gijdaumtorte (mit Rafhmfdnee).

Vanneau $tiebit; ceufs de - Kiebis=Cier.

Vealsteak (engl.) Stalbgfdnigel, Sajticinigel, falbaititct.

Veau Salb; - bouilli gefodyied Salbileiid).

Vegetarier, Vegetarianer Pilangen(tojt)efjer, Fleijd)gegner.

Velouté weihe Stammiofe.

Venaison 2Wild, Wilbgerud).

vénitienne, a la venegianijd), auj peneztanijche Art

Veranda $audlanbe, Sommerfalle, Gartenhalle, offene Halle.

Vermicellen, Vermicelli Fabennubeln.

vert-cuit im Saft gebraten, halbgebraten.

Viande $leiid); -froide falted Fleiid), falte fiide, -fumée Raud)=
flefjcy, -salee Poteljleijd).

Victualien Zebensmittel, Ehwaren.

viennoise, a la wienerijc), auf TWiener Art.

Vin blanc Weifivein, -brile Glifwein, -rouge Rotoein.

Vinaigre Gfjig; - a I'estragon Bectram = Cifig, Dragun-= Efjig.

Vinaigrette gleifd)=, ijdjalat, Sauerfleiid).

vinaigrette, a la in Gijigjofe (Cijigbriihe).

Volaille ®efliigel.

Vol -au-vent Blitterpajtete, Hohlpaftete.

Volontaire unbefolbeter Hiljdavbeiter, Freiwilliger.
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Water-Kloset @piil=bort, Abtvitt, Beditvfnidanjtalt,

Siir Manner, fiiv Frauven.

Hiex!

Welsh -rarebit, Welsh-rabbit Rojtbrot mit Chejtevtije, BHeifes
Stdfebrot, Wallijer Lecferbifjen.

Whisky Branntwein, Scnaps.

Zephyr(e) Sdjaumpudding, Sdaumipeife.

Zervelatwurst &dylactiwurit.
Zrazy polnifches Wiivzfleifd).
Zuckercouleut Firbjucer.

VII.
Wevgeidnis dev gebriiudlidgten Speifen,
Rraftinppen Tilave Suppen
(Consommés) (Polages clairs).

Sraftiuppe mit Butternocden.
Sraftjuppe mit Rindermarf.

Krafjuppe mit Einlauf.

Kraftfuppe mit Gemiijefidden.

Rrajtjuppe mit gebadenen Bmiebelvingen.
Sraftjuppe mit veviorenen Giern.
fraftjuppe mit Mundtdjchden.

Sraftjuppe mit Cierftid).

Sraftiuppe mit Bandnudeln.
frafifuppe mit Gefliigelbritden.
SKrajtiuppe mit Mehlpfangeln.
Strajtjuppe mit gebacenen Erbjen.
Krajtjubpe mit Leberfnideln.
Sraftjuppe mit Wadhtelbriijtchen.
Sraftfuppe mit Hithnectdfchen.

Gebundene (abgezogene) Suppen (Potages lis),
Entenfuppe.
Griedjuppe.
Derzogin = Suppe.
Sexbeljuppe.
Streb&fuppe.

Windjor=Suppe.
Gpargeljuppe.
Graupenidleim-Suppe.
S duterjuppe.

Stalienijdhe Reidjuppe.




Flamijche Suppe. Maidmehljuppe.
Blumentofhl- Suppe. Aujternjubpe.
Rihrnudel= Suppe.

Durdgefirichene (1Tns:) Suppen (Potages [& laj purée).
(Durdigejtridhene) Kreb3juppe.
(Durdhgejtrichene) Weifzbrotjuppe.
(Durchgejtridyene) Erbdjuppe.
(Durdygeitridhene) Salatiuppe.

(Durc geftrichene) Laudyjubppe.
(Durchgejtrichene) Taubenjuppe.
(Durchgeftrichene) Wurzeljuppe.
(Durchgejtrichene) Sauerampier=Suppe.
(Durchgejtrichene) Mbhrenfuppe.
(Durchgejtridhene) Kartoffeljuppe.
(Durchgeftrichene) Hithnerjuppe.
(Durdgeftrichene) Schotenjuppe.
(Durdhgeftrichene) Spargeljuppe.
(Durchgeftrichene) Gurfenjuppe.
fténigin=Cuppe (A la reine).

Braune Suppen (Potages bruns — Potages A 1'espagnole).
Edyilbividtenfuppe (Turtle -soup).
falbafopijuppe (Mock- turtle - soup — Fausse {ortue)
Dchfenjchman=Suppe (Ox - tail-soup).
MRebhithnerjuppe.
Hajenfuppe.
TWildjuppe.
Jdgerjfuppe.
Giinjetleinfuppe.

Doripeifen (Hors- d’oeuvre).
Hummerfrufteln (Croquettes). NRomifdye Pajtetdjen.

Riebipeier. Wallifer Lecterbifjen (Welsh-
Nepwiirftden (Crépinettes). rarebit).
Rrammet8oigel in Kiftcen. Gejcpmumgene  Hammel = Niev=

falbghirn gebacen (Friture). den (Sautés).
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Polnijde Nohrdjen (Cannelons).  Suly=Ripbdhen.
Lerdjenpaitetchen. sreined Mifchgericht in Mufdyeln
®ebacdene Auftern. (Ragott fin en coquilles).
Nijtbrot mit Sarbellen (Roties).  Gdnjemeifjauer.

Sijdy-Gervidhte (Mets de poissons).

Fovellen blau. Hecht mit feinen Krdutern.
Gteinbutte mit Bearner Sofe.  Gerdfieter Aal.

Rpeinlach® Hollandifd. Qadhforellen mit Auftern.
Gefiillter Fanber. Nalvaupe in Weifwein.

Sdyfeie mit Dilljofe.

Karpfen polnijdy, — in Bier, — gejpict.

Weld mit Rahmiope.

Sdyellfijh mit Senfbutter.

®ebactene Seezunge mit falter Kriiuterjofje (Remoulade).
Gteinbuttjdnitten mit Hummer.

Gerollte Janberjdnitten mit Tafelpilzen.

Grojititde — Dauptaevidte.

(Grosses pidces, — Piaces de résistance.)
Cnglijder Hammelviicden auf Weftmoreland = Art.
Lammviertel mit jungen Gemiifen (2 la jardiniére).
Getriiffelte RindBlende in Mabdeira.
Gebdimpftes Odyfenititd nacd) Palffy.
Gerdjtete RindSrippe mit Bearner Sofse.
Geddmpfte Rinderbruit.
Hamburger Raud)jleifh mit Meeervettiq.
Gefpidte Ralbdfeule mit Rahmjofe.
Gefiillte Ralb3brujt.
Stalb8vitden mit gemijihter Beilage.
Rehiicten auf Jdger=Art.
BWildchweinsriicten, vertrujtet.
Frijdhling am Spieh (gebraten).
Sdjinfen in Burgunber.
Truthahn auf Feinjhmeder-Azt.

——=y
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Warme Alittelgeridyte (Eingangs: Gevidhte) (Entrées chaudes)

Ralbstopi auf Sdildiriten=Art (en tortue).
Grefpicie falbdmildner mit Triiffeln.
®ebldtterte SLalbsmild) in Reidrand.
Gebactene Kalbsbruftfnorpel (Tendrons).
Gerdjtete Lammrippden (Cotelettes).
Hammelrippcdert mit Jwiebelmus (2 la Soubise).
Fafanen mit Sauerfohl und Aujtern.

Sunge Ente mit Oliven.

@eflitgel=Anflauf (Soufflé).

Weify eingemadyte Hithner (Fricassée).
Touloufer Blitterteiq=Pajtete (Vol-au - vent).
Sdjaumjpeife von Hajelhithnern (Mousse).
Srufte von Hummer.

Dajenpfeffer (Civet).

Gefchmungene Giinjeleberjdnitten (Sautés).

TRalte Mittelgeridie (Cingangs:Geridte) (Entrées froides).

Gefitllter Wildjdpoeindtopf.

RNollipajtete von Truthahn (Galantine).

ejulzte Cnte.

11bergogene Hithnerbriijte (Chand-froid).

Gejulztes Kalbdgehirn.

Rrammetévgel mit braunem Guf (Chaud-froid).
Frifcher Hummer mit falier Kriuterfope (Remoulade).
Gefulzter Hummer (en belle vue).

Hummerjalat (Mayonnaise).

(Strafiburger) Ginjeleber=Paftete.
®tinjeleberjdnitten in Nheinweinfulz.

Gejulzte Sedaumipeijfe von Ginjeleber.
Rebhiihner= (Rrammetsvigel=) Paftete.
©pargeljalat mit frebdjdmianzden.

®ejulzted Hafenbrot (Pain).

Braten (Rots).

Deper Huhn (Poularde). Rindalende (Filet).

Truthahn. Englijer Rinderbraten (Roast-
RKabaun. &dymorbraten. [beef).
Sunged Huhn. RalbBnieve.

Sunge Ente (Gand). Lammfeule.
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Sdjweindrippenitiict (Carre).

Fajan. Nippejpeer.
Jebhubhn. Spiefierviicten.
Birkhubm. Nenntierviicten.
Hajelhubhn. Hirjdylenddyen.
Perlhuhn. Hafenbraten.
Sdynepfe. NReheule. |
Srammetdiigel. Wilbjdweindleule. 1
LQexchen. Frijdhling.
Wadteln. Spanferfel.

Diinjtobjt (Compotes).
Ananas, Sohannidbeeren.
Jipfel. firjden.
Aprifofen. Birfiche.
Bacdpflaumen. Prefipflaumen (Prunellen).
Birnen. Preifelbeeren.
Ebelpjlaumen (Reine-Claude).  Stadjelbeeren.
Erbbeeren. TWeinbeeren.
SHeidelbeeren.

Salate (Salades),

Nrtijhofenjalat, Gtauden=, Kobfjalat,
Bohnenjalat. Krautjalat.
Bleid)jalat (Chicorée). Liebeddpfelfalal (Tomates).
Brunnenkrefjenialat. NRabimzdhenialat.

(xdmifdher)Bindjalat (Romaine).  NRotriibenjalat.

®emiijefalat. Selleriefalat.
Gurfenjalat. Shargeljalat.
RKartoffeljalat,

@emiife (Légumes).

Artijdhoctenbbden mit Pilzgehid.
Uberfrufteter Blumentoh! (au gratin).
Gyritne Crbjen (Edjoten), franzbjijd.
Gefitlite Edelpilze (Champignons).
Gefiillte Gurfen.

Rarben mit Rinbermam k.

®efiillte Qiebesipfel (Tomates).
Mordeln in Rahm (A la créme).
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Bringepbohnen, englijd).

Rofenfohl, weify eingemacht (i la poulette).
Gebacdene Sdywarziwurzeln.
Gtangenjpargel mit Butterjofe.

Fritffeln in Sdjaunmivein.

Bwergmihren, itberglingt (Carottes).
®efitllte Zwiebeln.

Warme iiife Swiicdbenipeifen (Entremets de douceur chauds),
Aprifojenfrapfen (Beignets).
Bayrijcher Kirjdpudding.
Gnglijher Rofinentlof (Plum-pudding).
Gejtitrzte Frudytpajtete (Timbale).
Samuter=Pudding.
Rirjdrofter.
Krujte von Ananasd.
Suftenpudding von Ypfeln (Charlotte).
Miandel=Auflauf (Souffle).
Neapler Suden.
Baljfy = Nubdeln.
Biivficdhe in Netdrand.
NRahmmus = Krujteln (Créme frite).
Reisbirnen mit Himbeerjaft.
Savarin (=Suden) mit Mijdjriidten (macédoine de fruits).

Ralte jiife 3wijdenipeijien (Entremets de douceur froids).
Bayrijdher NRahmitur; von Kafjee (Bavaroise),
Bedjerpajtetchen mit Aprifofen (Timbales).
Fitllgefrovened von Hafelniifien (Bombe).
®ebinberte Meandel (=mild)) fulz (Blanc- manger).
Gefitlite Schaumnocten (Baisers).

Himbeerbrot (Pain).

Wialtefer Suls.

Nefjelvober Pudbing.

Pfirfidge in NReid (=rand).

Rahmbedjer von Sdyofolade (Créme i Vanglaise).
Jote Griige mit Sdhlagjahne.

Sdaumijpeife von Unanad (Mousse).

Sdylagrahm mit Erbbeeren.

Sdyneecier.

@djwebdijche Apfeljpeife (Suédoise).




VIII.
Bildtafeln diber die Sleifhiicke des Rindes und Halbes,

Ginteilung der Sleiiditiide des Rindes, nad ibrer Giite georduet.
Qenbe, Sungenbraten (Filet) liegt tnmevhald 1 und 2.
1 Nievenjtiicd, Scof, Englijher Braten (Roastbeef, Aloyan).

(3

Mittelrippe (Enfre-cote).

Sdmwangjtiid (Culotte, Round).

L Hitftenftite.

Hinterjchenteltiict, Hinterlende.
Borderrippe (Cote).

Dberjdale liegt innerhald 5, 8, 9, 10.
Bunge (Langue).

7 Sdyweif (Ox-tail, Queue).

8 Dbered Weidjenftitc.

9 lntere3 Weidyenitiict.

10 TWadenitiic. -

11 Oberavmitiict, Sdyulter, Bug (Kpanle).
12 Flantenitii, Bauditiid (Flanchet).

13 &dulterblatt, Bug.

14 Brujtfern (Poitrine).

15 TWamme.

16 Hals.

17 Beine (Jarrets).

18 Kobi.

T Wb




Einteilung dev Sleiidftiide des Ralbes, nad ibrer Giite geovdiuet.
Rippenitiit (Carré, Cotelette).

feule, Schlegel, Stofy (Cuisse).

Nievenjtit (Longe).

Sdyulterjtiict.

Brujt= oder Baudyjtit (Poitrine),

Dberavmitiic.

und 6 Bovderfeule, Sculter, Blatt, Bug (Kpaule).
Junge.

7 Sopf.

8 Hals.

9 Beine, Hachjen, Hecjjen (Jarrets).

10 Fiifie.

O Do =

o O

=




Budhpruderet ded Walfenhaufed in Halle a. b. .




Ralte Speisen:
(siche auch Frilhstiicks - Karte)
Bamburger Rauchfleifd) .
Scheinstiicken : l
Gemifdhter Aufichnitt . . J
Brotoucftiss o it
Srijdhe Sfilze mit SArduterfofze (Remoulade)
pummer in NTanondfe
G chjenmaul:Salat
Schweinshnodyen  (gefulzt)
Banfeleber: Paftete
Bamburger Stulle
Brabanter Broétchen
dungen:Brotchen .
Lachs - Brotchen
Talv)tar Brotchen
Jidfe: Brotchen
Sater:Brétchen
Sardellen-Brétchen .
Gansfett: Bemmchen
Brathering .
Sauver fdering (mariniert)

joagy Qui
g pul

Rollmops
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Kalte Speisen: - ik Warme Getranke:

{siche anch Friihsticks- Karte) ' 3 Raffee bie JEanne

i il deRAR R SR e S T
NMildy
Sdyokolabde .
fahao
Tee
Bliihmein .
Burgunder-Punjdy .
Sdilummer: Punjdy .
Brog von Rum oder Arrak
y von Rognak .
Eterpunjdy -
Warmbier .

RBamburger Raudyfleifd) .
Sdyweinsridien |
Gemifchter Aufjdmilt . . ]
Bratmwurjt il 3 .
Srifdhe Siilze mit Frduterfofe (Remoulade)

10150 Qun
Ppng

mummer in Niapondfe
Oidhfenmaul:Salat
Sdyoeinshnodien  (gefulzt)
@Ganjeleber-Dajlete
famburger Stulle
Brabanler Yrotden
sungen - Brdtcpen .

Eadys « Brotdhen

Calr)tar Bratden
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Ralte Getrdnke:

Sdwedifder Punide . . . . L . 5 Blas
Eiz. Punjd.
Gansfett Bemmdpent . . . o o+ o+ o 0 . . 2 Romifdher Punich
Brathering . Sdyerbett (Sorbet)
Srucht« Eistrank (Granito)
NMandelmild . I =
faimberr+ ober SitvonenMafjer (Limo-

nade) . oo -
EASF R s e e c
ONdierafer: . co o . e oo w e
Brauje:Limonade (Limonade gazeuse) die Slajdye

Rije Brotchen
Fater . Brdtchen
Sarbellen: Brotdhen
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Saurer fering (mariniert)
Hollmops

Senfhering . .
Sarbellen mit Effig und o .
Berings Salat

Sol:Eier
Haodiezdyen mit Butter

Itineralwisser:

r T RS e ] Selferswafler o - 2 L G s = . bieSlajdhe
Plefferqurhe
Senfaurke

Barger Sauerbrunmen .
Biliner 5

BRRNAAT A RRRRRANA LI RRRRRANATFIRRRE

Diejer Platy hann filr bejondere Empfehlungen benukt werden, wie 3. B.:
Warme Svihftidiz«(Déjeuners), Nittags.(Diners) und Abendefjen (Soupers), fowie eingelne Sdhiiffeln
audy aufier dem Bauje — werden bei vorberiger Jeftellung auf das pinktlichfte und bejte ausgefiihet,
Empfehlung von Sdlen jur 20bhaltung von Samilien. Sejtlichheiten, Ballen, NMufikauffiihrungen und
dergleichon.
Empfehlung der Simmer obder Gaftwohnungen (Hotel garni) im Baufe, mit oder obne Angabe der
Bequemlichheiten wie: Wagen (Bausdiener) am Bahnhof, Sahrftuhl, Bader im Baufe ufmw.j AEr
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Budibrudeeret des MWaijenbaufes, halle a. b, 5.
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Tee

Glihmwein . ;

Burgunder- Punjch .

Schlummer: Punjch .

Grog von Rum oder Arrak
v bvon Rognak .

Eierpunidh .

Warmbier .

Ralte Getranke:
Schwedifcher Punjch

Eis: Punjdh.

Aomijcher Punjdh

Scherbett (Sorbet)

Srucht Eistrank (Granito)
Mandelmildh .

Warme Getranke:
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. Oie Ranne
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Sdhlummer: Py
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n  vON SRo(

Eierpunich .

MWarmbier .

Schwedifcher ]
Eis: Punjdh.
ARomifcher Py
Sdyerbett (Sorl
Srucht-Eistra
Nandelmildh
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Qm Berlage des Allgemeinen Dentjdjen Spradjvereind
in Berlin erfdienen:

duy ;
Shdrfung des Spradgefiibls.

200 fehlerhofte Sibe
mit Berbejjevungen und jpradliden Bemerfungen,

gepriift bon einem Audjduije
ped Affgemeinen Dentjidhen Spradvereind.
Mit einer einleitenden Abhandiung:
Was it Hpradygefithl? Warum foll vs gefdyiicft werden?
Bon
SHermann Dunger.
Bierte Auflage, 9. Hi312, Taufend, in jeijem Wmjd)lng, Ladenpreis £1,60.

Verftohe gegen die Reinheit, Ridtigleit b Gdybnfeit der Spradye,
jie fie audy bei gebilbeten Deutichen vorfommen, werben feit lAngerer
Beit von ber Beitjdyrijt Ded Attgemeinen Deuthen Spradivereind in ben
,Giigen qur Sehirfung de§ Spradygefithis” porgefithet.  Bugleich wird
qezeigt, Wie biefe Giige in quted Deutjd) vermanbelt werden tinnen. Da
aber bie Anfichten ftber Miditig und Falidy, itber Gdpn und Hklid
aud) in fhrachlichen Dingen rveit audeinanbergehen, jo werden dieje Ver-
Bejjerungen unbd bie beigegebenen jpradylicdhen Bemerfungen borher bon
einem NAudjchufje ded Deutjchen Spradyvereind gepriift. Diefe Giipe haben
fehr freundlidye Aufnafhme gefunden, und o ift auf vieljeitigen Wunid)
eine’ Gammbung von 200 Shen veranjtaltet worben. Der Bearbeiter
ber Giipe weift in ber vorausgeidiidten Abhandhing nady, baB bad
natitlidhe Spradigefiihl, bas jeder Deutjde hat, feinesroeqd geniigt, um
i vor jprachlichen Fehlern Fu fdiiken, bof 08 ber Schidrfung durch
Betfpiel und Belehrung bedarf, dafy man aber jefr vorfichtig fetn muf
tn der Wall jeiner Qehrer, bda fonjt bad @prachgefithl leicht irvegefiibrt
weebent fam.  Daber die Ginridiung eines Priffungdaudiduijes, der
aud 15 bis 17 jpracfundigen Herven aud den verjdjiedencn Teilen ded
beutjdjen @ebieted bejteht. ©3 befinden fid) darunter neun Univerjitita=
profefjoren unbd angefefene Berfafjer von Sdyriften itber deutjde Sprady:
lefhre. Die Sdrijt bietet allen Jreunden ber deutfchen Spradie ein
ebenfo bequemed ivie zuverldjfiged Hiffgmittel, wm bdad eigene Sprady=
gefithl au fdjdrfen und fid) iiber awetfelhafte” fpraciliche Fragen Jatd
zu erholen.



FeR[hrift

3ur

Fiinfundzwansigiahrieier des Ullgemeinen Deutidhen
Spradyvereins,
10. September 1910:

> Die ventjde Syradibewegung und der Allgeneine Dentidye
Spradberein, 1885 — 1910,
Lon Hermann Diunget.
Gr. 8. VI u. 142 &, mit Budhidhmud in jteifem Umichlag und mit
einer favte der Bweigvereine ded . D. Spradyvercing.
Preid 2 Mark,

Euglanderei in der denffhen Sprade
bon Hervmann Dunger.
Bweite, umgearbeitete und ftart vermehrte Nujlage ded Borfrags

Wiver die Cnglandevei in der dentiden Shrade.
Preis 1.4 20 B

Bon Fahr zu Jehr mehren fidy die englijhen Fremdwirter in unjerer
Gprade.  Englijd) ift letder immer nod) Teumpf. Wie in friiheren Jahr=
hunberfen unter bem Ginjluf der »galanten Mobee frangijijhe Wirter
mafjenhajt in unjer Dentjd) eindrangen, jo crleben iviv jept eine bexr=
jdwemmung unjever Mutterfprade durd) englijfe usdriide. Soldjem
Ulbel zu webhren, verbffentlidite vor zehn Fahren H. Dunger einen fehr
jreundlid) aufgenommenen Bortrag: Wiber die Englinderei in der beutjden
Gpradie.  Jebt evideint von Ddiejem eine villig wngearbeitete und vier=
fad) vermehrte ujlage unter obigem Titel. Der Werfajjer fiihet alle
Gebiete ded Lebeénd, n denen {ich die neumodijhe Englinderei breit madt,
efngeln vor, mit bejonderer Berfidiichtiqung ded Sporis. Die Urjadie
diefer beflagendwerten Eridjeinung finder er in dem alten Erbfefhler bdev
Teutjdhen, der unbegrenzten Hodiichiabung alled Anslandijdhen und dem
Miangel an deutihemn Selbftbevuftiem. Dad Bud) it frijcdh) und lebendig
gefdjricben und verdient von allen, bie ihre Mutterjpradhe lieben, gelejen
und beferaigt jit werden; der Jnhalt ift ju BVortrigen fehr geeignet.

Budbruderel be3 Watjenhauies in Halle 0.0, &
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