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Ambra
Zafferano
Mufco
Cjalha mufcata

PARTE TERZA

airg.ii.

Potoi ?f ofcdap£ DE GLI VNGVEN
rizzare/^ con cera q-b, T \ 9 IMPIASTRI,

fa linimento. E t C erotti*

LINIMENTO CO R-

dialefreddo del medeJìntQ •

$ ^"xLio di npnufarogialr
WS 1 ' 1

poi acre di fiore di nenutaro

giallo 3f 1! *
Sandali rofsi
Semed*acetc£i -an^i*
Coraih rofsi

Margher.nó vfàtel
Offodicuordi lan,3

Ccruio J
( Canfora g.iii.

Pojuerizza le cofc da po 1 ue
rizzare, & me/cola inficine o-

gni cofa^ con cera nuoua la¬
nata in acqua rofa,ò di nenufa
rogiallo,fa linimento iecpdo
1 Wte.

IN FRI GID A N T8
di Galeno.

Ecipe olioro/à

toemphacinosc
za fale Lb.i«

^era bianca
onc. ni.

Struggi la cera nell'olio a
bagno maria,& iaua con acqua
fredda più volte, * tanto che d»-
uentibianco, 8c aggiugnivn
poco d'aceto- Noi ipiiruggia-
po in vafo di terra inuetriato,
acciò fia più bianco, & aegiu-
gnianui Ì'«cquarofa > & *'«»ca©
rofato.

VN G VENTO PET-

fordle zfyftgtflraU.
«

JJf./^vLiodi Mandarle dol*
ci onc.iiii

olio dicamomil. 1
olio violato tan onc. iii.

olio di gigli J
Burro



DHL RICE
Burro fre {co ©oc .vi»

Graffo dipUina | anoncjjtd ànitra *
Giaggiuolo ^ i».
Zsfcano 3.^
Cera bianca ©nc.jjj,

Struggi la cera,& i graisi ne
gli olii; di poi laua più voice
con acqua dì capcluenere, ò
acqua d'orzo, & quando è la¬
vato aggiorni li ghiaggiuo¬
lo, &ilzaflèran®poÌuerizza-
fobene*

i

y.NGVENTO DA

4 tornato MagiJìraU •

* Lio d'alien-'
zio \ an on,

i.

o

di Maftice
Nardino

Refe rode
Coralli re {si
uGhcrofani
Cinnamomo
Legno aloe
Malti ce
Menta
Schinantho «
Cera q, b,

Fauvnguento fecondo 1 ar*
ce.

an.34.

TTARIO- *59
VMGVENTO DA

tfomacofecondo.

g? /~\ Lio di mafticc
Vy^viii.

Malli ce foda j e-
n f 2tl» è U'Garpranj >

Legno aloe "ì
Mace eletta >3n#T,l»
Squiranti J

M. &. pefta quello e da pefìare
& metti a fuoco ff !• A, per
bore ventiquattro poi cuo*
ci à bagno maria, per dua
giorni continui,<& di poi co
J<?, 6c fpremi con il torco lo
fortemente,& lerba in va{b
di vetro ben turato •

vngvento DA
facht MtgiJìraU,

IJj ^Vgod'aflen
O zio

d'Abrotano
di Cétaur.min, 1
di radici d'anfto 1 .

lochi» tonda | an J'-
di perticarla
di togl'di ptfeo
di foglie di lupi.

Radici di ebbio
Bucce di melagr..
Sugo di porri

di nafturzio aquatico hb i.
elio d'allenzio lib.i.
Cera q.b.

Fa

•T1C.U.



tSo parte terza

Fa vnguento fecondo l'ar- Cuoci la carnefice» , & 1*
• miluagia infieme a confuma-

zionc della maluaeia, poi co-
VNTIONE CORDIALE la><& ft ruggì lacera $ inviti mo

di M.Baccio paldiw '

,.p
Garofani

Roridi Arane#.

lan.Ji.

an-J i

Legno Aloè
Scorza di cedro
Noce moka de
Doronaci
Seme di bafilico
Zedoaria
Perfa
Fiori di nenufaro $ «ii
Sandali rofsi
Se: d'Acetofa
Coralli rofsi
Margarite biache
Ga ilia in u/cata

.

A mòra grigia "}
Mu(codiLeuante ian.gr.vi
Zafferano

UU * .
aggiugni latuzia, rirnen* pe¬
ne, & (erba-

VNGVENTO SECOM
4o <U occhi MagitfrtU -

B?. Y5 Vrro frefcol

fan.p nei,
I) di bufola I

Tuzia preparata, j
Óc p oberi zzata J

Melcola, Óc fa vngyent0&«
con do l'arte*

an j i.
VNGVENTO TERZO

da occhi Magijlralc •

Bt
g r -Vi.

B

onc.iiiV.

c.

Vrrofrefco
Cera bianca 3.11

Struggi, Óc lauapiù volte il
burro,& la cera con acqua ro-

«erano j (à,&d lprunl ,& aggiogai
Con cera bianca qbEa lini- Tuz.a preparata* Cantora

mento * L-
Jra vnguento.

VNGVENTO DA
Fuoco primo Mtgifir,

§£./^*XLiorofàto onciir;
V^/Olio d'huoua oncai.

Nitro bianco poluerizzito
oncii.

Cera bianca onc,!.^.
Corteccia di mezzo del fàru¬

bato

VNGVENTO DA
occhi Magijìralc •

gj.T ArdonedfJ
| ^ porco fàla
to

Maluagia
Tuzia preparata
Cera bianca q. b.

lan-onciu?

onc.i,



DEL RICE
buco m j,
Fa vngucnto fecondo l'arte

à fuoco lento»

VNGVENTO DA
Fuocofrcondo Mégittr.

TT ARI O
Fa vngucnto.

t6i

VNGVENTO DA
Contufione.

JJs/^vLio rofatoì
dicofto fan.'*?, iiii,

>an.p 'Cqua #
olio co*

mune
Seuo buono

Mefcola,# fa vnguento.
VNG VENTO DA

Fuoco terty MAgi Hr.

]tyi. Corze di mezzo del sa-
3 buco lib.i.

oliorolàto lib.ii*
Acqua ro(à onc.ii*
Vino biaco odorato onc.viii*

Mefcoìa, de cuoci à confu-
tn azione dell'humido cola, Se
con cera q .b & f* vngucnto
molle.

VNGVEN TO DA
Fuoco quarto isflfsriflr*

»

<b.iii

an.'b- a*

^"r^g^d'her
Jl *era

Coccole d'helle-
ra

an,p.equal.

Pefta, 6c trine il fogo; & di
dettopiglia lib.i.
olio comune hbj

Boi ii à coafumatione de fu

ghi,& con
Cera q. b.

d'aiientio j
Boloarmeno
Cera gialla

Graffo di pollo
Trementina Vene-

ciana
Hyfopohumida
Fa vnguento in quello modo

Struggi la cera con li oli,&
la trementina, de il graffo, tic
quando è foffireddo aggiugni
il bolo poluerizato,& ì'hifopo
humida s Vni(ce da vkimo •

VN G VENTO D'
%4rth*niU Méiiiori

é Mejue.

fc.QVgo di pan porcino
yjllb 1ÌÌ.

di cocomero afìnino lib i.
olio Inno libri.
Burro di vacca lib-i.
Polpa di colocynthida onc.iiii
Polypodìo onc.vi.
Euphorbio onc.y.

Pefta quello è da peftare,&
infondi ne' fughi,& nell'olio,
& metti in vaiò di vetro di
(betta bocca ben turato , per

> otto



parte terza
otto giorni, Se da vn bollore fredda,& di poi vi metti
&coia noi la fpremiamo co l Rofe rotte frt-febe trite lib.i.
torculo, Se alla colatura aggiu- Mescola bene,óc infondi per
gni fette'di; poi ftruggi a fuoco leu
àerapino onc.vii.i. to,e cola,& rimetti dell'altre ro
Myrrha jjii. fe quella quantità medefima,ee

Oiflolui la myrrha, Se ij fé- ibenui fette altri giorni 5 di poi
rapino in aceto in iuffiziente fi colino,& vi fi aggiunga
quantità,& bo:Jun detta cola* Sugo diro fé rofle onc.vi.
tura quali àconfumazione de oliodi mandor.dolci onc.ii
fughi,agitando con vn bàlio- Cuoci àfuoco lento à con¬
ile, & agg»ugni f (umazione del fugo, cola,e fer-
Ceia onc v. ba . alcuni vi aggiungono
Fiele di vacca 3» v »*i Oppio dilfoluto in acqua ro-

Da vn bollore tanto, che fia (a j K
ftrutta la cera,& aggiugm le
(ottofcrictecofè benpolueriz<
zate »
Scamonea

f an /.vii ^Aloè
Colocynthida
Mezereo
Turbichi
Sai gemma
Euphorbio
Pepelungo
Gengiouo
Camomilla

Mefcola,& fa vnguento .

m.j-ui,

VNGVENTO ROSA.
to di Mefue.

R o Vgna di porco frefea
à lib i.
Laua jn acqua calda noue

Voice, Se altrettante con acqua

VNGVENTO ROSA-
toMayttralc,

9* ^ vgna di porco freica, Se
J da 9 u elia , leuatone le

pellicine, fi macera, Se laua»
con acqua calda noue voire,
Se poi con acqua fredda a/,
tre noue volte, Se neU'vl ti¬
mo co acqua rofa; Itrugghi.
fi poi à fuoco lento, 8c co (i #
ferbandola di cosi pera'i te-
po delle rofe,& alihora fi pi
glia vna jò più catinellebe-
nifsimo luetnate, Se larghe,
empiendola la terza parte
di detta {ugna i f & lipurgata,
que fatta a"! Sole, infon den •

; doui détrofoglie di rofe <n-
carnatequàte nepuòmeor
porare detta fugna, agtan-

dola



VNGVENTO
biancofecondo Auìccnn*
[otto nome d unguen¬

to ai fcrvj/a.

DEL RICETTARIO."
dola con fpatola di legno: Mefcolainfieme lenza cera,
mettali a'1 sole per lètte gior
ni continui, rimenandola
fpeflo:di poi quando è bene
liquefatta fi coli per ftami-
gna, & leggiermente fi fpre
ma ; ricornando di nuouo a
infonderui altre rofè come ]$?.T Ytargiro
da prima; facendo cosi fino | Cerufla
alla terza infu(ione,& cola- Cera bianca
to l vlcima volta per ogni li- olio rolar©
bra di detto vnguento li ag- Albume d*hueao
giunga olio di madbrle dol- Struggi la cera nell'olio ro-
cg ai. faro à fuoco lento, di poi met¬

ti la biacca, Se il ly targiro ben
V N G*V E N T O permeicela beneauati fifred

violati di<&defut. dino > & ln vltimo aggi ugni la
chiara. Alcuni vi aggiungono

LVnguento violato fi/a co- V n poco di canfora, & lo chia¬me il rofato^pigliado vio- mano canforato •
le mammole.

3.i
3 .v.

$vii.
oneri,

nui.

Mefuenoa pone il pefo del¬
le colè che vi entrano, noi le
detcrminiamocomedi fopraé
detto deh'vnguento rofato »

VNGVENTO
fonnìfero à Avicenna fé»

cohdo il Commentato•
re di ^Mefite 9

& /""NLiodi pa-
V^/pau-
di iSimphea

oppio ")
Calìa lignea Ìan.3.1*.
Zafferano ]

ato"j

'•}
an.on. vi

^jan,onc.£.

VNGVENTO
di tutta di Glettemi de

Vicofatto in mortaio
difumbo.

&/""NLi© rofato"
X^/o-ioom-
phacino

olio mirtino *
vnguéto populeo) an#onc * "•
Foglie dt piataci. 7

diSolaìro 6 h Am - u -
Taglia l%?rbe,<8r mefcola in*

fiemeogni cofa,& tieni otto
dì,di poi bolli vn poco.& cola,
& allacciatura aggiugni

Cera



*** PARTE TERZA
Cera bianca q b. poco aggiugni il fugo predet-

Tieni à fuoco lento, che La to, Se Jeguita di rimenarc per
cera fia ftrutta f fempre rime" cinque, ò &i hore al A Se
nando, leua da fuoco, & ag* ponlo a raffreddare in luogo
giugni frefeo, Se c0cndo raffreddi <o
J-ytargiro d'pro # <X: ) fevi fòprauanza punto W iugo,

d'argento > 5n * ' gettalo via,
Tuzia onc.i.x*
Biacca macinata 3.X» VNGVENT q
Piombo arfo jM-
Canfora trita fecondo l'arte

3.1. - Ri Ytargiro oncii
Metti in mortaio di piom- 1 >Biacca onc.£ #

bo>Se rimena per vn'hora con Aceco onc -i.
nnuamcnte,& riponi in vafo olio rofstoqb,
inuetriato. . Fa vnguento à fu^co lento

Se pucfsi fare ffnza fuoco m
VNGVENTO mortaio di piombo, Auicenna

di tuzia di NiccoUo. non P one 1 P c ^ *

io ro-
o fato

Cera bianca

TRIAPH ARMACO
•anon.vi, p tMefue.

Sugodifolstro ' onc.mi. ${ P T Yrargiro
B'accaUuata onc.ji. I Aceto for. Can.on.iii.
Pióbo arfo,e lauàtòì di vino J
Pompholige ; ! oliojantico orse vi.
Tuzia,ò verofpo-fan onc.i t Pefta illytargiro fotti lm ère

dio minerale I «Scaggiugm à poco a poco l'o-
Incenfomaftio J I ìo,^ l'aceto fempre ri menalo

Struggi la cera neli'ol'oàfuo fino,cheglifpefsJca IS01 ^fisi¬
co lento , Se hauendoglì le&a- mofarlo in mortaio di pióbo.
ti da fuoco, aggiugni le polue- i 1 rriapharmaco cotto di Me*
ri , Se metti tutto in mortaio fuenonè differente da quefto
di marmo a mefcolargli,rime- fe non perche nel farlo Ci cuoce
nandogb continuamentecon àfuocolento-
pcflello di ferro, Se a poco à

VN- •



DEL RICETTARIO: *
VNGVENTO DA TETRAPHARMACO

Rogna

5-'- oTyrace I/quiO gf. TjEce nera '
Trota» Ima {«••«»"' Cera^ > an -* b '
Burro lauato J Seco di vacca
Sugo di limoni onc,i.£. Favnguento.
Elleboro nero polueriz.onc i,
Sa! f. r i -or onc "' basilico minore

MelcoIa > &fa vnguenroin Di Mtfue.
mortaio di piombo.
VNGVENTO DI MI- ^ f~, £ ra ? ia,la ") .. .f ry c r*A n V vRagia graffa >an.lifc i

nwfenlacanfora p e ^ eca6 0 j
5?.^ &Inio maci-"j OJio comune q.b.JVl nat ° ! Fa vncuentoà fuoco lento»oliorolaro >an on.u
olio di mortine j BASILICO MAGGIO-

Cuoci a fuoco lento con rt M Mcfue.
Cera bianca onc.£,

VNGVENTO DI MI-
Era bianca J

VyRagia di j
mo canforato Alarift. P n '°Seuo di vacca ari. onci.

TI K n 'o macinato on.iii. Pece nera
IVA Lytargiro on ii. Incenfomaflio

Biacca onc.\£ Myrrha
i uzia \ , . .. Clio comune q.b,r ?an- 3 jii. c n *
Cantora 1 J ha vnguento.
oliorofato lib.i,^. Altrimenti
Cera bianca onc.ii. ^ eia ©ne vi.

Struggi la cera ncll'ol oà fuo- Ptcenauale onc,i/i.
co léfo;d; poi m ?tti in mortaio Dall'altre cofe ancone.
di piombo, & agg'ugiij l'altre Olio q.b.
ccfe ben peluc rizzare, Polarizzato l'incéfo Ci metta

da vltimo bratto l'altre cofe: &
Z U



*<S<J PARTE TERZA

)a mirrha noi lo difToluiamo co Pece nera

vn poco di via bianco. Pece greca

Maitice

VNGVENTO FVSCO In«nfo

Di J^CjccoUo .

lib.i.

I .ni.

& /^V J 0

V-/Ce ra

Pece greca ©np.n.

Pece nera colata^
* > an.onc.ui.

Serapmo )

Mail ;ce 1

Gaìbano I

Inccr romadio j

Trcment na

• an onci.

Gaìbano

Ammoniaco ^an.j

lib.i i. Opoponaco

pnt iii. Serapino

Cera

Struggi l'olio.il feuo,& la

pece, di poi metti le gomme

dlflolurefecódo i '*rtem vino ,

!&coli Maitre cele pelie kjtr'l-

mente^ nmena continuarne

tetsnto . clic ila cotto, Leua

Fa vngue ito coli. poi da fuoco 3 & agg'-u^ni

Metti ip!i0 invnapentp'a Trementina

y
Ancorpp,gbene,&

VNGVENTO DI

tn (idrefilli A M&g? fi¬

li.

sn- TO-HM*

fc p*a a fu eco ì bollire»^ qua-

do bolle metti la cera, ds poi la

pece greca, Se cornac (trutta ,

poni la trementina, hauendo

prima pcfto le cole da peftare 9

eccetto h trementina, Se la pe^ &-

cencra.lpargendoiii la polqe~

re deUamaft<ee,& dell'incendo

agitando continuamente còla Foglie dk betonica j

{pato'a. Taglia mi nutifsuma mente, <Sc

Hi Tv rapino, Se 1 gaìbano il infondi! vino rollo buono tib,

di ffolumo prima co'i vino bià- vui-&aggiugiu

co> oliorplatolìb. vi. rao»'a grafia,

tremétina,ceragiahaan. hb i.

m et fa bollire à léro fuoco à co

MAdrefelua]

de fiori I

guati

VNGVENTO FVSCO

Magittralc «

R>
io comu *)

Sc uo a* becco J

an.ljb.j,

iumationedetre quarti dell'hu

mido.cola Se {premi 3 toreulo.
Se di nuouoftruggi i Icto fuo¬

co , Se lafaa potere, Sparando

J'huinjdo, §c il fendp.

V N-
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DEL RICETTARIO-
VNGVENTO CAPI- meerapprefo,caua il vino,<3:

tale delConciliat , rimetti a fuoco tato,che il con¬
fumi lapartevinofa, che fulsi

1&. Omma demi onciii. recata, & di nuouocola,& ag-
Ammoniaco onc .ii> giugni l'altre cofe ben poluenz

Trementina onc-iii'3zate,& tieni à fuoco lento tato,
Ragiadipino pnc iiii. cheiìa incorporatofèmpre ri-
Cera onc-vi, menando. Leua poi da fuoco,
Olio rofato 6nc,iii,£. Se metti à raffreddare in luogo

Fa vnguento infondendo le freddo, Tempre rimenando tan
gomme iecódo l'arte in vino to (ia freddo,

VNGVENTO VNGVENTO
di ÀiadrcfeluA del Carft di Calce <z7l4<tgi(ìraU,

A Icina fpenta,&: lauata
V vogni di vna volta,lafcia

do polare la calcina al fondo, Se
cauatone l'acqua col feltro die-

Oliorofato onc viii. ci giorni continui, & di poi la-
Mafticei . uata con acqua rofa, Se lafciata
lncenfoJ an#onc#,# rasciugare, Se feccare; di detta
Gomma elemi onc ii piglia onciii.
Madrefeluai ••• Olio ro&to lib.ù
Bettonica y an • onc • ,II • Cera bianca onc-iir
Vino buono lib.x. Struggi la cera nell'olio, Se

Pefta la madrefelua ( Noi pi leua da fuoco,e quando comin
gliamo quella de fiori gialli) ciaà rappigliarli, aggiugni la
Se la betonica follmente, <% calcina bé poluerizzata, mefeo
infondile nel vino per hore ve la bene,& (èrba,
tiquattro: di poi aggiugni l'al¬
tre cofe eccetto la góma,I'incé- - Dnm ,
fo, & .1 maftice ; & fa bollire i V N G V E NT O PO PV.
fuoco gagliardo infino, che il UoMPQccoU*.
vino iìa mezzo confumato,&
incora che cominci a parerver Cchi d'Alberi colti di
de # cola,& fa rappigliare,& co- \J Marzo lib.i.£

Z a Sugna

IJ>. 'T" , Remétina*
J[ Ragia di

pino
Ceranoua



15 8 parte terza
libi£.

Sugnadi porcofrcfcifenza fa- re l'herbe frefphe, quando gli
occhi,non farà inconuemen-
tefcrbare gli occhi pefticonia
(ugna fino à che i'hei be fi prò-
uegghino.

an.3 ,iiì

le
Papaueri neri
Mandragora
Hyofciamo
Solatro
Vermiculare
Lattuga
Semperuiuo
Lappa Bardana
Viole
Ombilico di vener.
Cime di pru.teneri

P.efta gl'occhi da per (è, e di
nuouo ripesagli con la fugna,
jp fané maddaleoni,noi gli^net
tiamo ftouati in vafo in uetria-
tc,8c Infoiagli fla re due gì orni,
eil terzo fi colghinp tutte! her
be fopradette, e peftinfi bene
da per loro, & poi fi ripesino,
& ti mefcolino con 1 maddaleo
ni,et formatone di nuouomad
daleoni faba per nouegiorni,
e di poi rópigli in pezzi ^ p6-
gh in vna callaia co libbre vna
di vino odorifero, Se fa bollire
à confumazionedel vino, fcm-
pre agitar» do allappatola- Di
poi pafTà per lacco,noi lopafsia
mo co'J torculo,ct cola,et lafcia
iaffreddare J & riponi in vafo.

Ancorché Niccolao voglia
che fi debbino peliare gl'oc¬
chi ,& tenergli mekolati con
la (ugna per due giorni, non¬
diméno non fi potendo haue-

an.onc. vi.

VNGVENTO' D* AjL-
thea di NtcfoUs.

§> Radici(f Althea lib.ii»
Linftme ? ... .•p f an iio*i*
r icn gì eco > *
Scylia onc.vi^
Olio Jibiiu,
Cera lib.i.
Trementina onc,n #

Pece greca
Galbano > .. 1
Gomma hedera? an ' onC " ;

Tutre i'herbe»etutte le ra¬
dici fìlauino bene,&fi petti¬
no, & il fimi le fi facciadeife-
mcdeìiinQj^c del fiengreco p
Se della fcylla,& quando le fa¬
ranno ben trite, pongHinfi in
libbre fett£ d'acqua comune
per tre giorni, <3c il quarto fi
ponghirio a bollire fino àche
gringrofsjno j di poi a poco a
poco fi metti no in vn facce ,
Óc quando gii vijoi {preme--
re,gettaui (opra vn poco d'ac¬
qua bollente , accioche efa
meglio il detto fugo vifcofo,
& di quello fugo fi pigli lib¬
bre due,& ponphmfi nelle ub«

bre
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bre quattro d'olio, Se bollinoà piantaggine iellata lib. vini, a
confumazione del fugo $ il che confumazione della metà , Se
farà, quando non fopranoterà cola.
cofa alcuna del fugo. Di poi ag , Cera quàto vuoi noi ne pi^
giugni la libbra della cera,<S: co giiamo lib.i. ftrutfa 1 olio myr-
rae la fàra flrutta, aggi ugni la tino lib i. Se laua noue volte,
treniétina^oi la gòma d'hede co detta colatura Tempre rime*
ra pefta,& ilgalbanofolutocó nando il detto, di poi
vino,& nell'vltimo fi ponga la ^.Cortecce di mezzo di cafla-
pece greca poiuerizzata, Se la gne

1ragia, Se dìendo cotte, ( che fi di Ghiande J.anonc.1,
conofce,quando gettandone di Querce J
vna gocciola in fui inarmo fi Cenere di jftinco'
condenfà) leualo da fuoco, Se di bue t
come farà raffreddo nponlo co Coccole di mor, ' n ,0nC
dihgenzia. Acinid'vue

Pe fta fbttiim ente, e di que-
VNG VENTO DELLA ft» poluerepiglia due parti.

Contefa dt Guglielmo da
Uarignana •

JJf.Cortecce di mezzo di
Ghiande
di ca/lagtie
di quercia

Coccol. di mort-
Cauda equina
Galiuzza
Gufcidifaue
Acini d'vue falu. ^ an onc *
Sorbeacer.fec.
N efpoleacer. fec-
Foglie di fu/ini

prugnoli ,
Radici di celidon.J

Trocifci di carabe parte mez¬
zano parte vna noi togliamo la
metà cioè .ii .3 .il. fa vn
guento in buona forma co det¬
ta cerz t Se olio myrtino^ggiu-
gnendoui
Olio mafìicino no lauato q. b.

Noi pigliamo lib.i.

VNGVENTO SAN*
datino dì Mefite.

r>
JLv

O&rofle onci.£.
Sandali rofsi onoi.

3 11.
Citrini j
Bianchi f an-3'Vi.

Pcfta grof]amente,& fa boi Bolo armeno j .vii.
lire perfectamente in acqua di Spodio onc-£«

2 3 Can-



PARTE TERZA
j.ii. MONDI F1CAT ivo

7

Canfora
Cera bianca pnc iu^.vi.
Olio ro&to cjl Mtfie libj

Struggi la arra nell'olio con
lecofè fopradefte # & laua più & T
volte con acqua Jrtfcaidipoi ag I VA

Magi [Irak con fugo di

Eie rofato colata
onc i*

giugni l'altre ccfe bcpoìueriz- Trementina chiara onc.ui,
zate, & fa ynguento • Sugo d'A ppio

paluftre
V O di Prafs'O

Sugo d'Aflcnzio J.ii.
Cuoci infìemedi poi sggiogni
Farina a'orzoi ,

d. F*ue I Rn ' *'

D I F E N S t
AUgiffraU.

T} Cloarroe^
D. _

Sangue di drago
Terra (igiilata
Olioroiato
Cera
Aceto

.pio ■»
>an.ji.

io J

»an.on.i.
di Lupini)
di Orcbi > i'

£ an.j.i.vi
onc-vi. Sarcocoila

onci.^, Myrrha
onc.iiii. Poiuerizza,& fa vnguento.

Cuoci l'olicela cera, &. l'aca¬
to infiemeàcófumaz onc del- VNGVENTO VERD3
l'aceto ; po^ bua da fuo co,«S: co
me comincia a freddare, aggiu
gni l'alti e ccfs poJuerizzatc
bene.

à'Mdrcmacc fecondi
Galeno.

MONDI FIC ATIVO
Magiftr.femplic?

8c. \ Eie rofato colato
IVI onci.*

Trtmciif na chiara
Farina d'orzo

Rv

Olio

A già di pino lib.ii.
hb i m

} an.onc ni.

Mtkola,& fa vnguento.

R. t eta
comune

Verderame
Struggi la ragia, & la ceri

nei.*olio,& di poi aggiugn i il
verderame polarizzato •

onc,iii f
oncjj.ii VNGVENTO APO»

fioUrum d'jtukew*-

Era bxan-
']

Tre-



DEL RICETTARIO- *7»
Trementina Per ii fiore di rame piglia-
Ragia fan.j.xiiiù mononil vero,raainfuo luo-
Ammoniaco J go i'erugine,cioé !il verderame:
Ariftoioc lungaì così vogliono- i noftri cerufi-
Incenfo maiho |an.$-vi. ci.
Bdellio J
Myrrha l .... VNGVENTO EGI f-
Galbano > an •S' ,,,, ' ùacodiMefuct
Lichargyro 5. vini.
Opoponaco 1 .. TErderamc 3.v.
Fiordi rame j an, 3' II# y Mele j.xiiii.

dj/t o iujìi bdeUio in aceto, Aceto forte 3. vii.
nella ftate quocafì con libbre Poni à fuoco lento, Se rime
dua d'olio, noi in taltépofem- na tanto, che gli fpefsifca,<X: fa
pre tolghiamo v. di cera in vnguento, Alcuni mettono in
cambio di j xiiii. quefto vnguento incenfo ma^

Noi lo componiamo in que- ftio polarizzato $.ii.£.
fio modo. Poni il litargyro
nell'olio detto, Se dagli corpo EGITTI AC O DI GI O-
aì fuoco,dimenando tempre. uétnnt de Vico della feconcU
Habbi le gomme già rifolute deferiitone.
i n aceto, Se cotte a buona con¬
fi/1 enza,aJJe quali già cotteag- gj. A Cquadil
giugni alquanto di frementi- piàtag.
na,& di ragia con vn pochette Vino di melagra
d'olio, acciò piglino buona for ne
ma d'vnguento . Poi vnifei il Mele *
r etto della ragia, Se trementi- Ranno j
na >Sc la cera con l'olio,& Iitar- Allume di rocca *
gyrogiacotto :Sc nel fineag« Fiordirame
giugni l'vnguéto fopra legom Cuoci,# rimena tanto, che
me à poco a poco, nmenando «fruenti rodo,
continuamente,& nel finegee
taui fopra le polueri,auuertcdo
di nó mettere l'vnguéto fopra
alle gomme, prima che l'vno>
&. l'altre fiano fredde.

EGIT-

an.oncui.



*7* parte terza
EGITTI A CO DI Alabaftro ottimo, Se purifèi-

Guido . rao onc.iii.
Poluerizza l'alabaftro fot-

Ti lik-i* tilmente, Se infondilo nclfo-
iVl Aceto buono oncv lio rofato omphacino per vn

Fior di rame onc i, giorno naturale, di poi con ce-
Noi il verderame ra bianca quanto baila , Se con
Allumedirocca oac v- l'altre cofè fòpradetee, fa vn-

Poni i fuoco, Se cuoci rime guento.
nando tanto, che diuenti roflò
&fpefsifca. VNGVENTO D A MlL-

zsWAgiftrale .
VNGVENTO DI CIM- '

baUriaaZManflraU. gi. Seme di Senapa oncii.
òeine d'agno catto?

Bff.TJ^acca di Po ceiJana i an o ^* u -
JDUtargyro I nonci> T»me„g !a ]

Tuzia j x Scorze di radici !
Canfora J di capperi r n 3* ,u
Oijo violato 1 Cetraccha J

refàto \ ... PanepoFcino onc.4%c - >an.on vin V • , . ~ *
Sugo di piatagg. j Chodi^hb^.,

di cimbalaria J di Capperi )
Cerabianca oncJii Oliodimandorledolci onc iì

Mefcoia, (Se fa vnguentoin Vino bianco potente iib.ii.
buona forma; Aceto bianco forte onc.i».

Mefcoia , Se bo'li ogni co-
VNJfìVPNTD D'AT A- ^ alla confumazione del vino

MF*cn£ ? . po. cola , & fa
rorte efprefoone , Se aggiu-

Vgo di Camomilla fre- gni
O fca onc.iiii. Efypo onc.ìi.

Sugo di rofcfrefche onc.u. Ammoniaco diiToIuto in ace-
SUgo di ruta fres• > . , to onc i J-,

dibettonica i anoncj i- Graffo d'Anitraì

Sugodibarbedalthea onc.ii. di polio fanone
Ohorofatoomphaci. iibi.£ Seme di Senapa j

Seme



•J

DEL RICETTARIO.*
Seme di ruta

d'Agno cado
- di Porcellanai, ~ T

Cera q- b. J DE CAPITELLI»
Et fa vnguento in buona O VERO ROT-

forma. T Q R I i.

capitello primo
Magìftrth.

Ecipe maeftra
difapone orioni.

VetriuoloVcma-
no 3.v.gxv.

Oppio tcbaico
g x.
Fa bollire la maeftra, & il

vetri uoìo tanto che egli diuen*
ri {odo,poi aggiugni l'oppio,?®
(èrba in vafo di vetro ben tura¬
to in luogo afeiutto,

CAPITELLO SECON-
do AdarifìrtU .

Aeftra di fapone
libivi-.

Fa bollire a confidenza di
vnguento,& poi aggiugni
Oppio 3.iiii.
Sale ammoniaco "l
Allume di rocca

arfo
Sommato petto fottilméte.on.ì

Cuoa

)

an. on.v*
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