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Soppefts, & infondi in det-
to acem per fette di di poi cuo-
cia confumazione del terzo, e
colaper panno, & al llaicolatura
bene {premura aggivgni.
Wiclelbiumato lib 1i.

Ee bollia confumazione del
I’ iceto, & col mele dettofa lat-
touaro fecondo i'arte,

CONFEZIONE D'AS-

[afctida diMefuie,

.
M Ir ha
the di ruta lee.

l}cflu & fa lattonaro con,
M ele ilumaro quanito balta,

Cuoci in buona forma.

S$Sa fenda

L'epe }»an < i

PARTE TERZA

LATTOVARI
PVRGANTI.

HIERA SEMPLICE
di Galeno.

;;"F:f{?i Ecrpe aloé fuccg
: %5 trino eletto 3.c,
= G| Maltice
e Za{’ferann]
Nardo n'u::h-::éI
Xilobalfamo
Afaro
Cinnamomo
Peftaogni cofa, & fa fp::nc
& poi com punl con
Mele quanto pafta,
Fa lattovaro,
Quando s'aggiugne
Aganco preparato parte mez.
za, ¢ la Hiera con agarico,

In.s.q

HIERA Di
R afss.

B. Oferofle

Rpalucnz-

Zate
Spiga Nardi
Maltice
Xiloballime dadet b i
Carpobailame
Cinnamomo

Calia
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Cafialignea |
alaro ]

aloé zoccoterino il doppio
ditucti chefono 3 Lxxx. & fer
ba per mettercin tutte le ricet-
e di Rafis doucentrala Hiera,

HIERA DI GALENOQ
Sesondo Niceolao eAlef-
Janérino,

Re. Innamomo ]
C Spigo nardi
Zafterano
Schinanto
afaro
Cafsialignea
Xilobalfamo
Carpoballamo
Viole
Aflenzio
Epithymo
Agarico
Role
Turbith
Coloquintida
Maltice
Aloé 3 pelo di tutei gli fpe-
zii,che fono 3. x. hb, ji,
Et con
Mele quantobalta,
Falattouaro,

} an,) il.

~ Scord.d’¢llebere ncﬁ:
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HIERA DARCHIGE.
ne fecondo Aezjo.

B, Olpa di Coloquinti-
da oncil, 3,

Camedry ]

Agarico

Marrobbio gan.3.%:

Stecade J

Oppoponaco :

Serapino E R ONC

Petrofelling

ariftolochia roton.<d an.3.v.

Pepe bianco 1

Cinnamomp

Nardoindica

Myrratrogloditica } an.3 iiii.

PD}IFI'D < } ;

Zaflerano J

Mele fliumate quanto bafta.
Fa lattouaro.

HIERA DI LOGA-
dio fecondy AcZio.
|
Be. ) Olpa di Colequintida
onc.ii. 4. '
Scilla arroftita
Agarico
Ammoniaco thi-
miama
Thymo

Scamonea

an:3.xx.

Hyperico } an.3-x.
Epichymo )
Palipodio fecco  §

Bdellio

23




188 PARTETERZA

Bdcllio L
aloe an.onc.i
Chamedry [
Marrobbio
Cafia J
Myrrhatroglody?
tica
Pepebianco
Pepe nero
Pepe lungo
Cinnamomo
Zafferano
Opoponaco
Scrapim}
Calloro
Petrofellino
ariftolochialiga J
Mele quanto bafla.

¢ am.onc %.

HIERA DI LOGA.
duo [econda N__fecolao
Aleffandrino.

B Olpa di Co
P loquintida I an.3-ii.
Polipodio j
Euforbio ‘\
Polio 5 :
Semedi Thy s an,3-1.3.g Vi
melea
aflenzio
M }rrrha
Centaurea 3
Agarico
AMMmMOonilaco I
Folio f
Nardoindica  pan.3 .k

} an-; -i-g‘}di.

Sc‘yll& J
Scamonea pre-
parata
Aloé
Cafia
Cime di Thy- |
mo } an.3.1 g xiiil.
Chamezdry
Bdellio
Marrobbio
Cinnamemo
Opoponaco
Caltoro
Ariftolochia lunga j
Tre Pepi } an.§ -z
Zafferano
Serapino
Petreftllino
Helleboro nero
bianco
Mele fhumato quanto bafta.
Componi in buona forma,

-

} an,g.vi.

HIER A PICRA DI

gﬂ'ma [econdo Mefue.

3% Innamo’
mo.

Maltice
Cafia
Afaro an.par.eq.
Spigo Nardi } Ay
Carpobalfamo
Zafterano
Legno aloé i

Aloé fuccotrino il doppio pe-

fo di cut, _
- Quella
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Quefta Hiera ferueperle pil come ¢ dettoa fuo luogo.

lole di Rhabarbaro di Melue,

& per Ialere compofizionido DIASEN A FRESCA

ue egli mette la Hiera, Magisirale,
BENEDETTA SEM- p. Affulepurgate enc.ii-
plice ds Niccolao e 2lef- Capeluenerc)
fandrino. Viole ban.m.%
Crzo mondo i
R Visbith Elct.'] Sebeften Gt 1Y
T Zucchero fan.3.x, Guggiole SR
Elula Logorizia onc.%.
Scamonea prepad) Amofcine :
Hermodattils } an.;.v, Tamarindi} b R
Rofe J Senanetta .}
Gherofani g Pol}'pndio_} A0 NG: My
Nardo indica Bolii in acqua a confuma-
Gengiouo 1 zione del terzo , & aggrugni
Zafterano Marcorella frefca m.i..
Safsifragia Da vn bollore, & cola, &
Pepelungo con detta colatura diffolu,
Amomo Polpa di Cafsia
Cardamomo Tamarindi an.onc.vil.
Semedilino : amolcine
di Petrofellino [ 373" Paffa per lo ftaccio, & ag-
di Migliallole giugni
di Carui Zucchero bianco b ui. L.
di Finocchio Zucchero viclato onc vi.
di fparagi Cuoci ogni cofa, & aggiu-
di Brula gni per ogni libbradi detro lae
Sal gemma touaro
Galanga Sena onci &,
Mace Fa lattovaro in buona for-

Peftaquello éjda peftare ,&
fa latctouaro con
Mele quanto bafta.

L'Elula i metia preparata,

ma, & qucﬂo {1 deue viare, per
dialena e per lattouar lenitiuo,

-LAT-




188 PARTE TERZA
LATTOVARO DI DIACASSIA DI NiC-
Sebesten del Monta- colao fotto nome di Caflia
nana- confetts.

B. ¢ Ebelten frefchi  encv. Ry vy OlpadiCafsia  Jib.i.
S Infondi in libbrevna di 3 P Pol[;:a dita)
acqua di viole , & bollino,di  marindi.
poihicoling, & allacolatura fi Manna eletta ;
sggiungaacquadi Penniti phLOnc 2.
ﬁhjsggiua}o§ VL 3 Zucchero violato
dicocoment ©T* Zucchero Candi

Tamartndi
Amofine fﬁ:chtl an.onc.y.
(Hppelte 3
V ole
Semidi Zucchc-’
d1 Cocomeri } an.oncl.
di Poponi
d: Citriuoli
Cuochinli tutte quelte co-
{c infieme a confumazione del
Ja metd, & facciali forte efpref-
fione, & alla colaturafiaggiun
ghino
Penniti bianchi onc,viii,
Diaprunis non foluti, hb.i.£.
Diagridi poluerizzato, 3 .it, .
Mefcola, & falattouare.
Non vi mettendo il diagridi {a
ra dialebeften femplice, & leni
tiuo ; col diagrids,folutiuo,
Non fendo baltante Iacque
di ghiaggiuclo, di vicle, di co-
comero vi aggiugniamo di cia
fruna q: b: atla proportione
{critea,

Sciroppo violato onc,iii,
Diflolui ogni cofa nelia de-
cozzione leguente,

Amofcine I
Viole

zo mondo :
Or : b an.onc,i,
Logorizia
Semicomu,mendi

Pulypudm J

Senainfoglie
Anicl | .
Fmocchin} ot

Bolliin acqua tanto,che fce-
miil terzo ,& cola, & alla co-
latura bene fpremuta aggiugni
le fopradette cofe, & riduciin
forma di lattovaro.

DIACASSIA MA-
g:ﬂmﬁ.

B luggiole
C Amofcine

Cape.uenere
Tamarind
Sebeften
Viole

onc. £

an.m,i.

Bolli
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Bolli in acqua fecondo I"ar-
te, & cola , & aila colatura ag-
giugni
volpa di Cafsia Ihb.x.
Zucchero bianco hb.v.

Cuoct in buonaforma,

CASSIACOMVNE
Oglie di Viole?

e giﬂﬁi:’;,
B2 i
F di Malua

di marcorella -
di Bietola
d: Vetriuala
Allenzio Romano m,<.
Et i‘-gni colafs Fig]j verde,&
cuocahiin
Acqua comune lib.v.
Kolli a confumazione della
meta;& alla colacurabene [pre
mutaaggiugny,
Mele . vi. feguita di cuocere,
& nella fine aggiugni. Poipa
di Cafsia $.v1 & disfacendo
la Cafsia auanti{imettaa bolli
re con v poco del decotto [o-

Pradetto.

q an'm ..ivln

DIAPRVNIS NON
Solutiuo di Niccolao Alef-
[andrino, '

Be. Molfcine frelchenu.q

_A Bolli in acqua comu
ne quanto balta,& cuoprile be-
ne in vafo ftagnato tanto che

189

fieno cotte, & {i comincinoa
disfare, D1 'pm leuale dal fuoco
& come fono raffredde, cauale
deli’acqua,e ponlea {colare {o-
pra vn ftaccio.Di poy fregacon
mano fino, chele palsino per
lo ftaccio , & ferbala polpa &
nelladecozzione mettiul
Viole onc,i. +.
Di nuouo fabollire,& caua-
neleviole, & alla colaturaag-

giugn_i

“Zucchero hib.i1,
Della predetta polpa lib .
Polpa di Cals:a .

di Tamarindi }an.nm:nl.

Cuoci afuoco lentoinfinoa
che cominciaingrofiare,& al-
lhora aggiugni , & diffolui la
Calsia , &1 Tamarindi con [3
decozzionedelle [ufine, & ag-
giugmifutmfcrltti {pezu pelt
{orcilmente {empre rimenado,
Sandali bianchi 7

rofsi ;
Spodio
Rhabarbaro fine |
Cinnamomo
Rofe
Viole ]
Seme di Porcella.

diScariola  } an. 3.
Berberi
Sugo dilogorizia j 3
Draganu
Semi di zucche

di Ccrnuuli]

> an, 3 dike

di Po-
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di Paponi § :

Pefta come di fopra. Et felo

wuot fare folutiuo,per ogni lib-

bra aggiugni {

Diagndi 3 Vil

DIACATHOLICON
s N tccolao e Aleffand.

B. Ena ben?

g ! an.onc.viii
Polpa di Calsia kot Yy 500
Tamarindi

R habarbarag?

Viole ! 3.k
Polipedio QNI 1y
Anic

Logoriziarala
Pennitibianchi
Dueutt: « quatero femi comu
pi mondi dalla {torza an, 3.1l
Polipadio quercino alquanto
acclaceato lib 1.
Fallo bollire lungo tempo
In acqua , & con la colatura,
& con |
Zucchero lib.viii.
Fa faroppo,& con parte di
detta colatura ftempeiala caf
{ia & i Tamarindi, & quando
lo ftiroppo é quali corte metti
lacafSia, & i tamarindi,
+ ' Di poi fa lattouaro metten-
dpui 'gli {pezii delifaltre cofe.
, .

1
} an-ﬂnc-‘il

PARTE TERZA

DIACARTAMOQ
D' Arnoldo daVilla

NHOHA,

B. @ Pezie di Diadragante

freddo onc.+,
Polpadi Cotogne onc.l,
Polpa di Cartamo onc.4!
Gengiouo 31l
Scamonea preparata 3.1,
Turbith 3-Vis
Manna 3 .11
Melerofato colato, fyy of
Zuccherocandi  §#™-00€
Hermodattili onc.L,

Fa lattouaro quuidu con.
Zuccherobianco  oncx &,

LATTOVAROQO ELE.
[eof d: Mefue .

B, Camonea

S antioche-

nabuona
Turbithibianchi
Gherofani k
Cinnamomo
Gengiouo
Mirabol.emblici
Noci mofcade
Polypodio J
Zuccherobianco onc.vi,
Mele ftiumato quanto bafta.

Cuoci ,& fa latrenaro,

an. 3. vi.

fan 3.l

DlA-
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DIAFINICON MINO-
re di &M efue,

Be, Atteri purgatl di colo-
Drelionato,d{. {taci infu

1110 acetoper trc di,e trenot

ti. 34Cs
Penniti fatti con acqua d’or-

Z0 3.Ls
Mandorle monde 3 XXX
Turbithi fin1 3 XXXV,
Scamonea 3.Xil,
Gengiouo ]
l’fpclungo |
Foglie di ruta ficc,
Cinnamomo ll

e aloe s

lr:&agcgﬂ_ﬂ i ban,j il
Anici
Finocchio
Dauct
Galanga

Pefta bene ngnr cofa , &
componl latrouaro con mele
{liumato quanto balta, poine
P:Ehamn Lib.vi.

Pefando i datreri perche fo-
no {ati infufi nell’aceto; non
afciuttr , & per le mandorle {1

Plgl;no le dolct.

LATTOVAR o 1
Amech [econdo Mefue.
: 1rabol Citrini S -iiii.
Chebels ' "
indi an.onc.i,
Rhabarbaro eletto

191

Agarico Y
Coloquintida } an.3 .xviii,
Polipodio

affenzio

Thymo an. 3.vi,
Sena
Viole 3 XV,
Epithymo onc.ii,
Semed’anici

& Finocchio § an. 3.vi,
Rofe
Sugodi Fumofterno  1ib i
Amofcine nu.LXe.
Paffule purgate onc.vis

Infondi ogni cofa in fiero dt
capra tanto, chebalti , & met-
t1 1n valo inuetriato con laboc-
ca flretea, e tura bene, elaftia
ftare per cinque di; di poi da
vnbollore, e cola;& in detta co
Jaturaben fpremuta aggiugni
Polpadi cafsia onc.itlly
Polpad Tamarindi  oncv.
Manna cletta, efrefca onc.i,

Frega con mano, & cola,&
aggiugni
Zucchero biancoeles. hib.i.L.
Scamonea onc.i. <,

Cuociaforma di mele ,&
aggiugni I'infrafcritte cofe pol
uerizzate {otti!mente cioc,

Mirabolani citrini
Cheboli 1 an.onc 3.
Indi b
Belliric ’ .
Emblici }an. 3.0l
Rhabarbazo
2 Seme
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Seme di fumefterno §
Nardoindica }
Anicl
Componi lattouaro,
L’infufione del {iero per cin-
que giorn {ifacciaa frelco, fen
za {caldare : & meglio efarlo
fuori del verno,

an. 3.1,

LATIGVARO DI §V-
go di vofe di Niccolag.
B Vgodirofe an ib 1.
(; Zucchero {me onc un.
Scamonea onc, 1.
Sandalirofsi 7
bianchi  pan.3.vi,
Citrini J
Spodio 3 .11,
Cantora s

Cuociil zucchero, & il fu-
go;di poi aggiugni l'alere co-
{e bene poluerizzate , & com-

poni lattovaro,
LATTOVARO ROSA-
tods Mefue.
B. @ Vgo di rofe rofle ben
mature lib.inii,
Zucchero fine Lbi £,

Wiannaeletta, efrefca onc vi.
Scamonea antiochena onc.p.+

Cuoci ogni cofa a Hamma
lente (imi'ea quelladicandela
inbuona forma;di poi aggiu-
gn Minfrafericte cole.

PARTE TERZA

Trocilci di Spodio onci,
Gallia mu{cata o
Zafferano } g L
Trocifcidi Berberi  onc.4,

Componi fecondo l'arte,

LATTOVARO INDO
Maggiore M{ﬁi’;

1373 C [nnamo-

th:rofam
Nardoindica
Rof=

Calia

Mace

i
, I
[ an.onc.$,
Cipptri J
3L,

Legnoaloé e
Noci moﬂ:adf} L, $alts

canellat 2k
Zucchero fine

an.onc.xx.

Ga!anga
Cardamomo mag
Alaro
Maltice

onc. l

Frega ogm rofa con le mani
ledolei, & falattouaro col foe-
tuicntm [ciroppo

Sandali cierini
Turbithr fini , gommofi , &
Penniti
Cardamomo mun. l an.3-i.L.
Scamonea buona preparata,
vnte bene con olio di mandor
B, S Vgu dﬁ.p

pio cioé




DEL RICET TARIO.

* prezzemolo
di Finocchio
di n..oroqnc
d: Melagrane _;

Cuoci con mele fiumato fi-
noache gh acquifh buona for-
ma , & con i luddetti {pezii fa
lattouaro.

!an.nnc-vi,

LATTOVARO.INDO
e Minore di 2 efue.

B Vrbith ﬁp: A
T Zu-.chr:ru AR
Mace

Gherofani
]’f:pt:
Gengiono
Cinnamomo
Noc Mefcade
Cardamomo |
Scamonea onc.j-L,

E con mele {lipmatofalat.
touaro.

LATTOVAROQ DI
ij&'{adiM:fm.

B ¢ Vgodi Bnr_
Srana [aluanca I
di Borra,domeft, fae
d'Enc;ima . i an.lib.ji;
d’'Appio chiariti,
& fumati, J
Getta {-npra.
Sugndl Fumofterno onc.iii,
Culcuta )

} 3“13. Vﬁ-
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Anici } an.onc, £,
Folliculi difena |

Capeluenere m.1.
Afaro 3 i,
Nardo indica . 3l

Lalciaftarepervn di,& vna
notte:di poidayn bahprc,d’c
agelugni
Vg;%le%rdch: ofecche onc.iji
Epithimo OnGili,

Fabollire di nuouoalquan-
to,& cols, & fprcml, &allaco
laturaaggiugni '

Pfyllio onc.iil,

Tieni in macero per hore
ventiquattro ; rimenandoa o-
gni hora con la fpatola, di poi
ipremi , & cauane la vi{cofita
tutta , & di detcapiglia Lib.iui.
Zu::t.heroﬁnc b i L.
Scamonea prepar. = onc.ill.e

Cuociinbuonaformaa fuo
co lento, di poiaggiugni le fot
tolcritte coﬁ: poluenzzate lot-
tilmente
Trocifci diaroday’

di Spodio
Rhabarbaro
Tfﬂcir{:l dl Bﬂrbt‘ﬂ onc, L

Cnmpum, & fa latmuarg
Alcuni aggiungono 3 quelto

lattouaro

an.onc.{,

Aceto lib.i.£,
Etaltri -
Sugodi Vigle lib.i,

R Tii




TERZA

TRIPHERA PERSI- altrolaManna, Tamarindi,&

194 PARTE
ca dieMe[us,
B¢~ Voo di)
{slatro
d’Endima,
di Appio tutti purgati
cio€ prezze- | an. lib. 11,
molo
di Luppoli
Viole verdi, ¢ {ecche lib.1
Culcuta onc.x.
Mirabulani]
Citrint | fregati con olio
Cheboli % di mandor.dclut
[ndi  jodiviolean 3.ii
Folliculi di Sena onc.,
Nardo indica 3.dil.
Agarico onc.l,
Amolcne grafle nu.L,

infondiindetti fughi,cfa
bollire a fuoco lento finoache
rimanga hb. vna,& poi metti-
ui dentro
Epithymo buono , & net-
Lo 3 4

Davnbollore, = cola, 1mi
rabolan: fregati, ¢ tuffati gia
nell’olio di mandorle dolcibol
linovn {ol bollore , porfileui-
no da fnoco, & fi colino , & n
vna parte di quelta colatura ly

diffoluino

Tamarindi frelchi onc .
Macna ONe ivi+
Polpadicalsia onc.iil,

Cols, & netra danoccioli, &

1a Cafsia

Zucchero violato lib i.
Etall’altra parte aggiu gnl.

Zucchero fine lib.1ii.

Acetobuonodivino lib.ie

Cuocia fuoco lento; & me

{cola V'altre cofe,& cine fidiflol-

ucrono HE'ﬁJgf:i , & vmfaledi
nuouo cocendo a confilienza
del mele, di por a pocod poco,

aggiugni

Rhabarbare elettopol. oncii.

Mirabolanicitrini  onc.d 3.
Cheboli :
lodi } an.onc 1,
Belliric

£
E an-ﬂn c\t;l

Embhat
Semedi fumolfter.
Trocifcl diarodon §.
Mace
Maftice
Cubebe
Spodio
Sandali citrini
Seme di Zucca

di Cocomero

d: Popone

d:Cetrinolo  §
Anic onc.3.
Nardo indica 3ells

Falatrouaro, & rinuolgiin
olio violato ,& riponi in vafo
di vetro.

Puofsi in cambio di rinuol-
oerlo nell'olio violato dare vr

8 4
poco d'vntata con effod’i vaio.

DIA-
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DIATVRBITH D] Meleftiumato

Wfﬁ#_—
%3 Vebithi bidchi s & gom
T mofi 3.
Gengiouo 3.V.
Maftice 3 iii,
Zucchero bianco  oncui L.
Mele quanto balta
KFalattouaro.
DIATVRBITH CON
Riabarbaro del Mon-
tagnana.
B. Vrbi-
T thy  }an.onc.i
Hermodazeili
R habarbaro 3.X,

Scamonea preparata  onc £,

Sandali bianchi?
{51 z
Vl:?ﬂﬂ I an, 3.1 *.

Gengiouo
Maltice

"
A_m : an.3. 1.
Cinnamomo
Zafferano

Zuccherobianco bib.i.onc.iii.
Fa lattouaro in buona for-

ma.

DIAPOLYPQDIO
Magifti ale,

R Olipodio quercino neg B
Pto,& lauato

Lib.ii.

IS§
hb vi.

Lib.1.onc 11,
3 Vi

Aceto {cillitico
Gﬁn_gmuu
Falattouaro.

CATARTICO IMPE-

riale fecondo Niccolao.
Camonea

B
) preparata } 2n.onc Ie

Zucchero
Cinnamomo ']
Nardo indica
Barbe di G!sifragiﬁ
di polipodio
Gengiouo )

Nardo celtica
an. 3. iii

pan onc L

}

Pepelungo
Pepe nero
Cardamomo
Amomo |
Gherofani
Mirabol,Citrini
Hermodatuli
Pelta fottilmente , & falat-
touaro con
Mele fhiumato quanto bafta.
Per la falsifragia i pigli la
noltrs, che é fimile zl'a pimpi-
nella, di maggior fogha,& ap-
Eunl_:ata, & fiportada Valom-
rola con barbe fimil &% pa-
{tricciano. i

DIAMANNA DI GA.
leno [econda M., efue.

Anna pura, & frefca
l:blra I.
R 3 Sca-

} an onc,’.
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Scamonea antiochena onci.
Sugodiroferoffe lib.1.

Diffolui lamanna col fuge
& cuoci a fuoce lento, & quan
do ¢ cotto in buona forma ag-
giugni
Maltice poluerizzata

Fa Jattouaro,

3.iii,

LATTOVARO SOLV-

tiso oM agiftrale .
B frabolani?

Citrini : +
Cheboli ezt Lo
I‘;’i’,‘. d J

Clirirl . -
Emblici § 27314
Zucchero fine onc. %,

Pofta in valo di pictra per
tre di, &logni‘di {pargiui {o-
pra acqua d: fonte due, 6 tre

volte , & lafCila ralciugare , & -

ciduci in poluere fottile, & di

detta poluere p*glia onc.i.
Turbithi fin 3.dii.
Gengiouo 3.hds
Cinnamomo ) :
Anici

an 3.1
Sandali rofsi

Scamenea preparata
Zucchero quanto bafta,
Falattouare.

it
-

351

PARTE TERZA"

MICHLETA DI NicC.
colao eAle[fandrino .

A Irabolani
Citam -
Indi an. 3.0, &
Cheboli netti .
. & abbronzati |
Bellirici 'i ~
Embhciabbrﬁz.f an. 3.4il.

Seme di nalturzio

.

Cimino "l

Aniel S8
B b pane3.i.i.
Carui

infondiinaceto per va di,
& vna notte, d' poi fecea, &
abbronza , & faune poluere
G aggiugni
Spodio
Balauoft
Malitice .
Gomaarabica .

krega ogni cofacen olio ro-
{ato, & con fcirﬁppﬁ di mor-
tinefa lattouaro.

an.3 -i.g.xv.‘

THERIACA D'AN:
dramsacovecchio fecondo
G aleno.

B, R.ocifci di {zilla
3.xLvil
Troci{ti di vipera
Trocifei hedicroi |
I“{"Pc EUTIE_;Q E-I‘l.j -xxﬂ"!—
CUppio 1T
Rofe




DEL RICETTARIO:

Role fecche |

Irtdeillirica

Sugo dilogorizzia

Semedinauone
faluatico

Scordeo

Balamo

Cinnamomo

Agarico

Myrrha

Cofto

Zafterano

Cafia

Spigo nardi

ScPhtgn:nthﬁ

Incenfo

Pepecusro |

Dittamo di candia

Cime di marrodio

Rhapontico

Stecade ‘

Petrofellino mace- .
donico )

Calaméto maotano

T'herebinto

Gengiovo |

Radicidi cinque
foglie J

Poliocretico

Chamepity

Stirace

Racemid’amomo

Meu

Nardo celtica

Terralemnia

Phu pontice

Chamedry '

» an.; |X£i'

et Lo

—— —

(:n.g Vi,
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Folio vero

Radici di genziana

Chalciti arfo

Anica

Sugo di hypociftide } an.3.iiii
Carpobalfamo
Gomma

Semedi finocchio
Cardamomo
Seleli

Acacia

Thlafpi
Hyperico
Sagapmu

Ammi

Caftoro
Ariftolochi. tenue
Seme di Dauci
Bitume giudaico
S ugo di panace
Centaurea
Galbano

Mele ottimo come ¢ queldi fpa
gna lib.x.
Vine falerno quanto bafta.

Fafsi in quefto modo , che
non! ¢ diuer{sv dall’intenzione
di Galeno.

Piglia I'herbe , le quali fo-
no queite, lo Scordeo, 1l Cala-
mento ,il Marrobbio, lo Ste-
cade , il Dietamo, il Polio, la
Querciuola ’herba Iua, I'Hip-
perico, la Centaurea, & lo Schi
nantho prima taglato minu-
tamente con le celoie ; pefta-
le, & paflaleper iftaccio , e fer-

R 3 :bale

an. 3.l
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baleturatebenifsimo in {cato-
le, che non fuaporino. Qug-
{to medefimio farai delle rad;-
ci, che fono il Gengiouo,l"iri-
de,il Rhapontico , 1l Cinque
toglie ;11 Nardo indico, & il
gallico, la Genziana, il Cofto,
il Meu, il Phu,’Ariftolochia
tenue, Pefterai,& paflerai per
iftaccio fimilmente i femi, che
{onoil Petrofellino, |I’Ammi,
gl Anicr,l Finocchio 1l Dau-
co, 1l Cardamomo , & 1l Sele-
Ii, ferbando quello del Thla-
{in , & del Navone per farne
come di fotro i dira. $1 ndu-
cono in poluere , & {ipaflano
per iftacao ancora 1 Trooifci
di Vipera,di Scilla,egli He-
dicrot , il Pepe lungo , & 1l ne-
ro, le Rofz,1l Zafterano, later-
ra Lemnia, il Cinnamomo;la
Calsta, 1l Carpobalfamo, 1l Ca-
{toro, & I'Alphalco.

Fatro quefto {i mefcolano
con laltre polueri deli’herbe,
delle radici , & de'femi , ched
fopra habbiamo detto , alle
quali {1 aggiugne I’Agarico
{coffinaso , 6 fregato fopra lo
ftaccio, & pallato, fe bene Ga-
leno lo mette a peftare coll’al-
tee coft dette. Lincenfo {i pe-
ita-da & focmlmente | & fi fer-
ba per. [pargerlo -poi a poco a
peco.con vno ftaccio fine {o-
pralegomme l:quefatte. Fai-

TERZA

to che harai vn corpo delle fo-
pradette polueri infondera le
gomme 1 fughi , & 1l feme
del Thlafp1 , & del Nauone
per 1pazio di ventiquatire
hore,

1 fughi , che s'infondono
nel vino fono I'Oppio , I’Aca-
aa, "Hipoaftde, & lalogo-
rizia. Lelagrime, ¢ gomme{o
no la Myrrha , che sinfonde
da per fe,1l fagapeno , & I'opo-
ponaco infieme , & lagomma
dalefola. llfeme del Thlalpi,
& del Nauone Vacciacchia-
mo nel mortaio, & vi fpruz-
ziamo {opra del vino, & quan-
do ¢inzuppato, {1 pelta di nuo-
uo nel morraio & f{i paffa per
iftaccio come fi paffa la Caf-
fia, & quello ,chenon paffa; i
torna a ripeftare {pruzzando-
ui dell’altro vino , & cofififa
tante volte che pafsi tutto, {o-
pra al quale cofi caldo pafle-
rai per iftaccio i fughi rifoluti
invino, & che fieno caldi , &
{opra a quefti i paflano le gom
me rifolute nelvino, & calde,
rimenando continuamente ;
accto che le {i voufchino , &
vaite che elle fono vi {parge-
rai con vno ftaccio fine 4 po-
co a poco l'incenfo polue-
rizzato {opradstto ; menere
checu palsi periftagciole gom
me , & 1 fughi ,mettij] There-

binto
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bintoin bagnoaliquefarfi, &
liquefatto che egh ¢, aggiu-
gmiui laScorace, & il Galbano
pelt lungamente con peftel-
lo di ferro , aggiugnendoui
nel peftare vn poco di mele
crudo , & quando faranno {ta-
te coli alquanto aggiugniui
vn'altro poco di mele crudo,
Di poi paffale per iftaccio, &
{erbale da per fe in luogo che
{1 mantenghino calde ,in tan-
to il corpo fopradetto fatto
de fughi, & delle gomme rifeo-
lute nel vino cofi caldo lo
metteral 1n vno mortajo di
porfido,o dibronzo, & comin
cierai a fpargerut fopra le pol-
uer: a poco a poco vnendole be
‘nifsimo, tanto che {i riducaa
forma,che (i pofia peftare,e pe-
ftato che i*haraialquanto, ag-
giugniui vna parte di mele
mediocremente cotto , & be-
nifsimo ftiumato, <& di poi v-
na parte di poluere, & poi del
Therebinto mefcolate colla
Stirace , & col Galbano fem-
preagitando,& quandofaran-
no bene vnite feguiterai di
mettere hora mele , hora pol-
uere, & hora Therebinto, &
finito 1l Therebinto, feguite-
rai di méttere quando vna par
tedi Mele, & quando di pol-
uere , tanto che ogni cofa fi fi-
nifca, & allhorao poco prima

199

{1 puo aggiugnere il Balfamo.
Et in vinmo per dargli colo-
ref1/parge foprail Calciti pre-
parato, & poluerizzato, come
{1 € detto nelle preparazioni ,
& finito 1l Calejtr {3 feguicadi
meftare continuamente per
due, o tre hore, Debbefi com-
porreal Sole, & fatea che ella
€,riporre in vafiditerra bene
mnuetriati, & di quiwt a quat-
tro,© cinque giorni rimetter-
la al fole ; ma col valo coper-
to , & nimeftarla benifsimo ,
di poi ogni fette , 6 otto glorni
fare 1l medefimo tanto , che
palsino due mefi, 0 almeno
quaranta giorni,

Pel Nardo Indico fipiglino
{olo leradici nett’dalla terra.

llvino Falerno fi pigli che
¢6 I'aromatico fabbia dell’ama
bile : & conferui lungotempo
tali qualita,, cofa che piu fi veri-
ficanel vino di Spagna: in qual
che maluagla amabile ,& tal-

hora nel greco hoggidi,

MITRIDATO D'AN-
dromaco [econdo G aleno,

B Y Ogorizia 3.vii.3iii,
L Spigonardi 3.vi.3i.

Cinnamomo

Zafterano an.3.vii,J.i,

Gengiouo .

Galbano 3eVil.

Thlafpi 3 Vi3.1i,

Seme
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Semedi Daua 3 v'fi_.a.li.i’- Spagna :
Caftoro § Siéaggiuntoil pepe nero, &
Cofto '- il fagapeno c6 l'autorita prind
Scordeo palmence del tefto de’ Medict,
Cyphi  ~ #303di by AR CEVTHIDON
Giunco o Orato | i Dismoirats ﬁ:caﬂda
Opopenaco J AL
Trementina
Incenfo Re. C Occoledi Ginepro
Pepenecro : . L.
H)[rjputiﬁide ._ e Terra iersnnia- 3134
Myrrha Pefta , & incorpora con o-
Opobalfamo 3.vi,3 i, liodolcefrelco, quantobalta.
Styrace 3.3 1.  Fapafta,
Polio Altri hoggi pighannin Cam~

Calia 1 an.3.v.d i

5 .., AMBROSIA DAR.
1 CHOELINg et clibio fecondo Galeno .
Uppzu 5.!”1._—3.1_
Folio 3 R:. Nici
INardo celtica , AScmc d'ap-l an. 3 -iij,
Semedi finocchie pio j
Meu athamantico ! an. 3 .iij. M}rrrha } )
Genziana l Opoponaco L
Rofe {ecche Cinnamomo
Cardamomo J Seme d: lota amaral an.; ..
Anici 3 il Calia j
Schinco maring 3131 Zaffirano 304,
Acoro ‘i Pepe 3.1
Acacia Oppio 3.1,
Gomma , 3 Mele quantobafta,
S;gapeno A3 Tk Componifeconde l'arte,

U pontico
%yp{fﬁmc ] ATHANASIA DI ML

Vino Chie q'usn_tn bafla.
Me'eitiumato quantobafta,

Per 1l vino Chio il vinodi Ry, Pepe bianco

bio .’olio burro frefvo.

tridate della feconda defers-
{rone fecondo Galero.

g.0U.XL,
Cofto
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Collo p° '
Meu
Afaro
Agarico
Scordeo |
Dauci di Candia
Petrofellino
Zafterano
Myrrha
Cinnamomo
Cafia
Schinantho
Mele ftivmato quanto bafta.
Componi in.buena forma.

an, 3. iii,

¥

}an. 34 Vill,

an, 3. Xii,

ATHANASIA DI
Inna-

Niccola.
B!
C MOMO »an.3.iii.g.viil,

Cafiahitola
Zaftergno
Schinanto!
Styrace calamita
Phu
Sermontano
Hyoftiamo
Bettonica
Appio hortenfe
Dauci

Anicl

Oppio
Ngx?zlio'indir:a ,
Folio ]
Gaftoro i
I".t!)'ffh!' & -
Lapis hematite J .

an.j.i.d,
g.ui,

TTARIO:

Carabe i
Sanguedi drago
Coralli rofsj
Cofto
Boloarmeno
Miommia
Conlolida mage.
Terra lemnia e '
Acoro

Afaro

Scorzedi man-

dragora

Pclio
Coccolgd’alloro
Meu

Pepe biance 1
Pepe iungo
Petrofellino X
Mele quanto bafta

Componi fecendo ['arte.

4 an.;.{.

PAVLINO DDAR I
$tarce [econdo (j aleno. '
B. Innamo
mo
Colto -
Galbano
Caftoro
Oppio
Pepenere
Pepelunge
ace
Mcle lib.if.enc.ii.
Pefta quello € da peltare ¢
ftaccia {otzilmente. §] Galba-
no diffolui nel mele, & falae.
' touaso

» an.onc.i,
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tonaro in buponaforma, & fer-
ban vafo di vetro, 6 vero d'ar-
gento.

PHILONIO TH A R-
ﬂnﬁ' [econdo Galeno, fimile

.rgmﬁ'a ds eﬂa"{ﬁ«
Afferano 3.V,
Pyrethro

Eupbosbio an, 3.1.
Nacdo indica

Pepebianco

Semed: hyolciamo fan.gxx
@ JPF "uu 3 -X.

Mele quanto bafta cioé %,
XXIX.
Componi in buona farma.

PI“L("J'NIO MA G-
fiore, 0 Romano di Nic -

colao.
Epebianco
P Seme di Hyo-  an.3.y
fciamo }
Oppio 3.3,
Cafsia fiftola 344

Semed’appio hortenfe 3.
Petrolellino ma-
cedonico
Seme d: Finocc.
Dauco cretico
Zaflerano ' 3.4,

Nardoindica
Pyrethro 21, 8y XVe
Zedoaria

an,d.ii.g.v.

Cinnamomo 3%
Euforbio {

Cofto } an. 3. 1.

Mele ftiumato quanto balta

cio€ D.x. 3.1iil. d, i,
Componiin buona forma,

PHILONIO PERS -
codi Ve fue .

BeP Paucba 13115;;,

Hyoiuamu
Oppio
Tfﬂa figi' lara" it g
Lapis hematite
Zafferano
Caftoro
Nardoindica
Euphoibio
Pyrethro
Perle non forate
Carabe
Doronici
Zedoaria
Trocifci ramich
Canfora 3
Meleruﬁmcmatoq b.
cio€ o. XxxIX, 2.

ELER)

”an,} g,

TRYFERA MAGNA

d Niceolao,
B Ppio 3, il
O Cinnamome %
Gherofani '|
Gae
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Galanga
Nardo indica
Zedoana
Genglouo
Colto
Stirace calamita
Calamo aromatico
Calamento
Ghiag giuolo
Peucedano
Acoro
Scorze di Mandra

gora '
Nardo celtica
Rofe
Peper.
Anici
Appro hortenfe
Petrolelinoma-
cedonico
Finocchie
Dauco
Hyolciamo
Comino
Seme di Bafsicoli

[ o

Mele fliumato quanto bafta

cloe 3. xuit. 1.

TRYPHERA

an. 3.v.
Cinnamomo
Tre pepi
Eringio
Folio

Spiga

<

i
{i

B

SER A-
cenica di Me[ue.

Be.D [ cutei 1 Mirabolani

' Gherofani

' Rhabarbaro
'Semedi finocchio

ICETTARIO. 203

Cardamomo mag,
minore

Cafia

Lf:pidin

Cyppero

Appio J

] \ngua auis

[ an.3.i1,

Been bianco
roflo

' Gengiouo J

Noce mofcade
Mace an. ;iiii.
o

Sefamo mond
Mandorle dola
amare
Legnoaloc
Maltice

}m. 3oV
an, 3. il

Ocymo

Menta [ecca an.3..4.

| Origano di perfia

Frega i Mirabolani con bur
ro di vacca frefco, & l'alere fpe-
zie con olio dimandorle, & ¢6
poni ogni cofacon Mele quan
to bafta. cioé libr.i11.% . 1iii;
3 dla

REQVIE MAGNA
& Niccolao.

: Ofe .
& R Viﬁlﬂ' }_.n-i- 1.
Oppio
Hyoloiame ]

Papa-
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Papaueri bianchi |
nerl
Scorze di mandra
gora
Seme di Scariola
di Lattuga
di Porcellana
di Pfyllio
Noci Mofcade
Cinnamomo
Zucchero [
Sandalibianchi V"
rofsi
Citrini
Spodio
Draganti )

[ an.3 _-i_'%.-

b

, Yy

af.l-B-"f.-g-Y-

PARTETERZA

J.vie

Semedi {ifone
Styrace ]

Hedicroo
Coflo ‘[ an. 3. xviile

Afaro
Mele quanto bafta.

DIACASTOREO
g.?ld’dgiﬂmf;.

B:. £ Aftoro
. Neod
mofcade J‘an,anc,ipg.vii

Zedoaria

Doronici

Ammi

Not lo riformiamo con me  Aneto an. 3, iiii.
Seme d' Appio

le quarn to bafta:cioé % .xiui.lib.

l \_‘l[' ull

SOTERA DI PAVLO
Secondo Galeno.
R. Ardoin)
' N dica } an.d xxxix,
Caltoro A
Myrrha ' 3 xxvii,
Zaﬁ"eranu 3.XXXvIi,
i0 .
Flf‘nantho 20 J¢ XXXV,
Pftmi:]h no 3.XLV.
Anic .viiii,
Appio hottenfe 3.vii.
Cafia Jexii.

Pepe lungo | '
Amomo [ an. 3, xil,
Seleh

Hyolciamo .
Perle fan.j.t.
Zucchero finé 1ib.iii.

Fa lattouaro in buona for-
ma fecondo l'arte.

DEL-
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