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DIACO DION SEM-
plice d: Galena

m=SE=) Ec1pe Capi di Pa
paueri biachi;che
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-__;gq{::‘f: non {1eno nati in
m‘"’b‘_‘ luughl humidi ;e

pal"t.;duh, di mediocre grandez
za,non troppo actrbn! ne trop-
po maturl, n. XVl. 0.XVHL,
Acqua piouana, 0 vera di fon-
te,che{ia pura hib.ini.

Infond: per vn di , & vna
notte, di poi cuoci a fuoco len-

to tanto,che i papaueri diuenti

noben mezzi,fpremi,e cola,et
della detta decozzione {premu
ta pighaquanto vuoi alla qualc
aggiugni.
Mele per meta
naforma.
Falsi hoggi ancora con zuc
chero, e chizmali piacodion co
zucchero ,altri lo compogono
fodoin forma di manufchrifti-
con la medefima quantita di de
coZzione ma cen piucottura,
&-aromatizzali con diuerfe co
fe:, *condo lintenzione de'

Medici,

, € cuociin buo

1a meta

Acacia
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DIACODION CON
2 Sdpadi@sff?w.

R, Ecozzione predetta fae

D taa confumazione del

lib.ii.

Sapa di vino dolce lib.1:.

Logorizia 4 © vero 1]l {fuo {u-

g0, onc.ii.
Cuociinbuona forma.

DIACODION CQCM-
posta a: < Mefuc.
Bz.c Api di Papaueri pafsi.

num. X.

Acqua piouana CNec.xX.
Cuoci a confumazione del-

le due parti;di poicola, ¢ fpre-
mi, & alla colatura aggivgni
Sapacletta onc iil.
Mele onc.t.
Cuoci in buona forma, &

aggiugm
M}frrha

Hypociﬂ:ide}
Zafterano
Balaufti

Confezzione di Ramich R
Mefcola, & ferba.
LOCH DI PAPAVERI

Ds Mefue,
. P

Apavueri bianchi 3XXV -
€ monde

Mandﬂf-dolm,
Pinocchi \

an. 3.1,

Gom-
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Commaarabica 1’
Lrzganti ane 3 X,
Sugodi lcgoriz.J
Amido ]
Semedi Porcell. |

. an. . IIII-
di Latruga 3.
di Cﬂtogne
Z;‘.{'}Eraﬂu 3 .i.
Penniti bianchi ONc,iiii,

Pefta ogni cofa, & fa Loch
in buona forma con {aroppo
di Papaucri quanto bafta.

Lemandorle & i pimocchi
che vannoin queftaricetta, do-
vendofi ferbare, fiaggiughine
a’ltempo dell'vfarlo,

SCIROPPO PER FA-
redetto Loch ds Mefue.

3% Apidi Papaueri bian-
C chi,& fre-)
ichi,

Cap: di Papave. ne
11,&% frefChi

Semedi Lattuga

Viole _ ]
Fa bDHI-I'E In acqua quanto,

bafta, & fa {ciroppo con {uffi
ziente quantita di Zucchero.

LOCHDIPSYLLIO
e Magiftrale.

*M

yan.p.equal
r

Veellaggine di Plyl-
lio cauata fecondo
Varte onc I,
Zucchero chiarito Lib.1,

Cuocai il Zucchero a baftan-

PARL EvEER ZA

. za&inbianca, di poiaggiugri

lamucellaggine,& rimenacan
to, ches’incorpori , & diventi
bianco,

Colififa quellodilin feme,
& altri {imili , doue entrane
le mucellaggini femphiceméte.

LOCH DI FARFARO
Semplice Magistrale.
Adici di Farfarotene

RY
re,&nuoue  lib.i,

Cuoct n acqua tanto,che f1e
o ben disfarce, % pefta, & paf
{a per lo {taccio con la bollitura
& aggiugni
Mele hb.ii.

Cuoci in buona forma,

Cofififaquello d’Althea,&
(imih,

LOCH DI FARFARQ
Cempoito con Spezg Ma-

gistrale,

B. Adici di Farfaro te-
R nere onc,vis
Cuoea 1n acqua; di poi pe-

fta, & diffolui con la cocitura,

aggiugni

Zuccherp Lib.i. &,
Riponi a fuoco, & rimena

tanto, che vengain buonafor«

ma , & aggiugni

Pinocch: bianchi oenci-¥,

Paffule purgate onc.i.
Peltain mortaio di pietra, &

melcola, & aggiugni
Zafferae
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Zaffexano 3 o
Gherofani $ e x5
Sugo di Logorizia  3.iii.L,
:;;:cxéamum()} an.J. I

Fa poluere fottile, mefcola
& fa Loch,

I pinocchi {imettino a’l tem

po dell’vio.

DIADRAGANTE
Freddo di Niccolao Alef,

R Ragantibianchi <.ii.
D Gommaarabica 3.x

Logorizia )
Seme di zucche

mondo } an.3.ii,

di Citriuoli

diPoponi |
Canfora 3.4,
Penniti onc.lii.
Amido bianco onc.t.

Sciroppoviolato quanto balta

Componficofi. Piglinfiife
mi , & ponghinfiin tanta ac-
qua, che pofla ricoprire il zuc-
chero, & boliinfi finoacheil
gucchero i ftrugga, di poi fi
colinoper pannorado,&laco
lacara {1 cuoca a forma di {a-
roppo, & il reftante delle cofe
{1 pelino in mortaio, & fac-
cil1 loch fecondo l"arte.,

Puofsi fareancora fenzacan

fora fecondo l'intenzione de’
Medici. :
i {emi di zuccha, di citginoli
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di poponi fi aggiunghino a'l
tempodell'vlo,

LOCH SANO, ET
Esperto di Mefue.

53 Innamomo
C Hyfopo fec-
co

Logorizia

Gmggiolc
Sebelten

Paflu.purg.da femi
} an. . i,

an. 3. 3.

$ an.nu. xxx,

Fichi fecchi grafi
Datteri graflsi
Fien greco
Capeluenere
Semed’Anici 9y
di Finocchio |
Ghiaggiuolo # an.onc.£,
Calamento
Lin feme
Cuoci in libbre quattro di
acqua a confumazione della
meta, cola, & alla colatura be
ne fpremuta aggiugni
Pennisi lib.us,
Cuocia confiltenza di me-

le,& aggiugni le foteofcritte co
feben pefte

Pinocchi mondi

Mandorle monde?

Logorizia

Draganti

Gomma arabica

Amidobiancodi
grano

Ghiaggiuolo

3Ve
m,l,

Ve

hL an. 3 i,
|

} - 3 ;if.;
Mefcola
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Mefco'a ogni i cofa, & vlari-
menando fino a che e gli 1m-
bianchi.

I pinocchi , & le mandorlg
fiaggunghino quando shaa
viare.

LOCH DIPINO

Di2Wefue.
i 5

Inocchi bianchi 3 XXX,
dolci

Mandorle?)
Pinocchi arroftiti
Draganti
Gommaarabica |
Logorizia ?an'g'i—‘
Sugodi Logorizia
Amidodi Grano
Cape luenere
Ghiaggiuolo
Polpa di datte.maturi 3 XXXV
M.andm:ie amare 3 o,
Sapa
Paflule
Buarro frefco
Zucchero fine '

Mele ottimo quanto bafta
& faloch.

Quelto loch nonfi compon
g2 {enon quando {1 haa viare:
r._rch 1! barro inuieta, & ife-
mice’itémpo mutano fapo:c:

LOCH D’ANTIPATRO

an. 3..iiii.

[econdo Galeno.
B:. ¥} Inocchi mondi 3 xii,
§J Lin {emeabbrufta-

PARTE TERZA

to 3 Vil
Draganti } an.s 4l
Ghiagguolo *3
Polpa di Datteri 3 XViile
Mandorl\. delc 3.X Vi

Diffolur prima i Dragant
in acqua piouana, e cuocili con
mele, d: poi che farannocetri
aggiugoi lalere cofe, & faloch
fecondo l'arte,

Non {ifacciafe nonéordi-
nato ; perche non {i conierna
buono.

LOCH DI PRASS|O
D’ AleffandroT raliano

Re. "fopo
H Mar-
robbio

Pu]qum

Calamento

Logorizia
Salla

an. one, i,

ONCslile

Barbed’henv]a '} an. onc.iie
Pinocchimondi |

Macera ogm cofa in acqua
pertredi, cuocialla conluma-
zione del terzo , & aggiugni
mele tanto, chefif; 1}{&11&3

i pneccha {1 aggiunghino
quandao s haavfare comean-
conelle feguentiricette

LOCH DI PRASSIO’

Compoito di Paulo.

B. Imedi marreb. ’]
C thaggtun o

ytupu
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Logorizia X
Appio clo¢ prezze- hm.%_"_
molo, J

Fichi fzcchi grafsi
-Pinocchi I'[lgﬂl".dl } an.% i
Pefta groflamente, & le co-
fe fecche co’ficht s'infondono
inacqua Lib.v.
Et cuochinfia confumazio-
ne del terzo, e colate dette cofe
aggiugnia detta decozione lib
bre due di mele, & di nuouo
cuoci a confiftenza di mele,

LOCH DOROBI DI

Panlo,
*M

Andorleamare
Farina d’orobi

onc.
Hilopo
Ghiaggiuolo 3. Hil.
Pinocchi mondi arroft. $.ii,
Mele quanto bafta.

Fa Loch.

DIAIREOS SEMPL].
ce Magisirale.

il.

} an, onc.ilil,

B. Hiaggiuolo.

onc. ii,
Zucchero candi .a S
Spe.di D:adrag.[?rcd.} .3 e
Zucchero bianco chiarito con
albumi d’huoua, 6 con fugo di
Limoni ONC.XX.

Cuoci, efaLoch,
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DIAIREOS COMPO-
[flod: Nicolao Aleffandrino.

R. Hiaggiuolo onc.l.
(; roigio;

H}f[bpu }an-s-vi-

Logorizia '

Draganti )

Mandorle

Cinnamomo o

l}mur,chi ¢ AN« 3.1l

Gengiouo .

Pcpenero J

Fichifecchi :

Polpadi Dattéri 12:1.3 RIS

Pafs.méd da gabi |

Storaceroffainlagrima 3, vii

Mele bianco quanto bafta.
Cuoci ,& taloch
Mettendo le mandorle & i

pinocchi al tempo dell’vfar o,

DIAPENIDION DI

JQ;‘J' olao edf#fa_lﬂa’rfﬁa.
B. Enfurti 3exvi-A,
Pinocchi még-)

di, I
Mandorlemonde 7an.).x
Seme di Papaueri I

bianchi }
Cinnamomo 3
Gherofani |
Gengiouo
Sugo di Logorizia ,
Drgganti g } an. 3.1.3-
Gomma arabica
Amudo di grane

Seme
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Seme di Citriuolt I
di Poponi
d1 Cocomert |
di Zueca pur- |
gati,e mondi §
Canfora g.viii,
Scizoppo viojato quanto bafta.
Compon{iin quelto modo,
:naqm hibbra d’ 1cqua{1 fanno
Lollire once1i- diviole frelche
f"nﬁ achel’acquafitinga vo po
co, poi {1cola, & per ogni hb-
bra di detea colatura fy aggiu-
; e libbra vna di zucchero, &
daflegli vn bollore tanto, che
cornmm a IP-.ISH'{' : pol i1 ag-
giungono ) pinocchi & leman
dorle con gh aleri femi ben pe-
ft', & fi dimenano, & rimefta-
rm on l2 {patola conptinuamen
;= di pois'2ggiungonoi pen-
ni n pgluEn??atl & quella pia
groffa parte, chevaa gal!a (h-
ucfatts che fono1 pennm i
leva , & fi pelta, & yi {irimette
& pot vi fi mette la Canfora,&
vitimamente gli fpezii , & con
{ciroppo violato mef{loui men-
trele predr,tte cofe {i melcola-
noapogo a poco f1fa loch in
buonaforma.
I {#*micomuni,le mandorle
& i pimocchi{i mettinoa’l eem
po deli’viarlo,

PARTETERZA

DIAHYSOPO DI NI-
colao -45%”4”5"?'
B
(.rmaggmo
}an ‘3 BEX

PePe nero
Thymo J
Santoreggoia
Ruta Ialgugtica
Cymino
Puleggio ~ j
Polpadi Datteri)
Fichi feechi

Paflule purgate %'a 3-8

Yiopo

a1n.3 . XX,

R

Finocchio
Gengiouo )
Anici l
Carui }an. Y

Seme dj leuiftico J
Mele quanto bafia.
Cuoci, & fa loch.

LOtt?HDI SVGO DI
Scillad eAf[clepiaat [econ-

do (jdfma
B S Vg

Mele
Cuoci , & fa loch
Lauandu il fu ga con I'acqua

diefene 5.xvi- -per Jibbra,

39 di SC}’]"I
la cruéla an par.eq,

i

LOCH
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LOCH DI POLPA DI LOCH DI CARTAMO

Scilla del mede fimo di Galero fecondo Me[ue.
B ¢ Cilla, che rimane tratto« R, Idollo di Cartamo,
Sneilluge }an hb.j 3. Vi
Mele g 12 Mandorle monde 3+l
Cuoci, & faloch. Pinocchi bianchi .be
Mele cotto

LOCH PISCILL A Sugndiscylla} #5 h |
Compoflo di Mefue, €5° chia- Faloch.in buona forma
mafi Lochad Afina, quandos’hd

a viare,

Be. Cillaarroftita 3 i,
Marrobbio

H},iupﬂ } it
Ghiaggiuolo 3edin
Myrrha

Zafferano }an._:; =
Mele quanto baita
Falochin buonaforma.

LCCH DJ POLMONE
Di ga{w dr Galeno, [econ-
do M, fﬁif .

R:. Olmonedn
Pgnlpefecco
Sugodi Logorizia :
Se%ne di F:ﬁccchiu Lan.q.cql
Capeluenere
Seme d’anici
Zucchero cotto con acqua
quato bafta viiamo torre quat-
tro volte pit zucchero delle
polueri,& qualche voltaficom
pone col {ugo di coccole di
mortine, & €aftringente,
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