
DEL RICE

DE* LOCCEJI» O

VERO LINCTI,

DUCO Di ON SEM-
l'hce di Cilena

Ì He ipe Capi di Pa
paucn biàchijche
non fieno nati in

luoghi humids >c
paìudoh, di mediocre gran dez
za, non troppo acerbi,ne trop¬
po maturi. n.xvi.ó.xviii.
Acqua piouana, ò vero di fon¬
te, che ila pura iib.iii.

Infondi per vn di, & vna
notte, di poi cuoci a fuoco len¬
to capto,che i papauen diuenti
no ben mezzj,fpiemi,e cola,et
della detta decozzioiìe ipremu
ta piglia quanto vuoi alia quale
a gg ,u g nl * , , .. .
Mele per meta , e cuoci in duo
na forma.

F^(si hoggi ancora con zuc
chero, e chiamali Djacodion co
zucchero,altri locompógono
fodo in forma di manukhnfti
con la medefima quantità di de
cozzióne ma cen più cottura,
&aromatizzsficon diuerfeco
fe , fecondo l'intenzione de*
Medt cu

TTARIO- i di
DI a CODION CON

Sapa di Galeno*

5?. |"""\Ecozzione predetta fae
I ytai con (umazione del

la metà lib.ii.
Sapa di vino dolce lib.it.
JLogonzia , ò vero il fuo fu¬
go. onc.ii.

Cuoci in buona forma.

DIACODION COM-
pofìa di zPkfefuc.

Api di Papaueri pafsi.
num. x.

Acqua piouana cnc.xx.
Cuoci à coniìimaz/one del¬

le due parti; di po i cola, é Ipre-
mi,& alla colatura sggiupii
Sapa eletta onc iu.
Mele onc.i.

Cuoci in buona forma,
aggiugni
Myrrha "j
Acacia |
Hypociftide | an. 3. ù
Zafferano |
Balaufli J
Confezione di Ramich 3 JiS

Mefcok,&fèrba.

JLOCH DI PAPAVERI
Di JMefue,

&T) Apaneribianchi 3 »xxv
J l Mandor.dolci,
e monde

Pinocchi
Gom-



>64 VAR 'r £ TERZA

Gomma arabica | . za& inbiancajdipoisggiugni
Draganti f an* 3• x * l a m ucellaggme,<à: rimena tan
S ugo di Icgorìz. J to, che s'i ncorpori, de diuenti
Amido 1 bianco.
Seme di PorcelL 1 • • • Cofi fi fa quello di lin fcmc p

di Lattuga | & altri fìmili, doue entrano
di Cotogne J lemucel?aggini (emplicccacie.

Zafferano 3.1. j_ C CH DI FAR FAROPerniiti banchi onc.nn, /• w ;

Pefta ogni cofa, & fa Loch SemÌ ltce Mirale.
in buona torma con fcjroppo gj, Y~X ^djci di Farfarotcne
ti Papaneri quanto Mia. j[\ re. óc n uoue iib.i.

Le mandorle & i pinocchi Cuoci in acqua canto,che fie
che vanno in quefta ricetta, do- no ben disfatte,& pefta , Óc pa f
u< ndoti ferbarejfiaggtughìno la per lo (laccio con la bollitura
a*i tempo deH'vfirJo. óc aggiugni
SCIROPPO PER FA- Mc ' c . , . M»-"*

j .* 7 t j Cuoci in buona torma.
re detto Loch di Alene. M c .. ,,.. , „

J Coli fi fa quello a Althca a &
gj Apidi Papaueri bian- {jmi!i,

LOCH DI FARFARO
Ct chi fte-S
ichi.

Ccmpcfjo con fpczy Md~Capi, di Papaue. ne . >r
il & freghi gtflrMc.

Seme di Lattuga
Viole

A dici di Farfaro te-
|\ nere onc.vu

Fa bollire in acqua quanto, Cuoci in acqua 5 di poi pe-
balla, & fa feiroppo con lulfi- ila, óc diffolui con la cocitura,
ziente quantità di Zucchero. 2 gg iu g n i
LOCH DI PSYLLIO Zu5 cher<> lib.1.4.

=>TUtUtnd,. R 'P° Lni 3 fuoc ° r,mr a
® tanto, che venga in buonaror«*

& \ /f ^cellagginedi Pfyl- ma, óc aggiugni
LiX cauata fecondo Pinocchi bianchi onc i-^>

l'arte onc li, Paflule purgate oncii.
Zucchero chiarito lib.i. Pelèa 1 n.mortaio dipietra,^

Cuoci il Zucchero a baftan- mefeoia, Óc aggiugm
Zafferà*
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Zafferano / ±
Ghcrofam ' "'^ 2 '
Sugo di Logorizia 3. iii.i.
Cinnamomo ? .
_ . > an.3.1;Mace >

di poponi fi aggiungano a'i
tempo dell*vfo.

LOCH SANO, ET
Esperto di Mcfue.

Fa poluere lottile, mefcola Innamomo'
Hyfopo lèc-c

co
& fa Loch.

I pinocchi fi metti no a'1 tem
po dell'vfo. Logorizia
DIADRAGANTE an.nu .xsx.

an. 3.3%

Sebelten
Paflu.purg.da femi "

D

Logor zia
Seme di zucche

mondo
di Citnuoli
di Poponi

Canfora
Penniti
Amido bianco

Gomma arabica 3 .x

ì

freddo di Niccolao dlefl.

JJ>.Ragantibianchi ^.ii. Fichi fecchi grafsi >an. *b.ii.
Datteri grafsi
Fiengreco 3 .V.
Capeluenere m,i.
Seme d'Anici

Jdi FinocchioGhiaggiuolo
Calamento
Lin fème

Cuoci in libbre quattro di

£ an.3 .li.

Air¬
one ni.
onc.£.

!

an .onc.4-.

Sciroppo violato guanto bada acqua à confumazione della
Componi! cofi. Piglinfi 1 fé metà, cola, 8c alla colatura be

mi, & ponghinfi in tanta ac- ne fpremutaaggiugni
qua, che pofla ricoprire il zuc- Penniti lib.ii.
chero, 8c bollinfi fino a che il Cuoci à confidenza di me»
zucchero fi ftrugga, di poi fi le,& aggiugni le fottofcritte co
colmo per panno rado, & la co le ben pefte
latura fi cuoca à forma di fa- Pinocchi mondi 3 .v.
roppo, & il redante delle cofè Mandorle monde
fi pedino in mortaio,& fac- Logorizia
ciiì loch fecondo l'arte. Draganti

Puefsi fare ancora fenza can Gomma arabica t an * ^ ,la *
fora fecondo l'intenzione de* Amido bianco di
Medici, grano

1 femi di zuccha,dicitriuoli Ghiaggiuolo . 3.11,
Mefcola
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Mefco^a ogni cola, Se vfa ri¬
menando fino i che e gli im¬
bianchi.

I pinocchi, 6c le mandorla
fiaggiunghino quando s'haà
vfare.

| an * 3 XII.

LOCH Dl PINO
Di zst/efue.

^ noc?c ki Bianchi j.xxx»
Mandorle'

dolci
Pinocchi arrogiti
Draganti
Gomms arabica

Logor;zia
Sugo di Logorizia
A nudo di Grano
Capelvenere
Ghiaggiuolo
Polpa di datte cnaturi 3 «xxxv
Mandorle amare 3 .iii.

Sana °j

an x

to 3 .vili.
Draganti
Ghiaggiuolo
Polpa di Datteri 3 .xviii.
Mandorle dolci $.xvi,

jDiflblui prima i Draganti
in acqua piouana, e cuocili con
mele, dj poi che faranno cotti
aggiugni l'altre cole, & fa loch
fecondo l'arte.

Non fi faccia Ce non è ordì.
nato : perche non fi conferua
buono.

LOCH DI PRASSlO
1S Alejpindro T* ralligno

> an. pnc. 1 i.

Pattile
ì

onc.111.

* an. 3.1111.Barro frefeo
Zucchero fine^

Mele ottimo quanto balla
cc fa loch.

Quello loch n on fi corapon
g.a (e non quando fi ha à visre:
perche il b arro inuieta, & i Te¬
mi co'i tèmpo mutano fapoie.

LOGH &ANTiPATRO

fecondo (j attuo.

Inocchi mondi 3 xii,
j|_ Ltnfème ab bruita¬

li TT Yfopo-
jT~A ^ ar "
rebbio

Pulcggio
Calamento

Logorizia
Scilla
Barbe d fhenula ^ an. onc.ii.
Pinocchi mpndij

Macera ogni cofa in acqua
per tre di, cuoci alla conluma-
zione del terzo , Se. agg lu g n i
mele tstUo, che fi ipefsifca.

1 pinocchi fi sggiunghino
quando s'hààviare, come an¬
co nelle ieguenti ricette

LOCH DI PRASSIO

Compatto dì P*ylo.

Ime di marreb.")
Ghiaggiuolo I

Hytopp
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Hyfopo | DIA1REOS COMPO.
Logon zia fio Nicolao AUJf<mdrmo.
Appio cioè prezze-. an *

molo. J Hiaggiuolo onc.i.

Fichi Gechigraisi! ^Vj Paleggio -j
-Pinocchi mor,di ' Hyiopo Jan. 3. vi.

Peffo groflamente, & le co- Logorizia
fc (ceche co'fìchi s'infondono Draganti
inacqua Lb.v. Mandorle

Etcuochinfiaconfumazio- Cinnamomo
ne dei terzo, e colate dette cote Pinocchi fran.j.iii.
aggiugni à detta decozione lib Gengiouo
bre due di mele, óc di nuouo X^cpenero
cuoci à confidenza di mele. Fichi fecchi

LOCH D'ORO BI DI £°' pa d * Df ér[ j an -3 • »' £•
Paulo. Psfs.mod dagab.J

òtorace rolla in lagrima 3. va
J^'TV X Andorleamare Mele bianco quanto batta.

IVI. onc> Cuoci, & ta Loch
Farinaa'orobi) .... Mettendo le mandorle&i
Hifopo pinocchi al tempo delì'vfailo.
Giaggiuolo DIAPEN IDI O N DI
Pinocchi mondi arrolt. V ii, <\r • 1 w /r j ■
Mele quanto balta.

Fa Loch. fy. Enftiti 3 .xvij-.

DIAIREOS SEMPLI- J|-l'inocchimó- ì.
ce Ma ritir ale. ''• . , »

A Mandorle monde fan-3« x
5^./^ Hiaggiuolo. Seme di Papaueri

\J onc. ii. bianchi J
Zucchero candi •% .. Cinnamomo
Spe.di Diadrag.fred. J n, 3 ,II# Gherofani
Zucchero bianco chiaritocon Gengiouo
albumi d'huoua, ò con fugo di Sugo di Logorizia ^ . f

Limoni onc.xx. Draganti ^an. 3.1-3;.
Cuoci, e fa Loch. Gomma arabica

Amido di grano
Seme

an.onc.uii.



LOCH

uà PARTE TERZA
Seme di Citriuoli

di Poponi
di Cocomeri

DI AH YSOPO DI NI
colao AleJfandrinO'

di Zucca pur- > gjTjYfopo 1
gati,e mondi j Ghiaggiuo !

Canfora g.viii* lo.
Sciroppo vì Ojìato quanto balta. Pepe nero

Comporli in quefto modo, Thymo J
in ogni libbra d'acquati fanno Santoreggia "j
bollire once li- di yiole frefche Ruta faluatica J
fino à che l'acqua ti tinga vn po Cymino 5 an '3 ,xx?
co , poi li cola, Se per ogni lib- Puleggio J
bra di detta colatura li aggiu- Polpa di Datteri
gne libbra vna di zucchero, Se Fichi lecchi ■!
cJalTegij vn bollore tanto,che Paflule purgate 5 an *3-^?
cominci a ipelsire : poi iiag- Finocchio
giungono } pinocchi óc le man Gengtouo
dorle con gli altri lenii ben pe- Anici j
ff, Se fi dimenano, & rimefh- Carui j an - 3 • V»

noeon b(patola continuamen Seme dj leuifìico J
iep di poi s'aggiungono! pen- Meleq uant0 fo {ìa
mei polarizzati, & quella più Cuoci,& fa loch.
gr-ofìà parte, che va a galla (li-
quefatti che fono i penniti) G ^ O C H DI S V GO Di
leua, Se fi pefta, Se vi (i rimette Scilla, da^fcUpiaàe fecon¬
di: poi vi fi mette la Canfora^ àoCjalcno»
vltimamentegli fpezii ,&con D, p y v « ,
feiroppò violato mefloui men? S i

t rele predette cofe fi mele ola- i^ e ] c ^ *P r - c <l«
no à poco à poco ii fa loch in Cuoci ,&fa loch,

uona orma. Lauando il fugo con l'acqua
l fem. comuni,le mandorle diefene "vxviptt libbra. *oc i pinocchi fi metti no al tem •

po deli'vfàrlo.
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LOCH DI POLPA DI LOCH DI CARTAMO

Salia del meàefimo di Galeno fecondo Mejue.

5> p Cilla, che rimane tratto- * Idollo di Cartamo.
ne il lugo j ., . iVl 3. vi.

Mele j " Manuorjemonde 3.11.
Cuoci,&faloch. Pinocchi bianchi 3.Ì.

M eie cotto •) ,
LOCH DI SCILLA SugodiScyllaJ an *<l- b -

Comyoflo di Mefue & chia- Fa loch. in buona forma
rnafiLoch ad 4fina . quand o s'hà

^ Cilla arroftita 3 iiii.
/S Marrobbio )

tt r c an 3* 1 »li) lupo i 3
Giaggiuolo 3 .li.
Myrrha i
Zafferano ' "
Me-e quanto balia

Fa loch in buona forma.

LOCH DI POLMONE

Di (jotyc di Galeno, fecon¬

do zsPlefue,

jfe'IPi) Olmone dr
JL g°lp e ^ecco

Sagodi Logorizia
Seme di Finocchio 'an.q.eql

Capeluenerc
Seme d'Anici

Zucchero cotto con acqua
quato balta \ fiaroo torre quat¬
tro volte più zucchero delle
pclueri,& qualche volta fi com
pone col fugo di coccole di
mortine, & é altri n gente.

à vfare.
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