OBBI GIV-
EBBI ET SCI-
ROPPI.

DIAMORON
i)igd.’:m.

== s EclpE Sugo di
: #l moredi gelfone
ro non ben matu

re “lib.v.
hb.i,

Ivi cif.‘
chiarifci il fugo , di poi aggiu-
~ gniilmele, & cuoarin valodi
terrainuetriato,vetro,o pietra
in buona forma, & ferba.

Fafs1 ancora con fugo di
more di proni.

DIAMORON COM-
paﬂad;Gﬂfma.

Aggiugni al [opradeteo,
Mirr%:a
Zafferano}
ﬂ”rf‘ﬂ!{) onc.1,
L A greﬂcaﬁ cuoce in valo
di terra, 6 pietra col fugo, &
la M}rrrha & il Zafteranosag
giungono nella fine quando
{1leua 1l vafo da fuoco , & co-
me ¢cottoa baﬂanzas aggiu-
gne il mele.
Se bene Galenonel fuo Dia-

5 3 L
ﬂ.}.l-;.

PARTE CERZA

moron toglie il mele,noi in
quel cambio viiamo d: torre
il zucchero .

DIAMORON
Di N_icoldo.

Vgo di More di fiepe
lib. .

ﬂ:;l:rcgd{c} an.lib. &.
onc, iil.

Sapa
Cuoci a fuoco lento in vy
vafo di rame flagnato tanto,
che veng1a formadi meie, &
{erba. '

B.

DIARHEON
D: Galeno.

B (' Vgodi Melagrane pefta
S intere,& con lefcorze,
dolci
forci )! an, lib. £,
di mezzo fapore
Mele Lib 1.
Cuoai il fugo infieme col

mele , & {crba.

DIACARION
DiGaleno.

B.QVgodimallidinocitrat
Sto quando1 malli {ono
piti frefchi,e vigorofi hib.iii

Mele lib 1.
Cuoci comed: fopra.
Alcuni pigliono vna parte
di mele, & vnadi{ciroppo ro-
fato, & aggiungono ba"aui};
&alm
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& zleri femplici,econdo chefa
a prupuﬁtu [nlucgo del mele
{1 deue torre1l zucchero.

GIVLEBBO ROSATO
D: Mﬂfﬁf,g E‘Ifﬁrrappa mfg
1o frefco,0 vero Jesropporro-

faro dinfufion dirofe.
&.INfuﬁone di role di due

volce Iib.v,
Zucchero Lib.aii,

Cuoci a fuace lento come
di lopra.

GIVLEBBO DINE V.
fisne ds viole.

Falinel medefimo modo,
che:1 giulebbo rofato. Er tuc-
t: e dusficompongono conac
qu: {ullate, & con fugo dirole
e di viole, pighando.

Acqua ftiliata di role, odi
viole, o verofugo Lib.ui.
Zucchero Lib 11,

Cuoct come di fopra,

Quando € ordinatol giu!eb
bo rofato , 6 vialato femplice-
mente ;tolgali quello, cheé fat
ta con l'acque {hllate.

RYDROMALO
Di Pasio,

B.. 0 Vgodi cotogne,cauato-

neil feme, e monde dal-
la buccia lib.ii1.onc iiil.
Mele lib.vi,onc,viil.

Acqua lib, viiite
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Cuoci fempre {tiumiando
infino alla conlumazione del
terzo.

HYDROMALOQ SE-

condo di Pasnla.
B Otogne purgate, & ta
gliatein pezzi  lib, v,
Acqua difonte hib.xv,

Cuociinfinechelecotogne

{ienontenerice, dipoi cola, &
aggiugni,
Mele {tumiatola meta dell’. c-
qua,fabolliretanto ,che feemi
I'ottaua parte. Alcunilocoms
pongono con meie dolci.

HYDRO ROSATO

d; Paslo.
Be. Ofe purgate dall'vn.
ghie hb un,
Acqua Iib.vi &,
Mele hib.au- 5.

Cuaci come di {opra.

APOMELITE DI
Philagrio [econdo Paula.

Be.y lali che fieno pieni di me
le bianco Lib.i
Acquadi fonte libain £,
Spremi il mele da hialh, &
cuoci in vald di terra tanto,che
la {tumia, & la parte cerola fi
(epart. Di poi nponi diligen-
tementein vah ben turati.

N AC-
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PARTETERZA

ACQVA MELATA OXYMELE SEMPLI-

ds Mefue della prima
defcridione.

Ele buono {tiumiate
l:bbre | 1.
Acqua di fonte Lib.vini.
Cuoci a fuoco lento in valo
inuetriato fhumiando fempre,
& colacon panno , & via, Via
{iancoraaggiugnere pii mele,
& cuocerla infino alla mifura
de’giule :bbi,quando ¢ ordinato
dal Medico; 0 perche gli torni
cusm },fnpohm 0 vero,per-
che {1 debbe ¢on {Lruarelungu
tempo, & elcuni aromatizano
con €INNZMOMmMOo, ZENgiouo,
mace , & zalferano , & sleri
con gallia mufcata,, & lcgno
zloé , & altro, {econdo che ¢
Dl‘dl.ﬂqhﬂ

OXf“ﬂE[ SEMPLICE
D: gdfrna

Bz Ele fiumiato

M Acetoblanco  Lib.i.
Acijua Lib.viii.

Cuoci a fuoca lento infine
4 tanto yche lequahita dell'ace-
to, & del mele fieno ben me-
{colate,

Fafsi ancora meftolando 1l
mele,'acqua, & l'aceto in vn
‘medelimo tempe,facendo bol
licetanto che fcemi la quarta,
¢ la terza parte.

lib.ii,

ce &Mrjm
Eleftivmiato 1ib.ii.

R _
Acetobjanco libi

Acqua difonte lib.inr,
Mtfcu!a & cuoa a fuoco
lento I'acqua, & ilmele finoa
che fi hew vialaftumia, & ag
tugni poi l'aceto, & di nucuo

a bollire {iumiando de¢l con-
tinuo tanto che fia cotto , &

{crba.

OXYMELE COMPO-
fto ds Mefue.

B. Cor.diradic?
Sd "Appto dioe

di prezz-molo |
d: finocchio J:
Semed Anici T
d’Appiocioe
di prezzemolo
di Finocchio
Mondinfi le i%nrze,& tri-
tin{i, & quando farannoin va
fod: pietra getraw Jopra,
Acero biance buono, & an
tico I|b X4
..Pscqu: lib,xx,
Stienuiinfule dentro pervn
dinarurale, ro! fifacciabollire
aconlumazione del eerzo colz
& getraw fopra Mele  lib.x,
Ee di nuouo cuoci a fucce
lento,

. an.onci,

2n.oncd,

OXY-
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OXYMELE CCMPO.-

§to del comentatore di
Mefue.

B:. @ Corzediradici d’Appio

S paluftre p)

di Finocchio

di Petralelling  fan.p.il,

a’Afparagi

di Brofa B
Semed Ap palult,, :

o di Flguf::chm;' P
Acqua Lib, xi1.

Cuoci a confum27tone del-
Iz metd. D1 por cvia, & ag-
g ugni -
viele fiumato come di fopra
| bbre i.
Aceto b DA

Cuoci tanto, che fia cotto in
buona forma.

: OXYMELE SCVLLI-
tico femplice ds Mefuc,

.\ A Elzftiumato  Lib.iii.
' Aceto {cyllicico lib.ui.
Cuogicomedifopra,

OXYMELE SCYLLI-
tico composto di Mefue.

L’oxymele {cyllitico com-
~pofto ifa, come Poxymele
~ compolto, pigliando peraceto
~ femplice lofcillytico.
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-ACETO SCYLLITL
co di Mefue, fimile a quel-
lo ds Galeno.

Bz (Y Coglie di Scylla bianca

S di grandezza mediocre,
& propriamente quelle, che fo
no1n mezzo tra la prima fcor-
za , & 1l tallo , infilate con ago

dilegno rade, & tenutealllom
braa leccare per quaranta gior

- ni,di pot taghiate col coltello di

legno hib.1.
A ceto buone lib vis.

Poniinvafoinuetriato, che
habbi la bocca firetta, & tien
lo:al fole turato bene per aleri
quaranta giorni , di poi cola,
& via.

Se la necefsita ci ftrigne a
farlo prefto, fi pone il vafo nel
le ceneri, 6 nellarena calda, ri-
mutando hera per horale cc-
netl, & larena.

ACETOSO SEMPLI-
ce diMe fuse.

B. Ceto forte di vino

_ bianco lib, i1,
Zucchero buono , & biar.co
libbre Vs
Acqua difonte lib.1iii.

Cuoci in vafo di terra ben
cotto i"acqua , & il zucchero
fempre {bumando infino che
I'acqua fcemi la meta , & ag-

N 2 giugni’




PARTE
giugni poil'acero, & fabollire
a perfetta cozzione,

SCIROPPO DI DVE
R _adici acetofo ds Mefwe.

. Cquadifonte chiara
_hibbre x.
Radici d'Appin]
cioe di prez-
zemolo
di Finocchio
d’Endiuia K
Semed’Appio clO¢
di prezzemolo
di Finocchio
d’'Anaci
d’Endima onc.3,
Cuoci a fuoco lento a confu-
mazione della meta,& aggiu-
gni a'la colatura.
Zucchero fine hb.i.
Aceto bianco Lib ii.
Cuoci, & fafciroppo. Via-

{iancora fenza aceto,

SCIROPPO ACETO-
[o di cingque radici
Magisirale. -

B:. Ad.&"App.)
R_ palultre |

d1 Finocchio

14.8

an. oncs iy,

am_onc.i.

di Petrofellino }an.s;'.ii,
_cio€ prezzemolo

di Brufci
*di Sparagi j

Acqua di fonte Lib vi,
Cuocitanto, che fcemiilter-

TERZA

zo, faelprelsione, & aggiugni

Zucchero biarco hb.ai,
Cuoci fecondo l'arte, & nel

fineaggiugni

Acero bianco onc. v.ii.
Quefto f.iroppo s'via fare

ancora {enza aceto, & chiama-

filciroppo di cinqueradicial-

- folutamente.

V{afi fare con mele , & chia
mafi Oxymele compolto, ove
ro Oxymel di cinque radici.

SCIROPPO ACE-

s0fo Diarhodon ds
Me[ue.
Vood End, , B
B d'ippiﬂ } an..ll.;l.i.
Rad. d’Endiuia
d'AppIOTioc { . onc.ii.
prezzemolo
di E*'inacchiuj
Rofe ; onc.i.
[ ogorizia onc.+.
Nardoindica . "§ing.
Semed Anici ) Y}
d’Appio j an. j. viL.
di Finocchio

Infondi in acqua dolce hib.vi.,
Cuoci 4 conlumazione del
le due parti con

Zucchero - Dib.ii,
Aceto - b,
Fa{aroppo. Rq o
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OXYZACCHARA
S:myfe'c: ds Nicolao.

R. Vecherofine  libi,
| Z Vino di Melagrane
forti onc.viii,
Aceto onc.iiii,
Cuoci a baftanza in vafo {ta
gnato aﬁitandu {empre con la
{patola fino a che nmanga la
quantita del zucchero. Noi v-
Eamo cuocere in vafo diterra
inuetriato. '

SCIROPPO D*ACETO-
" [itadi Cedernods Mefue.

Be. ﬁ Cetofita di Cederno

cotta in va{o inuetria
to a confumazione delterzo a
fuoco lento,& chiarica hib.vii
Giulebbo chiaro , & purga-
,"tul.' i, g -

Cuoci fecondo I'arte , & ef-
fendo di [taté quando {ifa,tien
lo al fole tanto ,che la fua ac-
quofitd fi confumi,

SCIROPPO D'AC ETO-
fitd di Cederno M dgiffrdr-
. Gro dicederno netto

Be.
-~ /\ dalle pelli,& dafemi,
non premuto , & netto di fre-
co - lib.i.
Zuccherobuono  lib..S.iir.
Melcola,e mettiin boccia, &
fabollire a bagno o in valo di
terra inuetriato tanto, che fia

llb.‘fi ‘
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cottod forma di gitlebbo, di
poi cola, & ferba. Il g ulebbo
ferba per acetofita di cederno,
& il reftante ferba per confer-
ua d’agro di cederno.

SCIROPPO D’'ACETO-
ﬁr.& ds Limoni Magistrale.
B. Cetofita di imonti
A maturi diftillaca per
feltro Lib. vi
Zuccherobianco hibauni;
Cuoci fecondo l"arte.

SCIROPPO Dt Bl-
[anti femplice di Mefuc , non
acetofo, acetofo, e compofio,
con Aceto , &8 [enza
acelo,

R VgodEnd.})

Sd'r’%ppin cioc} an Jib.ii. -
prezzemolo | _
di Luppoli
di Borrana,o an, lib.i.
di Bugloffa }

Da vn bollore , & fiums,
& lafcia chiarire , & del chiaro
piglia hib i,
Zucchero fine hb.ai.£.

Cuoci a fuoco lento, & fa
{ciroppo, 1l quale fi chiama Bi-
fantino femplice. |

Alcunavoltasaggiugne per
ogni libbra di lugo chiarito on
ce fei d'aceto bianco forte | ¢
chiamafi bifantino acetofo,

Alcun’alera volta s’aggiugne
N 3 Rofe




ise
Rofz rofle oncie
Logerizia onc.%,
Nardoindica 341,
Anicl

Seme d'appio p an, 3.iii,
di finocchio J

Fa bothrc co fugh: fopﬂdet
ti, & cola, di-poi aggiugni il
z»ucchcro, & queltof1 chlama
Bifantino compofto

Aggiugnendow l'aceto fi
chiama Bifantino compofto
acetolo,

SCIROPPO ROSATO
o SulwtivoMagiiirale,

R:. ¥ Nfufionedirolefattano-
I ue voltefecodo l'arte lib.x
Zucchero lib viit.
Cuocia forma di ﬁ.lerpn.
& ferba,

MELE ROSATO SO-
Intitio £V 1ag Strale

B.¥ Nfufione dirofe come di

§ fopra *  hib.xe

Mele lab, viti,
Cudci.cnmé difopra.

MELE ROSATO ZVC.-
" gherino folutino Magifirale.

R ¥ Nfulione dirofe di noue
. §volee lib.vi.
Zucchero bianco . Ibai &,
Meleottimo hbi L,

Cuoci in buona forma, &

ferba.

PARTETERZA

Leintufioni di queiti tee {o
lutiwn {; facoa al meno noue
volte:mettendo finoall’vitima
volta la medefima quantitad)
rofe,& la prima volta;fecondo
¢ detto nel Capitolo delinfu.
ﬁanc di rofe di Mefue.

MELE RCSATO
“Colato .

R.y Nfufione dirgfe incarna
Itc fatcatrevolte Lib i,
Mele hib.u,

Cuoci inbuona _fnrma.
SCIROPPO ROSATO
Seoco M agiftrale.

B-E Nfulionedi rc:fr roflc fec
I chefacta tre ;
volte } an.'ib iy

Zuccherofine *

Cuoci ,& falciroppo ftcnn
dn ldl‘tﬂ

SCIROPPO VIOLATO
Solutine M agifirale.

R I Nfufione di viole fatta

noue volte fecnnda l'ae-

: : 1ib x.
Zucchc‘m chiarito . Lb.viii.
Cuociafuocolento, & fafch
roppo-

L’infulionefifacciacomes '
detto nelle rofe ne’lolutiui,

scL
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SCIROPPO DI SVGO
Drviole di Mefue fotto nome
di g:uf:ii*éu violato di [ugo

diviole.

Be fole mammole elette
V & netteda gambi,buo
ma quatita , & peltain mortaio,
di marmo, & cauaneilfugo,&
di detto pigha hibaii,
Zucchero chiarito Lib 1.
 Cuociafuoco lentoin buo-
na forma.

SCIROPPO VIOLA-

10 compaito di Mefue.

B lgle Qac 1i.
| V Semedico )

togne | ¥ an.onc.i

d: Malua 1
G;uug;ol:'
Se b&tfn. % an.num X,
Acquadi Zucche b, vi-

Cuoci tanto chelcemil ter
Zo, & aggiugni
Zucchero liba.t.
" "Cuoc: fecondo larte,

SCIROPPO DENDI-
wia [emplice M&gaﬁmle.

B A\ VigodEndivia - libxx.

Poni fppra fuoco tanto,
che getti fopra la ftivma , &
non bolla, {titmalo ; & lalcia
polare per fei hore. & colain al
tro valo e parti piuchiare,& il
refto getta via , &guello rico-

b

151
la poi Pcr‘fcltm,dcl quale tor- .
rai _ Lib 11,
Zucchero hib ii,onc.dil.
Cuoci & fa fcirmppu.
SCIROPPO DI CICO-
rea femplice.

Fafsi comeil fupradc'tl:ﬂ.

SCIROPPO DI FV-
mofterno femp lice .

Lo fciroppo di fumofterna
femplicefifa come C]_t]{:“t’._l d'en
divia, . _

Tutti gli {ciroppt femplici
£3tti di fughi d’herbe fi fanno
come quefhi tre {opradetti.

SCIROPPO DENDI-

t4:4 compoSio Magistrale
R. 1 Ndiuafrefca)

E Borrana :
Latcuga
Scariola !r "
Fegatclla 1y ke
Buglolia
Melifla
Eupatorio .
Semi comuni freddi

maggiori an.onc1,
Sandali bianchi ;!

I‘Gﬁl} an. 5 ol.

Fiori cordiali an 3.iii.
Cuociinacqua fecondol ar
te, & cola, & alla colatura ag-
giugni ' |
Sugod'Endiuid chiarito lib.v,

Vino
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Vino di melagrane onc.iii,
Zucchero bianco hib i,
Fafcicoppo _ﬁ:cnndo 'arte.

SCIROPPO DENDI-

PARTETERZA

Semedi Porcellana lib.
Soppeftail feme, & gertaui
{oprail fugo n valo di pictra,
& lafcia ftare per vn di natura-
le. Di poi fabollirea fuoco len

wa &4 gm"k' te 4 confumazione della meta, -
B, Vgo d'End. .. di poiaggiugni
di%cgatclla bandib-iii. 7 eso fine Lib.i.
Chiarifc d fuoco, & aggiu-  Alcuna volta s'aggiugne
gni, d'aceto vna libbra, o vere fu-
;;:inlc go di melagrane hb.i &.
oferofle .
Lenticola paluftre, an.% 4, SCIROPPO DI C 5 :
Pelissice rea compofto & N sceolo
Capeluenere 3 Fiorentino,
Orzo mondo an.onci. X Ndiu.dome,
Semi com.frefchi E Saluatica 3 4
Soppefta, & tienrinfufo in Cicorea e
detei fughi per hore xii, € cuo- Taraflacon
ci, &alla colaturaaggiugni  Cicerbita “
" Zucchero bianco ib.iii, Fegatella
Cuoci, & fa fairoppo, & a- Lattuga ;
romatizzacon . Scariola { Ptk Qlats
Sandali rofsi Fumolfterno
bianchi Luppoli | ,
Berberi Orzonon{corticatoy - ..
Semedi i":ntﬂgnt an.3.a ﬁlchechtgni E an,.lie
Legnoaloe Logerizia
Cinnamomo Capeluenere
Corteccie dicederno Cetracca Wt
Pefta, & aromatizza fecons Adianto nere it it
do l'arte. Politrice
SCIROPPO DI POR- Cufcura
cellang d Mefue, R:ldici di finoc.
. Vgo d' Endiuia cotte, & Pi::‘::n:lﬁ: an.onc.ii,
chiarito bibaui,  gj Sparagi

Cuod
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Cuoci in (ufhziente quanti-
ti d'acqua, & cola, & con zus
chero bianco fa faroppo , &
per ogni libbranel cuocere ag-
giugnl.

Rhabarbaro ottimo 3 iiit.
Nardondica 3. 1iii.

Pelt, & icgati in bottone di
pannorado, {premi mettendo
il botcone del Rhabacbaro nel -
lo {aloppo quando ¢ {temata
nel cuocere la meta della deco-
tione; & quando € cotto,ripon
ghifi nel vafo, & vi {i lala den-
rro il bottone,

Altriin cambiodi nardo in
dica vi mzttono 1l cinnameo -
mo. No1 pighamo per la de-
cozione lib. xii dacqua; &a
detra decozione fatta {econdo
I’arte , & colara Iib. vi. aggiu-
gniamo lib. mii. di zuechero
bianco; & Rhabarbaro T.ii.t
Nardoindica. > hb.xx,

SCIROPPO DI EV.-
moSterno maggiore di
eMefue.

Irab.cicr. ey
Cheboli } an, 3.l L,

Fion di Borrana?)

- di Bugloffa l 4
di Viole an.onc i,

Aflenzio |

Cufcuta J

Lngu-:zm} an.onc. &,

Role

I5'3
Ep!th}rmo} o A
Polypodio!
Sufine Damafcene ben matu-
re nu c.
Paffule purgate ho.L.
Tamarindi :
C:fs1ain canna } . epcdlhie
Acqua comune lib.x.

Bolli ognicofaa fuoco len-
to fecondo 1"aree tanto, che 'ac
quatorni hibbretre, cola, & ag
giugni,

Sugo di fumoft.)
chiarito  $an Iib iii,
Zuccherobraco |
Cuoct, & falciroppo

SCIROPPO DIl LY P.
Pﬂfj Magiirale.

B. e Vgo di luppoli chiari-

to Iib.iuii,

di Fumefterno chiarizo lib ii

Zucchero lib.vi,

Fa{ciroppo f*condo l'arte.

Puols: fare ancora {*nzail fus
go difumafterno.

SCIROPPO MYRTI-
no femplice di Me[ue

B ¢ Vgo di coccoledi mor-
tine chiaro lib.vii.
Zucchero chiarito lib v.
Fa {ciroppo fecondo larte
come quello dell'acetolica del
cedernoin valo di terra inue-
triato.

SCl-
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no composto Magiiirale.

R, Occoledi Moru
ne
Roferolle Y
Sadalirofs
blanchi

Sommacco ‘L

Balault

Berberi

Nefpole 3.Ls

Acqua difonte - libovati.
(Cuoci a conlumazione del-

la meta, & aggiugni

Vino Ch mefagrarﬂ

an- 3 L] x"r"

forei an.lib, £
di cotogne
Zuccherochiarite © ¢ lib.i1,

Cuoci di nuouo a pchfl:ra
confiltenza.

SCIROPPO GIV G-
. Ziolino ds Me [t

Bz [uggiole
G Viole
Semedimalua |

Capeluenere }
QO:zo modo }an.nncn.
Logerizia - J &Y
Semedi cotogne) &
di papaueri
di poponi s
di Lartuga
_Dragahn J

nu,Lx,

31‘1.5 Ve

an.j i,

e w

i:r con

PARTETERLZ
SCIROPPO MYRTIi- Zucchero

3.:‘(1{.

A

lib.it.
Faciroppo.
SCIROPPO DI LOGO-
rizia di Mefie.
R, Ogorizia onc.lii,
R -aps cluenere onc.t.
Hy*opo {ecco onc.%.
Acqua Libau,

h ifondi per vn di , & vna
notte, dlpu:cuoua(ﬂniuma-
ziont della meta, & cola, & al-
la colatura aggiugni
Mcle ".l
Zucchero L an.Ss Vil
Pennitibianchi _J{

Acqua Rola one.vi,

Fa {arcppo {:condo larte,

SCIROPPO DI CA.,
petuenere [emplice Ma-

g{ﬂmﬂ'
Nfufioned Capeluenc.

refrelco mutato tre v ohc
{econdo ’arte lib.iis,
Zucchero bianco Lib 11,

Cuoci , & fa{ciroppo.

" SCIROPPO DI Ca.

pelusnere compoflo del
Syluso.

g,g.c Apeluencre  onc.v.
Log@r:zu purga-

onc ti.

lnfnudl in acqua per hore

xxiiil. di poi cuocia conluma-

zione della meea, & allacolae

tura
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turaaggiugni’

Zucchero chiarito

Acquadi Capelu.
Cuoci, & falciroppo,

SCIROPPO DI COR.
teccie di cedernio dr Mefue.

R. Orte¢eedi cederno fre
{che Iib 1.
Tuguendo folo labuccia gial
la leuata fottile, che non pigli
delbianco.
ﬁcqua difonte lsb.v.

Cuoci 2 confumazione d: Lib

$ an. S i,

bre due, & csla, & alla colatu-

ra aggiugnt
Zucﬁiuru - lib.ii.

Fa {croppo fecondo I"arte,
& aromatizza con mufco le.

uantino g i,

SCIROPPO DI MEN.

2 ta dsWefue

B. Vgndime]
Slecntognﬂ

di cotog {truthie

dimelage. dolci
forti

di mezzo fapure

Infond: in detti fughi per

an-lili. 1'!'1.

hore ventiquattro
Menta [oppalia Iib ik
Rofe enc.i.

Cuociafuoco lentoalia con
fumazione della meta , & cola
& alla c.ul_a;ur;i_ 2ggiugni X
Mcle, o vero zych:m Lib. 114’

S iy -

15§
Fa fcairoppo fecondo l'arte,
& quando lo ripont aromatiz
Zalocon
Gall:amufcata

Laqualelegain pezza,
ba nel valo.

SCIROPPO D’ASSEN-

3._1" :

& ler

1o di Mefue.
R. Sfenzio Romano fec
co ht.L.
Role fzcche enc.il.
Nardo Indica 3 iify

Vino vecchio bianco buono &
odorato
Sugo di cotogne
Infondi in vafo inuetriato
pervndi, & vna notte, di por
cuoci a cenfumazione della me

}ln.hb ii.;',__-.'

ta, & cola, & alla colatura ag-
guugni
Mele Lib.ii.
Falciroppo.
SCIROPPO DI CALA-
miento di Ve fuc.
Ee. Alamentul
monta, { ..
Calamento dome. (73 1
ftico.
Seme dileuiftico
di Dauci an.onc.y.
Schinantho
Paflule purgate hb. L,
Mele Lib,
Acqua quantobafta,

Fa bulh’rchgni ‘cofa nell’ze.
qua,
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qua , eccetto 1l mele {fecondo
Iarte , di poi cola, & alla colaru
ra aggmgmﬂ mele, & di nuo-
uo cuoci , & fa flroppe.

VN’ALTRO SCIROP-
| p2 & Calamento del mcde-
[ima con gﬂmg,

B Vgodi cala-
mento.
Vino bianco odori-
fﬂ'l‘ﬂ. 13
Sugo di Melagrane forti con la
{ua polpainterna lib.v,
Cuoci alla confumazione
della metd , di poi lafcia ftare
per due giorni , finoa che i
chiarifca, e piglia il chiaro, &
aggiugni
Zucchero bianco Lib.iii,
Etfa {ciroppo fecondo 'aste
& aromatizza con
Gallia Mufcata 3 .
Mettr in va{d inuetriato con
12 bocca f{lretta turaco, e lafaa
{tareal lole per quaranta giorni

an.lib.iii

SCIROPPO D'EPI-
thyma di Mefue,
]&i[i

Cufcuta }an &
Fumolterno$. 3 Xe

Pithymo cretenfe 3.xx
Mirab Citf!ﬂi}

Indi an.j .Xv

PARTETERZA

Thyme B
Buglofla
Calamento.
Mirab. Emblici
BE.‘HEI‘ICI}
Logorizia
Ful;podm
Agarico
Stecade }
Rofe 1
Seme di Finocchio § an.3 ik
d*Ania
Amolcine
Paflule pur gate
Tamarindi
Acqua quanto bafta.
Bolli {tcondo larte , &alla
colatura aggiugni,
Zuccherofine
Sapa
Cuoci fecondo I'arte.

an. 3. Vi

AUMLXTe
ONC.lllie

oncdi.z .

Lib.tiiis
Lib.11.

SCIROPPO DI PRAS-
V% a W gfue,
Arrobbio

*M
; Logonzia

Capeluenere
Hyfopo
Calamento
Anici ;
Radicid'Appio cicé} an,3y.ve
prezzemn!‘o
di Finocchto
Seme di Malua
di Fien greco § an. 3. 1ii.

Ghiaggiuolo j

onc 1.
QNi,le
} an.3. Vi,

ﬁ

Scme
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Seme di cotogne %

diling }an.;.u.
Pallule purgate ona.v,
Fichi fecchi grafsi nu.xv,
Penniti

Meie {tumiato }a“'hb-'i!

Acqua quanto balta, & fa
ﬁ:irotr;pﬂ-. -

SCIROPPO D'HYSO.
PadiM:ﬁif.

R. Y{opo {op-)
paili:.u.

Radict d’Appto I an.3.x
di Finocchio
di Logorizia
Orzo netto
Draganti
Semedi Malua
di Cotogne
Capeluencre
Giuggiole
Sebeften
Paffule purgate
Fichifecchr grafsi} i o J
Datteri grafst SRS
Pennie bianchi 1ib.ii.
Componi feco ndo "arte,

3.1iif,

]
jan.g.m.

;.*r.r:' ;
} an, Nu. Xxx.

onc.i.i.

SCIROPPO DI STE-
" cade composto di Mefue.

Be. 1 loridi Stecade  3.xxx.
F Thymo 1 |

‘Calamento an.3.x,

Origano ) it

Is7!
Anici
Pyrethron di-$an. 3, vii,
Leuante
Pepelungo 3.diis
- Genglouo 3.di.
Pallule purgate onc,liil,

Acqua quanto bafta, cuoci
a confumazione della meta;poi
agguugni
Viele lib.v.

Fa fcirﬂppo {econdo l'arte a
fuoco lento ,& aggiugniifot-
tolcrittr {pezii legati in pezza
rada, & fofpendigliin detto [ci
rOppo,

Cinnamomo 1
Calamoaromatico |
Nardoindica

Zafferano } an.3:i. 3.
Gengioup

‘Pepe lungo ‘

Pepe nero J

Pefta grollamente, & lega
in pezza come € detto.

SCIROPPO DI NIM-
phea femplice Magistrate.

Re.y lori di Nimphea bianco

quella quantita che vuoi,
e f210fufione, mutando tre vol
tei fiori,& di detta piglia lib 4.
Zucchero fine quanto bafta , &
fa [ciroppo-

O sCl-
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SCIROP."O DI PAPA-
were ﬁmp:’if:f_ﬁ Mefue.

Apl di papa

B.
ueri frelchi fan.3.Lx,
J

bianchi neri
Acqua piouana Lib-1isi.

RPARTETERZA

nichino le virtd loro allo fci-
roppo, & non la mucellagg:-

ne,

SCIROPPO D'EVPA-
foriodi M efus.

ﬂunn tanto, che l'acqua ri- Be. Adicidi Fr)
manga libhre vna , & mezzo, I{ nocchio |
s ag%l ugni d’Appio rlloc 5» an. R,
ucchcro P rezzemolo [
Pennju } G o e l:i Endiuia i
Fa [ciroppo, Logorizia
Schinantko
SCIROPPO DI P AR A~ Culcuta an, 3. vi-
wert compofio di Mefue, Affenzio
| Role }
B, Apaueri fre-Y Capeluenere 3
P (chi bianchi} an.3.L. Spimabianca
neri Spina arabica
Capeluenere xv. Fio.di Buglofla,o b
-Lognnzia 3, v leluergadm b
Giuggiole nu.xxx, Anicl
Seme di Lattuga onc.y., Finocchio
di Malua )C - Eupatorio
di Cotogne A3 Rhabarb.cletro e
Cuoci in libbre quattro di Maltice }.‘m"'l i
acqua comunea con(umazios Nardo indica
ne della meta, &con Afaro }am 311
Zucchero Folio
Penniti } SR OHETRE, Acqus hib.viiij,
Fa{ciroppo. Cuaci alla confumazi one

_ Noi non punghlamn i fe. delterzo,& con

mi , che fanno mucellaggine Sugo d'Appm

a bolhrc melcolati con |'altre d'Endiuia } an.q.b.

cofe, ma gli Jegh:ammn pez- Zucchcru Iik.iii,

za di panno lino , accio comu-

Cuoci, & fa fciroppo.
Per
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Per il folio fi tolgail vero,
checifiportadeil’Indica Vene
z1a, deferitto daglautori fotto
nome di Tamalabatro & folio,

SCIROPPO DI POLY-
podio compaSto M.cgiﬁr.:!:.

BR. P
Meliffa
Buglofla
Cypcri
Scor.di cappe.
Acoro
Afaro
Sena
Epithymo
Seme di latta,
d’Endiuia
di Scariola |
Cuoci in acqua {econdo [ar
te, & cola, & alla colatura ag-
giugni
Rofatocolato lib.i.
Fa [ciroppoe.

SCIROPPO DI MES-
[er Agoftino Seffa.

i
lani

Citrini

Epitymu

Follicolidi Sena

Polipodio Quer-
cino.

Fogliedi Luppui:]

Olypedie quercino
frefco. 3K,

} an.m <.
an. onc. %.

an, onc.i,

an.onc.i.<,

Apontico
Mirabo-

;tn. Qi

' Fughc di Fumeft,
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e Fiori. _
Foglicé Fiori di
Fumolterno an. lib.i.
Legno Santo J
i’:;lule } an. 3.1il,

Fioridi Borrana
di Bugloffa } an, 3. £.
diviole |
Rhabarbaro S i
Fadecottos.L A.&'aggiugm
Sugodi Fumofter. A
%i Lappoli ian.hb iiy
Zucchero . b.

Fa fciroppos.L. A& aroma-
tizzacon
Mulico £
Amhfl } an.a-l.
SCIROPPO DI RHA.

barbaro Mdg{ﬁrdf;.
.

Cor.di Mirab.
Citrin. ]

Rhabarbaro

Sena

Epithymo _ J
Polipodio quercino
Fiori di borrana
di Bugloffa } an-onc. £.
di Viole

i an.onci.

Lib.1.

} an.lib, L.

Juaartetica onc 3.
Logoriziarafa 3 i,
Fadecottolecondo l'arte
del quale piglia lib.ii.

Sugodi Fumoft.y: ., .
; di Luppoli § an/lib i.
O

di Luppoli

2 Zuc

—
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Zucchero fine I1tb mi.
" Mefcola, & fa fciroppo , &
aromatizza con
Mulco
Ambra } ;.2y

SCIROPPO DI MES.-
[er Hieronimo Mercuriale.

E:.”D Olipodio quercino am
maccato Q. VI,
Radice d’Elleboro
Nero, 1!:1.'?.1'1'.
Epithymo J
Acqua difonte fib.xii.
Bollino 4 confumatione del
la meta di poi {15ggiunga
Semedi Finocchio
Semedi Cedro
Calamo aromatico 3
Vue di Coranto s
Bollino di nuouo vn poco,
& aggiugni,

Mirsbolani Citrini
} an. 3. x

3 i
3. les.

Cheboli
Indi
Soppelti i Mirabolani,fi fac-
ci infulione per vnanotre, &
dinuouo bolline vn poeo, & fi
agoiunga
Spgo di Rofe
di Boraggine } an, . iii.
di Viole
Foglie di Sena orientale S, vi.
Uinuouobellino vn poco,
¢ leuate dal fuoco ftano co-
perte vo poce,pot ficoli con di
[.3:?1;23 s alla colatura {; ég-

PARTE TERZA

g iunga
Zucch,bianco depurato 1ib. ii/
SCIROPPO DI POMI
[emplice ds M efue .
R.exVgodi Mele)
S appiuole
gralle ‘,
di Meleroffe dee- } an lib.v,
teaciocche,0 verg
atrecce di fapore
d’acetofa.
Cuoci a confumazione del.
la metd , & lalcia ftare per due
iorni tanto, che chiarifea , &
cola, & alla colatura aggiugni
Zucchero fine b1,
Fa [ciroppo
Alcuna volta vi {1 ponein
infufione (eta tintain granain
nanzi che1fughi chiarifchino,
& épiu efficace.

SCIROPPO DI PO-
i Sabor &i Mefuse.

B.¢™ Vgo disorr.; )
dEgBugfufﬁ ¢ an lib.iii.
Suio di pomi dolci odorati lib
re itii,
Fogliedi Sena onc.diii..
Zafterano 7 3.1,
InfondilaSena in detti {u-
ghi per hore ven tiquatero, di
poi cuoci, & cola, &allacola-
turaaggiugni
Zucchero Lib.ii,
Faftiroppoe , & cuociil zat-
ferano,legato in pezzarada,

Infondi
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Infondi il zafferano quan-
do {t mecee sl zucchero,

"SCIROPPO DI

Sugo d'~Adcetofa s

i Mefuc.
B Vgo d’Acetofa Lib,iii.
- Y Zucchero Jib.iis

Chuarifci, & fa féirnppu.

SCIROPPO DI SVGO
i Bettonica
Fafsi come quello d'acetola
fopradetro.

SCIRCPPO DI SVGO
DiBorrana.

Et ancor quefto fi fa come
quellodi fugo d'acetola .s.

SCIROPPO DI BET-
tonica M dg:'f}r.:fft,
Ettonica

&-B Ruta ]

Celrdonia
Heiba di fragole
Eufragia
Ligultico
Pu%r:ggiu
Querciuola
Ramerino
Origano
Foglie d'Alloro
Saluia

Hifopo |
Logonzia

m.j,

} an m,.4
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Robbiadetintori
Ganofilata
Semed' Anici
a' Aneto
di Prezzemolo
¢t Latrtuga
Rofe
I“iori di Borranz
Fadecotto fecondo I'arte &
con zucchero q.b. fa {ciroppo .

SCIROPPO DI FAR-
faro [em Pﬁra Magistrale.

B. Adicidi Farfaro fre-
{_he,& tenere  Libui.

Fiori difarfaro frefchi  lib.,
Cuoci in acqua quanto ba-
ftafecondo l'arte; & piglia di
decta cocitura bene fpremuta
libbre 1.,
Zucchero lib.if,

- Cuod, & fa {iroppo.

SCIROPPO DI SCOR-
deo Magiitrale,

B: (Vg diScord.

chiarito

di Cicerbi rofla %
chlarimJ

Zucchero bianco
€uoci , % fafcirappeo.

SCIROPPO D'AR TE-
mifiacag firale.

Rtemifia

_ Puleggio
Calamento I
O 3

} an onc 1.

an.lib.i. £

lib.ii.

m.i.

Ori.
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Origano Cretico | Valeriana J
Melifla Infondi ogni cofain acqua.
Perficaria | piouana quanto bafta, per vn
Sauina § dr , & vna notte,di poi faboll:-
Maiorana re tanrn che tornila meta, ta
Hyp:rr:n forte cfijrtﬁinnc, cola _, &ag-
Herbaiua . glugni
Matricale Zucchero lib.vii.onc.iiii,
Fior dt Matricale Accto Squillitico  onc.i .
Ceneaurea minore i Arobzza con !
Ruta Cinnamomo onc.i:’
Bettonica Spigo nardi - onc,£.
Barbe d'&iparagn 3 Fa[ciroppo fecon-

di Finocchio | dol'aste,

d’ Appio :
 diprezzemolo

di Brufui

di Saflefrica

d’Enula

di Ditta.bianco

|
di Cyperi

|

!

an.m,1,

* Spmgn

g

an.onc, 1,

di Rubbla di
tintori
-di Ghiaggiuolo
di Peomia ¥
Coccol.di Ginepro ).
Semecdi Leuiftico |
. d’'Appio r
d’'Anici
Car Ubil{lmﬂ
Cﬂitu }
-Afaro l
Piretro di Leuvante !
|
|

Cafialignea
Cardamomo
Cahmu-arumitica
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