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f 528 | comk tuttelartinon poffono conle-
{/ RN e guireil fine, fe gli ftrument; loro non
o aay fono prefti, & bene ordinati, cost la

¥\f § Medicina non pud conferuaie, o in-
S durre la fanita doue {1 richiede, fe gli
G} ftrumenti fuoi non fono apparecchia-
_ =4 titali,qualialfuo fine {i conuengono.
E perche1 medicamenti fono maneggiati dallo Speziale,
é neceflario trattare in quefto Libro, qualidebbino effere
i medicamenti femplici, e quali i compofl , chefono piu
in vlo nella noftra Citta: e quale ancora debba effere lo
Speziale, che prouede, e componei medicamenti , che fo-
nodi bifogno al Medico. ‘Perchetutto quello cheintor-~
noaquefto fidird, fara folo per inflruzione, e documento
de gli Speziali ; accioche ¢’ pofsino eleggere, comporre, €
conferuarei medicamenti, chefono in vfo: e mancando
effere corretti dal magiftratodellanoftra Vniuerfita,ahono
redi D10, ede’ noftri Serenifsimi Signori, & a commune
veilied,
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3 PARTE PRIMA

DELLO SPEZIALE.

" IL Bvona Speziale debbe effere d'ingegno, e dicorpo
deftro,di buon coftumi,non auaro,dili gente , fedele, eferci-
tato da giouane nellacognizione delle medicine femplict,
edeliecompolfte ; hauer cercato tacti s luoghs atti a produr-
re ’herbe, e ’altre medicine, che nafcono nel noftro paefe ;
faper tanto dellalingua Latina, cheeg's poffa leggere Dio-
{coride, Galeno, Plinio, Serapione, Meluc, Auicenna,egh
altri,cheparlano della materiadello Speziale,o verononne
fapendo, debbeeflereinftruico davno intelligente macitro,
& efercitarfiin leggere imoderni, 1 quali hanno tradatto,6
{critto di tal materia in lingua yolgare,,

DELLA BOTTEGA
_E)r:d’a 5 PE‘(&!:’E :

L A Bottega dello Speziale debbe effere pofta in luogo,
doué non polsina venti, & fole, che n6 habbi vicini fummu,
& ma'i odori; debbe hauere piu ftinze e fotto, e fopracerra,
accid che egli poffa comodamente preparare , e conleruare
ogni [orte dr medicina:& oltraccio hauere 6 horto,0 terraz-
zo,doue diz il {ole, d cagione che pofia feccare, & imbianca-
realcunéd medicine,& appreflo tutee quelle,che ha debbone
( feconda’l yolere de gl Scrittori) comporre alfole,

DELLE MANIERE DFE
Medicaments femplici .

I Medicathéti,che fi maneggiano dallo Speziale , o egli-

114 fon femplicr al fenfo,& all’apparéza,o {i chiamano fem-
plicirifpettoatle medicine compofte. 1 medicamenti fem-
lici al fénlofonolacque , e léterre : 'acque fono 6 narura-
Ii , ¢ artifiziali;le naturali fono la piouana, che {ubito cade
dal cielo: e quttld; chefiraccoglie, ¢ fi conferua nelle citer-
fie: & quetledefonti, o' de pozzi, o difiumi, o di n;are,c‘: di
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bagni partecipi di minerali . [’acque artificiali fonotutte
le {hillate in qualunche modo {i{tillino.

Leterre fono,d quella, che comunemente {i chiama ter-
ra,elarenade fiumi, e del mare, 6 vero certe altre terre fe-
gnalate,come la Lennia, I’ Armena,la Samia, e fimili. Quer
medicamentt, che {i chiamano femplici rilpetto a’mifb ,e
compolli, oe'fono animali, o prante, o cofe, che fitraggo-
no di {otto terra, e dellacque.,

Glianimali,aler fi chiamano terrefter, comeil ceruio, il
lupo,illione,il cane,ela voipe;perche habitano laterra:alen
aerei comei colombr, le paffere,¢ le rondini; perche volado
{tano buona parte deltempo inana:altriaquatic comelo
{corpione,& 1l drago marino, e ghaltn pelache vivono, e
dimorano nellacqua: & altr: (‘perche vivonoindifierente-
mcte inacqua,&interra)lono detti da Greci amphibij,eda
latini ancipiti,& ambigur; cometl-caltore, ia lontra, 1! vec-
chio marino,e il cocodrillo. Di queita maniera ancora [o-
no V'oche,Vanitre, i mergi,iagni,efimili i quali ftanno no
{olaméte inacqua,& in terra,main aria(volado)comefive
de. Lo ftruzzolo pare,che vogha effere terreltre,& aereo.

Deglianimali [ipigha o il tutto, 0 le parti, o gh efcre-
ment1. E delle partr,ole propie,o le impropie, E de gliefcre
menti,oicomuni con ghaleri animali, o1 propii. [ltutro
fi piglia comei lombrichs, gl fcorpions,lo fpinofo,e la ron-
dine, Le parti propie fono, come1l ceruello , il fegam ,ite-
ftigols,glinteftini, I'offa,& lacarne . Le manco propie fono
le corna,i peli el’'vnghie.Le parciimpropie {onoil graflo,
lafugna,iifangue,eitlatte. Ghefcrementicomuniagli
altrianimalifono korina, 1o fterco, €'l fudore. Ipropiico-
meilzibetto ,€’l mulco.

Le piante fono oarbori; 0 herbe,ofrutici,o fterpi.Gliar-
bori fonquegli , che da vn pedale folo mettono molti rami
alti daterra , e durano aflaitempo ; come l'ailoro, I'vliuo, e
laquercia. L’heibe{eno quelle, che primamandano fuo-
t1 le foglie, che’l gambo, emettono1 gambiall’hora, che le
voghonofareil feme,e fattoil feme per lopiufi feccano,co-
meil grano, e lalattuga.

A 2 I frutia
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I frutici 6 fterpi,che fonoinmezzo fra gl arbori,e I'her-
be, mettono dalle radici piurampolli non moitoalti,e du-
rano aflai tempo ;comeil lentifco, 1l terebinto,la faluia, el
ramerino. Delle prante, chefonoinvio,o fipighailtur-
to, o leloro parti, o cofe, che ftillano daefle, o che lopra effe
{i generano, o che da loro per arte {itraggono. Le parti [o-
no laradice, il gambo ,irami,lafogha ,)l fiore, 1l frueto, il
feme, lafcorza, o buccia, il legno, eilmidolio. La radice
é quella, che nafcolta fotterra tira d modo di boccail nut: i-
mento. |l gambo, o pedaleé quello, che polto fopra terra
fralaradice e1 rami, portail nutrimento dalla radice alre-
ftodella pianta ;i rami efcono dal pedale, e {i fpargono in
piti e piuparti. Lafogliaéquella,cheé col picauolo ae-
taccataal ramo , e difendes frutti dallingiurie efterne, (I
fiore e queilo, diche ne nalce ilfrutto . 1l frutto contiene
dentro difeil feme. La piantaha difuorivna coperta atta
a fpiccarfichiamata {corza, e buccia ; & vna parte dura atta
a cllere diuifa , efefl3, addomandata legno, & vn’altra pia
tenera poftanel mezzo,chefi chiama midollo, Le cofe,
che diftillano dalle piate fon o come liquori, lagrime,gom -
me, eragie, come 1lbalfamo Orientale, la trementina, [a
gomma d: lentilco, e di ginepro,& altre. Quelle,che (i ge-
nerano fopra le piante , fono vifchi, mufchi, funghi, e fimi-
li. Quelle,che perartefitraggono fono comeil vino,!'o-
lio, 1a pece, il fugodel lentifco, dellalogorizia, & altri fimi-
li, Imedicamenti, che {icauano difottoterra, fono 6 me-
talli,come’oro,"argento , 1l rame,e1l ferro, & altri: 6 co-
{efolsili, 0 cauate dalle vene de* metalli, come il my{il cal-
citi ,1l fori,lo allume, 1l vetriuolo, 1l fale,& il zolfo; de’qua-
lialcuniancorafifanno perarte, comel'allume dirocca,il
vetriuolo viuale, il zolfo, il falnitro, eil fale, de’ quali {i dira
a1 {uoiluoghi; o vero fifanno nelle fornaci nel fondere i
metalli, nel partirgli, ¢ batterghi, comeéla cadmia,la pon-
folige, lofpodio, il fiore del rame, le {quame,e le {zhiume: 8
veramente fono pietre,, come frale piu preziofe chiamate
gioif, éil granato, il rubino , & lo fmeraldo : e frale meno
fini, ¢illazzoli, el’hematita,

Quegli,
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Quegli,che (1 cauano dall'acque fono, come il lapis {pon-
i2e,11 corallo,la corallina, 1l bitume giudaico, 'ambra gial-
la,& l'odorifera, it fale,e e fpugne.

DEL PROVEDERE, EL EGGERE, ET
Confernare le medscine [empliciy e
prima dell a cque.

L'Acqua buona dcbbe effere limpida, pura, e netta da
ognialtra cofa;macare di tutte le qualita come odore, fapo-
re, e colore; effere {uaueal gufto, e che beuura non dimori
nello flomaco, ne 'aggraui:debbe tofto rifcaldarfi,e raffred-
darfi,e la ftate cfiere frefca,e I'inuerno tiepida, & chein quel
la {1 cucchino la carne, e1legumi ageuolmente. Quefte
condizioni {itrouano nell’acque piouane, e nellefonti ot-
time: dell’acque piouane fono miglort quelic, che pio-
uono , quando il cielo € tranquillo , e fenza venro: fe-
condea quelte fono quelle,che plouono con tuoni:e d’amen
dueil tempo migliore< la fine della ftate; e 1l principio del-
I’sutunno. L’acquechepiouonocon tempefta,e quelle,che
fono di neui,e ghiacci liquefatti fono pefsime,& al tutto da
tuggire. Queile dellefonti, che efcono della terra pura,e de’
colltvoltia Levante, fono mighori di quelle, ch’elcono da’
{afs1,e che fono volte a tramontapa,e nalcono ne’piani L'ac
que de’pozzi fononel terza luogo,& in alcunt luoghi come
in Firenze,douei pozziarrivanoal lettod’ Arne fonocom
portabili , e non offendona, come l'acque cattiue, L’acque
de’ flumi apprefloa Hippacrate erano tutte biafimeuoli;ec-
cetto quelladel Nilo, Maa tempinoftri fono tenute buone
Yacque di molti fiumi di Spagna; &a Roma quella del
Teuere,

Quelle de’ laghi, e de’paludifono inutili, e da fuggire.
Quelle, che fono condotte per acquidotti non mancano di
{o!petro, mafsimamente fe gli acquidotti, fono di piombo,
onuoul. L'acqua del mare s'intende quella, che ¢ tolta da
alto mare,etranquillo ;non da ftagni, frefca, e non corrot-
ta; & ne’luoghi lontani dal mare (i puo fare artifiziale ,

A3 L’acque
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L’acque de’bagni,che fpontaneamente fono prodotie dalla
Natura partecipi diminiere e che fono in vio della Medi-
cina con felicifsimo fucceflo,fono in varii luoghs,e di dier-
{e miniere partecipi; come appreflo di not bagm della Por
vetta,di Monte Catini,e’ bagni ad Acqua,e’bagni di San Fi
lippo, di Santa Maria, della Villa,e moles aleri. Le quali ac-

ue {idebbono viare 6 nelluogo propio,e ne’tempi,e modi
che da gli Scrittori fono ordinati:6 veramente le {1 debbone
tralportareda’ luoghi propiiin alers, qualunchefifieno per
perfone fedeliin buoni vali divetro, o di abeto, 1 quali fiene
mantenuti per il viaggio pieni, perche venendo fcemi,l'ac-
quefidirompono,& efalanoje debbonfitorre netempi con
uenienti come ¢ di ftate ,& nell'autunno ne tempi afciutti,
& lontani dalla pioggia e conferuarle in vali diterra inue-
triata, pofti in {tanze frelche.

Debbonfi viare leacque piouane(fe cosi fi pud)nel tem-
po migliore;e tutte le medicine, che fono ordinate, & fideb
bono fare con acqua piouana, (1debbono comperre nel tem
po, ches'édetto di fopra, & occorrendo che fi douefle com -
porre alcuna medicina in aleri tempi , conferuifi di quella
prouuta nel baon tépo,o vero tolgafi quella,che pioucallho
ra fenza tempefta;¢ quado fuffe tempo afciutto,efenza piog
giastolgafidi quella delle cifterne ben tenute, che conferui-
no l'acqua pura, efenzaalcuna qualita eftranea. E quando
glié meftiero viarel'acqua, e non € ordinato, che ella fiaé
piouana,o di mare, ¢ di bagni, sintende, che fipigli I'acqua
difontibuone, e doue non {ia commodita di fonti buone,
ma {ieno pozzi diracque buone ficoncede, I'vio di dette ac-
que de’pozzi,6 difiumi lodati,6 finalmente di quelle acque,
che I'efperienza barad dimoftro eflere lodeuoli.

DELLE ACQVE STILLATE.

L e acque ftillate fono quelle, che {i cauano per limbicco,
oaltro ftrumento,di diuerfe forti di medicamenti,come del
le piante, e di tutte le loro parti, de glianimali , e delleloro
parti,e de'minerali. Del modo di diftillarefi parleraai fuoi
luoghi. Conferuonfi in vafidi vetro,o diterra ben cotti, in-

uetriati ,
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uetriat’, eturati benifsimo in luogo frefco & afciutto. Eleg
gonfiqueile,che fono cauate da animals, piante,e mineral,
che habbino rutre quelle buone condizioni, che da noi par-
te fono {tate detee , € paite [idiranno,

DELLA TERRA.

La TerrA pura,e larena del mare,e de’ furmirade vol-
te vengono in vio della medicina , faluo che per lotterrarui
dentro gl'hidropici,0 alcuni medicament per putrefargl,6
conferuargli. Le terre fegnalate, che vengonoinviodella
mediana,fono forefticre,e non (i puc ageuolmente parlare
dijoroin generale,ma defidera cralcuna particolare confide
razione;per il che di poi {i dira di molte quelle, che fara me
ftiero,infieme con di molti altri medicament; fem plici,che
ricercano per lanobilta, edifficulealoro, che nefia crattato
In particolare.

DELLE MEDICINE CHE SI
Canano da ¢li ammalj.

GL1 AnTMALI,chevengonoin vio della medicina,e le
loro parti fono,6 toreftiers,6 noftrali:de’ foreftieri e delle lo
ro parti e ne dirain particolare : de gli animali del noftro
pacte {1 eleggono quegh, chenon fono molto giouani,ne
molto vecchi fe gia la vecchiezza né accrefcefsi virtd , come
@'l gallo, & nel tépo, nelquale fono meglio nutriti,e grafsi,
Siconferuano gliamimali, e le loro parti,per eflere molro
corrottibili, o l’aiandﬂgh, o feccandagll alfole, o0 al fuoco,0
inaltro modo, come di fotto fi dira, riponendogliin vafi di
terravetriati,e ben turati, ¢ in velciche di animali, in luoghi
afciutri, non fotropofti alla murazione deli’aria: & alcuna
voltafitoghe, per meglio con leruargl, dell'affenzio s come
nel coleruare 1 polmoni,ei fegat de’quali é ben farne pez-
zerti, & feccarli inforno a calore lento, Durano gliamimali
e le loro parti cosi preparati in loro vigorevnannose di poi
mutano qualitd, enondimeno fono veili nella medicina, fe-
condo duuerfirifpetti.

DEL
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DELLE PIANTE NOSTRALL

DEeLLE P1ANTE,chenalcono nel noftro paefe,e ne’mé
ti,e ne’ colli,e ne’ piani,fi debbono corre quelle, che fono ne’
monti altifsimi, e ne’ luoghi elpofti al fole,e a ventr ; cccetto
alcune pero le quali fono piu valorole,& piu odorate ne'col
li,che ne’monts, come la querciuela e 'herbaiva D1 quelle,
chenafcono folo ne’ piani, fi hanno femprea fcerre quelle,
chefono ne' luoghi pid alciutt), e difcofte da’laghie da’ fiu-
mi,eccetto quelle, chenalcono foloin fimils luoghi,come la
ninfea il triboloaquatico , e lalenticchia paluftre. E'l tem-
podi corle € quando le fono fiorite, ¢ che di g1d cominciano
adallegareil frutto , e chenon fieno ftate vicine pioggie per
alquanti giorni, eneli’hora del giorne,che le non fieno
molli dalla rugiada, ne fecche dal fole oltrea modo. Deb-
bonficleggere quelle, che nella fpezie lore {ieno bene nutri
te ,evigorofe, fuggendo quelle ,che fono troppo grandi , e
troppo piccole e ftentate. Debbonft, pigliare le cime colle
foglie, ¢ fior, chefonomeffe. Seccanfiail’'ombrain {tanza
voltad mezzo giorno, lenz’humido, fenzapoluere, e fum-
mo. Cenlerualiin cafle,0 armari, o vali di yetro,0 inuetria-
ti, doue non polsino effer’offefe dalle predette cofe. Durano
in loro perfezzione vn'anno, edebbonfi in dalcur’anno
rinnouare, eccetto quando le fufsino {tate colte invnanne
alciutto, e fenza pioggia, € ne feguitafle vn'alere molto pio-
uofo,perche meglio farebbe adoperare quelle delianno di-
nanzi afciutte , che quelle dellanno allhora prefente , ¢
prouofo,

DELLE PIANTE FORESTIERE,

DeLLe PIANTE foreftiere , quelle, che appreflo gli

antichi erano in pregio, prodotte 1n certi lungil partico-

lari, ne’quali hogginon {i puo praticare, e trarne detce pian

te, {1debbe con ogni diligenza cercare fe fono ne'noftr pae

{i,efe sappreflano 1n bonta alle predette co i fegni feritei

da Diofcoride, o daaltri autori antichi , e moderny,in mon.
t, e
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ti,e luoghi [imilia quegli, ne'quali erano lodate dette pian-
te, della qual forte ne {ono n ltaliaaffai, & in particolare
in Tolcana,in Liguria,enel Regno di Napoli,ne’quali na-
fcono I'herbe cosi nobili, come quelle di Candia , 6 d’aicri
Juoghi lodati, e malsimamente quando la primaucra, ela
ftate non fono molto piouole, eleggendoil tempo, e il mo-
do di prouederle, ¢ conleruarle, chedi fopra s’¢ detto.

DELLE PIANTE FORESTIERE,
Che 1on nafcono ne i nostri paefs.

VELLE piante, che non nafcono ne i noftri paefi,e che
bilognaaogni modo hauerle di fuori fi conofcono perides
ti de gli Scrittori,e per praticarle,, & oltre accio per certi fe-
gni generali, i quali ci poffono dimoftrarcageuolmente, fe
lefono {tate colte nc’luoﬁhi ,tempi, e modi conuenienti,
conferuate fenza che elle habbino patito per1! tempo,6 Juo-
go, 6 viaggio mcommodoalcuno,e tutto i comprende per
a foltanza, fapore, odore, ¢ colore di dette,e di pici fe fi veg-
gonole foglie , e fiori appiccati d i gambiloro .

DBLEERADICI.

Le rapicr fidebbono corre dalle piante, e neluoghi
idonei, e dalle migliori, che habbino eutte lc periézz:ﬁni
loro , come édetto.

Iltempo del corle perlo piti ¢, quando I'hanno perduto
illoro frutto, e che lefoglie comincianoa cafcare, innanzi
che venghino le pioggie, le quali le fanno moltodeboli , e
le riempono di nuouo humorenon digefto. Seccani par-
teintere, come quelle, che fono piccole:come la valoriana,
Vafaro, lebarbe del brufco, de gli fparagi, ¢ fimili : parte ta-
gliatein Eezzi : parte leuatal’anima di dentro , e ferbatele
icorzeintlate in vno fpage difcofto I'vna dall’altra tanco,
chelenon fitocchine , & appiccatein vnaftanza, che hab-
biale condizioni fopradette, infino a tanto, chele fieno ben
fecche , come lé barbe della genziana,della brionia della
| carlina,
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carlina , della centaurea maggiore, efimili, Conleruan{i
nel modo medelimo, che le piante , e 'herbe fopradette.
Durano le piccolevn'anno;le grandi {inoin dae. Deb-
bonfi mutare intra detto tempo,eleggendo vn'anno fec-
co, & venendo vn molto molle ; ( e malsime nel tcempo di
corre dette radici ) meglio € viare quelle di prima, fe le fo-
no [tare conferuate nel modo, che habbiamo detto. Le ra-
dici foreftiere {i conofcono per i fegni propii, cosi la loro
perfezione, fe 'hanno la foftanza, il fapore, odore,, eil co-
lore conuenienti, e [e le fono piene, fenza tarli,e fenza grin-
ze 1l piu che fia pofsibile.

DELLE SCORZE,.

.t scorzk, ches'vlano nella Medicina fono parte
di radici , parte di gambi, parte di rami , e parte di frutri, le
quali {i debbono pigliare ne’ luoghi, tempi, e modiidonei ,
come di fopra . Quelle, che vengono di fuori,{i conolcono,
come ¢ detto, & in particolare {idira di quelle, che fard me-
{tiero,

DE LEGNI:

[ LeG N1 ,ches’viano nella medicina,lamaggior parte
fono foreftieri. I noftrali fi debbono prendere,quando lar-
bore ¢ in fua perfezzione .

De foreftieri fidirain particolare.

DE FIORI.

I F1or1 viuali nafcono in gran partene’ nollri pacfi,
e ficolgono hora in boccia, e horaaperti, fecodoil bifogno
delle qualitd loro. Gliaperti fi colgonoinnanzi che co-
mincino appalsire, ne’ luoghi, ne’ quali le piante lono pid
eccellenti, Seccanfi diftefi fottilmente fopra vn panno lofpe
fo fopravn poco difuoco le viole, fior1 dibuglofla,di mela-
ocano, & lerofe,o veroin caldano di fornaio,che é [petie di

e ftufa
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ftufafeccha: o mettendoli tra due teghie diftefifottili,e con-
{eruanfinel mede(imo modo dell’herbe; e per mantenergli
1l lor colore, {1 conferuano in vafi di vetro, che non lentino
I'aria ; come le viuuole mammole, i fior1 di borrana , di bu-
glofla,dimelagrano, lerofe, ¢ {imili, Duranoin loro per-
fezzione vn'anno, efidebbono rinnouare, come dell’her-
be ¢ detto. Quegli,che vengono di fuori,fi conofcono per
I'odore, fapore, e colore propio, e e fon conferuat interi
{enzaellere minuzzati, 6 alecramente guaiti,

BE VRV TTI.

I FryT1T1 noftralifi debbone corre in quei luoghi,
douele piante loro fienoin pertezzione,& il tem po di cor-
gh' e quan do ¢ [ono maturn,zuanc che comincino adiuen-
tare mezzi. Debbonfi cleggere quegli , che fono piu pient,
e vigorofi.Seccanfial fole,e nelforno,fecondo che gl han-
no piu,6 meno humidita. Conferuanfiin armarii, cafle, ¢
luoghi doue non fia humido, 6 fammo, 6 poluere, e firin-
nuouanoognianno . 1frutt forefhieri fi conofcone peri
fegniloro propui, e la perfezzione loro ficonofce peri fe-
gnidetti dagh Scrittori, cioé per la foftanza,, fapore , odo-
1e, e colore ,¢ debbonfi {cerre quegli, che fono pid pieni,
fenza grinze,étarli,

.DE S EMI.

1 Sem1 noltralifi colgono ne' luoghi, douele loro pia-
te{ono eccellent , e di quella forta, che dell’herbe ¢ detto;
quando [ono maturi,innaziche comincinoa cadere. Eleg-
gonlii piu pieni,fenza grinze, i quali conieruano Fodore,
cilfapore dellafva {pezie perfettamente. Seccanfi come
Pherbe,e i conleruanoin vafidi vetro, o di tervainuetria-
ta, in luogoficuro dalfummo, dall’humido , e dalia polue-
re. Alcuni,che eranolodats di cegti luoghi particolar: ( co-
. me dell'herbeinterueniua) , [idebbono correin luoghi fi-
mili quantofi puo 2 quegli, ne 1 quali appreflogh aniichi

tahi
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tali femi eranoin pregio, Durano i noftrali vo‘anno,o due.
Di quegh,che vengono difaori, e di pacfilontani, bifogna
confiderare 1 fegni decti da gli autorl, elercitaritnel cono
{cergli, & in oltre fapere la foflanza, fapore, odore, e colore
loro, e lcerre quegli, che fono piu pieni, e fenza grinze, o
tarli, e che rompendofinonfaccino poluere .

DE LIQVORI, LAGRIME,
€5’ Gomime »

[ Liquori,lelagrime,e le gomme,le quali ivlanoperla
Medicina,‘ono lamaggior parte foreftiere. Quelle, che fo-
no nelnoliro paclefi traggono dalle piante quando ¢ {o-
no perfette ,€ quandoledanofegno deltempo di produrre
dette cofe . Quelle, che vengono difuori , {iconofcono peri
{eoni come di fopra; e la perfezzione per certi aleri; de qua-
Li i dira in parucoiare, quando tratteremo dielsie ;

DE SVGHI.

[ Svour ficauano dalle piante,& dalleradici quando
¢il cempodi corle per feccarle, fe giaalcunanellintera fua
perfectionend fufle troppoarida, & che althorabifognalie
torre le vermene quando fono tenere ;come il rémerino ;
Pellonfiin mortaio, [premendoil fugo colle mani, 0 collo
{tretzoio. Vianfiijughi fubito che fonofatti,& anco ficon-
feruano o liquidi, o lecchi, o melcolats col zucchero, comei
firoppi . Quegt, cheficonferuano humidi,{idebbono pur-
garc dalle parti pud grofle,o con fuoco, 0 tenendogli al fole,
¢ mettendoui poi fopra nel vafo,, che habbi Ia bocca ftretta,
duedita doliod'vliue. llvinod: rnelagranf,chc ¢ medica-
mento ftomztico, & {i vlaanco perbere douerrebbe effere
pit grato che pofsibile foffe: & percio {iconferui in vafidi
verro con il collolungo & {ottile: Fglllandu labocca co'l 1=
gillo d’hermete. Quegh, chefs ferbano fecchi,purgati pri-
ma dalle feccie terree, {1 feccanoal fole, 0 al fuoco tanto,che
fieno bene aftiutti, e {i conferuano in vafo di terrainuctria-
to,oin lcatola. |

Gl
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Gli humidi i mutano ognianno. Ifecchi,enoftralr, o
ognianno,oal piu ogni due,
"'—‘ - -
i foreftieri {i conolcono 1n generale dalla foftanza , odo-
re, lapore,e colore conueniente | e che non fieno incaclati in
modo alcuno, 6 altrimenti guafti,

DE METALLI, E COSE,
che nafcono rzeﬂ'drqu: I

QueEsTE Manrere di medicine fono per la mag-
gior parte foreftiere, e perd fidira quanto appartienc a cia-
icunadi quelle, che fono in vfo, infieme con molte altre A
che vengono di fuori, ¢ hanno diffculed nel conofcerfi,
trattandone probabilmente, quanto comporta quefta ma-
teria ofcura, e ditficile per molte cagioni, ponendo per or-
dine dell’alfabeto la defcrizione fecondo gli Scrittori an-
tichi, &1 {egni con i quali fi comprende la loro bonta, e
fraude, fealcuna nefuffe ftata viatain effe ; cominciandoci
dali’Acacia,

DELL*ACACIA.

[’Acacta (fecondo Diolcoride ) € vn’arbulcello di
Egirto, {pinofo,di rami folto, il qualenon crefceinaleo, e fa
ihoribianchi , eil feme comeil lupino riferratoin baccel-
li,daiquale fifpremeil fugo e fi fecca all'ombra. 11 fugo,che
{1cava da fem1 maturi , € nero ,equello, che fi trac da gli
acerbi , rofleggia. Lodafiquello, che rofleggia alquanto.
Cauafietiandio il fugo dallefrondi, e da i femi in fteme, 1l
quale¢inferioreal fopradetto. Da quefta pianta nalce vna
gomma, la quale fi crede peralcuni , che ellz fia la gomma
Arabica. {lfogo dell’Acaciainfino 4 hora(che noi fappia-
mo ) non ¢ ftato portate in ltalia; ¢ bé vero, che hoggi e ne
veded Venezia vno, il qual dicono portarfidi Soria, molro
{imilealla defcrizione di Diofcoride: il quale potendof; ha-
uere,{i debbe vfare , e non i potendo hauere,folgafiil fucci-
dineo, Dellafeconda Acacia,che nafee in Cappadocia,non

B fare-
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faremo menzione, per non fe ne trouare , ¢ per effere infe-
riorea quellad'Egitto,

DELL'ACORO.

L'acoro ( fecondo Diofcoride ) produce le foglie
come quelle dell’lside ,ma piu ftrette, & ancera le radici
affai fimili, non profonde, mafparie fra ledue terre, intri-
gate, etorte, bianchiccie, di faporeacuto, edi odore non
ingrato e ( fecondo Galeno ) alquantoamare.La miglio-
re ¢ quella, che é piu denfa, bianchiccia , non intarlata, pre-
na, & odorifera. Quefti fegniconuengonoal calamozro-
matico delle Spezierie ; vedendofi hoggi ne’ giardini di
S A.il calamo aromatico contutti i fegni che da Dioicoride
dell’ Acoro,

DELLALLVME,

GL1 ALLvM1 naturali fono pid, ciod, I'allume {cif-
file, il rotondo, lo firongyte, Vaftragalote, il iiquido, il pla-
cite, ¢ii plinthite: ma nell'vio della Mediaina fono {o'a-
mentetre, o fcifsile, il rotondo,eil iquido:iqualifitro-
uano 1n Icalia, comea Pozzuolo, enel Volterrano. Lo fcil
fite ottimo €1l frelco , che é bianchifsimo , puro, e molto
aftringente; il quale {idiuvide in filafottili , e diricte 2 mo-
dodi capegli canuti . Adulterafi con la pietra Amianto
dettavolgarmente allumedi piuma,o fiore di pietra ; co-
nofcefi al gufto ,checlla non ¢ aftringente come l'allume,
Dell'allumerotondo é in pregio quello, che € cosi natu-
ralmente e non fatto con le mani rotondo, e che € raro,
fpugnofo, & hain fe alcune gocciolecome fonagl:, ébian-
chilsimo, aftringénte gagliardamente,, & hain ie vn certo
chedi gialio, e d'vntuolo, & in oltrenon € pictrolo, & éfa-
cilea tntarfi, Del liquido € da preporrequeilo, cheémol-
to trafparente,lattato,fenza afprezza,vguale , per turto fu-
golo,non pietrofo,e con vn poco di non {o che di ca'ore.

1 fattizi ancora fono molti,cioé, lo fcaglivolo farto della
pietra {peculare , che ¢ piu tofto geflo, che alivme: {allu-
me
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‘me difeccia, che {i fa della feccia del vino feccaal fole ne
di canicolari ; di poi cotta nelia fornace tanto, che ella di-
uepti bianca : I'allume catino, che fi fa dell’ herba Cali fat-
tanecenere. Fattizzio ¢ ancoral'allume di rocca, chefi
fa dicertaterra, e pietra, che hannon fe virru d’allumein
pit luoghi con molte preparazions; e ancora fi fa cocen-
do certeacque alluminole in caldaie di piombo fino a cer-
tamifura.  Dell’allume dirocca pefto infieme con zuc-
chero , echiara d’huouo, ¢ acqua rofa fi fa Fallume zuc-
cherimo . Quando nelle compofizion: de gh anuchi fi
troua icritto allume [o'lamente, {1 deue torre i‘allumelal-
file, per effere di turti 1l mugliore,ed: parei pru fottili fe-
condo Galeno. Nellericettede’ moderni, quando {1 tro-
uafcritro allume folamente , i puo torrel'aliumedi rocca
oo lalsile .

DELI'ALOE.

L'aLof éil ﬁ:ﬁo divna pianta cosi detta, la quale ¢
in ltalia per tutto ,benchenon artaad hauerne 1t fugo,co-
me di quelled’Egiteo, e deli*indie, luoghi molto pii cal-
dide’ noftri. llfugo € di tre forte, vno chiamato Soco-
torino il piu fplendente de glialeri, & al quale conuen-
gono tutti 1 fegni dati da Diofcoride al'otimo Aloé ; per
eller graflo, puro, di colore rofleggiante, facile a (trito-
larfi, & 4 liquefarfi, e per eflere rapprefo 1n modo dite-
gato, emoltoamaro. llfecondoé quello, che ¢ chiama-
to volgarmente epatico ; il quale non ¢ cosi fplendente
come 1l Socotorino, ne¢ molto dilcofto dalle doti , efe-
gni datigh da Diolcoride. 1lterzo €ilcauallino, il qua-
le earenofo, nero; e cosi detto , per eflere la feccia dell’al-
troj e fivia nelle mediaine de’cauagli. La differenza di que-
ftetre forte puo effere, perche 1l Socotorino fi caui dalla
pranta intaccata, come {i cauano per quefto modo mo!ti
aleri fughi; o vero fia per conto dell’lfola detta Socotora,
che lo produce piu eccellente , che gl aler1 luoghi. Lo
epatico puo eflere tale, 6 dal paele doue fi faccia, o vero
B 2 che
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che fia cauato da tutta la foglia pefta , come fi cavano degli
altri fughi .

Il cauallino éfatto, 6 dalle parti pia grofle, e fecciofe
dell’epatico,o vero fattoin lu oghi,chelo producano infe-
riore a quegli di fopra. Nelle compofitiony, cheshannoad
dare per bocea, oue é ordinato l'aloé, sintéda fempre 1l foc-
cotrino. Nella hieradi Nicolao, &nelle poluer: coftree-
tiue, & per i medicamenti de fuor: fi polla viare quello, che
vulgarmente {i chiama epatico.

DELI’ AMBR A GIALLA,

L'AMBRA GIALLA, chiamatada’Latini [uccino,da’
Greci elettro, edagli Arabi carabe,{ipelcaal ito deil'O-
ceano Settentrionale da Danzica,e Monteregio,e quafl per
tutto1! lico di Prufsia. E fecondoalcuni € graffo,o bitume,
che ftillando dal marenelleriue vicine, {icondenfain quel
modo, chenoi veggiamo . Laqual ambra € di due forte ,
cio¢ vnagialla, & vnabianca. La migliore € quella, che
nel bianco glalieggia ; per effere piu leggiera, piu trafpa-
rente , e pit odonfera. Prouali ftropicciandola con vn pan-
no, perche fe ellacbuona, tira d fefubito le pagle, ¢ gli
aleri feftuchi leggieri ; & ardendola fe ella ¢ buona, rende

odore di bitume.
DELL’AMBRA NERA.

L’AMBRA NERA ficaua difotto terra a Granopoli di
Francia;la quale € di nateca di bitume, come la terra ambe-

lite , farmacite, e fimili .
DELLC’AMBRA ODORIFERA.

Cue Vambra non fia fpetie diterra, 6 efcreméto di ba-
lena éafiai baftante ripruouail vederia galleggiare nellac-
qua, & colliquarlia’l fuoco: fegno manifeltilsimo (come fi

haper relatione vera ) cheé yn bitume nato nel fondodel
mare:
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mare: quale ftaccato dal moto dell'acqua ficonduce pofcia
2 liti; oue € pefcato . Lamigliore € quella che ¢ di maggio-
re, & piu grato odore, & chedi détro nel verde gialleggia,
puntata a guifaditartufi. Dopd queftac in pregio la gri-
gia. & queftedue forti fiammettino 4 medicaméti; elclu-
dendolanera, & di ognialtra forte,guardandofi dalle fac-
titie, che mancanode’ fopradetti contrafegni .,

DELL AMMI,

L’ammr cfiportail migliore di Candia,& d" Aleffan-
dria, Fa 1 fufti fottili d’altezza d’vna {pannacon frondi mi-
nute, & intaghate {imili 4 vn piccolo finocchio ,'ombrel-
laé piccola con fiore bianco . Truouafenein Tofcana,ma
meno valorofo del Leuatino:il cur feme s'afumigﬁa a quel-
lo del Petrofelino Macedonico di colore lionato chiaro 51l
noltrale verdeggia. Vfifiil Leuvantinoo quello di Candia,
in difettod'amenduoi {i pigliil noftrale .

DELL' AMOMO.

L’aMoMmo ¢vnapianta hoggi non conofciuta in [¢alia ;
della quale n6 diremoaltro , fe non che hoggi é portato da
certi ftudiofi della cognizione delle piante vn feme fimile
alle cubebe, d1 fapore vicino a quello del pepe, con vn poco
daromatico, & ¢ di colornero, il quale ageuolmente puo
effere il feme dell’ Amomo; e potendofene hauere, fi po-
trebbe viare per ' Amomo. Nelfuccidaneo fi porra 1l fuo
fcambio .

DELL  ARISTOLOCHIE.

L’ARIsTOLOGIA dettada’ Greci Ariftolochiaéditre
{pezic (fecondo Diofcoride ) cio€ rotonda,lunga, e clema-
tite: fra le quali larotonda ¢ hoggi notifsima, per hauere el-
la laradice rotondaa modo dirapa, 6 pit toftodi tartufo .
Della lunga fiportano le radici del Regno:& particolarmé

B ; te
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tedi Puglia: & queftafi tolga oue entra I’ariftolochia lon-
ga,non laclematite noftrale, che ha le radice piu fotuli , &
pit lunghe affai,

DELLAMMONIACO.

[’AMMON 1Aco, chiamatoancora Ammoniacothy-
miama , ¢ vna lagrimadi vpa ferula (fecondo Diofconide,
e fecondo Plinio ) di vn'arbore detto meropio. L= lagri-
ma énotifsima ; elettoammoniaco é quelio, che edentro
bianco, nella circonferenza gialliccio , e che hai granim:-
nuti come l'incenfo, denlo, fincero , di odore fimule ai g=l-
bano , ma meno acuto ;al guftoamaro,e chenon ha altri
mefcugli di legno, 6 d'altre cole fiouli

DELL'ASPALATHO.

L'asparLaTio (fecondo Diofcoride ) é chiamato da
alcuni erylicetro , & € vn'arbulcello fermentolo, ¢ {pinofo;
il quale nafcen Iitro,in Nyfiro,in Soria,e nell'liola df Rho
di. Vianloiprofummier: per dareil corpoa glivngueni,
L'ottimo € graue, e [cortecciatoroffeggia, o porporeggia,
& édenfo,odorato, & al guftoalquantoamaro . Troua-
fene vna forte del bianco, legnofo, e fenzaalcuno odore, 1l
quale ¢ inutile. Portacifidi Vinetia fotto nome d'Alpala-
thovn legno molco odorato,e molto nobile,1l quale haqua
{itucee lenote, cheil vero aipalathn,eccetmchc egli gialieg-
gia, & in defetto (potendofene hauere) fi puo molto bene
viare perilvero afpalatho,

DELL ASSA FETIDA.

DeLLA pianta, che produce I'affa fetidanon s’hd per
ancora tanto lume, che fe ne poffa affermare nulia dicerto.
Hoggi {i veggonodue fpetie di afla fetida : vna di coiorefra
il galbano ,elamyrrha , di odore grauifsimo quafi che di
porri fradici : & queliafrelegga: laltra € pid ofcuradi colo.

£c,
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re, e di pefo piu graue, e di manco odore, ancorche piti cac-
tiuo, laquale crediamo, che fia la feccia della prima, din
qual {ivogliamode adulterata,

DEL BALSAMO ORIENTALE.

1L BALsAMo évn’arbucellod’ Egitt‘n sedi Soria, del
quale habbiamo veduto 1l ritratto, fimile alla defcrizione
di Diolcoride. Manchiamodel fuo legno, del feme,e del li-
quore, e per tanto nel fuccidaneo fidiraquello, chein cam -
biodiloro {ideue viare,

DEL BALSAMO OCCIDENTALE,

IL BALsAMO dell'Indie Occidentali fi caua d’vna pid-
tadi quel paele, chiamata coagonaz, di grandezza {imilea
quella de’ melagrani, o bollendo in acquairami tagliatiin
pezzi, overamenteintaccando I'arbore, e ricogliendo il Ji-
quore,che nedeftlla,con certe zucche, a modo che i rico-

liel'olio d'abezzo , fecondo cheriferifcano alcuni , che fo-
no flati in detta regione. 1l liquore ¢ di colore tané ofcu-
ro, quafi{imileal mofto cotto, di fapore amarognolo, mol-
toacre, e penetratiuo, di odore fuaue, che i raliomighaal-
Yodore della ftorace calamita ; & ¢ di {oftanza emplaltica,e
gettato nell'acquavaal fondo,e maneggiandouelo acqui-
{ta colore bianchiccio;non fi vnifce cosi ageuolmente con
ogni liquorese melcolandolo con trementina, con olio di
abezzo, 6 limili altre gomme, con le quali s'incorpora al-
quanto, perde {ubito 1l fuo odore ,ancorche detre gomme
fieno in molto minore quantita, che egli non ¢;2uuéga che
vna fola dramma faccia perdere 'odorea vn'oncia, & anco
ducdel ballamo predetto.

DEL BDELLIO.

IL BDELL1o ¢lagrimadi vn'arboreSerracenico (fe-
condo Diolcoride)della quale quella ¢ mi gliore,che¢ama-
'8,
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ra, trafparented modo dicolla di toro, dentro graffa , e ché
nel maneggiarlaammoruidifce, fenzalegno, 6 altri mefcu-
gli ;e cheabbruciata rende odore {imilealle blatte bifanzie.
1 afecondainbonta € quella, che € come fecca,ragiofa, di
colore quafilivido, Lamanco buona di tutte € quella, che
¢ imbrattata, nera, & in gran pezzi; 1a quale viene dell'ln-
dia. 11Bdelliofifalfifica con la gomma,ma fi conefceal
gufto, perche non é siamaro ,ne rende si {uaueodore nel
maneggiarlo . Eleggafiil tralparente,amaro, & odorato .

DEL BEDEGVAR.

It BEDEGVAR, chiamato daDiofcoride fpina bian-
ca,é ({econdo alcuni) quella pianta fpinofa,la quale produ-
ce le foglie lunghe, e non molto larghe ,bianche, e1capi
{pinolicoi fiorirolsigni, & radice edorata: nalce in Tolca-
na,e mafsime ne’ luoghi montuofi, alla quale {i conuen-
gono tuttii fegnidatigli da Diofcoride: per tanto {i puo v-
fareper veras

DEL BEEN.

E' portata vnaradice bianca, legnofa, & fenza odore per
il been bianco : allaquale mancandoi contrafegni datili da
Serapione,non {ivii: cosiandando d torno molte opinio-
ni circail roffo, ci pare pit ficuro , finod che il tempo non
fcuopre meglioil vero,diadoperare peril been bianco, &
roffo le radice di paftinaca faluatica bianca, & roffa,deste da
noi palftricciani faluatichi .

DEL BENGIVI.

1L Bengiui ¢ goma di vn albero Indianoe, defcritto da’l
Garcia. Iimigliore éil mandorlato di colorelattato, & di
{oaue odore. Quello chiamato di boninasdi colore liona-
to, & ouenon i difcerne quel miftio a guifa di pezzi di
mandorlenon {i tolgaper I'vio della medicina, quantun-

que
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que di maggior pregio appreflo i profumieri per hauere
meno odore, & piu gentile nell’ardere

DEL BERBER],

IL BERBER I chiamatoda Diofcoride [pina acuta; ben
che non {1a chiaro, fe egh e quellearbulcello fpinofo chia-
mato crelpino , 6 vero quello fterpo , che quaf1 per tatte le
{1epi (i vede, con foglientagliate imiliall'azzar uolo, o alcu
na altra pianta ,nondimeno i puo viareil volgareberbert ,
ciog ] crefpino . Altricredono, che il berberi fia vno arbu-
{celio, che {1troua abbondantemente nei monti della Ver-
nia, il qualecrefce ¢6 pil rami, come veggiamo fare al me-
lagrano, e a ogni mefla manda fuori tre Iprneacutilsime,la-
ghe,ebianche: la fcorza de’ rami € biancs, pulita,efotrile, e
fotro effa é1l legno giallo,e gialleancora fonole radici:le fo-

liefono difigurafim:lid quelle del I¢tifco, ma alquaro piu
lunghe, pid !arghe, e piu tenere , e d’intorno cinte di acute
{pinefactea modo di fega,marade. Fiorifce di Maggio,fa-
cendo il fiore giallo,odorato,& 3 grappoli,&il fructo ma-
turandofi¢ di colore roffo volro ;e di figuraf{imile alle coc-
coledella mortine, benche non tanto groffo,ma pid lughet

. ? 8 :
to; di fapore (imileall’acetofz, con alquantod'aftringenza.

DEL BITVME.

IL Bitvue (chiamato da’ Grecialphalto) ¢ vn graffo
della terra, che faciimente {iaccende . Trouafene del 'i';qul..
do come olio, e chiamafi volgarmente olio petrolio, noto
acialcuno. Troualene ancora del condenfato 2 modo di
pece, il quale, innanziche fi congeli , fuole notare lopraal-
Yacque; liquido come olio, 6 loto , e di quefto, quello, che
nafcein Grudea, {i chiama particolarmenteafphalto, ¢ pa-
re chefia quello, che hoggi volgarmente {i chiama cos:,
del quale,quellofi deue eleggere (fecondo Diofcoride)che
rilplendea modo di purpura, che ¢ graue,e di odore poten -
te, Vituperaliil nero, equello , che eimbrattato. Noncifi

porta
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porta hoggi del colore notato da Diofcoride ;ma nero, &
quello purifsimo. eleggafiche non habbia odore di pece,

perche ¢ adulterato,
DELLE BLATTE BISANZIE.

Le BLATTE bifanzie degli Arabifono 'vnghie odo-
rate de’ Greci, le quali fono vna fortads nicchio,come {1 ve-
denelle Spezierie Elene feruiuano (oltr’ali’vio della Me-
dicina) per profummo, febene ( comic dice Diolconide ) le
rendono odore di caftoro, e di cio era cagione,perche gl'an-
tichi non haueuanotanto grati odori, quanto fonoal pre-
{ente: come 1! mufco, 1] zibetto , ¢l'ambra,, i quali non folo
fono da per {e grati, ma melcolati infieme o molt'altre co-
fe, rendono fuaui odor . Hleggonf quelle, che fono bian.
che, graffe, e cheaccele [pirano odore di caftoro, edi bitu-
mc, con qualche parte non infuaue.

DEL BOLO ARMENO.

IL BorLo Armenovenneinlucealtempodi Galeno
in quella gran peihfenza, nella qualf {i faluavano tutti que-
gl,che viauanotal remedio, Eradi colore palizdo, 6 gal-
lo , e facilmente firiduceua in poluere molto vguale, enon
haueuaalprezza alcuna  S1 porta hoggi d’Alcfiandriavna
terra roffa perbol’ Armeno  Vn'altraneva dtorno gial-
la, ma graue, ne molto morbida , che viene del Regno.
Dell’Elba habbiamo hauuta moltianni ,& vfata con felicil-
{imo fucceflo vna terrabianca, & rofla, & gialla: tra le qua-
li la bianca ¢ la pid eccellente, & da’'l coloreinpoie fimilif~
{imaalbol’ Armeno di Galeno: dopé la qualecla gialla,&
la roffanell'virimo luogo peri medicamenti di denitro. Ma
peri medicamenti da applicarﬁ per di fuori la roffa ;, come
pit aftringente, {i deue preferire, Debbonfi lauare,& net-
tare fecondo V ordine, che via Diolcoride neila terralennia:
{e giﬁ,che fe ne truoua qualche zolletto , non fufsi natural-
mentetanto pura , che mancalsi di ogniimpunta da {epa-

raifeli,
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rarfeli, Oue € ordinato nellericetteil bolo Armeno, poi-
che ne manchiamo, fi vfinel primo luogo il bianco dell’El-
ba, dipoiil gialloraffinati, & puri. In difetto di quefh {i met-
tailfine Oniéraledi color roffo, chefi portad’ Aleffandria.

DELLA BORRACE.

L A BoRRACE naturale, chiamata da’ Greci chryfo-
colla, ¢ vna fpezie dinitrofofsile:la quale viene d* Armenia,
di Macedomia , edi Cipr1. Nalce nelle minieredel rame,
dell oo, dell’argento, e del piombo . La piti lodata é quel-
la, che viene di Armenia,e che fitroua nelle miniere del ra-
me;di colore verde porro, di fapore nitrofo , che tira infic-
mea quel dellallume; di [oftaza dura, quafi come quelia del
nitro,e come quella tralparente. Hauendo hoggi copia
dellavera,& della ratfinata {i vlino quefte dai nofiri Spezia
li ne i medicamenti.

DEL CALAMO ODORATO.

Non cifiportail Calamo odorato ,né d penacen’éal-
cuna notitia, ma confiderate le facuita , & glialtri fegni da-
tili da Diolcoride giudichiamo che le cimedello Squinan-
tho, meglio chealtra cofa f1 pofsino viare in fuo luogo.

DEL CARDAMOMO.

IL CarpamoMo fipudcenfiderarein due maniere,
ciod, 6 fecondo quello,che ne hanno feritto gli Arsbi, 6 fe-
condo quello che fitroua feritto di mente de’ Greci . Quan-
toagli Arabi,{itroua,cheefsine hanno parlato diuerfamen
te di mente di Auicenna, edi Serapione: tai che quello, che
{ia apprefllo di loro il Cardamomo, non ¢ ancora dectermi-
naco . Diolcoride [criue, cheegliviene da Comagene, dal
Bofphoro, 6d'Armenia, enenalce ancora inIndia, & n
Arabia. Loclettocquello, che difficilmente fi rompe, che
¢ denfo, ben pieno; c?:e coll’odore offendeil capo,che al gu-

fto
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fto éacre, &alquantoamaro. Vengono hoggidi Vene-
zianelle noltre Spezierie due forte di filique, d vero bacce-
gli, pienidi femi, 1 quali fono diforma triangolare , benche
difterenti di grandezza; perche l'vno € piu lungo, & alqua-
to piu groffo dell'altro.  Tuttiedue fono dicolore bianco
fcuro,& hanno lafcorza, che malageuolmente (i rompe.
Nelmaggiore é vn lemeangololo, pieno di grinze,di colo-
retrailroffo, eilbigio, di foltanza duretta,di {apore alqua-
toacre, & amaro ,convn poco daltringenza  Lalcorza
de!llaminore (iliqua hail colore fimilea quello della mag-
giore, & ¢ pii dura a romper{i; la hgura ¢ triangolare di
grandezza (imile a vna piccola nocciuola fenza gufcio,d pii
preltoalla ghiandavnguentaria ;dentroalla quale in certe
calellefitrouail feme di colore piu roffeggianre di queilo
dellamaggiore, e rompendolo, & mafticandolo réde odo-
re quali chedirole, e pru fuaue del primo, Nel fapore i fen-
te vnacertaacrimonia aromatica, che non offendeil guﬁm,
& ¢alquanto duro, & angolofo . llfeme diquelta minore
filiqua crediamo, che {i poflavfare peril vero Cardamomo
de¢’ Greci, infinodtanto, cheil tempone dimoftri il vers,
& n luego ancora del maggiore Cardamomo de gl Ara.
bi, pereliere pitiacuro, piu odorato,e pit valorofo,che non
¢il feme dellamaggiore . Penfiamo ancora che il feme dei-
lamaggiore {1 poflaviare per il minore Cardamomo finoa
tanto , che venghinoin lucei ver1 Cardamomi degli Ara-
bi. Puofsi adunque nelle ricette de’ Greci, doue entra il
Cardamomo,e nellericette de gli Arabi,doueentrail mag -
giore Cardamm;no, viareil feme dellaminorefiiqua, & in
quellede’ mede{im Arabidoue entrail minore, {i puo tor-
re1l feme dellamaggiore.

DEL CHALCITI.

IL CuavrciTi (fecondo Diofcoride, e Galeno) évn
minerale, che nalce nella caua del rame; di virtu trailmily,
eil Sory, di foltanza piu fottile, cheil Sory, € pru groffa che
il mily. Il buono € di colore fimile al rame, di foftanza fran-

gibile
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gibile, non faffofo,ne vecchio, e nel quale difcorrono alcu-
ne lunghe, e fplendenti vene. Viencene di Alemagnadi
quello, che fonde tutto ,lafciando nelfine del bollire lafu-
perficiedi colore ceruleo, fe bene {peflo del medefimo pacfe
ci fene portavn’ alera forte pietrofa graue,& di colorercflo,
che quaiche volta bha certe {cintille di color d’oro,come fi ve
de nel lapislazzoli : € talhora nel fonderlo vifi ritrova del
pyrite.V{iliil primo,che ¢ il migliore,non fene potédo ha-
uere {itolga il fecondo , feparadone prima le part: pictrofe,
eterree . INel diacalcitt mancado del vero chalciti {1 v(i1l ve -
trivolo pervecchiezza diuenuto bianco, non l'aduflo,fe gia
il mediconon i’ordina. Nella Theriaca,& antidot {i vl il
chalciti nero .

DELLA CANFORA.

LA canFOrRA égommadivno albero Indiano. 12
megliore in grantnon ci {1porta: masibene larifarta. La
buonacébianca, chiara, pura, frangibile, molto odorata.
Conferuafi rinuolta nello ftagnuolo, ¢ 1n vafi inuetriaci
ben chiufi.

DELLE CANTHERELLE.

Le canTHERELLE {ono notenelle Spezierie. Deb-
bonli eleggere quelle, che {i trouano ne’ grani (fecondo
Diolcoride ) che fonodi colore vario; & hanno a trauer-
foali’ali certe righe gialle, hanno il corpo lungo, e fono
grofle, e grafle come le piattole, ma pi ftretre,& piui fotei-
Ji . Ammazzan{i6 tenendole fopr’vno ftaccio, o veroin
valo con labocca ftretta fopraal fummo dell’aceto fortifsi-
mo, chebolla: di poififeccano ,e{iconferuano nelle fcato-
le, o valiinuetriati . Durano infinoin dueanni,e quefte in
tal maniera morte {idebbono vlare. Non 'hauendo viue
ma frelche ; quelle che debbano feruire per e medicine de-
g huomini, {i [uffumighine in ogni modo conaceto.

C DEL
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DEL CINAMOMO, ET DELLA
CafsiadeGrea.

E' Hoco1 cofanotifsima,chela piata del cinamomo,

& della cafsia fono le medefime,non {imili di {petie , come

anticamentefd creduto. Neé anco Galeno tioppo negare

lo potrebbe, fcrivendo, che la calsia produce il cinamemo,

& chefiveggono tal uolta gl’alberi intert dellacalsia , ne’

quah efce da 1 rami qualche virgulto di cinamomo:é& di ha-

uer fouente veduto la cafsia crelciuta,& alzata tanto,che pa-

reggiaua la grandezza d'vnaibuiceilo,con qualche ramo fi-
mile affacto in viftaal cinamomo, & difottigliezza di fcor-

za,& 1n oltre con quei {egni,che rapprelentano certifsima.

mente 1l cinamomo & chefi fentonocol gulto & 6 'odo-

rato:le quali parole {ignificanoidentita non limigliaza,non
fendoalcuna pianta diisimile di fpetie all’altra tanto (imile,

che chi nefa profelsione non ifcorga tra elle qualchedifferé
za. Maeflendoa gl’ Antichi recata lacognitione per mol~
te mani,& da huomini imperiti,non € merauiglia, fe credet-
tero,che 1l cinamomo nalcefle nella regione Trogloditica,
& nell’ Arabia per cio detta Cinamifera: 6 che:l piu lungo
de 1 Pollonidel cinamomo non fofle maggiore di mezzo
prede Romano, de 1 qualivno fu Galeno,& cofeancora fa-
uolofe,come équello del cucirfii rami della cafsia in cuoto
frelco di Baeyaceio cheil legno, cheé fottoalla buccia foffe
rofo dai vermi nati dal cuoio. Tutte quefle nouclle ha tol-
to via la nauigatione de Portoghefi all’[ndie, ¢61 quali fen-
do paffati Medici,& Philofophi {ingolarifilono c6 l'occhio
fleflo,& c6 teftimoniirrefragabili chiariti del’Hiltoria qua
{idi tutce le piante,& altre cofe naturali,che per I'vio huma-
nodi quei luoghi 4 noifi trafportano. Néakcuna ven'étra
ele tanto manifelta, quanto Phiftoria del cinamomo,& del
la calsia,contenute amendue nella fola defcrittione della Ca-
nella. Quefta fu defcritea dal Garzia,e doppo lui da Chrifto-
foro Acofta,& quello che accrefce ad ambiduoi lafede, viti-
mamente da Mefler Filippo Saffetti noftro Gentilhuomo
piudiffufamente in vn trattato, da lui dedicatod finobil Pi3

ta.
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ta. Al quale quanto fia da preftare fede in fimil macteria, cer-
tilsimoargomento fene puo haueredallo effer ftato n6 me-
noinitrutco nella cogmtione de femplici , & della Wiedici-
na,cheeglififofle nella Filofofia, Aftronomia , & Colmo-
graha,nelle qual effo s"annouecra tra1 perfettifsimi del no-
{tro fecolo. Per il che con nobilifsimo penfiero {pefe quan-
tita d’oro 2 molti non credibile per accertarfi su’l luogo di
ogni particolarita del cicnamomo,& di tutte le cofe,che nate
nell'Indie hanno appreflo di noi qualche ambiguita,0 mé-
zogna. Dallavera,& concorderelatione di coftoro {i ha per
certo, che non produce la naturaaltro che la fola piata della
Canella,quale comprende in feil cinamomo,& la calsia de-
gl’Antichi. Ben'éverochela Cannella,che nafte nel Ma-
labar,in Canara, Concanchino, & nella Giaua fono di mi-
nor bonta ficome la nata nell'lfola del Zeila,tenuta da mi -
gliori Cofmografi per I'antica Tabrobana,vince d’eccellen-
za cutte Falere, peral fupremo fauore, & felicita di quel Cie-
lo, & di quelterreno. Quellache fa nel Malabar ¢ poco In-
feriore aila Zeinalitica,anzi fendo al gufto pii mordace,ma
ca pero di {uauita , & gentilezzaafla per il che ha indorto
huomini grauifsim: a credere,che ella foffe Ja cafsia de Gre-
ciznon {1 conolcendoin viltatra le piante della Cannella al-
tra differenza , fe non che la del Zeilan & prungoglofa, &
piu allegra di tucte i"altre,& ha la buccia pua fotule, Nell'o-
penione de quali farebbe volontieri da concorrere. {e i mede
{imi non fcriueflero, che queftaCannella di Malabar ¢ pri-
uadi dolcezza, faporenondimeno da Galeno attribuito al-
la cafsia, tacendofelo, forfe come notifsimo,nel cina momo,
Peggiore poi € la Canarina, pefsima & quafi di nefluno va-
lore quella di Conchachino,chiamate tutte da i Portoghefi,
fuor che quella del Zeilan,Cannelle di Mattos,cicé faluat-
che, & invero facendo e mefle fecodo il coftume di quefto
albero,ched guifa di nocciuolo efcono del terreno,lel o fette
piu ﬁfrpagnuh:, piu baffe di quelladel Zeilan , & pit tofto
forcute, che fuelte, pare che tenga ynnon s6 chedi [aluaci-
co. Poca differenza pofe Galenotrail cinam omo, & la
cafsia nella virty, facendo la cafsia leggiermente aﬂrmgcnrc

C 2 il




28 PARTE PRIMA
il cinamomo nd; ondefi potrebbe giudicare che foffero
due, non la medelima pranta. Nondimeno {crifleanco, che
la calsia Gizi, cioe di Cingar ,che cofi da tutti gl'indiani €
chiamato il Zeilan,in ogni cofa era {imile al ccnamomo.
Potendofi forfe quel legn ofo,& anidoche ha di pru lacafsia,
che il cinamomo hauerglene rapprefentata, percio co qual-
chealtcingenza, poi cheil difeccare gagtiardola ingua con
rumdezza , fono conditioni , che egh fteflo affegna al fa-
pore coftrettiuo. Per le quali conietture ¢ da credere,ve-
nendo mafsimein Europa ogn’anno tate cafle di Canella,
& quafitutea di Zeila, che non michinoa noftri tempi del
vero cinamomao,quale di perfetea bonta atempidi Galeno
{olo {i ritrouaua appreflo gl'imperadori.Sono1 fegni necel
{arij dell'otcimo cinamomo L hauere fupremamente buono
odore,& rendere fopra l'altre cole vn odore buonomaine-
{plicabile,& dimoftrarficaldoaflaia chi lo gufta,;né pero di
maniera,che contrifti , 6 difpiaccia al palato dichilobha in
bocca. | odafiin oltre da Galenoquello,che € di buccafot-
tile, fragile di foltiza,& cheno (ia fibrefo,0 legnofo. lo ha-
verlo aliomighatoalla Rutanon € rifpetto, al’odore nel ci-
namomo foauifsimo , & ingratilsimo nella Ruta;ma per
Yacredine delfapore. Nelchefu da Auicennain parteimi-
tato, che parendo'i forfe torre di reputationeal cnamomo
facendone coparationea vna pianta piu toftoabomin cuole
che nd, ferifle cheil fapor della calsiaerafapore diruta.On-
de fcorgendofi poca fimilitudine di faporetrail cinamomo
& laruta pit ci compiacciamo a credere,c hefinoatempid’
Auicenna potefle efler deprauatoil tefto di Galeno, & oue
{ilegge 1l acnamomo malticatommyaifu cloe ruteggiare, per
efprimere vna fol parola convn’altra foffe da prima {tato
{critro6gpantur, clo€ origaneggiare, {endo facilifsimo lo erra
re nello feriuere a in cambio di & poche cofe in vero fa
afsimighano nel fapore acre, & feruido fenza difpettoal ci-
namomo,quato ’'Origano,& il Cardimomo. ajutaci acre-
dere,che cofi fi debba leggerelo fcriuer Phinio, che il legne
del cinamomo ¢ partecipe dell'acredine dell'Origano Ma
il mendicarfia quei tempi la fomigliaza ad altre cole nel cie
namomo




DELMBICETL T-ARIO. 29

namomo per darloa conofcere, ¢ euidentifsimo fegno,che
eglifolle vna cofa molto rara a vederfi, che certo Jo fmifu-
rato prezzo diefloanco molto bene lo dimoftraa temps di
Tico Imperatore, ne quali {eriffe Plinio la fua Hiftoria Na-
turale; affermado che il cinamomo era dal [uo antico prez-
zo dimille giuli lahibra,alzato fino 4 mille cinquecento,
valendonedicci quella dellacafsia, & pure vi era vnabuo-
nataradel legnnqbuono a pochifsime cofe. Ne]l’lfoladel
Zeilan non faceuanogiai Portoghefialtra fpefa nella Ca-
nella, che quelladellatagliatura, danon molti anni in qua
perlaguerra hautacé Ragit Signoredi effa, pagano lami-
gliorilbar che ¢ libretrecento {eflanta di oncie ledici, fei fe-
rafi, & vn ferafo valefer giuli. Non pofsiamo g1a hoggi
hauere perl'apuntolo intero rifcontro del colore cenero-
gnolo,oazzurriccio della Cannella, come eraneli’ottimo
canamomo di Galeno, portadofi a fuoi tempi la fcorza ap-
piccata al fuo legno,& della cafsia lafiorza fola . Hoggita-
gliano libuccia, chectrallegno, & la fcorza di fuori , &
quefta ¢ la Cannella : gettando viacomeinutile la fcorza di
fuori, qualeanticamente {i pud credere, che portaflero in-
fiemecon tutto ilramo, poi che {i metteuanoa codurre an-
coillegno fteffo,cofa di poco pregio,& meno vtilita 4 com
parationedellabriga. L’odoredel cinamomo tanto elal-
tato dalli Antichinon mi par cofa da dare fcandalo alcuno,
fapendofiche macauano dell’ Ambra, del mulcodel zibet-
to, & del Bengiui. Per la cafsia fi tolga la Canella, che hab-
biaalquatodel legnofo;pur che habbia le altre fue conditio-
ni,& oue entrailcinamomeo fi pigliil medefimo non dop-
propelo di ottima Canella, & delle qualita attribuite al c1-
namomo,accio che la duplicatione del pefo né alteri la pro-
portione delle qualita nel cGpofto,e la maffa delle cofe ari-
de conle liquide. Che fe Galeno fece fei forte di cinamomo
fe V'ottima cafsia € pocoinferiore al piti baflo cinamomo,po
tcemobene hoggi ritrouarne per il bifogno noftro : malsi-
me fendofi Galeno {teflo nel comporre la Theriaca 4 Seue-
ro [mperatore, feruito di quello,che era ftato gid ripofto fi-
no a1 tempi di Traiano , & d'Hadriano, per non hauer hz,
; C 3 uto
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uto Cémodoalcun’ penfiero di Theriaca, o di cinamomo,
anzi difsipato tutto quello,cheera {tato ferbaco doppoia
morte d’ tladriano. Sarebbe certo gran merauigha,confei-
fando Galeno hauer ritzouato fcadut: pru di bonta quer ci=
flamomi,quato piu erano vecchi degl’aitr (chr: quindician
ni loli vuole Auicenna che {iconferui buono ) fca lur fule-
cito torre per Seuero il ripolto da Tralano,& per confegué
za [uanito gia per la vecchiezza,& debolifsimo,chea notin
tata abondanza di Canellafolle negato il rintracaiarne co-
me quello 6 migliore, Che grandiisima certezza (1ha del
poco valore che veniua ad hauere 1l cinamomo viato da Ga
leno per Seuero, poi che per lo meno era ftato ripolto fetta-
taletee anni,cherati {i contano dali'viatmoanno di T raiano
al primodel’lmpeno di Settimio Seuero, fendoai tra elsi
in mezzo Hadriano,Antonino Pio,Marco Aurelio,Com
modo,& Pertinace i puo ben penfare che meglioallhora la
{corzadel cinamomo ficonferuaffe infieme co’l {uo legno,
& cheiltaghar{i ogni treannijla buccia dellz pianta ;impe-
difcain qualche parte la fua perfertione, ma la copia infim-
tadelle felue di quefto albero,che [potaneaméte nalce fenza
colturaalcuna perluade che e nesbucci n6 pochedelle per
fette ne piusbucaiate. Ecnon €in alcuna maniera verifi-
mile, che maggion fieno hoggii noflri difavantagginel
canamomo, {e alcuno ven’é, che molto pii non importafle
di gran lungail non necapirar loro anticamente {e non po
chilsimo,& quello di yado , & doppo molti & moltianni,
poi che gl lmperatori ftefsi peril loro proprioferuitio via-
uano 1l vecchifsimo, & rimafto con poco vigore.

DELLA CASSIA DE GLI ARABL

LA cass1a degli Arabiéla Cafsia nerafolutiua,la

uale ¢ notifsima. Pighafiper lamigliorequella, che € por

tatad’Alellandria;che ha1 bocciuok grofsi, pefanti,e che fco

tendoli non {ifente fonareil feme; cﬁe ha lafcorza lifcia, e

rofleggiante, Quella, che{iporta di Spagna ; che hai boc-

ciuoligrolsi oltre d modo, & ¢ molto cortae dentro legno-
{a,
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{a, non fideue viare Ognivolea che nelle compofizioni de’
Greci fitroua fericeo Cafia, (i deye prgliare la cannella fine:
limilmentcapprcﬂod gli Arabi, quando i {feruono delle c6
poliziont de'Groci, che non fono atte a muouere il corpo,
nelle quali fitroua feritto Cafia,{i deue prgliare la cannella;
quado poi fiferuonodelle loro propie,che fonoattea muo

ucte il corpo, {1 deue pighare la Cafsia in bocciuoli.
DEL CASTORO,

IL cAsTOR O éanimale ambiguo, il quale dimora ho
rain terra,& horain acqua; di fateezze fimile al taflo ma ha
il mulo pii rotondo, gh orecchi, e ghocchi piccolifsimi, la
barbacome la gatta, di fetole groffe,e fode, come quelie del
porco,madicolore tané Ha quattro denti dinanzi , {imuli
aquegli dellalepre, mamoleo maggrorr, adunchi,e taghen-
t1, lifcr,e rofsigni. Hain ogni malicella otto malcellars corti
eruuidia mododilima,le gambe corte,c i piedi dinanzi fi-
mulid quegh del taflo, Pyvnghie lunghe, erofsigne, con le
quali caua la terra , e fa Je {ye buche, que'di dietro fon fimils
aglivecegli d'acqua con vna membranatra le ditz,comue ha
loca. Ha lacodalarga quattro, efeid ta ,lungavn mezzo
braccio, ftiacciata, fenza peli;ma feagliofa a modo di pelce.
La pelle di tatco il corpo ¢ copertadi peli in eguali, i piulun
ghiarriuanoalla lunghezza ditre, & quattro dica, di colore
tané fcuro, fottili, ¢rifplendenti, oli aleri piu corti fono di
colore di cenere , foltifsimy , € lottthfsimi come piuma, L a
pelleficoncia, e fi mette nelle moftre delle velli di pelle, Se
ne fone veduti due viui nella noftra Ciced ,fatti portare di
Germania da noftri Serenifsimi padroni. Le partidi que-
{ftoanimale,che vengonoin via della Medicina,fono j tefti-
colr,i quali devono eflere attaceati con vn medefimo princi-
pi1o, di mediocre grandezza, dentro ripieni di vn Liquore i
milealla cera , quando fono frefchi di odore graue, & faft-
diolo, di faporeacr¢, & mordente, di foftanza friabile,poi-
che fono fecchi, & vefhier delle loro pelli propie, Sonoda
fuggire quegli, che fono troppo groisi, ripien di fangue,

: carne,
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carne, lardo , & di odore fetido, e corrotto, perche quefts
non fono tefticoli di caftoro, ma vefciche ripiene delle cole
{opradette:comeancora {idebbono fuggire queile velciche
che fonoripiene di gomma, 6 di ammonraco con fangue,
& qualche parte de’loro tefticoli peft,6 in quai {ivoghaal-
¢ro modo adulterate , & di poi fecche.

DELLA CERA.

LA cera gialla é notifsima. La ‘migliore di tutte ¢
quella, che mediocremente rofleggia, non troppo graﬂ"a,
pura, odorifera, con alquanto di odore di mele. Tieneil e«
condoluogo que’lla,cht biancheggia,edifua natura ¢ gra f-
fa Lodauano gliantichi quelladi Ponto , & diCandia, &
hoggifiloda la noftrale di Tofcana,la qualefivii,come
quetla, chemancadi fofpettod’eflere melcolata conaltraco
(a. Della cerabianca, fatta cosi perartc, lamigliore ¢ quel-
la ,che é piu bianca , piu lucida, piti pura,epiu foda.

DELLA CINA.

LA cInA¢ vnaradicedi vna piantaforeftiera cosichia-
mata , per portarfi dalla regione della China;difuorié di
colorerofsigno , e di dentro piu bianca, quafi comela ga-
langa gm{fa ; fenza odore , & infipida con nonfo che po-
chitsimo di dolce ; di foftanza rara , fungofa, di fcorza doue
lifcia, e doueronchiofa , & fottile; di figuralunga, e roton-
dainequalmente; quaficomela radice del volgareacoro, 6
come quella dellacanna; di groflezza inequale; percheal-
tri pezzi fono grofsi come vn braccio, & altri come vn di-
to groflo ; nel mezzo de* quali ¢I'anima,come fono nell’al-
treradici ,di foltanza ﬁiﬁ dura, piuneruofa, & piu fungo-
fa. Eleggefiquella,checpu frelca; la quale ¢ piu denfa,
pit graue, {enza tarli , fenza muffa, di colere incarnato,

& hilcia.

DELLA
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DELLA CYNOGLOSSA.

I.a Cynoglofladelle Spezierie,ancor che ellanon fia
quella di Diofcoride (fecondo alcuni ) ¢ defcritta da Plinio
in fra lefpezie della Cyncglofia; e credefi che eli’habbia le
medefime virtu, e perd {i pud viare {ino atanto, che fico-
nofcalavera.

DEL CIPPERO.

1L crPPERo, chiamatoda’ Greci Cypero,évn giun-
cotriangolare (ancor che {e ne troui del quadragolare ) al-
to vn braccio,6 piu; halefoglie di porro,ma piu lunghe,piu
dure,& neruole e piu ftrette ; le quali nella fommita del gia
<o {ono piu piccole, e contengono nel mezzoil feme. Le
radici,'e quali fono in vio della Medicina,fono ritratte a mo
do d’vliue, lunghette, inlieme, & alcuna volta fon tonde,
nere, di buon’odore,& amarette: e fuori di quelte né fi de-
veviarealcun'altra. Nalcene luoghiacquofide’ monti, e
dellevalli. Trouanfiheggiin Iraliadue{ortedi Cippero;
vn piccolo, il quale ha le radici viiuari, & é il mighore; vn’
altro maggiore di quefto, il quale hale radici lunghe, ine-
quali, e torte. Quella radice ¢ ottima ([econdo Diofcori-
de) la quale ¢ piu graue, {erram,grnffa,dura,a-’pra, odorata,
&alquantoacuta ; come quella, che veniua di Cilicia, di
Soria,e delll{ole Cycladi; € cosihoggi quella, che viene di
Leuante ¢ miglioredella noftrale : e pero lendocene hoggi
abondanza, & potendoneogniuno hauere, tolgafid: quel-
la. Vn'altra (orta di Cippero recita Diolcoride nafcere nell’
India, fimileal gégiouo; e tignere giallo come il zafferano;
ilquale ficrede hoggi, e ragioneuolmente, effere la Curcu-

mna de’ tintori .
DEL COSTO.

IL costo (fécondo Diofcoride ) ¢ vna radice bianca,

leggerifsima, di odore molto {uaue, come eglidice efsere
quel-
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quella d'Arabia, che ¢ lamighiore: il fec5do luogo diceche
tiencil Coflo Indiano, groflo, leggiero, nero come lafeiu-
Ja: 1l terzo €1l Soriano; )i quale € graue, di color del boflolo,
e che coll’odore feriice aflaiil nalo . Eleggefiil frefco,bian-
co, pieno per tutto, ben ferrato, il fecco non intarlato, fen-
za mal’ odore;alla bocca acuto,e che morde la lingua,e (fe-
condo Galeno)amaretto. il Cofto,chefiporta hoggt, ha-
uendo in gran parte le conditioni ateribuitegh da Liolcori-
de, eccetto quella gran fragranza d'odore, l1puo viare . Es
I’ Angelicanon {ivfi per Cofto,potendofi hauerc d1 quefto,

DELLE CVBEBE.

I.e cvBEBE,chefinoadhorafifono viatenelle Spezie-
riefono vn feme foreftiero affar noto;lequalinon fono le
Cubebe de g'i Arabi, mamolrofimili di facoltd ,& mino-
ri: & {iviino, eleggendo di effe quelle, che fono piene: ia-
{ciando, come inucil le vote;per elfere priue di odo: e, & fa-
pore, forle come non mature .

DELLA CVRCVMA,

LA Curcumadegli Arabi é vna radice notanelle Spe-
zierie. Credeii (come ¢ detto)ch'ella fia queliafpezie dicip
pero, laquale dice Diofcoride, che nafce nell’Indie.

DELLA CVSCVTA.

LA Cufcuta (chiamata da’ Greci pid moderni Caffi«
tha ) ¢ vna pianta capillare,e fenza foglie ; la qualesauuol-
geintorno all’altre piante,& ammazzale:& ¢ nota . Quel«
la {1 debbe eleggere,che fiorita sauuolge intorno alle gines
ftre, & potendofi hauere di quella, che nalce sti la fantoreg.
gia, & su’lthimo vo'gare fara piu valorola.

DEL
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DEL DIPHRYGE,

IL Diphryge ¢ come vnafeccia del rame, la quale ri-
maneattaccata nel fondo della fornace, quando i1lrameé
cotto; e gittatog i fopra l'acqua frefca i caua della fornace .
Faflene ancorad'vn’alera forta , cocendo la marcalsita del
rame (chiamata Pyrite erofa ) per alcuni giorni continui
come la calcina, per infino che diuenti yofla come la rubri-
ca; poi fi caua,eriponfi. Facevafeneancora d'vnaterra di
Ciprivnaltraforta, della quale hogginé habbiamo copia.
Ledue prime (pezie facilmente fi pofiono hauvere. Falfi-
ficafi coll’ocra cotta,la quale diuentaroffa,comeil Diphry-
ge; maf{iconolce, chenon ftrigne fubito lalingua, enonfa
dirame, comeil vero Diphryge. Hoggine manchiamo.
perd fiviinoi (uoi fuccedane: .

DEL DITTAMO.,

IL prTTAMO (chiamato da® Greci Di®amno) ¢ vna
pianta,che nalcein Candia, fimile al puleggio, ha lefoglie
maggiori,copertedvna lanuggine bianca,& fecondo Dio-
{coride non produce, ne fiori, ne feme,ma fecondo Theo-
phrafto,& altriautori fa il fuflo, i fiori,e 1l feme, come ma-
nifeftamente hoggi {i vede nel dittamo,checi 3 portadi Ca
dia, & in quello,che hoggi veggiamo ne’ giardini,nel qua-
lefitrouano tutti gli altr: fegn attribuitigli da Dio/conide.
Chiamafiancora dittamo bianco vna pianta noftrale turta
diuer(a dal dittama di Candia, & altrimenti {i domanda
dittamo frafsinella, il quale ancorche molto virtuofo fia,
nondimenonon {i debbe porre 1n cambio del dittamo di
Candia, ma nelle ricette ordinate da piu moderni, oue ¢é
feriteo dittamo bianco: nefimilmente fi debbe viare il Dit.
tamo fal{o, e Pleudodittamo, perche non é efficace comeil

vero, elegitiimo fopra detto .

DEL
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DEL DRAGANTE.

1L DRAGANTE ( chiamato da’ Grea Tragacantha )¢
vna lagrima , chefhilla dalla radiced’vna pianta ipinofa del
medelimonome, la qualefi condenfain gomma, Queilaé
migliore, cheé trafparcnte,i|Icia,m1'nuc;:,lhetta,& alquan-

to dolce -
DE DORONICI.

L  radice, checi fi porta per Doronico,¢ [petic d'Aco-
nito Pardalianche, & ammazza1 cani: ne ha qualita calda
& feccain terzo graduattribu:tah dagl’Arabi. Pero {1 viy
il {uo lucadance.

DELL'ELATERIO.

LenaTer 10 ¢ilfugocanatodel frutto del cocomero
faluatico detto afinino piata notifsima. Fafsiin quefto mo-
do. Piglionfiifrutn del cocomero faluatico maturi ,ilche
¢ quandotoccandoli i fpiccano dalla loro pianta, & Ichiz-
zano it fugo . & alhora [1mettano in vno {taccio fopra vn
valc, & {irompono con la coftoladel coltello groflamen-
te, & arrouefcidto] poponcinof freghi tantoalloftaccio,
che si la fuabuccianenrimanga punto difugovilcofo. &
getrate via le buccie {1 pigliaillugo colato nel vafo,& quel-
1 carne, che rimaneappiccata alle ftaccio. Condenfando-
1o al Solein vafo inuetriato . 6 , non fendo Sole idoneo , a-
foughiliinvetroa bagno ,dandoli fuoco lento . & quelto
modo tenghiamoil migliore. Il miglioree quello,cheé
lifcio, leggiero, con alquanto di bianchezza ,humidiccio,
amarifsimo al gufto ; eche accoltato al lume dilucernafa-
cilmente s'accende lecondo Diofcoride. Vituperali quel-
lo, che ¢ rumdos,torbido, che vcrdeggia,chc é pieno d’eruo,
e di cenere,echeé graue . Alcunivi melcolano dell'amido

er dargli il color bianco ;e perche pefipiu. E buono dop-
po dueanniin{inoadiec ( fecédo Liolcoride ) bencheal-
ti1 alerimenti credino .
DELL
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DELLELLEBORO NERO.

L’eLLEBORO nero in Tolcanafidimanda Noccha:al
quale non pare manchialtro contralegno che il colore del
fiore, quale ¢ verde oue Diofeoride lo fa pauonazzo , fe be-
nequadaalcun’e ftato vifto tale;come in Fiandra,onde n’é
ftato portato ne'noftri Giardini, fail fiore bianchifsimo.
Viifiil nofirale,

DELLELLEBORO BIANCO.

L’ELLEBO RO bianco ¢ affai noto,fe bene hoggi in nef-
funo viodellamedicina.

DELL'EPITHYMO.

L’Epithymo ¢ vna pidta fimilealla Cufcura,tal che fi pus
chiamare Culfcuta di thymo', al quale s'auuolge co’ fuo. vi-
ticel, Quello,che comunemente gia s'viaua,era I'Epith ym-
bra, pernalcere egli fopra lathymbra,tenuta gia perilthy-
mo. Il vero Epithymo I'habbiamo di Cidia con tuttii fuoi
fegni, ben cheancora ci fe ne porti dalla medefima Ifola di
quello, che nafcefopralatignamica, efopra vna fpezie di
thymbrafimilealla noftra. 11 vero {i conofce dalle foglie
piccole del thymo, le qualifono portateinfieme con I’E pi-
thymo,come {i portanoancora quelle della thymbra,e del-
latignamica : ¢ dalla differenza delle foglie infieme con le
lor cufcute {i conofce, e difcerne 'vn dalialtro.

DELLESVLA.

L'esvLa fichiaina da’ Greci Tithymalo; fotto quefto
nomed Elulasintendono tré piante; cio¢ lamaggiore, la
minore, ¢ larotonda . Per I Efula maggiores'intédela Py-
thyufa di Diofcoride,e la Scebram maggiore di Mefue : per
I'Efula minoreil tithymalo cyparifsia, e la Scebra minore:
pl'Elularotddail Peplo,lequali pidte oggifono tutte note,

D Per
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Per lefula feritta aflolutaméte s'intéda la minore,nefiado-
peri fenon macerata prima neli®aceto ; oue fieno cotte le
cotogne.

DELLEVPHORBIO.

LevPHCRB 1 0 évnlugo,che diftilladavna piata imie
led vnaferula, benchealtri la defcriua con foglie larghe, &
fpinofe:& piata rerragniola,e fecondo Diofcoride, {ene tro
uvadi dueragioni:vno che étralparente, come la Sarcoco!-
la,condenfatoin granellaalla gradezza d'vn'erobo; laltro
¢ quafi feccia,& € peggiore. Adulterafi con lafarcocolia, e
gomma Arabica,edithalméte fi conolceal guito per eflere
cosi feruente. Ma f1debbeeleggere quello,che ¢ chiaroynd
{i debbe vfare,infino che né hal'anno,per effer troppo vio-
lento. Dura la virtu fua quattro anni,eda quel tempo in 1a
fuanifce; il che fi conofce dal diuentar giallo,o piufcolorite.
Accio non inuecchi cofi prefto, lo conferuano nel miglio,
faue, 6 lenti: e pit ageuolmente interuiene , chenoi I'hab-
biamo vecchio, che nuouo, onde bifogna piu auuertire 3

quelto.
DELL'EVPATORIO.

L'Evpatoriode’ Greci € quella piata, chevolgarmente {1
chiama A grimonia,& ¢ allai nota . Trouafi nelle chiane di
Arezzovna piata,che ¢ lafteflain ognisébrazache l'agnmo
niavolgare: ma ha odore,& fapore aromatico,& grato,co-
me ¢ 'Eupatorio de’ Greet, Percio quefta fi vii:& in ditetto
di effal'agrimonia volgare. L’ Eupatorio d’ Auicéna {icre-
de che fia quello,che volgarmente {i chiama Eupatorio con
fog'ie fimili alla canapa falvatica, e che nalce appreflo all’
acque,ancor’cgli noto. Queldi Mefue ¢ quel’herbaama-
sa,chiamata daalcuni caforata,e da aleri herba Giuliz, detta
vo!garmente Saronico, chefitiene, cheellafial’ A gerato di
Dioicoride. Elsédo tutte quelte herbe chiamate Euparorio
{i debbe auuertire di néviare incofiderataméte voaper vn'
altra:manelle Copofizioide Greci ¢da viare I' Agrmoma:
inquel’e d'Auicénail fucye in quelle di Mefueancorail fuo,

perche




DEL/RICGETTARIO. 3»

perche ciafcuno da la virti al fuo Eupatorio differéte I'vno
dall’altro; come ancora le defcrizions:le qual (per ndcller
lunghi) {ipotranno leggere ne’ propi autori .

DEL FEGATO DEL LVPC, E
daltri Avimali .

I FEGATT del Lupo, ed’aleri animali f; piglianoda gli
ammali giouany,e lilauano convinoodorato ¢ (i feccanoin
vna pentolain forno tanto , che fieno ben fecchi, e non ab-
bruciats; di poi fi ripongono in valo inuetriato ben chiufo,
& in luogoalciutto .

DE FIELTI,

I FreL1 fipiglianodaglianimali dimediocreetd, che
non habbino patitofame, 6 fete ; eche non fieno efercicas A
6 adirati oltramodo. Spiccanfidal tegato,econ vn filo i
ferranolevie, d'ondeentra, & efce lacollora selimettono
nellacquabollita per buono fpazio , di poi s'appiccano in
luogoalciutto tanto,che fieno fecchi, e cost i conferuano.,
Seccanfiancora [enza mettergli nell’acqua ,tenendogliap-
piccatial cammino ; & alcunavolras’viano cauati de gha.
nimali di {ubito; come da galli, perdici, pelcisefimili; chefi
poflanoa fua polta, e [enza moita | pefa prouedere .

DEL FIORE DEL RAME.

IL F1oRrEe del ramefono certe granellina come panico
rofledel colore delrame;le quali faltano fuori, quando 1l
rame {icola, e vi {i getea [u delia cqua frefca, e pura. Facil-
méte {ene puo trarce de luoghi, doue (i lauora, efi fonde la
minieradelrame. Hmiglore ¢ quello, che ¢ frangibile, di
coloreroflo, quandofiftritola, che ha formadi m; glio,ma
piccolo, graue, e che alquanto rifplende; al gufto altringen-
te,e che non ha mefcolata la lkmatura del rame,con lz quale
{1adultera, ma fi conolce fhacciandolo co’ denti perche la
limaturanon fi ftritola, ma fi fliaccia, ¢ dilata.

D 2 DE
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DE GAGLI DE GL1 ANIMALL.

De cacLi il piulodatoé quello della Lepre,dipoi del
Capretto,e del Capriuolo . S pighano wnnanzi chei detti
animali habbino guftato cibo alcuno, fuor che il latte della
madre. Quello del vecchio marino fi pigha innanzi che va-
dia con la madre a pafcere. Seccanfial fummo,0 al fole, e (i
conferuano in luogo afciutto . Durano yn’anno,odue .

DELLA GALANGA.

LA GALANGA ¢ynaradice pienadi piccioli nodi, di
color roflo détro, edi fuori ; inalcuni {pazi franodo,eno-
do ritorta , odorifera , e d’acutifsimo fapore , € di odore di
Cippero,al qual s'aflomiglia; onde alcuni {1 penfano ,che
ella{ia vna [pezie di Cippero, ¢ mafsime la Galangaminu-
ea; perche la Galanga ¢ didueipezie, cioé grofla,e minuta,
Debbeficleggerela graue, roffa,& al gultoacutifsima. So-
filticali pigliando le radici del Cippero noftrale, etorcendo
le, le mettono 1n mollein aceto col pepe;ma {iconolcera=
dendo la [corza, perche dentro nonvi {i{enteacutezza ,ne
fapore di Galanga;ne édi color roflo. Altri I'adulterano ea-
gliando il Cippero in pezzetti, € bollendogli leggermente
c6 pepe, e melaghetta,c bolo roffo nell'acqua per poco {pa-
z10 ; dipoi glicauano, e gli rafciugano.

DEL GALBANO.

1L ¢ ALBANO ¢vnliquore d'vna ferula, hoggi cono-
{ciuto. Conofcefila bontd fua quando ¢granellofo, fince-
ro, e purgato da ogni meftura d’alcre cofe ; imile all'lncen-
fo, graflo ,non legnofo,di odore graue,non liquido, né
fecco . Falfafi con laragia, farina di faue,armoniaco, e dra-
ganti. Conoleeli per 1 fegni detti .

DE
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DE GHEROFANI.

I GHEROFANT fonofrutti d'vnarbore, il quale (fe-
condo che referifcono ucgli, che fono ftati all’ifofe Molu-
che,e'hanno vifto) ¢ fimileall’alloro di groflezza d’altez-
za, e di fogle ; & hala buccia come I'viiuo. [ Gherofani
nafcono in cimad 1 rami,co’ fiori come I’ Arancio parecchi
infieme: fonoi Gherofani da prima bianchi po1 verdi,ma-
turirofsi,fecchi tané Colgonfidi Dicembre,edi Gi ugno.
I migliori fono quegli,che fono graui,denfi,non grinzi,di
colore tané rofleggiante; di odor valido,& acuto; e di fapo-
re acre gagliardamente, con vn poco d'aftringenzia.

DELLA GOMMA BELEM|.

LA co mmA ELEM T € fecondo alcuni, vna ragia di

Cedro, 6 d'Vliuo d’Etiopia, 6 vero d'vn'altro arbore 1nco-

nito. Eleggefiquella, che ¢ ragiofa, leggiera; e di odore
Euun o, ¢ di fapore potente,

DELLA GRANA.

I cocco TinToR1 0 di Diofcoridé, e di Galeno,
& il Chermes di Serapione fono vna medefima cofa,come
fivedeappreflod detti Autori. La Granadelle Spezicrie é
il Cocco,qualefebene Diofcoride afsimigliaalle lenti;non-
dimeno, & per ladefcrittione che egli fteflo, & Paufania
danno della pianta, fi conolce, chealtro che cocco non ¢ la
granavolgare, mafsimeaffermando Paufania, cheil frutse
di quefta pianta, ¢ come di Bolatro . perd fi vfi,

DE GRASSI, E SVGNE DB
Gliadnimali .

[Grasst, elefugnefipiglianoda gli animali gioua.
ni,ben nutriti,e fani. I1 tempo non ¢ comune a tutti,perche
tusti non ingraflano nel medefimo tempo. Céferuanti la-
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uati tanto , che {ieno ben netti dal fangue , & da ogni altra
cofa; & s'alciugano, & firipogonone luoghi alcrutti, vol-
tia T ramontana, o ver o in vai1 di terra inuetriati ; Tmuoin
1n foglie d'alloro fecche, & ben turati . O vero {1levano le
membrane,che glifonointorno, & {itritano {ottiimente;
& filtruggonoacenereafuoco lent: (simo:& {ivadi cauado
di manoin mano quel chefiftrugge, coladolo chi hauefles
gralsinel tempo dellaftate, potrebbe prepararli con batter-
11, & diftenderhia’l Solesti loftaccio 6 ltamigna, Confer-

wsnfi m vafi inuetriati, & ben turati nelie ftanze delleme-

delime qualita. Conleruanfiancoranfalat, & s'vianoin

certericetee particolari. Quando € feritro graffo fem phice-
mente, {idebbe pigharelenzafaie, & di queli'annoprelen-
te ;perche paffato dettotempo muta qualita ,& ¢ buono a
certi altri effetti diuerfida’ frefchi . Lefugneancora i pur-
ganoda quelle mem brane, che le circondano,leuandole
col coltel'o , 6 vero fruggendole, & colandole,come de’

gralsi s'¢ detto.

DELL'HARMEL,

L'narmeL évnalpeziediruta faluatice, Jectadaalcu-
ni( {econdo Diofcoride) Moly, Befafa,& Harmala,la qua-
le da vnaradice produce piufulti,con lefoghe pru lunghet-
te, e pili tenere dell’altraruta . Hail fiore bianco concerti
bottoniin cimacommelsi ditre parti, pocomaggiori della
domeftica ;ne' quali bottoni ¢ dentroil {emetriangolare,
rofsigno, eal gulto amaro,il quale s'adoperanelle medici-
ne. Queltapiantafi cunu[&:eloggt in ltalia con tutti que-
{ti fegni, e di quefta fideue viare 1l feme.

DELL'HERMODATTILO.

I’erMoDATTILO delle Spezierie pare che(ia1lCol-
chico de g'i antichi, e che per queftofiavelenolo, edanon
viarfi nelle medicine :nondimeno veggendo , che prelo da
{e [olo, nelle fue pillole;e nellaltre compofizion doueecgli

entia
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entra, non fa effetto alcun maligno, piu cheglialtri medi-
cament purganti ; concediamo, che fi pofla viare nelle ri-
cetee , doucentrano gli Hermodactli 5 ¢ i pighno i fore-
ftieri, chefieno bianchi , ben nutriti, non 1ntarlac: ,elen-
Zaalcun difetto; lalciando in tutto quegli; che nalcono ne’
noltrs paefi.

DELL'HYPOCISTIDE.

L'Hypociftide € vna pianta, che nafce alle radici del Ci-
{to volgaimente detto Imbrentina, & éfenza foglie, imi-
leaynmazzetto, 6 fiocco compofto di pid valeets , fimili a4
fiori def melagrano, quando glicomincia allegare;ma pic-
«oli,edicolore chenel giallo I-D{Fegglano. Dcii’HyprJf:lihdc
fitraheil fugoiefi prepara comeal fuo luogofidira. Bifo-
-ana haauere auuertéza , che n6 i pigliin cabio dell'Hypoci-
fiide vin'altra piaza,che gh s'aflomiglia, ma fa il fufto aleo, e
varia dal vero di colore,e [i chiama volgarméte coda di Lio
ne, 0 pifaacane, & ¢ lorobanche di Diofcoride.

- DELL'HYSSOPO.

L'Hyfopo de’ Greci é vna pianta, che per non effere fla-
ta deferittada Diolcoride,come quella,che a fuoi tempi era
notifsima ; hoggi non fappiamo qual pidraella fia . L'H y{-
fopo domeeitico di Melue ¢ quello,che volgarmente {i chia-
ma tifopo eficultiua negli horti, & ¢ vna pianta con vna
radice lcgnofa, non molco groflz,dalla quale nafcono mol-
teradici lotnli, edalla radice affai fufli purlegnofi, Lefo-
glie del quale fon fimili alle foglie del targone; benche piu
corte; piu ofcure, e piidure, Failfioreamododi {prgao-
dorata,lunga vn palmoin circa,con certi fioretei azzurri .
INaocuamére ci{i€ portato di Candia, qualeficenfa con le
qualita atl:.:;buiteg:;i da Greci,& potendofi hauerefivii. |l
faluaticoé clufcllo, che nafce su monti,e volgarméte fi chia-
t:a Thymo,iquali tuttie due fono {pezie di Thymbra, e
{1 poilonc viare in cambio d'Hyflopo.

DELL
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DELLINCENSO. L

1’ INCENsG ¢vna gomma ( fecondo Diofcoride ) di
vn'arbore,che nafcein Arabia chiamata Thuritera, llme-
glio ¢ il mafho,bianco ;e di granella aiquantoroton de,che
: umpcndoii fon graﬂE,& abbruciandoli, fubito s"accendo.
no. La parteminuta pura,e granellofa .chefitroua fra ef-
fo,fu chiamata da Greci manna d'incenfo,6& la poluere che
£4 l'incenfo maftio che fiabiancafi pud viare per mannafe
hauera qualche poco difcorza mefcolata. Della {corzadell’
Incenfo ficlegge quella, cheé gralsa,frefca, odorata, li-
fcia, grofla,enon cartilaginofa . Aduiterafi con la cortec-
ciadella picea, detra volgarmente da gi huomini dellamo-
tagna i Piftoia Zampino .Conolceli ardendola al fuoco,
perchela vera ardea pocoa poco, facendovn fummo mol-
to odorato: la falfata non mantiene la flamma,e [enza odo-

re, ¢ [iconfumainfummo.

DELLA LACCA.

LA LACCA, chiamata da gli Arabi Lach,eda’ Greci
Cancamo,hoggi fitroua e chiamafi gomma di Lacca; Ia
qualefiporta d’Aleflandna, edi Portogallo, appiccatain-
torno intorno a cert: fufcelli , di odor graue ,dinon molto
buon fapore, e di colorrofsigno . Enoto hoggiche laLac-
ca ¢ vna gomma che nel’india e raccolta sucerti alberi , &
lauorataui da certe formiche alate fimilialle noftre Cu-
terzole.

DEL LAPIS ARMENO.

IL Laris Armenoé (fecondo Diofcoride ) di coloe
re verdeazzurio, hifcio, fplendido, non faflofo , e che facil-
mente fiftritola. Di quefta pietra per ancoran’habbiamo
piu tofto faggi,che quantita: pero non ce ne venendo in
maggior copia, in fuo cambio {iv{ila borrace, chefa il me-
delimo fecondo Diolcoride.

DEL
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DEL LAPIS LAZZOLI.

IL LAPIs LAZzoL1, chiamato da’ Greci Cyano
(delquale {ifal'Azzurro oltramarino) ¢ vna pietra di co-
loreazzurro, la quale fi troua nelle miniere delrame, dell’
argento,e dell'oro, llmigliore di tutti ¢ quellodell’oro, ca-
ricodi colore, € che ha in fealcune ftelle come d’oro, e che
infocato, e {pento pid volte neli’aceto mantieneil {uo colo-
re, come fa quello, che viene d’Aleffandria. Quello dell’
Alamagna,edella Strifcia {u’l Volterrano, alla proua detta
perdonoil propio colore,

DEL LADANO.

IL LADANO €vnliquore,cherifuda dalle foglie d’vna
pianta detta Inibrentina, la quale € la terza {pezie del cifto
di Diolcoride, chiamata Ladano,hoggi é¢aflainotoil liquo
re, e la pianta . Ilmigliore, e non {ofifticato deue eflere o-
dorato, verdeggiante, tratrabile, graflo, ragiofo,c fenza re-
na, o altro, come quello di Cipri,

DEL LEGNO ALOE.

IL LEGNO ALOE, chiamato Agallocho da Diofcori-
de,cvn legno,che vienedell'Indie, e deli’Arabia,vario, pa-
teggiato, odorifero,al gultoaltringente,c6alquato d'ama-
rezza. Lacortecciafuaéfimile al cuoio,di colore alquan-
tovario. Ilmigliore (fecondo gli Arabi)é quello,che vie-
ne dell'Indie, che € groflo, nero, vario, duro, graue, fenza
alcunabianchezza, e che meffo fopra al fuoco dura affaiad
ardere, ebollendo non lafcia di fe carbone fodo , come l'in-
cenfo, mavelcicolo, mutandoforma.

DEL LEGNO GVAIACO,

Per Gualacan hoggifivfa quello ,che volgarmente fi
chiamalegno fanto . Il mighore ¢graue, denfo,con la par-
te
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te di dentro di color nero che tiri a’l lionato,& 1l cerchio di
fuori bianco, che gialleggia : la {corzabeneappiccata alle-
gno,& dalla parteinterna verde ggia tra’l bianco, & bigio .
il legno mentre {iraftia renda gran fragrantia d’odore, &
manifefti la fua graflezza. Ladecottione fua babbia gran
fapore, & aromatico con odore . Nefivficerta {petie diel-
fo . che cifi porta: che ha quel cerchio branco piccolifsimo
dilarghezzadivndito qualeverdeggia.& il fuonero émol
to piu fcuro tirdtea’i verde cheilbuono : come lafua fcorza
anco ¢ pidi fottile, leggieri, fragile, & bianca .

DEL LEVISTICO.

IL LevisTico, dettodaDiofcoride Liguftico, eda
Galeno Libiftico,ci {1 porta hoggi in bucnacopia,con tut-
te le note dategh dagli Antichi, datle montagne di Geno-
ua,e di Piftoia, nelle quali nalce abbondanreminre 1l quale
favn fufto fottile (imile all'aneto,nodofo, intorno al quale
{onole foglic fimih d quelle delia ferrulacampana, ma piu
tenere, e odorate, le quali quanro fono piu preffoal fufto,
tanto pii fonointaghate, & nella fommica del fufto ha vn’
ombrella, nellaqualeéil feme nero, fodo, lunghetro,{imile
a quello del finocchio; pungente, & odorato, ha la radice
bianca, & odorata fimileal panace herculeo -

DEL LITHARGYRO.

IL Lithargyro ( chiamato da Diofcoride Spuma d'ar-
gento ) ¢ vnaltiuma, ¢ pietra, la quaie figeneradelia mi-
nicra del piomba, 6 di vnarena di natura di ptombo, 6 ve~
ro delle lamine del piombo cotte, & arfe calméte, che fico-
uertinoin queftapietra, 6in piombaggine. Falsiancora
nel feparare l'oro, l'argento, ¢ il rame dal piombo, & {1 ge-
neraallhora¢ di piombo, 6 dellafua miniera. I}Lithar-
gyro € di due forte,vnabianca,& vnarofsign a,chevaverfo
il giallo. Labiancafichiama Lithargyro d'argento, laltra
d'oro, la quale ha tal colore, perche ha hauuto piufuoco,6

vero
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vero partecipa piu dirame. Il migliore per 'vfo della me-
dicina € il mnerale , che di Suauonia vien portato a
Venetia.

DELLA MANNA,

La manna appreflodi Grecifignifica la parte minu-
ta dell’incenfo,come di fopra édetto, apprefloa gli Arabi
{ignificala Mana folutiva nota ; della qual¢ habbiamo due
fpezie. VnpawienediSoria,& 1%altradel regno di Napoli:

uella di Soriaé di granella fimile alla Maftice chiara, foda
al dente,dolcifsima,e fuauifsimaal gufto,quado ¢ ottima,&
non ha patite alterazione alcuna dal caldo,6 dall*humido .
Quella, che non € cofifoda e chiara , e che ageuolmente f3
rompe, & ¢ dentroa modo di bambagia finifsima, ha pati-
to dal caldo qualchealterazione, e corruzzione, edi quefta
are, che hauefle qualche cognizione Galeno , Diofcoride 1
Plinio, e Theofrallo , la quale eredono effere vn mele ro-
fcido, & acreo rapprefo in certi tempi della flate fu gliarbo-
ri,herbe,e pictre.  Si pud generarein molti luoghi,comea’
noftritépi gia pid volte nel Cafentino : ma molto pid fpeflo
in Soria nel monte Libano, luogo piucaldo,& ameno ,
L'altrafpezie di Mana ,che fi porta del regno di Napoli di
piti luoghi, main particolare di Cofenza di Calauria,nalce
futrafsini, e fu gliorni,enoniin altra forted’arbort ,onde
hano creduto1 Medici di quel regno, econbuoneragioni,
cheellanon fiadi rugiada, che cafchifu detti arbori,ma che
clla ia vna gomma, 6 lagrima, che difhlh ne* di caniculari
da'fralsini, e da gli orn1, dal tronco, da rami grolsi, e picco-
li,da gh occhf',c%le madano fuori i1 picciuolo, ele foglie:e
dicono efferne di due forte, vna,che fpontaneamente,e fen-
2a arte ftilla,e vn'altra che éfatta conarte. Di quella, che
fpontanecamente fhlla, vna parte ne chiamanod fr onda, la
qualc firaccoglie di fulefogiie defrafsinifoli, e non de gli
orni; piccolifsima come grani di miglio, bidca,6 veroten-
denteal citrino, e quefta ¢ in prezzo grade: lalera parte fis
lada ramu de frafsini,e da rami degliornipii grofla ,e ma-
<o
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co bianca:I'altra poi, che fhlla da’tronchi de frafsini,ede gli
orni, la chiamano Mannadi corpo. Quellafatta conareec
quandoinnanzia giorni caniculari fanno nel tronco,ene’
rami piu tagli ; ne’quali fi congela col tempo la Manna, ¢
per quelta viafi caua piu Manna de gli orni, che de'tralsing;
doue fenza arte, diftilla piu Manna de’fralsini,chede gl or-
ni; forfe perche fono di {corza pia afpra,e piu dura. Di que-
fte forte di Manna Calaurefe, quella di frondee lamighore
ditutte. Di quelledi corpo tieneil primo luogo quelia, che
ftillafpontaneamente da rami;il fecondo quella, chefulla
datronchi, Ilfimile auuiene di quelle fatte per incifione,
che febene fono inferiori alle fopradette , nondimeno fra
di loro ¢ meno da biafimare quella che ¢ fatta perincifione
d¢’rami,che quella che ¢ fatta per incilione de'tronche E' da
fapere,che quclle {orte di Manna Calaurefe ageuolmente {i
poffonofaifare: quelladi fronde € puu ficura, ch= alcuna al-
tra:in oltie quefte Manne fono differenti di qualirada quel
Jedi Soria; come ancora di generazione. Nellericette de
gli Arabi{i debbe torre la Manna Soriana malticina,poten
dofi hauere, 6 quella, che fenza hauer patito alcuna altera-
tione comencia diuentar bambagina;o veroin defceto JaCa
Jaurefe di fronde, 6 di rami; perche l'altre fono differenta
non poco dalle Soriane.

DEL MARO.

L MARo ¢vna pianta,laqualefiaffomiglia alla perfa
minuta, benche la fiadi minor cefto,e di pid foteili fufli, di
foglie minori , e pit rare ;e di odore, e fapore piu efficace,
Produce: fori pauonazzi ;e ci fi porta di Candia la pianta
col femg;il quale feminandofi produce la pianta,che fino al
terzoanne, (i & vilto mantenere le qualita del Maro, chens
{ce in Candia.

DELLA MASTICE.

LA MAsTICE évnalagrima, 6 gomma,chefi caua del
Lentifco.
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Lentifco. La miglioteé quella,checifiporta di Scio, che ¢
trafparence, bianca, groffa, fecca, odorara,e frangibile: man-
cobupna¢la verde, e la gralla, Adulterafi melcolandou jn.
cenlo, eragia di pino.

DEL MELE.

Ju meLe (ideue élcggcr{‘ di colore , chenel bianco gial-
leggi come la paglia; diodore, edi fapore fuaue, acuto, pu-
10, netta, per tucto rifplendente; e che quando cola, vadia
vnito finon terra, e non firompanel cadece. E queflo fi ve-
de nel buono, quandu ¢ ltrutco, enel tempo che {i caua, in-
nanziche b rappigh

ODEL MELILOTO,

Tr. Meliloto é vna pianta, che hail fiore di colore giallo
dilauato , & ¢ oderara, fecondo Diolcoride ; fecondo Plinio
nalce nc*luoghi alprr, efaluatichi, La migliore € quella che
ha le foghe piccolifsime, e grafsifsime. Serapione di mente
d’laacdice, che clla halefoglie tonde, rare,e verdi, & i rami
affas foruhs. Il feme ferrato in bacceili,di figurafimileallafalce
raro, e molte minore della Senapa;il quale tendeal giallo,
Hoggi v'¢ portatavna {peziedal regno di Napoli,la quale cor
rifpade afla1 alle defcrizioni fopradette; per tato (1pud vier
quella, Lalaadoda parte quelle {orti,che macano d'odore,

DELMEYV,

JLMEV €vna pianta,che produce il gambo, elefoglie fi-
milialanetho; ma € piu grofio, e{peffoalcendealla grandez
za di vo bracaio € mezzo 1n circa : ha le radici foctili,e [parfe,
aléunein trauerfo, & alcune in profondo ; lunghe, odorate,
e mordaciallalingua. Trouafene hoggiin Tolcananemon
t1 alufsimi e particolarmente fopra a Barga vicino al lago
Santojal quale (i conuengonorutte le decte delcrizioni:pero

il diligente Speziale lafci ilvolgar Meu,
E DEL
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DEL MEZZEREON.

I mezzereEoN de gli Arabi,ola Thymelea, con la
Chamelea ( che ancora fotcoilnome di Mezzereon {icom-
rende ) fono hoggi amendue conofciute:ma la Thymelea
dafemplicifti moderni chiamata Thymeleamarina {1 raflo-
miglia con le fue foglie, e vermeneal lino, 0 all’herba linaria,
benche fia pit groffa. LaChamelea ha le foglic dell’vliuo,
ma magglori .

DELLE MIDOLLE,

Le mipoLLe deglianimah i pigliano,come de’gral-
fis’édetro. 1l tempo €1l principio dellinuernzta. Sono di
due forte midollesmidolle di offa, e midolle della fpinasle qua
li fono different di qualita. Conleruan{i meglio lavate ,&
confumatane poi 'humidita, come s'c detto ne gralsi.

DE MYRABOLANI.

1 Myrabolani cosi chiamati da gli Arabi,non fonoi My-
rabolani , cioé lanoce vnguentaria di Diofcoride , detta vol-
garmente been; ma fono altre fpezie difrutri,de qualine fan-
no cinque {pezie, cioé Citrini, Cheboli, Indi, Emblici,e Bel-
lirici, tutti hoggi conofciuti. DeCitrini quegli fono miglio-
ri, che fonoben gialli ,alquanto verdeggiant, graui, pieni,
gommoii,gmfsi di corteccia, e che hannoil loro nocciole
piccolo. De Cheboli fieleggono i piu grolsi; di colore nero
che volgeal roffo, graut, che mefsi nell’acqua vanno prelto
al fondo: & la loro fcorza ¢ grofla. Gl'Indi fono oteimy,
quando fon neri, e rompendofi di dentrofono faldi,ben den-
{1, grofsi , & graui fenza nocciolo. Degliemblici {(ilodane
quegli, che vengono in pezzipiu grolsi,denfi, graui ,con
affai polpa, e poco nocciolo. | bellerici che fono tondideuo-
no effere denfi, grofsi, graui, e di corteccia grofia Quegli,
chenon fono cosi fatti , fono © troppo vecchi,6 hanno pati-

toin qua[che altro modo.
DELLA
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' DELLA MYRRHA.

L A Myrrha élagrima d'vno arbore d' Arabia. Eleggefi
quella,che ¢frefca, fragileleggiera, ¢ tutta di vn colore;e quel
la, che nel romperfi moftraalcune vene bianche, elifce limili
ali'vnghie;minuta di granella,amara,acuta,pungente,& odo
rata ; della quale hoggi fiportain quantita,

DELLA MVMIA,

L A mvM1a degli Arabieraynamefturadi Aloé myr-
rha,zafferano,ballamo,& altre cofe imili; conla qual¢ ficon
feruavano i corpt morti de nobili,e dopo vn certo tempo la
cauavano delle fepolrure con quello , che rifudana da corpi,
¢ riponeuonla per vio della Medicina.  Ma perchefi fole-
uz2no ancoraemopiere di bitame, edi pecei corpi delle perlo-
ne 1gnobili, perd parlando di quefta, dicono queilo , che
Liolcoride dicedel piffasphalto, ciod cheella ha la medefima
virtd , che hail bitume,ela pece mefcolaca. Secosié, non ha-
uendo noi laveraMumia, neil piffasphalto di Diofcoride, f3
puofareartificialecol bitume, & con la pece ; come fi ¢ detro
parlando del bitume. La'Mumia,che ci fi porta con carne,

offa, panni, e bitume, non & veramente la Mumia de ghi
Arabi. Quando ¢ ordinatala Mumia tolgafi pid toftoil rie
pieno della miftura, che é{imile a'l piflasphalto, & la ftefla

miftura, chelefafcie, 6 lacarne.
DEL MVSCO.

[t Mvsco évnoelcrementod'vnoanimale detto Gaz-
zella, che lo produce in vn certo tempo dellanno intor-
no al bellico , come in vna apoltema. L'ottimo, quale,
dice Serapione , cilere prelente da Principf,hnggl non
ci {i poita, 1l mighote dopo ottimo ¢ quello di Le-
uante , il quale roffeggia nel tané di odore gratifsimo ,
{apore acuto , & amaretto’, & che odorato prouoca lo

ftacnuto. Di quello di Ponente fe ne ha copia, & di
E 2 qu:{lo
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quefto quel folofielegga ; cheha le qualitd attribuitea’l Le-
uantino {incero; chedi Ponente talhora ne viene del molto
fimiled quello. Aduiterali con tutte V'altre cofe preziole odo
rifere ,e{1 conofce dali'odore , € fapor propio, & in oltre dal
pefo ; perche mefcolandouifi dwerfe cofe per falfariochi, ba
notizia per efperienza del vero , & fincero , agenolmente da
quefti fegni potrd conolcere la fraude.

DEL MVSCO DE GLI ARBORI.

I. mvsco degli Arbori,chiamato dagli Arabi Vinea,
¢ vna lanuggine fecca, che nalcein sd le querce,abeti, laric,
moltialtriaibori  Eleggefiquello, che nafce {uil cedro ,d1
poi quello de popoli chiamati volgarmente alberi e pioppis
ma fopra tutto ¢ da eleggereil piu odorato, cbianco.

.DELLA NIGELLA.

LA N1GELLA, chiamata da Diofcoride Gith,6 vero
Melanthio,e vna herbetes, chefai fuoi fufti fottil,lunghi due
palmi,opiijle foghe piccole, che {i raffembranoaiquanto
al fenecione , ma molto piu minute ,in cimade gambl fa vn
capitello piccu!n,d;furma {imileal papauero, lunghertosden
tro tramezzato doue ¢ 1l feme nero,acuto, & odorato Quel-
lo,che hoggi fi vfa per la Nigella ha tutti 1 fegni delvero Me-
lanthio, eccetto che non pare, che ellaarriw a quell’acutezza
di [apore, che gli da Diolcoride :il qual fapore con tutte I'al-
tre note, habbramo trouatoin vna pianta di quelto nome; la
quale, quando ci fard portata in quantita, fi potrd viare per il
vero Melanthio

DEL NITRO.

IL niTRO, & I'Aphronitro {i ritrouano ne Jagoni di
Vlterradi color bianco , & rofleggiante con ) contralegni -
tutzs
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tuttidi Diofcoride. quantunque cavare non fi pofsino fe
non ne di canicolari, quando I’acque fono piu baffe: che
allhora fi ritruouano alle prode,& ne gl'argini di detri luo-
ghi,oue fpeflo éappiccataal Nitrola Melanteria, )l Sori &
1l Mifi.  Perimedicamenti {ivfi queftodi Volterra, La-
fciando ogni altra cofa, che volgarmente pafla fotco nome

di Nitro.

DELLA NOCE MOSCADA.

LA nNock molcada éil fruteo di vnarbore delle Molu-
che,fimile (come riferifcono alcuni) al pefco,mail pid I’af-
fomigliano al noftro noce . 11quale produce la Noce mo-
fcada di grandezza (per quel che fi vede da quelle, che cifi

- portano confette ) quato vna pefca mediocre, ma piu ftiac-
ciata, coperta da vn mallo,come lanoftra fotto al quale vié
lamace, efottoeflail gufcio duro, e nericcio,come quello
delie noltre nocciuole, in mezzo al quale fta la Noce mo-

fcada.
DELL'OESYPO.

L'Oefypoéil fudiciumedellalanadi pecorefane, econ
tutte l'altre qualita, chefiricercano in vaiuerfale ne gli ani-
mali, che vengono in vlo della Medicina come al fuo luo-
godicemmo: chiamali volgarmente Hylopohumida.
Preparafiin queftomodo . Pighafilalanafudicia,e grafla
in buona quantitd ; la quale {i laua con l'acquacalda,elpre-
mutone bene tutto il fudiciume, che fene cauva , [i mette in
vn valoconla bocca larga,efopra vifi getta dell’acqua, e
vaisiagitando con vna meftola gagliardamente, accioche
faccia maggiore quatita di ftiama grafla,e di poi vi {i {pruz-
za {opra dellacqua marina,e {eparato ch'éil graflo,chenvo
ta fopra, {imettein vnaltro vafo ;e di nuouo {i dimena la
medefimaacqua, e {ifpruzza {opra alla ftivma nuoua ac-
qua marina ;¢ fe necauail graflo: e queliofifa tante volte,
cheraccolto tuttoal graffo, Iacqua non facci piu fliuma. B

B 3 lo
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1o Oefypo cosi raccoltofi dimena con le mani, efevi¢ qual
che fporcizia , {ilievavia e rafciurta d pocoa poco tuzta l'ac-
qua , (1 pigha dellaltr'acqua pura e con le manifimaneggia
tanto, cheaflaggiato conla lingua fifenta vn poco di aftrin-
genza, fenza mordicazione ¢ {12 diuentato graflo e biance;
i1 guale firiponcin valo diterra groflo,eben cotto, e fitiene
nella volta, 6 in luogo frefcose tutte le cofe fopradetce i fan-
noal folecaldifsimo, Quello, che non € preparatoin queito
modo, non €bianco , comedice Diofcoride , ma € nero,co-
me queilo, che hoggi comunemente fi vede,

DELLOPOPONACO.

L'ororonAco cilfugo,chefiilla dallaradice o vero
dal gambo intaccatodella ’anacea, chiamata panace hercu-
leo da Diolcoride, & hoggi pare che fia conolciura la pianta,
e il {ugo :del quale quello ¢il miglore, che ¢ amariisimo, di
colore dentro bianco mentre éfrefco, e feccadofinelia tuper-
ficte diuenra di coloreroflo , & giallo come zafferano; hicio,
graflo, triabile ,chefidisfa ageuolmente nellacqua, & edi
grave odore Vitu perafi il nero, eil tenace come cera. Adul
teralicon I'ammoniaco,d con lacera, maficonofce ftropic-
ciandolo con leditanell’acqua, perche il {incerofi dista,e di-
uenta come lacte. B dafuggire quello, che € pieno di feftuchi

diferula.

DELL'OPPI1O.

L'oppro éilfugocheficauade'capi,edellefoglie dePa
paueri fpremute, il qualei Greci chiamano meconio, & ¢
manco valorofo, I'altro efce, e diftilla da e da’capi intaccat,
& ¢il vero oppio :de quali quelioé ilmighiore ,cheédenfo
graue, amaro, e chea odorarlofa venir{onno, e che facilmen
te neil’acqua i disfa, & ¢ lifcio, quando difhlla ¢ bianchiccio
enel feccarfi diuentadi coloretané chiaro,non alpro,non

ranellofo, e che colatonon firappiglia prefto comelacera,

¢ cheal fole fi firugge , & accoftato aila lucernaleualafham-
ma
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ma chiara, ef{pento ferba "odor fue. Falfauaf col glaucio,
chiamato da gli Arabi memithe, con Ja gomma . 6 col fugo
dellalattuga faluarica: mafi conofce, perche quello che éfal-
fato col memithe, lavato diuenta giallo come zafferano;e
quello, che ¢ falfato col latte della lattuga, non ha odore,& ¢
piualpro; quello, che ha della gomma,é debole nell'operare
eriluce :alcuni ancora vi mefcolano del feuo .

DELL’OROBO.

L'orROBO, Overoeruo & quello,chein Tofcana {ichiama
moco faluatico,0 veggiolo, 6 leros il quale fi via feminare per
i colombi,elafuaherbalivia peringraffarei buoi , ma é no-
cuoameltialtrianimali. E queftotideue viare, Lafciando
1l moco volgare , & ogni altro feme.

DELL'ORIGANO.

Lz molre fpetie dell’origano, & il non lo hauere gl'anti-
chitanto chiaramente defcritto, cheancora non reft: perle-
farta fuanotitia qualche cofa di piuaricercare cimofira, che
fideua pereflo viare quello che di Candia ci fi porta, ccme
piu valorofo. Lafciando gl aleri comeinferiori : finoa che
non fene ha maggiore chiarezza,

DELL'ORPIMENTO.

L'o = P 1 ME N TO, chiamato da’Greci Arfenico , € vn mi-
nerale,cheimita l'oro col fuo colore , e ritrouafene fecondo
Diolcoride di due forte: vno,che € compefto di [caglie pofie
I'vnalopra allaltra, & éilmigliore , fe non € mefcolato con
minerale: l'altro hail colore quafidella fandaracha,cioé roflo
cf{imileavna zo'la. Eleggefi quello, cherifplende di color
d'oro, che ¢ minuto dileaglie, e facilmente fi divide ;e non é
me[colato con altre pietre, 6 terre. Fannofi de gliartifiziali,
cio¢ l'arfenico criffallino,& il rifagallo cosi chiamati, coll'os-
pimento naturale,

DE
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DE PAPAVERI.

[ PAPAVER 1 fono appreflo Diofcoride fei in numero, 11
primo €1l faluatico chiamato rheas, enon éaltro, cheil no-
{tro rofolaccio , da ognuno conolciuto: il fecondo e1l Papa-
uerobianco, il qualefaicapi lunghi, e bianchy, eil feme can-~
dido, & € ancora€gli noto :il terzo, & il quarto fi chiamano
Papaueri neri , de quali {icaua 'oppio: quefu fanno 1i feme
nero, ¢ chiamanfiancor loro papaueri faluatichi da Diofco
ride, e fon noti:il quinto¢il Papauero cornuto, cosidetro,
perche egli non produce il capo,mavn baccello lungo,e ron-
do {imilea vn corno, il fiore giallo, & ¢ ancora affai noto 1l
feftoélo fpumeo. Dicendofi femplicemente Papauero, sin-
tende del domeftico, cioé del bianco,

DELLA PECE.

Non fivfando hoggi delle peci fe non la nauale, che ¢la
-nera, & lafecca, che éla Greca; perla nera {i pigh quella,che
€ pid trateabile, piu pura, grafla, lucida : & di odore rappre-
fentante meno aduftione, che fipud.

DELLA PECE GRECA.

LA pece grecaélaragiadi pino, o d'aleri arbori cotta
nell’acqua per finoche ella perda il fuo naturale odore, e di-
uenti frangibile, e fecca ;e quefta (i chiama Celophonia, per-
chefi portaua di Colophone. Debbefiadunque perfa Colo-
phomia fempre intendere la Pece greca, non perche laragia
non cotta non fichiamiancorelia Colophonia;ma pecche
nell’viodella Medicina fimili ragie non fiadoperano fe non
cotte, o rade volte ;e malsime delle ragie liquide.

DEL PEPE.

IL pepe éditrefpetie; & ditre piante diverfe,comeaffer-
mano quelli, che hanno nauigacoall’indie, & fericeo i lorq
hiftoria




DEDMRICETTARIO. s7

hiftoria. Eleggafi del nero quello, che fi porta di Levante
groflo, pieno , & acuto aromatico , che manca 3 quello, che
viene di Spagna, fe bene non ¢ menoacre, 1l bianco {1 pie-
no , graue, lenza grinze di color bianco , non tané, o bigic;
di fapore piuacutocheil nero. Del lun go fiportail faluatico
& domeftico. Il domeftico hail colore cenerognolo, che ti-
raa’l bianco, & é pid lungo; & piu groflo, & pit odorato
cheil faluatico; quale € minore, pid pallido,& di colore, che
tiraa’ltané.

DEL PETROSELINO.

JL PETROSELINO éfeme {imiled quello dellapio , ma
vn poco piu lunghetto con alquantadi lanugine addoflo, di
odore grato, & aromatico, come di fapore acre & aromatico
infieme. Et quefto fi deue mettere nelle ricette degl’antichi,
oue, ¢ [critto petrofelini. Portafene di Candia. Etfifemina
anco qua danoi &viene,

- DE POLMONI DE GLI
ednimali,

IroLMONI deglianimalifiviano frefchi, e fecchi, Di-
gl wwnfi daglianimalicome s'¢ detto di fnpra p

DELLA RAGIA.

L2 rAc 1A éil liquore,che naturalmente diftilla dal Pi-
no,dalla picea, dall':Leto, efimili ; e ritrouafene di duc ma-
n:eie; vna liquida, come daltherebinto la trementina,dal la-
ricelalaricina; la quale hoggiélavolgare trementina, per-
chenon habbiamo copia di quelia del therebinto : i*aicra é -
fecca, conie quella che efce dalle pine, e dai frucei de glialeri
arboriragiofi {imileall’Incenfo. Delle li quidela migliore dj
tutte ¢ latrementina,, la quale é bianca, tralparente, di colo-
re di vetro,chetira al cﬂ:}lre: & ¢ odorata come il therebin-
to, nelluogo della quale € fuccello (comeddetto) Ia laricina
la
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laqualedeue elere di colore di mele, e di odoreancora imi-
le. Frale lecche quellafideue eleggere,che ¢ piu odorata,tra
{parente,non troppo fecca. ne humida,frangibile,e chefiral-
jormigha alla cera nel colore, e di quefte la piu eccelientee
quelladella picea,e dell’abeto;la quale imita PIncenfonell’o-
dors, Vituperalilaroffa,ela sbianchata. Tutte quefteragie
cotte fi chiamano pece greca,della qualefiédetto di {opra.
Per ragia alfolutamente fcrieea fi pigli quella del pino ,cL:é

liquida, & bianca.
DEL RAME.

IL & A ME inche modofiabbruci nelle medicine,fiinfe-
gnera di fotco. (1 Rame abbruciato ¢ fimilmente quello,che
houzgi volgarmente {i chiama ferretto di Spagna. Eleggefi
queiio, che érofio, e chetritato fiaffomigliaal minio.

DEL RHAPONTICO.

[L. RHAPONT I CO, VOlgarmente chiamato R eupenti-
co, ¢ vnaradice imilealla Centaurea maggiore , ma minore,
& prarofla, [enza odore, fungofa,& leggiera:la quale trirara,
¢ malticata, diuentadi colore gaalliccio , fimiieal zaffcranc;
differente dal rhabarbaro,fecondo alcuni,folamente dal luo-
go,douenifce: imperd che il rhabarbaro nafce nelie parti me
ridionali, cil Rhapontico nelle fettentrionali, Altridicono,
che il rhabaibaro nafce nel Succuir terra dell'Indic orientals,
¢ il rhapontico fopra il Rba,altrimenti chiamaro la Volga,
fiume , che entra nel mare Calpio;hoggi chiamato di Bacu,
Ol reacaid il Rhaponticoé vna radice lunga,e fottile, Quel-
ladc! 1 habarbaro & corta,egroffa. Parechehoggifi portiil
vero Rapontico;ma non ¢ gia quellaradice,’a quale di fopra
dicemmo efleie la centaurea maggiore, Debbefi eleggere
quello,chenon¢ tarlato, che ¢ glutinofo ,& alquanto aftrin-
gentea! gulto. Falfalicocendolo;ma ficonofce,chele parti
. fuoci non fono denle, e ferrate infieme;ma rade;= al guite
nients, 0 poco altringenti.

DEL
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DEL RHABARBARO. -

IL RHABARBARO (fecondoche dice Mefuc ) é vnara-
dice inequalmente grofla, e non molto profonda; affas {in-
leal rhaponticoal colore, & allafuftanza, I Rabarbarifono
ditre forte: vna, che vienedell’lndie, & ¢ la migliore : Ialtra
di Barberia, chetiene il lecondo luogo:laterzadi Turchia,
peggiore di tutte. L'ottimo Rhabarbaro éil frefco, che di
tuor: nel roffo negreggia, che ¢ graue nella fua rarita ; e che
rompendoli, {i troua eflere dentro di colore vario , miftiato
diroflo, di giallo, e bianco, etigne comeil zafferano, Falfa-
{i cenendoloin molle a!quann giorni, per cauarne la virtd,
ma fi conolce, che rompendofi ,non vi {i vede la varietd del
colore, ches'¢ detto; e non tigne giallo, & épit leggiero, e
piuaftringente.

DEL RIBES.

IL r1BES €vpa pianta,cheha il gambo rofleggiante,
chevolgeal verde, tenero , il fapore dei qualeédolcecon al-
quanto dacetofua, lefoglie quafi tonde, larghe , & grandi,
produce gh acini di fapore acido. Quello,chee hoggi in
vio peril Ribes, che {i trouaabbondante ful monteé della Ver
nia , chiamaro vua de frari, benche nelle foglie vi fia qualche
differenza, nondimeno penfiamo , che fi pofla viase per il

Vero.

DEL SALE.

IL sALE énaturale,efattizzio. 1lnaturale o {icaua della
terra, 6 (i troua generato dall'acque del mare, delaghi de fiu-
mi,edefonti, Del naturaleancorche fe ne troui d: molte for-
te, natein diverfi luoghi,nondimeno per I'vlo cella Medici-
na {i pigliano quelte tre, il Sale hammoniaco, 11 Sa! gemma,
& 1l Sale Indo: ma di quefti non habbiamo hoggilenonil
Sal gemma, bianco, e trafparente, come il criftalio, & ¢if Sa-
le folsile. Quello,che hoggi fi chiama Sale hammoniaco

non
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non ¢ naturale, ma fattizzio. Di quegli,che {iritrouano nel-
l'acque,fattl dalla natura, lono di molte lorte. %eiln, che
nalcenel mare, e firitroua nelli [cogh fatro dalia ifruma del
mare, {i chiama liuma di Sale  Quello, che nalce nel lago
di Giudea, doue nalce ancora l'alphaito,{i chiama fodomeo,e
da gh Arabi Sale naphtico ; 1l quale ¢ amaro:maboggine
manchiamo, come ancora de ghaltri naturaiinati de lagh,
e difiumi, I fattizzi lono ancora divarie forte,perche aler i1
fannod’acque falle, come 1l marino, e il noftro viua'e, che fi
caua de pozzi; & altr di cenere, e d'altre melture; comeil Sa
le alchali, il qualefifa dell’herba Chali, che € quella, diche {i
falaioda, &alvolgar Sa'e hammoniaco, che tifain Aleflan
drianebagni con pru cofe. Habbiamo hoggi per il piu po-
gente 1l Sal gemmasil quale é Sal folsile (come édetto ) e fe
ne cava del’ Alamagaa, e di molti aleni luoght Dopo quelto
¢ 1l marino ; 1l noitro vivale ¢ menoetficace dicutti, i} zuc-
chero candi benche aleune volte {i chiami da Auicenna Sale
indo ,nondimeno non pare che fi debba numerarefrai Sali.
Viene hogg d' Aleflandria vn certo Sale piramidato,chenel
fondo deila piramide ¢ concauo; e chiamalivolgarmente Sa-
le indo ; 1l quale nel fapore ¢ imile al Sal gemma. Ancora
quelio, che Diolcaride chiama fiore di Sale, € cofa affai diuer
{adal Sale ; imperd che quefto é vna graflezza dicolore gia!-
lodi zafferano, chenuota fopra I'acque del Nilo , & di aleri
paludi, che lo praducono ; ma di quefto hoggi ne manchias
mo. Quello, che propriamente fi chiama fiore di Sale,{i 11+
troua nelle mimieredel Saie, e ancora nelle [aliere coine fari-
na, che circondail fale groflo,& ¢ di part: pid fote ki affar,che
1l Sale; di colore bianchifsimo, & alcuna volta di colore di
cenere ; ma meglio ¢il bianco.

DELLA SALSAPARIGLIA.

LA SALSAPARIGLIA ¢vnaradicedivna pianta,portats
dal’[ndie occidentali, lunga due, 6 tre braccia in circa, vgua-
le, & grofla, comela gramigna, 6 la fmilaceafpra; di figura
rotonda conalcunebarbuzze; & difcorza grinza, & fragile,

lenza
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fenza odore, & con doleezzainfipida , & poca, Difoftanza
rara, leggiera, ¢ al gulto emplaftica. Eleggefiquella, che ¢
piu piena, che € pui bianca dentro, & di fuori tane chraro, &
emplaltica , che piegandofi non {irom pe,non tarlara,non
nera, ne fcortecciata; & di quefta € pui lodata quella, che
viene dell’l{ola della Puna del mare del Sur.

DELLA SANDARACHA.

LA sANDARACHA ¢évnminerale, che nafce nelle mi-
niere de metalli, il pra delle volte infieme con l'orpimen-
to;di color roffo come cinabro, 6 vero che tende alquan-
toal giallo ; la quale arfafa 1l fummo guallo, € fa di zolfo, an-
cerche non {iconlumi Hoggi éfaal cofaa prouedere del-
labuona; nondimeno fi puo fare artificialmente, cocendo
I'orpimento fino che eglipigh il colore del cinabro : e fi
puo viare per la vera Sandaracha; ma ¢ da auuertire , che
quefto nome di Sandaracha appreflo a gli Arabi figmifica
la vernice da fcriuere ,la quale € gomma di ginepro e non
la detea pietra; perd guardifi benenelle difpeniedinon piglia
re I'vna per l'alcra indifferentemente.

DE SANGVI.

IL sANGvVE svla in Medicina preflo da molti animali
nel tempo, che fono piui floridi, e di eta mediocre. Della pre-
parazione del Sangue di becco (e ne diraal fuo luogo.

DEL SANGVE DI DRAGO.

ConNcorpano quelli che hanno & vifto & feritto le
colenaturali appartenenti all'vio dellamedicinachef; por-
tanodel’indie, che il fangue di Drago fia gomma divnoal.
bero ; che nalce nell'lfole Canarie. Vfifi quella che € di color
roffo accelo, tralparente , & frangibile jﬂamata fangue di
Drago in lagrime:lalciando quello, che ¢ in pani;o faceitio,

F DELLA
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DELLA SARCOCOLLA.

LA sARCOCoLLA évnalagrima d'vnoarborédiPer-
fia, {imileall’Incenfo minuto; di colore, 6 gialliccio, 6 rofsi-
gno, & al gulto amara. Eleggefi 1a rofsigna, equella cheé

iiamara. Falfaficon lagomma; conolcefial gulto, perche
f'adulccrata in quefto mogo non ¢ amara.

DE SATYRII.

I Satyrio appreflo gli Arabi énome comune atuttele
{orte de teiticoli ; e dinidongliin tefticoli di cane, etciticoli di
golpe; intendendo per tefticoli di golpe quegli, cheappreflo
a 1 Greci fi chiamano propriamente Satyrii; che hannolara-
dice grofla come vna mela, di feori rofla e di dentrobiancas
Hoggi svlano i telticoli di cane,fotto nome di teflicolidi gol
pe, e dei Satyrio di Diof coride ; perche pare che manchiamo
de'veri Satyrii,e fe pure gl habbiamo,perancoranon ficono
{rono fra tante [orte di tefticoli ,che fiveggono; auuenga che
pare,che tuttifieno tefticoli di cane, cnn{%frcndugii alle deferi
zions; € penfiamo, che fi pofsino viare per1veri Satyrii; e [0
no hoggi noti. Vialiperle cole veneree laradice piualta,che
€ piu gt ofla,e piena,pErche la piu bafla, la quale épii.':ﬂacuda
€grinza ( dicono ) che ellafail contrario.

DELLA SCAGLIA DE METALLI,

LA sCAGL1A de metalli, chiamata da Latini Squamma
¢ quella, che cafca dametalli, quando col marte llo f1 percuo-
tono mentre fono affocats, Calfcala fcagha folamente dal ra-
me, e dalferro edall’acciaio,quando fi{pegne neli*acqua per
temperarlo,0 peraltro. Trouanfi queftern tuttele botteghe
defabbri. Della Scaglia del rame (i deue cleggere quella,che
¢roffa comeil rame e groffa;la quale bagnataco [lacetofala
ruggne; come quella, cheelce del rameroffo , e giaficauaua
del rame di Cipri. S8i vitupera la fottile , debole bianca, 6

veronera.
DELLA
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DELLA SCORIA DE METALLI.

LA scoRr1A demetalli;chiamata da’l atini recremento
¢ differente dalla (caglia derta di fopra ; impero chefichiama
Scona quello, chefiiepara dal metallo, quando neileforna-
cis €cotto infiemecon Jafvavena, e poilifonde in altro va-
fo;equello caefitrae fuori, quando € cos fufo. E laScoria
come vna {tiumadi metallo ; benche fitrae ancora la Scoria
nelle feconde fornaci, cioé quando {i fepara I'argentodal ra-
me, 0 altri metalli, Laprima Scoria ¢ grauifsima, perche ha
ancoramelcolato del metallo s e perd firiquoce la feconda, e
la terza volea, infino che fe ne fia cavato tutto il metallo ; &
quella Scorra, che rimanc, ¢ leggerifsima,& & comevna {pu-
goa. Caualila Scoria deliavena dell'oro, dell'argento,del ra
me , del piombo, edello ftagno: madellavena deli'argento
viuo ,edella terza {pezie dipiombo, che ha colore di ceners,
non fe netrae la Scoria;perche di quefte nafce primail metal-
lo,che la venafiacottadi modo , che diuenti Scoria. Ogni
Scoria {uole hauerei! luftro ,& effere di colore nero eccerro

aella, chefifa, douefifepara largento dal reme;la quale
{able eflere di colore varioje quella del piombo volta al gal-
lo;e molte voite, [e ¢ (ottile, pare vn vetro trafparentetinto
di giallo;benche fe ne troua di quella, che nuota foprail
fombe, la quale ¢ di colore candido come Pargento, Eleg-
éf1 fecondo Diofcoride della Scoria de! piombo quella, che
wendeal gialle,& € (imile al vetro, denfa,non frangibile, fen-
za'parte alcuna di piombo,e che rapprefenta alquanto la biac-
ca. Cerchiil diligente Spezia'e le {corie nelle fornaci , doue

{ilauerano i metalli,

DELLA SCAMONEA.

LA scamonEA ¢ilivgo, che flilla dal capo della ra-
dice di'vna pianta, chramata da’Greci Scammonio. Di que-
{ta liloda quella, che ¢ tralparente, leggicra di colorefimi-
le¢aila colli ditoro, fungofa ;e minutamente {pugnofa. Al
cuni vi agglungono , che toccata con la lingua , diven-

; 2 ti
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¢1 bianca,ma fecondo Diofcoride non bifogna fidar{iin que-
fto irgno,pcrchc {uol fareil medefimo ancora la falfata col
¢cithymalo : queftoaltro fegno é pit ficuro, cio¢ cheal gulto
nonincenda fa lingua, come {uol fare1l tichymalo. Adultera
{1 con il latte del tithymalo , & con la farina deli’Crobo e {3
conolce a fegni predetti. |

DELLO SCORDEO,

Lo scorDEO € vna herba,che ha lafoglia fimiled quele
la della queraiuola, ma  aggiore ¢ non tantointaghata, con
vn paco di lanuggine ;& ha odore d'aghio, & fapore amaro,
& aftringente, e fult: quadei , fopra1 quali nafceal fiorerols
{igno:enalce negh acquitrim de'menti ; € hoggi canolciuta
e i deac viare per quello, chechiamano Scordeo ,enon gl
agli faluatichi ,come gia s'viava

DELLA SENA,

LA sENA éconolciuta dacialcuno. Habbiamone hoggi
di due forte, c10é la noftrale, c'onentale. L'oriental=€ pid
{olutiua, opera con minoredolore di corpo, halefoglie fimi-
hi alla mortine ,ifolliculi ftiacciau, larghi , elifci e il ferue
{tiacciato, e chiaro. E queltaancora(per quantointendiamo
da mercanti pratichiuin Aleffandria ) édidueforte,laprima
ercheviene di Mecca , ¢ dettamecchina , & ¢ lamigliore di
tutee Valtre, e quefta (i conofee dalle foglie lun ghe, ftrette,ap-
puntate & alquanto palpute, 1l calore delle quali é verdero
gnolomuerloil giallo; Jafeconda chiamata del Saetto,'uogo
douee lanalce, f1come ¢ di minore efficacia, & virtu,¢ anco
ra di manco prezzo,'e cui foglie fono piu larghe, non poipu.
te, neappuntate come lamecchina, il colore ¢di giallo pal-
lido. Lanoftrale halefoglicnella puntarotende , & piu lar-
ghe ,1folliculi minori , piu crefpi , pid neri , pid torti, &,
il feme vn poco piu nero. Quefta é meno folutiva, eda pi .
dolore di corpo , & per tal cagione fi deue viare quella
di Leuante : ¢ quando nclle micetee {i dird Sena lenza
: altra
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altraaggiunta, (i pigli confufamentele foglie, eifolliculi ; e
quando {i dird Sena purgata,fi pi glile foglie, e1folliculi ne-
t1 da picciuoli , e fufti,

DEL SERAPINO.

IL sERAPINO, chiamatodai Greci Sagapeno,évnli-
quore d'vna ferula cosi detea. Eleggefiquello, che é chiaro,
di colore rolsigno di fuori, edi dentro bianco, di odore in
mezzo fra l'afla, eil galbano, & acuto al gufto, Aggiugneui
Mefue, chefia [peflo,& leggiero, che habbia odore di porre,
e.ché nell’acqua facilmente {1 disfaccia,perche quello,che non
ctale, ¢falfato con altre gomme, Megho ¢ quello, che viene
di Leuante, ched’altronde, e quefte 1 deue viare,

DEL SESELI,

It sesert halefoglic fimili al finocchio, & il fufto pid
groflo , & I'ombrella fimile all'anetho ; nella quale ¢ 1l feme
angolofo, lungo, & al gufto pungente ; halaradice lunga,&
odorata, e queft fegni actribuifce Diofcorideal Sefeli mafsi-
Lenle. | medelimi carei gl habbiamoin vna pianta; laquale
vo'garmente (1 chiama fermontano : auuernfcafi nondime-
no; che non {1 pigh vn feme chiamato da noftri contadini fer
miontano, il quale ¢ piu ftiacciato, pid largo, edi mal¢ odore,
q_uaﬁ di cimice.

§ DELLA SINOPIA,
LasiNorra, chiamatada Diofcoride;rubrica Sinopide
perche fivendeua in Sinope Cittd di Ponto,é vnaterra roffa.
Hoggi ne habbiamo di molti altri luoghi,e chiamafi bolo ar-
meno; del quale s'¢ deteo di fopra nel capitolo del bolo Ele
géel, fecondo Diofcoride, quella, che ¢ graue, denia, del colo-
re delfegato, lenza pietre, colorita tutta equalmente,eche
mefla ni€li'acquaageuolmente fi disfi. Qui perilbolo inten-
diamo il noftrale. Quella Sinopia,che adoperanos legnaivo
. F 3 b,
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li, ¢ vn'altra forta di rubrica, che {i fuol fare di ocra cotta.
DELLA SPIGA CELTICA,

LA sPIGA celticaé vna pianta piccola, che ha le foglie
lunghette,& incima larghe; fail fiore giallo , produce dalle
fue radici minute molti talli piccoli , fimulia cerre fpighette.
1 calli infieme con lebarbe leuarene le foglic fonoinvic,elo-
no molto odorati. Si contraffanne con vn'herba molto fimi
le, ma fi conofce, che non hale foglie si lunghe, ne1l tallo;ée
& piu bianca, & non € amara), ne odorata come la Spigacel.
tica. Eleggefilafrefca, odorifera , che haaffai radic) malage-
uoli a romper(i, e piene.

DELLA SPIGA NARDI.

LA sp1cAnardiéfecondo Galeno,vnaradice,e nonvna
Spiga,& ¢noto che quelle fpighette,che ci fi portano dell’in
dicorientali, procedono davnaradice lunga fei dita, e grofia
van mezzo dito ,molto odorata; fimileal Meu nella figura.
Del fufto della quale radice,e del fiore non n’habbiamo hog-
gi cognizionealcuna. Eleggefiquella, chefichiama Soriana
& ha quefti fegni : halafpiga corta, folta de capelli, di colore
verfoiltané, di odore grato,{imile alquantoa quellodel Cy-
pero;eche mafticata ¢ amara, eralciugala lingua; e durail
fuo odore lungotempo. Adulteraficon I’ Antimonio {pruz
zandouelo su con I'acqua,o con vino di datteri,per dargli pid
pefo. Conolcefi afegni fopradetti. Ancora (i luol vendere,
quando ¢ ftatatenutain molle ; ma quefto fi conofce, perche
ha le fue fpighe bianche, aride e fenza terra appiccara.

DELLO SPODIO.

Lo srop1o fitrouanelle fornaci det rame, nelle quali fz
trouzancora la Pumphnlilge, cheé latuziade gli Arabi;&
{ifanno delle fauille, che efcono del metallo:& lono differen

ti,perche lo Spodio cfatto delle parti pi grofle e iitrouanel .
le
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lo fpazzo dellaftanza,doue f; quoce, € percid eterrofo,e im-
brattato. La pompholige ¢ fatta dalle fauille piifotali,le qua
li volanoinalto, efiartaccanoal palco; e fannoa modo divn

fonaglio ; come quegli, che (i fanno nella ptoggianel rempo
della primauera ; di colore bianco,le quali (1 disfannoin pol-
uere, {imileallafarina. Sonodi virtd {imili; ma la pompho-
lige ¢ diparti pit fottili. Hoggi fono conofciute, & ageuol-
mente fe ne pud hauere de luoghi d’lealia, e del” A lamagna,
douefi lavorail rame:ein cabio fi poflono viare gli antifpo-
du di Diofcoride, 6 vero la tuzia degli Speziali. Lo Spodio

d’Auicéna fifa delleradici del runiftico, e i debbe viare nelle
fue ricette, perche évno antifpodio Quello altro , fatto di

{tinchi di buoi, e fimihi animali, che i vfa per le Spezierie, (i
Jalci ;e {1 viiin cambio vno de gli antifpodii di Diofcoride
nelle medicine, chefidanno dentre al corpo; come quello
che {i fa di cimedi mortella, 6 di vliuaftri abbruciate,come fi
dira ; & in quelle difuori, 6il vero Spodio, 6 Ja ompholige
6 vero latuzia de gli Speziali preparata. Sié viﬁo venutoda
Goadell'Indie orientaliil vero Spodio detto la Tabaxir:& fe

ne cauerebbecon viarcidiligenza.

DELLO SQVINANTHO.

L o Squinanto, cio¢ fiore di giunco odorato, fi conofce
hoggi per tutto. Debbefi cleggere quello, che ¢ roflo di colo-
re, accelo, frelco, fottile,e dentro, quando {irompe,rofsiccio
citropicaan dolo con le mani, rende odore di roﬁ; acuto alla
bocca, & alquanto mordente: edi quelto cene viene qualche
pianta intera co fiori,d’onde ha prefoil nome di Squinanto;
e quello fi elcg}gje,che ba pit fiort, & ¢ piu intero. Tolgafi
dello Squinantho la parte del fufto verlo la cima, laferando Ja
parte pid grofla, che € ver(o la terra come meno efficace.

DELLA STORACE.

LA sTorAcE édidueforte, vna chiamata Storace cala-

mita, ¢ da’Greci femplicemente Styrace; 'altra Storace liqui-
da:
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da:e credefida molti, cheella fialoftatte del'a Myrrha, cioé
la graffezza fola;il che non pare punto vero in quefta,che
hoggi fivede nelle Spezierie. La Storace calamira ¢la gom-
ma d’vno arbore, {imile ( come dicono ) al melo cotogno.
Eleggef1di quefta quella, che € grafl3, rofla, ragiola, chenel-
le fue granella biancheggia, che riferba lungo , tempoil fuo
buono odore s ¢ quando {1 maneggia, n'elce vn fiquore fimi-
leal mele. Vicuperafila nera, fragile, e femolola. Si adultera
con la fegatura del {uo legno, col mele, con la ceza , col graflo
fatto odorifero, e con altre cole. Conofcefifla faltata dallo odo
re debile, pecche la fincera ha I'odore molto potente, Hoggi
cifi porta della vera, la quale (ideue viare,ne 1 medicamenti
da torfi per bocea, & fichiama ftorace in lagrima.

DE TAMARINDI.

IL TAMARINDO per lanotitia,chefen’e hauuto ¢ frut-
to d'viralbero fimile di fattezze a’l Carrubbio. 1 frutti,i qua-
li hoggifiadoperano , fono noti. Eleggonfiquegli, chenel
nero roffeggiano,e che fon teneri, pieni di certi filamenti,fre
{chi, grafsi,enonri fecchi, di fapore dolce, con vn poco diace
tofica, fimile al vino puro. Siadulterano conlapolpadelie
{ufine ; ma {i conofcono, perche fono neri,e fenza luitro; {o-
no piu humorofi, e fenteuifiil fapore delle fufine.

DELLA TERRA SIGILLATA,

La TerRrA figillatadelle Spezierie dourebbe cffere la ter
ra lemniadi Diofcoride, edi Galeno. A tempi noftri {fono
portate da Coftan tinopoli due forte di terra: yna che roffeg-
giain girelle piccole, {igillate con lettere turcheiche: vn’al-
era di colore bianchiccio verfoil cinerizioin girelle piu grof-.
fe, figillate con lettere turchelche; le quali fonon pregioap-
prefio a Turchi ,& in grande ripurazione controa veleni;e
non ¢ ageuolcofad poterne hauer copia: le quali fon portate
in Coftantinopoli, per' quanto fipud ritrarre,non di Lemno;
madialtri luoghi lontani ,¢melto diuerfi; pero nos {ipue

e,




DEERICETTARIO. <6

dire,chealcunadelle predettefiala Terra lemnia. Trouaf;
ancora in Malta vna terra bianca, ¢ leggiera, la quale ven-
donoi ciurmadori; che ha virtii controa s veleni,onde [i pus
in cambio della Terra lemnia pighare affai commodamente
o1l bolo armeno orientale, 6 vna delle {opradette;benche lo
turchelche non f{ieno molto potenti controal veleno della
Vipera ; quelladi Malta vi ¢ meno. Ilbolo armeno orienta-
Je ine di color roflo, non ruuido , ma emplaftico {1 pué vfare
per la Terra Lemnia; & il bolo dell'Elba raffinato hnggi ve-
nuto a luce,

DEL THYMO,

IL Thymo, pianta feconda Diofcoride farmentofa, fa le
foglie piccole, ftrette, appuntate e folte Ha nelle cime cer-
ti horett1 di colore purpureo, & nalce inluoghi magri, &
fallofi. Quelta pranta cos delcritra ¢ flata portata nucuamen
tedi Candiane gli hor di Tofcana, ne’quali ella fivede con
tutte le condizioni fopradette, acuta, & cosi odorata quanta
verunaaltra pianta fimile, Et quefta, come corrifpondente 3
quella di Diofcoride , {i debbe viare,

DEL THLASPI.

IL TuLAsPI {fecondo Diofcoride, é vna herbetea picco-
la, con foglie lunghevn dicovoltever(o Ia terra, tefle in pun.
ta,e gm{%:tte s fa1l gambo fottile alto due {panne con pochi
rami, pieno tutto di frutei lar ghetti in punta, ne quali ¢ vn fe
mohino f{imile al nafturzio,d: figurafimile alla lence quafi
fiacciato, onde ha prefo1l nome:: il fiore ¢ bianchicei o, nalce
nellevie, ne muri , ¢ nellefiepisil feme éacre, e caldo Que-
{to ¢ hoggi conofciuto,e nafce in Tolcanain buona quantitg,
Delcriue Diofcoride vna alerafortadi Th afpidizuroriea d
Crateua,con le foghe piu larghe, ele radic maggiori ; del
quale {itroua anco buona copiain Tofcana , ma fj deue viare
i1 primo, che ¢ piti valorofa.

DEL
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DEL TRIFOGLIO.

It TRIFOGL1Io0, del qualeintelero i Grecichiamandolo
Trifoglioacuto,é afpbaliite, perche fadi bitume, ¢ yna pian-
ta,che fairami fola, & alu vn braccio, o piu,con le toglie
grandi, & acure tre per picciuolo ; le quab, mentre fon tene-
re, fanpo di rura, e come crelciure fono , dibitume;i fiore

yolsigne, il femelargo, e pelofetto , che daynabanda fporta

in fuori come vn cornetto , e laradice lunga, grnﬁﬁ vndito
in circa , & dura. Quelto i eroua hoggi copiofo nell Eibay,&
in quel di PietraSanta, E quelto (i deue viare ¢ nen inoltri
T mfogli de'pracizi quali fono diverfilsimi dal vero Tritoglie
del qualcmtcieroi Greci.

DEL TVRBITH.

i L TvRBITH ¢ vnaradice di vna piantalatticinofsslaqua
le ¢, 0 bianca;etienfichefialaradice delloalipod: Diolcene
de, 6 nera, 6 itrina 3 |2 quale penfano molt che la [1a la ptraue
{x : hora i1 qual modo fufia, f1loda pid la bianca, la qualevies
ne hoggi di Seriase credefichefia1l vero Turbith bianco, o
che per quetlofipofla viare, e di quefltofielegge quelio, che
dentro,e vol o come vna canna, gommola, la cortecciadi co-
loce di cenere, pulita, e che fia frangibile. Adulteraliimpia-
teandolodi fuori con lagommadifiolura;ma [iconolcerom

Pcndu.'iu ,che drdentrondle rotture non vié gomma,
DELLA TVZIA.

LA rvziadelleSpezierie¢ laCadmiadegliantichi. Ge

erali nelleforpacidel ramedelie fawille,comeio fpodiocla
poinpholige; la qualeclaTuziade gli Arabr. L2 cadmiafl
generadellepartt piu groffegfitroua o pitalea, ein forma di
giapp oli;appiccataaile voltedelle fornaei,e ichiamaborri-
t¢ ; O,ap pisqata-intornoa terte verghe di ferro, e quale per
queito (i merrono neile fornaci , overoallemura, la quale {1
chiama placite, Noi habbiamva tempi noftni pii copia di

qutlla,
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quella, che sappiccaalle verghe delferro, che delle altre due
{orte;benche fene troui affar della aduleerats , ¢ farta di cerea
pictra pefla, e con acqua, 6 altro liquore,e zolforidotta 2 mo-
do di pafta, exmpiafirata fu le canne,ecotra. Conofcef; dal
colore; il quale non € cosi bigio, néva verlo l'azzurro, come
laveras e ancora ficonofcealle granella, che non fono {imili
a quelle deila vera, che paiono appiccate infieme 4 fuolj seal
pelo; perche la vera, e non aduleerata ¢ piu graueaffay, e mef-
fafu la linguafifentefredda , e l'altrano. Trouafeneancora
vna fortaa modo di pietra nelle caue del rame,fecondo Gale-
no, la quale é la cadmia naturale ; e chiamafi da glialchimift
vialiamina di colore bianco pallido;della quale fene getta
nellefornaci del rame fufo,e fe nefala pompholige,lo [podio
e lacadmiafattizia, che ¢ latuzia, come ¢ detto, e ancora hog

1{e netroua, e feruea coloro, che fanno I'Ottone., Eleggefy
labotrite,della quale rade volte fi vede nc'noftri tempi,o vero
quella, che fichiamaaléffandrina : che ¢ quella, che fiaunol-
geintorno alleverghe,d daltri corpitond, la qualefidifcer-
nedallafalla, come é detto: e perd nellericette degli Arabi,
douefi legge Tuzia, fipigli la pompholige,& in quelle de
Greci, la cadmiadella forta, che é derto.

DELLA VALERIANA.

LA VALERIANA, chiamatada Diofceride, fecondo al-
cuni phu,é vna pianta hnggi nota; trouafene di due forte, vna
domeftica, 6 vero maggiore, l'altra faluatica, e minore : e di
tuttee due fene troua copiain Tofcana. Pareche la radice
dellamaggiore fia affai fimileal ph , e che fi debba pereflo
viare,enonla minore, per effere pri toftovn falfophu.

DEL VERDERAME.

IL verperAME ( fecondo Dl'ofcnridc) ¢ vnaruggine
dirame, la quale fi fain quefto modo, Pighafi va vafo di ver.
rainuctriato di larga bocea , nel quale fi mette aceto forei (s1-
mo, d1 poi fi cuopre con vn coperchio’di rame netto , pulito

- € concauo
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e concauo eome yn bagino da barbiere,e che {1 commetta con
detto vafo di forta , che non vi fia fpiracolo alcuno, e 1 lalaia
ftace cosi per {pazio di dieci giornt, perche ftando tal tempo
efalanoi vaport daliaceto, e generano nel predetto coper-
chio laruggine e dopo detto tempo {irade laruggine gene-
rataui {fopra. Fafsi ancora pigliando pialtred rame (imil-
mente nette , e mettendole {ofpefe fopra vn medefimo vafo
pure coperto, che non tocchino aceto, tenendole per det-
totempo, poi {iradono come di fopra. Alcuni [otterrano le
lime predetce nelle vinacce inforzate; é ve letengono il me-
defimo tempo, poi firadono: e fifaancorain aleri modi de-
{critti da Diofcoride , i quali per breuita trapaistamo.

DEL VETRIVOLO.

IL vETRIVOLO , chiamato da Greci chalcantho,eda
I atini atiamento futorio, € di due forte, fatnizio, e naturale.
}1 naturale firitroua congelato nelle vene della terra, cfrale
comme(Ture de fafsi , 6 vero deftillato nelle cauerne, il quale
parte pendeda C}uflte,parte cafcanelfondo, Troualene hog-
gi di yna altra forta congelato nella fuperhicie della terra,
chiamato copparofa I fattiziancora fono di dueforte:vno
che particuiarmentcﬁfacfua in Cypridi vna acqua ,che ftil-
laua daila vena del fori, del calaiti, e del myf3, e portatain cer-
te pe[chlfre quadrate, iul da feficongelaua:l'altco (1fa cocen-
do l'acqua, nella quale fia macerata certa forta diterraatra-
mentofa, come hoggiin molti luoghi {ivfa. Migliori fono
1 naturali,che i factizi; pero fra quegh {1 pud viaie la copparo-
{2 di Cypri, per non effere cosi copiade glialeri, De favtizi
migliore € quellodi Cypri,e fecondo alcuni, il romano. Del
nacurale fe ne troua in Tofcana in {ul Volterranc; e di quello
i deue viare per lo auuenire,

DEL ZAFFERANO,

IL ZAFFERANO,perched moltoin vlo de'fani,edella

Medicina, debbe effer fincero ,di buona qualita, efrefco, pee
o
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o chefiadultera in pid modi; il cheficonofce da! colore,
dall'odore, edal pelo. L’adulterato non hail colore chiaro;
fimilmente quello, che é vecchio ,ma fcuro ;€ non
hal'odore potente, come il frefco,& ¢ graue di
pefo. 1l Zafferano che ha mefcolati certi
fiori gialli, {i conofce all'odere, e ma-

{ticandolo,al fapore, e non ti-
gnedel colore del buono
Zafferano. Quello,
che ¢ bagnato
con la fa-

a
3 guﬁarlnéduﬁ:c , & fcuro di
colore. Quello , che ha
del lithargyre , pefa
piu,chenon
¢ conuc-«
niente,
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DELLE PREPARAZIONI DELLE
MEDICINE SEMPLICI,

=8 Ome s fecchino le medicine femplid,
e " quando fono di nuouo colce s come I'her-
2=w¥l be, i fiori i frutt1 , leradici , & fimili per
B (aloro conferuazione, fié derto difopra,
: '; Al prefente diremo, 1n che modo le me-
>2 38 Jelime medicine {i debbono feccare di
® nuouo per preparatle,accio che lefi pof-
fino vfare comodamente, Debbonfi aduhque molte volte
feccare | medicine piu oltre di quello,, chefiricerca alla con-
{eruazione loro, quando fi vogliono 6 peftare, 6 limare,o
farnecofa , che ricerchi la fuddetta opera. Quelto fidebbe fa-
re 6 al fole, 0al fuoco, 62l vento tramontano, fecondo che
piacedi propii autori. Seccanfi le mandoric,i pinocchi,i
iftacchi, e gli aleri frutei per confettare, acciochevifiappic-
chi fuil zucchero ageuolmente, & non inhumidifca , & per-
da la fua bianchezza. Seccanfi ancorai medefuni frutti,
quando fi vogliono purgare dalle feconde fcorze,

DEL PVRGARE.

1L PVRGARE le medicine femplici ¢ feparare tutte
le cofe inutili, 6 fieno parti di dette medicine, 0 vero cofe
melcolate con effe, Si purgano le radic ,ifructi, 1 femi, e
Falcre cofe fimili; quando fono imbrattate di terra, o dial-
tro; vagliandole, e lauandole, come {i facomunemente di
tutte le cofe,d vero come le gomme, eleragic; con le qua-
li il piu delle volteé mefcolato o terra, 6legno , oalere cole
inutili ; & quefte fi ftruggono , € fi colano, e fi adopera la
paite pura, Le medicine {i purgano da alcune loro parti
inutili ; come le radici da quel]a prima {corza di fuori , che

tocca
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tocca la terra , frelche, 6 fecche che le fieno, raltiandole col
coltello ; come [ono gliellebori , e le confohide , & {imuli,
Similmente i purgano daila mudolla di dentro, la qualein
molte ¢ inuttle; come nel dauco, nelle paftinache , net prez-
zemolo, & in molee [imili ; fendendole periimezzo, e lepa-
rando la midolla dallafcorza, Le fecche {i inhumidifcono,
& di poi fifendono,e purgano dalla midolla come le frelche.
I fior1 f1 purganc levando loro i gamby, lebocce ;e prghando
folo lefoglie, come le viole mammole, e ie viole galle,&in
oltre daalcune fi leua qualche parte della foglia; comedelle
sofe quella parte, con la quale ftaappiccataalia fua boccia, e
{1chrama vnghia, Quando {itroua nellencetteroletrattone
I'vnghia, siutende, che ¢'fia levata viatal parte. I frutt1 {imon
dano da'la fcorza di tucni , e dal femeloro, e daalcuna parte
legnola, cheinelsi fi contiene; feeglino fono freichi, grof-
1, ¢ di carne, e [corza tenera, come cotogne , mele , ¢ pelche,
mondandole col coleello, & aprendole, leuar via quella par-
te di dentro legnofa, doue {i contiene 1l feme. Quegli, che
{ono piccoli, come ciriege, fufine , prugnole , & {imui i pal-
{ano per loftaccio, e {i caua folamente la polpa vtile. | mede-
{imi frucal , {e fono fecchi, (imettono in infulione, e {i cuo-
cono, ¢ {1 pallano per lo {taccio ; come I'vue pafle, le fufine, i
tamarindi, i datteri, e fimils. I frutts, che hanno la fcorza
dura ; come le mandorle, i pinocchi, le nocciuole, & i piltac-
chi, f1 purgano daila prima (corza dura, fhacciandoli con vn
martello: dalla leconda appiccata‘alla carne ; 6 metrendogli
in infu{ionein acqua calda per alquanto fpaziodi tempo, e
dandogli vn piccol bollore, & megho fara fe {i metteranno
nellacqua, chebolla; lalciandouele itare fino che la buccia i
fepari: & [ubito {colata I'acqua darli vn pocod'acqua frelca,
& mondarle, 6 vero feccandogli fopra vn pannello tanto,che
la {corza(irompa, e firopicciandogli con le mani,6 rimenan
«dogli in vn facco tanto, che {ifepari la detta {corza. Ifemn,
che hanno lafcorza grofla;come le faue, le lenti, eicea, i
.purgano, o peftandoglr leggiermente, 6 macinandog!i con
- vna macinetfa leggiera, tanto, che {i rompino; di poi con vn
vaglio, 6 vafloio {1 gettano in aria, efi purgano dalla loio
G a1 fcorza.
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{corza. Certi altri femi,che hanno la fcorza molto appiccata,
& malageuolea fepararfi ,come1l cartamo, el'orzo,{imon-
dano feccadogh, e ftropicciandogli come di fopra: il qual mo
doalterala quahtad di detts femn , e malagevolméte coducead
effecto quelio,che (i defidera:onde meglo éimmollareidetti
femi , e malsime I'orzo; e di poi peftarloin vn mortaio largo
con vn peftello di legno,percotédolo leggiermére; onde vie-
ne femprea venirea gallaquelio delfondoslafcorza {1fpicca
a poco, @ poco, € come cominciaa non vemre piad galla, ma
ammaflarfi, bifogna cauarloin vn vafloio, % gettarloin aria;
elaicorza [piccata i fepara, ¢ di nuouo facédo nel medelimo
modo per due, piu volte viene mondo:debbefidi porrafciu-
garedallole, oal fuoco fopra vn pannello,eferbario perla
cifuna de Greci, 1! medefimo rielce nel cartamo, mapiu
difficlmente : onde é parfoad alcuni , che i peftiil {éme con
la [eorza,e c6 la polpa:di poi {imefcoli con I'acqua, daltro hu
more coucniente , ¢ ficol per vna pezza fitta, onde Jafcorza
rimanee la polpa efce fola 6 'humere. Puolsi ancora séza al
cuna humidita peftare,& paffarea ftaccio.ll fimile fivfanel ‘e
me del popone, e del cocomero, quando non fihaagiodi po
terg!i di nuouo purgaredalla fcorzaa vnod vno, cogrofia che
quegli,cbefono netti dalle loro fcorze piu tépoinnazi inuie
tino,e diuétinoinutili. Lefugneancora {ipurgano da quelle
membrane, che le circondane, leuidole col coltello, 6 ftrug-
genc}n1e,edi poi coladole. Le fopradette, e{imili fono lefor-
te del purgare,cheappartengonoa gli Spezializcerte altre ap-
partengono piu to od quegli, che trattano i metalli, & a gli

alchimudti,

DELLO INSALARE,

Lo iNsALARE ferue alla preparazione: delle mé-
dicine, & 2 modo di condimento, come s'infalala carnedella
vipera metrendow tanto faled punto, quantobafh a condie
rei cibi, che {i mangiano, & ancora per dare qualitaaileme-
dicine : come a gh fcriccioli, iquali 6 ficonfervano infa-
lati,6 abbruciandoli e bifogna dar molo fale, che fieno

ben
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ben coperti, e pieni. Serueancoraa conferuare le medicine;
come le parti de gh animali , & moltianimali inters, douc {1
toglie maggiore quantita di fale; ef1infalano , o per mante-
nergli fecchiyiqual,infalati che fono e tenun copera nel
fale per {pazio conueniente , {i cauano, e {i tengono al vento,
¢ alfummo tanto, che {i fecchino; 6 vero sinfalano per man
tenergh humidi ; a quali fifa prima la falamoia , e vi {i mee-
tono dentro ; o vero {1 lafaano flare in quelia ftefla, chedifa
del {zle, e d¢ll humidita di dettianimali .

DELLO INHVMIDIRE.

QVESTA operazione feruea condire,& confettarei frut
ti, cleradia , & le {corze foreftiere odorate: le quali non fi
potendo hauere frelche fi tengono in infufione tante, che
s'inhumidifchmo. 8i inhumidifcono ancora aicune cole
odorate , quando {1debbono peftare ; accioche non efaiino
viale parts odorate, & fott:hi.  Alcune herbe , come 'om-
belico di Venere, la porcellana, lellera, & {imili ; che han-
no poco humore ,& vifcofo , s'inhumidifcono con qual-
che humore di {imile qualita; peftandole , & fj argendaoui
fopra di detto humore, col quale {fpremendo f:llz:etllugo di
quelle herbe , dalle quali fole molto malageuolmente i po-
trebbe trarre, e (1adoperano varit humori , fecondo che ghe
erdinato da gh ferittori.

DEL NVTRIRE LE MEDICINE.

- IL NvTRIRE € fimile allo inhumidire ; ma ¢ diffecente
inquefto, che egli fi fa con meno humore, & fubiroche é
inzuppato, i mettedfciugare, o al fole , 6 nelle ftufe ; le qua-
li {1 foghono viare nelle botteghe de buoni Speziah ; e fifail
medelimo ainque; 6 fei volte ; {i comefi nutrifce la farcocol -
la conil latte d’afina, 6 di donna.

11 feme del carui , €1 mirabolani emblici finutrifcon o, ha-
gnandoliin tanto latte,quanto efsi fi poflono da per loro fuc-

ciare, che non n’auanzi , e di poi firafciugano.,
' G 3 !l
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I! comino fi nutrifce con l'aceto bagnandolo, € ralciugan«
dolo nel medefimo modo.

DELLINFONDERE.

NEeLLE infufioni,che feruano alla preparazione delle
medicine, (1 confidera 'humore, nel quale f1fa l'infulione, &
la qualica fua,fe€freddo,o caldo;la quantita, & il tempo
dello ftare infufo. Si infondono i fructi,e le radici,che i
hanno a inhumidire per condirle,& confettarle in conferue,
in acqua calda,& in molta quantitd,evifitengono tanto,
che habbino prefo 'humido a baftanza,poi ficuocono. Cosi
ie cole ,che fi hannoa nutrire , s'infondono in poco humore
caldo, o freddo, e per poco fpazio. Quelle che{ihannoacuo
cere, e malstmamente le fecche scomei fior, L herbe , leradi-
ci 1 lemi, & 1frutti ; perche cosi piu ageuolmente {icuaco-
no ; sinfondonoin giufta quantita di humore caldo, 6 fred-
do, lecondo che gli€ ordinato , e {ilalciano ftare per buono
{pazio , tanto che fieno inhumidite, onde interuiene, che
sgeuclmente di poi i cuocono. Similmentei femi, che sin
fondono per trarne le mucellaggini, Lerole,elevioles’in-
fondono nell'acqua bollita lafera, lafciandouele ftare mfino
aldi, pot fi fpremono : enella medefima acqua bollita firin-
tondono delle nuoue, facendo 1l medefimo piu voltenella
medefima acqua, per farne il mele rofato colato, lofciroppo
rofato folutivo, lo fciroppo rofato frelco, lo lciroppo violato
femplice, & lo fciroppo violato folutiuo. Quefto medefimo
{i fa delleviole gialle, delle cime del fumofterno, e d'altre, per
fare i loro [ciroppi d'infufione 6 femplici,o folutiui. S'infon-
de 'ammoniaco, il galbano, lopoponace, & il ferapino nel-
I'aceto,quando fi debbono diffoluere per purgargh, e pex po-
tergl mefcolare, come f1dird,

Le medicime purganti sinfondono in diuer(i fughi,; &
acque ,¢ con diuerfe altre medicine; le quali correggonola
malaqualitd loro, fecondo che € praauto; & é ftaro ordinato
da Dotcori; comeil rhabarbaro pefto pni 6 meno, di poi fpar
fous {cpra vino biancon poca quantitd, tanto Lh;:‘ €'getti

aor:
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fuori il colore ; dipoi meffolo nel liquore, ordinato dal Me-
dico,in tanta quantita, che egli ricuoprail rhabarbaro, e o -
prauanzi,aggiugnendoui 6 cinnamomo, 6 {pigo nacdi , 6
quello, chefard ordinato L’agarico, ¢ lealtre medicine pur-

anti , edolurive , s'infondonoo fole, ¢ con alcuna alera nel
medefimo modo. :

DEL DISSOLVERE, ET
.frfmpemrf.

QvEsTA operazioneévtile, come lainfufione,alla pre-
parazione di molte medicine ,& ancora 2l porgerle , & al-
Famminiftratle a gliammalati, Quanto appartiene alla pre-
parazione ; le mediane {idiffoluono in varii humori,&in
varit mod , fecorido che gli¢ordinato , & i particolare e
lagrime , comeil galbano, 'ammoniaco, 'opoponaco , e j-
muliinvino, d aceto, tenendole infufe; dipoi rimenandole
al fuoco , ondefipoflono purgare colandole ,e megliovnire
nella compofizionedelle medicine. Il vetriuolo, myfi, il
chalciti , la melanteria e I'allume {i diffoluono, peftandogli
prima; nell'acqua, d vino,, d aceto, fecondo che eglifadi me-
ftiero. Alcane altre medicine minerali {1 difloluono la fiate
nell'aceto, rimenandole al folepiti giorni ; comeil verdera-
me, la [caglia, & il fiore del rame.

Il kchargyro i ftempera con l'acqua,vino, olio, d aceto;
ma piu ageuolmente con 'aceto , come nel oxeleo di Galeno
{idird,

‘Leporcellette , e leblatte bifap zie fi diffoluono, tenendo-
le in infufione nel fugo dilimoni .

L'oppio thebaico {1 diffolue con acqua, 6 con fughi,non
con oli1, 6 gralsi:perche non fimefcola conéfsi. Quefta ope-
razione ¢ fimile moltoallainfulione, & ¢ differente | che per
diffoluere, e ftemperare fi piglia molto manco humore , che
perinfondere ;e che nel diffolucre occorre dimenare I cofa,
che fidebbe diffoluere; il che nellainfufiene non interviepe:
& molte medicane nel diffoluere hanno bifogno del fuoco,

DELLO
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DELLO STRVGGEREET
Ligucfare.

Lo sTRVGGERE ¢é differente dal diffoluere 5 perche (i
ftrugge {empre col caldo 6 difuoco, 0 di fole, 6 di cole rifcal-
date per putrefazione Molte cole f1diffoluono{enza callo,
& in olere le cofe , che fi diffoluono , hanno fempre bilogno
di qualche humore, le cofe, ehe fi ftruggono,non hanro
bilogno di niuno; comeigrafsi, le midolle, gl olii aghiac-
c1ati , 1 qual {1 ltruggono con poco fuoco ,0al fole, o veroin
bagno Marie. L'ambra dettacarabe 1l bitume giudaico . la
pece, la pece greca, la cera, ¢ le gomme hanno bifogno di
maggior caldo, non pero tanto ,che tagghino 1l piombeo,
Pargento, l rame, e 'oro hanno bifogno di molto maggto-
re. Il ferro diviamaggiore, ancor cheradevolte,0 non mai
occorre a glt Speziali iquefare fimils cole , ma piutoltoaco-
loro,che trattano de metalli+

DELLO AMMORBIDIRE.

viLLE medefime medicine, che {i ftruggono, fiam-
morbidifcono, fraldandole leggiermente o al%uocn, oalfo-
le ; e battendole col peftellocaldo, 0 rimenandole con le ma-
ni calde,come interuiene de gliimpiaftri, quando {i voglio-
nodiitenderein [ule pezze, o cuoio. Alcuneaitre, chenon

hanno in loro {iguli gralsi,oragic, ma cofe di loronatura
dure , & fecche , fi ammorbidilcono mefcolandoui qualche

humore , come interuiene molte voltedelle pillole,, 0 d'altre
medicine.

DELLO INDVRIRE.
Lo 1npyvRIRE fifarafireddando quelle cofe, chefs ﬁrug-'

gono, e firammorbidiicono col caldo e lealtre melcolan-
doui alcuna cofa fecca , fecondo che fa meftiero.

DELLO
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DELLO SCALDARE.

Le mep1cINE fifcaldanocolfuoco , col fole, e col caldo
della fanfa, della colombina, e del letame, Quelle, che fo-
no humide, e che fi fcaldano col fuoco, meglio {1 {caldano
in due vafi, de qualiil maggiore fia pieno, o d'acqua calda,o
bollente, e |'aitro {ia pieno della medicina , che (i debbe {cal-
dare, tenendoil vafo piccolo nellacqua del primo valo E
queftofi chiama da moderni bagno Marie,cda gliantichi
fcaldarein vafo doppio, o veroin diplomate, che1n vna pa-
rola fignifica il medefimo, E qualche voltafivfa, che il vafo
deila medicina firifcaldi da vapori dellacqua fenza toccarla,
ccme larcbbe 1n qualche medicamento nobile.

DEL TENERE AL SOLE, SOTTO IL
Letame , fotto le vinaccie, fotto la fanfa, fotto s
rena, e fottola terra,

QuEsTO ferue per {caldare alcune volte le medicine , €
molte volte per comporle,, & dargli la perfezione ; ¢ ferue 1n
cambio di cocitura , come gh olu lemplici ; ne'quili s'infon-
donoi fiori,lerole, le viole, la camomilia, & a tri ;e fi ten-
gono al fole per certo numero di glorni, Similmente 4 fard
il zucchero candi, il giulebbo cotto alla fua mifura fi ponein
certe brocche, etienlial fole, & nelle ftufe atce 5 ao. Il fugo
dellafquillafi cava, come fidira , tenendola al fole. Quardo
interuiene, che e'non fia fole, fi debbono fcaldare al fuoco;
ma meglio 1n bagno Marie, per molto fpazio, e per intervel-
Ii , facendolelalcuna volta bollire. $ upplilcefi ancora col ‘ot-
terrarle fotto al letame, 6 nella vinaccia, é nela fanfa d's Lue
rifcaldata ; come fi fotterrail chaleiti, e 14 cadmia per farneil
plorico,eil giulebbo peril zucchero candi ;e moite 2lise for-
te di medicine i mettonoa rifcaldar fotto le dette cole,ean-
cora fottolarena, e fottola terra,

DEL
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DEL CVOCERE.

Le mepicINE femplic ficuocono in qualche humore,
6 vapore; ¢ {i chiama leflare , 0 alciutre, e fichiamaarrolhre.
Si cuocono per la preparazione, & auncora per la compofi-
zione ; diremo quantoappartiencalla preparazione, Quel-
le, che {icuocono in cofe humide, i cuocono,0 per lerurc-
{i delle medicine , cotte che le lono; o vero per ferwr{i
dell'humore , nel qule fono flate cotte. Quelle, che i cuo-
cono per adoperarle cotre, ricercano minor cotturz,che quel
le,de 12 quali fiadopera li decozione. Hanno pero certd fe-
gni i quali perI'vno ¢ per i'altro conto dinotano quando
{ienaLen cotre scome I'hetbe 1601, le radic, e frutes di car
netenera, e freichi {ono cotir, quandointenerticono diforta
che fi pofsino peftate ;e paffare per lo ftaccto. Alcunifenui,
comed: l'no, di fien greco, e d’orzo, fono cotti quando e'lo-
no fcoppraci :aicuni aleri ,come glianic ,1curiandoh , &il
comino , fon cotti , quando mntenerifcono, | frute foreftieri,
& fecch: ;come i mirabolani,'e {corze,ilegm, & le radiai
{fecche hanno molta cortrura. I’herbe , & 1 fiori hanno poca
cotcura , & prelto diuentano teneri ; ancorche haobimo ia
traloro alcune differenze fecondo che fono di parti piu lotti~
li, & hanno la fua virtdin {zperticie; come la camom la,il
capeluenere, il ferpilio, & (imil1: le quali cocendofimfieme
con lealtre , {i mettono , quando quelle fono qualicorte. Il
{imighante interuiene delle radia fottili, & odorate ; come
della bacchera , de 11 valeriana, de'lo {prgo nardi, & de ghal-
triaromi ;1 quali {iaggrungono alla fine della decozione : &
dopo tutte 'e medicine detee ,1fiori, | modidel lefiare lono
molti ; (i leffa in vn vafo, che habbi quella quantita d’humo-
re, che (ora ordinato ; nel quale debbono ftareinfule le cole,
che (i hannoa cuocere, pit, o meno fecondo che fono fecche,
& frefche s ponendo detro valo al fuoco , & facendolo bolie
primaallai forte,di po adagio, accioche meglio conduchi-
noa quella cottura,chedefideriamo, Cuoconfiancorain va-
{o doj po, o vero in bagno Marie nel medefimomodo Vn

terzo modo di leflare via Galeno ne'frutt,tenendogh {ofpe-
fiin
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{1invn vafo, che fia mezzo d'acqua bollente, & voltando der
ti frutci tanto , cheintenerifchino egualmente per tutto : on-
denafce, chelavirtd del frutto non {uanifce, come fe fi cocel
le nellacqua. I vafy, in che fi quoce,poffono effere ditersa cot
ta, bene inuctriati, e tenuti in molle, 0 di vetro,odirame
ftagniato, 6 di bronzo. I meglio.chefi pofla viare, € il valo
di vetro in bagno Marie , apprefloal fuoco, ¢ nelle ceneri ;O
invn fornello, che habbi fotto il fuoco. 11 fuoco vuole eflere
dicarboni 6 di brace bene accela,& di flammedi legnifecchi
che non faccino fummo.

DELLO ARROSTIRE,FRIGGERP,
€9’ abbronzare .

L'ARROSTIRE €cuncere fenza altro humore di fuori
certe medicine,che hanno qualche humorescome Is carni, &
1 fruced, e leradici fole.

1l friggere é cuocere quelle medefime, oaltre, che fieno
fecche;aggiugnendoui olii, o grafsi, oaltri humori in poca
quantita,

Lo adultare,dabbronzare ¢ fcaldare certe medicine ,che
non hannoin fe tanto humore, che le pofsino riceuere cot-
tura; tagliandole in pezzi,e mettendole {opra d vn tefto,o fer
ro ben caldo,tanto che le parti di fuori fi fecchino,& ven ghi-
no abbronzate; come il rhabarbaro »1mirabolani, & il feme
dellanigella, & aleri. Le cofe, chefi arroftifcono fi tengono
vicineal fueco 1n vno flidione, voltandole continuamente,
che tutte le parti habbino egualmente il fuoco : o fi cuocono
nel forno, o nella pentola, che fia appreflo al fuoco,& coper-
tadifopracon vn tefto, che habbi dei fuoco: o da per loro ;0
rinuoltein pafta, comelafquilla; o vero mefle in vna coto-
gna; come la fcamonea per correggerla, la quale fi mette 1n
vna cotognafcauata doueftail feme, & fi cuoce,, o in forno,o

in pentolainfinoalla debita mifura, Altri rinuolcano la det.
tacotogna, doue € lafcamonea, in palta; & lamettono invn
tegame in forno, doue fla tanto, che fia abbronzata la palta,
& cotta la cotogna. lfriggere fifa, o in padella, oin tega-
me.
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me, 1’abbronzare,comedifopras’éderto. Intutte quelte
operazioni bifogna auuertire d fare a fufficenza; & dinon
leuar crude quelle cole, chedebbono effer cotte, 0 per arroftu
ra, o per frittura; ne di cuocerletroppo, che le fiabbronzino,
o ardino, & diuentino inutilid quello, per che {1 fatale ope-

fazionc.

DELL' ARDERE LE MEDICINE.

LE MEDICINE s'ardono,accendendole dafefole; come
i ferment, i rami di fico, di cerro, 'herba cali, & moltea'tre;
&veromettendole frai catboni acceli in vna pentola iniie-
me col zolfo , o da fefole. In vna pentola ancora fiardono
1.brotano, laneto, e la zucea, mettendelafui carboni; & la-
{ciandola affocare tanto, che I'herba diuenticenere.

i a mortella s"abbrucia, per fare 'antifpodio dc’Greal , pi-
gliando le fue foglie co’fiori, & con le coccole acerbe;& met
tendole in vna pentola cruda,coperta con coperchio rutro fo
rute, e lalciandole ftare nella fornacetanto, che la pentola {1a
cotea; di poi {i cauano, e i nuouo fimettonoin vnaltra pen
tola cruda, 12 quale {i mette a cuocere,come di fopra,nella for
nacetanto , che ella fia cotta , & cauate le cofe fopradette in-
cenerite i1 lauano, & fi fecbano per viare .

Lafera s'abbrucia pigliando 1 bozzoli dell’anno allbora

ref-nte, e traendone 1 bachi, e lafetad’attorno & anco quel-
la parte di dentro che fufle macchiata s'ardono mettendo la
pencola fopra 3 carboni , & lafciandola flare tanto, chenon
{¢ ne faccia al tutto cenere, ma {ileua, come primaéda po-
ter (1 peltare.

Ardonfi molti animali;come gli fpinofi, gli fcri ccioli, e -
Je rondini ; mettendo la pentola fopraa carboni , oncl forno
caido : cuoprefila pentola con vn teftoforato,acaioche fi pol-
{» comprendere peril fummo,che efce dal tefto, quando le lo-
no cotte. Quando sardono le vipere,e gl Iwrpmni,bﬂogna
guardarfi dal fummo, perche é nociuo .

il {ale,& il nitro s'ardono nel medefimo modo, & {icono=
{cono,quado fonoarfi,che eglinonon {coppicttano,ne fanpo

fteepito,
L allume,
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I *allume, & ilvetriuolo s'ardonoin vna pétola (coperta
accioche {1 vegga quando fonoarfi; & queftoe quadoeglino
n6 bolleno, % rhe fono ridotti fecchi dimodo, che efsi non
facanofonagl, & 'allume fia bianco, leggiere, & ftritolzbi-
le con le mani, & il vetriuolo quando ha murato )l colore: &
diuentato rubicondo .

L 'ofia,'vn ghie, il corno del ceruio , & il corallo s'ardono
in quelto medefimo modo, & fopraa carboni tanto, che né
faccino fummo, & mutino celores diventando bianchi ,

I granchi prefi ne’ di caniculari,quando la Luna ha diciot-
to giurni, sardono fradue padcl]e di rame,

L e pretre sardono {otto i carboni foffiando tanto, che s'af
fuochino: di poi (i Ipen gono in qualche humore , & dinvo-
uo {i metrono {orto1 caiﬁ‘mni, o vero ne’ coreggiuoli de gl o-
refici tante volee, che diuentino poluere .

il rame, & 1! piobos’ardono facendone laime , & melco-
landogh col zolfo, & col fale, & mettendogliin vna pentola
cruda; la quale icienefra carboni, 6 in vna tornace tato, che
{ia cotta;0 veroin vn coreggiuolo,il quale fitiene fopra a car-
bonitanto, che egli f1a bene affocato ; mail piombo bifogna
cotinuamente menarlo, infino che diuenti poluere, & {i puo
arcdere ancora lenza zolfo,& fale.in vn forno, che habbi due
bocche,& fiadiu (0 nel mezzo da yn muro di mattone ,alto
vn quarto di braccio; doue nell'vna delle parti ftia il fuoco,et
nelialerail piomha, rimenandolocotinuamente, infino che
diuenti poluere, laquale{ichiama terra ghetta, & quefto ¢ e-
fpediente fare,quando fen’havefsid ardere quantita grande,
douelizuanza, & dilpefa,& ditempo. Illrameancoras'ar-
de da pe: (¢, per fare il ferretto di Spagna.,

Ardefi 'antimoniorinuolgendolo nella pafta, & metten
dolo fotto 4 carboni,douefliatanto,che la pafta fiaarfa, per-
che ardendolo piu olere, ficonuerte in piombo .

11 calewti per lacheriaca fiabbrucia in quefio modo . Pi-
gliafi once cinque di calciti, & mettefiin vna pentoletta, la

uale cost fcopertafi ponein mezzoad carboni prima benif-

an accefi, e quiui filalcia ftare fino d tanto , che fi vegga il

calciti ftrutto, ¢ la parte ftiumofa, & leggierifsima galleggia-
H re
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re {opra, allhora {ifieua la pentola dafuoco , & fenza panto
(oftharu dentro (1 mette in terraa raffreddare nonal [ole,ma
all'ombra: di po: {i pigha [olamente quello che di fopra € itiu
mofo,e chenon é ne giallo, ne pallido, ma verde, o cenero-
gnolo, il che 1 proua,pighandone vn pezzetro dello {tiumo-
{o, & ltritolandolo, {e fa vede di dentro, come di fuori verde,
o cenerognolo, {i mette da parte per la theriaca

Il vetro fiabbruciain quefta mamera.Pigliafi vn pezzo di
vetro del piu chiaro, & peftafi foculmente, & ftacciali,& met
tefiin varomaiuolodiferro;il quale pofto foprai carboni
accefl, tato vi dimori, che 1l vetro (iaffuochi, & affocato meg
tefia {pegnere nel ranno fatto della cenere de gambi delle i
ue ; & di nuouo rimetteli a peltare,& ainfocare,& po1 a {pe-
gnerein detco ranno, e quelto fi f-:::ccm tante volre hr._ii vege
gabenifsimoincenerito . Il che {1 conofce, quarido {1 vede,
cheegli non fia piu rifplendente, & che ftropicciatolofra le
dita, non {i fenta rumdo, & meflo in bocea non {rofct punto
fradenti Quefta cenere di vetro cosi preparata fimacina ful
porfido fortilifsimamenre , per meteerla nel latcouaro de ci-
neribus .

Ardonfiancoraleragie, gli olii, la pece,l'incenfo,la {tora-
ce,& fimili,per hauernela filiggine renendolern vn vafo, &
appiccandou fuoco, 6 vero itrutte che le fono ,accendendout
vno ftoppino,& tenendoui fopra vn cappello diterra,o di ra-
me forato in fommo,acciocheal fumo poﬂ% efalare,raccoglié
do lafiliggine, che s'appiccaal cappello . Fafsi ancora, met-
tendo le materie accefein vn lanternene coperto dicarta, &
{errato, che non relpiri, & € megho,

DELLO SPEGNERBE.

Le rieTrE, &alcuniminerali fi fpengono pit volte
innanzi che s'abbrucino,& quefto quando fone affocate, &
diuentate di fuoco,mettendole,0 nell’acqua, vino, olio, mele,
burro, ¢ qual fi voglia humore,e viftiano tanto,che fi raffred.
dino, Alcunc(iipengono vnavelea,o pit,fecondocheéor-
dinato dai Dottor

i DEL
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DBEL PESTARE.

Le meprcine i peftano, accioché non {i potendo v-
nire per la groflezza, & durezzaloro, ridotte in polueiea,
geuolmente {ivnifchino con I'altre, le quali fifanno piu, &
meno fottili, fecondo chetorna a propolitoa chi ha ordina-
to la medicina.

I modi del peftare fono varii [econdo le cofz .

I metalli {i peltano con vehemenza, & alfai,

Lemedicine odorate,come la cannella,i gherofani,'a ma-
ce, & altre (i peftano con manco vehémenza, accio no esha.
lino le parti fottili,ealcuna volta vififpruzzavn poco d'ac-
qua rofa, 6 d’altro humore.

Le radici odorate,come I'angelica, la valeriana, la gariofi-
lata, & 'afaro fi peftano nel medelimo modo , & con lames
delima diligenza. Quelle, che non fono odorate,& di parti
grofle,comela genziana, il peucedano,& labrionia fipelta-
no con vehemenza, & affa:.

- L'herbe odorate,come il calamento montano, la perfa, &

il {erpillo fi peftano comele radici odorate , &1 fion fi pelta-
no ncd medelimo modo.

L'incenfo,il maftico,la farcocolla,& i fughi, che riferbano
deli’humido,e del vifcofo,{i peltano non battendo il peficllo,
ma rimenandolo in qua,&in 1a peril mortaio.

Legomme, |2lagrime, come lagomma arabica,& il
dragante fipeftano nel medefimo modo . |l rhabarbaro,
& alcune altre radici , cheritengono alquanto d’humidita,
{i peltano nel medefimo modo. 1l galbano, 'ammonia-

co,'opoponaco,i! bdelkio, lamurrha, il fugo dellalogorizia,
deilhypocifhide, del cocomero aflinino, & l'eppio thebai-
co, fipeltano me{colandogli con acqua, 0 vino,daceto, o
qualchealtro humore. Il mufcocon l'acqua rofa, accioche
né eshalino le parti odorifere. La canfora {i peita, bagnando
prima il mortaio,& ilJ)t;itelIo con acquavite, 6 vero yngen-
do!lo con olio di mandorle dolci. Similmente certifemi,
che hanno del wifcofo, e dell’'vntuofo, comeil ehlafpi,il feme
del nayone; edella tenapa (i peftano da per loro, 0 convino,
H » oaltro
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oaltro humore ,{fecondo che fa dibifogno. Ifrutti frefchi,
le radici frefche, che s’hanno adoperare per i medicamenti
compofti, fi peftano, poiche fon cotte ; & prima o {i taglia-
no in pezzetti, 0 {i foppeltano, & tengonfiininfulione, co-

me ¢ detto.
DEL SOPPESTARE,

IL soPPESTARE €romperein parti groflette,enenri-
durrein poluere , come nel peftare. Quelto ¢ vtile a molte
medicine, le quali per certe vtilita {iricercano , che fieno ta-
li:[ferue ancora molte volte alle medicine,che debbono hauer
2ltra preparazione; come ali’herbe ,& radici, ches’hanno a
cuocere, & a quelle cofe , che shanno a macinare in poluere
fottililsima, comeappreffofidira.

DEL MACI'NARE.

St MACINANO certifemi; comeilgrano,il loglio,i
lupini, illin{tme, & il fien greco, perche nen fi poffono co-
ficommodamsnte peltare ; & perche peftandogtt {i mefco-
lerebbe infieme la fcorza, & la farina. Macinanti ancora cer-
te medicine metalliche ; le quali peftandonon fi potrebbono
ridurre in poluere fottililsima,comelatuzia. Cofile perle,
le pietre, il lapis lazoli e 'armeno {i macinano in vn morta-
10, che habbi il fondo largo, con vna macinetta, el'vno, &
V'altra fia di porfido; fpargendoui fopra acqua rofa, 6 qual-
chealtro humore, quale fiatanto chefaccia correre la cofa
che fi macinaacciochenon fe ne voli via la poluere. Maci-
nanfiancora,e meglio {opra d vna pietra di porfido piana,ma
alquantoincauata: rimenandole con vn macinello per lun-
go [pazio,tato che pigliandone trale due prime dita,& firo-
picciandole infieme, n6 vi fi fentainegualitaalcuna, & met-
tendonesra denti non ifcrofcino,& {i feguiti di macinareti-
to, cheingrofsi, & fi pofla mettere ad afciugare fopra carta, 6
marmo a vio di lenticchie,

DEL
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DEL POLVERIZZARE LE MEDICINE
fregandolein [ulapictra darrotare,

ILLAPIs giudaico,& il lapis hematite, e molti trocifci,e
fretfi compofti per le malattie de gli occhi, {i poluerizano,e fi
disfanno fregandoglt con alcuno humore in fu vna pietra
d’arrotare fine , & di qnelle,, cheancora hoggi fono portate
dall'ilola di Naflo.

I1Piembo,& 1l rame fimacinano in quefto modo.Liman
{1 {fottilmente, & lalimatura {i macini con alcuno humore fu
il maanello concauo del porfido,daltra pictra dura pafsifi
per pezza fottile,lalciando dare infondo, & decantando 'ac-
qua; poi fialciughi, come ¢ detto difopra,

DELLO STACCIARE, E PASSARE
Periftacio.

S1sTAacciaNolefaring per cauarne la crufca,& la parte
dela fcorza de'femi, Staccianiile medicine femplic, che {i pe
ftano , accioche lefiano tutte vguali,paffande per il medefi-
mo flaccio tutta la maffa,& perche reftino le parti groflefole
Latela dello flaccio vuole eflere piu 0 meno fitta,fecondo che
eglitorna commodoa chi ordina, Il lithargyro fiftaccia per
vna pezza , accioche per la (ua grauezza non sforzilo flaccio
di [tamigna, & pafsi pit grollo, che non fa di meltiero,

L' Agarico{iriduce in poluere fregando 1l pezzoallo ftac-
cio, & cauando le fibre con vna puntadi coltello.

Paffanfi per iftaccioalcune radici cotte, & frutti per pur-
garglidatla [corza,& daifemi;fimilmentela polpa della caf-
{ia1n canna {i pafla per lo ftaccio,acci6 folo fitraggail fiore, &
i purghi dalle parti legnofe, & dai femi. Nel medefimo mo
dofi pafranu itamarindi,& i dattcri,humctrandngli,ﬁ infon
dendogli, o cocendogli, fecondo chefadi bilogno. & le cole
odorate{iltaccino con lo ftaccio coperto ,

- e DEL
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DEL LAVARE.

Le mepicine femplici{ilavano, quandolefono imbrat
tate di qualche cofa di fuori;ceme le radici, & I'herbe;ma que
{to nen ¢ propio dell'arte di preparare 1 medicamenti,maco-
munea tutee le cofe,che fono imbrateate di terra,o0 d'aitro,che
habbi bifogno di lauare. 1llauare,del qualetrattiamoin que
{to luogo,¢ per due fini ; o per levareda femplici medicamen
ti alcune qualitad loro , 0 per comunicargliene qualche vn'al-
tra, Quelli, che (ilavano perlcoarne le qualita, comela calci-
na, {i peftano (ottilmente, di poifi metconoin buona quanti
ta d'acqua, & [irimefcolanoinfieme , & fi laftiano pofire, &
calare al fondo, & gettali vial'acqua: & quelto i fa pia volte
tanto,chel'acqua fia chiara,& allhora i fzccano,& {1 fzrbano.
I metalli pefts fottilmente {i mettono nell'acqua pura,6 dima
re, o nell’aceto,o in altro humere; & (irimeftano con peftel
lotutto il giornoal fole di flate; di poi filafciono ftare lanot-
te, & lamattina {i getta via 'humore,& vi fe n’aggiugne del-
Faltro; rimenando nel medefimo modo fino a tanco,chel’hu
more, cheefce , fia chiaro.

L’Aloe {ilaui non per raffinarlo,, mapercorreggerloin-
fondendoloin{ugo /di rofz purificato, tanto che lo faccia li-

uido: & mefio in valoinuctriatoa’l fole fi rimena ogni gior
no {peflo tanto che vengaa confiltenza di mele ; rimertendo
finod tre volte la medelima quantita difugo, & I' vltima vol-
ta {i lafci afciugar tanto, che {1 poffa conferuar da f= fteffo. 1}
medefimo modo fitiene lafciado con I'acqua d’endiuia. La-
loe detto volgarmente hepatico filaua per fepararne le parti
piu grofle : & queftofifafoluendolo nell'acqua d’endiva: &
colandolo : di pot filafci dare in fondo, & {idecant I'acqua
perche nel fondorelta la parteterrefire.

Le pietre {imacinano, come di fopra édetto nel Capitolo
del macinare, di poi {i mettano nell®acqua, o in alera humidi
ta ftropicciandole con le mani,e rimenandole:di poi i lafcia
Iauﬁre, e l'acqua {i getta tante volte, cheellarim anga chiara,

‘acacia , & gli aleri fughi, che non fi poflono ridurrein pol.
uere {ilavano comes’é detto dell’ Aloé.
' Le
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Le ragie, i grafsi ,le midolle, & gli olii 1 liquefanno, & firi-
menano, e {1 getta via l'acquatanto, che 'elca pura. L'oliofi
laua mettendolo in vn valo inuetriato , che habbia vn bucoin
fondo ; & mefloui I'acqua, fidibatte ; di poi fi lafcia polare,&
fturatoil buco , l'acqua efce, infino a tanto che venghi l'olio,
& ferrato il buco , di nuouo firilaua,{econdo, che ta dibifo-
goo. Epercheloliorefta con qualche parte dacqua, volen-
doloadoperare, bilogna fcaldarlo ,accioche I'acqua {i fepari.
Le medicine,che filauano con decozzioni,6 con {ughisaccio-
cheelle piglino delle qualita didett humori ;non {i lauano
con tanta quantita d’humore, quanto le fopradette , nétante
volte ; & non s’vfa quella diligenza di fepararle dall’humore;
come quando {ilaual'aloé con fughi dirofe, o di endiuia,o
con la dzcozzione delle {pezie delle pillole alefangine. I tur-
bitti col decotto dell'agarico,& de'tichimali,accioche purghi
no piu gagliardamente.

DEL MODO DEL TRARRE I SVGHL

1 svoHI ficauanodallefoglie, & verinene , peftandole,
& {premendole; di poi colandole: & feccanfiifughioal fo-
le ,6al fuoco ( in calo di necefsita ) tanto che fifpelsifchino:
ma 1l fuoco non habbia pi forza di quello,che harebbe il fole
& (= nefapaltegl, & ferbanfi; 6 vero chiarendoglifi ferbano
liqudiinvn valo, che habbi la bocca {trecta s mectendoui {o-
pravn dito d'olio Nel medefimo modo ficauano di certi
frutt ; come dell'agrefto , delle melagrane, delle forbe , delle
nefpole, de imont, & fimili; traggon{i ancora da certi frutta
grattuglandogli come dalle cotogne, & daaltri, che fono da
grattugiare, & {i conferuano liquidi pidtofto, che fecchi,nel
modo che di fopra ¢ detto;é veroinfalandogli comel'agrelto.

Alcune herbe, che hanno poco fugo, & quello vilcofo,co-
me l'ellers, la porcellana, l'vmbelico di Venere, hanno bifo-
gnodi melcolarui, 0 acqua,8altro humore {imile alle qualita
loro, mentre che {i peitano; accioche fpremendole venga
con efle 1l fugo di dette herbe, 6 vero {caldandole alquanto,
pefte che le fono. Delle radici, & di alcune herbe fecche,c ve-

ro
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ro che non hanno molto fugo,come €la logorizia,la centau-
rea maggiore, la genziana, & (imili ; {icraeil fugo,infonden
dole:nacqua per cinque giorni,di poi cocendole in detta ac-
qua tanto, che diuents groffa, eficotano, di poi di nuouofi
cuoce detta colaturatanco, che 'habbi forma di mele,& fifec
caal fole, efalsi paftegli,e i conleruano. 1l fugo del lentifco,
cauato perefprefsione,viene in minore quantita,maé miglio
re,e piu fucido, e quello,che ¢ fatto per decozzione,oltre che
mutail {apore, € molto mene aliringente, Dellaradicedels
I'cbbio, del ghiaggiuolo, & del cocomero aflinino (i cana il fu
go grattugiandole, o peltandole, di poi fpremendo, comedi
fopra € detto.

Dellatapfia, e del peucedany fitrae, cavandointornoalle
radici , & ftendendolafcorza, e mettendou forto, 6 foglie, o
alcuna altra cola, che lo riceua netro,benche quelto{ipus
chiamare piu tofto liquore, che fugo. Quello dcllarapfiafi
{eccaal {Ole, quello del peucedano all’ ombra, Caualiancora

eftindo, o grattugiando dette radiar , & {premendole, ma
[bgna tenereil vifo ben turato ,accioche ifumi , che efcono
dalia tapfia, non faccino enfiare, & fcorcicare 1l vifo.

Dai tithimali {itrae cogliendo I’herba nel tempo della vé-
demmuia , tagliando la fommitd delle vermere, & lalciando-
lo fcolare in vn vafo, & leccandoloal fole, 6 vero melcolan-
dolo con la farina de gl'orobi ;6 vero lafctadone cadere in v
fico fecco cinque, 6 ler gocciole; ferbando detto fico,come
dice Diufcurigc : & quefto ancora fi pud chiamare hiquere.

Dell’hypocilhde ,che nalce a pi¢ del imbrentinanel fine
della primauera, {i trac il {ugo peftandolo, e fpremendolo,
& mettendoloal fole.

Del cocomero afinino {i caua I'elaterio in quefto modo;spi
glian(ii fuoi frueei maturi; il che € quando toccandogli fi fpic
cano dallalor pianta, & [chizzano 1l fugo ; & allhora {imet-
toroinvno {taccio lopraavnvafo,& firompono con la co-
f{tola del coltello groflamente, & fi pigha il fugo colato, &
quella carne, che rimane appiccata allo {taccio, e fopra le buce
ce,cherimangono,fi getta dell'acqua, accioche pores via quel
fugo, che fulic rimalto fu le dette bucce , & mefcolafi ani

cofa,
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cof1, & cuoprefi il valocon vn panno linoin pii deppi, & fi
mette al fole , & fi getta via contin uamente quella parreac-
quofa, & fhumola, che viene a galla, tanto grarto dvrs 5 di
poi finmena, & falsi paltello, & ferbafs, Alcontalees piglia
noil poponcins,&: lo dinidono peril mezzo con vn coliclio
di legno,& ne cauano quella midolla, che éintorno appicca-
ta verde, & trafparente; e tenendo'V'ordine detto, i pafle per
iftaccio ; & come & dctto, {i fecea,

Della fjuillafieraeil iugo [econdo Galenoin queflo mo-
do. Si piglia la iquillad venti de'giorni caniculari, monda
dallefcorz= di fuori, & fi rompe con mano ;& di poi (i met-
tein vn valo, donde fiatratto 1l meledifrefi 0,11 quale debbe
effere benifsimo rurato,& rinucleo in voa pellei ponc el fo-
lein luoge volto a mezzo giorno,& coperto da tramontana:
douefitiene per quaranta giorni, voltand clo alcunavolka,
accioche habbia per tuctoil fole: di poi sapre, & quell humo
re,che ¢ d galla, fi cola,& melcolacol n:cle, & fi cuoce & fer-
ba. "uoflsiancora cauare nella maniera moflra ne fughi vi-
fcofi, Lafqui'la,che € fermentata & cotta, fi pefta,& mefccla
col mely% fafsi loch di [quilla,che é fimile al fugo predetto.

Delazucca{ieracil fu%’o, rinuolgendola nella pallz,& co
cendolain forno, ivfino che la pafta fia cotta;di po: fifpreme
& vlili: 0 vero grattugiadola,& Ipiemédola come di lopra.

DELMGLOO DEL TRARRE LE
Mucella ggins .

LeMvCELLAGGINI ficauanodel feme di pfillio,diTino
di fien greco,dicotogne,edi certe radici,come dell'altea,
della malua, della branca orfina,mettendole in infufione nel
I'acqua per vna notte , di poi {i mefcola detra acqua, & fi fcal-
dz, & {imantien calda fenza che ella lieui bollore , agitando-
la con vn meflatoio , fino a che efcala mucellaggine groflaa
slla , & tutto fimette in vn torcafeccio di panno ferrato e {i
alcra colare : 6 vero {1 piglia duebaltoni, & ftrignefi, comin-
ciando dallabocca del torcifeccio verfoil fondo,ebifognan-
do (i percuoteil facco con vn baftone. Cauafiancara la mucel
: laggine




94 PARTE PRIMA

liggine del pfillio,per fare il fuo loch pid {uaue,nfonden dcli
ncl acqua frefca, come ¢ detto, & lafciandolo {tare per venito
quattro bore;di poi firimena piu volte con vna {parolatanto
che ingrofs: la mucellaggine,& (i cola,& s’vf3 come di fopra.
Simile € quello, che é chiamato mele anacardino, chefifale-
uando i picciuoli a gli anacards , che fieno frelchi , e cocendo-
glineil'acqua per buono fpazio ; da quali efce yn’humore, &
mucellaggine [imilealie predette. In quefto medoancoia s

fa:l meic pailulam.
DELLO SPREMERE LE MEDICINE.

L& mepicine {ifpremono,per cauarne le parts humide
& lottii & fepararl: dalle fecche,& grofle;comen frutti quan
do{:netraegliolnol fughi. $1 {premono ancora le herbe,le
radsci, & moite decozziom per feruirfi della parte hum:da,
G firumenti fono le mani, lo ftretcoio,& il torateccic (pre
muto con due baitoni, di poi battuto, & 1l panno, & lafiami
gna tota Con Mano,come s'via. Debbonfile precetie co'e
jpremere pid , O meno i*r_cundu chefa di meftiero. A tra:rei
{ughi,& gl oln {idebbe fare forte elprefsione. Delle infuiio-
ni, & decozzioni 1 deue fare, fecondo che ¢ ardinato,

DEL COLARE.

Lt mepicine ficolanoper Purgarle dalle part1 grofile;co
me{snot {ug‘m, g?i olu, le decozzioni, "infufion,i z-'m"-ll‘-‘bb‘:
gli [ciroppi, e gomme hiquefatte, le lagrime , & rage [trutee,
Gl {teumenti fono molti , come {iftole, {tamigne, panni,tor
cifecci, vali di terra cruda, & vafidiellera, che veriano le par-
v molto humide, & fottili, & riferbano le pi grofle:1 quali
non lonoin vio delle fpezierie Le cole humide , come1 fue
ghi, g lciroppt,linfulioni, & le decozziont fi paflanc per
{tamii gna,0 panni teli {opra vn telaietto,0 vero per torcif=ccio
il quale puo eflere vn {ol0,0 due,o tre ; fendo fempre il primo
minore, & pit rado 31l fecondo maggiore tanto, che hauen-
do 11 corpo 1l primo, vi fia intorno intorno {pazio vacue

declla
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de'ta groflezza di tredice; il terze maggiore del fecondoalla
proporzione medefima, & piu fpeflo; onde vienea colarli
Phumorein vn tratto perfezcamente | giulebbi & glifirop-
pi con zucchero, 6 con mele, {i colano perfeltro,d altro pan=
no lano, 6 vero per {tamigna diltefa in fu’l telaio ;6 vero per
torcifeccio femplice delia medefima materia, & fi colano
caldi, perche freddi non potrebbono paffare. Colanfianco-
raalcune medicine per il feltro , come il vetriuolo diffoluto
inacqua,& altre {imili;le quali hanno mala qualita,& corro-
fiua, & ficolanoin quelto modo Pighafi vn pezzo difeitro
largo quattrodita, & lungo tanto , ﬁ‘;c aggiunga nel fondo
del vafo, doue € la cofa, che {1 debbe colare , & avanzi l'orlog
& fia fofpelo dal 'ato di fuori , onde inzuppando continva-
menteil felero deli'humore, & portandolo alla fine, lo verfi
in vo'altro va{ovicino , & quelto modo di colare (i chiama
{tiilare, o paflare per feitro.

DEL CHIARIRE,

Le mepICINE liquide,che hanno diuerfe parti mefco-
late, fi chiartlcono, 6 laflandole ripofire tanto, che le parti
grofle vadino al fondo; pighado di poi la parte di fopra chia-
rita; o veramente colandole come & detto;o vero alcune,che
d\ffialmente chiari{cono, tenendole alfole, 6 cocendole al
fuoco, e lt:umandole, di poi colandole , ¢ vero mefcolandole
coil'agreflo, o fugodelimoni, 6 aceto doue fi ricerca; mail
piudelle volte {i chiariicono con le chiare d’huoua dibatture,

d1 poi facendoie leuare i bollore, di poi fiftiumano, 6 vere
{icolano .

DELLO STIVMARE.

L= MeDICINE, chefitcuocono,fiftiumano, & purgano

euando la fuma , che vienea galla, con lameftola diferro

{tagnata,& foratasaccioche con la fliuma non {i getti via 'hue

more, in che {icuoce; & quefto € comunea tutte le cofe yche
{icuo-
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{i cuocono. Stiumanfiancoraifughr,ilmele, &:l zucches
ro, per leuar via le parti piu groffe, & efcrementole ; facen-
doghi bollire da per fe, 6 con chizre d’huoua dibattute, come
del chiarire édetto ; di poi levando la fhuma con la meftola
forata; 6 colandogli per ftamigna, 6 panno in ful telato,6 ve-
ro per torcifeccio,

DELCOLORIRE.

I MeprcAaMENTI {icolorifcono melcolandoui alcuné
cofe colorate: comeverderamie,cinabro, chalciti, minio,bac-
ca, & (imuli, & ancora con la mifura del cuocerle,come quel
le, che ricercanoil verderame , & alcune fono verd:, alcune
rofle, & alcune fufche, 6 vero lauandole,comeVolio,e la tre-
mentina, che diuentano bianchs, 6 renendoleal fole,comella
cera,& 1l [apone ridotto in bruciol, 01n lame fotrilr, & an-
coracocendole 2l {ole, come molti impiafte: :1 qualt percbc
diuentino bianchi,{i cuccono,& rimenanoal fole,& in oltre
agitandole, come1 penniti, 1 locchi,& i manufchrifti, diuen-
tano bianchi rimenandogh mo'to.

DELLA PREPARAZICNE DI ALCVNE
Partide gli Animaki,

C oM fifaccino le preparazioni d’alcune parti de gli ami-
mali; come de’ fegati,de’ polmon, de fieli, de’ gagli,de’ gral-
fi, de feui, & delle fugne, {e n’¢ parlato nel principio, doue {1
¢ ragionato deli'elezzione di eflea’ proprii luoghi.

DEI SANGVI DE GLI ANIMALI, ET
Della preparazione del fangue dibecco .

IL fanguefiviain medicina, prefoda molti animali,ne]
tempo, che fono piu floridi, & di mediocre eta ;comeil fan-
gue di colombo, ditortora, di teﬁu?gi ne marina,di becco, et
d’altri, i quali{i preparanoin diverfimodi,

: 1l fan-
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f1angue dibecco fi preparain quefta maniera Nel tem-
po , che ['vua comincia a maturare, fi pigliavn becco di quat-
treanniin circa , & ben nutrito: il quale fi fcanna, & 1/ {an-
gue, che efce da principio & da vitimo {i’getea viajc quel
del mezzo (iriceucin vna pentola, doue filaftia rappigliare,
& rapprefoui con vna canna appuntata fidiuide in molce par
ticelle: & di poi turata la pentola con vn panno [ino rado, fi
tiene al fole , & allarugiada tanto, che fia ben fecco jauuercen
do che non {ia bagnato dalla pioggia : di poi pefto fottilmen-
te {i ferba in vafo di vetro, 6 di terrainuetriato , & ben turaro.
La pentola, doueil fuddetto fanguefi haa riceuere, debbe cf-
fere ben cotta ; tenutain mollealquanto , & poi bollita tanto,
cheella lafci turto1l fico della terra. Altri nuerifconoil becco
ne'giornt canicolari d'herbe atted rompere la pietra, & gli
danno abere vinobianco odorato, & lo tengono ogni di tre,
o quattro hore al fole nel mezzo giorno, dandoglia bere dcl
vino fopradetto quanto vuole; facendn‘?li fare fera, & mat-
tinacfercizio : di poi paffati quei giornilo feannano, & pre-
paranoiliangue, come del primo s'¢ detto .

DEL TRARRE GLI OLIL

Gr1 ohi i cavano de femi, frutti, liquori, lagrime , &
di tuete le cofe, che hanno dell'vntuofo , & ancora delle me-
dicine minerali. -

De ' frutti, come delle mandorle dolci , & amare, de pinoc-
chi, piftacchr, del been , delle noci, & d'alcuni femi, come
di bno,di fefamo , di cherua, & d’aleri fitraggono in queflo
modo: purganfiifrutti, & ifemi , che hannolafcorza dura,
& peftan{i, & quando fono peftr ui {i fparge fopra alquan-
to d’acqua calda, & rimenanfitantoche i detti frutti ven-
ghinodolio,di pot {1 priemono con le mani, 6 con lo ftret.
tojio.

L'olio di noce mofcada {i cavain duoi medi pér deflillatio-

L { ne
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ne liquido : & per efprefsione fpruzzandoui in ueced’acqua
0 greco , 0 acqua uite debole: por mettendozl torculo. Aper-
tendo cheil torculofia caldo : & lenoci fieno bene pelfte, &
racchiufe1n pezzalinanondebole,

De'fsuers dell'ulivg , dell’alloro, & del lentifco {i cava, fa-
cendogli bollire quando fono mzturi nellacqua; di pos rac-
cogliendo I'olio, che uienea galla fopraall'acqua, duero pe-
{ftandogli, & fpargendous fopra desl’acqua calda, [premendo
comedi fopra,

Dalls coccoledi ginepro (i caual'olio per deltillatione: &
quefto (i ufi nelle medicine , che fi rolgon o per di dentro

De’legni,comedel ginepro,del legno aloé, del legno fanto,
& della picea , {i cava, per defcento facendo vn cappello di ter-
ra corta, o di rame: 1l quale habbi di fotco vn corpo della me-
defima matenia , che habbi nel fondo vna graticola di fer-
ro; & fiempie 1l corpo di legni in pezzetn & fifa vna ca-
tailastal che mettendo 1l cappello di {opra al corpo,venga
quali ripieno ; ¢ 1 pongono fopraa vn vaio alto vn mezzo
braccio ;11 quale fia tanto fitto lotrerra , che mettendou: fo-
pratl corpo, & il cappello cofi pieni, il corpo venga rico-

erto dal'a terra, & auanzi foloil cappe'lo;intornoal qua-
le(i fa 11 fuoco, per il quale efce I'olio de legni ; & fi riceue
nel valo polto fotto terra, fotto1l corpo predetto, Delle la-
grime, delle ragie, & deliquori {icaua l'olio a limbicco in
boccie di vetro, come dello {tillare fi dira .

Del zolfo (i caual’olio ,ardendolo in yn vafo piccolo, te-
nendoui {opra vn cappello largo;il quale conuerte i vapo-
ri, che efalano, in humore;il quale € piu tofto acqua, che
olio. Cauafi ancora l'olio del zolfo a hmbicco, come del-
la ragia de legni , delle gomme , & di cialcuna altra cofa,
delia quale fi polsinotrarre gh oli, peralcunode’'madi det-
ti di fopra; ma con il zolfo bifogna melcolarui altrettanto
matron pefto fottilmente , & paﬁarlg per bacaia, di poi di
nuovo melcolare tutto quello,che ¢ paffato con 1l rimanen.
te , & paflarlo di nuouo ; perche la feconda volta viene

0o Puf O,
. Della
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Della cera ficauanel medefimo modo,eccetto che bifogna
paffarlotre volte: e puolsi a ogni libbra del’humore fhillato
la prima volta aggiugnere oncietre di lombrichilauati con
vino bianco , & dramme due di zafferano pelto fottilmente:
di poi di nuouo fi melcola col rimanente di prima , & {i palfa
dinuouo: benche quefto € piii tolto vna compofizione, che
oliodi cera. Ma maggior quantitd, & pit faciimente feneca
na deltillando per iftorta la cera fola. |

Del vetriuole {i eauarubificato benifsime & poluerizzato
& meflo {enza dilatione, accié non ripigli humido n ha-
toa fuoco gaglardo diriuerbero per tre giorni. Intendendo
cheil liquore chiaro, che viene da prima, cheélatlemma, {1
¢aur-del recipiente :& folo fi falui & raccolga per cauftico
quello che € nero

atl'antimonio {i erae pigliando lo eletto, & peltandolo
{otrslmente ; di poi ponendolo 1 boccia, & 2ggiugnendoui
{opra tanto aceto {tllato, cheauanzi"antimonio quattro ds-
ta’, {i turalaboccia, & fifotterra per otto giorni fotto 1l lcta-
meben caldo : di poi {i palla a lento fuocoin vn fornello pie-
nodi cenere, 6 rena ;& quando nen pzffa piu humidita, (i
lieua, & s'aggivgne aceto [hillato, come prima , & {i {Orterra
fotto il letame per quattro giorni; di poifibolle in bagno
Maria per vn'hora, o due; & i trae della boccia, & i cola
I'humido, che rimane , per feltro tante volte ,cheegliven-
ga chiaro ;di poi fi pafla tutto I'aceto colato perbocciaa fuo-
co lento, e quando non viene piu aceto, quello, cherimane,
el'oliod'antmonio. -

L’olio del rartaro ficaua ardendolo in vafo di terra lutato
nellafornace de vetri ,6 demattoni tanto, che diuenti bian-
c0’, & metrendolo 1n vn torcifeccio nella volta, cola va hu-
more il quale non € olio yma pid toftoacqua.

- L'olio di tuorla d*huoua ficaua facendole fodeneli‘acqua;
& mettendole in vna teglia fopraalfuoco, & rimenandole
ganto, chele venghino d olio, fpruzzandoui fopra acqua ar-
zente ;6 maluagia, 6 vino, come fi fa coll'acqua nell’olio ds
mafidorle;& colicaldo (i mettein vn pannolino,& perforza

ol I 2 (pre-
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{i preme I'olio ; di poi {i rifcalda tanto , che diuenti chiaro .-
Del grano, & della fenapa ficaua, arroftendogli fopra vna
teglia,& meteendogliatlo ftretto10,0 vero peftadogli, & mee-
tendogliin vnateghia fopraalfuoco, & fpargendoni difopra
acqua, & rimenando; di poi {premendo con lo ftrettoio . ma
meglio del grano {1 cava{premendolo con due lame di ferre
affocate . & della {enapa nella maniera dell’olio di rofsi
d'vuouo. :

DEL MODO DI STILLARE L' ACQVE
per iStufa bumda , o bagno < Maric .

Fassi vnfornelloa yento alto duebracaia in circa, di
formatenda, 6 aouara, ¢ quadrata,ma la piu capace,€ la con-
da, la quale defcriverremo per elempro . ilforneilo {1 mu-
ra fuort con la calcia,& dentro , doue batte 1! fuoco , con
la terre; in amaal quale fi fanno quattro fpiracoli, 6 quattra
venti egualmente lontani I'vno dali'altro : vicino aterradvn
mezzo braccio fi fa yna bocca ,donde fifa il fuoco fopray-
na graticola dj ferro, 6 vero d: mezzane per coleello ; don.
de poffa caftar lacenere, & in fondo fotto a queita, vn'alerg
bocca ,dondeficavalacenere, Dentro al fornello per (pa,
zio di mezzo bracc¢io da doue fi fa fuoco, {i porevna cal-
daia di rame,di grandezza fecondoilfornello: la quale deb-
be foprauanzare i! fornello per fpazio di quastro dita, e fia
coll’orlo volta all'm su, fopra’l quale{i mette vn coperchiq
di rame , chencz{si benifsimo dentro all'orlo dellacaldaia,
tanto che non jshati niente , & {aﬂ'égh rafente Porlo’ del-
la caldaia vna cannella , che elca in modo fuora , che-f
poffa metter 'acquanellacaldaia; efia graduato con tre or.
dini di gradi I'vno fopraallaltro :il primo de’ quali ( comin.
ciando da! pit baffo) fiaalto dalla caldaia al fue piano vn mez
zo braccio , & poco meno di vir mezzo braccio fiail fue
piano; nel quale {i fanno tante bucheronde, di quante egli ¢
capace: dentroalle quali fano orinali dirame forttile canfit
ti, & flagnat1, profondi poco manco che I'altezza del grado,

: i
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1l fec6do grado fiaalto dal piano del primo vn terzo dibrac-
cio . Jlterzogrado f1a della medefima alcezza che 1l iecon-
do: nie’ piani de’ qualififanno le buche,& gli orinai di rame
come del primo grado fiédetto . Dentroa’quali i mettono
le boccie di terra cotta,che reggaal fuoco, & fiano beneinue-
triate di dentro, & di fuori,e debbono dette boccie viuir fuor
delle buche de gl'orinali quattro dita ;accroche le pofsino ri-
ceuere il cappello di vetro, il quale debbe fuggellare benifsi.
mo: il che {ifa mettendo frala gola della boccia, & del'sm-
boccatura del cappello carta,6 pezza bagnata; larebbero me-
glio l'acque togliendo gl'orinali divetro .

Innanzi che {icomunci a ftillare {i empie la caldaia d'ac-
qua. Etnelliorinali {imettono ’herbe, 1 fiori,0 altro, che {1
habbiaa fhillare, in poca quantita per voita,& piu [pefic;per-
che cofifacendo ficaua I'acqua fhillata molto mighore, che
mertendone affai quantita. Sopra allebocce fi poneil fue
cappetlo, chefuggellibenifsimo, come fi € detto; al roftro
del quale{iattacca il recipiente, appiccato con vn cappiette
di fpagoalla palla del cappello , & percheil recipiente per ia
g-auezza dell'acqua, che ftilla, non tiridterra il cappello; fi
mette vn'altro cappietro allamedefima palla, & lilega a vn'
oncinetto, fatto nel gradodi rame, il qualefia a diriceura del
ITCIP“.'“I'E .

11 fuoco (i fa di legne fecche, 6 di carboni fenza fummo:
facendo bollirel'acqua, la quale per vigore de’ vapori hu.
midi, che da efla {i hevano , & percuotono gli orinali di ra-
me fa ftillare

In quefta maniera i flillano lamaggior parte delle pian-
te, & quelle fopra tutto , chefono calde , & fecche,, 6 aftrin-
genti. L'acque di queltetali durano vnanno, o pii; fc pe-
1o le fieno flillate da piante bene afciutte, & conucnicnte-
mente muature ; non piglandole troppo tenere, ma quelle

che hanno le boccie, 61 fiori,6 almeno mandato fuori lame-
ta del fufto. '

Le troppo tenere, & quelle,che per natura fono molto
hum:de; come la lactuga, il [olatro , 1l nenufaro , & fimuli,

3 oche
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o che con Fhumiditd fono vifcofe; come la parc&llana,ﬂ fem
preuiuo,la craffula,e fimili,pare che faccino I'acque,che mol-
to prefte fi putrefanno ftillate in quefto modo {opradetto. E

per quelto € meglioil modo di ftillare feguente.

1l difegno d;%‘gum;r ﬁmeﬂo fi ¢ fatto mezo4 erio, Accioche

 megho fivegga come flicrio dentro leboceie ¢ bacaldam
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A BC L. 1l fornelloalto bracciadue,

EE. -.':fpxra&:u?i, o ventl .

F. La portadouefifail fuoco.,

G. La gratt:u'lh diferro donde cafeca la cenere,
H.. Bocea dondeficaua la cenere,

IxL.  Ilcoperchicdiramecon tre gradi.

1. i primo gradoalto vn mezzo braccio,
K. Il fecondo, altovn terzo ,

! Hiterzo ;alcb vaterzo . -

M. Ia cannella della caldaia coll'imbute,
N. Colie della bocecia,

5 WL C:ipp{:'lo L

¥, Recipiente.

Qi Arpionidouefilegail filo del cappe'.:i«-o -
R. Ouinali,
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A. groffezzadel mure dellatorre, cheé vnfefto .
B. il difuori dellatorre
M. il diametro dellatorre, quali mézze braccio.

L. ilpianoaltodaterra alla grata della torre, vn mezze.
braccio.
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le quattro portedel fornello, & le quattro della torre,
per cauar le ceneri, & perdarvento,

. 1l corpo delfornello fatto de mattoni torti col fzlto , fe-
condo la grandezza delfornello. |
Groflezza del fornello, doue firegge tutto il vafo dira-

“me, groflo vn {clto,
regiftri per sfogare il fuoco .
altezza di quella parte, che fivede del vafo di rame .

il vano trail piano della grataal fondo delia caldaiaal-
Lo VN LErzo.

cappello del vafo di vetro,

valo divetro,

_:nl.o :al..

o

VN'ALTRO MODO DI STILLARE PER
15t ufas bumida .

C1 éyn fecondo modo di flillare per ftufa humidamolto
pit commodo, & migliore,che non €1l primo; attefo che fa
medefima Ipefa di fuoco fara fhilare pid, che aitri e tanti vafi
in vn medeflimo tempo: onde fe ne cauera conleguenteméte

iu ch’altra e tantaacqua {t1 lata .

1) modo difabbricare ladetta ftufa humida € quefto, Faf-
fivn forneilo tondo dital grandezza, e giro cheilfuodia-
metro bbsroftnza la grolfezza del muro fia braccia tre ; nel
mezzo del quale {ifabbrica vna torre tonda, che habbia di
diametro vano foldinoue, c10é poco meno di mezzo brac-
¢io,eflendoiibraccio Fiorentino foldi venti, la groffezza
del murodella torre deue effere vn fefto, & vn felto ancora
Ja groflezza del muro del fornello .  Deueli equalmente ti-
rar {ul'vno,el’alero muro finoall’altezza d'vn mezzo brac-
cio, lalciando perd da quartro bande del fornello, e della tor-
re quatero porticciuole, come {i vede nel prefente difegno , le
quali fieno cortifpondents I'vna allaltra per diametro,chein
tutto fannail numero d'otto ; ciafcuna delfornello fialarga
vn quartedibraccio, &alta vn terzo: ma quelle dellatorre
c1afcyna fia lacga vn ottauo in circa; & aleavn fefto. Quefte
otzo porticciuole feruono per dar vente allaltorre,& per ca-

varne
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uarne la cenere. Quande I'vne, ¢ 'altro muro fara arrivate
all’altezza detta di mezzo braccio allhora fimette quattro
pezzi di {praggia diferro groffetti da quattro bade ful piane
del muro dellatorre tzlinente, che piglino tuteala groflczza
di detto muro, & auanzi di dentro al vano dellatorre due di-
tain circa,fopra a’quali i pofia pofarela graticola di ferreo,
Al piano di quefta graticola dellatorre {i faaitre quattro por-
ticciuole fopra l'altre dette 5 le quali feruono per dar efito alle
lingue del fuoco, le quali percotendola caldaia di rame, che
appreflo fi dird, fcalderanno I'acqua. Nel forneilo ancorafi
fanno da due parti due altre pocticciuole fopra le dette, della
medefima grandezza, 6 poco piu, con vna grata di mezzane,
che fcorrainfinoallatorre, & al medefimo prano; edall’altre
due porticciuole della torre non {ifanno porticcivole, ne'gras
te di mezzane, mafifersano le mezzane inlieme, accioche
non pollafpirareil fuoco. Etin luogo di dette porticciuclef
fanno (u alro all’efltremnta della [ponda delfornello due regi-
ftri, 6 pru,i qual feruono per cauar 1l fumo,e dar luogoal fuo.
co. Tutroil vano del fornello infinoal piano della gratafi
riempie, lafciando perd libieri, e votii canali, che danno il
vento,e che feruono per trarne la cenere, com’e derto. Sopra
al piano della graticola {1 deyealzar le mura del fornello an-
que fz{li, e latorre vn braccio, e dueterzi. Eperaisicurarfi
ptu che'l fornellonon apra, {1fuol fafciare con vn cerchio di
ferro dalla parte di fopra. Fabbricatoil fornello,elatorre nel
modo,.che habbiam detto , {i mette fopra con molta deftrez-
za la caldaia di rame fatta di maniera, ch’abbracci,o fafcila
torred capello. 1l fondo della caldaia dalla parte della torre
{i conduca a baflo vicino alla bocca del fuoco vn fefto di brac-
cio,e di quiui dandogliforma di caldaia vadia allargando, &
{ilendo dolcemente mnfinoche ella truouila fponda del for-
nello , fopra la qualefideuetutta pofare andande 4 ritrouare
tutta la groflezza del fornello , & poi deue, facendo lamedé.
{ima circunferenza, cheil fornello, alzar fopra vn £ braccio
a tal, che dal fondodella caldaia allaltezza detta, mifurande
perd per linea retta lungelatorre, fard vn braccio. Soprala
caldaia fimette vn coperchio proporzionatoe alla fua gran-
dezza,
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dezza , con ordine di tre piani , & due gradi , o rifalti ,vn’ot-
tano, o pri alei, ne‘quali pianififanno cinquanta boceche , 6
piuslarghe vo quarto con vn dito di riuolea 2ll'in su, per
metrecuy dentro tanti vali divetro,i quali pofanoil fondo fo-
pea certi cerchi di fala, fermi fopra vna grata di legno,o di ra-
me, pofitaa mezzola caldaia, Etperche le bocche de'vafi fo-
no piu itrecte de'lor corpi,le boeche del coperchio dirzme del
lacaldaia larghe vu quarto, comes’¢ detto, reftano intorno
mrorno piu larghe affai, chele bocche del valo di vetro ; pero
f1fanno certi coperchi dirame proporzionati alla grofiezza
de'vafi di vetro, & {i commettonoa modo di fcarola nella
boeca del coperchio gia fatta. I Cappelli de'vafidivetrofifer
mang per il bottone convno fp::go appiccato ad ynp oncinet
tofermo nella rorre , accioche {1 poffa raccomandarel reci-
piente al bottone del fuo cappello fenza pericolo, Si pu fare
quefto inf{trumento con due ordini foli, per chi hauefe care-
ftia di ftanza, diminuendo la pianta di eflo @ proporzione, &
puofsi fare di mattoni crudi , & di cotti , ma1 erudi fi accomo

dano molto meglio;bifogna bene auuertire, chei degti matto-
ni {iano fatti terti col fefto,




108, PARTE PRIMA

MODO DI STILLARE PER
Iitafa fecca .

L' nErBE troppo humide, & troppo vifcofe, che fillate
per il modo fopradetto, prefto fi corrompone; i fhillano,
accioche le durino affai, per iftufa fecca ; facendo prima vn
fornellod vento ( come dicemmo , nel modo di fhillare per
iltuta humida ) [opra al qualefifa in luogo della caldaia di
rame vn palco di mezzane, 6 'di- embrici ; 6 uero una
uolta di terra cotta , ¢ fottile ; fopra la quale fi fa in cam-
bio del coperchio di rame, i gradi di terra cotea : ne'piani
de'quali {i mettono gli orinali , & boccie fenza alcrimenti

- falciarle di rame, ¢ fieng difcofto quelle del primo
grado dal palco,d dalla uolea,doue percuote il
fuoco,un quarto dibraccio, Nel Vaffertar~
i {oprai cappelli, & i recipienti i
> tiene quel medefimo ordine,
chenell’sltro s'e det-
tosmain quefto
¢ moltoda
auuerti

mfe .
dinon abbruciare 'herbe
col fupcotroppo ga-

gliardo,
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VN'ALTRO MODO DI STILLARE
per iStufa fecca .

QuesTo fecondo iftrumentodaftillare per iftufa fecca,
s’¢ aggiunto in quefta feconda edizione per la medefima cau-
fa, perla quale s'¢ aggiunta la ftufa humida : cloé per effcre
molro piu vtile ; attefo'che la medefima fpefa di fuoco fara fuil -
Jare pru quanutd d'acqua , delia medefima pei fezzione, ¢ for-
{¢ migliore, chenon ?a col prccedente fornello.

Fabbricafi in quefta maniera, cominaiandofi dalla fua pian
ta, la qualedeue efleretonda,comefivedenel dilegno feguen -
te,di dizmetro di bracaia tre in arca;salzail arcuitodielfa
da terra vn mezzo braccio di mattoni cruds, con quattro per-
tein croce, vgualmente diftante I'vna dall’altra , riempiendo
ogni vano, eccetto perd lo fpazio di mezzo, doue fiail tuoco,
& gli fpazzit ancora, chedeuone feruire per i rifconea delle
porte. La piramide di dentro , deue hauer nelfondo la grata
alra da terra mezzo braccio, & di diametro vn braccio , & vn
quarto , fatta di terrabucata ; 6 di tamedi ferro .

Fatto quefto {i comincia ad inalzare la bafa dell’vna, &
dell'altra piramide vn terzo di braccio; faluando {empreil
medelimo circuito, & la medefima larghezza, con due porte
di rincontro per mettere il faoco, Etallhora fi fabbricala pi-
ramide di dentro 1nalzandola tanto, che la fua cima habbia
il vano di diametro d’vn fefto di braccio aperto, accioche per
eflo polsino efalare 1 vapori del fuoco : & inalzando detta pi-
ramide {i deue ad ogni tanto {pazio circondarla d'vn baftone
fatco pur di terra cruda: il quale ferue per pofarui gli orinali di
terra, & tra I'vno , & l'alcro baftone (i vamurando pignattini,
come per il difegno feguente fi vede, accioche rendino mag-
giore calore La piramide di fuora {i vainalzandoa propor-
zionedi quella di dentro mantenendola fempre diftante equal
mente , nella quale {i vanno accomodando gli orinali di
terra, come affai chiaramente {i conolce per il feguente dife-

gno. Turti quetti [opradetti inftrumend da {tllare, tanto
K per
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er iftufa humida, quanto F:riﬂufa fecca, poffonoeflere vtili

dol1

fecondo la capacita del fito del-
le ftanze a cio def}i-

nate,

o per feruirfi di efsi fabbeicau
nella grandezza , figura, & ordine detto di fo-
ra ; ma ancora poflono dare occafione di
. fabbricarne di mola altri , varian-
do da quefti, con aggiugner-
Ul NUOUE [NUeNZio- .
m veili{sime ,ac-
comodan-
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A. llmuro della piramide dalla partedi fuora,
B. llmurodella piramide di dentro doue fta il fuoco.
G. Lebuchedoue vannomuratii pignattini .

D, 1vafiditerra cotta per metterui lebocce divetro .
K 2 [ vafy
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1vafi di vetro , che entrano ne'vafi di terra fegnati D.
Icappelli de'vafidivetro {opradetti , fegnati F.
I regiiiri per tirare a baffo il calore.
1l vano fra I'vna , e l'altra piramide..
Dimoftralaltezza,che ¢ daterraalla grata, checvn
mezzo braccio. :
Le buche perdare ivent, e per vedere le porticciuole
del fuoco.
]l piano dellapianta tuttoripieno tra I'vna, & lalera

porta.
12 _* . g i . &
Le b}li:.h& de gl orinali diterra, i quali riceuono den-
troafe queidivetro.
11 diametro dituttala pianta ¢bracciatre.
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DE MEDICAMENTI SEMPLICI
ET COMPOSTI, CHE DEBBE
SAPER FARE L® SPEZIALE

5essg] MED1CAMEN T, che fono fatti dallo
)| Speziale , o fono femplici , o fono com-

1 femplici fono quegli , che {i cauano
| de'medicamenti femplici , & foh ; come
alcune acque ftillate , efempi grazia di
bettonica , o di radiechio : alcuni o-
hi ; come olio di mandorle ; alcuni fughi ; come il {u-
go daffenzio , o di mdagrane. Et di tutti quefti al-
cuni fi tengono preparati , come l'acque {opradette , Io-
lio di camomulla , il fugo di melagrane , & (imili ; & al-
cunt fi fanno allhora che il Medico gli ordina 5 o perche
{i guaftano nello ftare ordinati , o mutano qualita , co-
me l'olio di mandorle dolci , o vero perche al Medico pia-

ceallhoracoli.
I compoft fono quegli , che fono fatti dallo Speziale di

due , o pii medicamenti femplici , & quefli o {i tengono
fempre preparati , o {i preparano fecondo l'ordinazien: de’
Medici ; come i grulebbi, gli {ciroppi , alcuni robbi , i loc-
chi, i lattouari , le conferue, i conditi , i morfelletti ,i ma-
nufchrfti, i penniti, le pillole , alcuni olii ;1linimenti, gli
vnguenti, gl impialtri, 1 cerotti ,1 trocifci , 1 fieffi, & alcu-
ne polueri»

Tueti gh altri medicamenti compofti, o perla varicta, o
per la rand deli'vio ,o perche {i guaftano preflo, non {iten-
gono preEaratl,ma {i debbono comporre dallo Spezialeal -
I'hora, chefihanno adoperare : & fonoleinfufioni i decot-
ti , i boli, i gargarifmi, gli apoflegmatifmi , o maftica-~
torii , gli errhimi, o nafali ;1 ferwiziali , le cure , i pefsty -

K 3  ofoppofte,
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o loppofte, I'embroche, & docee, le pittime, 1 fomenti, le ftu
fe, 1 fuffumign , le palie odorate, 1 facchetri, 1 bagniuoli, gli
infelsi ,1diopaci, & i finapifmu . *

L'ordinerichicderebbe, chedi ciafcuna forta di quefti fi fa-
cefsi particolare difcor{o ; ma perche farebbe cofa troppo lun-
g2, ctediola s e malsime che vene fono di queglt non troppo
in vio; parleremo di quegh che olrreali’effere in vio; fono an
cora ditficili a compor(s; defcriuendo 1l modo della compoli-
zione, & conleruazione loro,& prima de conditi.

DE CONDITLET CONSERVE

[conDITI, 0 vero conferue (i fanno di fior, di frute,
d’herbe, d! radici , & di fcorze

Le conferue de hort, & de'l’herbe fi fanno peftando, 6 ta-

hando dette herbe, & fier1 , 6 intert , 0 {picaiolati ; come dels
la bettonica, della, falua, della buglofia , dello {tecade, d<’fiori
d’aranci, di borrana, di buglofia,delle rofe, & deile viole,
aggiugnendo perogni ibbra di fiori libbre tre di zucchero
peito, & rimenandotanto, che s'vnilca bene mertin{i afuo-
co con eanto humido della medefima herba, o fiore che poffa
cuocerfia buona confiftenza; & pongonlialfole ben turati, &
{irimenanoalcuna volea.

Labetonica, lo fhcados, I faluia; lerofe , & fimili per l'a-
ridita loro conuienetrite che fono peftarle, & darli 1l zucche-
ro cotto,o pefto aggiuntout va poco di acqua della pianca
frela.

Fannefi ancora cocendoil giulebbo gagliardamente, &
mettendoul la terza, o la quarta parce de’fion, 0 herbe pefte,a
tagliate come di fopras’e detto; & fimettono {imiimenceal-
fole,0a'tro calose témperato, che facai 1l medelimo effetto,:
Condi{confile refeintere, & {picciolate, viole mammole,fio-
ridirsmerino, & imilhafciucei. ;

i fruttifi condifcono, 6 confettano cocendogli; & paflans:
dogli per iftaccio,& pighando alimeno once otto di polpaper
cialcuna litbra di zucchero: di poi fi pongonoa fuoco; & {i
cuoccno adsgio tanto , che habbino cottura di fosta , che

ficn
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non muffinoyé non fienoalidi, & fecch per la troppa coteura
il che pe: efperienza ageuolmente {i comprende, con pigliar-
neiilaggio, lalclandone cader e vna gocciola in ful marmo, 6
ferro: perche fredda che ¢ folleuandola fi ipicea ; & allhora ¢
cotto a baltanza. !

- Overoficondifcono mondandogli dalla fcorza, & dalia
parte legnefa di dentro, etogliendo vna parte didett: feuen,
vna di zucchero , & vna d'acqua; e fi cuocono a fueco [:nto
tanto, cheil zuccheru fia penetrato per turta 11 {uftanza del
frurto , eche fieno venuu alla corrura ragioneuole 1l che me-
glio perefperienza, che per defcriverlo 1 comprende.

. Fannoliancora le conferue de'fruti, cauandone il fuge, %
B:’g handone once otee, 6 1n circa ( fecondo laqualitadelie co-
fe ) per libbra di zucchero chiarico ; & cocendo afuoco lento
tanto, che verfandolo in ifcarole , ¢ inalberegh fiaamododi,
gelanna, Farnofi ancora le fopradette conlerue difior, &
fructi in moriclletti , nel medeflimo modo, dando loro piu
cottura, & formandogl. Ei fructi foreftien: {i confeteano pri
ma humettandogli; di poi cacendogliin acqua; & corn fi mee
tononel giulebbo, come ¢ detto .

Le radici (i confettano purgandcle primadalla rerra, & da
que:lafcorza prima di fuori , & dall’animadi dentro: taghan
dolein pezzi , & cocendole primane i"acqua , & poi nel gru-
lebbotanto, che habbi penetrato Ja (uftanza delle radici s ¢ fia
ridotto alla cottura ragioneuole, & 1l giulebbo fia {pefiico, &,
ridotto a formadi {ciroppo .

Le {corze d'alcuni frutti, come di limoni, d'aranci, & di ce-.
derni; per hauerein fe qualche parte amara; prima ficuocono
n¢l'acqua tanto, che inteneni{chino ; hauendole prima tenu-.
tein molle per alquanti giormi neli'acqua , mucandolafpefio;
di poi cheelleno {ono corte, (i mettono neli'acqua frefea, & i
mutono vna ¢ due volte; di poi {i metrono nel giulebbo, 6 me
I mefiolato con alquanto d'acqua, fecondo la natura di detre
fcorze; dandogli ogni giorno fuoco temperaro tanto, che
venghinoalla cottura predetta, Le radici , & le {corze foreftie
re s inhumudifcono; di poi i mettone nel giulebbo, & cuoco-
no , come de fructi s'¢ detto,

Bafltano
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Baftano le conferue de’fiori , & de’frutti vn'anno infinoin
due, & lefcorze pid, efi conferuano ne gli alberelli, 6 nelle
fcatole ben turate.

Aggiungonfizlcuna voltadai Dottoria giulebbi delledet-
te conlerue alcune fpezierie , & medicine purganti, comedi
{otro (1 dird nelle compofizioni particolari

DELLE INFVSIONIL

DevrpLE infufioni s'é detto di fepra, comefidebbino fare
perla preparazione , horafi dira deila compofizione.

Le qual fono di due forte , 6 per purgareil cerpo da per e,
¢ vero peraggiugneread alcune altre medicine; delle quah {i
{criveranno quelie, che fono pid in vio de Medici denoftri
temp: : & putee edue le forteil pri delle volte fono crditiate
dal Medico, in che humore,in che quantita, & qualita, fe
calda, o fredda, quanto tempo {1 debbinotenere infufe ; & co-
me {idebbino fare Vefprelsioni,o gagharde, odeboli. Le qua
ji-turte cole{i debbono elequire dJl:genttmtnte;& quande
cgli non é nellaricetta determinata laquantita, la qualita, &
il rempo , o veramente che egli dice infondi fecondo Farte, fi
debbe pigliare tanta quantra d’acqua, che ricuopra lemedi-
cine, che{idebbono infondere,

Se fono radici, o frutti, o legni, o fcorze fecche, & nel
tempo dellinuerno , (i debbono mettere in infufione rotte, &
ammaccate ; & pighare 'bumore tiepido, 6 caldo ; & tenerle’
in infufione per {pazio di ventiquattro hore , 6 infu la ce-
nere o in crufca calda,oal fole, 6 in luogo caldo, s coper-
ti con pelli, 6 panni,che conferuine la calidita dello humo-
re. Se fono fiori , herbe , o frutti frefchi , & nel rempo
deila ftate , fi mettone in infufione nell'acqua , o in altro
humore frefco perfpazio di dodici hore ; & in turre dve fi .
fa Pefprefsione gagliarda,  Se fono medicine purgant: ,
come lagarico , i murabolani , & fimili , {i rompono in
parti piv , & meno grofle fecondo , che piace al Medico,

; , (..hﬂ
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che ordina, efitengono in infufione Finuerno dodici here,
& latarefei, & fitanno Pefprefsioni gagliarde piu, 6 meno
{zcondo che dal Medico € ordinate.

11 Rhabarbaro ,& I'agarico rotti, 6 triti che fono, fiba-
gnano con vn pocodivino bianco ; di poi fimefcoiano con
Paltre coft appreflo: & il rhabarbaro con acqua di cicore2,
d’endiuia, 0 altro, & {pigo nardi, 6 {quinantho, 6 cannella

L"agarico {1 mefcola con tanto ofsimele, cheloincorpoii;
& {i aromatizza con vn poco di gengiouo ;& cannella: & {i
aggiugne vn mezzo fcropolo di gemma pefta per vna dram-
ma d'agarico, & in oltre con I"acqua fullata, 6 decozzionein
tanta quantita, che egli fiaben ricoperto ; & i debbe pit vol-
cc.rimenare ,accioche bene {i melcolino tutte le cofe infieme,
I ¢ quah infufioni {idebbono ogni volea fare di nuono ; &
non pighare quelle, che pafsinoil tempo ordinato di moleoy
perche i1 corromponoageuolmente; e quande purebifognaf-
jo ferbarcle , é dimeltiero fotterrareil valo nella renain luogo
frciie , perche cosimeglio {1 conferuano.

DELLE DECOZZIONI.

Lr pecozzionI fifanno,d perviarle da perfe 6 per
mefcolar e con alcuna medicina per Ia fua compolizione,6
per diffoluere, 6 {temperare alcuna medicina , accioche fi pi-
ol pit ageuolmente. Ecrancora quefte fono ordinatein che
Lumore, inche quantita, & qualitd ,& fe debbono ftare le
cole primaininfufione, & come deue effere la decozzione,d
gagharda ,0debole; & fe di por,cheficolano,fidebbefare
laclprefsione delle cofegrofie , che rimangono, & fe gagliar-
da, o debole.  Le qualitutte cofefi debbono efequire diligen-
eeriente: & quando non €ordinato , & determinato, s’inten
dein quefto modo cioé; cheifior , ’herbe frefche ; & le fec-
che odorate, le radic piccole ; & odorate , ifrutti, & feorze
forelliere, & odorate , comele noci molcade, & il mace; ri-
cercan o pocd tottura,

‘Feradicigrolle, le fcorze,; & ifrutti non odorati ricercano
mag ) or costua; comad baftanza di fopra s’ detto. Le¢ qua-
) i




£i8 PARTE PRIMA

li {i debbono viare fubitﬂ,che le fon fatte,0 poco di pai ; tenens
dolein vafo di vetro bene turato , in luoghi frelchi , 6 vei o fot-
terrato fotto l'arena, quando b:ﬁ)gnj conleruarlo per qual-
che tempo, ‘

DE ROBBI, GIVLEBBI,ET
Sciropps .

I RoBBI, dvero fape fonoi fughi d'alcuni frutti (heflati
da per loroal fole, 6 al fuoco tanto, che fi pofsino conferuare,
& s’adoperano principalmente nelle indifpofizioni deila
bocca, o [oli ,6 mefcolati col mele, 6 zuechero, 6 con la fapa.
l{egno delia debita cottura loro € quando fonodi maniera
condenfate , che fredde ftieno vmte inlieme , & fieno venure
allaformadel mele. Duranovnanno, & fi conferuanone’va
{1di vetro, o di terrainuetriats.

I Guulebbide gl Arabi, foneapprellod Greci vnafortadi
quelle beuande fuaui , & delicate, che efsi preparanano perla
fanita; le quali erano compolfle coli'acqua col vino con iughi,
& con mele. GliiArabi hannololo delcritte quele, chefono
compofte con I'acqua, & con fughi, & I'hanno chiamate Ju-
leb, gli Altrr Gree moderni Zulapion, lolauon. §i compon
gorio con l'acque ftillate, & fono Enggi pidinvio:con le de-
cozziomn, & coni {ughi non ingrati al guflonon fono in vio:
main cambio s'vfana [ciroppi femplici. Quegis, che fi fanoo
con l'acqua rofa , & diviole, {icompongono con once diciot-
to d'acqua per libbra di zucchero fecondo Melue; ma hoggt
per fargli piu piaceuolinon fi piglia tanta quantica d'acqua;z&
perche {iviano di fubito, non i cuecono quanto gl fciroppi,
Glifciroppi, o ferapi {ichiamano volgarmente {eroppi, & fo
no, ofemplict, o compofti; | femplici fono molto fymuiliaa
giulebbi ; fono differenti,chei fughi, e le decozzioni, diche
{1compongonogli {virgppi , fono piu ingrate,, che quellede’
giulebbi. Icompolti {ono fatt d'infufioni , & di decozzioni
di molte cofe; & alcuna volea riceuano, poi che fono cott,
aromi , & medicine {olutiue {oppefte & legate in pezza:le
qualifitengonoin infufionene'vafi per lunge tcmp':;_-

) liem-
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I femplici fifanno difughi d’herbe , come di cicorea, d'en-
diuia, di fumofterno , di bettonica, & fimili; 6 vero di {ugo
di frutei , come d'agrefto,di imoni, di cederni, di mele, &
{amili. | fughi de frutei{icuocono alla confumazione deiia
quarea parte, & fi lalciano chiarire. 1{ughi cavati deli'herbe
fa chiarifcono da per loro ; fenza fargli aleriment: conivmare,

di poi (i pigkavna libbra del fopradetto fugo per libbra di zuc-

chero chiarito ; & cuoconf infino che {pelsiichino tante, cle
getratane vna gocciolain ful marmo firatrenga,d vero prghen
done fra due dita, & appiccandole , & fpiccandole ci {xnie
cominciafarelefila.

Alcuna voltafi cuoce il zucchero 3 cottura di peanit;, & vi
fimelcola di poiil fugo, & laftiali pighare vn bollore infieme;
di poi {ileua dal fuoco, & tienfial Sole, '

Duranoifemplici vn'anno nella lor perfezzione.

I Compoftiinfinoin due. Conferuan{i come di fopra.

- Per fare yn {tiroppo da nobili , {i toglie yn pane.di zucche-
ro fine ; & mettefiin vnvaloal fole gaghardo ; & fopra al pa-
né (i mettevn toraifeccio fottile, che ft:lli quel fugo,di che fi
vuole fare lofciroppo , fopratalla punta del pane del zucchero
a goccia, a goccia per fino, chefi confumi tutto y& fiad pro-
porzionedel zucchero,& fe 1l zucchero disfatto tornafsi trop-
po,vis‘aggwigne dell’altro fugo chiarito tanto, che fia d gui-
(a di furoppo fecondol'arte.

BELOCCHK

Querra fortadi medicina, che g'i Arabi chiamano log-
chi ;i Greci chiamano eclemmi , & eclefta, & 1 Latini linétyg
perche{ipiglianoin boccada modo di lambire, & leccare, &
a pocoa poce {i lzfciano defcendere nella canna del polmone;
i qu:ki fono, 6 femplici, 6 compofbi. I femplici fono preparati
ren la decozzione, 6 col fugo d*alcuna medicina fola con zuc-
chero yme'e, 6 conaltro liquore. I compoft riceuono gon:-
me, frotn, & aromis. Laforma, écorpoloroénelmezzotra

wuelia degh {ciroppi, & de'lattouari ; prrchc hanno pid cor po
chegl: {fizoppi ;& meno ; cheilattouari jaccioche non fug-
ghino
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ghino di bocea come gli {ciroppi,& non fieno difficilid pene-
trare nellacannadel polmone comei lattouari. Rimenanfs,
di poi che fono cotti, nel calderotto ,accioche efsi diventino
bianchi, & cofi fieno all’occhio pid piaceuoli, perche viando«
{i (peflo (fendoaltriments ) verrebbono ageuolmente a fafti-
dio. Duranoifempliaivn’anno nella loro pﬂfezziunc, &1
compefti fino in due,eccetto quegh ,che hanno mandorle,
pinocchi , piftacchi, & {imili, che inwetano, & {iconlerva-
no ne'vall di terra inuetriati.

DELATTOVARL

I LaTTOVARI fonoquellaforta di medicine, chei Gre-
ci per lo piu chiamano anudoti,i quali erano di varie (orte.

Noi gli riduri emo 4 lattouari grati, & piaceuolial gufto, 4
lattouars amari, & ingrati, a lattovari purganti ,& folutiui,
& alle Theriache,, & lattouari oppiati: & cofi fecondoque-
fto ordine gh difcriuerremoal luogo loro,

Sicompongono di molte,, & varie medicine particolari, le
qualitutre {i debbono eleggere con grandifsima diligenza , &
preparare per le regole fopradette .  Melcolanfi gli fpezii
col zucchero,0 mele, tanto, che mettendow gli {pezii hab-
bino vn corpo ragioneuole, tale chefipofsino inghiottire &
ftemperare, feccondo che fara di mefhero; auuertendo dall’al-
tro canto, cheil zucchero, 6 mele fia tanto cotto, che egli pof-
fa conferuarfi, fenza inforzare,, 6 muffare ;che fara quando
egli {ia vicino alla cottura del riccto , poco piu , d manco fecon
do la qualita , & quantita de ghi fpezii. La quantita de g'i fpe~
z1i, che {i debbe porre in crafcunoal pid delle volte ¢ derermi -
nato nella ricetta; quando ¢ nonédeterminato, 6 che dice
mele, & zucchero quantobafta, (i pone once tre di fpezie per
libbra, & ne'lattouari piaceuoli ence vna, & mezzo. 1l tem-
po di mettere gl {pezi € quando 1l zucchero, 6 il mele & cotto
& fiumato, & che i lieva dal fuoco ; mettendoglia pocod po
co, & rimenando tanto che {i mefcolino perfettamente. Con:
{ervanfiin vafi diterrainuetriati , 6 vero di vetro ben turati,.
L uranoi lattouari piaceuoli vi'anno , gliamari due, i folutiug:

vnan-
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yo'anno. Latheriaca dura infino in venti , & i lattouar op-
piati infino in diect ;& non {idebbono vendere , neanco la
theriaca, fc non hanno &1 mefi ; fe g::.i i} Medico non gli
ordinalsi,

DE MORSELLETTI.

ImorseLrerT! fifannodilpezii delattouari piaceuolis
& fitoglie per ogni libbra di zucchero cottoa forma di ma-
nufchrifti vin'oncia di {pezii, ¢ da HE-g li formatonda, e fhaccia-
£2,6 3 modo di mandorls, di pefo d'vna dramma,o due, {econ-
do che piace al Medico,

DELLE POLVER],

Le poLveRry, che deferiverremo, firanno parte da pi-
gliar{idi dentroal corpo,& parte da applicarfi di fuori. Quel-
le, che fipigliano per bocca, fono certi ipezil compoft di me-
dicinearomatiche,atte a correggere leindifpofizioni dello flo
maco ,& deglialtri membri, che feruono al nutrimento del
corpo; & fono alcuna velra fpezii di lattouari , come de! dia-
calamento, del diatrion pipereon di Galeno, e di fimili : & al-
cuna volta hanno mefcolato feco qualche medicamento foluti
vo, Quelle,chefiapplicano di fuori, fono {pezii com pofti di
variemedicine femplic, & daapplicarfia diverfe parti del cor
po; come quelle, che i chiamano volgarmente da*Medici, &
da gli [{peziali fpezii da pittime cordiali , & da fegato.
Altre fono vtili alle ferice , & 4 gli viceri , & in diverfe
parti, & per diuerfi effetti ; come le polueri capitali, le

olueri coftretriue , incarnatiue , & le corrofiue : le qua.
1 tutte {i debbono comporre di medicine elette ; & pe-
ftare piu,& meno feconde,'che nelle ricette fara ordi-
nato , & cen queli’ordine , & modo che del peftare ¢ det-
to. Etin vniverfale le polueri, che fi piglianc di dentro
al corpo,& quelle,che feruono per le pittime, voglio-
no eflere pefte fortilmente, per effere compofte d'aromi,

& di medicine odorate , eccetto alcuna volta, che voglio-
L no
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no effere groffe, come del diatrion pipereon, & fimili, accio-
che feruinoallaintenzione di chi ordina. Debbonii corfer-
uare in vali di vetro ben turati, © di rerra inuetrizti. Debbon:
{irinouare ogni dnnoal piulungo. Quelle,chefiapplicane
di fuori, non ricercano effer Peﬂc cola ibttifmqntc;& pernon
effer molto comuni,e per non cfleredi bifogno dimolca quan
tita a va tratto,{i fogliono comporre al tempo dello adoperar-
I, & {:condo I'ordine del Medrco, che I'adopera:nondime-
no noi ne delcriveremo alcune approuate, & piu comunine'

{uot propui luughf.
DELLE PILLOLE.

Le piLLOLE fono medicine, chefipigliano di dentro
al corpo,& {eruono a purgare , & ecuacuare per la maggior
parte: &in oltre apprefloagh Arabia ftupefareil fenfo 5 co-
mele pillole di cynoglofia, & fimili : {cruonoancoraalenire
latofia, Compongonfidi medicine [ecche peftandole fotni-
mente: di poi con fughi,é acque flillate, 6 acqua comune, 6
lattouari fi riducono in maddaleoni ; & {iconferuano rinuoclti
nella carta, 6 ripofli in vafi di terra inuetriati. Neltempo del.
I'viarle fi peltano di nuouo; & con t}uaiche humore {iriduco-
no in pafta,di forta, che {i pofsino tormare pillole, Durano
nella loro perfezzione le {olutive vn'anno, ¢ piu ; fecondo
che le fone conferuate , loppiate due , &tre , & qualche
velea piu.

DE TROCISCI, ET
Siefh.

I Troci1sc {ono di varie forte, & parte da piglia-
re di dentro al corpo da per loro ; & parte {eruono aila
compofizione d'altre medicine ; come i troalfci di vipe-
ra , & di fquilla nella theriaca s parte s’vfano fuori del
corpo, & fon compofti di medicamenti metallici,eferuono.
a gli viceri da humori maligni caufati, e alle indifpofizioni
de gli occhi, i

i
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Di quegli , che i pigliano di dentro al corpo , alcuni
fono compofti di aromt, di frutei , di herbe , & d'alcune
medicine purganti ; come i troaifei d'agarico , & di rha-
barbaro : & alcuni riccuono per la loro compofizione del-
Foppio.

Compongonfi pigliando le medicine fecche, & peftan-
dole come édetto, mefcolandole con acqua, 6 fugo, 6 de-
cozzione tanto, che faccino pafta fimile alle pillole.Forman-
fiin girellette, onde da’Greci fono chiamati crochifar , & da’
Latini paftilli, forfe dalla qualitd della figura loro. Seccanf
all'ombra, & conferuanfi come delle pillole é detto. Dura-
no vn'anno,d pit;& gli oppiati come le pillole oppiate Que-
gli che feruono adapplicarfi di fuori al corpo; per effer com-
polti di medicamenti , che nonfirifoluono cosi di leggieri;
durano due, 6 tre anni.

[ Sieffi de gli Arabi non fono altro , che i trocilci ; &
collirii dei Greci , che s'¢ detso viarfi nelle indifpofizio-
m de gli occhi , differenti folo nella figura.  Nell'vno,
& nellaltro ¢ da confiderare folo, che le medicine, di che
fi compongono , ricercano effere fotulifsimamente peftace
eratutte lalere (orte di medicine .

DE GLI OLII.

GL1 oL1y, che s'vlano nelle {pezierie, parte {on© tratti
di frutti , & {*mi : parte fono facti di olio di viive infu-
foui herbe, o fiori , & tenuti al fole , 6 vero cottoui dentro
a bagno Maria. De quali , quegli {1 chiamano femplici ,
che fono tracti di frutti fenza altra meftura; o vero che fo-
nofacti dolio di vhue, infufoui dentro fiori di vna forta fo-
la , & tenuti a'l fole , 6 bolliti. Quegli fono compofl,
che ricevono pri medicine femplict, & odorate; & 1l piu
delle volte {i com pOnfnnn col fuoco, & fono quegli, che
appreffo a gli antichi fi chiamauano vnguenti , per-
che riceueuano in fe aromi,& lagrime, onde diueniuano
piu fpefsi.

Del modo di trarre gli olii s¢ detto di fopra. Quegli,

2 che
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chelitraggono defrutti, & de'femi,che non hanno qua-
lita ecceisiua ; come ’olio di mandorle , & di fefamo ; fi
debbono trarre quando s’hanno a viare ,;perche ftando:
tratti acquiftano nuoue qualita, Quegh che non fono.
tratti de frutei ,che hanno del freddo, & dello aftringen-
te;come del lentfco, & della mortine ; durano nella lo-
ro perfezzione vn'anno;di poi col tempo acquiftano quas
lita conteacie.  Quegh, che (on trater di frures odorati ;
come di noci mofcade ; & di gherofani ; conferuano la
vired loro allai eempo, f¢ faranno ben fatti , & ben con-
fervart. Quegli , che lono tracti di hiquori ,di lemi ; &
di legni caldi ; che lono ; tratts per imbicco ; ancora che
tratti di nuouo {jeno ottimi , riténgono la virtu:loro mol-
to tempo. Gi olii fempha {i tanno infondendo neli'o-
lio d'vliue dell'anno allhora prefente, quella quantita di
fior1, 6 d'herbe , che venga.ricoperta da gh ol , i fieddi
nell’ohio Jauato , & 1 caldiynell'oho puro;di poi 6 [iten-
gono al fole certo numero di giormi , fecondo che egli ¢
erdinate ; di por fimutanoi detts fiori facendo- torte elpref-
fionc,& leneinfonde di nuouo per piu volte sé verofifanno
bollire in bagno Mariatanto ;cherfioriinfufiinteneri{cono;
di poi {i fpreme , & di nuoue fene infonde, & bollefi piu vol-
te: & quefto s’via, o per breuta di tempo o perche 1l bifogno
ftringa diadoperargl fubito, o percheifion , che fi debbono
viare per lacompolizione , non durano tanto , che i pofsino
infondere | & tenergh al fole quanto i ricerca; & durano
vn'anno, De comnpoftilamaggior parte fi cuocono. mefto-
lando con I'olio, 0 acqua, 0 vino, o decozzione, o infulione,
fecondo cheegli ¢ ordinato ; & fannofibollire molto adagio
invn valo doppio acenere tanto, che egli fia confumata qua-
{1 tutta l'humidita, che (i mefcolaso vero ficuocono in bagno
Mania, il cheé molto meglio. Durano yn'anno, Conier-
van{1itatti in vafidi vetro con la bocca ftretta ben curati, odi
terra cotta beneinuetriati.

DEGLI
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DEGLI VNGVENTI, IMPIASTRI,
€5 Cerotir,

v Es TE maniére di medicine {ono flate delcritee da
‘Grea fotto altri nomi ; perche vnguenti fono chiamati da
loro folamente ghi ol compoft, chericeuonoaromi, & fi
fanno con fuoco,6lole; & vengonoad vnacertaforma, che
ageuolmente fi pollono viare per vguereil corpo. Gli Ara-
bi lotco nome di yanguent,hanno comprefo1 ceroctt de Gre-
ci ,& 1 malagmi, e alcunt de gli impraftri , non perd cotti a
quellamifura, che faceuano i Greci.. Gli-impiaftri apprefio
a Greci fono medicamenti, che riceuono varie forte di me-
dicamenti ,& malsimamente medicamenti metallici 5 i qua-
li erano cotti in{ino a tanto ,che non imbrattafsino lemani.
Hoggi fono da gli Arabi, e daimoderni chiamati cerotti,
Apprefloagli Arabi gli impiaftr: fono quegli, chei Greci
chiamano malagmi, cataplafmi , & epithemi; quali fono
compolti di herbe, di fiori ; difarine , di olii , & di grafsi; &
non fono cotti tanto ,che arriuino 2lia cottura de gli impia-
{tri jperchenon lo patifce ageuolmente la materia, di che fo-
no compofti, nelvlo, per_c})e eglino fono fatti. I cerottide
ghantichi fono (‘comes'é detto ) gliimpiaftri de’Greci , &
i’ cerotti de’ Greci lono medicamenti fatti con olio, & cera, &
alcuna volta ricetono medicine odorate. Quefte maniere di
medtcamenti fono molto varie, & difficilmente (i pud dar
regola generale delle compofizioni loro; meglio fard dirne
nelle ricette particolari ,chefideferiuerranno.

i

1l fine dells prima parte del Ricettario.
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