
L ' AR T

DE

LA CUISINE FRANÇAISE
AU DIX-NEUVIÈME SIÈCLE.





Swrvett

V+LÌÏÎ pìici

Í'111 XiX.oSu'olV

0 V.uti' <it

C FMATI^ITE -"" '

'r/f/y >f//rr/fï>/t.> Y///f/u/fjv.(

(ET (IASTROÌYOM IQUMS)

iil iltes<ai !Lsc|])»ïíi Dès ilr e>ol ART

(pumpere

«áJîar^wrosiN íiAUÌ3' l 'ZÍJâ ur j-mis

JTjnuilbert

rM9 EUE





Uj * jQ z3 W
I)F. LA

II D1X-XEUVIK1IE ÌIIXLE.

traité élémentaire et pratique
df.s bouillons f.n gras et en maigre,

DESF.SSESCFS, FUMETS, DES POTAGES FRANÇAIS ET ÉTRANGERS;
]lfs GROSSESPIEGES DE POISSON ; DES GRANDES ET PETITES SAUCES ;

DF.SRAGOUTS ET DES GARNITURES ; DES GROSSES PIECES
DF.BOUCHERIE, DE JAMBON, DE VOLAILLE, ET DE GIBTER ; SUIVI

fiF. DISSERTATIONS CULINAIRES ET GASTRONOMIQUES
UTILES AUX PROGRÈS DE CET ART.

PAR

m. antonin CARÊME, de paris.

III)A-fìfr ■■■. •

TOME DEUXIÈME. — PREMIÈRE PARTIE.

a paris, chez
lilfiiTEs,6, rae de Tournon. j MAESIiT, libraire, 30, pkce St.-André-des-Arcs.

- faite,3, galerieie Charte. A MAISON,libraire, 29, quai des Augustins.

au dépôt principal, rue Thérèse, n, 11.

1 'OSOHES. CHEZ W. JEFES, 15. nir.LIXCTOM-AIiCAIIF..
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