MADAME,

ELOGE trop flatteur que vous avez daigné

A

‘assurance
honte de recevoir ici Iexpression de mon admiration

¢ votre ouvrage intitule

faire de mes travaux culinaires me donnc
vous aurez lindulgente

que

¢t de ma vive reconnaissance.
1
L

Oui, Madame, la lecture «
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La France en 18239 et 1830 m’a causé de douces
joies. Cependant, je vous prie de ne point crf)ire
que les choses flatteuses qui me regardent particu-
lierement aient le plus charmé mon coeur: non,
Madame, mais bien ce que votre plume élégante a
retracé de vrai sur la noble dame du chateau de B...
En effet, le bon goutet la noblesse des sentiments de
madame la baronne de R... donnent & sa maison un
ensemble difficile a retrouver ailleurs , et 'harmonie
qui résulte des ordres préeis donnés par madame la
baronne influe sensiblement sur Pensemble du ser-
vice, dont vous avez , Madame, remarqué les heu-
reux effets. Certes, un tel intérieur de maison est un
bienfait pour un cuisinier jaloux d’acquérir de la ré-
putation, et de la mériter sans cesse prés des nobles
et illustres gastronomes frangais et élrangers qui se
rendent avec empressement anx aimables invitations
de cette maison opulente : et 'honorable suffrage de
lady Morgan atteste que ’homme de bouche dévoué
a sa profession est toujours récompensé de ses soins
et fatigues par l'agrandissement de sa renommeée.
Grace a vous, Madame, la mienne est agrandie no-
blement par le récit enchanteur que vous avez dai-
gné faire du diner de B... donné ie 6 juillet 182q.
Il deviendra aussi célébre dans Ihistoire ;_»';15'11‘{_::11;~
mique de la France moderne que le furent dans lan-
tiquité les repas d’Eumée et d’Ulysse , d’Achille rece-
vant dans sa tente les députés des Grees qui vinrent

Pinviter & se réconcilier avee Agamemnon : puis les
soupers d’Alexandre-le-Grand & Persépoliset 4 Baby-
lone, les festins d’Alcinoiis, le repas de Mare- \n-
toine avee Cléopatre , les diners de Mécene., le festin
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de Trimalcion et des trois Apicius, puis les festins
somptueux de ce Chantilly devenu si célebre dans
les fastes de la gasironomie francaise.

Toutes les circonstances de tranquillité et de con-
gdération dont je jouissais dans la maison de M. le
baron de R... m’ont décidé de nouveau a ne point
accepter, 3b y a quatre ans, laplace de chef de cuisine
deS. M. George 1V. Cependant lord Collingham,
grand-maitre de la maison de ce prince généreux,
me fit proposer 500 livres sterling ( 12,500 francs)
pour mes appoiuiemcnts, et me laissait maitre de ma
gestion et de mes approvisionnements, ayant quinze
jours de service et quinze jours de repos; ensuite, il
me donnait I'assurance que la moitié de mes gages
me serait remise en rentes viageres, en cas que le
roi vint 2 mourir. Mais, Madame, vous compren-
drez, et de reste, qu'une plus noble ambition que
celle de la fortune aura occupé toute ma vie. Il fut,
dans tous les temps , parmi les hommes,

des carac-
téres assez désintéressés pour tout sacrifier aux déve-
loppements et progreés des arts et métiers. Sima santé
me permet d’achever mon g and ouvrage sur la
science de la cuisine francaise au 1ge siécle, je m’es-
timerai mille fois heureux d’avoir par mes travaux
amcélioré le sort des hommes qui se vouent au péni-
ble et difficile métier de cuisinier.

Non, Madame, je n’ai point tenu ce vilain propos,
que Penvie me préte, sur la maison du prince Ré-
gent. L’ennui que j’éprouvais en Angleterre m’a scul
décidé a rentrer dans ma patrie. Mais, pour punir
mes envieux , j'eus I'honneur insigne d’étre rappelé,
dix années aprés avoir quitté la maison toute royale
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Carl’stonhouse. Quel souvenir flatteur et honorable !
le roi de la Grande-Bretagne daignant conserver
souvenance de ma cuisine aprés ce laps de temps !
Et vous, femme aimable et céléhre , quel généreux
sentiment vous inspire quand vous dites que le ta-
lent du cuisinier devrait étre encouragé par des cou-
ronnes semblables a celles que Pon donne giir la seéne
aux Pasta et aux Sontag !

Ah! Madame, en ce jour solennel je vous en re-
mercie, au nom des hommes dont les talents hono-
rent la cuisine frangaise. Je rends un pur hommage
a votre bonté touchante et & votre sensualité. Vous
¢levez le talent culinaire. Notre célébre Grimod de
la Reyniére écrivait avec la méme générosité sur
les talents du cuisinier (dans la cinquiéme année de
son Almanach des gourmands, page 63) : « Heureux
dit-il, 'Amphitryon qui posséde un cuisinier digne
de ce nom! 1 doit le traiter moins en serviteur qu’en
ami, lui donner toute sa confiance, le soutenir con-
tre les désagréments de son état (1), le citer en toute
occasion, et ne rien épargner pour sa gloire comme
pour sa fortune. »

Bon la Reyniére, quelle Aime noble est Ia tienne .
pour rendre celte justice éclatante aux hommes qui

se dévouent A ce laboricux état de cuisinier

PR oolle
( I)I l.llu 1:!1.”1_1:' jour sont renassants : et |e l;‘|rl- ,-;.. nolre 1.:_'1.|"-.-...

, i S
st d'étre en butte & lenvie jalouse du reste des hommes de maison . el

cela parce que nous jouissons d'une considération quils n'ont point :
voild la vérilable cause. Mais e n'onl-ils comme nous fait de I snibles
ipprentissages ! ils seraient de méme environneés de ce suflrage lant en

vid par cux
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Vous le voyez , Madame, vous demandez pour
pous des couronnes, el notre auteur gastronomigue
demande la gloire et la fortune. Mais ces souhaits
wénéreux sont loin d’avoir leur effet. L'estime des
;r;mdb‘ nous suffit dans nos temps modernes, et le
noble Amphitryon qui nous honore de sa bienveil-
lance double notre zele et notre dévouement.

Oui, Madame, le suicide de Vatel (1) fut rendu
dramaﬁquc et historique par madame de Sévigné ;
cette femme célébre sut sans doute apprecier la con-
duite de ce grand serviteur, qui, voyant la marée
manquer (il suffit d’avoir du sang dans les veines
pour sentir sa position critique), se crut perdu de
réputation : car, dans sa pensée, il avait a cceur de
servir les tables des seigncurs de la cour de Louis
XIV aussi bien que celle de ce grand roi. Cetlc

idée causa son désespoir, et il préféra sc donmner k
= -
(1) Axrive le 24 avril 1602,
Yoicl ce que madame de Sévipné derit a sa hille sur ce tragique cven

ment: « Le grand Valel, cet homme d'une capacité distingude de toule

les autres , dont la bonne téle était capable

SN B ;
d'an dtat ; cet homme done, que je connaissais

i huit heures la marée n'était pa

il a ero qu'il allait étre aceablé ; en un mot il s'est poignardd

ez [‘[‘H*L‘rl‘h'_\1'1"l|)lv (I.i"--\1'{[['!_!([!["[‘” s1 terrible accident a causc dan
l-l'."["- fElli (‘l‘ll‘]l;qllu‘ (]u \‘m‘nru‘- &cus.
( Extrait de la letire CLII
Laveille de cette mort illustre dans les fastes de l'art culinaive, il avai
manqué  denx i'ul:ah de rots sur lune des nombreuses tables des sei
gueurs de la cour, mais non pas sur la table du roi. Ce méme jou

lminvit, le feu d'artifice , qui avait coiilé 16,000 i manqua. L

pauvre Vatel ne dormit pas; inquicl toate la m: », il quilta sa cham-
ire dés qualre heures du matin , et renconlra un seul pourvoyeur gu

-
Ut apportait denx charges de maréee. Vatel avait envoye a tous f
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mort plutét que d’entendre parler d’'un événement
qui n’était point dépendant de lui, mais qui devait
causer son déshonneur : telle était du moins sa mal-
heureuse pensée. Cela n’empéche point que Vatel
était digne de servir le Grand Condé, et de comman-
der les festins somptueux de la cour de Lonis XTV
a son voyage de Chantilly. La grandeur de son &me
(pourquoi pas) lui avait inspiré la dignité de son
mandat. Son trépas me semble d’autant plus illustre,
que peu d’hommes, de ceux méme qui se mélent
de gouverner les empires, se suicident aprés avoir
fait des fautes qui compromettent la dignité des rois
et le sort des nations.

Maintenant, Madame , permettez-moi de retracer
ici quelques lignes sur la cuisine de I'archichancelier
de I'empire dont vous avez fait mention dans votre
charmante narration du diner de Boulogne.

Sous le régne de Napoléon, la cuisine francaise

ports de mer, et, ne voyant pas arriver les aulres pourvoyeurs, le déses-
|n:i]' F'z)ll\p;n‘u de son ame; il monte 4 sa chambre , senlerme, et se don
ne trois coups d'épée ; le dernier lui traversa le ceeur, On le cherche
vainement, on enfonce la porle, et on le trouve morl, noyé dans son
sang. Le prince de Condé apprit avee douleur la perte de ce grand ser
viteur ; le duc de Bourbon en pleara, Le Grand Condé le dit 4 Louis
XIV avee (‘hu{;riu , ettoute la cour, quai se trouvait 3 ce Chantilly si cé-
lébre , ne parlait plus que de Vatel. On loua fort ce point d’honneur.
l|lli(‘-‘:ll~'u son suicide : on blama son courage. Le roi dit :[u']l retardait
(Eupui.- t‘iu-} ans de faire le voyage de Chanlilly, eraignant l'excés de cet
embarras. Mais lillustre victime de Iart eulinair n’¢lait i~_|1]-, L.e roi
parlit deux jum's apres.,

Ces détails sont extraits de la seconde lellve

que madame de Sévigue
A advessée amadame de Grignan sur la fin malheurease de Vatel
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fut florissante : les maisons impériales , celles des ma-
réchaux de France, des ministres et des ambassa-
Jeurs étrangers , avaient toutes de la grandeur et de
la dignité ; mais avec des nuances plus ou moins sen-
sibles, selon le caractére gastronomique des grands
personuages de cette epogue 111_61110{“:11)1& ; et bien cer-
tainement, celle du prince Cambacérés ne pouvait
pas devenir la premiére de France, ainsi que quel-
(ues auteurs Ion écrit. Je puis, Madame, vous don-
aer de véridiques détails a ce sujet, ayant pu juger
par moi-méme de la différence infinie qui existait
entre la maison de Cambacérés et celle du prince
Talleyrand, que j’ai citée et que je cite encore com-
me ayant été la premiére de Paris, tandis que celle
de archichancelier ne pouvait jamais étre que du
second ordre.

Mes travaux d’extra m’ont mis 2 méme de travail-
ler dans toutes les grandes maisons de empire. J'es-
timais fort M. Grand-Manche, qui fut chef de cui-
sine de Parchichancelier. Ce digne homme m’oc-
cupa dans quelques grandes solennités culinaires:
jaidonc yu, de mes propres yeux vu, I’ensemble du
service de cuisine , qui assurément n’avait rien d’ex-
traordinaire. En voici les véritables causes; elles
étaient bien indépendantes du cuisinier, mais elles
w'en paralysaient pas moins son talent : le prince
seul était fauteur. Or il s'occupait de sa table, et
sen occupait avec des soins de détail qui tenaient
de l'avarice : ce triste systéme est incompatible avec
la gastronomie.

Le prince avait habitude, les jours de grands di-
ners, de remarquer sur sa table les entrées qui n’a-
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vaient point été entamées, ou qui I'étaient peu ; il
en prenait note ; et , avec ces fracments de desserte,
il arrangeait un menu (A sa maniére) qu’il donnait &
son chef de cuisine , en lui assignant Pordre de faire
un diner réchauffé , bien entendu, dans presque tou-
tes ses parties. (Ah! si le satirique Boileau les avait
vis, ces diners, i'l'll’lll.l!':lil,‘ii écrit, grand Dieu!
contre le gastronome Cambacérés!) Ce fait est avéré,
bonne chére. Il convient sans doute que le cuisinier
emploie de la desserte dés qu’il en a; mais il est es-

et bien certainement ce n’est pas le moyen de faire

sentiel que ce soit avee discernement, et mélée a des
choses nouvelles, de telle sorte que les convives ne
puissent s’en apercevoir. Voila le grand art du cui-
sinier; mais ce n'est point en l'assujettissant & des cal-

culs d’économie qui vont jusqu’a la petitesse quiil

peut arriver a bien faire. Le prince avait encore un
tort bien plus réel.

Comme archichancelier de I'empire, il recevait
de tous les départements de la bonne France des
cadeaux en comestibles plus rares les uns que les au-

1

i
tres: ch bien , tous ces trésors de la science alimen-

taire étaient enfouis dans un grand garde-manger,
et le prince en tenait par €erit la nomenclature et la
date d’arrivage, de maniére que le cuisinier avait
la douleur de voir d’excellentes choses devenir mau-
vaises : car , pour les employer, il devait attendrele
bon plaisir d’un prince peu gourmand , qui lui don-
nait par éerit Vordre d’employer telle ou telle chose ;
quelquefois méme ces provisions, qui dans leur nou-

1:
i

veaulé, auraient €él¢ dignes de paraitre sur la table

d'an Apicius , ctaienl a moilié consumeées, el pa
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saissaient sur fa table de cct homme peu seusuel
p’ayant plus ni fraicheur ni qualité. Voila, ce me
semble, de l'antigastronomie. Ensuite, peu d’hom-
mes 4 reputation du dehors étaient employés dans
Ja préparation de ces grands diners ; tandis que chez
le prince de Talleyrand, tout avait de la grandeur
et de la dignité. Le chef de cuisine avait la confiance
du noble Amphitryon, qui le laissait seulrégirson tra-
vail comme bon lui semblait. Mais ce grand gastro-
nome aima toujours la somptuosité de sa table en
yrai gum'm:tnd, qui aime 2 faire faire bonne chére &
ses convives : aussi les grands diners de quarante-
huit entrées, donnés & ’hétel des relations exté-
rieures de la rue de Varenne , furent sans égal de nos
temps modernes.

Pour leur confection, le chef de cuisine employait
les provisions les plus rares que la halle de Paris
pouvait fournir ; puis , dans son travail, il s'entou-
rait des hommes d’extra les plus renommeés ; il nous
payait généreusement : et, par ce grand résultat, le
seul'pour arriver a bien faire, cette maison ministé-
rielle d’alors fut citée pendant vingt-cing ans comme
ta premiére de France; et cette réputation, meritee
par la bonne cheére tiu"m; y faisait , la fit renommer
dans PEurope gourmande comme le sanctuaire de
la cuisine frangaise. Mais pour arriver & ce point de
splendeur il fallait que le prince fut grand et géné-
reux: car, si M. Boucher, qui avait aussi de la
grandeur dans ie caractére, avait appartenu a un
gastronome exigeant, et peu disposé a faire les dé-
penses nécessaires pour sa table , a coup sur ce grand
cuisinier n’aurait point fait rejaillir les étincelles de
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son génie sur la science alimentaire, qu’il fit briller de
tout son éclat pendant vingt-cing anndes.

Voila les causes capitales de la supériorité de Ia
cuisine du prince de Talleyrand sur celle de Yar-
chichancelier de Vempire.

Croyez , Madame, que je vous raconte ces faits
avee ma franchise accoutumée ; je n’ai nul motif par-
ticulier pour me conduire avec partialité dans ce ré-
cit; je w’ai jamais rien demandé aux grands gastro-
nomes précités. Or la vérité devait, en cette cir-
constance, paraitre dans (oute sa pureté.

Jai 'honneur de renouveler a lady Morgan l'ex-
pression de ma vive reconnaissance ; et, si je lui ai
adressé de si longs détails, ¢’est 'amour de Ia science
qui me les inspira : ce noble motif m’excusera sans
doute auprés d’elle.

Recevez, Ma-lame, I'assurance de mon admiration,
et des sentiments distingués avec lesquels j’ai I’hon-
neur d’étre , Madame,

Votre trés humble et trés obéissant

serviteur,

CAREME.

P. 8. Je venais de finir cette lettre, lorsque jai
regu la visite d’un ami qui, je crois, me fut envoyé
par un bon génie , puisqu’il me donna de nouveaus
renseignements sur la cuisine de Varchichancelier.
Les voicl.
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Lorsque le régne de Napoléon eut cessé, la maison

du prince Cambacéres, lllillf_‘."l‘é la grande fortune
quiil _pussédait, devint tout-a-fait inférieure par I'ex-
(réme économie qui la régissait.

L'ami qui vint me voir est un cuisinier distin-
aué, éléve de MM. Lasne et Boucheséche ; il entra
chez le prince & celte ¢pogue (1815), je veux dire
lorqu’il eut perdu ses dignités impériales. Dans le
premicr diner de quatre entrées que mon ami servit,
le prince Jui demanda un paté chaud aux boulettes.
Ce mot boulettes fit sourire le malin cuisinier, qui
regardait de tous ses yeux 'homme peu sensuel qui
ayail 6té cependant archichancelier de Pempire.
Tout dérouté et ne sachant trop que penser, il servit
un paté chaud garni de quenelles de volaille, de
crétes et de rognons. Le lendemain matin, le prince
lui en fit des reproches, lui disant que ce n’était
point ainsi que son ancien cuisinier lui servait les
pitéschauds. Il envoya chercher M. Grand-Manche
fils, qui vint de sa part dire & mon ami que mon-
scigneur aimait beaucoup les boulettes de godiveau
A Pancienne, mais qu’elles devaient étre d’une dureté
A casser les vitres. Mon ami avait quelque répu-
gnance a servir un paté chaud garni de boulettes qui
ne devaient avoir aucune délicatesse ; enfin il les con-
fectionna bien compactes, et il en regut des compli-
ments.

Le prince avait conservé la manie de vouloir lais-
ser gater les provisions en comestibles et en gibier
quil recevait, plutot que de les faire servir a propos.
Enfin on lui servait pour hors-d’ceuvre la crotte,

X b
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chauffée sur le gril, des p:‘\lt':s froids qui avaient pary
prés de deux mois sur sa l:nl_:luf’. [l se l"di-‘ﬂ‘ili_l l!lll:?nr
seryiy sur ane pur(’:v de lentilles ]vlnurnlm'n d’un
jambon qui avait été mnplq\-'t_'r depuis lt)i,l;;—lumps.
[Le pauvre cuisinier ne tirait point de ;{l‘illl(l[‘h‘ sauces,
ue pouvant faire de dépenses pour cela; il ne pouvait
obtenir pour son travail aucun vin de la cave du
prince, quid’ailleurs ne fut jamais réputée (M. Grand-
Manche n’était pas plus heureux pour le vin ). Mon
ami, pour le peu quiil en avait besoin , était obligé
de acheter chez un marchand de vin. Mais le com-
ble de Vavarice du prince date du temps de Pempire:
car il ordonnait aux hommes de sa maison et a ceux
d’extra, qui devaient servir les grands diners, de ne
point présenter huit entrées sur les scize dont se com-
posaient ses festins ; et lorsque les convives deman-
daient de ces entrées réservées, le maitre-d’hétel de-
vait faire la sourde oreille. ( O honte! ) Cependant
quelques personnes osaient s’en servir elles-mémes ;
mais les plus timides n’y touchaient point, et le
prince avait beau jeu pour faire ses remarques sur
les entrées qui n’élaient point attaquées ou qui 1'é-
taient pen. O profanation de la gastronomie! les
grosses piéces de patisserie de fond devaient seryir
toujours, sans pouvoir élre attaquées ; cela était ex-
pressément défendu par I’ Amphitryon.

Moli¢re a dit que le véritable Amphitryon est
PAmphitryon ot l'on dine. On dinait mal chez Iar-
chichancelier de Pempire : done il n’était pas véri-

table Amphitryon. Il n’avait point requ du ciel ce
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.omble de ses faveurs, en le portant aux premiéres
> i - - - I3
lienités d’un grand empire. Je finis ces miscrables
. (] ; % » - . .

détails ; ma l.JIlllll[- se refuse aux cilations que je pour-

rais encore faire sur la vilenie de cet homme riche ,

mais avare & I'excés, et pas du tout sensuel.

d
]
el
con
man-
gl l..
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