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§46 Regiff. sur ecbffen Abeh. von Pafteten,
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492. Feine Paftete von gefocdytem und ge:

bacftem gecdauchertem Schinfen 388

0493 ,\ vine Paftere von Kalbevgefedfe 338

494. Bon Fijhpafteten, und mar erftlid\
ecine Stoctfifchpaftete

495 4Bie man die Fifche jur fpa[lete emrtd)
ten und prapariven mup : 340

496. Paftete vou: Hechten, von Sandarten
m.bQbuﬁbsnalimgé{d)_vnt‘tber{)aupt 341

497. Poftete von runden tachsfticken 342
498. Paflete von Sifchen obne Graten 343
499. ,xw ¢ Paftete von Auftern 344
500 s§einy Paftesevon Krebfen : 344

sor1. Feine Paftete von feinem Fifdhwert = 345
502, Feine PafletevongebackenFijchen 346
503. Feine Paftetevon Krebs:Farce 347
504. FeinePaftete von Artifchockenftithlen 348
505. Feine Paitete von Hnrudgud’euﬁuhlen

anfeine andeve Avt 348
506. Feing Pa ﬂeswonbtmmm.ﬁob[ 349
507. Feine Daftete von Spavgel 3¢0
508. FeinePaftetevon Binmentodl 351
509, SBon Crifetten ¢ 351

NRegifter
sur ficbenden Abtheilung.
BVom Braten.
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s10. Wie man Gdnfe futlen und braten
mug 352

511, 9Bil,

51

§2

§2
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511, Wilde und yahme Entenyubraten 353
512, Gebratene Kapaunen, RKalefuten, gro:
fre und Eleine junge Hitner, Tauben und
alles dergleichen 353
513. Gebratene Kapaunen mit Anftern 354
514 Gefchmobrte Kichlein mit Stadyel:

becren 2 354
§15. Hammelfeul oder Ritcbenals cin LBild:
braten eingurichten 355

516. BVom Kalbsbraten, Lammsbraten und
Hammelbraten : 356

§517. Gebratene Kalbsbruft, die gefillt wird 356

518. Schnepfen, Kramtsvdgel und ferchen
i braten : 5

§19. Bergbiner, NRebbiner, Fafanen und
dergleichen :

520. Gebratene Hafen 2

52 1. Bonallen TBildbraten insgemein

Negifter

sut adyten 2btheilting.
Bon Torten und Gebactenen,

(3%
~

LIus W
L
o0 o0~

Regula Pag.

522, Mandel:Torte ¢ 359

523. Bon Pedparivung und Einridhtung dec
Sormen, wenn man Torten oder Kus
chen darin ausbacen will 360

524. Bom Glagiven : 361

r-tni ; .q:_::"

Regiff.sur fiebenden2Abeh. vonmBraten.s 4%
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