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Regula Pag.
447. Fricaffee von Aal : ot

448. Gebactene Ual mit Salbey gefpickt 206
449. &rifye Brafjen ju Focyen : 307
450. Srifdyen Braffen auf einem Roft gebra:

ten : 307
451. Grimdling und Schmerling ju Fochen 307
452, Trockene Schuepel, trockene Hechteund

dergleichen mit Riben : 308
453+ Oefilllte Krebfe mit Kreebs:Farce 308
454. Sdnecken yutochen s 309
455. Jarcicte Auftern . 310
456. Klipfifch jufochen s 310
457. Stockfijdyju fochen s 311

458. ‘Dudding von Stocffifch £ 312
459, Dudding von Hechten und audy fonft
vonandern Fifchen £ 313

iegifter
sur fechiten Abtheilung,

Bon Pafteten,
Regula Pag,
460, Cin Speck: und feber:Farcezu allen Pa:
fteten von Fligelwerf : 314

| 461. Favce von Schinfen, foin allen Pa:

fteten gut, infonderbeit ju Tild:-Pafte:
ten : 31§
462, WiealleSadhen, wovonman eine Pa:
ftete machen will, vorber nuiffen prdpa:
tivetund eingerichtet werden g 3%
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544 Regiffer surfechfien Abtheiluny

Repula Pag,
463, Wie alle Sadyen u einer Paftete vor:
ber miiffen cinmargivet oder einpaBiret
erden : 317
464. Bon BVerfertigung und Jufammentet:
sung der Pafteten, und yroar evfilidy ei:
ner aufaefeltenPaftete : 318
465. Bon Berfectigung und Jufammenfet:
juna alfer Pafteten in micben Teig
und andy, nachdem die Sachen find,
in Butrerteig 3
466, BVon Sofen uud Ingredientien, wo;
mit dic Paftetes Ednnen verdudert wevs
den : 322
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Nt von Pafieten indbefondere, als:
Regula Pag,

467.Paftete von Rindfleifch, vonHivfhen,vom
JRebe, vow wilden Schivein, vom Ham:
melbuge,von Hafen,vonGdnfen, von Ka:
lefriten, von Kapaunen, vonerwachfenen
jungen Hiineen, von Kidylein,von Enten,
von Tauben, vonBerg: oder Rebhiinern,
vou Fafanen, von Schnepfen und von

lem, toasdergleichen feyn mag 323
468. Dafteten von Fligelwerf obne Knochen 323
469. Paftete von Hafen ohne Knodyen 324

470. Daftete yon wilden Schweinstopfen 325
471. Pajteteven gerduchertem Schinfen 325
472. Paftete von gefochtem Schinfen, wel:

dhye manfaltqeben Eann : 326
473 Feine Pafteten von Kalberbraten 327
474+ §eine Pafiete von Kleinigleiten 33

475, Q¢
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von Pafteten, 545

Regula Pag,

475. Defterveicher Paftete : 328

476. Q"uq[ifdn Pajiete 3 329

477. SemmelPuitete 330
478. Feine Pajieten von mngen .{}afen auf

Euglifch 330

479. Pajtete von farcirter 1nd fein gefvickter
Kalbsbruit mit einer weifen Q‘ouﬂ Ci:
tron: Saft und Eyerdotter 332

480. Paijtete von;»flomtem.ﬂia[b obct!)am
melfleifcy 33

481. Paitete von Elein gcbacﬁum S‘a(bﬁendg
aufytaliquifch

482. Pafiete von gebacktem .ﬁa[bﬁeud; auf
franzdfifche Mianier

483. Jeine Paftete auf uuem Teller obet 2[1
flette 334

48 4. Paftete vonrunde n&‘?albﬂbmnen 335

485. Paftete von Jndianifchen oder Kalefut:
|Lh n Hinern aufPortugiefifche Manier 335

486. Feine ‘}Daﬂete von jung en %u[‘en, Yot
‘1!:\3*’1’ J;)uus’n, in vier Theile gefchnit:
ten,  tem: BVon QBml\rcIn, mit geftor
fienem C,m;cl

407 ,Eune Paftetevon Kalber: E)‘hcrcn
Feine Pattete von gebacktenivobem S"a:
pmuﬂ;illsi.:ﬂimn Teig : 16

489. Feine Paftete von Schafszungen, .SCaI
berjungen, d)mem“\aux-gen und ders

W W
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ohuncu 337
490, ,\. ine Paftete vonQd\ﬁuzunacn 337
491. Feine Paftete von gevanchertem Mayn:

sifchem Schinfen z 337
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§46 Regiff. sur ecbffen Abeh. von Pafteten,

Regula Pag.
492. Feine Paftete von gefocdytem und ge:

bacftem gecdauchertem Schinfen 388

0493 ,\ vine Paftere von Kalbevgefedfe 338

494. Bon Fijhpafteten, und mar erftlid\
ecine Stoctfifchpaftete

495 4Bie man die Fifche jur fpa[lete emrtd)
ten und prapariven mup : 340

496. Paftete vou: Hechten, von Sandarten
m.bQbuﬁbsnalimgé{d)_vnt‘tber{)aupt 341

497. Poftete von runden tachsfticken 342
498. Paflete von Sifchen obne Graten 343
499. ,xw ¢ Paftete von Auftern 344
500 s§einy Paftesevon Krebfen : 344

sor1. Feine Paftete von feinem Fifdhwert = 345
502, Feine PafletevongebackenFijchen 346
503. Feine Paftetevon Krebs:Farce 347
504. FeinePaftete von Artifchockenftithlen 348
505. Feine Paitete von Hnrudgud’euﬁuhlen

anfeine andeve Avt 348
506. Feing Pa ﬂeswonbtmmm.ﬁob[ 349
507. Feine Daftete von Spavgel 3¢0
508. FeinePaftetevon Binmentodl 351
509, SBon Crifetten ¢ 351

NRegifter
sur ficbenden Abtheilung.
BVom Braten.

Regula Pag.
s10. Wie man Gdnfe futlen und braten
mug 352

511, 9Bil,

51
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