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Regula Pag.
386. MWiirfte voneinem Rinderfopf 270
387. Budding:Blanc, oder Wirfte von ge:

bratenen Kapaunen, Hunern, Kalefu:

ten oder Kalbsbraten z 271
388, Budding:Noir, oder Blutwifie 272
389. Mandel:Laiefre z 273
3go.Hadyee mit verlohrnen Eyern oder auf

gerdfteten Semmelfcheiben : 274,
391. Cine Kraft:Suppe vor Krante 274

392. Erinnerungs: Regel von allen favcicten

Sachen s 27%

iegifter
su funften Abtheilung.
Bon Fifchen.

Regula Pag,
393. Hedhte mit faurem Kobl, Aufiern,
Kreebfenund Morcheln £ 275
394 Gefpicfre Hechte; oder Hechte en
“Fricandauy : 276
395. Hecdyte in Courbollon s 278
396. Hedyte blau geFocht und deven Ber:
duderungen : 278

397. Hechte mit HeeringsMildy) und Au:
ftern z 280

398. Kleine gefitllte HedytemiteinemRagout280

399. Hechte auf einer Rof gebraten und
deven SPeranderungen ? 285

400, Grils



von Sifchen,

Regula Pag!
400, Grillivte Hechte : 282
401, Gebackene Hedyte ordinair 282

402. Gebactene  Hedyte  in  abgefldrter
Dutter mit gebackener Peterfillie garz

nivet s 283
403. Blaue Karpfen naturell s 283
404. Einegrofie Karpfe in Courbollor 284
405. Kavpfe fhwarygefoct 2 284
406, Karpfein Gallert : 285

4o7. Karpfemit Jwiebelnodet Polnifdy 286
408. Karpfe mit Bier gefocht, oder cine Xu:

den-RKarpfe : 286
409. Karpfen oder Hechte farcivet 287
410, Gefochte Karutjdyen : 287
411. Gebackene Kavutfchen s 287
412, Gefodyte Darfe : 288
413. Geftofte Barfe mit Mufcheln, Stem:

Mit Auftern auch alfo s 288
414. Gefillte BVarfe : 28
415. Gefiillte Barfe auf ciner Roft gebraten

miteiner Coullige : 289
416, Gebackene Barfe : 290
417, Blangetochte Forellen naturell 290
418. Marginivte Forellen, oder Fovellen en

®allert s 291
419. Auf ciner Roft gebratene marginicte

Sorellen : 291
420, Frifchen achs yuFodhen : 29%
421, Runde Lachsftircke geftoft ¢ 292
422. Grillicten fachs, oder Sachs en Grils

labde 3 293
423, Frifdye Sandacten juFochen 293

424, Sang
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b Regula Pag. oy
7 424. Sandarten o faberdan mit einer Senf: AS
5 oder Robert:Sofe : 293
i 425. Frifhen Stdbrjufodyen : 294 "9
i 426. §rifhen Sidbr ju focdhen, den man L
; Ealt qibt g 294 b
B 427. ©wbr mit brauner Dutter oder mit #!
i Baum:Dele : 295 M
. 428. Sungen Stobr en Remolade 455 8
R 429. Stbbr am Syief gebraten 296 B
i 430, Grilliveen Stdbe, oder Stobr en Gril: 4
B (ade mit Sardellen:Sofe 297

i H

431. Frifchen Ddrfch mit Mufcheln oder Au: o
ftecn geftoft : 297 &

% 3
% 432. Frifche Dorfche ordinaie : 297
| 433. Frifche Matrellenjutodyen 298 #
434. Getochre Seezungen s 298
43 5. Gebactene Seegungen s 299

436. Marginirte Seejungen s 299

437. Oebacfene Seegungen mit Sinfen.  J:
tem yur Sommerjeit mit griinen Erbfen 299

438. Frifche Schollen, grofie Steinbiitte und

audh Eleine Btte : 3c0
439. Frifhe Schollen und Biicte ju bac

fen : 301
440. Neunaugen einyumachen : 301}y
441, FKrifche Miufcheln abjufochen 302 g
442. Mujcheln am Spief gebraten 303 {8
443. ®eftofte Mujcheln s 303
444. Gebackene Favce mit Mufcheln und mit

farciveon Muicheln garnivt 303
445. Grofe Ual ju fochen ¢ 304
456, Rollade von Uaal ; 305

447. §ri:
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von Sifchen. 543
Regula Pag.
447. Fricaffee von Aal : ot

448. Gebactene Ual mit Salbey gefpickt 206
449. &rifye Brafjen ju Focyen : 307
450. Srifdyen Braffen auf einem Roft gebra:

ten : 307
451. Grimdling und Schmerling ju Fochen 307
452, Trockene Schuepel, trockene Hechteund

dergleichen mit Riben : 308
453+ Oefilllte Krebfe mit Kreebs:Farce 308
454. Sdnecken yutochen s 309
455. Jarcicte Auftern . 310
456. Klipfifch jufochen s 310
457. Stockfijdyju fochen s 311

458. ‘Dudding von Stocffifch £ 312
459, Dudding von Hechten und audy fonft
vonandern Fifchen £ 313

iegifter
sur fechiten Abtheilung,

Bon Pafteten,
Regula Pag,
460, Cin Speck: und feber:Farcezu allen Pa:
fteten von Fligelwerf : 314

| 461. Favce von Schinfen, foin allen Pa:

fteten gut, infonderbeit ju Tild:-Pafte:
ten : 31§
462, WiealleSadhen, wovonman eine Pa:
ftete machen will, vorber nuiffen prdpa:
tivetund eingerichtet werden g 3%
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