§28 Reiffer sur drittenAbtheilung

Regula Pag.

170. Citron:Suppe oder. Citrow: @Zrcme imit
Wein, foman Ealt gibt 143

171. fReis: Blumen  oder Stena mm in
,gormm 143

172, Reis: Suppe mit ¢ ocm. Stem: LVon
guroblich gemabltem Reife s T44

NMegiiter
sur viecten 2Abtheilung.
Bon Fleifch und Fligelvert.
Regula Pag,

173, Bon Rindfleifch, und jwar erfilid) cin
Stick Rindfleifch ordinair gefocht und

mit deffen Berdanderung : 145
174. P nnirtes oder mit Drode belegtes Rinds
fleifch 145
175. Pannirtes oder mit Brodt belegtes
Ht fhzimmer oder Ricken 146
176, Pannivten oder mit Brodt belegten
Shweins: Sdyinfen : 147
177. Heufala mode 147
:-73 Rinder:Witicbbraten mit emcr Treuffel:
&ofe : 148
179. Rinder: Mirbbraten an cinem Spich
q braten mit einer Capper:Sofe 148
180, Braunes Rindfleifch : 149
181, Farcirtes braunes Rindfleifch miteinem
Ragout von jungen Tauben 150

182. Rind:

19
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82. Rindfleifdy auf Englifd : 151
183. Rindflcifch mit MarE : 15K
184 NRindfleifc miteiner Sofe s 152
185- g‘;)Mtlmftvuummbﬂmu) : 1§%

186, Rinder:IMiwbbraten mitAugurken 153
187. Brounes Rindfleifch mit einer Capper:
oder Sardellen:Sofe, oder was man fon:

ftenvoreine beliebet : 154
188. Favcirte ng\eusunqe mit cmer gelben
Citron:Sofe 154
189. Ochfengunge mit einem brauueu Ueber:
qufi : 155
190. Ddfenzunge mit Sucade 5 15§
191. Dchfenzungemit Habnbutten 156
192. Ddyfenjunge mit bmdgmﬂru!geneu Ae:
pfeln 156
193. Qd)unaum;euut@md\e[mmn 157
194. Qdyfenzunge mit Sauce:Dous 157
195. Gefpickte Qdﬂmg,uuqc mit  Spin:
nat 157
196. Dchfenyunge mit Z’Itpfuln und Man:
deln 157
197. Mevitons voué)d\teuannqcuunb@d)m :
fen 15
198. Meritons von ﬁnibetbnref und andern
feinen Sadyen : 159
199. Eine Ullie s 160
200, Grenade von Kalbfleifd ¢ 161

201, Yft ¢ine Regel, wie man von allen vor:
Fommenden roben Sadyen eingutes Friz
caffee verfertigen muf s 163

202, §ft cine Regel, wic man vouw al:

£ 2 {en
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Regula Pag,
fen Ealten Braten ein. Fricaffee machen
muf : 164

203. it eine Regel, wiec man von Ealtem
WBraten uberhaupt und ordinaic ein NRa:
goutmadyen muf : 165

204 3& cine - Regel, wie man alle feine

Braten , als Rebbiner, Dergbtiner,
bd)vcmcn, wilde und jabme Enten,
Tauben, Hafen, Kapaunen und al:
fes devgleichen mit einer Coullige machen

muf 166
205. 3t cine ihme[mnal(cm, wasalaDau:
b‘qcfod\tm'tb : 168
206, ,\,amm Kalberbruft mit einer Capper:
Sofeundmarginirten Coutletten 169
207. Fricandaur von Kalbfleifeh 171
208. ®efpickte Fricandaur nnt grimen Eb:
fen 172
209. Gefpicfte }umnbaurmtt%Iumenﬁ)b( 172
210, Fricandauy mit Spinnate : 172
211, Oefpickte grtcaubaux mit Sauerarm:
pfer 172
212, Befpickte grlcanbaur mit Cyern und
Aepfeln : 173
213, Fricandauy a $ofeille : 173
214, Fricandauy mit Wepfeln : 174

215. Betlopft ﬁalbﬂe:fcl) mit Wein und Ci:

tronen 174
216, Farcivte Coutletten von Kalb: Hammel:

und fammfleifd) ¢ 17§
217. Kalbfleifdy mit Citronen : 176

218, Kalbfleifd) mit Speckund Thymian -~ 176

219, Kalb:
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Regula Pag.
219. Kalbfleifdh mit Triffeln 177
220, [‘Brauucs Kalbfleifch in grofen Sdei

hen : 178
221, S\albﬂeud) mit Wein 178
222. Kdlbee:Sungen en ﬂ?aqout mit einer

Braunen Sofe 179
223. Kalbfleifch mit Heerings: ﬁJh[ch 179
224. .Sf\a[btut]u)m%urtquebratc't 180

225. Eine Kalbsfeul oder eine fette Kalbe:
bruftala Daubenad) der205. Regel 180

226, ﬁa[bsfoptlmrcuwr Spect:Sofe 180
227. Kalbsfopf auf cine andere Manier mit
einer Englijden Sofe 181

228, Kalbsfopf en Rollade, odet Pregiulze,
weldyes wman mit Gallevt u\llld)tt’ll und
geben Eann 182

229, &aibctqcfroyenltt'xneti}tmgm C"me 183

230. S{‘a{bﬂuyd) in einem ‘})amnn Topfoder

jinnernen Terrine 184
231. Ragons, oder gefvicfte Sa[bsfdzubcn

en Ragout 185
232. Poupiette von Kalbfleifd) 18§
233, Merginicte Kalber:Coutletten mit ge:

bacfener Peterfillie z 186
234. Gefpickte Kalbsleder m:t Sauce aigre:

dous 186

| 235. Geflopft Kalbfleifch mnt@arhcllen 186

236. YBeif geflopft Kalbfleifd) 187

4 | 237. Diveauen Ragout 3 187
( | 238. Ragout von .ﬁalbetbt fiel mit Cham:

pion 188
239, Ragout von .Sfialbetbunel mit Kreb:
$E3 fen,
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Regula Pag,
fen, Mordyeln, Triffeln, @bampwn
und dergleichen 183
240. Gefpictte Kalberbriffel mit cmer ESdyin:
fen:Coullige 189
241. Ragout von .ﬁalbcrbuf’e[ mzt Sdin:
fen 189
2. Ragout von .ﬁulberbrtf‘ el a Ta Daw:
p]mte 190
243. Gebacfene .S"Ialbmbnrc 190
244. ®ef ptcf‘re Kilberbriffel rut ciner Engliz
{then ©ofe 191
245. Kalbernieren aufucmmelngetbcn 191
246, Hammelfertmit Rithrey : 192
247, Hammelbenl mit  einee  Mufchel:
Sofe : 192
248, Hammelfenl mit Angurfen 192

249. Hammelfeul oder BruftalaDanbe 193
250, Hammelfleifeh en Ragont mit Cap:

pern 194
251, Hammelfeul oder "Bwﬁ mit Blumen:
fobl 194
52, Hammelfeifch mit mctﬁem obcr Savon:
enfobl ordinair 19§
253. Hammeifleifc) mit weifem obcr@cwm),
enfoblaufeine andere Art 19§
254. Hoammelbruft en (S_)nIiabe mit Citron:
{chalen 196
255, Hammelfleifh mit Ki mmeI 196
256, Hammelbruft oder Suu[ mit mdacfifches
Ritben 197
257, Geficfte  Hammel : @Zarbonabe mit
Endivien 3 198

258, G

© o

2 A2

3

v k3 B3 4o



von Sleifch und §ligehwoert, 533

o' Rwuh Pao.
Uikt 8. Gefchmobrte @ammcthu[ mit NRind: E
el ﬂxuch 198
“E 259. Carreevon fgammcamlt‘llnqurfcn 199
. i 260. Hammelfeulmit Cudivien 200
&Gy 26 1. Hammelfleifeh auf Thrkifed 200
it 262, Hammelfleifch mit Kimmelanf cine an:

i dere Artals benderass. Regel 201
7 263, Farcirte fgmm:cﬂ-'cul mit einem feinen
Ragout 20F
264, Hammeljungen uutCaucc Hadyee 202
n | 2265, Grillicte Hommelungen : 202
0 266, HammelteulanfEnglifch 203
i3 267. Hammelfleifdy in einem :Ranb von dick
Db gefochtem Reis 203
‘ 268, ‘ammﬂtng mit cincr svm‘éeu Capper:
Sofe 204
269, fammileifch mit @':’mmuate und prar
gel 05
270. Uc]pufticmmﬁu]d\nuu,pn-uat 205
271, fammfleifdy mit @ammmpm und
‘ o Enern 206
b 72, Farcicte iamnwrbruﬁanut einer Robm:
oy Sofe, Morchelnund Pifiacien 206
& 2+73. SammsEdpfe jupuridten ¢ 207
W 274 sammsfleifch en Grillade : 207
5, Grillade vou allen Ealten Vraten 208
2{6 Marginivte Ldmmer:Fife 208
I 277, Fricafjec von tdmmer: Kalberund Ham:
: { mel:Fuen : 200
il 278 Gefirllteoder fmczrt»&uumﬂr Coutlett:
A chenven Ragout 209
® 74 | 279, Sammileifch mmunqem.‘f'gopfm 210

$1 4 280, tamm:

BT

T
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280. fammfleifdy mit Wein, Corinten und
Citeonen : 210
28 1. tammfleifdy mit Teiiffeln 211
282. fammfleifh mit Auguefen oder Endis
vien H 212
283. tammfleifch mit Stachelbeeren 212
284. Pannirten Scyrocing:Sehinken vach der
176, Regel : 212
285. Grillicte Sdhweins:Fif 212
286. Edyweins: Frife mit Spect und Thy:
mian : 213
287. Scdyweins:Fife mit Riiben 213
288. Mollade von Spanferfen 214
289. Siilye von Svanferfen 21§
ago. Rollade von Sdyweing-Kipfen 216
291, Prep:Silze von Schweins:Kdpfen, fo
man gleich gebrauchet 217

292, Wildes Schreinfleifch mit einer Kir:
fchen:Sofe : 218
293 Pannirte ober mit Brodt belegte wilde
Sdyweing:Jimmer, foldye findet man bey

der 175, Negel : 21
204. Hirfh: cder wildes Schweinfleifdy mit
Wacholder: Sofe 2 219

295. TWildes € dyweinfleifh mit mdrkifchen
Riben : 219
296. Wilden Schroeingfopfeinyurichten 219
297, Ragout von Hicfdyobren, Sungen und
Naulern : 220
298. Braunes Wildpret mit Oliven,  Stem:
Cine Hammelfeul und ein gutes Stuck
fhice Rindfleifeh auchalfo 222

299, Ge:

301
30!
|

’1!:
3
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299. Gebratenen Hafen miteinem Eleinen Ra:
gout : 283
300. Gebratenen Hafen mit fauvem Kobl,
Auftern und Morcheln 223
30L. Hafen - mit Dliven, Movcheln und
Triffeln : 223
302. Hafen:Kuchen : 224

303. Cine Gans a la Daube, nach der 205.
ERL‘QCI.
304. Gebratene Gans mit faurem Kobl 224

305. Eine Gang mit Blhumenfobl 22§
306. Cine®ans mitmdrtifchen Ruben 225

307, Eine Gans mit weiem oder Savoven: -
Eobl roird eben fo gemadht alg bey der 252,

und 253 Regel.
308. Nagont von einer Gans mit Borftorfer:

Uepfeln : 226
309. Ganfefleifd) fchwary 8. 0226
3 10. Eine Gansmit Aepfeln s 226
311. Cine Gans mit durchgeftvichenen Seb:

fen : 5
312. Cine Bangmit infen : 327
313. EineGansmit Gallert : 228
314. GBanfe in weifem Sauer, das lange

dauret 2 228

315, Enten a la Daube, werden gemacht
nach der 204, Regel.

316. Enten mitweifem oder Sapoyenfobl 229

317. Enten mit braunem Ueberguf 230

318. Entenmit mdrkifchen Ruben 230

319, Enten mit Anfdhowis: oder Sardellen:
Sofe

$ls 320, Cne
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320, Enten mit Bliumentobl 230

" 321I. Q‘!lf\‘tl mit @:unpcru und Q,.D'Cil'ltﬂ'( 230
322. qBilde oder jabme (%nm. miteiner Kir:

fd)cu Sofe 251

3. Wilbe Enten, ahime (h ten, Kalefus
tcn Kapaunen, ©chnenfen ober Reb:

b

bﬁncr mit einer O angen:Sofe 231
324+ Ragout von wilden oder jabmen Cnten
aufeiner Schuffel gemacht

325. Bilde oder ,,a“mc Enten miteiner brau:

nen Sofe nady einem hoben Gout 23

6. Kaletutenala Daube s

7. Cinen &al«htt\d)cn Habn mit Schine

fenund Caftannien, Stem: Gine Kalbs:

ebet Hommelfeule, Gdnfe, ilde und
jabme Entenauchalfo

8. Kalefuten, Qapm'nen oder anbdere jun:

ge Hmer a la Dauphine mit Paviwefan:

Kafe farcivet :

320. Kalefuten, Kapaunen, Hiner oder
@Emen mit Krebfen, und farcivet mit
einer Favee, wornnter Parmefan: Kafe,
Sypect und bart gcfodgu Ener gebackt
werden 235

330, Kalefuten, & aummen, oder andere

; Hitner mit cinem Ragout von Fleinen
Sdyinten, Odhfenzungen, Mdaulern,

e Ry
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\

Mufferons und Farce 236
3 1. Sunge Hinermit Jellery 236
Sunqc Himer mit Ltbfcu und Laftucken:

Stengeln 237

333 Juw:

s
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333 sunge Huner oder Khachlein mit Sta:
chelbeeren ¢ 238
334, Gefchmobrte  Kichlein mit Stachel:
beeven : 238
335. Junge Himer oder Kudylein mit e
nem feinen Ragout ; 239
-~ 1o YT S P :
336, Junge Huner oder Kuchlein auf eine
andere Are nadyeinem hoben Gout 239
337, Kapaun mit gevdjieten Semmelfheiben
in cinemjinnernen Topf 240
338. Kapaunen oder junge - erwadyfene
Himer mit Jellery nach cinem hoben
Gout : 240
339, Kapaunen oder junge ertwadifene  Hir:
nec oder Kichlem mit Detevfillienrour:

gelir und Rofinen : 241
340, Kapaunen oder junge ertwadyfene Hunet
mit Unfhovis: Sofe 243

341, Kapaunen  oder junge erwachfene
Hiner, oder Enten nut Oliven. - Fe
tem: So man falte gebratene Reb:
Puner, obder Tauben, oder fonfien
etwas bat, faun alles alfo. praparivet

fyerden 7 242
342, Gefchmobreen Kapaun oder crwachfene

SHmer mit Ynfchovis:Sofe 243
343. Junge Hiner mit KrebfenenRagout 244
344, Kudyleinmitjungen Erbien 245
345. Kidylein oder junge Tauben mit Spar:

gel ; 245
346. Ktdblein in ginnecnen Topfen mit Ro:

finen d 245

347+ Ko
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347. Kapaun a la Jambon obm Kavaun mit
Sdyinfen 246
348. Junge Hiner oder wuben a la Tar:
tarre 247
349. Junge Hiner mit @nrbcl[m Sofe 247
350 Junge Hiiner oder Kapanen miteiner

Englifchen Sofe 248
351. Junge Hiiner mtt Eebfen und Kreb:

fen 248
352. Junge Hiner nbet Tauben in einem jin:

nernen Pafteten:Topf 249
353: Kleine Hiner mit Tedfeln 250

354 Kapaunen oder grofe junge fette Hii:
ner mit einer Melange 'oou allerhand

Sngredientien 250
355. Huner en Ragout m:t 9Jlordgem und

Piftacien 251
356. Junge Tauben nuti)’{of inen 251
357, Sunae Taubenen Poupiette 252
358« Yunge Tauben ala Carbodine 252
359. Braun Compote von Tauben 253
360, Weiff Compote von Tauben 253
361, Gefillte Tauben mtt Sdyinfen: Ra:

gout 253

362, Junge Tanben m ibrem eigenen
Blut, oder mit Blut Iegtret odet fdmig

qemacbt 254
363. Tauben mit Krebfen - 255
364. Rebbimer mit Jellery . 255
365. Scynepfenmit einer Coullige 256

266, Franydfifdy Ragout unter gebratenen
Schnepfen s 257

367, Ra:
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et | 367, Ragout unter Rebbiinern : 257
| 368, terdhenmit Aepfelmund Corinten 258

thYy 369. Franzofifh  NRagout won Sdhnepfen

T auf eine andeve TManier als bey der
o 366. NRegel s 258

S | 370. Ragout von Rebbimern a fa Spa:
u | niola : 259
Y | 371 Poupeton vou Lammerfiifenin Sarce 259
n 372. Poupeton von tdmmerfiiGen mit Reis 260
i 373+ Poupeton vou Krebfen s 261

374~ ‘Poupeton von Kalberbrifieln und feinen
Sachenin einem Randevon Farce 261

375. Poupeton  von - Wadyteln, Stem;
BVon  Schnepfen, von Rebbunern,

von  Zauben, von jungen Kuidylein,

Kramtsodgeln, Serchen nund andern Fleis

B Ay nen Bdgeln : 262
376. Wurft von ciner Hammelfenl, fo febe
th fchdn bey einem frifch gemadyten fau:
il ren Kobl und allechand Gacten: Ge:

wadyfen ju geben : 263
377. Endulien, oder Wiirfte von Kdlber-RKal:

Py daunen : 264
B | 378 Cndufien, oder ¥Biirfte von Kalber:

0 Kaldaunenaufeine andre Art 264 TN B

379. Wiirfte von Kalbfleifch : 266

« | 380, feber:Wirfte : 266

"% | 381. Drdinaire Bratwurft z 267

| 382, Framdfifche Whivfte : 268

" | 383. Kleine Saucifdyen : 268

© | 384. Framdfifhe Saucifchen z 269

w1 385, Gebirn:Wiirfte s 269

386, Wiir:
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386. MWiirfte voneinem Rinderfopf 270
387. Budding:Blanc, oder Wirfte von ge:

bratenen Kapaunen, Hunern, Kalefu:

ten oder Kalbsbraten z 271
388, Budding:Noir, oder Blutwifie 272
389. Mandel:Laiefre z 273
3go.Hadyee mit verlohrnen Eyern oder auf

gerdfteten Semmelfcheiben : 274,
391. Cine Kraft:Suppe vor Krante 274

392. Erinnerungs: Regel von allen favcicten

Sachen s 27%

iegifter
su funften Abtheilung.
Bon Fifchen.

Regula Pag,
393. Hedhte mit faurem Kobl, Aufiern,
Kreebfenund Morcheln £ 275
394 Gefpicfre Hechte; oder Hechte en
“Fricandauy : 276
395. Hecdyte in Courbollon s 278
396. Hedyte blau geFocht und deven Ber:
duderungen : 278

397. Hechte mit HeeringsMildy) und Au:
ftern z 280

398. Kleine gefitllte HedytemiteinemRagout280

399. Hechte auf einer Rof gebraten und
deven SPeranderungen ? 285

400, Grils
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