Sn Franfreid) lebt man fehr eine Mijdjung von Halb
Bourbon: und Halb Martiniquetaffee. Die befte
Gorte vor Bourbon hat beinahe runde, fehr fleine und
bunfelgriinfiche Bohnen; ber bejte Mavtinique ift dhon
griln und fithrt den Namen fein griiner Martinique.

St. Domingofaffee hat groffe weife Bohnen, die
gleich bem Moffa mit Hillfen und dergleidhen untermijcht
find und ift eigentlid) wenig geachtet, aber jebr geeignet, unt
mit Moffa vermijoht u werden, den viele in diefer Mi
jchung dem veinen Moffa nod) vorsiehen und ber jedenfjalls
gefitnder ift al3 diefer, da Mokfa befanntlid) fehr erhibend
wivft, Man Fann Halb Motfa und halb Domingo nehuien
ober audh mur 250 Gramm Mota und 1 Kilo Domingo und
eine gany vorziigliche Mifdhung ift 1 Kilo Motfa, Y2 Kilo
Domingo, ' Kilo fleine Bourbon, roh gemijdyt und ju-
jammen gebrannt, wie die Mijdungen iiberharpt. Domingo
mufy, wie jhon evwihnt, gleih dem Motfa behanbdelt,
nimlid) weder gelefen nod) gemwajden werden.

Jie Ruafjee-Surrogate.

Bu einem guien, feinen Kaffee diirfen, wie jidh) von
jelbft verjteht, feinerlei Survogate genomumen werden; weil
diefe aber denn dod) faft allgemein im Gebraude find, fo
will i) nicht verfehlen, meine Griahrungen darvitber mit=




el e

suteilen. und da faben wir nun juerft und am meiften
verbreitet bie Bidjovie, obgleidh fie filr gar nidht gefund
gilt und iiberdem audh in mannigfaltigfter Weife gefaljeht
werden foll, wie ein beviimter Ghemifer, indem er vor
gemablenem Raffee warnt, bevicdhtet: ,Der Spezereifindler
verfiliht feinen Kaffee mit Bidjorie; der Jidjorienfabrifant
verfalfdht fein Prodbuft mit venetianifhem Bolus, um Has
Auge ded Speserethindlerd ju tiujden, und endlichy mijcht
der Bolusgriber feine vote Siegelerde mit Biegelmeh!, weil
oied viel billiger ft.”

AS Beftes und wenigftend nidjt fhadliches Surrogat
wirh der Feigentfaffee gerithmt und er jolf fogar in den
beriifmien Wiener Cafés gebraudit werden, aber ev ift aud
giemlid) teuer und Surrogat bleibt eben immer Surrogat
und id) habe nur eined fennen gelernt, weldjes wirtlidy
foum al8 foljes su evfenmen ift, Ddie Jhmwedifche
Kaffeewide (Astragalus baeticus), die feber, der iiber
ein Jlechen Land verfiigt, felbft gany leicdht siehen und
deven Samen man bei jedem Hanbelsgdrtner erhalten fanm.
Die Wickenr werden mit dem RKaffee jugleid) gebrannt;
man [t diefen suerft ein wenig rbften und gibt dann
evft bie Wicfen Hinein, weldje {dhwavsbraun gerdjtet werden
miiffen. Gebt man ein Drittel RKaffee 1, fo ift Had Ge-
feint fehr gut und mit dem Bufak cined Fiinfteld audh
noch vedht gqut, Dabei fehr bLefbmmli) und befonders da
su empfehlen, wo der edhte Kaffee nicht qut vertragen wird.

S meinem Haufe wird feinerlet Kaffeefurrogat ge-
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broudt, aber id) habe, aus Jnterefje fiir alles Nubbare, die
jdhmedifche Wicke anbauen und Kaffee Davaus Hereiten lafjen
und bdiefen, wie fdon bemerft, beffer gefunden ald alle
jonjtigen miv befannten Surrogate, ja befjer als manden
jogenannten echten Kafjee.
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