Mer Raffeetifdy.

Jwilf Perjonen,

Man wihlt vorjugdweife einen runden Tifd), bebectt
ihn mit eciner Kaffeeferviette, gewdhnlich aus ungebleichtem
Damaft, breitet davitber eine fleinere, weife Damajtjerviette
(Napperon) und febt rundum zwdlf Defferttellevchen, mit
Defjertferviettden und Mefferchen davauf. Jn bdie Mitte
ftellt man dann einen jdon jevjdnittenen, aber in feine
urfpritmgliche Fovm 1wieder jujammengejchobenen Kudhen
und um diefen vier flache Teller mit pweierlei fleinem
Bachwerf, ober died BVachwerf aud) in ywei Korbdjen von
Gilber oder feinem Porzellan. Ferner zwei Kriftallflafons,
eines mit Kognaf filv die Hevrn, dag andre mit Vanille-
lifor fiir die Damen, und wenn dag*Rauden evlaubt ift
und den Herven Jigarven angeboten werden, zwei Lidhter
und Fidibus. Das frijdje Waffer wird, auf jedesmaliges
Berlangen, vom Seitentijhe ausd geveicht.

Jun werben auf jwei Tabletts je fedhs Taffen mit
ihren in die Untettaffen gelegten Loffeldhen geftellt und
in die Mitte die Juderjdale und die nach Beliehen mit
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faltem ober Deifem Rahm gefitllte Rahmianne; bhiernad
auf einem Seitentijche die Taffen iiber zwei Dritteil voll
geldentt, duvd) swei Perfonen prifentiert, um die Gijte
moglicdhft fomell ju bebienen, und Kuden und Badwerk
gleich) nadhferviert.

Nadh) dem Kaffee wird der Tijd) abgevtiumt und man
fet an Stelle des Bacwerts vier Teller oder wet Kovhhen
mit frijhem Objte, wie die Jahreszeit e bietet, und in
die Mitte eine Torte, su weldher Bijdhof, Kardinal, Punjd)-
bowlen ober bergleichen gegeben werben, und die hernad)
burd) eine jiifie Speife erjebt wird.

Am Cnde fann man nod) Butterbrot mit Sdyinfen,
Bunge, Wurft, gevdudjerter Gansgbruft, gerdudjertem Ladhs,
Sardellen, Kife u. j. w., feinen Salat, cine falte Fleijd=
oder Fijdhjpeife, falte Pajtete und daju Mabeiva, Xeted
ober fonft jehr feine Weine jervieven.

Das Niheve bringen die Servierfarten. Die Wah!
pe3 Obftes wird natitelich . durd) bie Jahresseit beftimmt.
Gehr ju empfehlen find die iibersuderten Friihte (. Vev=
fdhiedenes), und wenn bei und die Saifon fiiv frijdhes
Objt vovitber ift, Rmitpottc, ecingemadyte und fanbievte
Friichte, Apfelfinen, Ananas, Datteln, Feigen und bejonders
die in Franfreid) fo beliebten ,Quatre Mendiants®
(Feigen, Datteln, Mandeln und Niiffe, ,qui mendient
du Vin“, sujammen hitbjd) avvangiert). RKirjden maden
fidh) hitbjeh ald Trauben: Man nehme dagu einen grofien,
nidht su fpibigen Tridjter und fitlle ihn gang mit Kirjden,




33861 &=

dicht aneinander gelegt und bdie Stiele nad) innen ver:
jdrintt um die Kivjden befjer zu halten, aber nad) aufien
nidt fichtbar; belege dDann einen Teller oder cine Schiiffel
mit Tvaubenblittern, ftivze die Kirjden vorjichtig davauf
und ftece oben eine fleine Weinvante hinein. Bejonbders

hitb{dh) madht e8 {ich, wenn man mehrece joldher Trauben
auf eine Sdiiffel thut, jede von einer andern Sorte
Sivjdhen, gelbe, Hellvote, jchwarze.

Falls die Gefelljhaft nur aus Damen befteht, jo ift,
ftatt geiftiger Getrante, eine Kaltjchale, Frudtjaft, Frucht=
wafjer, Ninevalwajfer mit Wein und Juder, aud) Cham:-
pagner mit Minevahwaijer vermifdht, beliebt, all dies, gleidh
den Bowlen, fehr falt ferviert.
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