Worbemerkungen.

Bu ben fitr Kaffeez und Theetifd) angegebenen Servier:
favten Dabe id) abfichtlich faft nux feine Sadjen jujaummen:
geftellt, weil gewdhnlidere fich ja in allen Kochbiidern
finden und man dabher, nad) Belieben und Gejdmart, leicht
eine Aenderung ireffen fann.

Wo. die Begeidynung GLag oder Tafie vorfommt,
da ift Glag ein Weinglasd, deven feh3d auf die gewdhn=
liche Weinflajche gehen, Tajje wie Glas.

Mnter Badofen ift immer der im Kodhherde (Bast-
vohre) verftanden, welded natitclid) nicdht ausjdliefit, daf
man aud) in einem wivtliden Badofen ober beim Biider
bage.

15 Gramm trodene Hefe ift gleid einem ©fi:
[6ffel najje Hefe, weld) lestere, wo fie nod) su haben
wdve, ftet3 vorjuziehen ift.

Mehl mufy vor dem Gebraude immer nod) einmal
durchgefiebt werben.

Jn voller Sdmelsbutter baden heift, daf
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2a3 3u Badende in der Scymelzbutter (ausgefocjte Butter,
in Giiddeutchland und Oefterveidh) Rindsjdmalsy genannt)
jdhwimnte.

Mo man fein i3 hat, da muf man vedt faltes
Waffer yum Abfiihlen nehmen und das Betreffende damit
in den Kelier ftellen.
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