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Supyen.

. Sohannigbeerjuppe.
. Kirjden-Suppe.

. Bwetjden-Suppe.

. Plawmenmusdiuppe.
. Aepfel-=Suppe.

. Apfelein-Suppe.
. Wein-Suppe.

. Bier-Suppe.

. Waffer-Suppe.

. Mild)-Suppe.

Rahm-Suppe.

. Chocolabe-Suppe.
. Weifbrot-Suppe.
. @dywarzbrotjuppe.
15.
16.

Reis-Suppe.
Hafergriifs=-Suppe.
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18.
19
20.

Kartoffelmehljuppe.
Suppennteh-Suppe.
Kartoffel-=Suppe.
Gemitje-Suppe (Ju-
lienne a la Jar-
diniéve).

. Gauerampferjuppe.
. Guppe bvon gritmen

Grbjen.

. Suppe von Spargel-

mwaffer.

. Fleijdertratt-Guppe.
. Gpaten-Suppe.

KRaltidalen.

. Wein-Kaltjcyale.
. Apfelwein=-Kaltjdhale.
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10.

11.

12.
13.
14.
15.
16.
1l
18.
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. Biev-Kaltjd)ale.

. Waffer-Kaltjd)ale.

. Peidelbeer-Raltidale.
. Erdbeer-Raltjchale.

. Grdbeer - Kaltjd)ale

mit Wein.

. Peidelbeer -Kaltjcdhale

mit Wein.
Himbeer = Kaltjdyale
mit LWein.
Brombeer - Kaltjchale
mit Viein.
Sohannisbeer - Kalt-
jdyale.
Himbeer-Kaltjhale.
Mild)-Kaltjchale.
Rahm-Kaltjdhale.
Saure Niild).
Pricfid)-Kaltjdale.
Aprifofen-Kaltid)ale.
Apfelfinen-Kaltidale.

Borvjpeifen.

. Gier in Nemolade.
. Cabiar.
3. SGardellen.

13.
14.
15.

. Garbellen - Britden.
. Srduter-Vrotchen.
. Englijche

Butter-
brotden.

. Sandwid)s.

. Kdjejdynittchen.

9. Blitterteigpajtetchen.
. Ranequins.

. Faljde Anftern.

. Ragoutnmujdyeln (Co-

quilles).
Sdneder.
Sluftrivte Gitvfchen.
HRadiesdyen.

Gemiife.

1. Blumentohl.

no

. Rofentohl mit Ka-

ftanien.

. Rothfohl.

. Gefiillter Kohl.

. SGauerfraut.

5. Teltower Ritbchen.
. Sovbelvitbdhen.

. Weige Ritben.

. Mohrdhen.
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19
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11.
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Sdwarzurzeln. 9.
Koblrabi. 10.
Spinat. ikl
Hopfen als Spargel. | 12.

Gvriine Crbjen.

®elbe (troct. ) Crbjen.
Linfen. ; ])
Weifie Bohue. ‘ g
Sdynetdbohnen. |5
Wachsbshnyen. | Z
Dide Bohuen. i 5
6

Rartofiel-Speijen. | -

. AbgetochteKartoffelrn. ‘

. Gebratene Kartoffeln. 8.
. GeddmpfteKartofieln. 9
. Gefitllte. Kavtoffeln. |
. Berdtesgadner Kar- | 10.

toffel.

. Gnglijhe Kavtoffeln. | 11.
. Framzdfijhe Kavtof- | 12.
feln (& la Maitre | 13.
d’hotel.) 14.

. Kavtoffeln mit Wep- | 15.
feln (Himmel und | 16.

18. Coteletts.

Crde). |

R ———

Kartoffel=Sturm.
Kartoffel=2Auflanf.
Kartoffel=Kudyen.
Reibtudyen.

Fleijd)-Speijen.

. Noajtbeef.
. Filet mit  Gemiife

(ala Jardiniére ).

. Hammeljchlegel.

. Rebichlegel.

. Wildjdyweinjchlegel.
. Fajai.

. ®ebratene Sdynepfe

mit Sdnittden.
Gebratene Spafsen.
Spaten  ald  Feld-
bithner.
Spaen ald Kram-
metsbogel.
Spaten-KldFden.
Gpaten-Salmy).
Dayonnaije v. Spats,
PBraunes Ragout.
Siilze.
Beefjteats.
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18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

25.
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10.
11.

Katbsjchnifel.
Rollden.
Sauciddyen.
Lebermiirftden.
Knadmwitritden.
Croquets.

@alpicon.

Sdyinten, Potelfleifd),
Raudfleijd) , ge-
rdud). Gansbruft,
gerdudyerte Wurit.

Fijd)-Speifen.

. Stodfijd).

. Abgetodhter Hedht.

. Hedt mit Capern.

. Abgefodhter Lad)s.

. Abgefodhte Fovelle.
. Aal mit Salbei.

. Gebacdene Fijde.

. Gebactene Fijde auf

hollandijche Art.

. Abgefodhte Fijdhe auf

holldndijde Art.
Stinte.
Garvneelen.

12.
13.
14.
15.

@arbellen.
Marinirvte Heringe.
Geraudyerter Lads.
Fijd-Deayonnaife.

Gier-Sypeifen, Mel-

Do

12.
13.
14.
15.
16.
kg

Syeifen.

. Gefodite Eier.
. @ebacene Cier (Od)-

jenangen).

. Gerithrte Eier.

. Berlovene Eier.

. Nothe Eier.

5. Kibiz-Cier.

. Ofter-Eier.

. Straufen=Ci.

. Omeletten.

. Gefiillte Omeletten.
. WienerNiehljdhymarrn

nt. Bwetjdenroiter.
Auflege-Kuchen.
Faccivter Pfannfud).
Sdaum-Kuden.
Rahu=-Rudjen.
Reis=Kuden.
Mandel-Kuchen.
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24.
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26.
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28.
295
| 30.
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Rofinen-Kuden.

Sohanunigbeerfudyern.

Heidelbeer-Kudyen.

Weifbrodfuden mit
Wepfeln.

2. @dwarzbrod-Rudyen

mit Aepfel.
Biecbad-Speife.
Gufbroddyen.
LWeibrodjdhnitten.
NReigbrei.
Diehl=Dius.
Genmiife-dtudeln.
Diehl-Kibfe.
Spdtslein.

Ralte jitge Speifen.

. Spanijder Neis.

. Chocolade=Pudding.
. Rahm=Pudding.

. Gier=Pudding.

4. Nojen-Pudding.

5. Johannisbeer - Pud-

ding.

. Griesmelhl =Pudding

mit Chocolabde.

1
1
1
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0.
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2
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grod).
Weifie Griifse.
Siifier Rabhnr.
Rahmijchnee.
Rahmidynee mitHim
beeren oder Crd
beeven.

. Sdneeberg.
. Sdynee-Cier.
. Aepfel mit Gup.

Pudding.

. Sdywarzbrod - Pud-

ding.

. Bwiebad-=Pudding.

. Griesmeh(=Pudding.
. Meh=Pudding.

. Apfel=Pudding.

. Cuglijdyer Pudding.

Auflanf.

. Maccaroni-Auflauf.
. Rahm=Auflauf.

. Chocolade=Auflauf.
. Mandel=Anuflanf.

. Nup=Auflanf.

N e
. Rothe Griie (Bod-




! . Aprifojen-Anflauf. . Auflege=Kuden. ‘
i 7. Citronen=2uflauf. 10. merifanijd). Kucdhen 1
| | 8. Objt-2Anflauf. (Sponge Cake). ‘
! 1 £ 11. Rahm-Torte.
? Crémes. 12. Neis-Tovte. L
1. Manbel-Créme. 13. Citvonen-Tovte.
| 2. Chocolade-Creme. 14. Johannisbeer-Torte.
3. Thee-Gréme. 15. Apfelfudpen. \
‘ _1 ihl‘i‘[ft“@l'e’l“‘\ 16. Heidelbeer-Kudyer. |
i i 5. Mattavonen-Créme. | 17, Kivjhen-Kudhen.
& 6. Griegmehl=Crénte. 18. Gugelhopi (Nodomu,
’3 7. Sarvtoffelmehlevéme. Baba).
! 8. Citronen-Crénte. '
9. Apfel-Créme. Badwerk,
,,‘ 10. Johannisbeercréne.
1 11. Himbeer-Créme. L Waffeln.
1 l 12. Gier-Créme. _f Tivut.d)muub.putd)cn. f
iii 3 e ’ 3. &’u?dn‘u. @
| ‘ Tovten und Kudjen. 4. Méndchen. ; E
i ‘ 1. Bigcuit-Torte. 5. Laubbiitten-Kitdyletn, |
| 2. Rartoffel-Torte. 6. Brepeldhen. ‘
[ 3. Chocolade-Torte. 7. Gefohte Matfarbn- |
; 4. Manbvel-Torte. chert.
.j 5. Zwiebact-Torte. 8. Chocolade-Pldatchen. | 3
! 6. Pfund-Torte. 9. Anis-Plashen.
7. Linger-Torte. 10. Baijes.
{ ‘ 8. Anis-Kuchen. | 11. Kvdapfden.
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. Apfel-Kiichletn.

Paijteten,

. Hammelfletichpajtete

(Mutton-Pie)

. Ralbfletjd) = Paijtete

(Veal-Pie).
Nindsfilet - Pajtete
(Beefsteak -Pie).

. Gpatsenpajtete( Spar-

ron-Pie).

Compotsd. Dbjt=-Salate.

GO DO

4.

=1

. Mohren -

. Apfel=Compot.
. Apfel=Dtus.
. Comypot von getvod-

netenn epfeln.
Compot voun getroct-
neten Zwetjchern.

. Compot von  ge-

troctuetent Heidel=
beeren,

Compot
(rheinijdhe Orvan=
genjdynifel).

. Sivjden=Compot.
. Kivjdapfelchencomyp.,

10.
11.
162
1133
14.
115},

16.
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. Grdbeer-Compot.

Himbeer-Compot.

Sohannisbeer-Contp.

Preifelbeer - Compot.

Heidelbeer-Compot.

Brombeer-Compot,

Salatbon Erdbeerer,
Himbeeven  odev
Brombeeven.

Salatvon Johannis-
beeren.

Salat pon Aprifojen,
PBfivfid) oder Ana-
nag-Crodbeerei.

. SalatponMandarin=

Apfelfinen.

. Gemijdhter Objt-Sa=

{at (Macedoine).

20. Gemijdhter Objt-Sa=

{at auf andeve Art.
Salate,

. Kartoffe(-Salat.

. Hering-Salat.

. Garneelen-Salat.

. Fleijch- oder Fijd)-

Salat.
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6.
1.
3.
98
10.

Garten-Salat.
Brunnenfref -Salat.
Gurten-Salat.
Tomaten-Salat.
Radiedd)en-Salat.
Crbjen-Salat.

11. Kraut-Salat.

12.
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Blumen-Salat.

Warme Saucen.

. Weie Sauce.

. Braune Sauce.

. Bejdamel-Sauce.

. Heiffe Savdellenbutt.
. Wein-Sauce (Chau-

deau).
LBanille-Sauce.

. Chocoladen-Sauce.
. Mandel-Sauce,
. Rirjden-Sauce.
. Johannigbeerjauce.

Kalte Saucen.

1. Dayonnaije-Sauce.

. MNothe

Dayonnaife-
Sauce (Cumber-
land=Sauce).

. Frangbdiijde

Sauce
(Sauce a la Di-
able).

. Nemolade-Sauce.
. Wein-Sauce.

. Rahm-Sauce.

. Frudtiaft-Sauce.

. Marmelade-Sauce.
. Sfohannigbeerjauce.
10.

Grbbeer- oder Him-
beer-Sauce.

Getrinte.

1. Gliihwein.

. Gievwein

(Chau-
deau).

. Kalter Ctevwein.

4. Cierbier.

. Frudtwafjer.

. Grdbeer-BVowle.
. Mai-Vowle.

. Nejeda-BVowle.

Teige.

1. Bldtterteig.

. Mivber Teig.
. Gebrithter Teig.
. Bacteig.
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RKalte Kiidje
oder

Gpeifen ofhne Feuer
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13.
14.
15.
16.
17.
. Buderfuder.

. Guppen

bereitet.

(. SKalt-
jchale.)

. Weifbrod=Pudding.
. Bwicbacd-Speife.

. NuF-Spetfe.

. Plaumen-Speife.

. Apfelfpeife mit Apfel=

fine,

. Apfel=Dtus.

. Sdymarzbrod-Dus.
. Compot.

10.

Compot von getrod-
netent Pilawmen.
Compot  vonr Nuf-
fermen.
Sdyneeberq., S.talte
Rahmjdyuee.> fiige
@ﬁf;.ﬂ{ahm.\ Spetf.
Giev-Crénte.
Qbjt=Ruchen.
Anidtuchen.
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20.
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.
14.
115
16.
1405
18,

Apfeltitclein.

Ueberzudertes Obit.

Blumen-Kiide.

Gemiije - Suppe
(Julienne).

. Sauve Mild).
. Gemijchted Gemiife.

(Macedoine).

. Rohlrabi.
. Gpinat mit Ciern.
5. Beeffteads mit Spie-

geleterm.

. Hammeljchlegel.
. SUbRe.

9. NReigbret.

10.
11.
12.

NReistajjen.

Pudding.

Sdueecball m.Biolen
fauce.

Conmpots.

Salat.

Kudyen.

Kitchletn.

Sriopfden.

Dejjert.
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