Snhalt,

Swenter Thei

Crfies Stk

nern,
. Timbal von NReif mit E}tagout voh
Kalbermildy.
3. Poviets voti @a[ﬁﬁetfcf).
4. Chartrenfe vorn Wurgeln.

5. ©renade von BDlumentoll,
© 6, Hammelfeule en Surprife.

\a

.Ib

Bon Entrees und combinivten Serichten.

1. Caflerolle au s mit Cnefs von Hih:
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10,
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F o 19

| 14
15,

i,
z,
8
4.
5.
6.
7
8.
9,

Stventer Theil.

Rilets von Caloun s Buiift marbee, Seite 7

Filets von el mit Cornichons.
Macatony gebacken, _

Neif au Four a Sealiente

Grifette von Eeinen Stal. Nudelds
Hattelets,

Gefpickee Puterbriifte glacive,
Hojpot mit Hammelfchwanzen,

Ein grofer Karpfen ald Delevet imit
NRagotit,

16, Afpic vou Hubnev,

Beptes ~Stirk.
Bori Gelee und blane Manges,

Gelee vorr Hivfchhotit.

Gelee von Kalberfiifen.
Punfch : Gelee vorr Haufenblajes
Himbeeren : Selee,
Sobannisbeeren ; Gelees
Aepfel : Gielee.

Duitter : Geled.

Kraft 2 Gelee.

Dlane Manger,

10, Blanc Manger vori BVanille,
ita Blane Manger vor Piftaziero

8

8
8

9
io

"~ 1o

it
11

12

i4
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16
16
127
17
13
18

.'19

19
20
20
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Snhalt.
Dritted Shick.

Bott verfhiederten Braten,

Cin Hivfdhzimmer yu braten,
RebritcEen ju braten,
Cin wildes Schweinszimmer oder Keule

su braten.

4.
5
6.

Einekr Hafen 3u-bratent,
Sajanen zu braten.
Feldhubuner su braten,

7. Capaunen ju braten,

8

9.

10,
TT
12,
15
144
15.
16.

18,
BO%
e

Sduepfen 30 braten.

Kramsvogel ju brateirs

Cevchent 3u braten,

Kalberbraten.

Hantmelbratet.

Lammbraten.

Caleun gu braten,

Caleun mit frifden Tehffeln aebraten.
Ganfe u braten, :
Enten ju braten.

Sunge Tauben ju braten,

Ortolanen ju braten.

Kafeldubner ju bratetr. 4
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Swenter Theil. ' 147
Biertes Stick,
Bom Salart,

1. Harings : Salat. Seite 2
2. @Gardellen : Salat. 29
3- Sellevie: Salat, g 29
4. Kopfialac 30
5+ Wursel: Salat. - 30
6. Krauter : Salat, 31

Funfted Stick,

Bon verfchiedenen Compotes,

x, Compote von Apfelfinen. 92
2, Compote von Kaftanien, 33
5. Compote von Borsdovfer Aenfeln, 33
4. Compote von Kivjchen. 33
5. Compote von Apricofen, T
6. Compote vor Duitten. 34
7. Compote von Birnen, 34
8. Compote von Stadhelbeeren. 33
9. Compote von Himbeeren und Eedbeeren, 35
10, Eompote von Mielonen, 35
11, Compote vour frifshen Diawmen, 36
12. Gompote von Brunellen, 36
13. Marmelade von Aevfeln, 36
R 2 Sechies




148 Suhalt.

- Sebiftes Sk,

Bon Pubdings , Mehl+ und Eperfpeifenn.

a. Bom Pudding,

Cnglifchet Pudding,
NReif : Pudding.
Aepfel: Pudding.
Dbl : Pudding.
Krebs 2 Pubdding.
Hecht: Pubdding. -
StocEfifd) - Pudding.

b. Bon Mehlfpeifen.
Wiener Mehifpeife.

Spinat : Serudel.
Krebs: Strudel,

. Gebackener Gries mit Kivfchen,
. Gebackener Sajo,
. Aepfel; Brot,

Savpivte _}Dampf: Strudeli.
Gebackener Reiff mit Aepfeln,

. Ralter dieif mic Aepfeln,

Seite 37
38
38
39
39
40
40

41
41
43
A3
44
45
46
47

1o Kalter NReif mit Ovange und Apvicofen. 47
11, Ehatlotte von Aepfelr,

125 Frifecte von Disquit,

48




Sroenter Theil. 149

3. Duffifhe Dulfen, T @tite 49
14, Nafpelfenmel mig tothen Wein, 49

c, Don Eperfpeifen,

1, Omelettes 4 la Neige. 50
2, Omelectes a la Srancoife mit Siviebel:
@auce. 50
3. Javfivte Omelettes, 51
4. Omelettes mit Apfelmugf, 51
5. Omeletted mit Schinfen,’ 51
6. Cnglifdhe Omelettes. )
7. ‘Dlinfen ju backen, 52
8. Cper en Bechamelle, 53
9. Opicgel: Eper. e
10, BWerlorne Eper, 54
1z, JRuhrs Eyer, 54
12, Eperfafe ju madyen, 55
13. NIl von Eyern, 55

Siebentes Stuck,

Bon €remes,

1. Grenie von Sahne BVelaute. 57
2. Thee: Creme. ) .53
3. Chotoladen: Creme, 58




150 Suhalt.

. Banifle: Creme, Geite <5
. Raffee : Creme, 58
. Creme von Cyern und Pifazien, 59
. Greme brouillSe. 59
. Wein: Creme. 6o

Spanifche Creme, 60
0. Orangen: Creme. 6o
1, Citronen: Muf. 6o
12, Flammary von NReifimehi, . 61
13. Giffel von Haferfdhrot. 61
14, Creme von ©ajo. 62

4
3
3
Q.

6
£
1

chtes Stick.
DBerfhicdene BacFroerFe.

. Cinen Baumbuchen zu backen,
. Baumbudhen mic Chofolade,
. Dauin: Tovte,
Wieney s Torte,
Dotz Torte
. Torte von weifem Drote,
@anbd ; Torte,
Eitvonen : Tovte,
9. Mandel - Torte,
10. Torte von Rindermart,
11, Ravtoffels Torte,
12, Cremes Tovte.
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Drwenter Theil,

Rinser 2 Totte,

. Torte en Etage,

DBerg: Torte,

Disquit: Kuchen.

Bigquit: Kuchen anderer Avt.
Ehofoladen : Bisyuit.
Citronen : Bisquit.

Kleine Bisquits oder Jucketbrot,

Aepfel: Tovte,
Druneilen,

Apfel: Kuchen,
Matzipan von Deandeln,
Crocanbdy ju machen,
Mandelfvane;

Mandelfpane aiif eine andeye Ave,

Digquit: Spane,
Citronen - ©pane,
Dutter » Disquit,
Hollandifcher Kudhen,
Ginen feinen Siifter ju backen,
Spritfuchen,
Sdyneebaile,
Pringeffinn : Brot.
Dfannfuchen.
Meriquens mit fauver Sabne,
Waffelfuchen zu bacen,
‘Biqncts bavois.

Wiener : Callatfdyer,
g;ucfct: Callatfdyen,
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152 Subaltd

43, Cavlgbader - Callatfchen, s elte
43, Cnglifche Toustelettes,
&4, Neif  Tourtelettes,
45. Citronen « Tourtelettes, :
46, Tourteletres mit Cicvonen : Creme,
47, Cnglifche BDregeln,
48, ‘Dfiaumentuchen,
49. KivfdhEuchen,
50. Creme; Kuchen,
51, Tabacdsrollen,
2, Berlangouy.
§3. Simmet ; Waffeln,
_Portugiefer Kudyen, ;
. - Jtapfzoder Topfs Kuchen,
56. . AniehEuchen,
7. Orange: Kudhen,
. Chofoladen ; Kuchen,
Kraufe Kuchen,
Fespenneft,
. Bimmer: Kuchen,
Kaiferfuchen.
. Sucterbrezeln,
Dahnefuchen,
. Cifenfuchen,
. Miandel : Calfatichen.
. Roulade von Mandely.
. Englifches SehnittgebacEnes,
. Taufendjahruchen,
Preffertuchen,




Siwentes: Sheil,

g1, Kaffee=Brot, |

72, Tanbelérange,

73, uckerfchnicte,

74. Krebstuchen,

75, Kleine BDutterbreseln,’

Neunted Stuek,
Bom Gefrornen,

t, Wie das Gefrorne angefest wird,
2, Gefrornes von Fridyten.
5. Gefrornes von Eitronen,

4. Gefrornes vorn Dunfeh,

5. Gefrornes von Sabhne mie Vanille
6. Gefrornes von Mafavonen,

7. Gefrornes von Kaffee.

8. Gefrornes von Thee,

9. Gefrornes von Ehofolade, )
10, Gefrornes von fdhwarzem Brote,

153

Seite 96
96

97

97

97

98

99

99
100
100
100
100
LY
101
I0I

11, Gefrornes vonSabne mit gangenCidbeerenyos

12, Gefrornes von Marasquin,

Sehntes Stick,

102

Bon eingemachten Frfichten,

1. Apricofen mit Kernen eingumadhen,
2. Apticofen : Marmelade,

104




154 Snhalt,

. Himbeeren s und Johannisbeeren:Gelee &, 105
4. Gange Himbeeven und Johannisbecven. 106
5. Rothe und {dhwarze Kivfchen eingu:
machen.
6. Hagebutten: Diarmelabde,
7, Ejlig : Pflaumen und RKivfchen,
g, Dranntwein : Fridte, :
Kleine grane Domeranzen,
. Drangeny fS[flthc.
11, Grine Pfanmer
12, Saljgurten cmoumacbcn.
13. Effiggurfen cinjumadyen.
14. Champignons cinjumacdyen,
15. Soja gu verfertigen,

Cilfted Shick,
Pon den Punfhen,

Apfelfinen : Punfch, Ealt,
Ehampagner - Punfd , falt,
Kalter Dunfch vou Ananas,

. Ralter Kivfdypunid.
Warmet, rother Punfd,

. Warmer, weifer Punfd.
Diiefichen # Dunfch ala Prince Lonis
de Drufle,

. Eigpunich von Himboeeven..




Srwenter Theil.

g. Cidpunfch von Apfelfinen, Seite

10, Cinen warmen NReifepunich ju machen,

11, Cispunfeh von Banille auf vier Bou:
teillen,

12, Cispunfch) von Mavasquin,

13, €in warmer Eyerpunidy,

14, Doblnifcher Thee,

15, Cin Cnglifher Dunfchs

Anbang i den Koch im Feide,




Bevbefferwngen,

Criter K heil,
Seite, 7, Jeile 10, von oben lies fiate 3 Fuf,
1 Fuf breit,
©. 9. 3. 5. vonoben [ ft.9-B0ll, 1 Fuf,
g0, — 3. vonobenl, ft, dicken, weifenCoulis
— §1. — 8, vonoben [ ft. Gtacivte, Glacivte;
== 82, == 19 vo1n oben | fi. laug, lang.
=120, — 7, von oben L ft. bafonders, bejonders
=340 — 17, yon oben 1, ft. Mebl, Dutter und
Mebl.
— 131, — 13, vonoben [, fi. gefchmolzeneDutter,
frifche BDucter,
—158. — 1, von oben [ fi. Sajo, Soja.

Buenter Theil,

©, 5. 3. 3.von unten [ fE einen Soll fang,
; 1X 3oll, :

— 8. — s.vonuntenl ft tX Prund, L Pfund

abgefochte Pofel:Rinder-IJunge.

= 23. = 9.von unten Lft. [o macht, fonft macht,

= 56. — 2 von obert muf es heifen, inEochen;

des Waffer felst man damr die Form, decktac,

— 80, 3. 15.von oben [, ft. wavmen Ofen, warten

Orte,
o beyden Theilen foll dag Wort Friandeau,
Sricandean heifen.
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