Anbang fie den Kodh im Felde,

(GF ift im Felde doppelt ndthig in allen Sticken
fir Neinlichfeit ju forgen, teil, wenn nicht
ftreng darauf gehalten wicd, der Sdmusk gans
ubethand nehmen wicde. €8 licgt Ddaler
dem Ko vorjuglich ob, fich die ReinlichFeit
befonders angelegen fepn ju laffen, und auch
dafie ju forgen, daf die Leute in der Kide ¢
jebevgeit find,

Wenn campirt fird, treten oft viele
Hinderniffe ein, die dad Kochen fehe erfchroe:
ren, und es oft faft unmbglich machen, die
@peifen fo guzubereiten, al8 ¢8 in einer bes
quemen Kuche gefdehen fann,  Denn biee
muf oft Holy und Waffer erft Stunden toeit
vom Lager durch mude und marode Menfchen
Detben gefchafft werben; oder e8 tritt ein'gros
fer Regen ein, der’dad Feuer verldfchts oder
grofe Hige und dicke Staubtoolfen find wiez
derum’ Hinderlich, Wie fauer ¢8 dann einem
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124 Anhang fic den Kod) im Felbe.

anfdmmt, toenn man 10 bid 12 Stunden ju
Pierde aunf dem Marfche gewefen ift, und fich
nun gur Yebeit hinfrellen muf, ift leicht ju evz
adbten. Kb habe diefes mubeoolle Leben in
der Campagne 1792, gang Fennen [ernen,
BVier ganjer Monathe lang, o id nur unter
frepem Himmel Fochen Fonnte, mufte idh die
gudfite Qaft gebuldig ertragen.

Sur Grhaltung der Ordnung im Felde, ift
ein fur alle Mabhl unumgdnglich nothwendig,
daf nady aufgehobener Fafel augenblicklich alle
RKucbengerathe toiederum = gereinigt, in ben
Sorb, undindas FahtwerF, toobin fie gehdren,
geleat, die Kouvbe verfchlofien, und mit Niemen
uberfhnallt an den jum Hufpacfen beftimmten
Drt gefest werben. . Auf die Weife twicd nidt
Teicht etwas von dem Gerathe verfehleppt, und
dic Sachen find alle bep einem unvermutheten
Nuforuche fogleich bereit. Das Gefchiry mup
tmmer qut veryinnt, und inbraudbarem Stans
ve ethalten twerben.

Der Kob muf beftdndig auf feine Voye
rathe bedadt fepn, fie nie gani ausfehen lafz
fen, und jede Gelegenheit auf dem Marfche,
dupch Stadte und Docfer nupgen, diefelben fur
Daares Geld twieder angufchaffen,  Befonders
muf ev auf gutes Mehl, Butter, Fleifch, Fes
Devvieh, Sdhinfen, Speck; Dehl, ECitronen,
Weingffig, Eyer, Caffee, Jucker, trocfenes
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Anhang fie den Koch im Telde.. 123

Gemufe 2c. halten, und nie den concentrivten
Bouillon gany audgehen laffen.  Auch daf im=
mer gutes Brot Herben gefd)af"t toetde, ift des
Kochs Sorge.

2Benn ein fanger Marfch auf den folgen:
den Zag vovauszufehen ift, und man vermus
then fann, ecft feat in das neue Qag'cr pder
Duartier gu fommen; fo muff der Koch den
Abend juvor Rindficifh und andere Sadhen
abfochen, und toenn fie falt getwvorden, in die
daju Deftimmten SRenagen thun, damit den
Funftigen Mittag die  Tafel niht 3u fpat ge
halten twerde.

Der Ko muf adht geben, baf alle die
Beduefniffe jue Kuche in dem Duartiere, two
gefocht wird, fogleich punftlich und richtiq bes

3ablt werden, auch nicht leiden, daf die K1~

chenfeute fich uneclaubee und fhmusige Bor:
theile ju madben fudhen. Mit dem Kichenz
feuer muf man gang befondesd af den Doy
fern fowobhl, al8 in den fleinen Stabdten die
allergrdfte Borfidht nehmen, damit Fein An-
gliicE durch Feuer entfehe. — Da in den

meiften Haufern die Feueranfralten fehlecht find,

fo thut der Ko wohl, tenn er fogleich den
Ruff im Schornfreine, fo weit es in der Ges
{dwindigfeit gefhehen Ffann, abftgcn lagt,
bamlt et nicht bep entftehendem. Feuer wegen
Lepz
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126  Unbang fie Den Koh: im Felde.

Bernacdhlafiigung jur Verantwortung™ gejogen
werde.

Sum Ausgraben der Kodbftellen im Lager;
mitffen dem Koch Leute gegeben werden. Ep
felbft muf darnach fehen, daf alled ordentlich
- gemacht wich,  Steht dad Lager in der Nahe
cine aldes, fo werden’ Strdudher um den
Kochherd gefrectt, um ihn vor Wind und
Staub ju fisen. ’

Noch befonders ift bem Koch eine fparfame
und verninftige Oeconomie ju tathen. G
muf mit feinen Borrdthen gut wivthichaften,
and alle fo viel wie mdalich aut 34 erhalten fu.
chen , Damit ihm nichts verdecbe oder entrven:
det werde, und Feine cingige Gelegenbeit vers
faumen, um aug den nacdften Stadten neue
Worrathe angufaufen.  Die Preife dev Bedirfs
niffe im Felde andeen fidh fehr, und man ift alss
dann gendthigt, twagman Hewte fite den gerwdhn:
Lichen Preis einfaufen Ednnte, in ¢inigen Tagen
vier Mabhl fo theuer ju bezahlen, . So habeidh
in Ehampagne fur eine Mese Salz einen frans
3ofifchen Thaler bezablt, und cinige Tage davs
auf hatte man fie fiur gehn ThHaler nicht haben
gonnen.  DHievaus a6t fich alfo fchliefen, daf,
menn die ' allcendthigften Producte ald, Brot,
@aly, gutes Fleifch 2c, mangeln, wie ed mit
den ubtigen Lebensmitteln muf gefranden haben.
Datte ich in diefer Eritifchen Lage meine Ogconos
mie




rs? =} L

Anbang. fir den Ko

mie nicht. ordentlich gefihrt, wie tware e8 mip
miglich gewefen . taglich vier bis finf Sdhiffeln
warme Speifen jur Tafel ju geben?

Sum Fovtbringen der Kadengerathe und
Borrathe exhalt der Koch einen Wagen , e
mit einer ©dofifelle verfehen ift.  Darauf
fommt ju fiehen: Swey gut gearbeitete, mit
@dioffern verfehene holzerne Kaften mit Fa-
chern ju den trockenen Provifionen ald, Sucker,
@aly, Mehl 2.5  vier Kdgbe, nicht ju grof,
Daf fie soep Menfchen bequem auf 2 und abpas
cfen Eonnen.  Geder derfelben hat deep Facher,
muf} inwendig mit Drell ausgefuttert, der Des
cfel mit Leder berzogen und jum Berfdhliefen
cingevidbtet fepn,

Sn den erften Korb Fommt das fupferne Ges
fchicr, feché Cafferolle mit fechs tiefe Deckel und
fedhd Qnterimsz Deckels fie mifien alle in eins
anbder paffen. - Sn das jwepte §ach Fommen Ddie
Bouillon = Keffel, die gleichfalls in einander pafz
fen mitffen. - Jn Das dritte Fach fesit man drep
fupferne und qut verginnte Menagen mit De-
cfeln und Jwifchenfagen.  Die Menagen mif
fen an bepden Geiten mit jen Schrauben,
Die gugleich durd die Deckel und Swifdenfate
gehen, feft gefchroben werden fonnen; fie find
febr gu empfehlen.  Daneben pactt man offel,
Reibeifen, Decel, Mdrfer e, und dergleichen.
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128 Unhang fie den Kod) im Felve.

%n den jwepten Kord ‘Fommt die Fortens i

Panne, Theefeffel, Dackpfanne, Bratpfanne,
Hacte s und Schneidemeffer 2c.  Die Bratbocle,
Drepfife und Bratfpiefe werden jufammenges
punden, und fo auf die Seite Ded Wagens gelegt,

% den Dritten Kord Fommt die tagliche
Provifion von frifdem  Fleifche, Federvich,
frifchem Gemirfe, Fifchen ., &dinfen, Speck,
PDutter. ‘

Der vierte Korh dient ju Aufbewvalheung
de8 Tafel s Services, det Sevvietten, ifchtis

“der, Mefern, Gabeln und Loffen; der Kafs

fees Sanne und Mihle.”

Fun braudht man nodh jrwen Korbe mit
Facdern ju Wein. Diefe find feichter urid Defs
jer fortsubringen al$ die Weinfaften.

© Gn die Schofifelle legt man ein Fafidhen
Butter, cin Faf Wein, einen fleinen Fachforb
sum Yiquenr, Weineffig und Provenger » Oel,
siedftrich 2c.

@in pierecFiges Fenerbecfen mitjunehmen,
ift noch 3 rathen, Generfhaufel, Jange, Spas
ben, Hacke, Beile 2. erden fo gut wie mbgz
lich verpactt.

Dicfe Gintidtung der Feldfuche ift ald
vollftanbdig anjunehmen, Fann aber aueh e eine
Eleinere Wirthfchaft eben fo bis auf die Halfte
cingefhranft weeden.
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