Neuntes Stid.

Neuntes @Stﬁrﬁ *

Bom & efreotrvwen

1, Wie bas Gefrovene angefelst wird, |

Grft muf das €is gang Flein geflopft ter:
den, dann thut man davon ettvas in einen €z |
met und beftreut ¢8 dicf mit Sal.  Dann §
fest man die Bichfe, worin dad Gefrorne ges
macht werden foll, davauf, belegt fie rvund
herum mit €i8 und Saly, und fegt fie darein
feft.  Nun wird die Bidfe mit dev Maffevedt |
}gefcbminb gedeeht,  Fangt s an anjufeten, fo
10ird es mit einem gevaden Hdlzernen Loffel abs
geftofien. o fahut man fort, bis die S.D?ai;g |
. vidd |




Bom  Gefrorhen.

L DicPift.  Dann muff fie wieder thchtig durchges
P vihrt werden. Wit dem Drehen aber fahrt
L man {o lange fort, DI die TMaffe o fteif, wie
hacte Butter tff.  Durch dasd Sftere Durcdhars
beiten verhiutet man, daf Feme Gisflimpden
dagwifchen bleiben, Sn Glafern oder Eisnds
pfen wird es auf die Lafel gegeben.

% 2, Gefrornes von Fridten,

Man nimmt ein Pfund Kivfch - oder Hime
beer - ober Sohannigbeer - ober Erdbeer - Saft 2¢.
verfodt e8 mit einem Pfund Jucfer und cinem
Dfund Waffer, fhaumt e8 gut ab und (Gt ed
talt werden.  Dief thut man in die Gefries.
buchfe und verfabhre damit nadh) Ne., 1.

3. Gefrorned von Cifronest.

* Un ein Pfund Sucker reibt man fechs Giz
tronen ab, Dad Ubgeriebene fehabt man in ein
®efaf, daju dricft man den Saft von Fwdlf
Gitronen. - Der ubrige Sucfer von dem Pfunde
witd mit einem Pfund Waffer verfocht. Wenn
e$ Falt ift, giehit man ed ju dem Citronen:Safte,
fillt bann bepdes jufammen in die Bichfe. E3

f wicd damit nadd RNe. 1. verfahren.  Wenn
‘ i dann dag Gefrorne fieif gefroren ift, fo gieft
man Frangbranntwein, cin halbes Spigglasd
G 2 poll
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voll Dazu, und laftes nod fo fange drehen, bis s
fteif gefvoven ift, Mit Apfelfinen verfahrt man
¢ben {o.

4. Gefrorned von Punfch.
$Bicd eben {o toie Nr. 3. von Eitronen

gemacht.  Statt des Franjbranntweins gieht
man ein Weinglas voll guten Avac dagu.

5. Gefrornes von Sabrie mit BVanille.

Ein Maf Sabne laft man mit einey Eleinz
gefchnittenen Stange Banille und § Pund Ju:
fer verfochen, legitt e8 dann mit jehn Epdots
tern, ftreicht ¢8 durch ein Siebs wenn ¢8 falt
ift, thut man g in die Gefriecbuchfe. Sulest
pecfabet man nad) Ne, 1.

6, Gefrornes vor Mafaronet.

Man vidbtet fih nach Ne. 5. nur nimmt
man ftatt der. Banille acht Loth Makaronen.

7. Gefeorned von Kaffee.

Man nimmt % Pfund rohen Kaffee, brennt
ihn nue Hochgelb, quetfcht ihn ein wenig und
thut ihn fo waim in cin Maf Milch, die auf:

- qes
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Bom Sefrotnen. 10T

gefocbt und eben vom Feuer geFommen  ift,
un thut man 3 Piund Jucker daju, (afit e8
nodh ein Mah! auffodben. Dann (Gfit man e8
falt werden, giefit ed durch ein Cltb, unbd
oevfahrt nadh Mo, x

8. Gefrorned pon IThee.

Man nimmt 3tey Soth guten Thee, vevs
fahrt damit wie No. 7,

9. Gefrornes von Chofolade.

Man  veibt % Piund feine @f)nfolabe,
Focht jie mit einem Maf Waffer und X Pfund
Sucfer bep immectwalrendem S\uf)wn St
fie Ealt, fo gicﬁt man fie durdh ein Sieb und
verfahet nadh No. 1. Man Ffann auch von
Milch, Epdottern, Canel eine Creme mauj)en,
fo wie eine andere Ehofoladen z Creme,

10, Gefeornes von fohwarsem Vrotes

Man  madht eine Creme wie No. 5.
Wenn fie Falt ift, fothut man gwen Hinde voll,
getrocEnetes , geftofenes und durchgefiebes
fhmwarzes Brot daju, vibhrt e8 duvd) die €reme
und [aft 8 nach JMo. 1, gefrieven,

Il
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11, Gefrovnes von Sahre mit gangen
Erdbeeren.

Man macht eine Creme tvie No. 5. abet
ofjne Banille, wenn fie Falt ift, laft man fie
nady No. 1. gefrieven. Fft das gefchehn, fo
thut man pon der Maffe in eine Form oder
andere ®efriecbichfe. Darauf fireut man eiz
nen Daumen breit, frifche fhdne Felderdbees
ren, dann wieder eine Sdidt Gefrornes davs.
auf :1¢.  So fabrt man fort, bis die Form
voll ift. Stun wicd die Form fo lange in €18
gefesst, bis dag Gefrorne fervivt werden foll;
will man aber dag, fo Halt man die Form eine
SWeile in warmes Waffer, frirst fie dann auf
cine Schiffel um, und giebt fie auf die Tafel,

12, Gefrorries von Maradquin.

Man macht, nach No. 5. eine Creme und . |
1afit fie aefrieven. Sft fie gang feif gefroven, |
fo giefit man ein gutes Glag Mavasquin: §
Siqueur daju.  ‘Damit wird ¢8 nun toieder gut |
durchgearbeitet,  Nun (3ft man e§ nod) ein
toenig gefeieren, und giebts auf die Tafel.

9lles Spiritudfe wird julest jum Gefror
nen gegoffen, weil fonft, twenn e8 fogleich mit
dasu fame, nicht gefrieren wirde. :

Sehn
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