Sweytes Stud

Bonn Gelee uundblonc Manger,

1, ®elee vott Hivfhhors.

Su ciner grofen Form voll Gelee nimmt nasn
ein Pfund gerafpelted Hirfhhorn, fest fie mit
stoep Maaf Ealtem Waffer, jwanzig Stick ganz
gen, weifien Pfefferfdrnern, einigen Eitronenz
fhalen im Sopfe and Fener, und laft alles fadt
an 4 Stunden bis auf ein Maaf einfochen, ringt
¢§ algdann durd) eine Serviette. Der Fond wicd
mit ein Maaf Rheintwein, einPfund Jucfer, von
L2 Citronen den Saft daven, von drep Stuck
bie dimne Schale, I Loth imme, von adt
Spern




.

16 Bentes Sticl.

Gpeen das Weiffe mit einander duirchaefchlagen,
und julest davan gethan, dann damit aufges
sogen, damit e8 auf gelindem Keuer jufam
menfabet, fo daf das Eyweif £afet und fo die
Rlarung ecfolgt. - Hievauf [aft man ed durd)
einen ®elee 2 Beutel oder cine Serviette laufen,
damif ¢8. gang Elar wivd, und gicberes nun in
Gormen, oder Glafern.

Die Farben madt man verfchicden, ald
Blau von BViofen, gelb von Epdottern, grin
pon Spinat 2.

Golldas Gelee aud der Form geftlirst toee:
Heén’; ({or Balt man: fie” porher © in lauoarmes
Wafier.

2, Gelee you Kalberfilen.

Man seshant-acht Stict Katberfige, und
fent fie mit drep Maaf Faltem Wafler ans Fews
b 18Rt fie bis sur Hlfte 2 X Stunde einfochen.
9Genn dag Fett-oben abgenommenift; fo roird
ber Fond Ddureh eine Serviette gegoffen. G
witd fratt des  Hivfdbhornd gebraudht, und
man verfahrt damit wie o, 1.

3. Punfch - Gelee von Haufenblafe.

" Man Elopit view Yoth gute, weife Haws
fenblafe Flein, gieft ein Duart Waffer barauf,
! faft
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faft fie an einem twarmen Ort langfam zichen,
big fich die: Hanfenblafe ganslich aufgeldft Hat,
Dann giefit man £ Bouteille Rbeinwein, Eitros
nen:Sdale, immet und ein Pfund Sucfer davs
auf, lafit dief, obne es mit Epern ju Flaven,
durchfodhens It dad gefchehn, o gieft man
e8 Durd) eine Gerviette, thut dagu den durd:
gegofienen Saft von acht Citronen, ety Weins
glafer Yrace, falle ihn nun in Glafer oder Tafs
fen, giebt ihn falt und teibe auf die Tafel.
Diefer Gelee fieht nidht fo fbdn aus, wie der
geflacte , fhmeckt aber Deffer, reil die Gitvos
nen-ihren veinen ®efthmad behalten,
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4. HHimbeeven - Gelee,

Die Himbeeren werden dupdy ein' Sied
getieben , Dann*mwird dev Saft aufgefodht, abs
gefchaume und durdh ein wolleries Sudh qeflart,
Hierauf nimmt manqu einem Pfund Saft cin
Prund Jucfer, (aft ihn damit Flar und fury
Focben, Bi8 ev su Gallert: wicd und giebt ihn
foin Glafern,
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5. Sobannidbeeren - Celee,

Wird wie dev Himbeeren = Gelee Ne, 4»
jubereitet,

\

Broenter  Theil. B 6.




Siwentes Stid,
6, Nepfel - (‘)e{cc.

Hieryu muf man Borsdorfer oder Renetz
ten nehmen , toeil diefe vorjliglich @allert ges
ben,  Man [afit swep Megen Aepfel mit” denr
©dhafen in lauter Biertel fchneiden, und mit
einem Quart Franjtoein und ey Duart Waf
fer ganj weich fochen.  Hicrauf giefit man die
Aepfelbrithe durch eine Servictte in ein grofes
perzinntes Cafferoll und (aft fie mit 12 Pfund
Bucker, mit Jimmet und Citronen . ©chale auf
rafchem Feuer fury einfochen, bid ed feimidt
und fdhaumig Focht. Man nimmt dadon cin
enig und thut e8 auf ecinen jinnernen Feller,
und verfucdht, obes juGalfert wird.  Sefchieht
e$, fo giefit man die gange Maffe durch ein
Gieb, fullt fie in Gormen, Taffen oder Glafer,
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=, Quitten- Clelee,

Weil die Duitten viel Gallert enthalten:
fo nimmt man ju obiger Portion (e, 6.) F
Wiee Duitten und cine Mese Borsdovfer Aes

pfel, und richtet fich in dem Berfabren damit

nach MRe, 6.
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8. Kraft - Selee,

Man Focht ein altes Hubhn mit vier Pfund
Rindfleifch jiven Stunden, legt dann nod) viet
Diund Kalbfleifch und vier Kalberfufe Hingu,
und [aft das Gange mitn noch jroep Stunden
focben,  Dun giefit man den Bouillon dureh eiz
ne Gevviette, und nimmt alles Fett ab in ecin
Gafferoll, giebt daju L Quart Franjtvein, ez
pury, Saly, viev Citvonen, den Saft bavor,
und Flare e mit Eomeif,  Wenn ed auffocht,
fo giefit man e8 durch einen Gelec:Beutel. , E3
wirtd fir Wiedevgenefende, und ju Pafteten
und Aspic gebraucht.

9, Blanc Manger,

. Man Flopft, und (oft vier Loth Haufens:
blafe mit F Maaf Wafler auf. Fevner
focht man jwen Duart Milh ab, diefe aieft '
man ju det Haufenblafe, nebft £ Pfund fifes
und einem Fotl bitterer Mandeln, 3 Pfund
Ructer, cttvad Jimmet und Eitvonen = Schale,
Hat diefed alled cine Weile gefocht; fo wird ed
durch ein Such gerungen und abgefnhlt in Fors
men gegoffen,

5 a 10,




20 Bwepted St BVon 1,

1o, Vlane Matiger von Vanille.

Man (aft eine Flein gefchnittene Stange
Banille mit etwasd, Milch ausfochen, ringt ¢s
purch ein Tuch und rahet fie unter ein gany fevs
tiges blanc Manger.  Nr. 9.

11, Blanc Manger oo Piftagien.

Man hacft X Pfund abgejogene Piftagien
gang fein und cuhet fie unter-ein gan; fertiges
blane Manger. Bev jedem Selee und blane
Manger wicd, wenn fic aus der Form foll, die
Gorm einen Augenblicf in Heifes Waffer gehals
ten, abgewifht und {chnell auf eine Schufiel
umgeftiivyt,

Drittes
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