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Frankheiten, nach dem Verlut von Siften, bei
grofsen Eiterungen und in Auszehrungen. Sie ver-
trigt fich nicht mit [chwachen Verdanungswerk-
zeugen und Fiebern, weil fie Wallangen verur-
facht.. Daher bekommt in HMrankheiten die Ge-
fundheitschocolade beller, als . die gewihnliche,
Wenn man zu viel davon genielst, erregt fie einen
Senlum oppletionis und befchwert den Magen,
Die Chocolade ift fehr dienfam, unm die Rau-
higkeit im Halle und der Luftrohre bei Katarrhal-
zufillen zu mindern, wenn man oft ein Stick da-

von im Munde zerfliefsen 1ifst,

Oleum oder Butyrum de Caeao, Cacao-
butter, Gacaodl, ein felies Feit von granbrienlicher
Farbe, das fch oft viele Jahre hilt, ohne ranzicht
zu werden. Man hat es zauweilen gebraucht, wie
Ol. nucift, exprell., befonders aber in friihern Zei-
ten zum Belireichen polirter fidklerner Infirumente,
am fie vor dem Dofien zu verwahxen,

Sapo de Cacao, Cacaoleife,

I1I. Getrinke durch Gc'i?zrung.

90. Cerevisia, Bier. IVird vorziglich aus
der Gc::fi'e und dem F¥aizen bereitet,

Die Bierarten find mit den Kleber-, Sckleim-

und Zuckertheilen des Getraides, woraus fie berei-

tet werden, gelittigt. Jm Allgemeinen find fie nih-
inen die Sifie, und lolchen den Durfi.

rend, verdi
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Doch find nach den verfchiedenen Zubereitungen
des Diers verlchie-

und Beitandtheilen die Irifte
den, Einige [ind blofs durliitillend und ver-

inlichen Biere; andre

diinnend, wie die gew
ftirker nihrend, wie die Mumme, das Bremer

16 Groten: Bier, die fmr'n,mnlen doppelten Biere

u, a,; andre dnd vorziiglich magenfiirkend,
wie- das Englilche Porterbier, das Burton - Ale,
und die bittern Bierarten iibeghaupt, [welche auch
belonders den Falerltoff des Blutss vermehren,
mehr Blut - verdickend als verdéinnend wirken.]
Durch mancherlei Zulitze wird das Bier mel e1-
hitzend und beraufehend, wie das Bayer-
fche Bier; oder antifcorbutifch, wie das
Spruce - Bier aus den jungen Zweigen der Fich-
ten und Tannen.

Gemeiniglich fetzt man dem Bicre ein Gewtirz
zu, um den Geflchmuack zu verbeflern nnd es ge-
gen Verderbnils zu [chiitzen. Eins der gew(
lichften it der Hopfen, Aufserdem nimmt man
[oft zu grofsem Nachtheil der Gelundheit] z. E.s
Rad. galangae, enulae, alari, Pleffer, Neolkenpfefler,
Lorbeeren, Ledum pzlufire u. a., uwm es mebhr er-
hitzend unud beraulchend zu machen; coder auch

Salz, damit es Durlt erregt

[Seit etwa 3o Jahren hat di fiir. Tentlchland
und dbnliche weinarme Linder [2hr wis e Bier-
hraut’r'l unglanblich gelitten,  BEraherbin trafl mian

ens alle 5 (¥ ‘,

eine oder mehre vorziigliche und viel geluchte
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Bierarten aufznweilen hatte. Seit' dem leidigen
L+

Allgemeinwarden der warmen Getvinke, und feit

dem die Bereitung des Biers mit betrichtlichen
Abgaben belept ilt, hat die verminderte Nachfrage
nach dem Bicre anch die Giite deslelben, und,
umgekehrt, diele wieder jene vermindert, Am be-

fien blieb das Bier noch da, wo jeder ‘Brauhaus-

inhaber ungehindert, und fo viel und fo oft branen
durfte, ‘als er Ablatz fand, wie z, B. in Braun-

Ichweig,

Nachdem eine Zeitlang dureh die FranziGifche
Handelsfperre der Raflee fiir die irmere Volks-
Klalfe zu thener geworden war, entfagte diefe dem

gewohnten Genulle, wund genielst nun Morgens

entweder gar kein Getrink, oder ein elendes Snr-

rogat des RKRalfees aus gebranniem Roggen, HKHarot-
ten, Runkelritben, Cichorien n, dergl. Statt des

Biers aber ein [chleimichtes Decoct von Roggen-

kleien, aus [chlechtem Material I‘l“‘.(‘nl.lndl" be-
reitet und dann nachlalf Z zuge rmhwl]
Reines wohlgegohrnes Bier ift ein gelundes

Getrink. Es ift nihrend und, als geiltiges Ge-
trink, [tirkend. Die bittern Bierarten be.
kommen bei [chwachen Vr-r:lanungskréa".'wu
bei Néigung zur Siure ungemein wohl,

und

Perci-
val fand fe in Schwindfuchten und hektifchen
Fiebern von grolsem Nutzen. " Die nihrenden
Biere erletzen den Verluft der Sifte und machen
fett, Die Braunlchweiger Mumme ift in Auszeh-

rungen und in der Rachitis oft mit gutem Nutzen
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angewendet. Die diuretifchen Biere find ein
guies Getrank bei '\.l-'aﬂl:![‘:y--hpigrn Zufillen. Das
ungegohrne Bier enthilt eine grofse Menge
fixer Luft, Percival Rillte folbk ein convullives
Erbrechen damit. Es wirkt faft wie Potio Riverii,

1 Bier

Perlonen, welche zu viel, befonders ifses,
trinken, leiden gewdhnlich an Verfchleimungen.

Jittere Biere machen zu Apoplexie. geneigt,

Man hat beobachtet, dafls Biertrinker [eltenerx
den Blafenficinen und dem Podagra unterworfen
Gnd. Hackel (a, a. O.) wirft die Fiage auf: ob
die Gallenfieine, welche in Bohmen falt einhei-
mileh ind, von dem vielen Biertrinken herkom-
men? [Auch in der Gegend von Gdttingen fLind
bei hinfigem' Biertrinken, und bei dem Genulle
des hiefigen fehr kalkhaltigen Wallers, Blafenlteine

ganz fremd, Gallenfteine hingegen fehr hiufig, ]

Acetum cerevifiae, oder frumenti, der

Biereffig. . Als Surrogat des Weinelligs zum aufsern

aad

Gebrauch,

9. Vinvm, FPein, Wichfi vom 20 Grade
der Breite bis zum 51 u, 52. Grade,

Die Weine werden nach ihrer Farbe in rothe
und weilse Weine unterfchieden, Sie befiehen
1) aus dem wilsrichten Theile; 2) aus einer
vegetabilifchen Siure (Zucker- und Wein-
fleinfdure); 3) aus einem brennbaren geifti-
gen Welen oder dem Alkohol; 4) aus [chlei-
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michten Theilen; 5) aus'erdhafren Theilen.
Durch die Verlchiedenheit dsr Mi
Verh
entlichen die mancherlei Weinforten, [0 wies dar-
z derfelben in Rrankheiten be-
rubt,. Die wwilsricht -~ fauren Weine [find mehr

durltfiillend und eniger er

C’ mupg und der

dlinifle diefer Beltandtheilc gegen einander

anf die Anwend

fie ‘wirken

ichten Weinarten

ftark auf den Urin. Die
hind 1
‘.‘-"f‘i&;t_', W

den, f[ind

gen fanren Weine erregen Siure im Magen, Sod-

wehr  erhitzend, nihrend, Girkend. Die
in der Gihrung unterdriickt wor-

pikant nnd exgitirend. Die jun-

o

brennen, Magenkrimpfe.

Der milcige Gebrauch des WeinsLverfiirke die
Functionen aller Organe des Rirpers. Er wver-
mebkrt die {:i-.‘cn‘.-.m.m der Sifte, die Secretionen
und Excretionen. Seine Wirkungen #ufsern fich

fowohl confenfuell, als idiopathilch, Daher ift der

Wein auch das befte Cardiacum. Der unmiilsige
Gebrauch [chwicht die Ve rdanungswerkzenge und
legt den Grund zu mancherlei Belchwerden

Als Arzneimittel it der . Wein fehr fehitzhar,
Man muls ihn aber nach den Umfiinden auswiili-
len: 1) in allen Krankheiten, “wo Sch r";irhf'f
Stimulus fichtbar
hauptfichlich in Nervenfiebern allar
(A hytt); in krampfhaften Zufillen, «
Tetanus (£ :.'f.-’z); bei Hydro )¢ephalus, wyenn die

Ermattung, Mangel ei
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Lebenskrifie eriofchen wollen (Odier), Man

darf nur keine faure junge Weine nehmen.

2) In faulichten Krankheiten (Huz-
ham, Pringle), Alter Wein ilt eins der beften
excitirenden antileptifchen "Mittel, vorziiglich der

alte Rheinwein.

3) In bosartigen Blattern, Bei dem un-
regelmifsigen Ansbruch der Schwiche; fo auch,
wenn die Blattern fich nicht heben wollen (Hu-
feland), In der bosartigen Brdune (John-
Jion).

3) 'n Auszehrungrkrankeiten it ein
Glas Wein oft ein heillames Mittel. Man mufls

dann aber die dlichten nihrenden Weinarten wih-
len, und Ge nicht wihrend oder gleich nach der

Mahlzeit, fondern in den Zwifehenzeiten und nur

€

in fehr geringer Menge trinken lallen.

5) FTir Reconvalefcenten ift der Wein

ein Hauptmittel,

6) Als Adjuvans und Vehikel geiltiger und bit-
terer Tinctoren; zum Nachtrinken nach bittern
Mitteln; zum Einnehmen des Chinapulvers u, dhnl.

Es gibt nur wenig Fille, wo der Gebrauch
des Weins in Krankheiten nachtheilig werden
kann. Unter diefle gehbren haupt{lichlich. die Ent-
ziimilmgsﬁe‘.n’r, wo reizende Mittel [chadl

und wahre galtrilche Fieber, Fieber aber, als [ol-

ich find,
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ches, gibt keine Contraindication abj; [doch im-
mer die Nihe der Fieberhitze,]

Die Weine werden [ehr oft durech mancherlei
Zuflaize verfallcht, um ihren Gelchmack, und zum
Theil, um ihre Farbe zu verbellern. Zu den wei-

er Abficht gewidhn-

ililche Erden, oder ge-
brannten Zucker, Schwefel, Gewiirze, Weingeill,
Branntwein, zuweilen fogar roch Bleioxyde, Die
rothen Weinforten werden durch dunkelrothe
Pilanzenlifte; vorzuglich die Baccae myrtillornm,

Viti§ ideae, Mori, oder durch Farbebtlzer, dunk-
ler gefarbt, und durch Alaun, Eichenrinde und
Branntwein verftirkt, Die Verfillchung mit Blei-
kalken it unter allen der Gelundheit am nach-

theilighten. Sie wird am belten durch die Ha k-

nem a?.'n:f;:/ze Wrinprobe aunsgefunden (Almanach
fiir Scheidekinfltler v. J. I7g4. oder befler in der
Pharmacop. Boruffica). Dex gewdhnliche Liguor
vini probatorius Pharmacop, Wiirtemberg, ifk
unficher, — Die Verfillchung mit*Alaun it [chwer
zu entdecken, Man nimmt entvweder 1) eine Li-
fung des efliglanren Baryts, und tripfelt

fe zu dem verdichtigen Weine. Entlltehen da.

- F
Qlgle

nach weilse Streifén, fo [iRt dicles ein Beweis,

dals der Wein Vitriolliiure enthilt. Allein es zeigt
noch nicht die Alaunerde. Um auch diefe zu ent.
decken, muls man eine kleine Quantitit Wein bis
zur Hilfte abdampfen, und lehen, ob Alaunkryfal-
len entftehen; oder 2) man gebraucht Kalk was-

Arnemann’s Mat, med. v, Kraus, 42
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o

fer nach Beraud's Methode (fozier Journal de
Phyfique 1791, Octobre).

Die Vina medicata, die Krinterweine, der
Chinawein u. a. Man lalst durch den Wein die
extractiven Theile der Pflanzen, oder die loslichen
mineralifchen ‘Theile ausziehen, Darauf grundet

fich auch die Bereitung mancher Liqueurs.

Spiritus vini gallici, Franzbranntwein ;
auns den Trebern und Hefen des Weins, Er hat
gewbhnlich noch viel Aditringirendes, und dient
fehr gut gegen chronifche rheumatifche und fchlei-
michte Ophthalmien, Anfangs mechr, hernach we
niger verdiinnt in’s Ange getropfelt, und zum Be-
ftreichen wunder DBrultwarzen ohne venerilche

oder ihnliche Urlachen,

Acetum vini, der Weinellig.

e, SrinrTrus vinNr, [, FRUMENTI, [, ARDENS,
F¥eingeift, Branntwein,

Man bereitet zwei Hauptforten von Brannt-
wein: 1) aus den Trebern und Hefen des
Weins: Weingeilt, Spiritus vini; 2) aus ver-
fchiedenen Getraidearten, gewohnlich aus
dem Foggen den HRornbranntewein, Spiritus
frumenti., Daza kann man noch den Brannt-
wein aus dem Reis (Arrak, Spiritus oryzae),
aus dem Zuckerrobhr (Rum, Spiritus lacchari),
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und aus der Mileh (Kumils, wenn er aus der
Pferdemilch bereitet worden) zihlen.

Der Branntwein, miflsig gebrancht, wirkt
als magenfRirkendes Mittel, befirdert die Ver-
dauung, und widerfieht der Gihrung der Speifen
und den Blihungen,  Im Uebermals genollen
fchwicht er den ganzen Korper. Alte Trinker
verlieren gewihnlich alle Efslaft und verfallen
endlich im Auszehrung. Man bemerkt bei farken
Branntweintrinkern als fonderbares Symptom, das
falt nie triigt, ein bellindiges Brennen in den
Fulslohlen, Fothergill beobachtete es zuerft,
Eben [o auch eine frithzeitige Abnahme des Seh-

vcrmilguns.

In der Medicin gebraucht man den Brannt:
wein am hiufiglten. zur Bereitung der Tinctu-
ren, Effenzen, geiltigen Wiflfer, 'Li.
queurs u, .

Aeufserlich bedient man.:fich des rectificirten
Weingeiltea gegen Blutungen aus mehren kleinen
Gefilsen, und als Zufatzes zu aromatifchen Ums-
[chligen und Fomentationen,

Spiritus vini tenuis, Hundert Theile ent-
halten etwa 55 Th. Alcohol, und 45 Th, deftillir-
tes Waller,

Spiritus vini rectificatus, In hundert
Theilen [ollen 95 Th. Alcohol, und 2 Th. defillir-
tes Waller enthalten [ein,

—
[ ]
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Spiritns vini rectificatiflimus, hochit-
rectificirter Weingeift, abfoluter Alkohol; foll ganz
obhne Waller [ein,

Polopuntia, Panleh, iRt ein [ehr wirkla-
mes [chweilstreibendes und diuretilches Mittel, bei
rheumatifchen und katarrbalilchen Fiebern [chwa-
cher Subjecte u, [ w.
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