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B. Nahrungsmittel -aus dem Thierreiche.

Die Fleifehlpeifen geben im Verhiltnils gegen
die Vegerabilien im Allgemeinen eine weit fiirkere
Nahrung. ' Sie find leichier zu verdauen, und er-
fetzen den Verluft am gelchwindefien, Aus eben
diefer Urflache erregen fie ber hiufizom Genals
leichter Neigung znr Vollbliitigkeit, und zum Fett-
werdens  Fur [chwichliche und reizbare Perlonen

it indeflen die Fleilchdidt

-hdidt oft nichkt lo zu

glich,
weil e die Lebencgkraf: zu fGark excitirt, und den

Im Al

licken Fiebern, in faulichten Krankheiten, und,

remeinen find Fleifch{peifen in entziind-

wenn Unreinigkeiten wirklich im Magen vorhan-
den {ind, [chadlick. Dann plegt aber auch gemei-

& zu feh-

nigli{:h fchon  der :';111":..'[;[ dazu von [el
len, Hingegen find fie allen [chwiichlichen ent-
krifteten Rranken und Reconvalelcenten [ehr heil-
fam, zumal die milden Fleilchfuppen und Fleilch-
briihen,

[In Betreff der naturhiftorif¢chen Nachrichten
iiber die hier erwihnten Thiere, glaubt der Her-
ausgeber auf Blumenbach's Naturgelchichte, 9.
Aufl., die fick ja ohnehin in aller Hinden befindet,

veryeilen zn dirfen ]
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I. Siugthiere, Mammalia, Ouadru-
peda.

68. Caro sovina. BHindfleifch, (von Bos
Taurus L.)

Das Rind gibt unter allen Thieren diefer Klalle
das vorziiglichfte und feflefte Fleilch. Doch riche
tet fich die Feltigkeit oder Giite desfelben nach
dem verlchiedenen Alter, dem G elchlecht, (der
Futterung des Thieres.

Junges halbfleifch (Caro vitulina) enthilt
eine diinne, willerichte Gallerte. Mit den Jahren
wird das.Fleifch fefter und ziher, und nimmt el-
nen hohen Grad von Kalescenz an, Ganz altes
Rindhicileh wird endlich gans angenielsbar, Aulser.
dem beruht [ehr vieles auf der Art der Zzzbcr;’-iumg
und den befondern Zuftand der Verdauu

1 g
iungshraite,

land gebraucht man hiuafig ein Decoct

au 1 Niindflelileh (Beef - tea, Rind-
fl ‘iflane; das Fleileh wird lapglam
m ht, und alles Fett abgefiillt, Es
it | end, und man kann es nach

Befinden bis zur [tirkfken Kraftbrithe concentriren,

Die Gallerten (Gelatinae) werden in grifse-
rer Menge von jungen Thieren, aus dem Fleileh,

den Knochen, den Kilberfilsen u, a. erhalien.

[Gelatina animalis tabulata, trockene

sallerte, Soupe portable, welche vornehmlich
e

Séguin, Cadet de Vaux, Consbruch u, A.




614 Nahrungsmittel,

als Specilicum gegen Wechlelfieber empfahlen,
leiftet nicht mehr, als die taulend iibrigen Mittel,
welche man nach und nach dagegen geprielen hat.
In den [eltenen Fillen, wo ein milsiges Fieber

blofs noch duorch allzemeine ErithL’al-fnng und
A

Alli-

durch Mangel an gehoriger rl'h.lifi';,_'li!_:ji in den
milationsorganen (in den fogenannten zweiten und
dritten Wegen) unterhalten wird, kann die [tark
reltaurirende und leich: allimilirbare Gallerte et-
was leiltenj doch nicht mehr, als krifsige, gut
gewiirzte Bouillons, in Verbindung mit dem Wei-
ne, welcher aunch bei der Gallerteur genommen
werden foll, —  Unterbrach fie nnter andern Um-
fiinden hin und wieder ein Fieber, fo gelchah
diefes ficher blols durch den ungewohnlichen Ein-
druock wvon grofsen Dolen, welche Manche von
dem Mittel gaben, und wohl nie zu belonderm
Vortheile fiir den Kranken, Auch Zorn, Anglt,
Schrecken, heilten fchop Wech(elfieber; ohne je-

doch ‘zn dieflem Bebuf empfohlen werden zu kén-

nen, — Am allerwenigften darf man der reinen
Ségnin’chen Gallerte den Tifchlerleim [urrogiren,

wie wol in Teutlchland gelchah.]

69. Caro vERVECINA, Hammelfleifech.
(Ovis Adries L, Capra Ovis de
.:\‘(‘*Jl’)'f.")

-
{

Das Fleifch des Hammels (callrirten Schaaf-
bocks) hat vor dem Schaaftleifche den Vorzug, Es

1%

ilt aultallend, dals das Fleilch dielexr Thiere in ei-
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nem gewiflen hohern Alter fchmackhafter und
leichter verdaulich wird, als wie von jiingern
Hammeln, Unterzweilabren iftes weniger febhma: k-
haft und fechwer zu verdanen; in der gri'sien
Vollkommenheit hingegen im fiipften Jahre (Cul-
len von den Nahrungsmitteln). Diels it aber nur
in Okonomifcher Hinlicht richtig.  Der Mugen
mogte wol dagegen eine Einwendnng machen [7].

In einigen Gegenden gebraucht man die Ham-
melfleifchlup pen als Havsmitiel gegen Dureh-

falle und Koltken. [¢lblt gegen die Rulir, nicht

felten ‘'mit Vortheil. Eben fo anch das Hamr -
m

r

talg (Sevam ovillum [ verv

inum) in Milch zex-

luflen und mit Amylom verbanden,

70. Cano PorciNna [, svirra, Schweine-
Sleifeh. (von Sus Scr ofa L.)
Das Fleileh it [vhr Rark nihrend: disponirt

aber zur Ver[chleimung Wer es geniefst, mufs

fich viel Bewegung im Freien machen. Am beften

bekommt das ei slalzene oder P ockelfleifch.

Dus Fett oder Schmalz (Axungia porecina,

Adeps fuilla) it die gewdhnliche Bafis der Salben

und eiiger Pflafter. Es vertritt fehr gat die

Stelle aller tibrigen weichen Thierfette.
o

7I. CARO CERVINA, I[ir'fc}’:‘/!m'/'ei:. (von
Cervus Elaphus L, — Abb, Schreb, 248.

By
Das Wildprett hat ein noch weit nabrhafteres
und verdaulicheres Fleilch, als die zahmen Haus-
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thiere, Es ift felter und trockner von Subftanz,
wegen der beftindigen Bewegnng, pnd belitzt ei-
nen hohern Grad von Kalelcenz., Doch wird das

Hirfchfleifch im Alter ganz ungenie{sbar.

Das Hifechhorn enthilt eine leimichte Ges
lée, welche durch das Rochen Jleicht ausgezogen
wird (Gelatina Cornu Cervi), Man lifst das
Hirlchgeweihe vorher ralpeln {Raflura Cornu
Cervi, Cornu Cervi raspatum), und kocht
mancherlei Tilanen daraws, mit dem Zulatz von
Haulenblale, Gerfiengraupen, Citronenfaft, Wein
und dergl

Das vormals gebriinchliche gebrannte Hirlch-
horn (Cornu Cervi uftum) ift nichts anders, als
ein phosphorfdurer KRalk, und blole noch Ingredienz
einiger componirter Zahnpulver, ~— In der il-
tern Medicin war faft jeder Theil des Hirlches

officinells

72. CARO CAPREOLT, Rekhfleifch. (Cervus

Capreolus L, Abb, Schreb, 352, A, B

Das Rehileifch it vorziglich verdaulich und

nibrend.

[73. Caro vEroRINA, Hafenfleifch. (von
FLepus timidus L.)

Hat ein fehr leicht verdanliches, gelundes
']""l' r 1]'1’1 vOorIu ll‘-':_(:!tl I'n E’I-ii'-:‘:('\ kran-

Fleifch, das dal
ken u. a: [chwachen Subjecten, bel. aber von Re-

convalefcenten, genolien werden kann. |
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11. Geflugel, Volueres, Adves.

[Das Fleifch des Federviehes und wilden Ge.
fligels it im ganasen weniger nahrhaft und auch
nicht ganz fo leicht verdaulich, als das Fleilch
der Quadrupeden, HBelonders gilt dieles von den
Wallervogeln, welche aulserdem ein gewdhnlich
mehr oder weniger ranziges, oder zum Ranzig-
werden gmwi_rn_'s Fett haben, — Dagegen it das
Fleilch des jungen Land federviehes noch ziem-
lich leicht verdaulich und, wegen [einer geringern
and weniger reizsnden Nahrhaftigkeit, befonders
brauchbar zu Suppen fiix Fieberkranke u, a. [chyya-

che reizbare Subjecte,]

7§ GALLUS GALLINACEUS, GALLINA et PurLr,
Hiihner, (Phafianus Gallus (domefii-
cus) L. mit vielen Varictiten.) Sell nack
Sounnerat {(Voyag., aux Indes, 11,) in Hin-
dufian zu Hmz‘fc jci,:.

Die jungen Hiihner geben eine dulserft zarte,
milde, wenig reizende Speile, die nicht den durch-
dringenden Geruch, wie andere Fleilchlpeifen hat,
der manchen zarten Hranken und Reconvalefcena
ten [o fehr unangenehm ift. Dennoch lehren man-
che Beilpiele, dafs zuweilen [olche junge leicht
auflosliche Speilen [chwerer verdaut werden, als
hirtere, odexr von dltern Thiexen (Bryan, Ho-
binfon)
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Die Hihnerfuppen find eine nahrhafte
milde Tilane, — Auch bereitet man von Hilthnern

eine vorziiglich feine und wohlfchmeckende Gelée.

Pie Eier (Ova gallinacea) enthalten eine
grolse Menge mahrhafter Materie, Das Eiweils
{Albumen ovornm}) hat mit der wilsrichten Fench.
tickeit 1im Blute eine nahe Verwairfdlchaft. Der
Eidotiter (Vitellum ovi) gibt ein [ilses mil-
des Oel,

Fiir entkriftete Perfonen und Schwind[tichtige
find die Eier eine der bellen Speifen, um die
Sifte wieder zu erletzen, Unzer (in [. Arzt) em:
1-35-‘.-':| bai heilsem trocknen Wetter, als nahrhaf-
tes gntes Getrink, das Gelbe von einigen Eiern
mit Zucker abgerieben und mit einem Quart Was-
[er, einem Glale Rheinwein und etwas Citronen-

faft ver 1‘“"‘)‘}?.

Din Eidotter gebraucht man mit Zucker ab-
gerichén gegen den Huoflen und die Heilerkeit als
Hausmittel, ZPhite (von dem Nutzen der rohen
Eier in der Gelblucht) empfahl die rohen Eidotter
in der Gelbfucht, beflonders bei meugebornen
Kindern, und in der perxiodifchen Gelblucht,
In Jeichtern Fillen hat man den Verfuch mit gu-
tem Erfolge wiederholt (77 erner in Nicolais
TRiecepten und Curarten, B. V.); doch find Molken
und Abfihrungen zugleich dabel gebraucht, —
3 Theile Eigrlh und 1 -2 Theile Mohnol geben,
zufammengerieben, eine gute lindernde Salbe fir
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einfache, etwas [chmerzhafte Wunden, die aber
oft frifch gemacht werden mufls, — Mit Balfamen
etc. Linen ganzen Eidotter liels man verlchlucken

gegen Filchgriten im Halle,

Das rohe Eiweils ift ein fehr gutes Subfti-
tut des Banmils zu einigen Salben, z. B, Myn-
fichts Brandlalbe aus 2 Theilen Baumil
(Mohnsl) und 1 Theil Eiweifls, — Merten's
Salbe gegen das Durchliegen, ans Eiweils und

Branntwein zulammengerieben.

Oleum ovorum, Eierdl aus den geréfteten
Eidottern, It gewohnlich etwas ranzig und wird
bei'm Befltreichen aufgelprungener Lippen, Bruflt-
warzen und Hinde u. [ w. durch Ungua, rolat,

mehr, als vollkommen erletzt.

75, CorumsaE, Tauben. (Columba Oenas
L. mit vielen Varietiten,)

Die Tauben haben ein noch etwas zarteres,
mehr' kalihaltiges Fleilch, als die jungen Hiihner,
und werden wie diefe benutat.

* =
*

Von den Walflerviogeln wird in Teutfch-
land die Gans (Anas Anfer L) am hiafiglien
genoflen, und gibt noch eine ziemlich leicht ver.
dauliche Speile; doch nur fir ganz Gelunde mit
nicht zu [chwachem Magen, — Noch wyeniger
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verdaulich ift das, oft [chon [ehr ranzige, Fleilch
der Ente (Anas Boschas L.).

111, Fifche; Piscess

[Die Filehe haben im Allgemeinen ein phoss
phorhaltiges, weniger verdanliches und weniger
nabrhaftes Fleilch, als die Mammalien und Vigel,
Der hidufige Genuls der Filche, zumal der [ehr
fetten oder der Fiulnifs nahen, veranlallt oft
Wechlelfieber (hefonders Recidive) und dielen dbn-
liche Rrankheiten. — Sehr viel komamt dabei auf
die Zubereitung an ([. die oben genanntun Koch-
biicher)s — Duas verdaulichfte wund nahrhaftelte
Fleilch geben noch der Aal (Maraena Anguilla
L.), der Hecht (Efox Lucius L.), der Karpfe
(Cyprinus Carpio L.) u. dhnl. Anch der dicht zu

fette geriucherte Lachs (Solmo Salar L.) ift ziem-

lich leicht verdaulich und [ehr nihrend.

Die Ntark gefalzemen Fifche, belonders
der Hering, Halec, Harengus (Clupea Harengus
L.) und die Sardelle (Clupea Encraficolus L,)
wirken vorziiglich darch das Kochflalz, mit wel.
chem fe imprﬁignirt find, und werden, wo die [o-
genannten zlterirenden Salze tiberhaupt indicirt fnd:
bei Verichleimung der erlten Wege, nach iiber-
milsiger Einwirkung bitterer, [pirituoflexr und nars
kotilcher Dinge, mit Nutzen genollen.]
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76, Tcerrnyocorna, Corra piscrom, Fifck-
leim, Ha n]cubhr_fc. ( Forziiglich won
;h-.f]w;.:ﬁ‘r 11{5/0 s A, _/frffam.f 7 i f.
Blumenback's Naturg.)

Urlpringlich bereitete man die Ichthyokolla
aus der Schwimmblale des Haulen und des Stirs,
Allein “auch die Griten, Flofsfedern, HKnochen,
Eingeweide, Schwinze und Rickgrate . grofser
See- und Siilswallerfilche gegen einen guten Filch-
leim. Gewdidhuolich befieht dis Hauflenblal= aus
runden gewundenen Mallen, worin man die ver-
[chiedenen Lamellen unter{cheiden kann. Sie hat
ein gelblicht - weilses Anfehen, und ilt gerachlos
und zihe.

Die Gelée aus der Haulenblafle ift nicht fo
fein und wobllchmeckend- als von Hiithnern, Tau-
ben, oder HRalbileilch. Man pflegt fe aber auch
wol mit diefen zu verbinden.

Aufserdem gebraucht man die Haulenblafe
auch zum Abklaren triitber Flii figkeiten, des Weins,
Biers, Calfees u. a.; vorziiglich auch zur Berei-
tung des fogenanntéen Engl. Pflaflers (Empl.
adhaevelivum Woodftockii); I, Difpenfator, Hallia=
cum, Marb. 1806.

1V. Amphibien,

[Haben ein ziemlich leicht verdauliches, [ehr
nahrhaftes Fleilch; werden aber in Teutlchland
fehr [elten “genollen, ]

Arnemann’s. Mat, med. v. Kraus. /Io
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77. Virera, VirERA oFvicivaris, Gemeine
Fiper, JLaH&uJ_[L.’w Fiper. (Colu-
ber Berus L.) In Italien, dem j;::ﬁ'{{.":.-.z
Den Hehland und der Schweiz.

In Italien verzelirt man eine Menge Vipern als

um dis Sifte zu

Vorbanungs- und Frithling:
verbellern. Wenn (e wirklich niitzen [ollen, mits-
fen Ge frifch und Rark fein; alte magre Vipem
helfen wenig. Inzwilchen, felbft nach den neue-
fien Erfahrungen von Carminati, leiften d

11C

Vipernfuppen und Viperngelées nicht viel.

Unfer Aal erletzt ihre Stelle vollkommen,

Axungia viperina, Viperfett; ganz ent.
behrlich. ;

78. LACERTA. griine [.'i.:?e;'?-‘fe, Eupfer-
c:'dr'f/t_j e« (Lacerta agilis L) In bei-
den Indien, dem [udlichen E
In Mauer - und Fel

opa, dtalien,

enritzen,

BRbomer, vom Nut: Gebrauek der Ei
J’-.‘:'e‘-.\r il . und 1z i £
lautkra au Kiiltn } ¢
Arzneimitteliehre I, 1, p, 105 - 136,)

Diele Eidechlen waren im Spanifchen America

als ein kriftiges Specificum gegen Syphilis be.

rithmt, Sie [ollen noeh ganz warm und lebendig
verzehrt werden. Dr. Ton di empfahl fie als Spe-
cificom gegen die Lepra, und gegen Verfchleimun-
gen und Schirfen in den Sifien (Erziblungen von

1

Krankheiten, welche durch Ei

echlen geheilt wox
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den). Carminati (therap. Abh, B. 1.) verfuchte
fie gegen Kritze, venerifche Gelchwiire und Frebs,
Sie vermehrten Pals und Wirme; allein die Zu-
dlle blieben, wie nicht anders zu erwarten war,
unverindert. Gegen den Fropf (?) waren fie faft
allein von Nutzen. Die Hauptkrafc [cheint in den
flichtigen Kalifchen Theilen zu liegen; oder viel-
leicht noch mehr in dem Ekel, den [olche Cur
erregen muls,

79, Rana, der grofse grine WWaffer-
frofch. (Hauna efculenta L) In Tei-

chen und klarem ¥ 'a_[]&-r.

Man gebraucht, als Speife, blofs die Schenkel

s Frolches, Die Driihe von Friolchen mit Kalba

fleifch und RKriatern gekocht, halten Viele fiir

cine Blutreinigung, und [chreiben ihr verliilsende,
kihlende und erfrifchende HKrifte zu.

Man mufs nicht die fchidliche Rana tempo-
raria L.), die fG¢ch in [chlammichtem, faulen
Waller alll'iniif;, mit dem grinen Wallerfrofch ver-
wechleln,

Emplafirum de fpermate ranarum.

Empl. de ranis cum mercurio; heide

obfolet,

80, Testuno, griine Riefenfchildkrite.
(Tefiudo Mydas L.) In I¥eflindien, auf
Jamaica am Sirande der See, befo:;dcr; in
Peru, Chili,

*

40
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o

Das Schildkrotenfleifch kommt dem RKallfleilch
fehr nahe; das Fett ilt grin wund [chmackhaft,
Die Schf]dliriitunl'uppcn werden ahs vielen
nahrhaften Ingredienzien Dbereitet, und fnd fiir
entkrifteie Perfonen, bei grofser Mageirkeit mach
Rrankheiten, und bei Lungenluchten [chr dienlich,

Die Landfchildkrite und die Siifgyyas-
fer{childkrdte dient zu eben dielrm Endzwek.
ke, Die Suppen, welche aus dem Fleifch des
Kalbskopfs, mit Eiern, Triiffeln u, m, bereitet
werden, kinnen die Stelle der Schildkrotenluppen
exletzen,

v. Infecten.

[Die hier anfgenommene, vielleicht mit Un-
recht [ogenannte, Inlectenart enthilt wenig Nahr-
haftes; dagegen aber, wie diele Thiergattungen
tiberhaupt, eine [ichtige Schirfe, und verarfacht
dadurch- bei zu hiufigem Genufs oft eigene Aus-
fchlagskrankheiten, befonders eine Art von Neflel-
fieber; zuweilen auch ein nicht ganz leichtes
Frielel.]

81. CANCER, Flnfrkreb.f, Edelkrebs, (Can-
cer Afiacus L,)

Die Kreble geben eine leichte, [chmackhafte
Speife. Sie enthalten ein fliichtiges Salz und Rark
riechende Theile, Man hat zuweilen nach dem
Genuls derflelben allerlei Zufalle, befonders plotali-
che Hautauslchlige, Glicdcrfchxnerzen_, Magenyreh



82. Schnecken 645

entlichen [echen, welche aber meiftens hald wie-
der vergehen. Diels rt}h_rl, aulser einer belondern
Idiofynkrafie, viclleicht daher, dals die Freble zu-
weilen Rrapkheiten unterworfen find, oder von
fchidlichen Dingen leben, Am beften find die
Krebfe vom Mai bis Auguft, Im Avgult werfen
fie die Schaale ab, und dann erzeugen fch die
Krebsheine. Die HRrebsbriihen f(nd fiir
[chwache ausgezehrte Franke fchr zutriglich, wenn
letztere kein Fieber haben,

VI. Wiurmer, Ferwmes,

82. Limax. Diec ej:bar.: Schneeke, Gars
ten- und ]l’fr'nx"ergfeﬁnerée. (fimazx
ater L und L. rufus L) In Girten, F¥ein-
bergen und Holzurgen. dlle ibrigen Arten
von Schnecken find ebenfalls brauchbar.

Die Schnecken enthalten ein unfchmackhaftes
fehleimichtes Wefen. Man gebrancht fie gekocht
mit Effig und Oel; auch zu Suppen, mit aroma-
tifchen Hriatern und Warzeln abgekocht, und mi-
ftet fie an manchen Orten zu diefer Abficht, Bei
Schwindlucht und hektilchem Ficher dienen fie
als mildes Nahrungsmittel. Griffith (Heilunge-
art der fehleichenden Fieber) licfs zwilchen dem
Frithftick und Mittageeflen 4 bis 8 rohe Schnecken
ellens. M intringham verordnete fie in der
Schwindlucht mit Salz und Eflig, Auaf diefe Art
bereitet find (e Manchem zawider, Die Schnek-
kenfuppen mit Waller, Milch, oder Fleilchbriihe
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langlam gekocht, dafs die Schnecken Ffch ganz
aufléfer, verdienen den Vorzug. — Man ifst fie
auch gebraten.

Pafta limacum. Ph. Lippiacae.

83. OstrEA EDULIS L., die Aufer.

Vertritt, wenn man [e frifech haben kann, die
Stelle der Schnecken.

84+ Myrirvs ManGariTirer Le, M, edulis
L f Blumenback's i\{;tw‘gcﬁ‘:’lic‘f:fe.

VII. Producte der Thicre.

85. Lac, Mileh,

Youngs Verf, mit der Milch,

Ferris, iiber die Milch, eine Preisfohrift,

Stiprican Luisciuss u,

Mémm, de la Soc, de Médec,

Boy [fon, f..FE-‘lrf“:-’\.".’:"‘-';" in d, Mémm. de ["Acad, de

Sciences 1781, 88.

Parmentier’s und Deyeuna’s Preifsfchrift, 1791,

Die Milch ift gewohnlich ein Product weibli
cher Gelchopfe. Es gibt aber auch viele Beilpiele,
dafs fe bei’m minnlichen Gelchlecht abgefondert
wurde. Sie [teht zwilchen den Pflanzen und thie-
rifchen Nahrungemitteln in der Mitte, und ift we-
niger animalifirt als die iibrigen Sifte der Thiere,



Daber [?] nimmt fe auch am leichtellen die Na-
tor unfers Korpers am.

11 1

Falt alle Milcharten kommen in ihren Befland-
theilen mit einander iiberein. Sie enthalten: 1)
willerichte, 2) fette, dlichte Theile, 3) Phosphor-
fdnre, Elliglinre, Milchzucker(dure, 4) [alzicht,
lilse, Milchzucker, 5) erdichte oder kifichte Theile;
Von der verfchiedenen Menge und Milchung' die-
fer Befiandtheile hingt der Unterfchied der Milch-
arten ab,

Die Efelmilch enthilt die meiften wiilsrichten
und zuckerartigen Theile (Ferris), dann folgt die
Pferdemileh, in nirdlichen Ge genden die Renn-

thiermileh, dann die Fraunenmilch, die KEuh-

milch, die Ziegenmilch, die Schaafmilech.

Diefle letztere hat die meilte Fettig , und die

weniglien wifsrichten und zuckerartigen Theéile.

In Riickficht auf ihre Anwendung, kann man
zwei Hauptarten der Mileh annehmen, die Frauen-
milch und die Milch dexr Hausthiere.

. Die Fravenmilch unterfcheidet Lch von der
Milch der Thiere befonders auch darin, dals fie
fpiter [auer wird,

Eine gefande und gute Franenmilch muls fol-
gende Eigenfchaften haben: 1) Sic mufls halb-
durchfichtig [ein und etwas ins Bliulichte fallen;
2) fie mnls keinen Geruch haben, aber einen [ilsen
Milchgefchmack; 3) wenn fie an einem temperir-
ten Orte [teht, darf fie Gch nicht leicht von lelbfk
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fcheiden; g4) fie muls in temperirter Wirme we-
der durch- Sinren noch Kalien verindert werden,
Nur vom hochlt rectificirten Weingeilt gerinnt fie
innerhalb 48 Stunden, und in einer Wirme von
100° Hehr. 5) Wenn man fie auf den Nagel tropft,
foll fie fich eine Zeitlang darauf erbalten, ohne ab-
zuflielsen, und leicht abfliefsen, wenn man den

Nagel fchief hilt (Biofenficin),

Die Bellandtheile der menlchlichen Mileh las-
fen Gech nur im Allgemeinen angeben, Das Ver-
hiltnils i nicht blofs in mehren Subjecten, fon-
dern felbk in einem und demfelben unter verfchie-
denen Umftinden verlchieden, OF it die Ver-
chiedenheit Gchtbar,

Es [cheint nicht, dals belondere Nahrungsmit-
tel auf die Milch der Frauen Einfluls haben, oder
der  Milch  belondere Eigenlchaften mittheilen ;
aulser dafls einige die Ablonderung beférdern, an-
dere dielelbe vermindern., Aunch Arzneimittel, z.
B. Abfibrongen, die man der Amme gibt, wirken
auf den Siupling faft gar nicht, und wo es ge-
fehah; lagen andere Urfachen zum Grande (221,
Allein die E\]i]f‘,hahf‘nn:l'r‘rur!g wird dadureh bald
vermehrt, bald aufgehalten, Mit der Milch der
Hausthiere [chéint es fich eben fo zu verhalten,
Man bemerkt zuweilen, dafs zltes Stroh, [Rarkrie-
chende Pflangen wund dergleichen, der Kuhmilch
fo wie auch der Butter einen befondern Geruch
und Beigel[chmack mittheilen, allein es ift eine
grolse Frage, ob die Milch einer medicinilch ge-
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fiitterten Ziege, zum Bebuf fiir Schwindlichtige,
die Krifte der Futterkriuter annimmt. Parmen-
tier und Deyeux haben beobachtet, dafs der
Geruch von Rark riechenden Futterkriutern blofs
in dem Halitus bemerklich ift, micht in der
Mileh [elblk %), [Tigliche Erfahrung lehrt aller-
dings, dafs die ganze Dilit des Thiers auch aunf
die Quaalitit  der Mileh groleen Einflafs hat; je-
doch zu unbellimmt, als dals man bei Milchenren
immer [ficher darauf rechnen Kkionnte, Aunf jeden
Fall verdient zu letateren die NMilch von gut ge.
nihrten und fonft gut gehaltenen Thieren den
Vorzug.]

Die Milch der Thiere wird von allen Siuren
zerletzt, und erregt leichter Siure, als die Franen-
milch. Rinder, die blols von der Braft leben,
leiden [elten an Magenfinre, [Doch verarfachen
dem Trank ergebene Ammen falt immer Magen.
[iure, Convulfiocnen u. [, w. bei ihren Sduglingen.]

Jede Milchart, Ge mag frifch oder gekocht
fein, gerinnt, [obald fie .in den Magen kommt.
Dieles yithrt nicht von einer Siure im Magen,
fondern von der Thitigkeit des Magens [elblt her.
Siure vermehrt nur das Coagulum, und am mei-
fien die fchon wirklich entwickelten Sinren
(Scheele, Young; Evanss Bemerk, iiber den

*) Man vergl, damit Reufs’s neue praktifche Verfu-
che i

v die mit befondern Arzneikriften ge-

fchwingerie Geis- oder Ziegenmilch; 1783,
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Magenfaft). Durch die Verdawungskvifte mufls fie
wieder aufloslich gemacht werden, Die [ifsfanren
Obltarten befordern das Gerinnen der Milch und
die Verdauung, (Gekler Dil, de Connubio lactis

¢ acido - dulcibas [anitati neutiquam infenfo.)

Die Milch ift fiir alle peugeborne Gelchipfe

die zweckmiifsiglte Nahrung, wegen ihrer vegeto-

animalilchen Natur,  Auch fiir Erwacl

ne gibt

Lie eine gute und gelunde Nahrung. Diefes be-
weillen ganze Volkerfchaften, welche blofs von

Milch leben, und aufserdem auch die guten Wir-
kungen der Milchdiir, [Doch gehbren dazu gute,
unverdorbene und unverwiohnte Verdanungsorgane
und milsige Bewegung im Freien.]

Als Arzneimiitel verordnet man die Milch vor-
ich: 1) in Auszehrungen und in der Lun-
genfncht. Sie wiirde vielleicht mehr leilten,
wenn fie nicht gewihnlich zn [pit gebraucht wiir-
de (Fieid iiber die Hellung der Lungenfueht) und
wenn nicht viele Hekiilche [ehr verwihnte Migen
hitten, §ie palst aber nicht allemal, und bekommt
auch nicht Allen.

c) Gegen Gichtbelchwerden (Boerkaa-
ve, van Swicten, ff’t‘r”zaf, Sydenham).

3) In den Blattern; Milch und Waller ver-
milcht als Getrink (Hufeland). In bosarticen
Blattern, belonders bei Duarchfillen zu Anfang des
Ausbruchs (Laffoune, von einigen wirklamen

Mitteln in bosartigen Blattern)- Auch bei Malern
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mit Leiblchmerzen und Durchfillen; auch wegen
der Rauhigkeit des Halles. Warren liels in fau-
lichten Kinderkrankheiten Milch mit fixer Lufr ge-
fittiget trinken (Samml, auserl. Abhh, fiir pr. Ae.;
1L &. 5183,)

4) Wider die Bleikolik; wenigliens als
Adjuvans.

5) Un chemilche Schirfen einzuhiillen,
gegen chemilche Gifte, gegen die Wirkung der
Kanthariden auf den Blafenhals u. a.

Zum medicinifchen Gebrauch nimmt man gern
die Efelmilch, weil fie weniger Glichte und ki-
fichte Theile enthilt, folglich leichter verdau’t
wird, Die Kuhmil¢h bekommt felten fir ich al-
lein, Man muls fie zuweilen mit Waller, oder
mit Mireralwaller, Selterswaller verdiinnen. Die
Verbindung der Milch mit Mineralwillern it in

manchen HKrankheiten fehr wichtic. Zur Verhii-

tung oder zur Verbelferung der Sinre im Magen
milcht man fie mit aromatilchen Wiilern, oder
kocht fie mit gewiirzhaften Warzeln und Saamen,
befl. mit Sem. anifi. Zuaweilen vermifeht man Ge
felbt mit Ralkwaller, Branntwein, Weingeilt u. a,
Aber durch diele Verbindungen wird ihre Natur

umgedndert.

Am weniglten bekommt die Milch, wenn Fehs
ler der Verdanungswege [(tatt haben, oder in Fie-

bern, und it dann oft das [chlimmie aller Nah-
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rungsmittel.. Man hat falt allgemein angenommen,
dafs die Milch am nahrhafteften fei, wenn fie aus
den Briften der Thiere gelogen, oder ungekocht
gebraucht wird, Diefs ift blofses Vorurtheil. Im
Gegentheil bemerkt man, dals aufgekochte Milch
weit weniger zur Siurung geneigt it und den
meiften Menlchen beller bekommt.

Serum lactis, die Molken, Aus dem wis-
ferichten Beftandtheil der Milch, welcher von den
fetten und hifichten Theilen abgelchieden ift,
Diefs gelchieht 1) von felbR durch die blofse Ruhe
in freyer Luft (Serum lact, fpontaneunm); 2)
durch die Kunft, mittelk vegetabilifcher Siu-
ren (Serum lact, factitium) 2z, B, anch Cre-
mor tartari, Tamarinden, Citronenfaft, Effig, dem
Kilberlab., In belondern Fallen nimmt man Wein
dazu, vorziglieh ﬂ"i_f,'is:v.'f,'in: Weinmolken, oder
Alaun (Alzaunmolken). Man macht aneh zue-
weilen den Zafatz von Senfmehl (Senfmolken)
oder gewiirzhaften Riduiern (Kriutermolken)
oder Pomeranzenfchal-n (Pomerangenmolken)

]
oder man lifst gluhendes Eifen darin abkiihilen
(Slah]m«ﬂlax-n). Ein Pfand Milch gibt etwa
drei viertel Pfand Molken. Eine halbe Drachme
Cremor tartari bringt ein Pfand Milch zum Gerin-
nen, und die Molkeun bleiben [ils, Je mehr man
zuletzt, deflo lanrér werden Ge.. Aus den Molken
kann man einen Weinzeilt ablcheiden, den .rﬁgcn.

Kumifs; jedoch nar mit Hilfe der Gihrung,
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Die Molken dienen beinahe zu einem allge-
meinen Getrink, in jeder Krankheit, und [ehr. hia.
fig aus blolsem Vorartheil, Sie [nd nihrend,
fehmeidigend und verdiinnend. Gebraucht man
fie einige Zeit anhaltend, fo fchwichen [ie den
Magen ungemein, und verurlachen Siure, — Man
lifst Ge allein oder mit Mineralwillern nehioven.
Hiufig auch als Frithlinescur mit frifchen Bria
ter(aften. Dr, Gellei (viber die orblichen Krank-
heiten) hatte in der Nihe von Wien eine eigene
Molken- und Landcuranftalt errichtet, wo
Perlonen, die an chronifchen HKrankheiten aller
Art litten, 'in Penfion genommen wuard:-n, [Jetzt
find idhnliche Aunftalten zn Berlin, Doberan und
bei mehren Gelundbrunnen,]

Lac ebutyratum, die Battermilch, Milch,
welche von den dlichten Theilen befrei’t ift,  Sie
it nihrend, kithlend und durftfillend, Man ge-
braucht fie als Getrink in Entziindungs - und . Gal-
lenkrankheiten, In Schwindfuchten, Gelb.
fucllten; gallichten Fiebern, Entkriftungen
u, a. Sie bekommt falt durchéiinéig beller, als
die Milch.

Cremor lactis, der Rahm, Schmant; ge<
braucht wie das Ungu. pomad,, gegen aufgelprun-
gene Lippen u. [, w.

Die Butter, belonders Butyrum recens
in[ulfum, als Conftituens von milden Salben.
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Saccharum lactis, Milchzucker {; ein
guter temperirender Zufatz zum Alphalt, Phellan-
drinm aquat., Fenchel u, dergl. fiir Lungenflich-
tige; zu Scr, j - Dr. j. pro Dofi. Es 150t fich
fehr fchywer in Flifligkeiten und wird daher mik

Unrecht in fogenannten Solutionen gegeben .
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