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(1) QUELLE opinion pourroit-on avoir en
effet, d’'un médecin qui n’auroit aucune con-
noiffance des trois fameux regnes qui com-
pofent I'hiftoire naturelle, & d'ou fe tirent
koutes les fubftances qui peuvent concourit
a prolonger la vie de ’homme, dont le mé-
decin doit étre 'économe ?

Cette {cience, dont ’étude éleve lame,
en lui donnant des vues, le met 4 portée de
choifir & d’ordonner, fans incertitude , les
remedes fimples ; comme la chymie le con-
duit a anatomifer les corps naturels, & a
reconnoitre leurs propriétés par leurs ana-
Iyfes & leurs combinaifons. Mais fi cette
{cience concerne les fubftances fimples, telles
que nous les recevons des mains de la nature,
la pharmacie, qui devient une branche de
la chymie, en nous apprenant la manipula-
tion, & la maniere de les compofer, nous
enfcigne encore i les reconnoitre dans leur
état de mixtion, & a dofer avec juftefle les
médicamens qui {fortent des laboratoires ,
pour les appliquer enfuite, par les prmupes
de la médecine, avec les variétés qu’exigent
les maladies , les tempéramens, l'age, Pha-
bitude & les différens pays.

L’cfquiffle que je viens de {_racer des cons
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noiffances que doit avoir un médecin pour
exercer honorablement fon érat, abitraction
faite de ecelles qulil doit avoir abfoluiment de
la phyfique & de la chymie , neft-cile pas {ul-
ceptible de lui acquérir le degré de diftinc-
tion qu’il mérite d’obtenir fur bien des gens
que la routine conduit, & qu’une déraifon
heéréditaire autorife ?

Que 'on donne, par exemple, dela réfine
de jalap, qui eft tres-fujecte 4 &tre {ophifti-
quée, a examiner 2 un médecin, il ne man-
quera pas de reconnoitre [i elle efl ldgitime;
car 8’il joint Pinfpe&ion i la déguftation, il
s’appercevra bientét fi elle eft de couleur de
caramel obfcur, caffante, d’une odeur de
prunean & de lie de vin, mélées de ranci-
dité, d’un gotit amer, 4cre, provoquant la
falivation, & enfin fi elle fe diffout entiére-
ment dans Pefpric de vin, il s’appercevra,
dis-je, quelle eft d’une bonne qualité; il la
jugera au contraire mauvaife, fi elle a une
odeur agréable , de vanille, qu’on lui donne
dans le commerce , en Padultérant avec de
la gomme de guayac, & qu'elle n'ait point
les marques diftinétives qui la cara@érifent
naturelle. Il eft donc bien effentiel de joindre
ces connoiflances a loblervation; car un mé-
decin qui n'elt pas obfervareur, eft peu digne
d’une qualit¢ qui le rend {i fupérieur a la
plapare des humains. 1l deit reconnoitre les
drogues a Pinfpection, av godt, au poids ,
3 Podeur, 3 la coulenr, &c. & fur-tout en
les mettant dans des bocaux avec des éti-
quettes, en deffous, afin de fe familiarifer
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avec elles, ou en fréquentant des laboratoires,
des pharmaciens, & n’étant point honteux
de faive des queftions 3 car celt la réferve des
ignorans que de men point faire.

2) Nous devons favoir ua gré infini a
M. Cullen du doute raifonné avec lequel cet
habile médecin examine les fubftances qui
ont rapport 4 la matiere medicale, & les
propriétés qui les rendent uvtiles, neutres ,
ou défvantageules dans leur adminiftration ;
car, il faut I'avouer, ce qui jette le plus
dans le difcrédit certains remedes, c'elt la cé-
14brité avec laquelle on les préconile, avant
davoir afiez dexpérience pour prononcer {ur
Pefficacité qu'on leur attribue: ne doit-on
pas connoitre Pefprit populaire qui fe porte,
fans raifon, 2 adopter ou a rejetter ce qu'on
lni prefente, {zlon le point de vue fous le-
quel onleluioffre , ou le degré d’enthoufiafme
avee lequel il le confidére. Par exemple, n’a-
vons-nous pas vu récemment la célébrité &
Ja confiftance quc s’eft donné un homme qui
a faic croire quil rajeuniffoit, qu'il faifoit
converler avec les manes, qu'il rendoit la
vie 2 tout le monde, qu'il faifoit de lor,
quil réuniffoit des diamans, qu'il en créoit,
&c. Toutes ces chofes font faites pour nous
aveugler , par le defir que nous avons de
connoitre, de parvenir , de pofitder ou d’¢-
prouver tout cela. On ne {auroit donc étre
trop circonfpe¢t 2 prononcer fur les pro-
priéeés {pécifiques, ou écendues que l'ome
vante. Que de reproches un homme, ami
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de la vérité, n'a-t-il pas 4 fe faire d’avoir
écrit des volumes entiers fur les propriétés
de la cigue, & fur fon efficacité dans les ma-
ladies cancereufes ! Si I'univers a retenti de
cette vaine découverte , que doit-on penfer
du filence quon veut bien garder 4 fon égard ?

(3) Cette convidtion, a notre avis, neft
point portée julqu’a I'évidence; car I’analyfe
chymique nous offre des moyens de décom-
poler, & de compofer les corps, de féparer
par conféquent les principes , & les parties
qui conftituent les fubftances compofées. Par
exemple, je veux analyfer le bois de guayac
pat les menftrues, je fais raper ce bois, je Pin-
troduis dans un vaiffeau, avec fuffifante quan-
tité d’elpric de vin ; je laiffe digérer plufieurs
jours mon efprit de vin; enfuite je fais diftil-
ler ce menftrue au bain-marie » au plus petit
degré de chaleur; jobtiens dans les premiers
produits Lelpric recteur; je cefle ce commen-
cement de la diftillation; je verfe dans un
vaiffeau, plein d’ean, Pefprit de vin chargé
des principes qu’il contient; Peau devient
laiteufe, & par Pévaporation jobtiens la ré-
fine du bois de guayac. Voild donc deux
principes, contenus dans le guayac, de re-
connus par 'analyfe. Pour en obtenir encore
la gomme, & toutce qu’il contient de plus
effentiel , je fais bouillir le bois qui m’a {ervi
a en extraire Pefpric recteur & la réfine, &
par une longue ébullition & Pévaporation,
Je parviens 4 obtenir les principes dont I'eau
{e peut charger. Voila aflurément des moyens
d'analyle que M. Cullen ne regarde pas comme
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ftrictement chymiques, mais qui le {ont ce.
pendant , parce qu’ils {font tous fondés fur
les différentes propriétés des principes dont
les corps font compofés. Sia cela on ajoute les
appareils hydropneumatiques de M. Prieftiey,
on verra qu’on peut extraire les efprits rec-
teurs fous forme de gas, & qu'ils étendent
nos facultés analytiques. 1l eft cependant cer-
tain que les analyfes des végétaux, faites 2
fennud, ne peuvent point étre admifes comime
des analyles propres 4 nous éclairer fur les
principes des plantes; c’eft aufli ce que M.
Cullen prétend ; il {uffiroit de dire, a appui
de M. Cullen, que Pacadémie des {ciences
ayant fait Panalyle de quinze cens plantes
par Pintermede du fex nud, il ne s’en trouva
pas meme une, parmi celles qui fe reflem-
bloient le moins, qui n’ait fourni les mémes
_principes. Mais cette analyle du feu, pure-
ment faite pour les matieres minérales , nous
inftruit finguiiérement {ur leur combinaifon,
& nous met 2 portée de reconnoitre les prin-
cipes combinés que nous offre ce regne, les
moyens de les développer, de les extraire,
& de les employer. C’eft douc 2 tort que M.
Cullen nous infinue du mepris pour cette
{cience , qui eft devenue le bras droit de la
phyfique expérimentale, puifque nous em-
ployons en médecine beaucoup de prenala-
tions chymiques; & lhiftoire naturelle qui
elt celle de laquelle doit s’occuper le méde-
cin, ne nous décele aucun de {es fecrets,
ni de fes compofitions que par. la chymie ,
agcompagnée de Poblervation exacte.
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--(4) Cette vérité eft conftante en général;
mais en particulier on peut dire que le feu,
les cauftiques, le froid, le chaud, agiffent
fur le cadavre. Ceci ne doit donc Sentendre
que des médicamens qui peuvent prévenir

“la mort, la reculer, &c. parce que ceft le

principe vital qui doit donner aux fibres la
puiffance de {e contrader, {¢ mouvoir, s'é-
tendre, fe relicher, enfin, d’étre fenfible 2
Paction des médicamens, dont le médecin
devient le difpenfateur néceflaire, a caufe
des connoiffances qu’il a acquiles, pour con.
noitre les indications qui doivent le déter-
miner 2 les appliquer, & parce que le but
du médecin, en appliquant des médicamens,
eflt daller feulement au-devant de la mort ,
mais non pas de la faire rétrogader ; car s’il
avoit ce pouvoir, il avroit le principe vital
en {a puiffance, & il auroit droit d’efpérer
de devenir un jour créateur.

(5) Jai regu a ce fujet la note fuivante
d’un médecin Anglois qui m’a fait tenir cette
matiere médicale ; il étoit un peu enthoufialte
du magnétifme animal. “ Si, dit-il, M.
» Cullen, mon confrere, {uppole que cette
» communication puiffe étre entretenue, by
Jomething paffing along the nerves, in the
» Cafe of [enfation from the extremity to the
s Jenforium commune , aud in cafe of motion ,
s from the latter to the former , &c. Ceft-
» a-dire, par quelque chofe qui pafle le long
» des nerfs, dans le cas de fenfation des ex-
» trémités vers le fenforium commune , & de
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celui-ci vers les extrémités, lorfqu’il y a
mouvement : nous aurons un poids ries-
confidérable dans la balance des opinions
de ceux qui ont coutume d’obferver de
{ang-froid , Col Blood , & qui la fera pen-
cher du co6té de M. Cullen; car je fais
que ce praticien obfervateur n’avoit aucune
connoiffance de Pagent dont on s'elt tant
occupé en France, dans le tems ou on a
mis an jour fes dictées, il y a plus de
vingt-cinq ans. Mais {i cet homme célebre
a joui de cette réputation julqu’a prélent
parmi les praticiens , en parlant theorique-
ment de cet agent, ceflera-t-il de la con-
{erver, parce qu'on a foumis fa théorie a
la pratique, a {on infn, & que les mémes
opinions fe font prefque aflimilées fans
aucune communication d’idées, jufqu’a fe
fervir des mémes termes de magnetifme
ou d’éleétricité ? Il foroit injulte, Monfieur,
de Penvelopper daus vos difcuffions. L’ob-
fervation en meédecine eft Ja pierre de tou-
che que le médecin doit toujours employer
pour reconnoitre la vérité. Qull e de.
pouille des préjugés, & qu’il confidere, in
Cold Blood, de fang froid les phénomenes
qui 'environnent, qu’il les analyfe, qu’il
s’accoutume infenfiblement a les voir, a
les comparer, & il reconnoitra alors des
vérités , qui, au premier coup-d’eeil, lui
paroitroient ablurdes, faute de les pouvoir
concevoir, & de sétre donné le tems de
réféchir' & de les méditer. Il n’eft point
deffets fans caufe , & s'il les voit, peut-il
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les nier, parce qu'il ne les concoit pas ?
Il faudroit alors qu’il doutat de fon exil-
tence , parce qu’il ne connoitroit point le
moteur qui Pentretient. Je ne prétends
point plaider ici la caufe de ces obferva-
teurs , qui n'ont eu d’autres motifs d’ad-
mettre des effets, que pour les appliquer
a produire des guérifons que leur intérét
perfonnel leur a fait {uppofer ; car mon
intention n’eft que de rapprocher feulement
la théorie de M. Cullen, de celles qu’on
selt faite a Paris, pour pouvoir expliquer
des effets dont jai ¢ié témoin, & que jai
produit moi-méme a mon grand étonne-
ment ,,.

(6) All plants being , in fome degree, fen-

fible and irvitable, &c. “ Toutes les plantes
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étant {2nfibles & irritables , ditle méme mé-
decin Anglois qui m’a envoyé ces notes ,
on a autant de difficolté a réfoudre les
principes de cette {enfibilité, & de cette
irritabilité dans Péconomie végétale, que
dans P'économie animale, & on doit Pat-
tribuer aux mémes principes. Dans cette
idée, accoutumé a penfer & 4 patler libre-
ment, javoue en effet qu’il ne me paroit
pas dépourvu de vraifemblance , qu’on
puifle appercevoir des effets fenfibles de la
communication des hommes avec des ar-
bres, pour en augmenter le principe vivi-
fiant; car dit M. Cullen , this nervous power
Jeems diffevent from every thing elfe in our
body, und [eems not peculiar to it, but a
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. general principle in nature , pavticularly
,, modified in our [yftem. Le pouvoir nerveux
,» femble différer de tout ce qui exifte dans
,, notre corps , & {emble ne pas lui étre par-
,, ticulier, mais un principe général dans la
,, nature, modifié. ¥une maniere particulicre
,, dans notre {yftéme. , Celt a Pexperience
{eule 3 nous éclairer fur ce point; car la
théorie nelt pas la chofe la plus difficile a
imaginer ; j'elpere, d’aprés le jour dans le-
quel jai mis les procédés & la doctrine de
M. Mefmer, qui a eu grand foin de le nier,
parce que cela étoit vrai.... yefpere , dis-je,
que cette matiere fera affez examinée de pres
pour pouvoir applaudir les denx partis oppo-
{¥s , qui , par le choc de leurs opinions , nous
auront éclairés.

(7) Les panaris, les furoncles, les tumeurs
difpofées a abces , fe manifeftent fouvent
avec un mouvement de fievre locale, qui
{femble s’etre fouftrait au domaine du coeur
& des arteres principales ; le battement meme
des carotides dans les petites véroles pour-
roit {ervir d’exemple , ainfi que celui qu'on
peut appercevoir au doigt, peu de tems apres
y avoir fait une ligature.

(8) Quel eft Phomme qui a été affez heu-
reux pour ne pas connoitre les effets du cha-
grin 2 Lorfque cet érat eft porté a un degré
confidérable, on voit changer la figure; il
femble que tous les mulcles le retirent; ceux
qui en font affectés palifflent , deviennent
jaunes; ils fentent une preflion vers le dia-
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phragme ; les urines deviennent pales &
abondantes ; le pouls eft lent, petit, &c. le
fommeil s’enfuic, & les maladies viennent
nous aflicger en foule : la phthifie, la jaunife,
les obltructions, la fievre lente, la fievre ma-
ligne, &c. La joie au contraire rappelle la
vie & la fanté; quoique, lor{gu’elle eft por-
tee i Pexces, elle puide donner la mort méme
pius promptement que le chagrin : i les affec-
tions de Pelprit agiffent ainfi {ur nos folides,
nos folides affe@és n’influent-ils pas fur Pef-
prit? Il n’y a rien de (i commun que de voir
des perfonnes qui perdent, aprés leur diner,
tout Penjouement qui faifoit, un moment
auparavant, les délices d’'une compagnie; un
grain d’opium donné, change tout de {nite
notre fagon de penfer; une faignée converiit
la fureur en tranquillité ; enfin, que 'amour
propre d’un joueur d’échecs foit imulé par
une partie , apres diner, on peut éetre afluré
quil digérera 2 merveille, lors méme qu’il
auroit un eftomac trés- parefleux , & qu’il
avroit mangé plus qu’a fon ordinaire. L’in-
fluence de Pefprit fur le corps eft donc bien
réciproque. Cleft 4 caufe de cela qu'un mé-
decin inftruit, interroge toujours fon ma-
lade pour favoir fi fa maladie n’a pas pour
origine quelque affection de lefprit. Un mé-
decin, qui ne pouvoit guérir un officier-gé-
néral des fievres tierces dont il étoit affecté ;
s'avifa de faifir Pheure ou le friffon devoic
arriver , pour le contrarier {ur des circonk
tances relatives 2 un fiege, on cet officier
commandoit ; la querelle fut tres - peu mé-
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nagée de part & d’autre, & l'officier , haraflé
" d’une difpute aufli opiniatre & auili mal fon-
dée , éroit préer a prier fon médecin de fe
retirer , lorlqu’il ’en apperght. Alors le mé-
decin tira {a montre, & lui demanda s’il
n’éprouvoit aucen des fymptomes qui lui an-
noncoient-le friffon ; il répondit que non,
avec humeur , quil sen falloit bien: le mé-
decin lui montra heure quil éroit, & lui
fit appercevoir que la fievre n'avoit point
paru a lheure accoutumée , en lui difant
quil efpéroic-qu’elle ne reviendroit plus, ce
qui fz confirma enfuite. Ces faits, qui font
trés-communs, prouvent donc Pinfluence ré-
ciproque de Vefprit fur Peftomac.

(9) Cependant il y a des perfonnes qui
prononcent hardiment fur Péwac du fang,
fans avoir fait attention aux circonftances
qui ont pu lui faire {ubir du changement ;
& cet zir de hardiefz, en impofe toujours
aux ignorans ; qui, en fait de traitement,
préférent celui qui affirme; il elt d'ailleurs
toujours profitable a celui-ci, {oit pour fon
propre intérét, f{oit pour acquérir la con-
fiances des malades, {oit enfin pour {upplanter
celui, qui plus favant & plus honnéte que
lui, eft aufli plus circonfpect a prononcer.

(10) Il n’y a point de médecins qui ne
fe {oient appergu, combien Pirritabilité étoit
augmentee chez les femmes, 2 Poccafion des
faignées , des pertes, des évacuations trés-
copieufes, des pafiions, &c. on peut don
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la foibleffe du pouvoir nerveux, quila plé-
nitude des vaiffeaux. Il eft méme trés-com-
mun de voir {urvenir des convulfions 2 la
fuite des évacuations furnaturelles , qu’on
prévient ordinairement par les antifpafmodi-
ques qui font tirés des {ubftances chaudes ,
éthérées, ftimulantes & actives, & qui par
leurs propriétés avgmentent, fans contredit,
la tenfion des nerfs & des vaiffeaux , foit en
raréfianc le fang, en irritant les fibres ner-
veufes , en contractant par conféquent tout
le {yfteme, ou en accélérant auffi les mou-
vemens du ceeur. Ce n’cft pas qu’on ne puifle
oppofer aufli qu’on emploie les délayans &
les bains ; mais s'ils agiflent, on peut égale-
ment ateribuer a Pabliorption des fubftances
aqueules qui paflent dans la mafic du fang .
& qui redonnent aux vaiffeaux ia tenfion que
Yon peut obferver a la fortie des bains chauds
ou froids : les premiers raréfient le fang, d’ont
il réfulte momentanément une plénitude des
vaifleaux ; les feconds, en condenfant les
fluides , rapprochent les parois des vaiffeaux
des fluides qu’ils contiennent, & dans I'une
& lautre circonftance , Péquilibre fe rétablic
entre les fluides & les folides. I paroit d’ail-
leurs que ce que nous venons d’avancer fe
trouve journellement confirmé par Pufage
fréquent, & le fucces des bains froids, du
quinquina, des eaux ferrugineufes, des aro-
matiques , de DPécher, enfin, de tous les
ftimulans, dans ces maladies.

(11) Jaiconnu un jeune homme qui n’au-
roit
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roit pas mange la moindre quantité de viande ;
fans avoir des vomiflemens allarmans; il ne
pouvoit vivre que de végétaux. Il mangeoit
cependant a fon déjetiner un pain de quatre
livres, fans étre incommodé.

Jai vu aufli un médecin dans des états
violens, lorfqu’il avoit en le malheur de man<
ger quelque aliment , dans lequel 11 étoit entré
du vin. Etant unjour a table, ler{fqu’on vint
le confulter , il en {ortit un inftant, & des
perﬁmnes, chez qui il dinoit, imaginant
que {a répugnance étoit une planl"antene vou-
lurent lartraper, pour lui prouver enfuite
qu’elle étoit purement idéale. Ils verferent
quelques gouttes de vin fur la foupe qu’il
avoit laiflée, & les meélerent bien : il fe remig
a table un inftant apres, & acheva fa {foupe,
fans s’appercevoir qu’on y avoit ajouté du
vin ; mais elle ne tarda pas a occalionner les
accidens les plus graves; car il fut frappé ,
pendant pres d’une demi-heure , de convul.
fions violentes, qui f{e terminerent par le
vomiflement de touc ce qu’il avoit dans Pef-
tomac. On paroit fondé a croire, d’aprés
plufieurs oblervations de ce genre, que les
moules occafionnent plus fouvent des érup-
tions a la pean par idiofyncrafie , que par
les petits crabes auxquels on attribue com-
munément ces effets ; car {ur dix perfonnes
qui en mangent enfemble, on en voit rare-
ment plus d’vne qui en {oit incommodée ;
lor[gwil y en a qui le font. Cette idiofyncrafie
fe manifefte également relativement awx re-
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medes , & elle n’elt quelquefois que paffagere.
Nous fommes donc d’avis avec M. Cullen,
qu’il weft pas indifferent , lorfqu'on veut
ordonner un remede @ un malade, de faire
des queftions fur les effets de ceux qu'on fe
propofe de donner , fur-tout fi le malade en
a déja pris. J’ai connu un hypochondriaque,
qui éroit fujet 2 vomir de la bile verte &
acide , & qui mangeoit de la craic comme
du pain, pour décompofer lacidité dont fon
eltomac étoit fans cefle affecté : il avoit quitté
la Ruffie pour venir habiter Paris, croyant
que [air de cette capitale, & la diflipation
qu’il y pourroit prendre, contribueroit au
rétabliffement de {a fanté, 1l continua d’étre
taciturne , & fentant qu’il avoit Peftomac
plein, il confulta un médecin qui lui ordonna
Yémétique. Il en prit deux grains en lavage,
qui ne I'émurent pasdu tout; le lendemain
il en prit, de fon chef, deux autres grains,
avec une once de {el de fedlitz, il eut deux
garde-robes. Le furlendemain, il eut un vomifs
{ement de bile porracée & acide, comme I'huile
de vitriol, qu’on n’a pu arréter pendant les
fix femaines qu’il a vécu. Dans cet état, il
ne pouvoit voir une écuelle de bouillon fans
aveir des vomiflement allarmans; il falloit
lui conter une hiftoire , lui donner le bouillon
dans le tems ou {fon imagination étoit préoc-
cupée, & le lui préfenter fubitement; lorf.
qu’il le prenoit fans s’en appercevoir, il ne
vomifloit pas. On ne finiroit pas fi, 'on con-
toit toutes les fingularités dont Peftomac eft
fufceptible.
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(12) Celt ainfi qu'en faifant fouvent ré-
péter aux enfans les choles quon veut im.
primer dans leur mémoire, on parvient a la
cultiver, & 4 les habituer a retenir ce qu’on
veut quils apprennent. On voit méme les
aveugles acquérir, par la répétition du tact,
des connoiflances qui étonnent ceux qui nont
point réflechi fur effet de la coutume; & ce
weft jamais fans admiration qu’on les voit
actuellement lire, écrire, imprimer, méme
citer, & décrire les parties du monde, d’apres
leurs cartes géographiques. On eft également
étonné de voir des fourds & muets de nailt
{ance, écrire parfaitement Portographe, ré-
pondre a des queftions métaphyfiques faites
par fignes, & enfin converfer avec une vo-
lubilité de fignes qui équivaut a celle de la
langue. Que l'on joigne a cela les tours
étonnans que les fauteurs & les danfeurs de
corde font, on aura une idée des cffets fur-
prenans de la coutume & de Phabitude.

(13) On pourroit peut-étre employer ce
moyen , pour établir lirritabilité dans les
inteftins , dont le défaut produit fouvent la
conftipation. Ce n’eft pas que ce défaut d’ir-
ritabilité {oit toujours conftant ; car il peut
étre Peffet d’un acide, connu fous le nom
d’acide aérien, qui fe forme fpontanément
dans l'eftomac & dans les inteftins, & qui
elt communément le produit de la fermen-
tation vineufe. Les accidens que ce gas eft
fufceptible d’occafionner , en fufpendant Pir-
titabilité des nerfs, ne laiffe aucun doute
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qu'il ne puifle &tre quelquefois, chez les per-
fonnes qui ont Peftomac parefleux , la caufe
de la conftipation : abftraction faite de P'acri-
monie de la bile, qui peut n’avoir pas aflez
d’énergie pour réveiller le mouvement périf-
taltique des inteftins. Mais en fuppofant un
défaut d’irritabilité naturel, de la part do
canal alimentaire, ne pourroit-on pas, en
donnant un purgatif tres-actif, pour réveiller,
pav une [eule impreffion , Pinertie des inteltins,
rétablir Dirritabilité des inteftins , & obtenir,
par ce moyen , P’évacuation quotidienne des
matieres fecales , dont la rétention occafionne
nombre de maladies dangereufes, fans avoir
recours continuellement aux lavemens, qui
ne parviennent jamais a débarrafler le duo-
denum , &c. & les inteftins qui Pavoifinent?
Jai employé bien des moyens pour parvenir
a rétablir ce mouvement périftaltique, chez
les perfonnes conftipées, par caufe de cru-
dités acides, & je wai trouvé que la rhu-
barbe & le favon, combinés enfemble, qui
m’aient réuflis; les acides ou les matieres
fufceptibles d’acquérir ce caractere, m’ayant
toujours plus nuit qu’été utiles. Cette ex-
périence [e tronve oppofée a celles de M.
Cullen, qui prétend que les acides unisala
bile ont une propriété {timulante laxative.

(14) On dit affez communément que les
odeurs, en forme de tabac, {font nuifibles. Tt
eft en effet certain, que les perfonnes dont le
{yfteme nerveux eft irritable , fupportent dif-
ficilement les odeurs fans en étre incommo-
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«1ées 3 mais ce font fouvent celles qui prennent
du tabac, quifont cette objection. Il eft ce-
pendant tres-vrai qu’il faut s’habituer infen-
{iblement a en prendre , pour pouvoir le {up-
porter fans étre étourdi ou ivre, ou {ans vo-
mir, & éprouver des {ueurs froides , &c. &c.
Eprouve-t-on aucun de ces fymptomes aprés
avoir infpiré une poudre quifent I'ceillet , la
rvofe, le vinaigre , &c.? il ne faut que favoir
en apprécier les effets. pour juger que ceft
par un préjugé , fondé fur la conrume que 'on
penfe ainfi, {ur-toutlorfqu’on cbfervera que
ces perfonnes ne regardent pas le tabac comme
une plante aromatique.- A mon avis, c’eft une
de celles qui devroientétre les premieres ban-
nies de Pufage a caule de fes effets, d’autant
plus que les aromates & les amers ont la pro-
priétc {timulante propre a faire moucher.

(15) Nous aurions pu penfer que le froid
& le chaud, étoient purement relatifs avant
la découverte du thermometre. Mais rien
n’annonce mieux ’état pofitif ou négatif du
chaud ou du froid , abftraction faite des corps

ui jouiffent, par leur principe de vie, de la
poilibilité de les augmenter ou de les dimi-
nuer , que les variations qu’indique cet inf-
trument. Il eft bien certain que nous n’avons
pas de point fixe pour déterminer le froid ou
le chaud qui nous eft néceffaire , parce que
ce point dépend de circonftances qui varient
infiniment en nous, & qui font elles-mémes
foumifes a ce principe de vie que la nature
nous a donné, Je ne {erois pas étonné qug
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quelque jour on puiffe s’aflurer , par le moyen
des balons, du froid pofitif qui exifte conf
tamment, 2 un degré d’¢lévation donné au-
deffus du globe; car tout nous indique que
les nuages ne fe condenfent, & ne font ap-
parens que parce qu’ils nagent dans un air
froid. La couche d’air qu’ils atteignent, eft
comparable aux vitres d’'un café, en hiver,
qui femblent attirer , par leur température
froide, I’humidité diffoute dans Pair contenu
dans le café, par la chaleur du poéle, & de
ceux qui I'habitent. On ade la peine 2 s’ac-
coutumer 3 entendre dire, que le {oleil eft
froid : cependant rien ne me paroit fi vrai,
aprés les remarques que jai faites fur les
montagnes de glaces qui exiftent depuis des
fiecles, & fur la plus grande hauteur des
nuages, qui fe condenfent a une diftance
tres-prochaine de la terre, au-dela de laguelle
les nuages ne pourroient {e {outenir, parce
qu’ils deviendroient des glagons. Cela nous
conduit 2 dire, que la chaleur n’eft que le
produit de la combinaifon de Pair pur avec
le phlogiftique développé par le mouvement,
&e. Voyez le Traité chymique de I'air & du
feu, par M. Scheele.

(16) Ceeft fur ce principe qu’on héfite &
ordonner des purgatifs , & méme des remedes
pendant un froid rigoureux & la canicule.
Dans la premiere circonftance, la rigidité &
la denfité font augmentées, & le froid agit
comme confiringent ; dans la feeonde, la raré-
faction exceffive des fluides occafionne la ri-
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vigidité du fyfteme ; & les effets font les

mémes, quoique’ produits par des caulfes
oppolées.

(17) Quon examine au milien d’un audi-
toire, les perfonnes qui s’endorment aun fer-
mon , fur-touc fi ceft Papres-dinée , on verra
qu’a Iinftant ou le prédicateur cefle de parler,
les dormeurs font avertis de {e réveiller par
le filence qui fuccede. On conferve donc in-
térieurement une confcience de ce qui fe fait
pendant le fommeil. D’apres cet eifet de la
coutume, ou eft moins étonné de voir ron-
fler, pendant un (iege , un bombardier a cote
& au bruit de Vartillerie, & de le voir fe
réveiller , lorfgue le bruit des batteries foiblit.

(18) Cette tenfion de flexion eft fans doute
la tenfion qui dépend de notre volonté, &
gue la contume deétermine par une frequente
répétition.

(19) Jai vécu avec un prince qui avoit
occupé une grande charge aupres du roi de
Prufie. Comme il éroit {ujet de Pempereur,
il eat ordre dans la guerre derniere entre
ces deux puiffances, de revenir fous peine de
confifcation de fes biens. On lui avoit promis
de Pindemnifer de la charge qu’il devoit quit-
ter. Il crut éprouver , malgré fa foumiffion,
des défagrémens de Ja part de I'empereur &
du roi de Brufle; il alla pafler le tems de
Ja guerre dans fes terres, pour diffiper fon
chagrin, & toutes les fois qu’il lui venoit,
en {c promenant & la campagne, quelque
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chofe dans Pidée qui tendoit 4 le lui retracer,
il s’arrétoit aupres d’un arbre pour y réflé-
chir, & effayer duriner. Cette habitude prit
racine, & fut le premier effet d’une affe@ion
hypochondriaque, fous la puiffance de la-
quelle il eft refté ; depuis lors, foit la ville,
ala campagne, {eul, ou en compagnie,
table, dans {a voiture, 2 cheval ou en polte,
~ @ la promenade , a Péglife, enfin tous les
quarts-d’heures ou environ, il effaie d’uriner,
& eft obligé de s’arréter dans toutes fes cour-
fes , tant la cowtume & Vhabitude , m’a-t-il
dit , a pris Pempire fur lui.

(20) Pour ne pas dire & la médecine agif-
fante, qui gagne bien plus 2 prévenir & a
faire avorter les maladies, dans certaines
circonftances, par les moyens prefque diété-
tiques & fimples qu’on emploie actuellement ,
qu’a attendre qu’elles aient parcouru leurs
périodes , qui étoient autrefois plus dange-
reufes ,. comme on en peut juger, par Pab-
{ence des dépots critiques, qui annongoient
la terminaifon des maladies, mais dont I'iffue
étoit incertaine. Ce n'eft pas qu’il n’y ait des
affections périodiques , que 'on attribue avec
vraifemblance aux jours lunaires, & qui
ont fait confidérer les fous comme lunatiques.
Il fenfible en cffet que cette planete influe in-
finiment par fes variations fur notre exiftence,
& on aura peine 4 fe refufer a cette vraifem-
blance , quand nous obferverons que la mer
nous démontre évidemment & 4 la minute ,
laction quelle a fur nowe globe, & nous
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véfiéchirons que ces cffets me nous font aufhi
apparens , que parce que la mer eft un fluide
aufli propre a nous les mamfefter, que les
corps folides le font peu a nous les rendie
vifibles 5 mais a influence de laquelle je me
refuferai difficilement de croire, que nous ne
foyons pas foumis. Voyez article Influence
dans I'Encyclopédie.

(21) Ceft aufli par cette raifon que cer-
tains médecins en Angleterre adminiftrent
Popium , des les premiers jours ou les {ynip-
tomes d’affection nerveule {e manifeftent ,
pour prévenir la coutume, & arréter ces ma-
- ladies dans levr origine , en's’oppofant a Pir-
ritabilité du {yftéme nerveux, qui ne con-
tinue tres-fouvent que par cette méme cort-
tune. Ils en ordonnent méme pendant plu-
fieurs mois, & cette pratique, qui a des
fucces en Angleterre , paroit étre fondée {ur
une théorie nouvelle.

(22) 1l faut pour cela qu’elle ne {oit pas
trop copieule, afin que les vaiflfeaux ne per-
dent pas leur ton tout de {uite; car les eva-
cuations tres-copienfes difpofent a la diflo-
lution du fang, attendu qu’i! {e trouve moins
lié par lattrition continuelle des vaiffeaux
artériels. Dans certaines parties de PAlle-
magne , les paylans arrivent, au printems,
en fonle dans les villes pour ¢’y faire faigner,
& ils deviendroient effeGtivement malades §’ils
ne le faifoient pas apres en avoir contracté
I’habitude. Je ne fais s’ils ont pris cette mé-
thode du grand Boérheave, qui a tant recoms
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mandé la faignée ; mais il et bien étonnant,
quant a nous, qu'on n’ait pas eu égard au
pays ou il exerqoit la médecine , & que fim-
plement , d’apres {es principes, nous 'ayons
adoptée, 4 outrance, fans nous étre rendu
compte des motifs qui Pavoient conduit a la
recommander. Cleft bien le cas de dire, que
Pautorité d’un homme célebre peut étre ter-
riblement nuifible, lorfqu’elle eft mal appli-
quée. Sans confidérer que les gens du Nord
font peu d’exercice, mangent beaucoup de
viande, & boivent beaucoup de liqueurs fer-
mentées, qu'ils font athlétiquement confti-
tués, que les climats froids difpolent leurs
habitants 2 avoir un {ang inflammatoire, qu’ils
vivent en hiver dans des chambres échauf-
fées au-dela de trente degrés du thermometre
de Réaumur, que le fang condenfé par Péla-
fticité des vaifleaux , {e trouve raréefié par ce
degre de chaleur, que leurs vaifieaux fe trou-
vent tendus, enfuite par ces deux caufes op-
pofées , & que les alternatives de chaud &
de froid, lorfqu'ils fortent de leurs poéles ,
les mettent fouvent en danger d’étre frappés
d’apoplexie; {ans confidérer, dis-je, toutes
ces circonftances, on a fuivi avenglément les
principes de Boérhaave , & on les a appliqués
au traitement des habitans de nos climats:
quelle différence! ceux-ci font foibles, ont
a peine affez d’alimens végétaux pour fe
nourrir, ne boivent que de Pean, ne {e
chauffent prefque jamais, font laboricux , &
enfin vivent dans un épuifement continuel.
Qu'en eft-il refulté 2 Ceft aux médecins qui
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voient des maladies a le juger; carceux qui
ne voient que des malades, pourroient héficer
a en tirer la conféquence.

(23) Nous ne devons pas douter de ceci,
d’apres les propriétés qu'ont toutes les {ubf-
tances ofleufes de produire, par Panalyfe,
I’acide phofphorique , qu'on peut confidérer
comme un des plus forts & un des plus fixes,
dans fon état de pureté; {ur-tout fila pro-
priété de coaguler le lait qu'ont les mem-
branes de I'eftomac, non-feulement parmi les
hommes , mais parmi les quadrupedes, qui
nous fournifient la preflure , & méme parmi
les granivores, comme le prouve la mem-
brane interne du géfier du pouler, fur-tout,
dis-je, fi cette propriété dépend d’un acide
inhérent, méme aprés la mort de 'animal,
comme cela paroit vraifemblable.

Il n’eft perfonne quiaie vomi, par acci-
dent, quelque tems apres fon repas, fans
avoir rendu des alimens convertis en acide,
quand méme il nauroit bu auparavant au-
cune liqueur fermentée. Cet acide eft quelque-
fois d’une nature brilante comme P'acide vi-
triolique , & j’ai vomi des matieres de ce ca-
ractere, aprés avoir éprouvé une chaleur
infupportable dansle creux de Peftomac , fem-
blable a celle qu’on reffent dans /e foda. D7ail-
leurs, nous pouvons confidérer que latendance
de prefque tous les alimens végétaux , & celle
méme des {ubftances animales jeunes, eftde
paffer a I'état acide, avantde parvenir 4 celut
de corruption, de putridicéou d’alkalefcence,
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lorfqu’on les abandonne i eux - mémes., dans
des endroits chauds & humides, comme I’ef-
tomac ; conditions cflentielles pour accomplir
une prompte décompofition des {ubftances
alimentaires , principalement lorfqu’elles font
en repos. Le vinaigre, dans fon état, eft au
fecond degré de fermentation; le premier de-
gré eft la fermentation fpiritueufe,, le fecond,
la fermentation acéteule, & le troifieme, la
putride , alkaline ou corruptive. Jene doute
nullement que nos alimens ne fubiflent égale-
ment ces trois degrés de fermentation ou de
décompofition dans nos eftomacs , fur-tout lorl:
que nous avons fait ufage d’alimens {ucrés.
1i w'en faut affurement pas davantage pour
extraire tous les principes des fubftances ali-
mentaires , & les réduire uniformément a
Pétat muqueux , qui les rend propres aux dif-
férens melanges & & nourrir. ~ Si les [auvages
aiment l'eau-de-vie, P'inftinct les y conduit
davantage que le defir de fe grifer, 1l eft tout
naturel qu’il les porte a en faire nfage , puill
qu'elle s’oppofe 4 la fermentation qui a lieu
dans leurs eftomacs, 4 caufe du régime vé-
gétal qu'ils obfervent néceflairement trés-fou-
vent; car tout efprit- ardent met obftacle,
lorfqu'il eft en affez grande quantité, i ce
que les fluides & les folides, qui tendent 2
leur décompofition, en paffant par les trois
degrés de la fermentation , ne parviennent
au terme naturel de leur corruption. Les
modats de vins d’Efpagne ne ceflent de fer-
menter , que lorfqu’ils font prefque faturés de
Velprit ardent , qui provient de la fermenta-
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tion de leurs parties fucrées, dont ces vins
font extrémement riches. Ils fubiroient infail-
liblement une {feconde fermentation vineunfe,
fi, les ayant foumis a une diftillation aflez
ménagée pour n’en extraire que leur efprit
ardent, on les mettoit en levain comme la
bierre, en y ajouzant un peu de parties mu-
queufes; car les parties fucrées furabondan-
tes , devenant libres par Pextraétion de Pefpric
ardent, font toutes {ufceptibles d’étre con-
verties en nouvel elprit de cette nature ; mais
il n’y a point de fermentation vineule fans
corps muqueux , végétal ou animal, & fans
parties fucrées. Ces deux conditions fe trou-
vent dans prefque tous les alimens que la na-
ture nous fournit. Ces fubftances font fouvent
enveloppées , comme dans les grains , fans
qwon puifle en appercevoir, que par des
procédés qui devroient appartenir ala chymie,
parce qu'ils donneroient aux chymiftes de
nouveaux moyens d’analyfe végétale pour les
{ubftances, qui n’ont befoin que d’une efpece
d’incubation pour {e reproduire. Je veux dire
par la germination, qui développe les parties
{ucrées des graines.

Stahl & bien d’autres chymiftes, oat confi-
déré ces trois degrés de fermentation, {piri-
tueufe , acétenle & putride, comme trois de-
grés bien diftinés d’un feul mouvement fer-
mentatif, qui tend, felon les loix de la na-
ture, a réfoudre tous les corps les plus com-
polés, tirés de fubftances végetales ou ani-
males , & & les réduire, ainfi que par la com-
buffion:, aux - mémes principes ; mais cette
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opération ne fauroit avoir lien »comme la cosz-
bufiion des corps, fans le libre concours de
Pair. Aufli s’en introduit-il effeiviment dans
Peftomac a chaque déglutition, & il paroit
qu’ildeviendroit trés - nuifible , fi par la fer-
mentation acide , il n’étoit confidérable-
ment ablorbé,

(24) Ceci confirmeroit Popinion dans la-
quclie je fuis, que les trois degrés de la fer-
mentation ont lieu dans le corps, & qu’ils
{ont les agens principaux de la digeftion. Les
deux premiers ont lien dans Peftomac, & le
troifieme dans les inteftins, Ce qui m’autorife
encore a avancer ceci, ce {ont quelques re:
marques que jai faites. Toutle monde peut
obferver qu'un homme, qui vomit quelque
tems aprés avoir mangé des fubftances colo-
rées, rend ces mémes fubftances dénaturées,
de maniere que les couleurs ont Pair caille-
bottées, & précipitées comme la partie fécu-
lante des fucs d’herbe, expolés a la chaleur
du feu. Si Pon compare cette obfervation i
ce qui arrive pendant la fermentation > on
verra qu'il y a trés-peu de couleurs qui réfif
fent a Paction de la digeftion, ainfi qu’a
celle de la fermentation, Dans cette derniere
opération , elles fe crifpent & {e précipitent,
4 moins qu’elles ne foient le produit de la tor-
réfaction, ou d’une nature réfinenfe , comme
celle de la thubarbe, & que Pefprit ardent
ou l'air fixe ne foient pas affez abondans pour
les tenir en diffolution ou en fufpens. Les vins
qui perdent par la vétufté, oy par de nonvel.
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les combinaifons leur efprit ardent ou leur
air - fixe, {e dépouillent eux-mémes de leur
partie colorante. On voit rarement les urines
prendre la couleur des alimens, la garance
{ait exception, & fi cela arrivoit, on en
pourroit conclure , que la fermentation qui
combine & ramene a un état uniforme tous
les alimens, a été foible, & n’a pas eu aflez
d’énergie pour détruire la partie colorante des
alimens. Saus cette explication , il ne paroi-
troit pas naturel, quedes alimens & des boif~
fons de toutes les couleurs produififfent con-
ftamment des excrétions qui différaflent 2
peine P'une de Pautre. Jai cependant obfervé
en Barbarie , ol on fait ufage de café, que
plufieurs perfonnes, qui en buvoient des
quantités prodigicules, rendoient des urines
qui en prenoient la couleur. D’ou je conclus
avec fondement, que les urines prendroient
néceflairement la couleur du caté , fi Pon
ufoit des boifons compofées avec des {ubf-
tances brilées; car la fermentation ne peut
point changer la couleur qu’une {ubftance a
acquife par un degré de combuftion.

(25) Le mot réfrigerant n’a point Pétendue
que [ui donne M. Cullen ; fon propre {ens qui
vient de refrigerarve, veut dire moins ardent,
réfroidiffant, rafraichiffanc: ce terme eft fy-
nonyme , mais n'exprime point la diminution
du mouvement; quoiqu’il puiffe, par {es ef-
fets, diminuer effectivement le mouvement
d’une certaine partie, il n’eft point, a mon
avis ; expreflif & précis.
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(26) On peut confidérer les abforbans,
ftrictement dits, comme étant de deux efpe-
ces. Ceux de la premiere font des terres qui,
légérement combinées avec des acides, for-
ment des {els neutres ; la craie, la magnéfie ,
les coquilles d’ceufs, &c, font de cette efpece.
Mais Paffinité réciproque de leurs terres avec
Pacide qui les neutralife, eft fi petite, qu'eile
peut &tre rompue par leur réunion avec un
antre acide, dont la tendance mutuelle 4 s’unir
enlemble, eft plus grande que celle qui exif~
toit, auparavant a refter unies avec Pacide
crayenx ou agérien , qui neutralife communé-
ment ces efpeces de terres. Lor{gue cette dé-
compofition arrive dans Peltomac par une
nouvelle combinaifen avec Pacide qui s’y
trouve , P'acide crayeux devient libre en
bouillonnant , comme on peut Pobferver , lor{=
qu’on jette du vinaigre fur de la craie. L’acide
aérien reprend fon élafticité naturelle, & oc-
cafionne, par fon expanfion, un gonflement
nuiftble : c’eft pourquoi on deit prétérer
d’employer la terre magnélienne calcinée ,
parce gue cette terre a la propriéte de n’avoir
aucun des inconvéniens de la chaux, & de
participer a tous fes avantages ; car alorselle
n'eft plus fufceptible d’occafionner des gonde-
mens & des coliques, en fe combinant avec
aucun acide , fur-tout lorfgu’on la veut faire
prendre a grandes defes pour purger. Mais
lorfgu’elle eft ainfi préparée, il eft eflentiel
de la conferver foigneufement dans des fla-
cons , parce qu'elle fe neurraliferoit par fa
nouvelle combinaifon avec Pacide aériet;: am-
iant.
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biant. Cette précaution eft néceffaire aufli pour
conferver la chaux & Ialkali cauftique.

La feconde efpece d’abforbans peut étre
prife parmi les fels alkalis. Mais comme la
nature ne nous en produit jamais de caufti-
ques, & que ceux-ci {ont toujours les pro-
duits des travaux des chymiftes, on doit les
contidérer comme des fels neutrali(és par I’a-
cide aérien, qui les affujettit aux mémes in-
convéniens que les terres combinéss avec cet
acide. D’ailleurs, on ne peut les admianiftrer
dans Pétat de caufticité, qu’avec la plus grande
réferve; & donnés comme abforbans, ils n’ont
aucun avantage fur la magnéfie calcinée.

On ne doit pas non plus perdre de vue
auffi, que toutes ces {ubftances ablorbantes,
qui font toutes des {els neutralifés par Pacide
aérien , ne peuvent point agir toutes les fois
qu’elles {font employées a neutralifer un acide
de méme genre, parce qu’étant faturéss, elles
ne pourroient {e fuperfaturer, fans avoir la
propriété de la terre d’alun, que Pon ne leur
connoit point encore.

Celt la-deilus qu’eft fondée la fufion de Ia
pierre infernale dans un wvaiffean dargent,
lorfque Pacide nitreux a été antiérieurement
faturé d’argent, a la chaleur du feu. Le vale
refte intact, au grand étonnement de ceux qui
{avent fenlement que acide nitreux eft le plus
grand diffolvant de Pargent.

La limaille de fer eft aufli mife au nombre
des abforbans, parce que ce métal {e laifle dé-
compoler par les acides les plus foibles ; mais
elle-a le méme inconvénient que les terres ab-

Tome 1. P
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forbantes : Pacide occafionne le dégagement
de P'air inflammable, qui reprend fon élafti.
cité primitive, & fait éprouver des gonfle-
mens , quoique plus foiblement que les terres
abflorbantes , parce que les acides végétanx
ou animaux , agiflent lentement fur ce métal,
& que cet air inflammable ayant plus d’affi-
nité avec nos humeurs que le gas aérien , eft
plutor abforbé par nos vaifleaus,

(27) Les bythontriptiques , proprement dits ,
font des remedes qui n’exiltent point, quant
a la médecine ; ce neft pas que nous n’en
ayons d’cxternes qui {foient {ufceptibles de
diffoudre les calculs; mais a Pexception des
vaiffeaux de terre, de porcellaine, ou de verre,
prefque toutes les autres fubftances peuvent
etre attaquées par ces remedes : or, comme il
faut pour obtenir leurs effets qu’ils agiffent
directement {ur la pierre, quelle eft la {ubf-
tance dont on pourroit endvire intérienre-
ment la veffie , fans en enduire la pierre, pour
que la veffie piic étre défendue contre les im-
preflions de ces remedes cauftiques, tandis
que le calcul feroit entiérement livré a leurs
actions ? D'ailleurs, yai appliqué Pacide vi-
triolique pur & affoibli {ur des calculs; il ne
lesa diffous que trés- lentement ; mais Palkali
cauftique & l'acide nitreux ont généralement
marqué avoir plus d’action fur ces pierres,
qui paroiffent principalement combinées avec
Tacide phofphorique; c’cft ce qui les fait con-
fidérer comme des phofphates calcaires.

(28) Cette acrimonie confidérable, attri-
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buée au céléri & aux endives , prouve come
bien le climat & la culture influe {ur la dégéné-
ration des plantes , relativement 2 leur pro-
pricté originaire; car dans nos climats oii
Pon cultive ces plantes, nous faifons ufage
fans inconvéniens & avec plaifir de Pendive
& du céleri, {ans employer aucune autre pré.
paration que celle de les laver , pour les man-
ger en falade. 1l eft donc bien effentiel, en
paffant d’un climat dans un autre , de {e mettre
au fait de la propriété des alimens, avang
d’ordonner une diete a {es malades, {femb]a-
ble a celle qu’on leur ordonnoit dans un pays
ou on avoit déja acquis de ’expérience.

.(29) Ce moyen auquel les matchands braf-
feurs confient la confection ou le développe-
ment de la partie fucrée du grain, aprés I'a-
voir fait macérer dans 'eau pendant quelques
tems, eft bien plus connu en Angleterre qu’en
France , a caufe qu'on eft obligé &’y boire
de la bierre , & qwon y aime celle qui eft
vineule,

(30) Je fuis d’avis avec M. Cullen , que
les {ubftances nutritives , élaborées par les or-
ganes des animaux, donnent de la graifle ou
de Phuile concrete. Mais il ne paroit pas bien
évident que les cerealia contiennent particu-
lierement une huile pure, comme celle qu’on
peut extraire des suces oleofe. Les analylés
qu’onen a faites ont donné effe@ivement , par
le moyen du feu, une huile empyremmatique,
de la nature de celles que fourniflfent tous les
végétaux foumis 2 cet agent ; mais comme le

R
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Jeu nud réduit tous les végétaux avx mémes
principes , & qu’il compole de nouvelles fubf
tances , en décompofant les corps, il me fem-
ble qu’il eft plus raifonnable de regarder ceci
plutot comme une explication théorique , fur
laquelie expérience héfite a prononcer.

(31) Ayant été fujet trés-fouvent d vo-
mir , foit en faifant campagne fur mer , {foic
par caule d’incommodité , je me fuis appercu,
quoique buvant feulement de I'eau, que la
matiere aigre que j’avois vomie, émanoit quel-
que chofe de fpirituenx, fur-tout lorfgue j’a-
vois mangé des alimens fucrés, & que la va-
peur {pirituevfe, qui s’en élevoit, me forgoit
a pleurer, parce qu’elle me piquoit les yeux
comme la vapeur volatile de 'oignon. La lu-
miere n’avoit point Pair de languir dans le
vale ot javois rejetté ces matieres. Cette
obfervation répétée me porte i croire, que
tous les degrés de fermentation ont lieu dans
une digeltion parfaite; & je penfe auoffi,
avec M. Cullen, que la fermentation vineufe,
foit lente, foit rapide, précede toujours la
fermentation acide qui ferc d’agent a la di-
geltion.

(32) On pourroit , d’apres cette affertion ,
reconnoitre les perfonnes qui font conftipées.
Les acides en petite dofe ayant en général la
propriété de détruire la mobilité & la fen{ibi-
lit¢ des fibres mouvantes, devienuent trés-
utiles dans les maladies fébriles ; ils occafion-
nent la conftipation chez les perfonnes , dont
Peftomag foible eft fujet a donner lieu aPacide,
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qui tite {on origine des effets d’une digeftion
iente. (eft ce qui arrive principalement par
rapport a l'acide acrien , qui fe dégage de la
fermentation inteftine , dont la propriété eft
de détruire ou de ralentir la mobilité des nerfs.

(33) Tous les moiits de vin, de bierre, &c.
pris en quantité aflez confiderable, {font {ujets
3 occafionner ,  canfe de P’air qui s’en degage
par la fermentation qu’ils fubiflent dans Pefto-
mac, des vomiflemens, des vents, des coli-
ques , des gonflemens d’inteftins, &c. Les
raifins pris en grande quantité produifent,
par la méme caule, des effets {femblables; &
yai vu des médecins qui confeilloient a des
convalelcens d’en manger a outrance! Celt
a lexpérience a prouver dans quel cas cela
doit réuffir, &siln’y a pas plus de témérité
que de feience dans de pareils confeils; car
jai vu de trés-mauvais effets d’un pareil
régime.

(34) Labile, & mon avis, eft le produit
dune dégénération {ucceflive du fang le plus
ancien, altéré & réparé journellement; dans
ion premier degré d’altération, il eft doux,
& sappelle alors bile hépatique; dans fon fe-
cond , comme plus {tagnant, & par conféquent
plus altéré, il eft amer, & eft nommé bile
cyftique. Nous n'aurions pas befoin d’une
quantité d’alimens i confidérable fans cela.
Les organes qui ont le moins de reffort, {ont
propres 2 lui fervir de réceptacles. Lor{gu’elle
abonde dans le fang, faute de pouvoir couler,
elle fe manifefte fur la cornée opaque; les
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échimofes fur cette partie, & fur toute au-
tre, démontrent par la couleur verte , qu’on
¥ appergoit au bout de quelque tems, que
la bile n’eft que le produit de cette dégénéra-
tion , qui provient du défaut du reffort. Le
fang épanché dans tous les ruiffeaux des bou-
cheries , prend cette méme couleur. Dot pro-
viendroit la prodigienfe quantité de bile que
Pon rend dans les maladies, fi les vaiffeaux
fanguins eux-mémes n’en étoient en quelque
fagon les premiers laboratoires ? Cette théo-
rie me conduit a dire, que tous les remedes
hépatiques doivent &tre pris parmi les toni-
ques, comme cela eften effet, & que la com-
binaifon de la bile avec les acides doit avoir
lieu, en formant des fels neutres, puifque
les parties animales, par leur décompofition ,
tendent 2 Palkale(cence ou 4 la corruption,
{elon les loix de la nature; & je conclus que
les alimens propres 4 produire de la bile, font
des {ubftances qui produifent un fang facile
a fe décompofer, ou occafionnent la dégé-
nération de celui auquel elles fe mélent.

(35) Cette fuppofition me paroit hafardée ,
parce qu’elle contrarie les connoiffances, &
les principes acquis. Cela ne pourroit étre
qu’autant que la bile auroit une propriété fem-
blable 4 celle de la magnéfie , qui ne devient
purgative que lor{qu’elle rencontre des aci-
des dans Peftomac, parce que, de fa com-
binaifon avec un acide , il réfulte un fel
neutre, acre, approchant du fel cathartique
amer. Mais il pourroit arriver que, la bile
ctant dans une proportion aflez petite pour
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fe neutralifer avec les acides , les évacnations
n’euffent lieu que lorfque les acides feroient
abfolument furabondans , aprés que la bile
auroit été neurralifée ou adoucie : car la pro=
priété des acides eft de priver la bile de fon
amertume {timulante : dans ce cas, on voit
que la bile feroit plutét un obftacle aux éva-
cuations qu'on voudroit provoquer par des
acides, qu’un nouveau ftimulant compofé:
d’ailleurs, tous les acides végétaux, pris 2
grande dofe,, deviennent laxactifs, malgré la
propriété quils ont d’arréter la mobilité des
nerfs, foit par leur fermentation , foit parleur
action {timulante naturelle ; car ils different
peu de la créme-de-tartre par lsur acidité.

(36) Cette aflertion n’eft frictement vraie,
qu'autant que les végetaux font cruds; mais
lorfqu’ils ont perdu, par la coction, I'air qui
entre dans leurs parties conftituantes, ou
qu'ils font réduits en pulpe, ils deviennent
plus lourds, & on s’en peut convaincre par
les foupesa la purée, aux pois, le thé in-
fulé, &c. quifeprécipitent au fond des vaifl-
feaux qui les contiennent; d’ott on peut aifé-
ment conclure, que ces {ubftances ne nagent
point vers Porifice cardiaque, §il ne s’en dé-
gage point ultérieurement de I'air pendant la
digeftion, ou quelles ne foient point accom-
pagnées de molécules huileufes qui leur fer-
vent de foutien par leur légéreté, ainfi que
Pair. Tl eft au refte a préfumer , que les {ub-
ftances huileufes ou graffes , qui {e fouftraient
au mélange, doivent &tre canartie caule de

&
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ces renvois, &c. qu'on reffent dans le tems
& apres la digeftion.

(37) Jaurois defiré que M. Cullen nous
elt dit dans quelle circonftance, & comment
il s’agifloit de Iemployer pour obtenir cet
effet; car yai tenté beaucoup de moyens,
dans le nombre defquels Ihuile fe trouvoit
comprife ; mais ils ont écté {ans {uccés ; il faut
aufli avouer, que c’étoit pendant les chaleurs
du mois d’Aout, tems ou la fermentation et
plus active. Peut-étre dans des tems froids,
Yhuile a-t-elle eu cette propriéeé; & dans ce
cas, on pourroit I'attribuer au froid feule-
ment qui s’oppofe a la fermentation , 2 moins
qu'en verlant une grande quantité Dhuile {ur
la liqueur , elle ne pat, en empéchant Iacces
de Pair, prévenir la fermentation s mais lorl
que le degré de fermentation fpiritueufea lien,
le contact de l'air eft moins néceffaire qu’une
iffue libre 4 Pair-fixe, & il n'eft pas douteux
que 'huile, plus pefante quele gas aérien, ne
lui donne paffage avec facilité , {elon les loix
de latcraction. Drailleurs, Pefprir ardent 63
le froid,, font les feuls moyens d’arréter la fer-
mentation dans les trois degrés , {piricueufe,
acide & putride.

(38) Que P'on juge d'aprés cette véritd,
quel cas 'on doit faire du blanc de baleine,
& des médicamens huileux que les médecins
fages & inftruits ont heureufement déja prof-
crits de leurs formules. On les donnoit autre-
fois avec profufion dans les maladies de poi-
trine; fur-tout & des perfonnes déja affoiblies .,
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par des faignées, par la diete, par de lon-
gues maladies, &c. Eft-ce a eux a qui Pon
devoit les fucces , lorfqu’on en obtenoit? . . .

A Phopital de Florence, on purge les ma-
lades avec une once ou deux d’huile d’olive,
vraifemblablement zrés-rance , & lorfque cette
purgation a été réitérée plufieurs fois, les ma-
lades deviennent communément dartreux.

Cette obfervation qui m’a été communiquée
par un médecin de cet hopital , n’empeche
pas de continuer d’employer cette médecine ;
tant Phabitude a d’empire {ur les hommes.

(39) Ceflt pourquoi les perfonnes dont
Peftomac eft foible , doivent s’abltenir de
Pufage trop abondant des fruits, & furtout
de ceux qui ont une texture fort compacte,
parce qu'ils {éjournent trop long-tems dans
leur eftomac, pour ne pas acquérir tout le
degré d’acidité dont ils font {ulceptibles. Ceft
une attention que doivent faire ceux qui, for
la foi d’un médecin qui ordonne a un de {es
malades bien conftitué, de faire beaucoup
vlage de fruits, sappliquent ce précepte fans
égard a leur conftitution , &a la foiblefle de
leur eftomac.

(40) Ces fruits font plutdt difpofeés a fer-
menter a caufe qu'ils font d’une confiftance
pulpeule, molle , qu’ils réunitlent beaucoup
de matieres muqueufe & faccharine, & qu'ils
font par cette raifon tres-difpofés a salterer
d’uninftant a autre ; car toutes ces conditions
font eflentielles pour obtenir promptement
une fermentation vigoureufe, fimultanée &
rapide.
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(41) 1l ne paroit pas doutenx que , dans ce
¢as, les évacuations ne {oient provoquées par
Ye feul flimulus acide des fruits; car leur pro-
priété eft de modérer Pacrimonie de la bile,
de conferver & méme d’acquérir, malgré cela,
une acidité propre a déterminer des évacua-
tions nombreufes , & quelquefois trop répé-
tées pour ne pas produire une maladie. (Poyez
note 32).

(42) Les fruits 2 noyaux ne paffent pas dans
le public pour occafionner la bile; mais ils
m’ont fouvent produit cet effet; & je penfe
que c’elt a raifon de ce qu'ils ont la pro-
pricté de fe changer en un fang facile 4 dégé-
nérer , qu’ils ont cet effet; car la bile, 4 mon
avis, n’elt autre chole qu'un fang altéré,
{ufceptible de corrompre la mafle des fluides
dont elle fait partie, fi lorgane fecrétoire ne
faifoit plus fes fonctions, ceft aufli ce qui
arrive , lorfque le foie eft obftrué. On doit
donc confidérer que le choix des mets n'eft
pas indifferent. (Voyez note 34.)

(43) Je connois un chirurgien facétienx,
qui fait femblant de {e réjouir , lor{que le fruit
eft abondant, 2 caufe de Paugmentation de
pratique que cette circonftance lui donne com-
munément dans les bonnes années, parce
qu’il devient a la portée de tout le monde.
Un jour on lui faifoit un compliment fur
Pabondance des fruits; il répondit, d’un ton
piteux, cela wira pas bien pour nous 5 car on
bes fait déja cuire,
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(44) Si, comme Pon n’en doute plus, les
fruits ont la propriété, par P’acide qu’ils pro.
duifent pendant leur {€jour dans Peftomac,
de modérer la mobilité des fibres, ils doivent
affoiblir eftomac, & engendrer par confé-
quent des crudités acides qui donnent lieu
la plupart du tems aux fievres qui regnent
dans la faifon des fruits.

(45) Cette faufle idée n’eft pas plus fon-
dée que celle dans la quelle quelques perfon-
nes font, que la peau des fruits a la pro-
priéte de les empécher d’étre nuifibles.

(46) Voyez note 36.) D’ailleurs, il eft diffi-
cile de ne pas croire, que les poires ne fe
trouvent pas dans le méme cas que les pom-
mes, parce qu’elles {font pourvues d’une trés-
grande quantité d’air qui entre comme partie
conftituante dans leur {ubltance. & que cet
air trés-abondant tend toujours a {fe dégager,
& as’elever avec les particules divilées aux-
quelles il adhere, en {e développant & {e ra-
réfiant ; mais je crois que cette propriété que
les poires ont d’etre plutot digérées, dépend
d’un principe auftere & acerbe gqu’elles con-
fervent, quiles rend toniques , & moins fu-
jettes a devenir glaireules.

(47 ) Quoique la matiere faccharine foit
la {ubftance principale, propre a produire
Velprit ardent par la fermentation {piritueufe;
la fermentation eft cependant d’autant moins
active , que les fubftances qui lui {font foumi-
{es , contiennent moins de parties muqueufes ;
Yon en peurroit méme conclure, que lair
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qui {fe dégage des parties muquenfes , qui en
contiennent extrémement , eft Pagent qui
convertit la matiere fucrée en efprit ardent,
& conttitue en partie ce dernier. Ceflt par
cette raifon qu'il weft pas étonnant que les
poires, quoique plus doucés que les pommes,
fermentent plus difficilement; puifque leurs
parties acerbes ne font que des fubftances mu-
queufes imparfaites, ainfi qu'on peut s’en
affurer par l'acerbité des fruits verts, qui fe
change, en atteignant a leur maturité , en une
fubftance muqueufe douce , trés-propre i
fermenter.

(48) Il ne faut ici que le témoignage de nos
vignerons de Surene, pour infirmer ce que
dit M. Cullen {ur la propriété de lacidité
comme caufe de la fermentation ; car perfonne
n’ignore combien la fermentation des vins eft
lente & foible dans les années, ou les raifins
font acides par défaut de maturité; & on fait
que le {feul moyen de parvenir 2 donner a ces
mofits les qualités propres a la fermentation
vineufe, c’eft de rapprocher les parties fu-
crées par I'¢bullition & Pévaporation , ou par
Paddition d’une quantité fuffifante de {ucre.

(49) Ces fruits font d’ailleurs trés-fufcepti-
bles de s’altérer, & de pafler rapidement du
premier degré de la fermentation au troifieme,
ceft-a-dire, a la fermentation putride. On
peut aifément s’en convaincre en abandon-
nant a elles- mémes des fraifes entaflées; &
il eft a propos de remarquer que M. Cullen’
parle des fruit 4 noyaux de fon pays ; car les
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nodtres font en général plus doux que les fraifes
& les framboifes.

(50) Nous fommes mortifiés de nous trou-
ver {cuvent oblhigés de contredire M. Cullen
{ur le principe de la fermentation , qu’il refufe
a la {ubftance faccharine,

Le prineipe {accharin eft i néceffaire a la fer-
mentation , qu’on pourroit dire qu’on a un
tommean d'efprit ardent concret chez {oi , lor{
qu'onya un zonneai de fucre. Aufli les mar-
chands de vin qui en font avec des groleilles,
des cerifes, &c. font obligés d'y ajouter du
{ucre pour obtenir fimultanément le degre de
fermentation active propre 2 développer l'el-
prit ardent nécefluire ala confervation de ces
vins, qui feroient tres-vapides & de peun de
garde fans cette addition. On fait par cette
raifon des liqueurs vineules avec du fucre,
de Pean, & des fubftances muqueufes de telle
nature qwelles foient, végeétales ou prove-
nant animanx jernes, pourvo qu'on les mette
en levain 3 mais fur-tout avec des groleilles &
de Peau, & principalement du fucre, fi lon
veut que la liqueny foit généreufe. Car nos gro-
feilles n’ont point cette douceur que M. Cul-
len lenr reconnoit; & il eft prelque impoffi-
ble dans nos climats de les manger {ans fucre.

(51) Cette contrariété alternative d’opi-
nion {ert 2 me convaincre, que ceft par
erreur que M. Cullen a avancé ce quia donné
lien aux notes (48) & (50); & fi les froits
font moins dilpofés a fermenter apres leur
¢bullition, celt en raifon de la partie mu-
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queufe, Pot provient I'air- fixe , qui fe trouve
crifpée & dénaturée par lair qui conftitue
leurs parties, & qui fe dégage par Paction du
feu: d’ailleurs, cet acide aérien elt une partie
conftituante de l'elprit ardent.

(52) Le lait neft point exempt de la pro-
priéte fermentefcible. Les Tartares & d’antres
peuples en préparent une liqueur vineufe; &
s'il avoit la propriété d’arréter la fermenta-
tion, ce ne poutroit étre que par fon coagu-
lum lymphatique, parce qu’il empateraic les
{ubftances fermentantes, & les empécheroit
de donner iffue a Pair - fixe qui {z dégage dans
ce procédé de la nature. ( Voyez mote 37.)
D’ailleurs, ou ne peut refufer au lait toutes
les qualités néceflaires 4 la fermentation; la
matiere muquenfe & fucrée.

(73) Cette théorie peut étre conforme &
Pexpérience dans le corps humain; en ftimu-

" lant, provoquant plus promptement Paction

de Peftomac, & précipitant la digeftion ; mais
autant nous avons lieu de douter de la pro-
pricté anti- feptique des aromates, pris en
petite dofe, & de leur propriété de réfifter i
la fermentation qui les détruic confidérable-
ment , autant nous {ommes portés 2 leur
accorder cette propriété, appliqués & grande
dofe extérieurement. Le houblon, dont la
fleur peut paffer pour aromatique & pour
amere, & qui abonde en réfine odorante ; le
houblon, dis-je, rend la fermentation de la
bierre plus adive, en prévient Ia dégénéra.
tion, & fert a mafquer fon acidité, parce
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quil détermine une fermentation rapide &
{timulante, neceffaire a produire Pefprit ar-
dent, confervateur des fluides & des folides,
& parce que cette fermentation détruit & laifle
précipiter les parties féculantes, qui font bien-
toe pafler a Pacide les bierres, lor{qu’elles {ont
troublées par les parties tenues en {ufpens;
mais c’eft une propriété due a tous les amers
réfineux. Il femble que c'elt aufli pour cette
raifon que les amers {ont utiles aux eftomacs
foibles , abftraction faite de leurs propriétés
{timulantes & toniques.

(54) M. Whyt¢ recommande dans {on traité
des maladies nerveufes, de préférer au vin,
pour boiffon, une ou deux cuillerées d’eau -
de-vie dans une guantité d’eau. Je {uis bien
de cet avis; car I'eau-de-vie n’eflt que Pefpric
ardent extrait dn vin, & n’a point le défavan-
tage de ia partie extractive du vin qui tourne
a acide, & occalionne les naufées infiniment
défagréables , que tous les buveurs de vin
s'expofent 4 faire {entir A ceux qui les envi-
ronnent. L’eftomac {emble avoir beaucoup de
peine a convertir cette partie extractive, &
a la foumettre au mélange. Dailleurs , Velprit
ardent eft propre a zrréter la fermentation.

(5s5) Le f‘ucre qu’on y ajoute , fert a déter-
miner une fermentation rapide dans 'eftomac,
d’ou provient la décompofition {ubite des
fruits, qui accélere la digeftion, le mélange,
& paffage de cette efpece d’aliment ; car le {ucre
eft 'agent principal de la fermentation. Par
cette raifon, le beurre employé au lieu de
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fucre , nuiroit 2 la digeftion , parce qu’il s’op-
poferoit a la fermentation; mais comme il
peut retarder la fermentation acide jufqu’a un
certain point, il eft a préfumer que lesalimens
ont le tems de franchir le pylore, avant qu’elle
ait lieu, & alors la bile en arréte entiérement
Veffet par la propriété qu'elle a de {e combiner
avec les acides. Il n’eft méme pas douteux que
ceft avec fondement, que des perfonnes preé-
tendent que 'eau & le fucre provoquent évi-
demment leur digeftion.

(56) Ne {eroit - ce pas aufli parce que lor{-
quon le prend abondamment, & dans ’etat
brut on les negres 'emploient, il eft encore
acre & purgarif, & qu’il occafionne des dévoie-
mens , ou que la fermentation qu'il éprouve
certainement dans le corps, en développant
une quantité d’air-fixe, anéantit la mobilité
des nerfs, les énerve, & permet par-la ia
raréfadtion des fluides & des folides , qui
donnelieu aux congeftions graiffeudes ? D’ail-
leurs, les évacuations fréquenres, qu'il pro-
cure communément, occalionnent naturei-
lement la corpulence,

(57) Lachaleur & le peu d’exercice , peu-
vent {uffire a faire engraiffer les oifeaux, l'u-
ne en relachant les fbres, & raréfiant les
fluides, & lautre en s’oppofanta une gran-
de diffipation des fluides ; mais {i 'on con-
fidere que les bécafigues & les cailles, qui
peuvent nous fervir d’exemple, trouvent,
dans cette {aifon, abondamment de la nour-
riture, on aura une idée de la poffibilité

qu’ils
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gqu’ils ont d’engraiffer {ans matiere fucrée,
Car on engraiffe trés- bien la volaille {ans
aucune {ubltance de ce genre; je ne me difs
fimule pas cependant que lair-fixe, qui
{e degage des {ubltances mucofo-fucrées, peut
beaucoup contribuer a engraifler; le cidre
& la bierre ont cette propriété par cette cat-
fe. Je dirai a ce fnjet, que jai vu en Bar-
barie, dans le {erail do Dey de Tripoly, des
femmes qu’on engraifloit, a jour nommé,
dans quinze jours de tems, par le moyen
du repos & des bains qu’elles prenoient jour-
nellement, {econdés par Pufage de la farine
de bled de Turquie, pour tout aliment,
mélée avec du miel; car cette farine eft peu
tranfpirable, & le miel ayant toutes les
conditions néceffuires a fermenter , & 2 laifl
fer dégager quantité d’air-fixe, fur-tout dans
une température habituelle de vingt- deux,
jufgu’ad trente degrés du thermometre de
Réaumur. Cet ufzge exifte encore lorfqu’on
doit marier une fille, parce que la corpu-
lence eft recherchée , en dépit de nos gofits,
pour nos jolies tailles {veltes.

(58) Il eft certain que les gens gras {ont
{ujets 4 des maladies: cette vérité, recon-
nue de tout le monde, eft détailiée dans un
Meémoire que fen Lorry, celebre médecin,
a configné dans ceux de la Société Royale
de Médecine.

(59) Ils ne font plus laxatifs qu’a raifon
du tartre qu’ils contiennent plus abondam-
ment que les autres raifins:-on les fubfti-

Towe 1. Q
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tue dans les Pays-Bas aux tamarins dans
les médecines.

(60) Jai vu & Tripoly en Barbarie, des
plaines {abloneufes trés-vafles, entiérement
ombragées par ces arbres. Les Barbarefques
prennent les fruits de qualité inférieure, &
lotfqw’ils me font pas encore parfaitement
murs, ils les écrafent, les mettent dans des
tonneaux avec de I'eau, & les font fermen-
ter : les Juifs en tirent enfuite eau -de - vie
par la diftillation ; ces marcs fervent aufli 2
nourrir les chameaux, ainfi que ceux dont
on a tiré & rapproché le firop pour en faire
de la patifferie, dont les Barbarefques font
extremement friands. Elles font trés-bonnes
dans leur état de maturité; mais comme
elles font trop douces, on en releve le gout
par du jus de citron, aprés en avoir 6té une
peau écaillenfe trés-liffe qui les couvre. Cet
arbre produit une liqueur blanche, comme
du lait coupé avec de I'eau; elle eft infini-
ment agréable, vineufe & pétillante, A caule
de Pair qui s’en dégage , parce qu'on ne la
boit que dans Pinftant qu’elle fermente. On
Ia retire apreés avoir {cié la téte de Parbre, en
creufant le tronc, & cette liqueur, qui n’en
eft que lafeve, monte avec effervelcence, &
avec une abondance qui feroit croire que
c'elt une petite fource. Cette liqueur ne {e
conferve pas plus de quatre heures, car elle
tourne a I'acide 4 caufe de la chaleur conf
tante du climat. Les Maures prétendent f&-
conder ces arbres en faifant un chapelet de
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leurs fleurs, & en les plagantau pied de cha.
que arbre fans diftinction de fexe ; car ils n’en
connoiflfent point; mais ils {ont perfuadés
que ; s’ils n’entouroient point chaque arbre
d’un de ces chapelets, la récolte {eroit im-
parfaite.

(61) Les figuiers font quelquefois entiére-
ment couverts d’infectes, que Ion appelle en
Provence pous; mais dans le nombre de
pays que j'ai parcourus, ou ce fruit eft trés-
commun, je n'ai point entendu dire qu’il
étoit {ulceptible de produire cet effet.

(62) Nos cuifiniers frangois les apprétent
de différentes manieres; & lorfqu’ils font
bien accommodés, ils font agréables, & du
gott de tout le monde. On les méle méme
avec d’autres alimens de nature animale, de
crainte qu’ils ne nuifent, en fe pourriffant
dans Peftomac; mais quoique M. Lieutaud
donne dans fa Matiere Médicale cette raifon,
nous croyons devoir douter que ce foit par
leur pourriture qu’ils nuilent.

(63) On imagine au contraire en France,
qu’ils font utiles & ceux qui {ont trop échauf-
tés par une bile trop exaltée. Ils agiroient,
a cet égard, par leur qualité acefcente , qui,
{uivant mon idée, eft utile & tempérer la bile,
que je confidere comme la {fubftance propre
du fang degénérée, & remplacée par nos ali-
mens; car nos alimens doivent avoir la pro-
priété de réparer les fubftances altérées de nos
folides par le moyen des fluides. Aufli les per~
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fonnes qui jeﬁnex(it aultérement , font-ils fu-
Jets a éprouver des affections bilieufes plus
graves que celles qui ne jeainent pas. Le peuple
dit peut-étre avec fondement , que de manger
de tems en tems rafiaichit le fang, ou le re-
nouvelle.

(64) Auffi lorfgu’ils atteignent 3 leur état
de perfection , ils approchent {pontanément,
a.caufe de la matiere {ucrée qui fe développe,
de la fermentation vineufe, & on les choifit
de preférence, parce que cette odeur vineufe
annonce leur état de maturité, & décele la
matiere fucrée que Pon exige qu’ils aient pour
etre bons.

- (65) Jefuis toujours étonné de voir les épi-
nards admis parmi les légumes fains. Je ne
fais méme comment une opinion aufli peu for-
dée a pu prévaloir. Elle eft peut-étre due a
la grande quantité d’huile, ou de beurre dont
on les affaifonne ,+qui par leur rancidité fpon.
tance ont pu les rendre quelquefois {timulans,
& leur acquérir le nom vulgaire de balsi de
Peftomac. On prétend a Lyon que la décoction
des épinards eft dangereufe ; mais je crois
que c'eft {ans fondement,

(66) Cela peut tenir aux climats , ot on le
cultive ; car dans le notre , le céleri eft une
plante tres-faine, a laquelle on ne remarque
point cette acrimonie vénéneule , méme lorf-
qu'on le mange crud & fans préparation pré-
liminaire.

(67) Je les confidere comme des ftimulans
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fimples, a canfe que leur acrimonie volatille eft
fufceptible d’etre promptement annullée par
Paction deladigeftion; ils doiventagir con{eé-
quemment , plutét en f{timulant Peftomac
comme centre du {yftéme , qu’en portant dans
le fang leur caractere d’acrimonie naturel.

(68) On en prépare en Angleterre une
elpece de moutarde , qui eft aflez recherchée.

(69) M. Cullen nous auroit rendu fervice
de nous dire le procédé qu'on employoit pour
les rendre propres a produire de Pelprit ardent.
Nous ne doutons pas qu’on ait pu Pavancers
mais cela n’eft point encore prouvé , a moins
gu’on v’y {oit parvenu dans quelques pays,

ot elles font naturellement {ucrées , ou qu'on
les ait fait germer pour en dév eiopper la par-
tie mucofo - {ucrée.

(70) Je Pai fouvent employé en gelée, avec
Jucees , dans des maladies longues, ou le ma-
lade ne devant, & ne pouvant pas prendre
de nourriture , fai{oit apprehender qu’il {uc-
comberoit a la maladie, faute de forces.

(71) On le fait germer auparavant en le
mouillant , & Pétendant enfuite par couche.
On arréte {a germination par le moyen du
feu 5 dans cet etat on peut le moudre , & on
Yappelle alors malte, dreche, &c. Il faut étre
tres-inftruit pour parvenir a connoitre par-
faitement les états de la germination, & ne
pas pafler le point ou il faut Parréter. Nous
fommes redevables a MM. Santerre, de la
perfeciion qu’ils ont donnée en France a cet

Q 3
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att de labrafferie : auffi ils n’ont épargné ni
dépenfes ni foins pour atteindre a ce degré,
ayant été obferver en Angleterre les meilleurs
maitres ; & ils ne craignent point actuellement
que 'on compare les liqueurs fermentées d’An-
gleterre avec les leurs , toutes les fois quon
y voudra mettre le méme prix.

(72) On le prépare comme P'orge en le nal-
zant. (Voyez note71.) On le préfere, dans le
nord, a Porge, parce qu'il produit, plus abon-
damment , des eaux-de-vie de grain. Cela
confirme que {a douceur {e développe en plus
grande quantité par les procédés du maltage.

(73) L’avoine , dit-on, échauffe les che-
vaux , & rafraichit les hommes. Sur quoi peut
étre fondée cette action contraire? Cela pa-
roit provenir de ce que eftomac des chevaux
digere aflez promptement , pour que ’avoine
wait pas le tems de devenir acide, & de ce
que fon enveloppe y met également obftacle,
par fa propriété aftringente: au lieu que tou-
tes ces conditions ne {e trouvant point ni
dans 'homme , ni dans cet aliment, lorfqu’il
en fait ufage, le gruau d’avoine devientacide,
& rafraichiffant par cette raifon.

(74) Les acides concentrés ont la propriété
de faire éprouver un fentiment de chaleur 2
Pendroit ot on les applique ; mais ce n’eft
que par cette tendance qu’ils ont, plus ou
moins, 2 s’'unir avec la terre animale, que
Pon appelle caufticité, qu'ils produifent cet
effer; aufli dés qu’on diminue cette tendance,
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en les alongeant avec de I'ean, ils deviens
nent rafraichiffans. L’acide vitriolique offre
un exemple de cette efpece.

(75) La plupart des habitans des pays du
fud, ou le riz fert d’aliment, étant fort éclairés
par le foleil , font fujets a ces maladies, 2
caufe dela réverbération de fes rayons; & il
elt probable que les Malthois, qui ne font
point un ufage habituel de riz comme les
orientaux, perdroient également la vue, s’ils
ne {e {ervoient, méme dans les rues, de lu-
nettes vertes pout ne pas &tre éblouis par la
blancheur des murailles , & la réverbération
occafionnée par les rochers qu’ils habitent.
Les lampes connues, a juffe titre, fous le
nom de lampes Quinguet , puifqu’elles portent
le nom de leur premier inventeur, ont eu cet
inconvénient; mais comme ce chymifte a
appris du favant M. Baumé, de 'académie
des Sciences, dont il a été éleve, a ne laiffer
les chofes imparfaites, qu'autant qu’il y avoit
de Pimpoflibilité a faire mieux, il eft parvenu
3 prévenir cet effet nuifible par des moyens
que lui a fufeité fon génie, & qui lui ont
acquis une réputation bien fondce.

(76) Celt avec ce bled que j’ai vu en-
graiffer les femmes barbare[ques ; mais on ne
le fait point lever comme le pain; elles en
font différens alimens quelles affaifonnent
avec du firop de dattes, du miel, ou du
fucre , & de la graifle de queues de moutort
de ce pays, que P'on conferve , & qu’onem-
ploie en place de beurre, Ce font ces femmes

Q 4
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qui Pétalent au foleil {ur les terraffes, & qui
s’occupent a I'égrainer, & a le moudre avec
de petites meules & bras. 1l y en a de jaune,
de noir , & de rouge: il eft fort doux quel-
que tems avant {a maturité ; & je ne [uis point
étonné, a caufe de cela, que les peuples du
Pérou en aient fait une liqueur vineufe. Ils
louoient, pour cela, nombre de femmes qui
étoient occupées a le macher , & qui le rejet-
taient enfuite dans un tonneau, ou ils avoient
ver{¢ une certaine quantité d’eau ; la chaleur
du climat déterminoit enfuite, & accomplif-
foit la fermentation. II n'eft ni affez doux ni
aflez abondant dans nos pays , pour produire
de Pefprit ardent par la fermentation, {ans
Pavoir préparé auparavant. Le peuple, en
Barbarie , en fait ufage comme en Provence,
on faic ufage des pois: on les prépare dans
une potle rouge, qui occafionne une torré-
faction fubice; les grains éclatent, & s'épa-
nouiflent en rofe. Il eft affez agréable pré-
paré ainfi. Les Italiens en font un ragout qu’ils
appellent polenta , & dontils {ont prefque aufli
friands que des macaroni.

(77) On emploie le mais en Breffe, pour
engraiffer les chapons , avec autant de fucces
que le bled Sarafin en Normandie. Ce dernier
femble donner cependant plus de fermeté
aux chairs de volailles qu’on engraiffe.

(7%) M. Cullen veut dire le foda ou hait
burn en anglois. (Voyez note 74.)

. 79) (Poyzmote 31 £974.) La fermentation
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{pirituenie, d’ailleurs , eft tou;nurq trop foible
dans Peftomac pour avoir des effets marqués,
2 moins qu’on ait trop mange de {ucreries.

(80) Cette tendance a la fermentation acé-
teufe ne pourroit {e donner qu’en accélérant
la fermentation vineufe, puifqu’elle n’eft que
fon {econd degré. Ne {eroit-il pas alors nuifible
de déterminet cette accelération par du levain 2

(81) Jai vu en effet une perfonne qui m’a
afluré qu’elle {e trouvoit incommodeée de coli-
que, toutes les fois quelle mangeoit de la
tourte faite abfolument d’amande es , dans lef~
quelies les ameres dominoient. Bien des gens
{ont fondés par leurs effets a les croire des
poifons. Je n’en puis macher une feule crue
fans avoir des agitations étonnantes dans les
nerfs.

(82) C’eft en les faifant macérer dans une
leffive de fivonmcr, jufqu’a ce qu ’elles quit-
tent le noyau, qu’on parvient a leur faire
perdre leur amertume: on les conferve en-
{uite dans une {faumure.

(83) Ce terme putrercent exprime ma fagon
de penfer, relativement a origine de la bile,
que jattribue a Ia degm,dmmu journaliere
du fang : celt pourquoi lorfgu’en dit que tel
ou tel autre aliment occafionne de la bile,
on doit comprendre qu’il eft propre a hater
cette dégénération que les alimens doivent ré-
parer habituellement.

(84) Voyez note 35.)
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(85) Mais il fe détruit parla coction lotf-
quon le fait frire, rouffir ou bouillir ; & c’eft
ce qui occafionne un déchet confidérable lorf-
qu’on le fait écumer pour le conferver.

(86) Elle eft plus agréable; mais elle ale
détaut de devenir rance, d’un jour i l'autre ,
dans les tems chauds; ceft pourquoi il ya
des marchands qui ne font occupés qua la
préparer , & qui expriment a Pinftant ou on
veut I'acheter. A mon avis, huile d’olive eft
préférable, quoique celle d’amande foit plus
flatcenfle , parce que cette rancidité peut sef-
fectuer dans les eftomacs pareffeux.

(87) Et que nous avons été forcé de com-
menter a caufe de la théorie nouvelle quelle
contient , & fur laquelle les propriétés de la
combinaifon de la bile & des acides font fon-
dées; propriétés oppofées 2 toutes celles que
nous connoiffons en général 4 cette combinai-
fon, & que M. Cullen reconnoit lui-méme
dans nombre d’endroits, fur- tout lorfqu’il
dit que la combinaifon des acides avec la bile
adoucit celle-ci.

(88) Cependant perfonne n’ignore que les
ivrognes ne font pas de grands mangeurs ;
mais peut-étre que la bierre, Pnile , ou le por-
ter , {ont plus nourriffans que levin, & cela
paroit naturel ; car toutes ces liqueurs fermen-
tées ont infiniment plus de corps que nos vins,
& contiennent, en Angleterre , prefque autant
d’efprit ardent.

(89) Le premier degré de fermentation vi-
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neufe nexifte point fans un principe faccha-
rin. Voyez notes , 29,47, 48 & so. Clelt donc
vraifemblablement par erreur que M. Cullen a
dit , que le fucre n’empéchoit pas la fermenta-
tion; car le fucre, en diffolution dans de l'eau,
avec une {fubftance muqueufe mis en levain,
forme , fans acides , les liqueurs les plus
vineufes.

(90) Ce confeil eft utile aux peuples qui
font vocares de {ubftances animales ; car en
effet , les alimens végéraux {ont {ufceptibles
de modérer la putridité que ces nourritures
peuvent engendrer, & d’adouciy leur carac-
tere féroce.

(91) La propriété qu'ont toutes les fublt
tances, dont le principe faccharin eft enve-
loppé ou développé de tourner a P'acide dans
Peftomac , feroit {fuppoler, avec fondement,
que cet acide eft celui qui conftitue I'acide
phofphorique , & qui {e combine avec la terre
ofleufe des animaux. L’effet que le {ucre a de
devenir lumineux, lor{qu’on en frotte deux
morceaux enfemble , appartient-il 2 une vertu
phofphorique ou électrique ? Je pancherois
pour la premiere. Ne leroit-ce pas auffi, par
fon affinité avec la terre animale, que fon
acide, démontré par Bergman, affeéte effec-
tivement les dents ? Il imprime d’ailleurs aflez
fouvent une faveur acide dans la bouche un
inftant apres qu’on ena mangé, pour croire
qu'il yeft bientot décompofé. |

(92) Voyez note 29 , 47,485 495 §0, 9L
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La partie purement {ucrée eft celle qui produit
Pefprit ardent, & la partie vilqueufe génere
Yacide dont il participe; mais ces deux pro-
duits ont lieu fimultanément ; j’entends parler
de Pacide aérien, & non pas du {fecond degré
de la fermentation.

(93) Ceux qui veulent avoir des cornichons
trés-verts, les préparent dans des chaudrons
de cuivre ; cette pratique , quoique condam-
nable, eft employée également pour prépa-
rer les capres. Maticre Médic. de Lieutaud.
Tom. II, p. 412.

(94) Principalement lor{que le tems eft &
Porage , & qu’il tonme, ceft un phénomene
dont on n’a pu encore donner la raifon, non
plus que des vins & des faufles qui tournent
exactement lor{que certaines perfonnes {e preé-
{entent dans les cuifines, ou vont dans les
caves, &c. en certains tems.

(95) Mon expérience m’a appris , que ce
que M. Cullen avance, elt confirmé pat bien
des exemples ; car jai obfervc qu’en général
on digéroit mieux les viandes des animanx for-
més, que celles de ceux qui étoient encore
trés-jeunes , & par conféquent plus vilgueux.

(96) Il paroit que cet effet n’a lien que re-
lativemerit aux perfonnes qui mangent beau-
coup de viande par habitude , comme les
Anglois; car I'expérience nous prouve que
cet aliment, lor{qu’il eft choifi, eft trés-fain,
méme pour les convalefcens: je le crois ce-
pendant plus propre a ceux qui font {ujets aux
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crudités acides, parce que cette nourriture
eft trés- putrefcente.

(97) M. Cullen avance ceci a Pappui de
{on {ylteme, parce qu’il prétend que le frif-
fou eft de nature {edative, & que par con-
{équent les alimens végétaux {ont aufli pro-
pres 4 le déterminer , par la foiblefle qu’ils
occalionnent dans le {y{teme, que les alimens
tirés do regne animal ont la puiflance de
Véloigner par leur flimmnlus , & leur qualité
¢chauffante & fortifiante.

(98) (Voyez mote 35.)

(99) 1l eltapréfumer que les boiffons thei-
formes , dont on fait un ufage habituel , les li-
queurs i}miritueu!bs & la bierre, contribuent
auili beaucoup a produire ces hommes extraor-
dinaires, plub nombreux en Angleterre qu’en
tout autre pays del'univers, ou la viande eft
bien moins {ucculante. .

(100) En [uivant ce régime, la matiere de
la goutte eft toujours élaborée, & la fievre
habituelle qui {urvient tous les jours a la{uire
de x_hdqm repas, devenant un peu plusactive,
Pattenue & Pempéche de s’accumuler & de ic,
fixer. Cleft ainfi que Pexplique des guérifous
obtenues par I'ufage de denx goufles d’ail, que
Pon avale entieres tous les mois, a des pé-
riodes déterminées. Cet ail ne {e digere pas
lorfqu’il eft avalé en goufle, & ff‘j(BL‘W long-
rems dans les inteftins. Son action ﬂ'mu.mm
{e prolonge par cette caufe, & donne origine
« une fébricule qui prévient la itagnation, &
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Paceumulation de |a matiere de la goutte. D’ail-
leurs, cette matiere , a mon avis, paroit étre le
produit d’'un acide uni a la terre animale.
La terre calcaire , par exemple, peut étre te-
nue en diffolution dans un fluide tel que Pacide
vitriolique : il réfulte cependant de leur union
un {el tres-peu difioluble dans ’eau. La ma-
tiere de la goutte peut ainfi {e tenir en diffo-
lution, & f{e précipiter par certaines cir-
conftances.

(101) Ceft un régime bien oppof? i celui
que nous faifons obferver a nos malades, fur
lequel Pexpérience feule a droit de pronon.-
cer ; mais j’ai quelques obfervations qui fem-
blent confirmer ce que dit M. Cullen. (Voyez
note 100.)

(102) On peut cependant coaguler les émul-
fions par le moyen des acides ; elles fe tournent
d’elles-mémes en paflant a Pacidité , ainfi que
lelait; c’eft pourquoi on les conferve & un
degré de froid, {ufceptible de prévenir cet
effet de la fermentation,

(103) Les Tartares & d’autres peuples pré-
parent des liqueurs vineules avec le lait de
Jument, par le moyen de la fermentation; ce-
pendant nous croyons que le petit-lait eft pré-
térable 4 caufe de la partie muqueunfe quil
contient encore, & du {ucre qui ¢’y trouve
dans une diffolution parfaite. D’ailleurs, d’a-
prés mes expériences, le gas aérien coagule
dans Pinftant le laic, c¢ qui confirme quiil
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éprouve inconteftablement ce changement
daus Peftomac, avant d’étre digere.

(104) S'il arréte la fermentation vineufe,
& meéme le foda, je crois que c’eft en liant &
rapprochant par {on coagulum, les fubftances
dans leur degré de fermentation, {oit vineufe,
{oit acide ; car l'air-fixe ou l'acide aérien dé-
gagé dans leftomac, a une propricté tres-
grande de coaguler le lait. Le miel, par
exemple , qui eft une fubftance tres - propre
a la fermentation , ne fermente qu’autant que
fes parties font divifées, par une {ubftance
fluide , dans une certaine proportion , & il cefle
de fermenter dés que cette proportion {e rap-
proche de fa confiftance naturelle, C’eft ainfi
que le lait précipite parfaitement lalie des vins
biancs, & qu’il leur donne un velouté tres-
agréable, qui tient du petit-lait, & du fucre
qui le conttituent. On emploie avec fucces
ce procédé dans les Pays-Bas, ou on boit
d’excellens vins blancs.

(ro5) Je ne puis faire le moindre ufage du
lait fans éprouver les {ymptomes les plus gra-
ves. Au bout d’un ou deax jours, lorfque j’en
ai fait ufage, il fe faicune éruption d’ampoules
{ur toute la {urface de mon corps, accompa-
gnée de coliques, d’anxiétés, de {ueurs froides,
de vomiflemens , de déjections blanches, &c.
qui ne {e terminent que lorfque j’ai évacué,
par le moyen des purgatifs, les parties cafeu-
fes qui {éjournent encore dans le canal ali-
mentaire; mais je penfe quil n’a ces effets
{ur moi, que parce qw'ayant un eftomac fujet
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anx crudités acides, {fon coagulum y deviens
tenace, & ne peut fubirla diffol lution, d’on
il acquiert un degré d’acreté, qui porte le
trouble dans toute mon économie animale.

(106) Je me fuis affuré, par des expérien-
ces, que le coagulum du lait, produit pat
la prefure, eft abfolument, par {a ténacité,
comparable a celui que produit Pacide aérien
ou l'air-fixe, d’ou je {uis en droit de con-
clure, que la préfure contient infiniment de
cet acide combiné , par le dégagement duguel
la digeftion Seffectue parmi les hommes,
comme parmi les animaux; car du lait caillé
dans Peftomac des enfans, m’a produit les
mémes effets que la préfure tirée de Pefto-
mac des veaux.

(107) Je ne puis me rendre 2u fentiment de
M. Cullen, parce que ma propre expérience
elt en ce/a diamétralement oppolée a la fienne
& que d’ailleurs , pour fe méler a la bile, il
fraudroit qu’il en déterminat un plus grand
écoulement dans les inteltins , ce qu'il ne peut

aire que par une qualité ihlruhmte comme
celle qu’acquierent toutes les ﬁxhﬁﬁnces qui
occafionnent des indigeltions ; mais, dans ce
cas, fila propriété ftimulante fe trouve déve-
loppée , Paction purgative doit indifpen{able-
ment avoir lieu , indépendamment de I'écou-
lement plus abondant de la bile qui en eft I'ef-
fet feulement, mais non pas la caufe; car il
n’eft pas a fuppofer que cetre {ubftance acef:
cente conferve dans le fy ftéme la qualité (]L.’c"le
a acquife dans le canal alimentaire , & qu’elle

puiile
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puifle enfuite provoquer par fon mélange avec
la bile dans les vaifleaux hépatiques, les éva-
cuations que M. Cullen attribue au mélange
de la bile avec les acides. (PVoyez noze 35.)

(108) (Voyez note 104 85 105.) 1l ne refte
plus de doute acuellement fur ce fait. Aufli
permet - on librement Pufage du lait & des
fruits en méme tems. Je crois méme que les
acides végétaux rendent le lait plus facile 2
digérer , attendu qu’ils accélerent la coagula-
tion qu’il doit fubir avant d’étre abforbé dans
les vaiffeaux laétés , & que plutét cette coa-
gulation a lien, & plutoe le fluide qui s’en
{épare eft prompt 4 pénétrer le fyltéme ; mais
il faut obferver que fi les fruits {font trop
acides, ou que le lait {oit trop privé de fa
partic butireufe, il en réfulte une maffe in-
foluble trés-nuifible, que I'on peut comparer
a celle qui refte , aprés la préparation du petit-
lait par la préfure, & qui eft d’'une nature
coriace, {emblable 4 de la gomme élaftique,
dont les parties butireufes interpofées dimi-
nuent la ténacité.

(109) Sa partie faccharine doit aufli y
contribuer beaucoup ; car toutes les elpeces
de lait en contiennent plus ou moins, {elon
Panimal dont il en provient, les paturages
dont il s’alimente, le climat qu’il habite , &e.

(11¢) Nous n’employons point communé-
ment ce petit-lait & Paris , ni dans les environs,
a caufe que les chevres y font rares. D’ailleurs,
le lait de chevre eft fujet @ n’avoir pas toujours
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fes memes qualités, ni les mémes vertus;
parce que la nourriture variée que prend cet
animal, contribue infiniment a occalionner
des différences dans leurs propriétés; le len-
tifque , Pécorce de chéne qu’il mange , le ren-
dent aftringent. Il eft au contraire purgatit
lorfqu’il a brouté le garou, la clématite, les
tithymales , &c. II peat prévenir la dégéné-
refcence du fang , lorfquw’il a mangé de Pécorce
de quinquina , & devient anti-vénérien, fia
ces alimens on ajoute quelques préparations
mercurielles. Il eft donc effentiel que le méde-
cin indique 'aliment qu’il veut que cet animal
prenne, afin que Peffet du lait correfponde
par {es propriéteés a Petfer qu’il a deflein d’ob-
tenir.

(111} M. Cullen prétend parler ici des pays
qui {ont toujours couverts de brouillards , ou
on ne brile que du charbon de terre. Il s’ac-
corde en cela avec le {entiment public; mais
je crois que le charbon qui produit abondam-
nient le goudron , eft exempt de ces inconvé-
niens, a moins qu’il ne contienne beaucoup
de parties {ulphureunfes; car on n’a point en-
core oublié julqu’a quel point on a porté a
Paris I'enthoufiafme pour I'eau de goudron,
que Pon regardoit comme un remede uni-
verfel.

(112) Clelt méme un moyen que l'on em-
ploie pour empécher le beurre de fe former,
lorfqu’on veut s’amufer a faire un tour aux
laitieres. Il paroit qu’il agit alors comme lor{-
quon veut tenir en diffolution des huiles effen-
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tielles dans de 'eau : ce qu’on appelle préparer
un oleo-faccharum.

(113) (Voyez note 108.) Plufieurs obferva-
tions m’ont prouvé , que le lait étoit fouvent
nuifible par deux caufes oppofées. 1°. Lor[que
fon coagulum étoit trop rapproché, comme
celui qu’occafionne une grande quantité de
préfure, aidée d’une forte chaleur. 2°. Lorf-
qu’il n’étoit pas aflez promptement coagulé,
foit par fon alcefcence fpontanée, foit par
Pair-fixe, principe coagulant qui exifte dans
nos eftomacs ; maisle fucre peut trés-bien agir
ici, en S'oppofant a cette acidité rapide & fpon-
tanée; car il ala propriété d’exciter une fer-
mentation vineule plus active, {ufceptible de
ralentir le paflage du lait a Pacidité, parce que
la propriété des fubftances fucrées eft de pro-
duire de Pefprit ardent. Aufli il y a beaucoup
de perfonnes qui {e trouvent tres-bien de mé-
ler de Peau-de-vie au lait: ceft peut-étre ce
qui a donné origine au proverbe trivial: vin
Jur lait , vend le ceur gai; car il y a peu de
proverbes qui ne foient fondés fur quelques
obfervations générales.

FIN du Tome premier,
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