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Kort BEGrR YP
Der S AKE N in het

TRAGCT AAT

Der

FERMENTATIE

Verhandelt.

I. HOOFT-STUK.

Vande Hooft [Foffen door welke de fermen-
tatse gefchied.

Aaris een innerlijke beweginge der
lighamen. 1. Hooft-fioffen zijn en.
kele dingen. Alles komt niet uit wa-
ter voort. Bewijs, Experiment van
wilgen en pompoenen als ook van
reme/G=2 den Alcabeff. 2. Gemeen water is
geen enkele hoofiftof.  Alcabeft is 'er nict. 3.
Stellinge van Thales is onwaar. Qnderzoek der
elementen van Arifforelesen die der Chymiften,
4. Stellinge van Cartefiusis de befte. 5. Eerfte,
tweede en derdeelement 6. Hoe de deelenaan
malkanderen hangen. 7. 8. Sout nit war deelries
het beftaar 5 hoe veelderlei zout ‘er is. 9, Ge-
men-




K ort begryp der [aken.
mengelt zout. To. Figuur van het fuur, Takkige
deelrjes. 11. waterige deelrjes zijn flangetjes.

IL HOOFT-STUK.

Handelende van de fermentatie en effervefcen-
tic y [pruitende nit het Alcali en Acidum,

FErmentatie, hoe veelderlei.12, 't Geen fermen-
teert beftaar nier uir eenderlei deelen. Daar
moet ook vogtsgenoeg zijn. 13. Moer niet be-
wogen werden en ruimte genoeg hebben met
toegang van logt. 14. Waarom de eene brou-
wer veel beter bier brouwr als de andere, Fer-
menterende dingen zetten fig in de loge-pomp
van Boylemeerder uit. Het vogr moet om te fer-
menteren niet teheerzijn » nog te warmen of te
kouden logt hebben. 15. daar moet ook een Al-
calien een Acidumzijn. 16. Nog niet te ver of
te dik wefen. \Wat men ontrent de fermentatie
gewaar werd. 17. Eenige verfchijnfels ontrent
de fermentarie. 18. 19,

III. HOOFT: -STUK.
Fan bet brood édk\,{'siz.

ONderzoek van het zour deeg; hoe het deeg
gemaakr werd. 20. Hoe die fermentatie toe-
gaat. 21. Waar uit het koorn beftaar, hoe het
fermenteerr. 22, Waarom her brood beftreken
werd. 23. Hoe het beflag van de koeken rijft.
Hoe dekoude doet geften. 24, Hoe het in 't bed-
degeft. Waarom gefchote koorn niet wel doet
bakken. 25. Hoezeep doet geften enbrandewyn

als ook eyeren. 26,
1IV.HOOQFT-
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Kore begryp der fuken.
IV. HOOFT-STUK.

Van het mont-maken en bier-brouwen , als
ook hoe de Thee bereid werd.

Qe men van hetkoorn mout maakt, 27. Hoe

het zaad fwelr. 28, Waarom op cen fteene
vloer gelegr. 29. Om te doen {chieten , waarom
verfchioven en gedunt. 3o. en danop den yit ge-
droogt; waarom dit alles werd gedaan. Hoe de
Tee gedroogt werd. 31. En waarom dat zoo ge-
{chied. 32. Hoe het bier gebrouwen werd en het
mout met her water vermengt. 33. Waar uit
het yuur beftaar. 34. Waarom her tekoelen ge-
zet werd. 35. Uic het gegilte en niet vit het on-
gegifte bier kan men een geeft diftileren. 3 6. wat
geeltenzijn. Nuvan het fermenteren. 37. Hop-
{cherlei enGagel werden onder het bier gemengt.
De plaarts en logt doen veel ror her geften. 38
Hoe men bortel-bier maakr. De tijd van ’tjaar
helpt mede tot het wel geften. 39. Als ook het
water , enher vervoeren. 4o0. Of het bier we-
derom gelt als de gerft bloeid. '41. Hoe zeep her
gilten van ’t bier belet. 42.

V.HOOFT-STUK.

FPande Fermentatien en veranderingen die
men ontrent d# 'svii.ifCH gf‘n‘dt‘”' H‘CrdG

Oe de druiven door den hagel hard werden.
Wat de'volle en nienwe maan ontrent de drui-
vendoer. 43. Hoe de druiven geperft werden.
Moft maake nier dronken eerfe gegeft is. 44, Hoe
de moft wynig werd, 45. Wat wijnfteen en
moer




Kort begrijp der faken.

moer 1s. rype wijn oft gefode moft, geft zoo
veel niet. 46. Hoe men de wijn door bereidfel
klaar maakr. Hoe fommige wijnen rood of fwart
21jn. 47. {tomme wijn. waarom men de vaten
lugd. 48. Waarom de rinfche wynen moeten
opgevult werden. 48. Waarom fommige de Wyn
1n bottels aftappen. Hoe de fappen door olie
goed blyven. waarom fyroop niet en fermen-
teert. 49, Warm weer maakr de wynaan’t wer-
ken. Taaye wyn herftelt men door kalk. 50, Ex-
empel van de Nutvitum. Andere wijsom goede
wijnte maken. 51. Hoeandere vogten fermen-
teren. 52,

V. HOOFT-STUK.

Vande veranderingen die men in de Melk,,
kaas en boter gew aar werd.

Oe de room werd. Wat melk isen hoefe ver-
zuurt. 53. Se vergoort door een heere logr.
Hoe fe overloopt. §4. En ftremr. Verfcheide
ftremftels. 5. Welk her firemmen en vergoren
beler. Waarom geftremde melk boven drijtr.
56. Hoe men melkt. Waarom de melk door
een teems werd gegoten eninmouten gegoten,
Hoe de mouten bereid werden. 57. Hoe men
boter maakt.58. De Hollandfe boter is de befte.
Hoe fe ransen fterk werd, Waarom men de melk
in de mouten te roomen fet, 59, hoe fedie dro-
gen; hoe men de room vergadert en waarom
1n een kelder moer gefet werden. ¢o. Waarom
fommige boeren nier kaarnen konnen. 61. Blix-
em doet{chade ontrent het botermaken ; gaar-
flag boter isfoo goed nier als van room. ¢2.
Waarom kernemelk des winter beter is dan’s fo-
mers
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inersis: endeboter het water niet doet opfic-
den. 53. Edik maaktdat de fterke boter fterker
fmaakt. Suiker belet het opfieden der melk. 64.
Wyfen om kaas te maken. 65 En verfcheide
verfchijnfelen opgeloft. 66. 67.

VII. HOOFT-STUK.

P an de veranderinge inde zaden , groeyen
en rypen der planten en vrsgien.

DE geheele plant werd in de zaden gefien : 'tge-
itel der zaden en boonen. 8. 69. 79: oe.dc
gaden uilfpruiten en groeyen. 71. Ontleding
der wortel. 72. Of’er een circulatie in de plan-
tenis.73. Verfcheide pypenen vefelen derkrui-
den, enhoefe in het hout jaarlijks aanwaffen.
74. Opklimminge der {appen. 75. Ontleding
der bladen, doornen, bloemen &c.76: }7cr-
{cheidentheid der fappen in eene plant, Waar-
om de bloemen des avonds toeluiken, 77+ ont=
ledinge der vrugten. 78. Wat' er van de circula-
tie der vogten is, en hoefe doorgekleinft werden.
79. Waarom fommige wortel jaarlijks dieper in
deaarde (inken. Hoe de planten gevoed werden.
8o0. Daarisgeenomloop nog regt bewefen. 81,
W aarom de enten geen vrugren dragen gelijk de
ftam , enhoe detakken ind’ aarde gefteken zijn-
de, wortels krygen. Hoe de paddeftoelen fon-
der faad waflen, §3. Waarom eenige boomen
tegens de winter haar bladen verlicfen en andere
nict. §4. Hoe cenderlei zaad op verfcheide plaat-
fen gefaait , vericheidentlijk voortkomr. En
vreemde planten hier veranderen. 85. En fom-
mige kruiden buiten de aarde lang groen blyven.
Rypen en veranderinge in de vrugten. §6. Hoe

M m harde
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harde appelen by rypeleggende, ryper werden,

- 87, Waarom cenige bloemen geduirig na de
Son toe fien. Wattot het facyen en planten ver-
eilt werd, 88.

VIIL. HOOFT-STUK.

Wat het broeyen is en daar dooy verflaanwerd,

HOe een hoyberg aan den brand geraakr.89. Als

ook de rofen. hoe linne, papier en caftanien

vervuuren. 9o. Mout werd verfchoven om dat
hetniet fou verbroeyen. o1.

IX. HOOFT-STUK.

Vanbet rotten , ransenmufwerden, vergaan,
vermolmen 5 voeften ; als ook hoe men
[ommige dingen woor bedervinge
bewarenkan, als medevan bet
balfemen der lighamen.

Oe het rotten toegaat. 92. En de vrugten beur-
hg werden. 93. Onderfcheir tufichen rotren,
verwelken en verdrogen. 94. Verrottinge ge-
fchied door manier van broeyen. Wormtjes in
den edik. 95. Vliefen op den edik. Stank. 9¢.
Hoe doode lighamen vergaan. Voortkomite van
wormen. 97. 98. Ranfigheid en fterkigheid. 99,
Muf en vuns werden. Schimmel. 100.Roeft. rox
Hoe pekel her vleis bewaart. 102. Als ook de
rook. 103. Enafijn met limoen-fap, olie. 104,
Suiker enhonig, 105, Inbrandewijn en terpen-
tijn-
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tijn-olie bewaart met verfcheide dingen. 106.
Van het balfemen der lighamen een fpuit om t¢
Anatomiferen. 107.

Sl a,

X, HOOFT-STUK.
Van de effervefcentic ofs o)pémﬁngm.

Leals en zuur maken een opbruifinge. Alcals

15 vlug of vaft, en des zelfs onderfcheir. xo9-
Uit wart deeltjes het zuur en her Alcals beftaat.
Hoe de effervefcentie toegaar, 110. Na de effer~
velcentie blyft "ernog dlcali nog Acidum. Fer-
mentatie en effervelcentie {chelen van malkan=
deren in graden. rx1. Alcali en Acidum dool
effervefcentie vereenigt, kan men tot haar vo-
rige (tand brengen, maar niectde gefermenteer-
dedingen. Totdefermentatie en effervefcentie
werd voge vereift. 112. Hoe kalk heer werd > en
uit wat deelen fe beftaat. 113, Swavel werd door
kalk rood. ’tSuur van den Armoniak dringtin
de kalk. Melk fchift door kalk. 114. Suur werkt
op fteen en metalen, Effervefcentie door Olewm
Vitriols en Oleum Terebinthine. W aarom water

« metOleum Vitrioli effervelceert. 115.

»
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IX, HOOFE-STUK.

r - . .
Van de veranderingen welke gefchieden in de
[ [=
fmeﬁmgm en ontoimdingen der lighamen.

I— Qe water het zout fmelr, 116. Olie fmelt in
geen water. Hoemen olieen hars kan fmelten.
Hoe dethee nitgetrokken werd 117. Hoe defe-
nebladen door Sal Tartari {wart nittrekken. 118,
Mm 2 Tinc-
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Tinfuur van thee werd door vitriool {wart. hoe
zuur op de metalen werkt. 119. Hoe Alcali en
Acidum op het goud werkr. 120. 121. Waarom
goud door geen vuur verteert werd. En tzilver
van ’t konins - water onaangeraakt blijfr. zeep
fmeltingeen brak warer. 122, Water ondoer,
gom, lym, fuker &c. Waar uit brandewijn
beftaat. 123. Swavelige dingen vereenigen beft
mer {wavelige. 124 Brandewijn ontdoet geen
metaal, Alcalia werden door zyur ontdaan.125.

XI11. HOOFT-STUK.
¥an de precipitatieoft nederstootingen.
HOe dat harft precipiteert. 126. En alle oliagti-

ae harften. Metalen en gefteenten hoe men die
precipiteert. 127. Nederftootingen van magi-
{terien. Swavels precipiteert men mer zuur. Hoe
quikzilyer mer gemeen zout precipiteert. 128.

X111, HOOFT-STUK.

Pan bet vanr , boe bet zelve gebovenwerd
en verfcheide der zelver effetten @ als  »
ook van den donder , blixem , ligt,
kolestren enz..

HOc het vuur gefchapen is. x29. De aardfe
Jecltjes de bewegioge van hert eerfte element
volgende , vertounen vuur. Vuur beftaat uit
Alcalien Acidum. Hoe het hemels-vuur tuffen
de hemels-bolletjes1s. 130 Wat rook is. 131.
Hoe hert ftaal uic een kei vuir flaat, en d’ Indi-
aanfe 1iet boffen in dé brand geraken. Hoe men
vuur maake door een holle fpiegel, De perfi I;F,C
der
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der hemels bolletjes zyn oorfaak dat her vuur
naar om hoog toe gaat, 132. 133. Brandende
brandewi)n fchaad geen linne. Waarom brande-
wijnbrand en warer niet. Hoe warer de {mirs-
kolen doet branden. 134. waarom olie met geen
water geleft werd. Waarom hour verbrant.
Takaguge deelyes zijn de bequaamite om den
brand te voeden. 135. 136. Hoehet vour week
enhard maakt. 137.Hoe donder enblixem komt.
138. Hoe de logt brosit. W eer-ligr , dwaal-
ligten. 139. vallende fterren of fterren - fchor.
140. Onderfcheid toffen hitte en warmte. Bos-
kruid waar uit het beftaat. 141. Beweginge des
falpeters, watdekool by het kruid doer. 142,
143. Blixemend goud. 144. Lige en koleur. 145,

XI1yV. HOOFTSTUK.

Van de veranderinge in de Lighamen diedogy
verhardinge en bevrigfinge gefchieden.

Oe de verhardingen gefchieden, 146. 147.

148. Vanhet glas. 149. Kraak-glaas;es. 150.
fteen-maken. Gewafle fteenen. I51. 1§52. Hoe
het bevriefen gefchied , 154. Sneeuw. I§s.
Hoe het zout van hars-hoorn in den ontfanger
tot boomtjes ftremr. 156. Dar ‘er geen rulte
gefchapenis, 157.158.
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