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FERMENTATIE, R

V. Hoorr-sT UK.

Van de Fermentatien en veranderingen die
men ontrent de wynen gewaar werd.

L

Nfe reis dan op het fpoedigfte afgevaardige

hebbende , bevinden wy ons buiten de ftad
Bordeaux op een bequame Wijn-berg;ik hebbe dan
aan mijn Wijngaard vry wat {chade geleden, ver-
mids den hagel die vry hard gemaakt heeft , want
doe fe noch nietrijp waren , viel daar een groote
hagel-bui op , welke de druifeen weinig knenfde,
waar door verfcheide pijpjes braken, door welke
het fap in {yn blaasjes niet behoorlijk konde lopen :
defe blaasjes en pijpjes nu niet meer vocht konnen-
de ontfangen , zyn uitgedroogr en de fappen zyn
daar in geftolr,waar door een hardigheidis geboren,
evenals een Scirrhus in het lighaam van een dier ge-
{chied.

I1.

Als het nieuwe en volle Maan iszegt men dat de
druiven rypen en volfappiger werden , en zulx is
niet buiten reden 5 wantde Maan {chynt dan meer
te bewegen als wanneer hy quartier 1s ; want des
Vortex , 1n welkefy draair , werd van die van de
ronden van Venus en Mars , gepeift , foo datde
zelve niet volkomen rond , maar langwerpig oft ei-
rond werd. Soodarfeinde enger deelen van dat
rond raffer voort gaat als in de breeder. Derhal-
ven moer de Maan 5 als zy nieuw oft vol is , on-
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trent de aarde veel fnelder,bewegen, om dat de
ruimten diefe dan moet door loopen , enger Zyn »
en niettoelaten dat de felve een ftip afwijkt. De
reden danisklaar, want als de Maan, nieuw of
vol zynde meer beweginge maake, mocten ock de
fappen na de druiven meer geperft werden , als
wanneer de Maan quartier is, en foo veel bewe-
ginge nietby brengr. Maar foo het Hemels-licht
van de Zonne daar nietby komt , ishet te vergeefs
dat de Mane fchynt, want die moet met Zyn vuur
daar geduurig door blixemen , het eene van heran-
dereicheiden, en een Fermentatie oft rypinge in
dedruiven voortbrengen.

IIL

Alsde druiven dan nuop de hoogfte trap van ry-
pigheid gekomenzyn , werden zy afgefneden : al-
hoe-wel de Spaanfe druiven en meer andere Canari-
{e en Malvefeijen vol rijp moeten werden, dar is
over rijp. Defe druiven doer men in kuipen en
werden of met de voeren ftukken getreden of met
houten ftukken geftoten, en dan uirgeperft, welk
fap dan Mof? gehieten werd.

Dit yochr eetlt geperft zynde » hoe veel men daar
vandrinke, fal niet dronken maken, maar dac het
1s gefermenteerr, fal men haaft gewaar werden ,
datde wijn meefter kan werden. Ja felfs zal men
uiceen verfche Moft geen Brandewijn halen, maar
aileen een warerig vocht, na welke een ftinkende
olie velgt,

V.

Het lchyne dan dat de Motk een vochtisin welke
de waterige deeltjesvry los met de overigedeelrjes
verknog: is, cn daarom gaat lier warer onder diftil-
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tie eerft over.Ook datde overige deetjes van Alcals,
Acidum en olie tuflen de Pijpjesvan het water flege,
gedragen werden.  Derhalven de Moft gedronken
zynde , gaat het waterige vocht meeft maar door
de melk-pijpjesin het bloed, en het overige blyft
in de darmenen werd door de floel-gang uirgelooft,
& welk de reden is dat menr van drujven te eten en
Moft te drinken niet dronken werd. Maar als de
Meftinzyn vaten blyft ftil faan, ( welke van eiken
oft caftanien hout gemaake, en door heer water,
MMﬂmgn&cgananbmdd)kmdembwh
materie daar nier lijn-recht door pafieren , maar
fteur van hereene deeltjeop hetander , welke be-
weginge geduurig verdubbelr, en blaasjes maake
als vorenvan het bjer gezegeis, alfookomt ’er een
Zoortvan een broeyinge inde wijn, ’t welk uit des
zelfs warmre blykr, wantde pijpjes van het vocht
zyn {oo nauw en foo eng dat de hemels-bolletjes
daar niet door konpen dringen , maar alleen een
fijn hemels-vour , welkers beweginge oorzaak is
vande warmte. Terwijldan defe beweginge ge~
fchied, verfchuiven dedeeltjes van het Alcali en
het Acidum geduurig van malkanderen, foo lange
tot het zuur meefter is over her A/eqls > de olie-
deeltjes flingeren dan rontom het zuur, en de
waterige om het Alcals foodanig dar fe malkanderen
niet genaken konnen noch eenig leed doen. Dic
iur en Alcali beide van cenige ftofle omflingert
zynde, ﬂnooumm\undcgnchvhggghddCn
geefltachrigheid der wijn. Doch dewi)l het zuur
n@Ctz;wm!:knchrigc(ﬂic-dcethSIHeeiicrfs,\v:rdcu
2y hetmeefte bewogen , het zout numer het water
omflingert veel fwaarder zynde, moet volgens de
e Jcndcrwwgingcnndcbadcnzgcp?rﬁ werden §
water evenwel lichrer zynde dan de zout deel-

ard F die pelt sun {onr en 22rda~
5, 1aat door die perfingen zyn fout en aardachrig-
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heden ontvallen , en’t water werd weder met de
vorige zuuren olien voortgedreven en maken het
vochrvande wijn, defoute deeltjes dan van hare
glibberige water-flangetjes ontrooft, en naar om
lage geperft, werden op elkanderen gedruke , foo-
danig dat tuffen beide de hemels-bolletjes de felve
niet van malkanderenkonnen dryven , maar bly-
ven op een fegik alstwee gepolyfte marmer-ftee-
nen , daar ik elders van gefproken heb , aan
malkanderen : ditfoozynde, koméndaaral meer
andere decltjesby, en maken fooeen Wijn-fteen,
die nufwaarder engroverzyn , van vericheide fi-
guuren beftaande , maken de Wijn-moer. Defe
beweginge danisinde wijn-vaten foo groot , dat
het uir de vaten loopt 3 maar de geftinge wat be-
daartzynde, werden de vaten meerder gefloten.

V.

Zoo de druif nu watte rijpisgeweelt , of darde
Moft tot een derde min of meer verfoden was , gaat
de Fermentatie foo wel nietaan , om dat ‘er min-
der vochtis, en meerder takachtige deeltjes, door
welkers valthoudinge de deeltjes foo wel niet kon-
nen van cen verfchuiven , en by gevolg foo wel niet
Fermenteren : daarom zyn die wynen gemeenlijk
foeter, om datfe foo veel Alcali niet hebben na de
grond laten vallen ; ten anderen kan men om de
zelfde reden daar foo veel Brandewijn niet uithaa-
len, alsuitde vorige : want als de druiven heel
rijp werdenen de Wynen ver, werd de Brande-
wipnduur, hetregendeel zietmenals de wijn wat
wateriger is, foo Fermenteertfe beter en fe geeft
meer Brandewijn.  Daaromisde Spaanfe Wyn en

weex oo goed niet tot Brandewyn als wel de Franfe,

De Mot dan foo gefermentecrt zynde, werd van
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zynzelvenklaar en doerfchynend , om dat al de
deeltjes , die des zelfs pijpjes befloten , na de grond
zyn gedaalt, foodat het licht daar gemakkelyker
kan doorftraalen.

VL

Maarom het klare van de wijn wat te verhaa-
ften hebben de Wijn-koopers noch een ander kuns=
jeom de Wynen met’er haaft te doen klaar wer-
den. Ditdoenzy dan met wit van eyeren, of met
vis-lijm, datfy bereidfel noemen, weikenherin
wijn , tot het heel flyinig werd 5 en gieten het op
het vat, datzy dan daar door roeren en laaten het
een dag twee of drie zinken, foo gebeurt het, dat
al het onzuivere 't welk in de Moft is (verftaat Moft
die voor het meerder gedeelte gegeft is geweelt , €n
onfe Wijn-koopers hier gemeenlijk aan krygen)
in de armtjes en haakjes van die lymige foffe werd
gevat, en door haar mindere beweegfaamheid uit
de wijn na de bodem werd geperft , foo datfede
wijn, die na het uirgeften noch piet al te zuiver
was, en fe daar nier na wachten konden, aldus
{choon en klaar maken : waar door ik bevondea
heb dat de fmaak mede geen kleintjen verandert.

VIL

Sommige W ynen nu zyn rood ep {fwart van roos
digheid : dit gefchied om dat fe de wijn op de baften
van de roode druiven, daar feuitgeperftis » laten
werkenen giften , foo dat de tintuur, die meer
indebaften, daninhetfapwas, door debgwegin-
ge van het giftenin de wijn werd overgezet.

VIIL Vi
De Moft werd zomtijds foodarig in vaten ge-
Dd kuipt
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kuipt met yzere banden rontom en vaft toegeflorent
zonderlocht, datfe onmogelijk aan hetgelten niet
enkan geraken, tenzy her var quame te berften,
en om het van fyn Fermenratie noch meerder te
onthouden , begraven zy het onder d’ aarde : deze
Moft noemen zy ftomme wijn , om dat die geene
welke daar van drinken{oo dronken werden, datfe
niet {preken konnen; of om dat fe gelijk als van
zyn Fermentatie verfteken en veiftompt werd. En
alis’t fake dat de Fermentatie belet werd ,zo krygt
defelve een groote veranderinge, foo door het leg-
gen , als wanneer daar de locht by komt. Defe wijn
bewaren zy meelt om fchraale wynen te verbete-
en.

IX.

Op darde wijn niet licht aan her werken foude
geraken, werende Wijn koopers eerft hare vaat-
jesteJuchten, zynde nierandersals fwavel die fe in
detonlaten branden, Wanthet hout van de ton
met het zuur van de {wavel vervulr, is oorfaak dart
het 4lcaligeen meefter werd, wane als her Alcali
de meefter fpeelde, zou her met her Acidum ftry-
den en d’ een tegens d' ander gellingert werden,
daarom ziet men, alsde wijn vaatjes op her eind
loopen en her zuur van de fwavel mer de wijn Is
vermengt geweelt en uitgedronken , datr de na wijn
kantig en werkende werd , eenfdeelsdoor het ver-
lies van het zuur , anderdeels door de tinCtuur van
het hour.

X
De franfe en ook voornamelijk de rinfche wynen

mocten geduurig opgevult werden , want als’er
veel
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veel loche in de vaten gelaten werd » hebben zy
ruimte omaan het werken te geraken , maar zoo
nictalsde varep opgevult zyn , daarom tappen fom-
mige een heel oxhooft met wijn af in borteljes, die-
{e dicht toefluiten met een kurk » ¢n de felve zon-
der weinig te veranderen, bewaren : want als er
geenlochtin de vaten of botreljesis, kan de {ubry-
le marerie die deeltjes foo niet van een verfchuiven
entegens malkanderen doen botfen en in een haken
enflaan, als wanneer daar veel locht is , want alser
geenlochtis, is’ergeen perfinge , foodat de {ub-
tyle materie dan maar lijn-recht doosftroome » fon-
der de deeltjes veel te verplaatfen , want door ge-
brek van locht moeten zy zich alle als pylen die van
harebogen ftjf gefpannen zyn, houden, zoo lan-
getot ’erlochtby komr , en de felve pijlrjes doct
afichieten.

XL

Hieruit kan men wel zien waarom fommige fap-
pen door olic daar op te gieten , lange goed konnen
blyven, daarvanisalleen de reden, dat de olie oor-
faakis, darde locht van het fap afgefcheiden werd,
foo dat’er noch vreemde giftenuit de locht, noch
de perfinge deslochts daar veel de meefter op kon-
nen {peelen.

XIL

Gelyk als wy te voren van de Spaanfe Wynenge™
zegthebben datfe om hare menigvuldige takachri”
gedeeltjes, corfaakzyn, dat de Fermentatie e~
gen gehouden werd > of ten minften minder voort-
gaat, alfoo zeg ik gaat het mede mer de fappen die
men door bydoen van zviker bewaart , want die

] | -
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Jymige takjes van de zuiker zyn mededoorhare aan
een hanging met de zuure en Alcalifche - deeltjes
oorfaak , datfedoor de fubryle materie niet te wel
van elkanderen konnen verfchuiven, ten zy daar
zeer weinig bygedaan werd, dan foo gaanfe noch
wel aan het Fermenteren en veranderenin een wy-
nig vocht, wanteenwein'g zutker, kan ook voor
een giit verfirekken, om dat heruit een effentieel
fout beftaat.

Als her warm weder is geraken de wynen dik-
maalsaan her werken en Fermenteren, om dat de
mogr daar de wijn op leid, of het gene gefakr is,
aan her bewegen geraakt en onder de wijn ver-
mengr, want danis her hemels-vour daar foo fterk
op ; dat de tegenperfinge verfwakr , als dit gefchied,
werd de wijn rroebel, indienfe foo lange blvft leg-
gen > enverlieft altijd een rokjen, hoedar hy we-
derbereid werd , daarom als de win-ftekers dat
weten foo fteken zy hem geduurig af, want het zuur
van de locht daaronder mengende belet eenigfins
die werkinge,want,gelyk als van her luche op de va-
tente doen gezegtis, werd ook het Aleals daar door
tenonder gebracht. Hierom gieten fommige wel
melk by de wijn , welke terflond verzuurende ,het
Alcali geflorenhoud, maar moeren haaft verkogt
werden , wantzy konnen opdie wyfe bereid, nier
lange goedblyven,

XIIL

De raaye en lymige oft lange wynen werden ver-

betert door by doen van levende kalk » gebrande

aluins ralk en diergelyke., Wantals’er geen Alcals
genoeg in de wijn is , moeten de watcrige {langerjes
het zuur en de oliachtige takjes naderen , foo dar
dencenen denanderens beweginge beler, want de

waterige
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waterige flangerjes geraken foo door de punten van
het zuuralsdoor de takjes van de olie deeltjes vaft,
even alswy fien darden afijp mer de warerige deel-
tjes in de armrjesvan den olie omvangen werden ,
als men Nutrsrum maake, want'al is't dat’er al eeni-
ge Alcali deeltjesvan de lithargyrie by geraken,
zyn fe echter niet mans genoeg d een den anderen
t’onder tebrengen , te meer om dat de pijpjes van
het Alcalidoo: den olie toegefloten zyn, even als de
rupfen en zyde wormen nier ademen kounen , wan-
neer men haar adem-pijp;es met olie roeftrykr,

XIV.

De wijn dan op die wyze taay en lymig werden-
de , vereift een A/calials gekalcineerde keyen oft
levendekalk , welke oorfaak is dat het zuur weder
met dit Alcali mengt , en de water-deeltjes op
nieuws weder mecfter fpeclen 5 defe decltjes dan
met malkanderen gewerkt hebbende, geven een
goede wijn , doch noit foo goed als te voren.  Op
de zelve wyze werden mede de rinfche wynen her-
ftelr.

Sommige wynen feer ver{chraalt zynde , weten
fe wederom op een goede moer te leggens waar
doorfe, al Fermenterende , herftelt ja fomuijds
beter werden.

XV.

Ik foude noch wel een geheel boek van de wynen
konnen fchryven , maar dit zy genoeg gezegt , aan-
gaande des zelfs veranderingen.

XVI.
Meede uit honig en water gekookr, appel-drank,
Dd 3 pere-
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pere-drank , aalbefle-wijn en diergelyke wynige
fappen Fermenteren al op de zelfde wyze, alleen
dat men fe door manier van gift aan het Fermente-
renhelpts ennadatfe gefermenteert hebben ,toe-
gefloren werden 5 .anders fouden alle de krachren
vervliegen.

VL Hoc;FT-STUK.

Van de veranderinge die men in de melk }
kaas en boter gewaar werd.

I.
Nfe reife uit Vrankrijk gelukkig en fpoedig
afgelegrhebbende , laat ons Op een wagen
zitten en ryden door de gezegende Hollandfe Jan-
deryennade boeren toe , om te zien wat zy ons

van haar melk , boter en kaas konnenleeren.

IL

't Enis dan onfe meining niet t’ onderzoeken hoe
de melk gemaake werd vir de Ipyle, alhoewel het
hier wel beraamde » maar dewijl wy dat alreeds
gehandeld hebben in onfe Inflirutie der Medicynen,
1s ons cogmerk hier 1’ onder zocken , op wat wyze
de melk buiten het lighaam verandert , hoedezel-
veverfuure, runt, verkaaft en rorborer werd.

L
Als ikdan de melk heb het zy van war Dier, en
ik laatfe ftaan , foo zullen de deeltjes s van die tid
at
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