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olie met zyn klauwtjes overal aan , foodanig dat het
nauwlijk daar uir geraakt-  Defe heeft mede na ha-
re verfcheide takjes , 't zy dat fe veel , weinig,
lang , kort, gekrolt, geviogten , ineengerolt en
gedraayt zyn , mede hare veranderingen en aandoe-
ningen.

XXV.

Een vierde zoort zyn de waterige deeltjes , welke
lang en glibberig fchynen te wefen, om dat het
linnen daar mede bevochtige zynde , veel lichrer
van de draadjes daar {e omgeflingert waren , afglib-
beren, als de takachtige olie-deeltjes.

II. HooeT-s TUK.

Handelende van de Fermentatie en effer~
vefcentie ; jprnite;zde uit bet Alcali en

Acidum.
1B

Et woord Fermentatie in het algemeen geno-

men, pafleert voorallerlei veranderinge die

der 1n de gefchapene dingen van felfs gefchieden,als
daarzijn voor cerft , het verzuuren van het deeg,
melk,azijn-werdinge , giftenen werken van bier,
wijn en alle andere werkiame vochten , zen tweeden
voor de veranderinge in de planten en vruchten,
haar groot werden , en rypen. Ten derden de veran-
deringe der fappen in onslighaam , alsde fpijs-ko-
king , bloed-werding endiergelyke. Ten vierden
het brosyen van hoy-bergen, kaftanicn, verfiik-
Ken:
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ken : broeyen van hetbloed in de koors , gefwellen
endiergelyke. Ten vijfden het verrotten rans en
muf werden, het vergaan der dingen en’t verdorren.
Ten [efden de verfcheidene effervefcentien en’t preci-
pitatien foo met een Acidumen Alcali als mer een
Acsdumen Oleum tevebinthine &c. Ten [evenden
her vuur werden in verfcheide gelegentheden en
wyzen. Als ook van het licht en warmte. Ten
achflen de veranderingen om zommige lighamente
ontbinden , voornamelijk door yuur en water.
Teu negenden van de coagulatie , cryftallifatie , con=
gelatieen diergelyke. Tentienden de operatien der
Medicamenten in ons lighaam. Als ook de ver-
fcheideaandoeningen van reuk , fmaak en dierge-
lyke. Vandefekande eerfte zoort in’t befonder
een Fermentatie genoemt werden.

1L

Om onsdantotde Fermentatie wat meerder e
naderen , moet men eerft ophalenal hetgene tot de
zelve behoort ; want alle deelen welke een verande-
ringe van giftinge onderworpen zyn, moeten niet
uit eenderlei deelen beftaan , wanteenderlei foort
van deelen zullen op elkanderen nier werken , al
15"t dat & wel door de fubryle materie des logts door
malkanderen konnen glibberen en van plaats ver-
fchuiven, zoofevochtig zyn, gelyk als gediftil-
leerde wateren , wanneer die vande logt gehouden
werden, fullenfe noyt bederven. Hert tegendeel
zie ik wanneer ik water neem en daar cen weinig
meel onder meng, fal het na weinig tijds verzuuren.

11L
Ten tweeden 5 werdler tor Fermentatie vochts

genocg vereift , want fonder her zelve fonden de
deel-
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deeltjes nier wel konnen van een verfchuivenen uit-
gezet werden, ’t welk men altijd in een ordinare
Fermentatie ziet, want meel alleen zal noyt komen
te giften of te verzuuren, maar {foo daar water of
yets andersby gedaan werd , fullen de deeltjes in
het meel gelegentheid krygen om ungezet te wer-
den en met het water te fmelten.

IV.

Ten derden zier men dat de loopende wateren
noyt ftinken , om dat de doorftroom van de {ubty-
le materie op een geheel andere wyze toe gaat 1n
een loopend dan in een flilftaande vocht : daarom
moet het gene geften zal, nier bewogen werden,
of de pijpjes die door de fubryle materie eerft ge-
vormt waren werden gebroken , foo dat des zelts
doorftroom ganfchelijk moet veranderen en ver-
plaatfen, endaarom zal eenvocht » dat eerft had
beginnen te geften , engeftoort of gefchud werd,
foo wel niet wederom komen te geften alsanderss
maar f{al troebelder blyven.

V.

Tenvierden fal deFermentatie behoorlijk gefchie-
den, wanneer daar ruimte genoeg is om de ftoffe
te doen nitzetten,, wantindienhetal te eng geflo~
tenis, engeenlocht is, konnen de deeltjes niet
verplaats werden noch de blaasjes oft belletjes , die
in 't fermenteren gemaakt werden, konnen gebo-
ren werden.

V.
Ten vijfder, moet 'er ook toegang van locht fijns

want de locht en de fubtyle materie fijn de princi-
paallte
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paalfte oorzaken foo door haar perfen als door haar
bewegen » zynde oorzaken , die de Fermentatie
m eeft bevorderen. Hier komthet veel by toe dat
de eene Brouwer veel beter bierzal brouwen als de
andere , want hetis my voor de waarheid verhaalt,
dat zeker Brouwer hebbende een gar in de muur,
daar veel tocht door kwam, liet het, op herverzoek
vandeknechts , toe metfelen, na welke tijd zyn
bier zoo goed niet meer en was , niet konnende
weten waar het by toe kwam , bedachtmen op het
laatfte dat’er cen gat in de muur geweelt was, twelk
weder geopend zynde,het bier wederom nabehoo-
ren gegeft wierd , foo dat’er noodfaakelyk een af
en toegang des logts en fubtyle materie vereift wert.

De Fermenterende dingen zullen in locht-pomip
van Boyle , de locht , uitgepompr zynde , zich
meerder uitzetten » om datr de meefte hemels-
bolletjes » die de Fermenterende ftoffe aan-een per-
ften , nirgepompt zyn » foo dat’er niet meerder
in de weg s, diedeszelfsuitzettinge beletten fous

VIL

Ten fefden , moet het vochr niet te heetr zyns
want ecn al te grooten wemelinge van de vuur-deel-
tjes, belet, dar de fubtyle materie geen bekwame
pijpjeskan vormen , want {foolange melk, bier &c.
gekookt werden , fullenfy noit Fermenteren noch
verzuuren.

VERY:

Ten fevenden, een al te warmen locht is oorfaak
datde giftinge in de bieren vertraagr, want als zy
warm uit de ketel komen , en de locht warm is, kan

het bier nietr tor yerkoelinge komen , want het
B blyfe
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blyfc lange warm , want als ’er vuur-decltjes uir
viiegen » fuccederen daar wederom andere in de
plaats » zoo dat het vocht lang woelig gehou-
den werd, en totgeen geftinge kan komen : maar
alsde locht te heeris, enher vochraan't giftenis,
raakt het wederomal tevroeg aan het verzuuren,
om dat het door de geduurige wemelinge een ge-
duurige uirvloed van fubtyle deeltjes heeft , die
men Geeft noemt ; het zuurvan de locht dan opdie
vochren toegang krygende, of het zy dat fe zulx
by zich hebben , zuuren haaft.

IX.

Ten achften » moet de locht noch het vocht zelve
mede piet te koud zyn, want dan is de perfinge van
delocht al te groot op de vochtendie Fermenteren
moctensen deninvloer der’(ubtyle materie iste wei-
nig om pijpjes genoeg te fineden > en de deelrjes
van malkanderen te verfchuiven, Daarom blyft het
bier in de winter ook langer goed als in de zomer.

X.

Ten negende » werd "er tot een Fermentartie niet
alleen de hemels-bolletjes en de fubryle materie
vereift, maarin delighamen moet een Alcals, Aci-
dum en glibberige oft rakachtige oli-deeltjes gevon-
den werden. Want indien daar een Acsdum en ecn
Alcals alleen waren , zou daar geen Fermentatie,
maar een effervefcentie gefchieden, en de werkinge
zouge niet traag , maar feer {chielijk ontftaan , en
hieris heronderfcheid van een Fermenratie en een
Effervefcentie , dat de eerfte langfaam gaat en de
tweedefnel, De takachtige en glibberige deeltjes
zyn dan'om haar tuffen komfte oorzaak ¢n bslct]{e—

en
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len dat die beweginge vertraagt, wantals het Alcals
ofhet dcidum beweegt, foo werd het een of her
ander door het een of het ander takachtig oft glib-
berig decltjes van zyn beweginge belet, even alseen
hond by na die aan de ketting legt , na den verby-
gaande willende lopen » door de Kerring beler werd.,

XL

Tentienden , moeten de vochten niette ver fyn,
Want die verte takachtige deelen , zyn beletfelen,als
terftond gezegris,dat het A/cals en'het Acidum niet
konnen door her hemels-vuur van plaats ge-
noegfaam verfchoven werden , daarom is de
Spaanfe Wijn foo wel niet gegeft als een Franfe
Wijn, om dat dedruiven der Spaanfe Wijn te rijp
en daar by te ver zyn.

X1L

Het geen wy dan van de Fermentatien gewaar
werden, zyn de virzettingen, wantonder her ge-
ften werden een menigte blaasjes geboren , om dat
door het vocht de rakachtige deeltjes lymig en aan-
een hangend werden , defe flijm van binnen vol
werkende ftoffe zynde werd door de fubtyle mare-
rie bewogen en meerder en meerder uitgezer , defe
lymige floffe rontom geperft werdende, kan niec
{tukkengeperft werden, om dat de perfinge aanal-
le kanten egaal en gelijkis , en daarom is de blaas
rond: en, fooalsdirineengefchied , foo gefchied
het ook in milioenen andere meer , foo dardefe
ganiche geftende ftoffe door al zyn blafen moet
meerder ruimte vereiffen en breeder uitzetten. De-
{e blaasjes ziet men genoegfaam in de beflagen koe-

ken, welkevol oogen zijn , om dat de werkende
Bb 2 {toffe
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ftoffe dieinblaasjesis, door eenalte grootenhitte
de blaasjes foo vitfetren datfe berften moeten, zoo
dat de kracht van binnen de blaasjes door het yuur
gemaakr veel grooter is als de perfinge van de locht
konde tegenftaan , op de zelfde wyze als men een
rond glas heeft met eenig vocht vervult , ’rwelke
van het vuur heet gemaakt fynde door de uitgefetre
dampen , als her toegefloten is, berftenzal. En
defe kragr hoe groot die is;befpeurt men in de wind-
ballen wel , uit welke de vochten met een groot ge-
druis komen uic te berften.

XIIL
Ten tweeden is de Fermentatie in het eene fubje&t
veel zigtbaarderalsin het andere, wantals hetbier,
oft deeg verfuurt, fal men met de oogen foo wel niet
zien, alsin hetborrel-bier.

XIV.
Ten derden , zal men in geftende vochten eenig-
fins een reuk » opdampingen van vochtigheid ,
fchuim en diergelyke gewaar werden.

XV.

Ten vierden eenzetfel oft precipitatie vanmoer,
wijn-fteen, gift en diergelyke; om dar het geene
s welke defe deeltjes in haar armtjes op hielden,
nu zyn uitgedreven , verfchike, verplaatsen dier-
gelyke , waar door herandere 't welk {waar was en
nier meer gehouden kon werden > naar om lage

geperft wierd.
XVL

Tenwijfden,, ishet oogmerk van de giftinge van
een min werkelyke ftand , toteen wynige oft bran-
dewynige
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dewynige en werkelyke ftand te geraken, ten zy
daar beletfelenzyn, darde geftende ftoffe zoo ver-
renietkangeraken. Daarom geefteen moft geen
brandewijn voor en al eer hy gefermenteert heeft ,
en de deeltjes een geheel andere order krygen.

XVIL

Ten fefden, dat na de Fermentatie de vochten
verfuuren, welkehaarbeginal namen, wanneer-
{e ophaar hoogfte ftand waren , doch die wierde
men niet gewaar , omdat het Alcali en eenige tak-
achtige deeltjes daar van beletfels waren : maar het
zuur daar na allenxkens de rakkige deelrjes ftukken
{nydende en kervende, werden niet langer vanan-
deredeelrjesintoom gehouden; maarzyn haar ey-
gen meefter, daarom werd men fe meeft gewaar :
en, foo defe verzuuringe noch langer duurt,
werden zy heel zuur,

XVIIL

Ten fevenden , wanneer de vochten behoorlijk
hebben uitgegeft, zullenzy noyt weder aan her ge-
ften geraken , foo lange men daar niet yets by doet,
't welk dat uirgegefte vocht wederom aan het wer-
ken breng.

XI1X.

Ten achftenfoo de geftingen te lange duuren,, ge-
ven zy geen brandew1jnen , maar veranderenin .en
zuur , omdat de brandewijn » door het werken ver-
vliegt, welke meeft deelrjes waren , die het Zuur
gebonden hielden,het zuur dan van die banden ont-
bonden zynde , {peelt dan de meefter , cven als de
rafende luiden die uit een Dol-huis gebrokenzyn.
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