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©as adte Kapitel,

Bon denen

Infufis und Decodtis.

§ 63

QBenn man getviffe Argneimittel, befonders
aber die vegetabilifche, entmeder mit Wein
oder mic Waffer rc. ertrabivet; fo gefchiehet fole
ches entweder died) oder ohne Kochen. Dasje:
nige produltum nun, weldyes man auf die er:
fere Are, nebmlich vermittelft des Kodyens ers
balt wicd ein Decoctum, Aphepfema, ober aud)
Apozema genennet; was man aber auf die letere
Avt, nebmlidy ohne Kochen, erhalt, wird ein In-
Jufum gebeiffen. . Bon diefem wollen wir juer(
unbd von dem andern gulest handeln,  Alfo ift ein
Infufum eine foldye Formel eines fluffigen Arjnei:
mitcels, da aus gewiffen Blumen, Krautern und
Wurgeln auch andern Miteeln durch gewiffe flif:
fige menftrua oder Auflofungsmittel die Krafre
derfelben obne Kodyen eperabivet werden. Sie
werden wider vielerlet auffeclidhe und innerlidye
Kranfheiten des menfdylichen Korpers vevordnet,
find febr vielfaltig im Gebraudy und viel wieks
famer al@ viele andere Arten von Formeln,

§. 69.
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8. 69.

Die Materie oder die Jngredientien, welche
su Berfertigung derer infuforum verordner mers
den, fann man gans figlid) in dreierlei Yreen
eintheilen.  Solche {ind 1) das extrahendum
oder foluendum, und davunter begreiffec man
alle folche Mictel aue alfen drei Naturveichen,
aus denen man vermittelfi eiries Aufldfungemits
telg etrvas Derauggichen oder eptrabiven Fanm:
2) Das Soluens, extrahens oder menftruum,
Das {ind folche fluffige Miceel, melche aug denen
vorigen (1.) die witcffome Tbeile auszichen unp
in {ich nehpmen: 3) Dag acceflorium, worunter
man eben das wag man unterm Adivuante und
Corrigente (§. 7. 8.) einer jeden Formel vers
ftebet. E8 iff niche ein nothwendiges und unent:
bebriiches Seicf , fondern es diemet bigroeilen
nur blos den Gefchmacd angenehmer ju machen,
bisweilen aber ift e8 aud) fo befchaffen, dag es
die ABiurfung der Wrgnei befordert und vermehe
vet, tie aud dem folgenden mit mebrevem Wicd

su erfeben fepn,

§. ~o.

Die Extrahenda.alfo ober Solvenda, find fol:
dhe Kovper aus allen drei Naturveichen, welche
fich obne Kochen mit einem oder dem andern
menftruo eptrabiven laffen, und ibre wirffame
Zheile demfelben auf folche Art mittheilen. Da:
bin gebdren nabmentlich folgende: alg dic aller:
ofterften und gemdfulichiten qus dem Phlanen:

teidhe
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reiche, die Blumen, Keduter, Saamens, Wur:
sefn, Rinden, Schaalen, Holer, bdie refinae,
gammata und verjdyiedene Frirdyte 2., von wels
dhen man “ber nothoendig folche ausfuchen und
evwablen muf, veren wivEianic Beftanvheile {ich
Teicht und obhne Kochen auflofen und mic dem Auf:
idfungemittel vereinigen laffen.  Man muf das
bero aud) aileseic auf dag menftruum oder fol-
uens feben wie foldhes befchaffen, wad es aufjus
I8fen vermag, und davnad) muf man denn das
extrahendom ermdplen.  us dem Thierreiche
und dem mineralifchen Reiche Hat man nur febe
wenige Mictel, welche gu diefer Form von Yrye
neien dag extrahendum abgeben fonnen, und
jwar ift aus jenem das Hifchhoen jum imerlis
chen Debrauch am gewdbulichten; ocus diefem
aber Fonnen nad) der verfchiedenen Atficht cines
der folgenden dajur erwhblet werden, afs dag ges
feilte Cifen, dag virrum antimonii, crocus metal-
toram, und jum aufferlidhen Sebrauch nody viele
andere mebr. TNan nennet die extrahenda befon:
bers die vegetabilifche gemeiniglich Species, alg:
Species pro infufo Theifarmi, Species pro ine
fufo vinofo, &c.
» o
Die Soluentia, Extrahentia, ober Menftrua,
find 1) Waffer und waffrige Miteel, als veftils
tivee IBaffer, auch cinige decofla, imgleidhen bdie
Milch und deren Molfer (ferum lachis; wobin
man aud) einigee mofien dag phlegma vitrioli
vechuen  Eonnte.  Man infundives die exira-
henda

N\
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henda entroeder mit blog Faltemn Waffer, "obne
bier das {Feuer nothig u baben, und veiber foldpe
entweder eine geraume Jeit in glafernen Movfeln,
oder [affec e8 auch nur in einem andern Gefaffe
ofters vibren und wmfchieeeln, auf weldye vt big:
weilen die Fraftigite Arineien entftchen, weil das
Falee Waffer nue die fubtilfte witcEfamfte Theile
aus gewiffen Vegetabilien Devausgiebee; Oder
man gieffet dag Taffer Heif und wobl fiedend
warm drquf. SHiebei ift mieder einiger Lnterfdheid
gumecfer: Denn man nimme entrweder nur wenig
Krauterac. , ungefabe eine Eleine Hand voll, mepr
edev wenigee, {dyittet folche in einen Iheetopf
oder ander Sefas, gieffet Fochendeg Taffer drauf,
taffet es etwas zichen, und trinfet folches warm
oder verfchlagen nach und nady wie andern Thee
aus: devgleichen infufa nennet man Infufa calida,
pugillaria ober Theiformia, auf teurfch ZRrdu:
tevthee: ober man nimme mebr von denen ex-
wrahendis, gieffet Deiffes Waffer, Milch, Decoct;
Molfen 2c. drauf, laffet es auch wobl bigweilers
nody jufammen einige zeitlang in gelinder gleicher
IWarme digeviven, denn gieffet man dag Hare ab,
dag andere driffet man aud) wobl dagu rein
aus, und denn [aft mans entrweder auf einmapl
oder nach und nady austrinfen.  2) Gchoven un:
tev-Die {olventia die TWeite und andeve fpivitndfe
Miiteel, ale Mofeler: Rbein: franydfifcher {panis
fher  Wein, Moft, Viere, Brandwein und
die mit Wein und Brandwein bereitete deftillivee
Waffer e, Die mic Wein ol Moft ubereitete

Sn-
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Snfufionen Beiffen, yumabl wenn fie mie Juffer
angenehm gemachet worden find, vina Hippocra-
tica, Infufa vinofa, obev Clareta, auf teutfc die
Rrauterweine. Sie werden entweder {0 bevei
tet, Daf man auf dieextrahenda den LBein oder
Wein und Waffer, (oder Brandwein und Waf:
fer) gieffet und fie sufammen etnige Seit in einee
gelinden Digeftion fteben laffec, oder man bindet
die Krauter und was man fonften daju nehmen
will, in ein Sadfchen oder Beutel (nodulus und
banget folche ixt den LWein und befonders den Moft
wahrendee Gabrung, da denn die witeFlamften
peile eptrabiret werden und fidy mit dem Wein
vercinigen. Ebhen alfo ift es mit denen Rrdu.
tevbieven (€erevifiae Medicatae,) da man auf
gleiche Weife ein Saddhen oder Beutel mit denen
au epteabivenden Sachen in das gabrende Bier
binein thut: bisroeilen aber pflegt man audywobf
bas frifdy gefochte ungegabree Bier fo Heif als es
aus der Braupfanne Eomme auf die Krauter ic.
su gieffen, und laffet es mit diefem jufammen nadhs
bero qebren. Was endlid) nody die Accefforia
(§- 69.) betrift; fo gebdven unter diefenige weldhe
jur Mitwirefung yugefesse werden, befonders allee:
lei fo ol alfalifdye, ale faure und aucy die Mit:
telfalse, als durch weldhe die excrahenda nody
mebr aufgefdloffen und die wircFfame T heile mebe
loggemadyet werden : dicjenige aber weldye jur An-
nebmlidyfeit und sum befferen Sefchmadt jugemis
fdyet werden, find Confettiones, conferuae, elaco-
facchara, SHonig, Syrupe, Ruffer und ange:

_ fefme
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nehme rooblfchmeFfende und woblriechende Gffens
gen: Jur muf man dazu folche exmablen, welche
bie beftimmce oder jur Abficht habende LiirFung
Der Jnfufion nidyt vetbindern oder verringern.

8 o 72,

Bas die Ordrung anbetrift in welcher die
IMiteel verichrieben roerden follen, fo jur Snfufion
nothig findz fo it e qut, daf man juerft vie
extrahenda, denn dag menftruum und endlich die
accefforia verfchreibe; wie aber jedes von diefen
in der Ordnung verfchricben werbe, ift willfibrlic)
und ¢ gilt hier eben Das, was wir beveitgim 1 1ten
§. davon gemeldet baben.  Die allgemeine Dofe
oder wie viel auf einmabl diberbaupt von einem
infufo foll verfdyrieben werden, [affot fich niche be:
fonders beftimmen, e8 Forame Hiebei auf die Wiiek:
fameeit dever Mittel, auf die Befchaffenbeit der
Keantheit und auf die Abficht des Arites am,
Bon den fayievenden und purgirenden nfufionen
pfleget man nur fo viel ais auf einmabl nothig ift
und flten dber 3iij-3iv ju verfhreiben, von
andevn aber die eine seitlang binteveinander fores
gebraudhet werden follen, verfchreibet man fchon
ungfeich mebr, und ofters ju grei, deei unp
mebr Plunden auf einmabl, Die Krduterbiere
pfleget man robl fogar eine Wiertel: oder wenig:
ftens eine Achreltonne auf einmabl ju veefchreiben,
voenn man die Abficye bat bei dyronifcher Kranke
beiten dadurd die Safte ju verbeffern, obne, daf
die feften Teile follen gefchroachet fondern vieimebe

geftars
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geftavket werden. Mit der Dofe, wie viel auf
einmabl ju nehmen ift, vicdhytet man fich nach der
WirEjameeit dever Mittel, nady der Kranfheit
und nady dem Alcer und Temperament des Krans
fen.  Doch wollen wir {o viel angeigen, da man
die waffevige infula, wenn fie nicht ang draftifdhen
und ftacf wicfenden IMitceln bejichen, ju jwei,
pier und mebr Ungen auf einmadl, die Kranter:
eine denn und tenn U einem, jwei oder drei
Weinglafern voll, die mebr fpivitudfen ju 3ij bis 3)
nehnien, von denen Keauterbieren aber wobl eing,
jtoei und mehrece Maaffe oder Quarte den Tag
uber trinfen faffet. Daf man den Krduterthee
ie andern Thee Schaalenmweife ju trinfen pileget,
ift obne unfer Crinnern befannt genug.

§- 73

Vet diefer Art Formeln, weldhe auf fehr vers
fthicdene Are Dereitet werden, ift es nothig, da
man am Ende des Recepre dem Apothefer etwasd
deutlicher und vellflandiger ale bei andern For:
meln anjeige, wie ev diefe oder jene Aet von Jn:
fufionen bereiten folle. TWenn man dem Kronfen
alfo einen Kraucerthee ju rrinfen ordnet; fo pfles
‘get man nur bios die Species daju aus der Apoe
thefe u verfihreiben, mweil der Patient fich der
Fhee felbft jubereiten muff, und dennbhat man dem
Apotheber nichrs weiter anjuzeigen, ald daf ev die
Keduter nur flein madyen, und wenn Saamens
darunter, audy diefe quetfchen foll, neiches man
alfo-angeiget: M. C. C.d. ad Ch. das ift concifa
' & con-
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& contufa dentur ad Chartam, und bigweilen
fessee man nod) dage o fie griblicy eder fein jer:
fdhnitten werden follen, al$ minutm oder grofle
modo. (&ben fo gefchiehet e8 auch bei denen
Speciebus ju den decotlis, wenn fish folche der
Patient felbft witl Fochen faffen) Wenn aber der
Ypothefer dieinfula beveiten foll, fo Fomme e jus
forderft davauf an, ob die Species fo blos in das
Gefas follen gefdyitetet, oder ob fie in ein Saflein,
Beatel'oder Bifdyel follen gebunden toerden, wels
ches legceve alfo angejeiget wird : includantur no-
dulo vel Syndoni. Ferner fémmee aud) davaunfan,
oD auf die Speciesfo glcich bag menftruum aufge:
goffen, ober ob die Species erft womit folfen anges
feuchtet werden, und wie lange fie fo fteben follen,
Tejtered wird alfo angejeiget: Irrorentur cumaqua
feruida, obet {pirita vini, oder vino gallico &e,
ftent ita per notlem, per xij vel xxiv horas &.
in leni vel fortiori calore &c. Denn jeiger man
an mag auf die Species aufgegoffen werden foll,
ob folches Falt oder warm aufgegoeffen und ob und
wie lange ¢8 gefoct oder digevivet werden muf :
alg infundantur cum aqua fervida, frigida, vino
generofo albo, rubro &e., coquantr forriter
per I, IL. III. &c. horarum fpatium, oder ad
remanentiam dimidiae partis &c., oder digeran-
tur fortius, oder leniffimo caloris gradu in M3
{. Balneo cinerum per diem ac noctem, per
XLVIIL horas &e., fepius agitando vas vitre-
um, phiolam &c,  Endlid) muf man audy nody
beftimmen, ob dag ertvabicte nur von denen Spe-

R cicbus
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cicbus fo blog Elar abgegofien, oder aud) die Spe
cies rein ausgedruffet, oder ob es durd) ein Juch
oder Lofdypapier durchgegoffer, ober ob nur das
abgegoffene mit einem Eyweif Flar gemachet wer:
den foll: al8 decanterur omne liquidum D. ad
Vitrum, oder defufo omni liquido exprimantur
{pecies ad ficcitatem vigue, & dein omne flui-
dum coletur per manicam Hippocratis, filtretut
per chartiam bibulam, gder clarificerur albumii e
ovi &c. Bas fibriqens die Anjeige von der Beis
mifchung dever accefloriorum, fo gur Berfiffung
und angenehmen Sefchmact dienen, betrift, fo roave
folches gu weitlauftig bier anjuieigen, man witd
folches aus denen folgenden Beifpiclen erlernen
fonmen.

§. 74.

@8 ift anffer allem Reifel, daf die infula
mit unter die bequemfte und mirffamfte Formen
derer Argneimitteln gehoren, weil bier befonders
aus denen vegetabilifchen SMitteln die fubtilfte und
wurffamfte Theile beraus gesogen werden; dabero
man fie wider alle Kranfheiten, bejeuders aber
wider die dyronifche oder langmierige mit grofj nt
MNuzsen verordnen Fann, da fie in Anfebungibree
Fliiffigfeit vorjiglich und gefdyminder indie Diaffe
des ‘Blutg bineindringen und foldyes auf eine
vielfache At verandern fonnen. Eben dabero bat
man fchon vor uralten Seiten ber fich dicfer Are
Zranfe befonders im Friubling aus denen frifchen
Redutern heils jur Reiniqung des Blutes, und
theil® jur Prafervation der Kranfheiten niegfaln‘q

edies
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bedienet, und weil biegu gemeiniglihy der HMay
Monath ermabdlet worden, bat man fie die Yiay:
trante genennet.  JNody bentiges Tages ift s
febr gebrauchlich in denen erjfen Monathen des
Srithlings und Sommers, fich entweder dever
frif) ausgeprefiten Safte dever frifchen Krauter,
oder auch befonders der mic frifchen Kedutern berei:
teten infuforum vinoforum ju bedienen, welcye
Ruren man die Sviblingsfuren nennec: weil
aber vielefid) folcher Kuren mebr aus Gewobnpeit
und Nadyaburung alg aus Noch bedienen, fa wees
den fie auch wobl fpottweife die LTTodekuren ge:
nennet.  Dicjenige Kuven, wetche im Fritplinge
mic denen Tolfen verrichtet werden, miffen um
fo wiicEfamer feyn, wenn das Bieh, von welchem
man die Wildh dagu nimme, auf folche Weide ge:
teichen wird, wo e8 nur {chone mieffame Kedus
ter und Blumen jur Nabrung bat: ja man pflegt
Bfters Die Jiegen mit befondern antifcovburifchen
und anderen wurffomen frifchen Kedutern befons
bers ju futtern, wenn man deren Mildy ju einee
befondern Kur anwenden will.  Auch pfiegt man
vie Wiolfen nod) befonders vedht beif auf gewiffe
ausgefuchte Kreaucer ju gieffen, ju extrabiven und
{0 gu trinfen, da fie denn ungleid) mebreve Wik
Fung leiffen.  Die Krauterweine bereiter man
nidye gevnie, befonders vor hissige dyolevifche Pers
fonen, aus purem Tein, fondern nach Befdyaf:
fenbeit derer ULmftande nithmt man balb Waffer
und ¥ein, oder ein drittheil Wetn und jroei drie:
theil Waffer, oder aud) umgeFeber,  Man chut

. Ka . allegeft
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alleseit beffer, reun men die gehirige Menge ved
RKrauterroeing ovdentlich digerivet und denn auf eitys
mabl von denen Speciebus rein gbgieffot, denn wenis
man den Wein immer davaufwolte fteben laffen und
alle Tage die gebovige Portion davon aberinfen; fo
bat man gu befirdyren, dafi die lesre Dofes, weldye
vielmelr 3eit gehabe haben ju extrabiven, viel wiirfs
famter und gar ju wirckjam werden madyeen, wel-
ches Defonders von denen larievenden Rrautersei:
nen (vina cathartica) ju veefteben ift. So vief
mdglich ift, foll man alleseit davauf feben, dof auch
biefe Art bon Argneien von Gefchmadt und Anfehen
nicht unangenehm und widrig, aber audy nidyt ju
firlfe feynmdgen.  Erdigte, fecte 1md mucilagindfe
Dinge, wie aud) ju vicle falsige DMireel vermeivee
man gerie bet infufis, bod find lejtere bisweilen i
befferer Aufldfung der wiiEfamen Theile faft unent:
bebrlich und denn folf man nur niche zuvie! davon,
und lieber folche nehmen, deven Gefchmack nod) ers
traglidy ilt.  Da die mehrefte Infufa mieiftentheils
aus vegetabilifchen Mitteln jubereitet werden, fo
bat man vornebmlich davauf gufeben daf man fie
fo frifch als miglich dasu nebmen moge. Cndlich
wollen wir nur noch diefes ertnnern, daff man die
Infufa, weil ju deren Bereitung etwas Seit gebds
ret, nicht in foldjen Jallen ordnen mdge, 1o eine
baldige und fchleunige $ilfe exfordert wird. Das
ubrige was nody hiebei ju erinnern wave, lernet
fich mebr aus der Prari felbf: Hier folgen noch
cinige ‘Beifpiele, welche Anfangern sum Mufter
dienen mogen.

: 1, Brechs
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1.

Brechtednkden vor einen Erwachfenen.
Be, Croci Menll. gr. v-viij,
Vini Rhenani bonae notae 3ij.
ftege per £ in infufione frigida
mane cola per chart. bibulam
Colaturae adde
Oxyfacchar, compof. 3iij.
M. D. S. Deg Morgens auf einmabl i nefe
men und viel nadyzutrinfen,

;
Dergleichen.

Be. Vitr. Fii pelluc:d gr. V| viije
infund. ¢. vini Rhenani 3j.
ftent per Pin frigid. infufl et mane
filtrentur.
D. ad Vitr. S, Des Morgens auf einmabl ju
neben.

24
#£ben devaleichen etwas gelinder.
Be. Rad Ipec1cuanh Bij - 3.
infunde c. vin. alb. generof. %iij.
digere per. X horas leni caloris
gladu dein filtra et adde
Syr. de althaca 3.
M. D: S. Deg Morgens frihe auf eintvabl gis
nebmen.

&3 4. Layi
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4.
Larierendes  Jnfufionscrinteben.
Be. Rhei opt eleét.
Fol. Senn. {. ft.
Sem. Anif.
Crem. &ri a3 3j-3ig.
infunde cum ae comm. 3v.
fac leniter ebullire, dein cola et
adde
Mann, tabalar, 23,
M. D. S. Des Morgens anf ecinmabl ju
nebmen.

5
Larievender und sertheilender Rrdurerby
fchel, wider die Verffopfungen derer Ein:
geweide und gelbe Sudhr.
Ke. Hbae Millefol,
Chelidon. maj.
Marrub, alb. 21 M;.
Fol. Senn. Or. . {t. Zi.
Rad. Pimpin, alb.
Ari
Helen,
Caryophyllat. 33 %j.
Rhabarb. ele&t 3vij. ;
Crem. &ri 3.
Flaved. Cort. ®rant.
Citr,
Sem. Coriandr.
Anif, a3 3iij.
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M. Conc. et Contuf. ineladantur nodulo.
D. S. Hievauf ein Maak fodhend LWaifer
su gieflen, fo in gelinder Wirme vier
und jwanjig Stunderr fieben ju laffen,
venn jwei Maffe Fronjwein dritber ju
gieffen, wieder vier und jwangig Stunden
in der Warme fteben ju laffen, und denn
wenn eg rein abqegoflen, taglich yrei, dret
bis vier Spizglafer voll u trinfen.

6

SeirFender Rrduterbiifchel sum Rrduters
bier, wider einen fchwachen YYlagen und
tible Verdauung.
Re. Hbae Cent. min.
Salv.
Meliff.
Origan,
Menth. crifp. 43 Mig.
Rad. Gent. rubr,
Galang. min.
Calam. arom.
Zedoar, aa 3x.
Cort, @rant, recent, 3ij.
Citri recent. 3if3.
Cafll lign. 3i).
Sem. Anis
Carvi,
Foenicul.
Bacc. Juniper. a3 30.
M. C. C. D. in Syndone, S. Species ju
ciner Vierteltonne Bier, welches, fo frifd):
R4 gebraven

e T e sy
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gebrauen und Fochend Beiff drauf gegof:
fen wird, alsdenn man s gufammen gabs

ven laffet.

5 1

Species 3um  Brufithee.
Herb. Heder. itr.

Veronic,

Betonic,

Tufllag. a2 Mg.
Flor. Scabiof.

Hyperic.

Bellid. 41 P. i}.
Rad. Pimpin. alb.

Symph. maj,

Saponar,

Liquirit. 3a 3vi
Sem. Anif. % lar, 3.

Foenicul, 3iij.

M. C. C. d ad. Ch. S, So oiel tnan mi¢
bret oder vier Fingern faffen fann mie
Fochendem: FBaffer ziehen zu lafen und
wie Thee gu trinfen.

8.
Refolvivende und Schleimldfende Species
sum Thee.

Be, Fbae Capill. ven,
Sanicul,

Chaerefol. 43 M§.
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Fl. Chamomill.

Anthos

Stoechad, citr. 43 P. 1.
Rad. Bryon,

Ir. Flor:
Ariftoloch. rot,
Ari

Polypod. ad 3.
Liquirit.

Rafur. Cort. L. Saffafr. 35 3j.
Sem. Foenicul.,
Anifi 33 3iij.
Flaued. Cort. Orant. 3vj.
M C. €. d. ad €h. DNad) veriger Verords
nung 3u gebraudhen.

90
Blutreinigende antifcorbutifthe NTolken.

Be. Herb. receot. Urtic. min,
Cochlear,
Acerof,
Trifol. fibr,
Chaerefol.
Nafturt.aquat. a3 M,
Fior. recent. Acac. P. iy.

Concifa infund. c. fero lalis feruid. Meaf. j.
flent in calore fervido fine ebullitione per
vnam horam, dein filtra er exprime {pe-
cies exatle, d. ad Vier. S, Qaulidy nach und
nach alle Morgen fo viel augjutvinfen, und
fich dabei fleiffig ju bewegen,

L5 Man
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Man fann aud) aus den gevannten Krdus
tern den Saft auspreffen und austvinfen,
nachbevo aber die IMolfen warm nadycrin:
ten laffen. Den Gefchmact der obigen
PMolfen Fann man aucdy mit einigen Sy-
rupis angenchmer machen. Man pfleget
auch) gumabl bei fdwindfudytigen und
peftifdhen Kranfen die nad) Befdhaffen:
Deit der Umitande gewabite frifche Krau:
ter mit einer Jleifchbribe infundiven und
fo teinfen gu laffen.

§. 75

Wi Fommen endlich ju der legten Art dever
inneclidy ju brauchenden fliffigen Argneimitceln,
nebmlicy denen abgefochten Tranten oder De-
coctis (§, 68+). diefe find vou denen Infulis nur
febr wenig und bauptfachlich darinnen unterfchies
den, daf diefe nur obne, die Decofta hingegen
nicht anders alg durd) mebr oder roeniger {charfes
RKochen jubercitet toerden, alg wober fie aud), von
decoquere ‘abfodyen, ibre Benennung erpalten
baben. Sonfien witd ein Decoct auch nod) nady
dem griechifthen Apozema oder auchy Aphepfema
genennet; undwenn man die Species, welche man
fdyon einmabl abgefochet bat, nodymabls Fodhet,
fo beiffet ein folcher in feiner Titrbung fdhrwadyecer
Decoct Bochetum, odex Decollum [ecundarium,
babingeaen der ftavfeve jum ecftenmabl gefodyte
Franf Decoltum primarium, oder, voenn eg red)

ftarf und Feaftig gefochet wird, Decolfum concen-
tra-



Bon denen Infufis und Decoctis. 155

ratum genennet wird,  Sie werden wider die
allecmebrefte Kranfheiten | befonders in langmwies
vigen Krantbeiten fo von einer groffen Dickheie,
Sdarfe, Unreinigfeit und BVerfchleimung vever
Safte entftanden) fo wobl innerlic) zu nebmen,
alg auch ofters jum aufferlichen Gebraudy, als
jum einfprizien, Gurgeln, zu Clyftiven 2. vielfale
tig verorduet.

§. 76.

Die Jngredientien woraus die Decocte beveis
tet terden, find eben fo wie derer infuforum bee
fchaffen: fo, Daf man felbige in bag extrahendum
oder foluendum, ing Soluens oder menftruum
und denn in dag Accellorium eintheilen fann,
CEritere find die nebmliche Korper wie wir beveits
bei venen infufis weitlauftiger angeseiget Haben :
doc) mitffen wir Bier dabei jugleich evinnern, daf
da man bei jenen nur folche SMNittel dagu erwablen
mug, welche fid) febr bald und leicdht aufidfen
und ertrabiren laffen, man ju denen Decocten
fhon compactere etwas fhwerer auflosliche Kore
per nehmien fann, da bei der Vereitung derfelben
ver Grad ver Hizze fchon ungleicy ftacker ift, dos
ber pfleget man aud) fchon einige mineralifche Ko vz
per, welche bei infufis gar nidyt yu gebrauchen
find, alg das rohe Spiesglag :c. mic ju denen
Decocten ju nebmen,  Das menftruum ift ges
meiniglid) das bloffe Waffer, bigweilen nimme
man aber aud) wobl fpivicudfe Aufldfungsmittel
dazu, und gwar vornehmlid) LWeine, aud) wobl,

wen
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wenn febr refinofe Vegetabilien unter deren extra~
hendis, ‘Brandwein oder Spiritum vini, weldye
man eniweder gu erft tiber die Solvenda gieffet
Hnd in der AWarme extvabiren laffet, und denn erfl
bqe Waffer jugicfiec und mit fochen [afr: oder
man gieffet auch webl die fpivitudfe Miteel exft
benn, twenn Die Solvenda bereits mit Waffer ge:
Eochet baben, und wenn das Decoct noch berf ift,
daju, und (affet es denn noc) jufammen in der
Barme, ohne dody weiter ju Focdben, digeriren.
Aufferdem aber find auch die Mildymolfen, die
perfchicdenenBieve, Fletfchbrithen . mit dagu
noch ver vecfchiedenen Abfiche deg Avjees ju ges
brauchen. Die Accefloria endlich find cben die:
felbe, welche wir bei denen infufis angefiibret Has
ben, nur daB man ju denen Decocten fchon
ofterer und mebr fo- wobl alfalifthe als Micele
falze aumifchet, weil, voie beveits ervvebnet wors
den, bier fdyon mebr compactere Solvenda ¢xz
wablet werden.

S. 77

TBag die Ordnung anbetrift, in welchen die
it Decocten nothige Mictel verfchrieben werden
follen; fo wollen wir ung bier der Kirge wegen
nur darauf besieben, was wir bereits §. 11, daven
gemeldet baben, Die Droportion oder dag BVer:
baktnif decer yngrediention eines jum anbdern,
fann ungefebe folgendes fepn: Su einem Maas
oder Duart concentrivten Decoct nimme tan etwa
von TBurgeln, Holsern und Ninden, nachdem fie

mehe oder tweniger gerviirzbafter find vonjedem 3ij,
big
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big 3iv, vou Krautern Mj - iij, von Blumen P. ij - jv,
von Saamens 3iij-38, von flarfen Gerviirien
und alfalifhen Saljen 3j-3i8, von Mittelfalzen
31)-Z03. und dagu gieffer man ermwa ywei Maaffe
ober Diuarte Laffer, weldyed man bis auf die Halfte
einfochen laffec. Ueberbaupt Formme es bei diefemn
QBerhaltnif darveuf> an, ob der Tranf mebr obdex
weniger concentrive und alfo fcharfer oder gelinder
gefocht werden foll, ferner ob eines oder das an-
dere accellorium jugefesset werden oll, welcheg
die beffere Aufidfung derer extrahendorum befors
dern Fann, niche roeniger auf die Befchaffenbeie
und IBicEfameeit deg foluendi und menfirui, alg
wornady ein veenuinftiger Aryt die Proportion des
rer Jngredientien, und auch vie allgenieine Menge
derfelben beftimmen wird. Sonften pfleget man
auf ein Quart deg menftrui nidye dber 3ij- Zii
von deneu Speciebus uberbaupe ju vecfchreiben,
und man biite fich, Daf man befonders in warmer
Sommersjeit nidye mehr Decoct anf einmabl Fo:
dyen laffe, al8 auf jwei, bochftens drei Tage pu trin:
fen genug ift. Die Dofe wie viel der Patient auf
einmaf! trinfen foll, vidyeee fich ebenfalls nach ves
nen verfchiedenen Kreanflheiten, nach dem Aleer und
Temperament des Kranfen und nach der Witrfam:
Feit derer Jngredientien, audynadydem ein Decoce
vor dem andern fdymacher ober mebr concentrive
ift. Bon denen larievenden Decocten I3t man
gemeiniglic) nur deg Morgens frithe guei, drei
audy mebreve Theefchaalen voll nadyund nady evin:
Eeny, und wobl alle Stunden damit fo lange fores
fabren,
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fabren, big dev erfte Stublgang erfolget, ja wi
ber gewiffe Kranfheiten (affec man die gelindelayie:
rende und vejolvivende Decocte Deftandig ftate qe:
wobnlichem Getrante forterinfen, und fo auch die
decotta fecundaria: von demen concentrirtent
Decocten bingegen laffet man nue gemeiniglich
bes Morgens frithe Ziij - vj auf cinmabl und
wobl aud) warm im Bette trinfen.

9. 78

Jody Dat nan bei Berfchreibung und Vet
fertigung dever Decocte mit auf folgendes Ayt ju
baben: Man pfleget gerne dem Apotheker anzu:
jeigen in was vor einem Gefaf diefelbe follen ges
Fochet werden. Gemeiniglicy pfeget man fich bie:
ju derer irdenen Gefaffe und gemeinen Topfe ju
bevienen; bigweilen aber ordnet man auch gla:
ferne Kolben dau ju nebmen, auf weldye man
einen blinden Helm over Hur (alembicus) appli:
ciret, folche in eine Sandcapelle (balneum arenac)
fesset und darin allmablidy fodyen laffet, welches
bei denen jacteren und. jum Theil Aichrigen Sn-
gredientien feinen Nugien bat.  Ferner iff es nd:
thig arjuseigen, ob das Sefag, worinnen gefo:
chet wird, nur fchlechtmweq sugedeffer, oder ob der
Deffel mit Brodeeig 1. foll verfleber werden:
wi¢ audy ob die Higse beim Fochent mafiq oder
ftarf fepn, und wie lange der Trauf Fochen, auch
toie viel von dem menftruo einfochen foll. Den
fchon abgefochten Iranf taffet man entweder nur
flar abgieffen, oder man driicket nody die Species
teint



Bon denen Infufis und Decotlis. 159

tein aug, wovon aber der Tranf tritbe und un:
anfebnlidh wird, dabero man ibu in folchem Fall
entroeder durdh ein Tud) feiget oder durch Lofchpa:
pier filtrivet, oder man pfleget audy wobl biswei:
fen den tritben Trant mic Coroeiff 2c. Flar madhen
ju loffen.  Denen Decocten pfleget man eben
nicht Suffer oder Syrupe beiyumifdyen, wer ¢8
aber haben will, dem Fann e8 aud) gefcheben
man wable aber lieber folche Yngredientien, deren
Gefjchmad nody ertraglidy und nicht gar ju unan:
genebm ift.  Auch bat man davauf mit gu fehen,
paf man ju denen Decoflis nidyt foldye Species
nebme, deven befte Krafte durd) dag Kochen ver:
flieben, und diefes um fo mebr bei denen concen:
trivten Decocten, wie wir denn dergleichen Kraus
ter und Wurjeln (die fich befer ju denen infufis
{chiffen) in der Therapia generali allegeit befon:
ders angegeiget Daben. Wenn man dasg anti-
monium crudum ju Decocten verfchreibet, fo
ordnet man alleseit, dag folches in einem Beutel
befonders eingefchloffen und fo mitgefodet roer:
den foll. Daf viele Arten von decollis in Apos
thefen unter gewiffen Benennungen verfchricben
werden, Fann man mit mehrevem aug denen Di-
fpenfaroriis erfeben. €8 folgen anizzo jum Be
fchiug noch einige Beifpicle woraus Anfanger
die Avt Decocte ju verfchreiben mit mehrevem
lernen werden,

1. Layies

TR 5 W . D T § AT ¢ . R TR
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1.
g arierender Trant.

Be. Pulp. Tamarind. 3iij.
Fol. Senn. or. f. kL

- ..

Rad. Cichor:
Scorzoner.
Taraxac. aa %0.

Cort. (Mrant,

Sem. Anis. 42 3ij.

Pafful. minor. %if3.

M. C. C. infund. c. ae comm. i}, ftent
per nottem in loco tepido, mane fac le-
niter ebullire per 2 horas in vale figu-
lino claufo, dein coletur et d. ad Virr.
S. Buwei bis vier Theejthaalen voll auf eine
mabl gu nehmen.

2.

Refolvitender und dabet laricrender Teranf
in lanmwicrigen Zranfbeiten und Ve
fehletmung Oer Safre su gebrauchen,

Be. Rad. Enulae
$ Leuittic.
Cucum. Afinin.
Afan
Ireos noftr. coerul. a3 3g.
¥ol. Senn. or. {. ft,

Rhei elefl.
Cort,
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Cort. med. fambue. a3 3iij.
(®rant.
Cirr.

Sem. Foenieul.
Anis. aa 3ij,

Bacear. Juniper 3g.

Eis Mirab, Glaub. 3j.

M. C. C. wf.c, Vae comm. Menf. j. diger. per
£, mane ebulliant per 2 horas, dein affun-
de vin. alb, generof. Menf i, digerantur
vna fortius per 12 horas in vafe vitreo be-
ne claufo, tum filtr, {peciebus ante expref-
{is, et Colatur, adde

; Syr. Rad. V. aper.
de Cich. ¢. Rhab. 33 3iij-3v,

M. d. ad Vicer. S. Alle DMorgen 3wei big vier
Tbeefchaalen voll, auch) wenn es nidye ge
nug lapievet, mehr laulid) ju trinfen.

T

Blutreinigender Decoct, wider venerifche

und andere Unreimgteiten. '
Re. Rad. Sarfapar.
; Pimpin. alb.
Chin,
Polypod.
Saponar. 23 3ig.
Rafur. Cort.et Lign, Sanél.
Juniper, 4 3iif3.
Sem. Anis,
Foenicol. aa 3.
Cinam, acur. 3ij.

g M.
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M. C.C. d.ad Ch. S. 4. Bon bdiefen Spe-
ciebus 8§ Loth mit § Quart Waffer und cis
nem Duentchen Salis tarari in einem wobls
veclebten Topfe drei Scunden que Fochen
ju laffen, denn nedy 4 Loth von den folgens
ben Krautern B. daju ju {dyiitten und noch
cinte halbe Seunve gelinve Fochen ju laffin.

Be. Raf. Cort. et L. Saflafr.
Rad. Liquirit, 33 3v.
M. Cone. d. S. B. 9lle Morgen im Vette

laulich ein Quart nac) und nady auszutrin:
Fen.

Auf die Species, mweldhe fchon einmabl abges
fochet f{ind, Fann man wieder Waffer auf:
gieffen, Fochen laffen, und diefes Decoftum
fecundarium Fann ju jroei bis 3 Quart (dge
lic) nad) Efjens gerrunfen werden.

4.

{Ein nabrbaftes und ftérFendes Decoct vor
betrifche und von Reantbeiten febr abge-
sebrte Perfonen.

Be. Capon. rec. matat. deplumat. et
evifcerat. No. j.
Perdic, fimili modo parar, No. ij.
Ped. Vitulin, No. 1v.
Concidantur in partes exiguas et
in mortario ofla comminuantur:

adde
Cancr-
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Cancr, fluniadl. No. xij- xx.
viul contundantur
immitte omnia lagenae amplae
ftanneae, interpolitis
Rad. Chin. jn taleoles fe& 3j.
Enulae camp.
‘Confolid. 1*11}'
T]'\cropv:)fT aa 2.
Maceris 3v).
Croci DJ

Superfund, Sucei tuffilag. et acetofae rec

exprelll ex, depurat. (aut YZae font, fi
hyems fit) q. £ Clavdat. lagena, non
multum vlra dimidium replera “et M3
impofira continuo coguatur per 6 horas,
dein effundatur, coletur cum explcﬂionc'
refrigeratum ms(.nlum ad gelatinam con-
{ummm demta pinguedine ferverur viui.

Bon folcher Galleree Fann dev Kranfe fich tag:
fich ein a'!d) soeimabl etliche Loffel woll waor:
men laffen und fo verjebren. Man Fnn nadp
Befdyaffenbeit der Umftande die Rebhiiner weg:
laffen, und auch andere Krvéuter basu evwab:
fen, aucfg bergleichen Decocte viel [dhroachee
und bdiinner macyen. Befiche Fo. Hewr. Schul»

2ii, Libell, memer. de jormulu pracferibendis.
Pag 39

&0
L@ ]

5, De.-
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5.
Decoct sum dufferlichen Gebraudy bei al:
ten fijtuldfen unreinen YOunoden.

Be. Herb. Scord.
Sanicul.
Heder. itr.
Sabin, 22 M.
Rad. Ariftol. rot.
Enul, 23 3j.
M. Conc. cont. coqu. c¢. VVae vel Cereui-
fise fhi). Colatur. {fifi. adde
Liquamin. Myrrh. 3ig.
Elix. P. P, {. acid. “3ij.
M. D. S, Die Wunbden damit ju reinigen.

Dad
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