
)/S Traité
Poivre noir qui a efté échaudé,
au lieu d'aller à fond nage fur
l'eau , & s'écrafe facilement en
le preflant entre les mains.

LES FINES EPICES

S Ont un mélange du Poivre
noir de Hollande cinq li¬

bres.
De Girofle fec une livre &

demie.
De la Mufcade une livre &

demie.
Du Gingembre fec & nou¬

veau douze livres & demie.
Anis verd & Coriandre de

chacun trois quarterons.
Le tout pulverifé à part, pafTé

par le tamis Se mis enlemble.
Les Fraudeurs au lieu de Poi¬

vre employent de la poufTe de
Poivre j au lieu de Gerofle du
Poivre dejamaïque ou d» Cape-
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îet s au lieu de Mufcade du
Coflus .blanc.

LES CUBEBES

Sont de petits fruits fembla-
bles au Poivre noir , mais ils ont
une petite queue, & font plus
gris. Ils naiflent fur une plante
rampante.

On les doit choi/îr gros, bien
nourris, les moins ridés que
faire fe pourra. Elles rendent
l'haleine agréable.

LE POIVRE DE THSVET
Eft de la groffeur du Poivre

blanc, rougeâtre, il aune pe¬
tite couronne à un des bouts.

Il e(l d'un gou/l aromatique
& fort agréable.

LE POIVRE LONG
Vient dans un arbrilTeau. Ce

Poivre efl: de la longeur & de la
grofleur du doigt d'un enfant.

Oiiij



3 io Traité
C'cft un amas de petites graines»'
tirant fur le rouge par deflus &
noiraftre au dedans. Il y a une
efpece d'amande , ou poudre
blanche dans chacun de fes pe¬
tits grains, d'un gouft chaud &
piquant.

Il doit être nouveau , bien
nourri, gros, pefant, mal aifé
à rompre > le moins carié , &: le
moins rempli de pouffe de terre
qu'il fe pourra. 11 entre dans la
Theriaque.

LE POIVRE LONG DE
L'AMERl QJJ E

A un pied de long, il efl com-
pofé de plufieurs petits grains»
Il entre dans la composition du
Chocolat. Il vient cfunarbrif-
feau.

LE POIVRE LONG NOIR
Eft le fruit d'une tige rem-

pantequi ne produit ni feuilles
ni fleurs.Il vient dans une gonfle
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îaqielle eft chaude, acre, &
piquante. Le fruic qui eft de¬
dans n'a aucun gouft. Il eft fans
ufage.

LE POIVRE QU'ON APPELLE
DE GUINE'E

Vient du Languedoc , il vient
dans des gouttes grottes & lon¬
gues comme le pouce.

Les Vinaigriers s'en fervent,
LE GIROFLE

Eft la fleur endurcie de cer¬
tains arbres qui font fort corrr-
muns dans les Iftes Moluques. ïl
doit être bien nourri, lec , fa-
eileà caiïer , piquant les doigts
quand on le manie, d'un rouge
tané y garni de fa tefte, d'uni
gouft chaud , piquant, aroma¬
tique, 8i rejetter les maigres y
les noirâtres , les molafles, fans
gonft, ni odeur. Il faut prendre
^arde quel'huile n'en ait pas été
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tirée. L'acheter des honneftcs
gens. C'eft un grand Cordial.

Lifez dans les Pharmacies &
dans les Chimies toutes les pré¬
paration qu'on fait du Girofle.

LE GIROFLE ROYAL
Eft un petit fruit de la figure

& grofleur d'un grain d'orge,
qui aune pointe à fes extrémi-
tez , ils font attachés cinq ou iîx
enfemble à une branche, de ma¬
nière qu'ils forment enfemble
une petite couronne.Ce fruit eft
de la couleur de fer, il a le goût
& l'odeur du Girofle ordinaire.

Il ne s'en trouve dans le mon¬
de qu'au milieu de l'Ifle deMaf-
iîaaux Indes Orientales.

Le Roy du pais le fait garder
par fes Soldats.

LA MUSCAD E

Eft l'amande d'un fruit à peu
prés de la grolTeur de nos noix
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vertes. Il y en a de rondes , &
de longues. L'arbre qui la porte
reflemble aiïez à un Pefcher qui
croift dans quelques Ifles des
Indes orientales, ou Ja récolte
s'en fait trois fois l'année.

Les Mufcades doivent élire
choifîes bien pefantes 3 bien
fleuries , unies, d'un gris bian-
chaftre, bien marbrées au àcC-
fus, rougeaftres dedans, accom¬
pagnées d'une humeur grafle &
onclueufe > qui font les marques
de leur nouveauté, étant râpées
elles doivent avoir une odeur
fuave 5 d'un gouft chaud, pi¬
quant, & aromatique. Le petit
trou qu'on trouve aux Muica-
desn'en diminue pas Ja bonté.

Le M a c i s
J Des Mufcades en eft la fécon¬

de envelope , elles en ont trois,
il eft mince 3 rougeaftre s d'une
odeur fuaye & d'un gouft aro-
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naatique.

Lifez les Cbimiftesfurwoutes
les prJ paradons que l'on fait de
la Mufcade.

LE CAFFE'

Efl: le fruit d'un arbre fem-
blableauFufin.

On le doic choifîr verdâtre,
nouveau, ne fentant le moifî»
d'un grain de moyenne gro/Ièur,
le mieux mondé, & le moins
rempli de grains de Caffé que
faire fe pourrai qu'il n'ait point
été mouillé. On en fait de la
boiflon avec de l'eau & du fu-
cre, après avoir été brûlé.

Le CafTé brûlé ou en poudre ;
doit eftre nouveau, & non é~
venté.

LE CACA OS

Eft un amas de quantité de
fruits renferméi dans une coque
comme les grains de la Grenade
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dans leurs écorces. Il vient de
l'Amérique , il y en a de diffé¬
rentes groiTeurs. Le pluseftimé
eft: le gros qu'on appelle Cara-
que pour la compofition du
Chocolat.

Le Cacaos doit être gros, pe«
fant , nouveau, noiraftre au
de/Tus , d'un rouge foncé au-
dedans, d'un bon gouft, ne Ten¬
tant temojfi.

Le petit Caraque doit appro¬
cher des qualités du gros, il eft
peu en ufagc.

On envoie du Cacaos des
Ifles, lequel eft tout grillé, &
mis en pains de difFcreotcsgrof-
feurs.

LE CHOCOLAT
Pour eftre bon doit être fait

à Paris avec le gros Caraque, de
beau fucre , de bonne cancllc*,
& de bonnes Vanilles*
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