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Poivre noir qui a efté échaudé,
au lieu d’aller a fond tiage fur
Peau, & s'écrafe facilementen
le preflant entre les mains,

LES FINES EPICES

Ont un mélange du Poivre
Snoir de Hollande cinq li-
vres.

De Girofle fec une livre &
demie.

De la Mufcade une livre &
demie.

Du Gingembre fec & nou-
veau douze livres & demie.

Anis verd & Coriandre de
chacun trois quarcerons,

Le tout pulverif¢ a part, paflé
par le tamis & mis enfemble.

Les Fraudeurs au liea de Poi-
vre employent de’la poufle de
Poivre; au lieu de Gerofle du
Poivre deJamaique ouda Cape-
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lets au lieu de Mufcade du
Coftus.blanc.,

LES CUBEBES

Sont de petits fruaits fembla-
bles au Poivre noir , maisilsont
une petite quené, & font plus
gris. lls naiffent fur une plante
rampante.

On les doit choifir gres, bien
nourris, les moins ridés que
faire {e pourra. Elles rendent
I'haleine agreable,

LE POIVRE DE THEVET

Eft de la groffeur du Poivre
blane, rougeitre, il a une pe-
tite couronne i un des bouts.

11 eft d’un gouft aromatique
& fort agreable,

LE POIVRE LONG
Vient dans un arbrifleau. Ce
Poivreeft de la longeur & de la

grofleur du doige d’'un enfant.
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C’eft unamas de petites graines;
tirant {ur le rouge par dzflus &
noiraftre au dedans. Il y a une
efpece d’amande , ou poudre
blanche dans chacun de fes pe-
tits grains, d'un goult chaud &
piquant,

Il doit étre nouveau, bien
nourri, gros, pefant, mal aifé
a rompre, le meins carié, & le
moins rempli de poufle de cerre
qu'il fe pourra, 1l entre dans la
Theriaque.

LE POIVRE LONG DE
L'AMERIQUE
A un pied de long, il elt com-
pofé de plufieurs petits grains.
Il entre dans la compofition du
Chocolat. II vient d’un arbrif~

feau.

LE POIVRE LONG NOIR

Eft le fruic d'une tige rem-
pante qui ne produit ni feuilles
ni fleurs.Il vient dans une goufle
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laqu He eft chaude, acre, &
piquante. Le fruic qui eft de-
dansn’s aucun gouft. Il eft fans
uﬁrrc

LE POIVRE QU’ON APPELLE
DE GUINEE
Vientdu Languedoc, il vient
dans des goufles groffes & lon-
gues comme le pouce.
Les Vinaigrierss’en fervent,

LE; GIROEFLE

Eft Ia fleur endurcie de cer-
tains arbres qui font forr comr~
muns dans les Ifles Molaqucs 11
doit érre bien nourri, {ec, fa-
cilea caffer, piquant les doiges
quand on le manie, d’un Jougc
tané , garni de fa tefte, dun
gouﬁ chaud, piquant, aroma-
tique, &z rejetter les maigres »
les noiratres , les molafles, fans
goult, niodeur. Il faut pfcndre
gardc que Yhuilen’en ait pas e i
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tirée. L’acheter des honneftes

gens. C’eft un grand Cordial.
Lifez dans les Pharmacies &

dans les Chimies toutes les pré-

paration qu'on fait du Girofle,

LE GIROFLE ROYAL

Eft un petit fruic de la figure
& grofleur d’un grain d'orge,
qui a une pointe a fes extrémi-
tez, ils fontattachés cinqou fix
enfemble a une branche, dema-
nierc qu’ils forment enfemble
une petite couronne. Ce fruoit eft
de la couleur defer, il ale golit
& l'odeur du Girofle ordinaire.

Il ne s’en trouve dans le mon-
de qu'au milieu de I'l{ledeMaf-
fia aux Indes QOriencales.

Le Roy du pais le faic garder
par fes Soldats.

LA MUSCADE

Eft'amande d'un fruicd peu
prés de la grofleur de nos noix
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vertes. Il yen a de rondes, &
delongues. L’arbre qui la porie
reflemble aflez 2 un Pefcher qui
croift dans quelques lfles des
Indes orientales, ou la recolte
s’en fait trois fois I'année,

Les Mufcades doivent eftre
choifies bien pefantes, bien
fleuries , unies, d’un gris blan-
chaftre, bien marbrées au del-
fus, rougeaftres dedans, accom-
pagnées d’'une humeur grafle &
onctueufe, quifont les marques
de leur nouveauté, ¢rant rapées
elles doivent avoir une odeur
fuave, d'un gouft chaud, pi-
quant, & aromatique. Le petit
trou qu'on trouve aux Mufca-
des n’endiminué pas la bonté,

LE MAc1s

! Des Mufcadesen eft la fecon-
de envelopc , elles en ont trois ,
il eft mince , rougeaftre, d’une
odeur fuave & dun gouft aro-
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matique.

Lifez les Chimiftes {ur ®suces
les preparacions que 'onfaic de
la Mufcade.

LE CAFFFE

Eft le fruic d’un arbre fem-
blable au Fufin.

On le doit choifir verditre,
nouveau , ne {entant le moifi,
d’un grain de moyenne grofleur,
le mieux mond¢, & le moins
rempli de grains de Caff¢ que
faire (e pourra; qu'il n’ait point
€té moiiillé, On en fait de la
boiffon avec de I'eau & da {u-
cre, aprés avoir été brilé.

Le Caff¢ briilé ouen poudre;;
doit eftre nouveau, & non é-
venté.

LE CACAOS

Eft un amas de quantité de
fruits renfermés dans une coque
comme les grains de la Grenade
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dans leurs écorces, 1l vient de
IPAmcrique, il y en a de diffe-
rentes grofleurs. Le plus eftimé
eltle gros qu'on appelle Cara-
que pour la compofition du
Chocolar.

Le Cacaos doit étre gros , pe-
fant , nouveau, noiraftre aa
deflus , d’un rouge foncé au-
dedans, d'un bon gouft, ne fen-
tant le moifi.

Le perit Caraque doit appro-
cher des qualités du gros, il eff
peu en ufage.

On envoie du Cacaos des
Ifles , lequel eft tout grille, &
mis en pains de differentes grof-
{eurs,

LE CHOCOLAT
Pour eftre bon doic étre fai
a Parisavecle gros Caraque , de

beau fucre , de bonne canelle,
& de boanes Vanilles,
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