URETHANE.

Le chlore la IIHI’III[I"‘-f' en azole et acide car-
honique (V. Un Pl 1879).

On peut Tobtenir en traitant urine con-
centrée au dixitme par 'acide azot ique et dé-
composant le nifrate d'urée produit par le car-
le plomb,

z a fait connaitre le procédé
pour obtenir Uarée arlificie I'rlmul

Ferrocyanure de g

On réduit le ferroeyanure bien sec en poudre
line ainsi que Moxyde et on méle intimement :
on :'|a.'||||]'-- surune plaque de (0le & la chaleur

re faible. La matitre s'enflamme et 8’dleint
peu & pen. On Pagite pendant son refroidisse
ment* on la I|I--’|II| ila ns I'eau troide et on ¥
ajoute 20 p. 1/2 de sulfale d’ammoniaque. I

suivant

dassiuvm, 28 Peroxvde de

it un précipité de sulfate de polasse que
sépare. On I\.l||ll'll au B.-M. et l'on sé-
pare de nouvean le | asse qui s'est

i ot Pon Lraie
urée eristallise

dépose. Enfin on év: |||n
1

par aleool & 90 c.
par relr -1!~~|-I|:‘. ||I, rocyanure fournit
le 4/3 de son p

L'arée a é1é pro emenl par a

carbonique el Fammon

M. Woe |||-| n .1.| 1el revient Phonnen
voir, le pre paréd artificiellement 'urée,
par union de 2 eyanique et de 'ammo-

I['.J". id C -"rr.u.l—
moniague, Celle fut le
premier exemple :lion artilicielle
d une

HISELO )

i isidiere comme un yctnate
expérience re ||m|-|u.||u-

de la

produg

\‘,1||-. (¥ 3]

L ne de lous les qua-
drup : elle existe dans le sang, el parail
étre séparée plulot que formée par les reins;

84 preésence a o & cons slald dans ’.u-.’ul'--||;1
d"autres liquides animaux ; exemple, dans
le chyle el dans la lyn du taurean, du
chien, de la vache, du bélier, du mouton, du
cheval (A. Wurtz) dans I'eau de amnios
(Wahlery: dans Phumeur vilrée de Peeil (M-

icules cérébra

lon) 3 dans e |.-J-I| Il des ven
l |_'| salive (

Hans

,u.-.-..n' aer) 3
I|-u les kysles Séreux ( lu rein |
I'organe etriqued

le lait des her lr|\4||| L] !:J,

dans
, dans

1
v pgl

us

celle carnassiers, de différents principes
particulitrement d'un acide insoluble t]]]|
L souvent partie des calculs vésicanx : c'pst
ide urique (Ae, lithique, de Schaele), qui
ge dépose, sous forme de poudre rougeilre ou

re, des urines cha es. On are Imargue
que cel acide existe en forte proportion dans
Purinesolidedes oiseaux et des reptiles, el non
dans l'urine des quadrupédes her h|\u[| 5 011 il
est remplacé par Paeide hippurigue. L'urée
se forme encore dans 'oxygénation, Ia distilla-
tion séche de l'acide urique (Liebig et Weehler) ;

— YALERIANATES OU VALERATES.
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dans Poxydation des malibres albuminoides
-:flr"'-[.'-m.-j-},

Lurée jouit, -J"u.: bs Séo
diuréliques; mais elle a 66 fort !J' 1 -m].,..-, »
jusqua présent. Elle tion toxi-
que et son empoisonnement constilue | nie
(PHorke, Urine et «

'|.|\

o propriétés

possede une ac
e

{iteres).

URETHANE (Carbainate o€

cristallise’ en lames
solubles dans I'ea

Corps bla lranspa-

1, I'alcool

rentes, modore
il i'n ther.
"obtie nt en ¢ hauflanl un excés d'aleool en

nresency s [Murie,
Préconisé comme hypnolique 4 la dose de
34 & gr. en une scule |

V;’;LBRIAYATF‘S on VALEHATES

insyradt

ont été
médicale. Pour

important  dans

swivants intro-
Lous,

leur

rianales
,!-: maliere
un role

Valérianate d'ammoniaque,

On Moblient a ek .f,u'il..’.'..l..
lurant de "acide vale
d"ammoniagque, el &

nlré en sa-
i ]||r par du carbonate
lide (blanc et crig-
ver du gaz am-
|I|I||II' :=||"||[.I"“\:

) ; c'est

COdnee

le 1 s il
le procéds
1

en pla-
une ¢ ida chaux
el de sel ammon duit en poudre
ai dugquel on dispose une
de |-:|-' valér lanigue
pur: au boul de u|t @ I--|.-~ jours lout I'ac n[- ---'
[llt'*lll neg en cris ||I|\ blanes i

ioniagque que l'on in
et bien bouché

SO1S cloche un

Lrodui

dans un flacon sec

sable par la ¢ uble d:
I'aleool et 1'ét Sa saveur est douce r'[
géremenl sug son odeur I -“-J”r' A la

r-|u--'|| 5 de 'acide v alérianique el de I'am-
moniaque.  Antinéyralgique. Dose : 5 4
20 centig. en pilules ou en solution.

Le Valérianate -I"rr.l.'.'f.u-u’rf-'ra‘ln-- f:-;-‘-'fl-l"".
Pierlot, se compose de : Eau distillée 95, aci
vald |.{m ique 3, sous-c arbonate d' ammoniaq
Q. 5. pour saturer, extrait alcoolique de va
riane 2, Dose : 2 ou 3 cuillerées A café dans
un peu d'eau sucrée; 6 & 30 goultes dans une

65




1026 VALERIANATE D'ATROPINE. — VALERIANATE DE ZINC.

polion de 120 gr., conlre les névralgies, les | conserve en flacons bouchés & P'abri de la lu-
spasmes, I'hystés , P'épilepsie. mitre,

M. Dannecy prépare, sous le nom de valéiia- Dans la o:
nate extractif dammoniague, lextrait de val
riane obtenu au moyen de I"alcool ammoniacal;
on introduil dans un appai & déplacement
100 de racine de valériane pulvérisée g i

dessus un mélang
le 20 d ammoni
ensuile ce prex

i 60 pour avo

.

gastralgie ¢hroni-

trodynie et la

- | gues, dans cerlaines névralgies, les palpita-
Lions,

Valérianate de fer.

sombinant

le

remenl, on vi
daleool & 602

290: on dépl

ireclement
hvilrate de |'._\|:'-'|

i, U e ||--i_||'

est se brun, o une
h: e 0.0 | savour lécé-
il suer insoluble dans 'ean thle
dans I'aleool. On I'a donné o 3 lose

| B PR E

de 10 &4 50 cenligr. par jour

Valérianate de quinine.

~L. Bonapa

nique |
laisse erisl
]'.' lempés
Lodex

xec ] Ane
Valer

valérianate crisl
il Pobtenir p
1 du chlo

ilanée dans un vase incom |

pletement bhoy
Lamelles eri
' ANt

L former des masses l¢

i

e, .
lep ition du sulfate

5 . 1 A
solution aleoolique de polasse

.HZ-*'.
milligram.,
i ille nl

menl pourt les hiles ot le

da la nomenclature officielle, |

des le

I'eau ante, las
sent. 1 & une odeur forte e

. 11 devien

ide valér
pendant q

Valérianate de bismuth (Sous-).

M. Righini, &
|-,?'||: ose ||- m ..|_|-
141l un meia
avee G2
dans une
portions su
Lorsque toul est dissous, on liltre et on instiile On peut se le procurer en saturanl un soluléd
la liqgueur Q. 5. de valérianale de s aquens dacide valérianique (1 d'ac. :
us, pour que la décomposition soil ¢ d’eau) par un léger ex d hydrocar
lave le sous-valérianate hlanc i 'ean zine bien lavé el encore humide (Cod:
dig , légbrement acidulée par 'acide
ianique, on le fail sécher & 'éluve, et on le I quand la liqueur ést saturée, on la filtre ¢ncore

nnen
aux
sulfale de méme base el

g les miémes cas

n distillée,

Grianald

- LG,

sives 465 de hismuth pur divisé, Valérianate de zine®

valé- | favorise 1'aclion au moyen de la chalear, et,




VALERIANES,

chaude. On recueille les eristaux formés el on | ¢ val

évapore les eaux méres pour en oblenir de
nouveaux,

On peut encore I'obh
valérianate de chaux ou
fate de zinc.

1ir en décomposant le

baryte par le sul-

prépare eén versant el agitant
y e h:nll:lr'_, dans une solution de
'y chaullée & 3% (V. U,

s

ab®®,

lelles
Pacide b :

50 p. environ d'eau froids
chaude, 11 se onl
[ris-pen d:

wssi

d’aci yal
gente un peu

(1 [&

el une save

fue: la cl
ilre el le décompose, il brale avec
s, aaod lution aquense s
ilition , en acide valéy
en valérianate bg
ueur,

M. Devay, o

188100

|""""i""""

2 qn se

reste

i I'a mis en

_.I.,,.J'..,ll.,_

» avsieme nerven

lans la mig £s névralg
tyriasis, e
oL en |: LT

i Pl '
s Bsb (i

ons et surtoul pilu
M. He ;

nent de

8,

met

&n parlie
Parmi ces
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T

un camphre identique avee le

Bornéol.
Il y a une remarque importante & faire, ¢est

134.)

que la valériane
pent différer

(Fiyg.

mé Ver

dans un terrain
humide, bas, le
rufs-

long des

seaux, elle est

3 hien mojns ac-

: Wil live que celle

1] croit sur les

(LYY hauleurs, dans

/ " les bois et les

§ | Irainsg mai-

\ gres, qui a nne

[ ! ( ,» UNE Sa=-
L veur, ¢ artant

' que

odenr

S0 esl




VANI
LE".

ha

VANIL

w

1
War

MEX. .
(est 1o fruit d'une plante grimpante el pa-

St-Domingue et du
‘hui dans bes

la, L

du Mexique , de
limatée anjour

coup

Cpidendrum 1

5

tiei, Sw. 5 safiva (Orchi

fruit, en forme de siligque, de 15 & 25 !
centimétres sur quelques millimitres d’épais- |
seur seulement, est brun-noir . ridé, el

renferme une pulpe brune, molle, conle
nant une prodigieuse quantité de semence
excessivement 1énues, Les ind
:ir' ]r' I'-.'c'-l|f|-|'_ lI'.I,\I'll ._,IJiII_
maturité pour éviter qu'il ne s’ouvre el ne laisse
deouler un suc balsamiq. qu'il contient (Baume
de vanille). |1ls nduisent  ensuite  d'une
pouiche d’huile d'acaj ou de ricin, afin
de lui conserver sa souplesse; ils en forment
de petiles bottes, de 50 ou de 100 capsules,
qui nous arvivent enfermées dans des boites
métalligues. Le fruit vert n’a pas d’odeur, il
acquiert celle-ci en séchant par une sorte de
ferméntation,

L.a bonne vanille est celle qui s
naturellement de petites i
d’une substance cristalline, possédant des pro-
Ea['il"“':\' .~¢I'1I!]|].E||||'-r~ H |‘.l'||'.'.'= de ].ill'illl' JH'I].’II]I[HI'.
el connue sous le nem de givre (vanille givrée),
fusible de 76 & 78°¢ (A. Vée), que M. Gobley a
isolée et .I]lFu']u"u' vanilline (Ae. 'I'rjn'el.n'ljld'rlr.’r-.' de
M. Stokkeby), et qui esl aussi le principe odo-
rant de la vanille, L'étude de ce givre aélé re-

5
etnes ont soin

vanl sa parfaile

2 Tecouvre

iguilles  trég-fines

i le trouve fusible enlbye

Prise il

| 80 et 81001l s¢ comporter comme un
acide (ac. Vanitlique) (V. Un. ph. 1870, 72-74).
En nilling ow ol o) el figue

est 1% et haplprotoeatfice: i
MM. Tiemann el Haarmann onl produil ar-
jellement le givre de wvanille en oxydanl

par* le perman-
s dédoublement

des acides

ique o

0l

Uenea 5 &
_'|||-'||-.-

[}

wrpidres anndées la vanilline esf

5 00s de

devenue un produit industriel entre les mains
de M. de Laire.
La vanilline artificielle se relir

e 17 A e eliucoside cristallisé en
blanel i Serullas de Pavoine et
ui e coniférine.
(Ln I dthylewgénol
(YW nol (Retner
et T de la va-
illine ¥

, est celle du Mexigue, oir on désign
tes sons les noms de Mansa ou

e les
i, de (R
esl 5ans va-

hée, les cap

us le ! gsic, de la
vanille 'y opére par Pexp. I, ou, pen-
dant les pluies, * I'exp. pendant 36 h. dans
un four chauffé & 60 ou 757, aprés avoir en-
\'I-||Ii1|ll'“ dans ‘une couverlure enlourée e
feuilles de I|:|||.'|r-,|-':-|' e |u Lol dans une nalle
(V. Un. Ph. 1568).
Dans le commerce, on nomme Vanillon { Va-
nilla pompona ou rosa des Espagnols), une va-
nille commune pl se que la précédenle,
el -|I|i parail avoir élé privée de son sue balsa-
mique, Elle vient de PAmérique méri-
dionale,
La eulture de
Tahiti
prospére,
On conserve

i
forlement lidge et mouillée

la vanille a été introduite, &
dans 'lle de la Béunion ou elle est

bien la vanille en la tenant
enfermdée dans desboites enfer=blanc, entre des
couches de sucre pulvérisé (Stanislas-Martin).

La van L un excilanl. En raison de son
odeur trés-suave, elle sert & aromatiser les
chocolats, les crémes, des liqueurs, ele. A cet
effel, on peut employer la teinture faite avec:
vanille 10, aleoola 300 . f40; on laisse macérer
15 jours, on exprime el on fillre.




VERATHINE. — YERVEIXNES.

oblenir la poudre on la pile avee du sucre.
Le mot vanille vient de vairilla, diminulif
de vaina, en espagnol, g 1

, Baine, ¢

VERATRINE®,
e

I==t,

i, ANG.S

Cel ale: HR 2 [ en 1849, pm
Pelletier el Cavenlou, dans la racine de
ellébore lanc et le bulbe de ue, el,
en 1818, par Meissner, dans la . loules
plantes de la familles des colchicacées. Elle

esl combinée & I'a

COncassees

b d'une
jusqua ¢
inte aux li

rirdisso

uenrs alcooliques, d

titler
distil

re e |-||J:|I|i! dans 'ean
uler an résid listillée

&, I de I'ean d
el un pe ide sullurique jusqua 1
abide

, de décolorer la solution par le
le filtrer et d'ajouler L

piaque jusqua réactio
sl |-.|'-'-u'|||-l
@ par |
le nouve

On la dessi

+avee du charbon
'.|r[,:r'_ on re

200.0 de

le fournissent aun plus 4,0 iratrine.
v Thompson subslitue I’

esl purifiee par |
srhe,
produit

M.

|I'I"-

o COnsl

e
|

momns., i
par le procédé ei-t
médicin

nés de maux de
. On doit prendre beaucoup de
en la maniant, en y ajou
| au besoin. Ell¢

. Elle est in-

1 oL Péther

sol. dans I'eau, Lrés-sol. dan l
Sa .-.:|||.;E[|lh H !|'f|:-|| dans ]--'IL'.ll-' :'|J||'.'|IIL||I'IL||I"
concentré est incolore is, par une ébullition
prolongée, elle d'un 1 inlense,
assez stable, semblable & celui du permanga-
nate de polasse. (Trapp.)

1
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J «

vératrine a surtoul été r-||1||!.'._\.'--' conlre
affections
M

les

{'f'i”'rJfllrI”‘
la dit ef
niques des arli
sidérant Jes d
sysléme circulatoire, I
est ulilede ralentir le pe
prescrit en pommade 100 de son
ids de véralrine) contre les douleurs qui ac-
mpagnent la menstruation. |
156 que la -||'_\c'|||.i||' |

annpaire

mnes gu'on
I Jour,
nenx
qmploie
e pommade,

SOoUs 1orn
de pilul
forme de lini-
el-

Ienonee

ment,
L

sand

VERGE D'OR.
; Vir

L (rered,

P

| S
cullivée dans les jarc

, nombreuses, en corymbes. Dinrélique

nusite,
VEHONIQUES.

1 VERONIOUE OFFICINALE,
Herle u

V. muile,

Veror

i ladres:

(L

01

: 1E0S) &
mmendt d
3 |I| IIII}'::I':- &

axillaires.

||,.._|'.I.J
dans
ere, la gravell

‘».I.Iill‘\!ll §

i

g prairies humides,
seaux el des élangs. Elle

3l
ses fenilles

dA550L Iessem-

0siees el o ses
iles A celles des myosolis.

Le beceabunga est amer, dcre el légbrement
excilant, 11 passe aussi pour antiscorbutique
el dinrétique. Inusité.

VERVEINES.
Deux espices de verveine sont
médecine,

f
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lios

Eisen-

1° VERVEINE C( fotis
mawr . Verbeno
kraut, AL.; Verve
Meapaen-tsao, cu. ;
IT.; PO Yzer
Schelesnik, RUS. 2

) Ol

IMUNE, Herbe d
il is l"f-_;‘w',l.'.'uf.-#_
Vervain, Holy herb, ANG.:
Jenurt, DAN.: Verbena, rsp. .
HOL. shik, POL.:

W0 ACHes)

eroil dans Jes

VESIC

Blasenplaster, ay.c Biist Vi

Vesciento

Plaie icielle
I"application d'un vés
loment élendua i !'l':-||||':|l'-- qui serl a
la plaie.

{n [wll.’_.-|||1."i|||:|-|'|]|-.\\--~.ie-;||u§|---
les parlies du corps; mais
bras, sur 'abdomen, aux c
& la nuque, derrie |
établit ordinairement.

L'urgence d’un vésicaloire étant reconnue, |

1
=]
=i

JATOIRES ou EX

Cant. Ue nom s eal

bonles |

surtont au

--:ill!||ui

2, qu'on les

VESICATOIRES OU EXUTOIRES,

le lien de
lique le vé-
dessus une
tont & 'aide

conlente

sa forme et sa grandenr arrdlées
son application déterming, on ap]
sicant sur la peau, on place |
Lt les

compresse, el on ass
inde. Quelquelois on se
andelettes de -Ii::r'n}i.--,; ||1]i ge eroisent sur le
re méme qu'elles d
r sur la peatl.

d'une [t}

|

passent pour se

manent, Dans
au boul de
m perce Fampao

X 1
BANS eniever

larmiee

8 qui, en |'ahs
Qv
viennent g
deg v
truils comme e |
calcingé quon applique dessus,
En s =1
lien de
pansement. (Voy, Cautéres.
Lorsqu’on veul supprims

- on aulour
mirelenus, sonl dé
L1

LETes par 1

servanl de s

erement le

)
I un v

est bien de le faire lentement 1 A cel OF
se eIl de pommades ou de taffetag de moins
en moins forts, ou bien encore on diminue
chaque jour un pen sur e di Il est




VESIC

aussi néce
tion sur le canal intestinal par Pemploi d'un
l]l répété de te rlt"n en ltemps,

; toires sont des agenls précieux de
I'r"‘|II|:\'I"II< dont on fait nn fréquent usage. Dans
ils doivent étre | 15 ¢l ['I-[l"'[ll'*'.
ation le plus employé est
anglais élendu sur du
,‘..- :-.H« as \n-i1--11|l~'
5 |-- rsonnes

il

dée szl

cerlains cas,

Le maoyen tle vis
Pemplitre

vesicatomre
i'u-m nils

i

I i la vessie

8, le médecin pre

ipoudrer le vé

ézjieatoire : on ol

int du

passent
|I'I':||!.

Le
ple
.
sur du spar L
un morcean -I|- papier brouill
Loire <\_l| Irés-hien , sartout
quelques ttes d'acide acéligue.

La pite connue sous le nom de V'
magistral est faile avee :

e
+||| I"on

ATOIRES OU

saire de produire nne légbre irrita-

recouvre avec

cantharides pulvéri-

EXUTOIRES.
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sées, 15 p. ; farine 15 p.; el vinaigre, quan-
Lité '-lll.mﬂll-- III'III faire une pile mo lle.

Le Vésicatoire de Wauters se compose de :

Nous dounlons
Le Visical

r e Mdjean
¢ Janin. Il

(Giov

revient

A I'empli-
en esl de méme de

Vst

erpetue
de Poma,
15 le nom de M
y 1T 15 001 56 5L
i de la France,

"u‘r

i i

aans !I' n

||-' |_| compositio

1 -} 4
empast |-

1 .
I 10 cire;

: les cantharides, el
fen trés-doux pen

la | (
Ware |l 1o i L
1\ | nal
I 1 pal
[
I
1 | Till 1 Y, O] L'
hon, p m 1
y 1 1o M
I |
[ F. S, A
T 1
Cadd nnri I (
| I I 11 g 1
1
1 e toréle hine 601
1 lien d rebenlt
1 mid
LB e Lhyl | |

formule, les cantharides
d'un

res, elles s

1un liers dans la

sont sen-

lans les

os. mellez
b il h-m. I
el qu ind elle sera [||||
Il-l:. en remuant con-
ee que la masse prenne
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i
|

Ve ||'-;|=~.;Cr-n.f1|'--;

de la consistance: ar isez a
avanl son enlier refroidissement.
: ilan, a donné la formule sui-

; t|ll'-i T |
5 deux premiéres substances,
t mélez,
Milan sont principalement
Lif contre les fuxions,

Failes fondre
ajoutez les antre
Les mouches de
emj loyées comme dérival

les douleurs de téte, maux d’yeux, les rhu-
milismes: o * P'endroit désigné une
on plusieurs II||||I fres I'on recouvre d’une
compresse. On n'enléy mouches que lors
quelles cessent » une sécrétion de
3 . Bl o« chenl delles-mé
leg oin.

ndacal du

verre di
) se dispose de la suivantie :
Dans un verre de monire I versez & a4 10

ronlles d’ammo || I
vrez le I;'.|| tide

1 -IJI vil'un dia-

e un peun Im .J]-|I'- fue celui da
verre, et appliguez lestement | il sur la
pean. L'eflel est produit lorsq que
une zone rosée ai rrnn. du verre. Alors on lave

la ]:.’.|<'r- el on enlove la |: secondes sul-
fisent <1II|'|||II"',||]'~ pour la \.|-a[. ation, Le pan-
sement reste -—'11'l|||1||--|.n| u but que l'on se
propose, (Bullef, d .”.-,.JJ.,! Pour appliquer

vésicaloire ammoniacal,
vallon, dans un carré de spara-
drap une ouverture do diamétre du vésica-
toire ; il appligue
J'l_-!JI]I|§1 le vide
vérisée (), V.
Q. S.: le toutest r
carré de sparadrap. R
rondret

un Deschiamps, d’A

||I'1‘I.‘|||||'

gparadrap sur I.| peau el
..||.

|||-|' oo ('
mmoniague |Ic‘I]Ill
'-1I|\||l avec un dII|||'
mplace la pommade de

ljnn"u]un 3
une pitee

Tiaie.

2 goncen v
denx rondelles de vieux lin

de monnaie, fe Sll-
perposées, constituent 'a la
pitce de monnaie sur le ean d'une as-
sietle; posez les deux rondi lles sur l'aire de
la pitee qui doit dépasser léghrement leur

diameélre; versez de 'ammoniaque sur les ron-
delles pour les imbiber, et appliquez sur-le-
champ le disque par sa surface de linge sur la
partie 4 dénuder, en pressant modérément

avec les doigts sur la pitce de monnaie. Au
houl de 10 minutes, la rous de la peaun a
la circonférence du disque indique que la vé-
sicalion est ferminée. On fail lomber 'épi-

derme en frottant avec un linge rude.

Mettant & profit les recherches de MM, Ma-
sing el Dragendorff sur les cantharidates al-
calins, MM. Delpech et Guichard ont proposé
un nouveau vésicatoire produisant la vésicalion

VETYVER.

— VIGNE.

eén 6 heures environ, el dont la formule est :
eélatine 2, ean 10, alenol 10, cantha ile de
polasse 0,20, rhu iring . S, Le liguide est

élendu uniformément avec un pincean sur de
la gulta-percha en feuilles minces, de manidre
ice que chagque décimetre carré conlie nne 0 L0l

de cantharidale alcalin. Avi anl son ¢ app |-|ﬂ||
le vésic ire esl légérement humecté avee de
Feau (V. Un. Ph. 4870). Dans le m@me but,

solution alealine de
M. | |1m|l|- na

le Dr .‘;I|III:-EI I'F3'|E:|-l"|' 111
cantharidine (V. J. ph. 1
prop le nom de vesi
un p une
II lalre empr
¢, résislant

16 par
nnamre,
le papier mi

colies

sl ol

ur sen servir on
la dimension &
découpe ef on
la feuille de

£ pression on le
Aux mols Empil
s, Nous av
IS preparal
VETIVER ou VETYVER.

Chiendent des In Kus-kus.

ins vesicanles,

1 Weil=
forle

sy fibreuse 2 POy
nees ), Elle a une odenr

hea
dans 1'éco-
hardes

un exeitant; mais il est
moins employé en médecine, que
nomie domeslique pour préserver

de la vermine,

VI BURNUH‘I PRUNIFOLIUM.

uconp

les

| l"".'~.)

arbre, employée dans la
Etats-Unis, esl recouverte
grisilre, verruquenx, peu adhérent

aux couches sou enles onl une conleur

de rouille, La surface interne est blanche,
comme salinée. La saveur est légtrement
amére el ente.

Préconisde contre la ||:|-|r.-l"|'i‘u."|'||"c" S0US

forme d'extrait fuide { aet) & la dose
d'une cuillerée & café toutes In 5 i henres,

VIGNE.
Vitis rfm',r;-,-,,_

(Vinifdres.)
(Viniftres.)

Weinrehe, Weinranke, L ESP
Vigna, wvite, 1r; V i

La vigne est un 1I]HI‘~'~[‘III que tout le

monde connail: ses feuilles, comme celles

conliennent un mé-
I qlucose (A, Petit).
illes de vigne con-
acide tar-

de el de picher,
Jangze de sucre de canne e
Récoltées en juin,
tiennent d'aprés M.

cerisier

les

C. Neubauer :




VIN, 1033

i i||lli‘_ bitarirale de IH’I|,‘§_Q-:|"‘ FHCr e
citrin, tannin, amidon, acide mal . TOmme,
inosite, sucre incristallisable fermentese
oxal: ammaog e, ||||||\:||h:l[|' el
sulfate de ehaux; les fenilles récollées en an-
tomne contiennent wicoup plus de quercé
line el seulement des traces de quercitrin : on
n'y retrouve pas l'inosite ni Pacide -||Ei.|||.
Les fenilles de vigne rouges sonl quelquefois
emplovées dans la médecine populaire comme
8, el pour prévenir les accidents de
I*age critique chez les femmes,
Lorsqu’on taille la vigne vi
il §'éconle dés rameanx une séve
] rrl[lj le, appelée Pleurs de la vi
decins rn|u||(n\.||r-|.| jadis ..||||.-
el uarn Aujourd’ hui ce n'est plus i||| un re-
méde |'n‘ [-II| ire contre | ophthalmie,
Le fruit on Raisin, Uva des Lating

) U=

fin d*avril,

AL. ; Grope, ARG, 3 Zebeeh, A Py
CH.; Nosiner, Dax.: Uva Pasa, Esp.: [
HOL.; Kishmish, 18xp.; Tva passola,

PER.; Uvas passadas, pon.; Vi

avant sa ma-
.'rf--rr-'r'fr!r.u!: s
Le sue -Ir
[+ |II|I
L 1n si

Dividatesipal avustil, Tax
porte le nom de v (
ors aci | astrineeni
1-[ ost e I||"*|'||II--| June
ne acidule et diurélique. O
srjus, employé pour combatir
tisin mur fail partie de la
mais il serl quelquelois en médecine comme
émollient, béchique, lorsquil a été de

VETJus a éld
comr

de

I.J-.=

siehd

an ¢ Un connail :

Les qgros raisins secs ou vaising de emiss
(passule sstn, sU.Y. qQue
finzue ensu de Sy o de

Devnas, lorsquils sont gros comme de pelites
pranes, allongds, comprir ridés el d'un
aune bra s en raising de Franee, de Ma

Malum
plus brunétres,
vaisins de Corenthe (woa

e on de

I RE O ||I'

Pravence, ' Esy

squils sont plus petits el

Les

» passuloe

nours ,

i+ R

S0,

A
U

08 comme des lentilles, s:

Lres-ri 1ent ! i
des inse partie COuatre fruils
pectoraux. ' ).)

Les Arabes e comme g;
s 'angine, b e raising s
1"'I| anl le us conlinent:
raisin, fque I'on ohlis nlt en il evaporer le

le

icrante,
i levid,

suc de raisin, de matit
suere de r.-lnl" élanl & un prix tré

Le Rob de raisin (sapa wearwum) esl le sue
de raisin amené en consistan~e de m

L’ Extrait vigre , Extractum PAampERorim
vifis, employé dans quelques contrées comme
astringent, diurétique, nervin, antispasmodi-
que, el conlre les taches de rousseur, se pré-
pare en évaporant le suc exprimé des jeunes

servait

hourgzeons de
I"alenol el
ivant

L= M
a vigp
faisanl
Ia vari

reprenant Uextrait par
iparer de nouvean,

[i [ |'|"I|.|"|-< el des ler-

roit la viene, les 0 ins de raisin

1<-n||r-l|l 10, 12 ¢l méme jasqu’a 20 0/0 d'une
li aune brundtre ou verditre, un peu

¢ » Slecalive, qui pourrail avoir des ap-
plications uliles dans la peinture et éelaj-

L i} |Jr--' SAvOons, &

{en

ir 1 fahrie:
Un nomme
de potasse ré
ments de vigne

. Les liesde \|
|||- 8
1 noir,

le carbonate
slion des g
cinération des lies de
on les mares de raisin cal-
% donnent un charbon d'un
¢ dans la ;---|.|||||-- ou I'im-
1] ||'|' 10 Frt mefort;
s M. '-'|| ob lll'||| pal la dis-
gaz propre &
1867).

21 vaso

S

S80S

VIN.

n [.u-::=

obtenir du vin de presque tous les
[runits i

mais le \|-~ dont

nous des

iculiére-

8 SLHCeS ¢

nom, esl rmenta-
n ise on al > du sue de raisin.
Nous ferons connailre trés en abréesé la fa-
I ion da vin ou vin ficafion,
raisins élani miirs el \-'II'L-'-II_":\ Oon i-'ﬁ

5 |]"
fin d'en
Dans cerlaing e
enl, ¥

erandes euves en
s1e

s dan
on |.|| ||'.|.II-|\. §

Wwee les P

bois
nom
afe Ol SErass
ralion

» fou-

AP
¢ 0n

on

NS, {JlLes
§'i-

:||:||- a0 gy

sorte quil e
la liqueur une eroite
Mais bientdt I"elfer=
le chape
le liquide dans des I-=||||-.|||\'
i le nom de vin. La
liniére en e : e olTre bes
convénient; (e |‘-||I.J‘~]|.I
Dans les 1n|m- aux le vin continue i fermen-
ler, méme pendant plusieurs mois. A mesure
que le vin s'alcoolise, il laisse précipiter
lartre et se | e I'-HH['\|I‘§|-||N-I'|I_ Lelle puri=
lication a donné lieu & wpdl au fond des
tonneaux; ce dépdl est ce qu'on appelle He.
C’est un mélange des sels du vin, de ferment,
de matiére colorante el de débris atténués du

i,

Alors on soutire

il porte ¢

S0




103! VIN.

fruit. Ons’en esl servi en médecine sous forme
de bains.

Lorsque le vin s'est bien dépouillé de sa lie
on le colle, ¢’est-i-dire qu’on ¥ introduit une
certaine quantité de blanes d’euls, de eolle de
poisson ou de gélatine dissoute. L'albumine
wagnlée par "aleool
§ sa précipitalion
ion dans le vin.
:||||-| on preép

g 8008 (alcoo

on la zélaline, lou af-
nin, entraine avec elle ds

malleres en susp

Lonles les
Tel
ving It
on astringenls, ou
gans bouguel). Cenx-ei
sin blane, On peul «

"
--;..'--|---.|-- ||.|I ire les

les, ou mixles,

4

sonl oblenus e
quon lce
subi un commet

cide .".||||'-I|!-.|i]-' ||I|i ge forme. tanl

derniére
vin, et 8'v accumule en raison de la pression &
laquelle il est soumis. Les vins des coleanx
d’Ai el de Sillery en Champagne, pays qui a
longlemps eu le monopole de la p
de ces vins, sonl Irés-propres @
mais anjourd’hui on penl dire que les
blancs de Bourgogne, de la Mense et du Jura

I pas compléte se dissm

usage =

vins

sont presque aussi scuvenl champanisés, Pres
que toujours on introduil dans ces vins ur
pea de suere candi pour augmenter léeur ri-
e en al boniq

Les vins contiennent lous, mais
oup d’ean, de
re indécom e mu-

ol et en i||'i:]" il

Cll
- A
ns aes

riions variables, be

,'_ im E.-.'.J |]|- 1

, de tannin, d%
& lartrale acide
et de malate de chau

im
¢ A une
\ want de zaz
xtrait qui contient le
articulier du vin.
i donne aux vins

||:||II|'! |
basse température,

goil vinenx el le bo
Jalcool est le principe q
I.-l_-} I|i':|!|‘,'i|'=_i' \'||i" ranle. UOn nomme vins {je=




VINS MEDICINALUX. 1035

neveur les vins qui en contiennent plus de | ne figure au moins comme boisson de luxe on
11 0/0. Voiei le tablean des proportions d’al- | comme rembde. (Cest de ’Asie que nous est
cool conlenues dans les principaux liquides [ venue la vigne , et ce sont les Phocéens qui
vineux : en introduisirent la cullure dans les iles de
I'Archipel, dans la Gréce, dans la Sicile; en-
fin en Ialie ot dans le L oire de Marseille,
d'on ell pandil pe
tprouver de grandes vicissitudes de la part
it | de quelgues gouvernants, dans toutes les

Ouantite alcool pur e

enue dans 100 p

ties de Hpueur en volumes,

y /0T

a peu, non sans

1

farsaln.... 23,.83(1) Yin de

i i1 | Gaules. (V. Un. ph., 1866, p. 373.)
:- 7 ! ||||‘=|||l ] i -,'Il\|f|-\I,'|'|'!'-.'|5|||||||';|'
' 5 1 quelique chose prés, & part Pintensité,
{6,568 el 3 e [l A peliles doses, e¢'esl un sti-
I:' 1|"" BB w o n v v Oy 1 mulant, et & hautes doses, ¢’est un narcoligque,
- 0 : ' g'sy | On peul di ssi que les ving onl des pro-
\ e f..... €20 | prietés médicinales laires selon  leur
4t JoFTe 10 | qualité : les vins blane naires sont dinpé-
0 p A |;'__I II .I_Il. i I. | . e | S8 vYins
de Lur A { avee
- de Bour P I | migues ; comm table, ot
: Chiiz I )

i Ay | iy Tig (] |
copvenania, 18 Yin augmenie

11 ]
[ |'I nne
alités q

d-dire, quil
ile, une coulear pure,

une saveur franche et

Loules PropoT

eples pour |
ple, si | Nous avons fait connaitre,
le vin | position des vins, L'eaun et |
deux pri tux agenls di
miére leur donne la propri

I|J'|'|'I|||ll:.~"| 1l ||"Il|>.'l' de sk

: I;Il '\-'.. la com-

sonl leurs

et |
dans

Ihistoire dug

o M. Wi




1036 VIN I"ABSINTHE,
C’est par le second qu’ils dissolvent les parties
huilenses et résineuses des substanc Dans
la préparation du vin chalybé, c’est par ses
acides que le vin dissoul le fer en formant des
Les aulres composants ne sonl point non

3.

spls,

plug sans influence sur la dissolution de cer-
ne

g ol il résulle que le vin
remplacé par un aulre liquide.

3 de vin &
1 vin médicinal,
lHes on

tainsg pi
selurail &

On est guidé dans la sorle
plover pour la préparation d’y
par la nature des substances sur lesque
doit agir. On choisira des vins de liqueur pour
les subslances ric en principes éminem-
mwenl altérabl on se¢ servira de vin rouge
lorsau’il s'agira de dissoudre
niques ou astringents, parce que ses pre
s seront en rapporl avec «
ux médicamenlenx, Le v
I--.~ ving diaréliques ,

his

des pr incipes to

','II'. 'S
lles des ma

e
-;|II'

les

Diesg ||.|r||||~. d’Avallon, considérant que,
pour pouvoir obltenir des vins médicinaux
constamment les mémes, il faudrait employer

des vins nmn|luh~h|n nliques, A Propose I<||||n

d'un vin mormal arlificiel ou vin blane ren

ferm ] holod .-.u-ml [rIII' L 100 gram. di

sucre par litre. (V. Rev, pharm. 1851-52.)
Les substances qui entrent dans la compo-

8 ||Ir'r\

sition des vins doivenl éire
que ces substances, les plantes an
ques, par exemple, ne
perdre lears propriétés par

dans
la dessic

dalcool

s01ent

mais alors on ule un pei au
pour remonter sa Spiriluos Les matieres
doivenl, en oulre, élre convenablement divi-
stes,

Le mode de préparation est,
macération plns ou moins prolongeés
on filtre et conserve dans des boule
cave, La lixiviation, par
pour préparer les vins, n'a pas ¢ .| .uln|n|r'r"
pourtant elle mériterait de I'étre, selon M. Bui-
(V. Rev. ph. 1857-38). On pourrait
insi certains vins avec les plantes séehes,
comme le vin d’absinthe, le vin aromatique.

Parmentier et divers pharmacologistes, pour
parer & l'inconvénient que présentent les vins de
g'altérer pen aprés lenr préparation, avaient
proposeé d abord "addition d'un peu d'aleool &
tous les vins médicinaux ; ensuite, de les faire,
4 mesure du besoin, avee les teinlures alcos-

[ H||H-H |1||Il||.

ligues. Le Codex a adoplé un procédé qui a
tous les avantages des autres sans en avoir les

inconvénients : il consiste & I[:nllt..u[ |.|.r-|l
blement les subslances avec de lalcool, i
ajouter le vin, et & prolonger |-‘= macération
convenablement.
Jadizon préparait les vins par fermentationdu
moitde raisin sur les substances médicinales,
Cest par ce |.:'|_||_‘|'LEL"1]|]|- M. Boinet a proposeé

— VIN ANTIMONIE,

de préparer des vins fodés nafurels, 11 remplit
des cuviers |]r Ve n.L.n'fm d-- conches sueces-
s de 1o

marines ',?lr

I -|;||~.1[m.-. on dq-
cendres de ces |+'Im|l~ la to ant recouverl
d'une couche de mepue paille, il laisse cuyer
pendant 15 4 20 jours, et fail tirer e vin dans
des tonneaux, en le préservant autant que pos-
sible du contact de air. Ce vin iodé, d’'une
bonne conservalion, est coupd avec d’autres
i our administrer. Dose : 2 & § cuill, &

( e8 adultes, et 24 3 cuil.
15. Ce vin peul élre rem-

la Gorsson fodée suivante : leinlure

2, lannin 0, ean 1000, Une ¢ Lo

4 bouehe deux fois par jour, dans le ¥in en
- déjeaner et au diner; pour les

v eunillerée calé (Vi Un. ph.

lL.og

80US plusieurs rapporls ;

e ‘llflJI' 3

e|'||| 5 !'I, ce

I =
BHOES 80

|'.1]|!|.‘ --|'|'||'||! '!"2-
COnmme

I aments commodes 3 mais
wnl ,|II- altérabless ils sont moins char
de substances actives, aussi sont-ils pris en gé-

il & plus grandes doses. Une rem:
sous le point de wvue (hé Ligque,
c'esl que les propriélés du vin gajoutenl a
celles des subsl s dont il esl chargé

On a proposé de faire des vins minérows
(vin Seltz, de Bussang, el pour [aire
pendant aux eawae mindeales factives.

VINS MEDICINAUX SIMPLES.
Vin d'absinthe 0u anthelminthique.
Absinthe. . oceennipen 20 Aleool & 60% €.cuuacus 60

Laissez en conlact 24 heures; ajoulez
YVin blanc pénéroux. coesrsnossasans 1000
Failes macérer 10 jours en agitant de temps

en lemp ssez, exprimez et fillrez (Co

Amer, ten B .-!nl|||.:."||i~1 16, vermiluge,
Préparez ainsi les Vins d'aunde, de digitale,
'EI' ||l|'“! i, hlr' f'rl'lfre'.'l'h" +

Vin d'acétate de fer.

Jovs 4 Vin de Chablis... &

Vin d'affium on d'opium de pavot pourpre
(Aubergier).

OUFpTe. . Vin de Madére..., 500

 pendant 8 jours et filtrez

si vons ne retirez pas une dose de vin équi-

valente & celle employée, lavez le résidu avec

une Q. 8, de vin pour compléter 500 (Bouch.)

Vin antimonié®.
V. antimontal & Huram, V. stibié, V. émd-
tique, Eau béndte de Ruland ; Vinum bene-
dictuim.




VIN DE

slibigi .y soaaanen A

BULBES DE

Tartre Vin de Malaga....... 300

-~IIc]I=- (Codex).
= lartre stibié, 1; i
jue y est plus con
du Codex.
aulrefoizs ce vin avee
et vin d'Espagne 720. Mais on
qu'un médicament infidile,
dilférence qui exisle dans la
yins. Aujourd’hui on
n’emploie plus cette préparation qu'en lave-
ment, nom de Vin fmétique trouble,
wee quon la conserve sur le marc, et
le an moment de s'en servir.
| e Vin ou la ligucur ine tartarisé

que dans | \'i.|| anlimonié

Un preparail
d’antimoine. 30,
n'ablenait ainsi
par suite de la
loree

dissolvanle  des

sons e

ntime

(Lond.) se prépare avee : éméligque, 1,25 eau
distillée bouillanle, 1253 vin, 180,

Vin dr\ h|:lh1 5 de nnlchxqu-'
Bulk e a1 Yin de Gr ]

i-]lr-~|||| drer pendant 10 jours el I|I rez.
(Coder.)

Vin de cachoun.
Teintors d achon.. .. 8i Vin rouERieweswnes 100
Vin camphré.
Camphra. .. .. vevaaae. 4 Yin de Lunel. 576

Vin de cannelle ou cordial.
: Yin de ]
Laissez macérer 6 jours el
Jll}Iﬂlllqufrl ras { Vinum .’uiw
it du vin aromatis
z ainsi les Vins

(LR mlire

1 Ol
Clens

e

Vin de cantharides.
1 Vio“blane

rdans un verre d’eau suerée, {
Vin chalybé.
(Enolé fi

miartial,

Ly .'f:J?.HI'” 18

0ol

el dans deux loisson poids
vsolution au vin. Filtres.
gonliennent 087,10
al.

avec le vin blanc.

Y Ajou

de ce vin

deau distill
20 gramimes
citrate de fer ammonié
On peut préparer ce vin
o,
L. Akie 0 L i 4

Laissez Il"IIJIL[[" 'lnlIJH-I .--[U5
de temps en lemps, décantez el ultn 7 (Aricien
Codex).

Le vin ferrugineux de Brit, esl préparé avec:
Fil. de Yin de Xérds...*... 600

F. digérer pendant un mois, en ag
vent. La bouteille deit ¢tre bouel
de fer nedoil pas étre enlitrement "|||tL-I i,
Dose, 5 & 20 gr., comme lonique et reconsti-
tuant.

de

for fin..ovenie g

verre

COLCHIQUE.

— YIN DE COLOMBO. 1037
Des pharmacopées élrangéres utenl de
la cannelle & celle préparation.
Partant de ce principe que le vin, en réa-
gissanl sur 1! fer, dissoul une ||||.| 1é de ce

métal en rap porl avec la proportion ul- 8 ||||li—
cipes acides qu'il contient, el que par conse-

gquent on ne peut oblenir ainsi l]\l un médi
ment de co ||||J--~|III|||\ i le ; pour régulariser

la Pre i tion du vin « ]|.'||}i|| , nous ].[u‘]m-.r.!,:.
la formule suivante qui permel, en oulre, de ne
le préparer gquau moment du besoin ;
trate rido-pola :;[|]|;r' ( -'|flg,1,|||‘ 1

Tar-
Al

; vin blane,

1000, Dissolvez et filtrez,

Son in a donné la formule suivante
Tartrate de prol. de fer 1, acide tartrigue 1
vin blanc 1000, Triturez le tartrale de fer et

lacide tartrique dans un mortier de verre ou
le porcelaine, ajoutez le vin et filtrez.

Vin de citrate de fer.
Citrate de for liquide. 1 Yin de Chablis, 500 (BER.

Vin de cloportes.
Cloportes.. oiveveeavs i Vin blane... 375

Vin de coings.

Sue de eoings..... 12 p. ST

baril. |
Vin de colehique (Husson). (V. p. 97
d' Husson.

Laissez fermenter dans un

j':-’-"u' it ’!l?-' i‘..'n'l"l'
Colebique s#e...... .. 60
a0 goulles d

‘,-'1- la zoutte, |

rhumatisme, wif.ang.)

mune on le voit, eelle préparation differe
|1 Tetnture o0 Antigouttewe de Want, que
I-||| donne comme eélant b Eau médictanle,
Vin de colchique (Reynold).
Spécifique antigoutteus de R
Vio de Xdsia., .. ooe 500 B I
Colorez avec 0. 8. de coquelicols, et aro-

mitisez avee rhum 30

20 goutles dans un verre d'eau.

(H.

Vin ou teinture de colchigne (Williams).
Vin do Xérds..ooeees 47

ik, g, )

Semend, di chique.

fi & 8 gram, chez les adulles,

Vin de coloquinte.
Coloquinte vz vsres-ees 5 . Vin de Mal
1 cuillerce deux heures,

Barsnees 10
(Bouch.)

{oules les

Vin de colombao.

fEnalé de colombo,
Racine de Colombo ... 30 Vin de Grenache . 1000
Réduisez la racine en poudre grossiére,
faites-la macérer, en vase clos, dans le vin
pendant dix jours, en agitanl de lemps en
temps. Passez avec n-_\.;11'|-'~.n|| Filtrez,

avec le vin blane,
les vins de :

Préparez de méme, soi
soit avec les vins de liqueur,
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Vin d'ellébore blane.

Eliébore blano....... 25( Vin de Xérts, 046 (Lono,)

Vin d'extrait de salsepareille concentré.

Eaxtrait d

.|'_.'-||f,_\-_ Tq‘x--‘n-_ Por=

.
solsepdred

fitive de s

.-.;_-rr,.'---.'.-'. !
Ext. ale. de salsepar.. 500 Vin de Malaga...... 1500

Dissolvez ol [illrez. (Rér.)

separ
Yoy.

Dag,

sils pid et

, de Smilh,

104,

a donné la formule

trerile, (ans [es proj

de 4 d'extrail conlre 15 de vin,

Vin ferrugineux.
Vin l.'-""'.'l-' ¥

Faites dissoudre el
{ e 0,10 de sel fe

Le vin fert |

ugineny ae ek, es

venl. La bouleille doi
(il defer ne doil pas &1
Dose, &

Vin ferrugineux (Draper el Whitla).

Citrate de fer amm. . 5

le vin de
Tartrale de
&8sl une soi
Anglelerre,
Vin de gentiane®.

Laissez macérer 2
XD ORI A i i ae o e i v e
Laissez macérer

Il vaudrail mieux
viation, car il se

ce procedé o

mois par
nesl pas le cas quand il esl pr
ceralion.

Vin de gratiole,
B e e Yin bl
2 cuillerées loules
I'hypocondrie. (Bat.)

Leralio

aians

1
||'3: Uik |I" i'es

VIN D’ELLEBORE DBLANC. — VIN DE PEPTONE.

Vin de houx (Roussean).
Feuill Vin
F. macérer, fillrez. Fébrifuge.

de houx pulvér. ‘& blane. .

Vin iodé (Barnouvin).
Tode

Dissolvez 'iode dans Q. 8. d'aleool
tez & un litre de vin.

Ce vin rempl: avec avanlage le vin iodé
obtenu par fermenlalion du raisin én grappes
en présence (e planles marines réduiles en
Un. ph. 1885.

el ajou-

pouire. (
Vin d'iodure de fer.
[odure de ler.... | Vin de Bordeaux. S0UD.

Vin ioduré (Boinet).

v & bouel fois par

8¥] ililil,pl'lc.-_.-_

1 T
k. digsoudpe
our, dans les ;

les dermaloses

I'dmétine

; da fy gout,
.. complétement clairs
vin dlipéea le plus' trouble
1872).

Vin de montarde.
Mouls

W0y
Vin d'opinm,
La pharmacoy Londres ajoute de la

WA (4§
du girofle,

Vin de pepsine.

Lungl ¢n de
||‘!I_‘.".” la |||'§"-i|l' d

15 le vin, Laiss
24 heures. Filtred (€
n, additionné i

el pend
]

(6D &
el de [ibrine

de 6 he

re :;[||'|I:i

devra produ
ide azolique.
Tigestif de Chassaing, v.

de P Acad, d. Méd. 1861,

Vin de peptone.




VIN DE PHELLANDRIUM. — VIN D’ALOES COMPOSE,

Vin de phellandrium (Chapoteaut).
Yio blane gé

Fraits de phellandrie. 100 nérens,.. 1000
F. macérer 8 jours. A prendre 50 & 450 gr.

en 3 doses, contre la cachexie paludéenne,

Vin de poule,
Yin blang. . issesanes 18

Fillrez
(Gaeiby, )
Reméde populaire conire les coups i la téte.

aprés deux heures de macéralion,

Vin de présure (Ellis).

F. macérer I-_r'rl-l':nl 3 semaines dans un
bouteille de vin de X¢

3 al .
frans, dinques on d4 I

surfiace

Vée avec soln el qui
pe en pelils morceaux,

ill. & café dans un verre d'eau

w3 les rep pour rem

est indig

pepsine dans les cas ou ell

Vin de quassie.

Quassie polvérisés..... 30 Yin de Mai

Failes maceérer,

Vin de guinquina®*.

')

uinguina la ma
'I'i'l"""“"“! 11,
[ it dans le

¥, gL sy
d'alcaloldes

1039

Vin salicylique,

Acide salicylique...... 3 Vin museat,. ., ... 1000
l Vin rosat.
| Roses rovges.. ccouens 1 NI TOmEe.cosevvanrony 16

Pour pansements, (Bér.)

Vin scillitique,

rer 10 jours en agitant de temps
ez avec expression el filtrez. (e

avara dne ] A 5
Un preparera de la meme maniere

Laissez m
ente

de semences de colehique, Cipéeacuanha, 4 éeoy
5 JI.-,'I'.'J”'.\. de o L1 de .'.'--'e"---'-""'u
Vin de semences de stramoine.
| gy P R TV st by
| Yin | Sore
Vin de seigle ergoté (Balardini)
Er 2 | Yin s |

053 1 cuillerée ton-

tes les L0 minules pour les acconclie-

sulfate de quinine,

Vin de
i y Vin de Madére..,. 1 |

il @ ¥in de
+ 0.8, et di
a 'aiile de 16
e dernier aenol

¢ par ol) gram,

Vin de tulipier.

fi.)
Wnlre
yrexie,

1 I
v i G

VINS MEDICINAUX COMPOSES.

Vin d'aloés

i aloétique composé.
i

¥

LAm.)

comme stomachi

& 50.0 comme

el d

o
cetle

ue d'aulres «

rhubarbe e
vons que
mande xir sacré, le pl
donner la teinture alcoolique.

as dune de-

aans e

pacien devra




1040 VIN DALOES COMPOSE, —
Vin d'aloés composé (Beasley). |
Carbon. de potasse... 15 S (5
Alois i Chilo i2
v

Myrrh ; 1
Failes macérer 8 jours el filtrez
Vin amer diurétique {Corvisart).

W

i
Aleo
3 a0 Mélisse a8, 2 Vin b we il
F. digérer au B. de sable pend. 24 h. les |
subst. conlusées. Passez, exprimez el liltrez au
papier. & cuill. par jour el plus suecessivem.
dans la débililé des org. digestifs, (Bouch.)

Vin amer de Dubois.
| I s '\\' b

Vin amer scillitique.
de la

-'l.'r.'f'.'r».' COMse,

dinrétique amer Charité, V. de seilly

Racing | M 5 |
Racine d'ar woid Ale 0 |
Absinthe. . . Hpa Bl | v An §000

Divisez les substances: F. macérer 10 jours; |
passez avee expression; fillrez (Codex).
a0 4 100,0. Leucophlegmasies

chroniques.

Vin analeptique phosphato-ferruginenx |
(0'Rorke). |

Bydr. de phos
chauz gilal
Aci :
Mélez el agilez. Fillrez aprés quelques jours, |
A prendre 1 verre & liqueur avanl chaque |

repas,

ridqu aea: B.00 i Ly I, 1000 0

Vin antigoutteux (Anduran).
] Vin de Mala

a1)
. 300

Peinture d'aconil..... 3 r tale... &

Une cuillerée & café, matin et soir, dans une
tasse de Lhé, contre la goutle et Je rhuma-
tisme arliculaire. (Bouch.)

Vin antileucorrhéique.

. 180 OUPBAN was s s s annes

geslion, passez el ajoulez :
Sirop de suere.....,.

Can.

Teinture de mars
Ean de . doran

180

60,0 le matin & jeun, dans la leucorrhée.

VIN AROMATIQUE AMER.

Vin antilymphatique (Boutigny).

Su Pl ta de "
A Er d'or £
LD yad. 35 Vi s Bo i lit,

F. macérer pendant 8 fré-
quemment, puis fillrez.

Le phosphate de chaux provient de la dé-
composition de 1 gram. chlorure de cal-
cium dissous dans l'eau el versé coulle A
goutte dans une dissolulion de 152,50 de
phosphale neutre de soude,

oars, en agilant

de

Vin antirhumatismal (Deliounx).
la sam. da colch. 25 T e feuill

.— i : la ! ¥ biAne. .

1/2 cuill. & houche maltin el soir: on porie
ensuile & 2 cuill. par jour. Se prend encore
dans une infusion de thé,

Conlre les rhumatalgies,

Vin antiscorbutique”.

Vin de raifort ¢ WNPOSLE

N

S
150 Vin |

I

3 I
Incisez les substances, f. macérer 10 jours,
passez, a-.\;-l-iluu-;. el filtrez (Codex de 4866)
Le Codex a remplacé les 150 gr. de feu
fraiches de ményanthe par 30 gr. de fenilles

stches,

am. dans les
buliques,

employé ; 30 a4 125
alfections scrofuleuses ou sex

Vin aromatique®
Vin ro

F. macérer les espiéces '.':‘_‘Ill'ﬂ;||ili'lll',\'[|1"||||.'I|][
10 jours dans le vin, passez avec expression,
ajontez l'aleoolal et filtrez.

Trés-employé en fomentations on injections

Pour rendre plus sonples les compresses
faites avec le vin aromatique, M. Ferrand,
de Lyon, a proposé de faire intervenir la glv-
cérine dans la préparation de ee dernier, el le
nomme vin -.'|'r|.'!r-.'|'r'rl|’nlr' onctuens : || e COnN-
serve, dil-il, beaucoup plus longlemps que le

y-

vin aromalique ordinaire (V. J. ph. 1873).

Vin aromatique amer.
Vin d'absinthe composé, V. fortifiand,




VIN AROMATIQUE AMER. — VIN DIURETIQUE ANGLAIS.

F. 4 sachets distinets, mettez-les au fond
d*un baril de la capacilé de 51 kil., emplissez
le baril de moil de raisin, et lorsque la fer-
mentalion sera apaisée, tivez & clair.

Fort employé, selon Taddei, comme stoma-
chique dans les digestions languissantes et pé-
nibles chez les valétudinaires.

Vin aromatique amer (Récamier).

Absi .
. I8 Yin FEAY

8 jours; passez et filtrez.
Un verre & liqueur avanl chaque repas.

Vin aromatique opiacé.

Yin aromatique. .. ..

Dans le pansement des chaneres de mauvais
aspect et douloureux.

Vin aromatique tanniné.
TV R B e

Yin :
mais quand il

rromatique
Méme usage que ci-dessus,
n’y a pas de douleurs,
Vin astringent.
¥ nges. 10 Ee, de gren {0 Alan wania
Ba s ... 10 Yin rob Enu volnér... 8

Laissez macérer. (Jourd.)

Vin de cannelle composé.

Hippocras, V. cordial, V. hi

Amandes d
Cunne

la colature :
Muse, Ambre g

2, 6Gbo; sucre,
ho, C'est un vérila-
., Spiel,, cannelle, 105; gingembre,
, petit cardamome , muse } ¢
vin rouge, 10000 ; el sucre, 2880, Awug.
place la muscade de cetle derpiére formule pa
le macis, ne désigne pas I'espéce de vin et
supprime le gi we. A Strasbourg, la for-
mule populai > ¥in est :

Par. prescril :
i = ot ean de canne

petite. s 0,3

Le Vin cordial, de Mayet, se compose de »
cannelle 10, poivre noir 2, cardamome 2. quina
hnanuco 30, ralanhia 20, vin de Lunel 1000 :
faites macérer les substances concassées dans
le vin pendant 4 jours et filtrez. Reméde pré-
venlil contre le choléra, Un verre & madére
malin el soir.

1041

Vin de colchique opiacé (Eisenmann),

Vin da sem. da ¢
Mélez 20 & toutes les 2 ou 3 hear. ,

dans [e rhumalisme aigu. (Bouch.)

hiq.. 12 Teintore d'opium.

2 goutl

Vin créosoté.

Tensnle,

Vin diurétique de 1'Hotel-Dien,
Vin de digatale composé de UHotel-Dieu,

Feuilles ebehes d B

Contusez les squames de scille et les baies
de genievre ; digilale,
&n vase ¢ 3 le vin
blane additionnd de 'alcool, en agilant de
lemps en lemps. Passez avee expression. Dis-
solvez Iacél de potasse dans le liguide ob
tenu, Fillrez,

20 grammes de ce vin correspondent & en-
viron 057, 10 (10 centis itale el
a4 1 gramme d'acétale d |

ammes) de

potasse. (

) Aectlats

g ¢ 30

r pendant 45 jours dans le vin
ditionnd d’alcool, en agitant de lemps
H ~ ar avec |'\_|]""-:"C:,'||I_ \' . B

late el fillrez Dose : 2 4 3 cuill.
& bouche par jour. Maladie de Bright, (V

ace-

Trousse 2

" Un.,

wrquer que la formule du
olablement de cells I'rous
L lhabitude d’employer. Ainsi la
de scille esl por e i 15 §
j L celle de la
lien de 13,20,

Il imp
Codex diffd

seall quon ;

D gr. an

est réduile a

Vin diurétique (Hamon)

: 10 ¥ ..| blat . 700

3 petits verres par jour.

Vin diurétique (Lahache).

; Az T i
| RS Yin PR {1

F. macérer, 34/ cuill, par jour. Hydropisies,

Vin dinrétique anglais.




VIN

Vin emménagogue (Bonnet).

T i fran. ... Sirop
¥in }
{ verre & liqueur 2 fois par jounr.

norrhée,

£ guinguina
I 1d.

5
uin
3
Vi ¥ i 11 )
T
3 i
progy
Le ¥ y
s¢ prdp 7 19 v 1
1000, ({7 H
Vin d'o 1 T
ra o
L 4 }
(AT
i 1
Vin ]
v r
- o -
il ) n
ez, exprimez {o1

sentent 50 centior,
destrait d'opium (Codey

nlités donnent environ 1500 gr. de
luit, la densité du liquide peat varier de
50 h 1070,
le-!ulr'nw !_ni;-:u!'lll.'lr‘:'ugu-"r-d .-:_i.1-.-,:--=:' nne cer-

taine proportion d’alcool au vin, le snb-

CMMENAGOGUE. — YIN D'OPIUM PAR FERMENTATION.

3 vésicaloires ag
idanmm (el aunb
prenaient. que  difficile

1| MVt
1 1
1025
1
I
i Ay g .
s {
i i1 i | 18
1 I ] Lt
W | [0&
1 4
Lt (1]} I
o
1
I
|
1
'8
I
Vin b {: i
I { It
I
0 \ 1
MREE L R I i
I
[§] 1T el
T P ;
1 1 1
la (
L ml un mois on jusqu’a ce que la

1 soil termin aves expres-

It porez i la liqueur jus-

(W | GO0, laisser re-
idi | s 24 h

— 5,0 d
Puint o
Le
la li ir fermenlée
| 31

obtenu 500 de liqueny

0,60 d'ex
cetdent O

crivail de distiller

» |'on el




VIN D'OPIUM. — VIN DE QUINQUINA FERRUG. AU CAFE. 1048

'
il
il 7 §inis Y
5 d
1 \ Y
L]
L} | iy el b
1 I & 1 ril initey
1 de t M ol con=
¥ Jie
) Is 1 I Al
0 1 [ ) nl a
1 li f

Via &' Broa e Vin de quinguina ferrugi

Berghem).

| Moka~ Kina

lé quingquina ferré g A S e R
el antivérioe eréfie, polv. &8, 100 Vin d'E « 2000

. 1000 Ce vin parait élre lrés employé dans les
’ I..|':|;|'I.'\'\|




VIN AUX
Vin aux roses iodé (Le Riche).

145 nmil i bouohe contre les affections

ecrofulenses.

Vin de rhubarbe et d’aunée.

Teint, de vhub. de Darel, Teint, vineus:
rhulbarbe, Elixtr de salut.
L T e 8 Petit cardam +
1 i } Vin de Madire ...... &80
E rang (Vas.-M.
Aust., Boruss., Germ., Wurt,, donnent la
formule suivante :
2 .00 Su 103
) Wiy 840
Vin de rhubarbe aromatique.
30 Vin 4'E PAETE. - o s oo 1000
1 Guin.
Vin de salsepareille composé (Smith).
CEnole sudovifigue du docteny Smith, Essence

eoncentrée e _-;dH-}--'J'-':."F-' e Smith.

Agitez el faites dissoudre dans ce |n='| nge

Extrait sudorifique de Smith......... i)
30,0 en représentent 5 dextrail, H.‘a'u',]
Celle préparation a une Lri mide réputa-

tion chez les Anglais et les Américains,

Sous le nom & Essence de salsepareille
avons indigué, des préparations analog

celle-ci.

‘Jm de scille {'omp{)ﬁe (Richter).

eV, . . 8

nous

12
pendant filtrez ol

104 50,

digérer

Faites 3 jours,
ajontez 60 d'oxymel scillitique. Dose

cOmme {iilli'a"riquv_

Vin seillitique composé (Fuller).

(Enoladure scillitique de Fuller.
Ecorca de SUTeal..... 3 I8 DOIF, sasas 4
AL de Winterioov B0 Jalap .o vvnir s svivs 4
:‘{II..’II'I'I 4
Racine d s Al 2
laging d'irig ..... rane &  ¥in de Chablis..... 1000
Vin de scille aromatique.
ot e R R R AL 4 2500, UL A
Genibvyre. hvacininies 3 ¥in blane... 375 (Baz.)
Vin de séné composé.
Blnb.cvsisniiiians, . 120 Fenonil, sem. ., ... .. &
Coriandre, s 8 Vin de Xérds....... 1000

Failes digérer les subslances concassées
pendant 3 jours, filtrez, ajoulez 90 de raising

ROSES [0DE.

— VIN TONI-PURGATIF.

secs, faites macérer 24 heures et filtrez; 60 4
100 leé matin, & jeun, comme laxalif et carmi-
natif, dans la dyspepsie flatulente (Su.).

Vin (fébrifuge) de Séguin.

quina janng 250 Ouassia am.. .-.0004 9
ex B Yin de M I
'tn rusiore 16 Yin de P 15t

30,0 & 60,0 dans les fibvres |I1|L-l I]Mli rH|'~
(Soubetran),

La Société de pharmacie de Bordeaux a
|-Iu||"' la formule spivante ;

d . A ,-“\h_.
F. macérer 1-r-u-l.u|1 G jours et filtrez.

Vin thériacal.

Vin rouge..... 128 Javnp,

Vin tonique fébrifuge I’Mﬂu"?l‘t?‘-tl

||l|||I||_| ci-dessus on n'oblient
pas une préparation semblable a celle qui est
vendue comme spécialité. Le 1 de saveur
médicamenteuse de celle-ci fail supposer que
pringipes médicamentenx sonl
beaueoup moins fortes.

Proposé i la fois comme vin d’agzrément el
comme pouvanl remplacer celui de Séguin,

En suivant i.l

les doses de

Vin tonique_fébrifuge (D~ Orosi).
Fl. de

Quina jaune camomille, .. . *

sPAgn:

ent

F. macérer ‘ﬁ jours el fillrez. 60 4 100 par
Jour, quand les acees de fibvre onl 61é rnl.l]_u'-\

Vin toni-nutritif au quinquina et au cacao

[ e

(Bugeaud).
|;.;r~.1-| earaque torr.. 1000 Vin de Malaga..... 2000
Qu 500 Aleool Mon i 4000

i 500

F. une bouillie claire avec le cacao el 'es-
prit-de-vin el chauffez dans un flacon au B.-M.
Jusqu'a fusion du cacao, Bouchez le vase, agi-
lez el laissez macérer 8 jours en répétant
chaque jour la méme opération. Versez alors
le mélange dans les 20 litres de vin de gquin-
[JLIir‘ru el aprés un mois de macération enle-
VeZ par la distillation dans le vide I'alcool
employé. La saveur du vin vendu sous ce
nom semble indiquer des pp. moindres de sub-
slances aclives,

Vin toni-purgatif (Pierquin).
0] an Safran
2% Vin de

.\1r|_'n crvane 1000




VINAIGRE.

Failes macérer |'1r=n|lml 6 jours en agitant
souvent et filtrez. 2 ou 3 cuill. de ce vin agis-
senl comme loniques, et 5 a4 6 cuill. déter-
minent un effet laxatif.

‘IFINAI[‘IRE Il r,i'.lr-r.l'i'_';rr I|
Acelum des
Essig \\

5o des Grees.

Latins,

5.3 Khull, Cal dde
POR.; JL.?

Le vinaigre est le résultat de la fermenta-
tion acide des lic ]Il!'1l'- alcooliques, telles que
le vin, le cidre, la bitre, ete.

A Orléans, ou se fabrique le meilleur vinai-
gre, el dans le département de la Meurthe, on
L le procédé suivant : dans une pigce o la
lempérature peul élre mainlenue entre 25° et
30°, on dispose plusieurs rangées de tonneaux
par élages en les placant sur lear fond. Ceux
qui ont déja servi el qui sont imprégnés de
ferment (mdres du vinaigre), doivent étre pri-
férés. lls sont percés de deux trots & leur
fond supérieur, I'on pour lintroduction ||u
liquide, I'anlre pour le dégagement de I’
On verse d’abori dans chaque tonne une ¢
laine quantité de vinaigre bouillant, puis tous
les 8 joors on y |n|||l-!|ul thqll i une cérlaine
hauteur de 10 3 12 ||.1| s de vin généreux fil-
iré sur des copeaux de hétre. Moins de 15 jours
apres, l'acétification est l'lllll lete, On soulire
la J||-PiI||- du vinaigre de chaque tonneau, el
on recommence avec du nouveau vin.

Dans le _\u"g] on- obtlient le \i||.‘||:_':|- de la
bigre non houblonnée. Dans d’autres pays, on
acidifie le cidre on le poiré, en abandonnant
quelque temps ees liquides dans des tonneanx
perceés de trous & leur parlie supérieure. En

Allemagne , on ~|1.. un procédé expédilil pour
H1+1|1||rli|| \||| re : onméle & de 'ea ie
margquant 22° une liqgueur fermentescible, telle

que du sue hetterave ou de topinambour,
du moit de raisin ou ee, On fait couler ce
mélange lentement, mais d'une maniére conti-
nue, par le moyen -de petiles cordes ou de
tuyaux de paille, tonneau rempli de
copeaux de hétre tremjp I'avance dans du
vinaizgre forl. Ce tonnean est perce de |u||jl.-i
trous aux deux tiers inférieurs

dans un

de sa hauteur
et muni de tubes 4 son fond supérieur, afin
d'entretenir dans Iintérieur un courant d’air
non interrompu. Le liguide, pour étre acidifié
complétement, n’a besoin, une fois arrivéa la
partie inférieure, que d'étre versé sur un autre
lonneau. Pour hiter 'acélificalion, rm i proposé
d’adapter & la parlie supérieure de Pappareil a
vinaigre, du charbon platiné (1500 de charbon
de iJulsampr! gnés d'une sojut.de 16 de chlor, de
platine dans 2500 d'alcool et caleinés) (Artus).

1045

La théorie de l'acélification, établie d’une
maniére si rationnelle par Liebig, il y a plus
de trenle ans, a amené de ||ui<|h|f-:. améliora
lions dans la fabrication du vinaigre,

M. Pasteur a fail sur acélification de
nombreuses et savantes recherches qui ont
servi de base & un nouveau procédé de fabri-
cation du vinaigre, 1l a reconnu que les
cordes, copeaux de hélre, n'avaient d'autre

role dans ['acétification que de servir de
Lauu||ru'1 aux végétaux ou myeodermes qui
seuls la déterminent. Dans des cuves en bois.

rondes ou carrées, [ermées par un couvercle
de 4 mélre carré de surface el de 20 centim
de profondeur, M. Pasleur place un liquide
formé d’eau contenant 2 0/0 de son volume
d'aleool, 1 0/0 d’acide acétique, dix mil-
likmes de phosphates d'ammoniague, de po-

lasse, de magnésie; a la surface de ce li-
quide, il stme le mycoderma aceti ou fleur du

vinaigre; la pelile planle se développe et re-
couvre bientot loute sa surface, en méme lemps
alcool sacétifie , el lorsque la moilié environ
de la quantité lolale est transformée en acide
acélique, on ajoule, par petiles portions, de
P'alecool ou du vin, du cidre, de la bikre, al-
coolisés. Car ce nouveau |||||Llll=' peul e
appliqué a toutes les liqueurs alcooliques ;
comme 'acétificalion a lieu & une basse tem
pérature el en vases couverls 1'1 présents
I"avanlage de conserver les prin (i
nenl du montant au vinaigre, el -[r- dimi
la perte en alcool.

Le vinaigre de vin est le seul qui soil em-

ployé en pharmacie, et le vinaigre blane est
pré férable au rouge. Ce dernier peut, du reste,
elre décoloré par le charbon animal. Le lait
décolore également en partie.
e de vin, de bonne qualité, a une
¢able, une saveur acide el piquante ;
frollé sur la main, il ne laisse pas de mauvaise
odeur (Yoy. Essai des mid.).

Le vinai de vin a la méme composition
que le vin ent I'alcool v est remplacé
par "acide 1u

Indépendammy ||I de 'odeur d'acide acéligque
que posséde le are, il a encore une odeus
parliculibre ; ce u-n.'-;l.- t est allribué, par quel
ques chimistes, & de I'éther acélique,

Le Vinaigre de Mollerat, du nom du chimisle
qui le premier I'a mis en vogue, est de Pacide
pyroligneux bien purifié, convenablement
étendu el aromalisé, Il constilue un vinaigre
trés-agréable, el forl employé aujourd’hui sue
les tables.

Le Vinaigre de Lagmi est oblenu par simple
fermentation & I'air de la séve de Palmier. 1§
a une odeur légérement bulyrigue, sa saveur
esl franchement acide. D*: 1030 ; contient
6,20 °/, d'acide acéligue monohydralé,

eeréme le
Le vil




104G VINAIGRES MEDICINAUX,

La con
du vin,

cetle prop

DICINAUX.

s'emparer. des al-

tion de { : mel en conlact avec les
ment, & remi ||| sl ||"" q
gionne ']" 3 Les vinaigres médicinaux se n
el des intestins, [ méme maniére que les vins, ¢
Ele |||||| d’assez  d’eau pour slances ||||".| nl élre séehes el convena-
qu'un v acidité, il est
augmente la séerélion urinaire ¢
la diaphorése, On donne en
lavements, P ipalement dans les aflections |
bilieuses, putrides, scorbutigues. 11 est heé-

mostatique, Pur ou &4 peu pres, il
comme révalsil en i ns , fome
pédiluves.

5, lorsqu'on |
1 en contiennent.

Lde la
~dire que

tions trés-inlenses de eslomae

les 8

bleme

cependant les
» tous Jeurs ving

le aux vinai
conservation, un pen
‘H'I|||||-- Cette addition est ph
lle d*aleool |||ll n avait Eltll[:t"-\'

but.




VINAIGRE DISTILLE., — YINAIGRE D'OPIUM. L0%7

produit la
L mima

"

|
dudes toules les heure

o B
Yindigre

Gamphire.... 10 Ag-meéliq, erist. 10 Vinaigrs. ..

Yo s A LT Vinaigre de moutarde distillé,

Acétola

¢ de moutarde,

acelique concenlré ;
1 a pen;

urs de conlact

Distillez 8 parties. (Bér.)

Vinaigre d'opium.
Opinm. cvves o 1k Vinaigre I

Ne pas confondre cetle préparalion avec la
i7¢ | teinture acélique d'opium.

Canth




1048 VINAIGRE PHENIQUE, — VINAIGRE
Vinaigre phéniqué.
Acétalé d acids Ii-,l‘fr,-pf-l,nr a
Avcide ph nst, 40 Ean distilli
Avide m . 44,060, 200

Mélez. Filltrez. (Coder.)
Vinaigre phéniqué [Qucsncvi_lle_..
Acide phénique er..... 8 Yin
On ajoute 5 gram. de .:m‘-:h’a par |II1I de
ce vinaigre pour masquer autant que possible
I'odeur du goudron, et on colore avec un pea
de fuchsine. Un demi-verre dans 1 litre d'ean
suffit pour détruire toules les émanations mias-
maligques,

Vinaigre de raifort.
11117 o NPRRPRRIMPRISNEE 1 Vionigre | ISWED

Vinaigre rosat®.
'n.{ '4;-:' FOSEs 7

miges : acefuwm rosaluin.

100 Yinaigre blane... ... 930

Laissez macérer 10 jours ; passez avec expres-
sion et filtrez (Codex).

Astringent, emplové étendu en injection el
comme cosmélique.

Préparez aingi les vinaigres de :
Lavande. \omarin. Sunpe.
(Eillets. Hue Sorcan (Vioaigre surard

igre scillitique®.

Sqouam 10 Yinai [ )
\ecid 1 5 igé, 20

Laissez macérer 8§ juu- passez avee ex-
pression el filtrez (Codex

Vinaigre de co](‘-hiqun.
Aedtale e

|r||rF'Il.J|'"| (T

Dulbe
q llr-‘ incisds,

Failes macérer pendant huit jours, 1| I 1
vase en verre bouché, les bulbes avee le vi-
naigre el Pacide acélique, en agitant de temps
en lemps, Passez avec expression. Fillrez
Codex, |

L-'-Hrf,l el Hr“rfafl, ]l['i‘.\t'lj\i'l” [illllr' ce Iil'l'-v
nier : bulbes frais de colchigue 30, vinaigre
distillé 373, alcool 34 Faites macérer 8 jours.

Vinaigre de semannes de colchique.
Sem. de (Bin.)

+ blami

eolchique..... 1
VINAIGRES COMPOSES.

Vinaigre d'angélique composc

Racine d'angélique,
— de valériane,

Baies de lawrier,

Camomillea,

AROMATIQUE ANTIPUTRIDE.

Vinaigre a.ntihystériquc,
V. de rue composé.

i"l.'.':r-..'-:.‘.j R
Vinaigre antiseptique®.

V. des I voleurs, V. aromatique a Uail, V. bé-

Acetum pr rrJ‘||rf!'If|rrlr ticum, s. la-

antisepticum.

soardigue ;
tronum, §.

(i

. macérer 10 jours les subslances dans le
vinaigre ; avec expression; ajoutez le
camplire dr.n-..-m dans l'acide acélique; filtrez
(Codex).

| Ce vini

| des maladies con

‘I‘|\\r £

e est employé comme prise rvatil
agienses. On g'en frolte les
mains et le visage : on en brile dans les ap-
parlements, on en garnil des flacons pour as-
pirer dans la syncope.

Vinaigre aromatique.

tolé arvomatigue, Vinaigre aromitig

Gf-u'-HJ.F' Acetum aromalicm.
Aleool valnér 185 Vinaigre blane o..... 570
| Mélez. Fillrez. [Codex.
\’1:1'11Urr' .ltlt1scpt1que Pennés
Ao Ale de verveing, 9000
Acat 1Hne. . = r
Al alvp. 1000 —_— -
Aeid a 8o, 1000

Mélez et filtrez
| Vinaigre aromatigue.
V. vulnéraire.

@ s poive et |

Par Vine 'r”r m--rmarrgar- on --nlrm] le plus
souvenl dans le monde Pacide acétipee aro-
matisé. (Yoy. ce mok)

Vinaigre argmahque et antlpumde (Bully).
speg de roma 23
= da lave 11.||:I.. §

Ea

v mélisse, ... 50

— de Portugal.. 13

Agilez entre 1imll= el aprés 2h heures
[lell!ll.’.

Infusé de benjoin, Infusé d )

— de Tola, — 60

Agitez de nouveau, pmw ﬂJUIJll :

naigre distillé . annn




VINAIGRE AROMATIQUE ET ANTISEPTIQUE.

Fillrez au bout de 12 heures, et ajoulez
encore §

Vinaigre radical. coceraneniiss

InEv. EXPIRL.

La formule suivante, daprés M. Auber,
donne un produil conforme, pour l'odenr et la
|‘r|[||pl[
T

Ir, au vrai vinaigre de Bully.

le Benj 4. Ean da Cologne... 1 lit.

Vinaigre aron'mtjque et antiseptique.

) i6 Ess, de

; I

Vinai S ne

Mélez et filtrez. Elendu d’ean, il peul étre

employé en lotions contre le pruril qui accom
pagne cerlaines alleclions culanées,

et de

Vinaigre cosmétique et hygiénique.

\leool & 3

ET..

10 - 150

1 i 150

— 'de GIlrOn ...en. K00 = L
On méle le tout el on distille an B.-M.

126 lilres; on mel en macération un mois

dans le tiers de ces 126 litres 15 kil. d'iris el
2kil. de B. de Tolu; onfiltre, on réunil au reste
du produit distillé, et on ajoute 15 litres d'a-
cide acétigue & 82, On filtre an bout de 24 h.
C'est 14 le Vinaigre de lo Société hygiénique.

rev. erp. )

Vinaigre dentifrice.

thre .

Giroflas . -
\:':'J.gl.'l: blane.

On met les

Hll.ll\'lijllu'r'n CONCASSECS 4 macerer
dans le vinaig D’autre part, on fait disso
dre la résine de gatac dans 'eau vulnéraire ot
I'esprit de cochléaria; on réunil celle lein-
ture au vinaigre filtré : le mélange se trouble,
mais s’éclgircit an bout de quelques jours.
(Vir.)

Vinaigre pontifical.
V. de millefeuille, |
Eau j.,._a,-,h'.n'.f. ale,
Eau vulnéraire romaine,

T Moutar

VIOLETTE, 1049
Cant Vinalgre & 100, , - 150
Poivre 1 Jovnp.)

Vinaigre de souchet aromatique.

Souchet 1000 Benj 1 i
Rose ) L 750
Romar S i5
T %
| 45

Faites maedrer, puis distillez. (Esp.)

Vinaigre de toilette.

Alcali vola

On colore avee de "orseille el on filtre.

Vinaigre de toilette (Mallard).

Aprés un mois de macération, colorez avec
0. S. (15 & 30) de teinture de ratanhia et fil-
lrez & travers un double filtre.

Vinaigre virginal.
Aleool, t, Bonjoiz, &%, . cveeews BE
Laissez maeérer; filirez. Quelques gouttes
ajoutées & l'ean la rendent laiteuse en lui
communiquant un parfum agréable, et des
;n|‘||l||,:,|~L|'~'. lu!'.i.llll-'.d pour la [ea.

VIOLETTE".

Viole odorata (Violacdes),

Vin

» ANG

Ce sont les violetles simples el odorantes

qui croissent dans les bois ombragés, qui sont

les plus estimées pour 1'usa a

Suivant Guibourt, toule la de vio-
letle du commerce n'est que [a flear du viola
tricolor, récoltéedans le Midi. Selon Soubeiran.
elle [s|'||\i-"||||];||:| de deux es] violetles
de monlagne, les viola sudetica el calcarata.
Nous nous rangerons pluldt a celle opinion,
fleurs du viola fricolor étant blanches
quand elles sont séches, et la fleur du com-
merce élant d’un bleu pale.

Quoi qu’il en soit, la violette séche est em
ployée en infusé (pp. 10 : 1000}, comme hé-
chigue el ”“["jl".'” use. La fear fraiche serl
d préparer un sirop®, une conserve, :

La racine, ou plutdt le rhizome de la vio-
lette est vomitif; il doit celle propriélé & la

s (e

les




VIPERE,

subslance | nalog
0 il
Vip s | ) ]
/
Vi
{ res in [
na I lion {1 3
I n le iii] il
) 1 I il ]
il
| |
| s |
b F | 1T |
| | i
|
rienin \
¢ I3
oni | | ¥
VOMIQUIER
. 1 5
/
1 3
¥ } i
i-i il.
\
\
|
1
1
L

, Bl M lions dans

ons - Nervelses. |.-l

1 Noix vomigue,

1 10 s son POLAS ¢

poudre on rapé i
I Wi

suif fondu
SO0 i
Les anciens méd
noix vomique. —
ployée comme fi
a1 gr. divisés en
dant I'apyrexie.
La Féve Saint-Ignace ou
fournie par un arbre voisin du vomiguier, par
le Strychnas lynatii ou Iynatie amara (Polon
upas, MAL.). Cetle feve est grosse comme pne
praline, anguleuse, grise; elle conlient de I'ac,

les rongeurs (rats

s menlionnent la

1 1%

ianl i eI-
1a

s (e |I'1"I'I'_'I'.

2'en 2 h.

by prisess ae pen=-

s

— YOMIQUIER,

Calle st wwoduils par aes: siry ;
LuRAnE. (W ara, Urdary, Wolrort Li
1 les Tit 1 . iy
i - | 1 Per 1
1 [ B L b
i Li
0 1
WA i ] 1 A 585 1
( i i Vi
i | i P
| | [}
K ] i
i I 11

eortain nombre

W AvoLlr EXa—-

Flees pell
fEn, IF ||I"-'|

g ol 'on fabrique le curare, a ol
i I'on fabriqu

I 16
divers abert, ()
il
1é

i il trois régions du enrarve, ear:

risées ¢l » mar un sl _'-"|l||.'.'~ -||-\.'i.'.-| S0P[=
vanl a sa preparalion.
Ce sonl @ la région du haul Amazone carac-

Caltelnoa

I regl
risée par |

P 1
TiOn e

lérisée par le Si.

. coqens el Schumbergii; 1arég

ite. Guyane francaise, caractérisée par le
PR, &

Il existe done un certain nombre de stryeh-
nos produisant le curare, mais ces plantes sont
!llllJu‘.;]'.i' ."\L'L‘cllljll.'!f_'lml‘i'-, dans la !lI'e'[rilI'il[Ll.'!].
par un plus ou moins grand nombre de pro-




WINTER. 1051

WINTER.
ide, Winter's Zir

noix du thin (T )
Apocyndes), donl les Madécasses

dans les épreuves judiciaires
J [TY

ity ALs

Féve de (a- Winter's Gewi

labar): elle a @16, dans ces derniers temj Celte écorce qui est fournie par le Drymis
I'objel des recherches de M. J. Chating U'ln Winteri (Magnoliacées), n'arvivanl pas dans le
ou Chiaye que les |...||..,1il|_1.- du Gabon em- commerce, est le |.'||;,-; souvent ]|]1?E-|-Ii't'|' par

ploienl pour empoisonner leurs fleches, fourni I'écorce de Cinnamodendron corficosum | Miers)
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