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fo fdyeint es anfangs gany weif 3u fein, und felbft der am fiarfjten gelb gefdrbte
rf?dbn ift weif unterhalb der oberen Befieberung, wohin die Sonme nid)t gelangen
ann, ;

Wern man fireng jedes Fufter vermeiden wiirde, weldies gelben Farbftoff
enthilt, fo wiicden gelbe Veine, gelbe Haut und roftiges Gefieder bei den weifen
Raffen fehr verfchwinden. Dies wiirde man 3. 8. durdy Fiitterung mit Hafer und
Bolztohlenfdhrot, Ulild), Weizenmeb! erveichen.  2Aber demmod) wird man wabhr-
{heinlidy niemals rein {cb neeweife Tiere auf die Dauer erzielen, d. .
foldye, welche audy in der grellen Sonne fchneeweifs bleiben; denn es gibt feine
weiffe Subffans, welche nicht gelblich wird, wenn fie der heiffen Somne lange Heit
ausgefetst wird, felbft Papier und weifier Niarmor [leiden in diefer Hinficht unter
der Sonne.

Endlid) fei nod) furs des Glanjes des Gefieders gedbadt. BGlanjy
des Befieders ift ein Seidhen von vollFommener Gefundheit. Wenigftens er{deint es
felr sweifelbaft, ob glinzendes Gefieder lange Geit bei Tieren beftehen bleiben Fann,
die Frant find oder enfavten. Jedes gefunde Beflitgel  zeigt Blany des Befieders,
wenn man dasfelbe mit Waffer und Seife wdfjcht.

ber der Glang Fann aud) erheblich durd) gewifje Sufterarten vermelhrt werbden,
3u denen 3. B. in hohem Brade Sonnenblumenfamen gehdren, was diejenigen mwol
beadyten wollen, weldye ihre Hiihner auf Ausftellungen fenden. €s Fommt dies
wahridyeinlich) von dem Olgehalt diefes Samens her. Daber fithren alle dlhaltigen
Sutterarten 3u ciner Vermehrung des BGlanges des Befieders.
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VI. Das €L

Dielleicht fein Ltahrungsmittel animalifcher Berfunft wird in der gangen IWelt
mebr gegefen als Eier. In evfter Linie dienen Bithnereter sur menfchlichen 2lahrung,
aber aud) die Eier von Enten, Ginfen und Perlhithnern werden mehr oder weniger
dagu benubst, wihrend Putereier einen 3u hohen Iert haben, als daf man fie in
ardferen Ulengen ur Wahrung verwenden Eonnte.

So wunderbar das €i in feinem gamnzen phyfiologifchen und anatomifdjen Bau
ift, fo interefjant ift feine Entjtehung, die bei allen Dogelavten durd) bdie gleiche
Organifation und Entwidelung vor fich gebt.

Die weiblidhen Gefdylechtsorgane dev Dagel find von den aller andeven IDirbel-
tiere verfdjicden, da der vecdhte Eierftoct in feiner Ausbildung volljlindig suriictbleibt.

Dageagen wadft die linfe Hilfte des Befchledytsorgans zu einer Grofe hevan,
bie es befdbigt, feiner phyfiologifchen Aufgabe gevecht 3u werden.

Auf diefern Eierjtoct ftehen, Beeren gleich, eine Amzahl geftielter, Fugeliger
®Bebilde in verfdyiedenen Bréfen. T dem Eierftoct des Haushulhns hat man
600—800 foldyer Sellen gesdhlt, die an Fleinen Stieldhen fien und die Graaffcdhen
Sollifel genannt werden.

Diefe Sollitel haben verfchiedene Brofen 3ur Heit der Tegeperiode und Fwar
von dem Fleinften Heimbldsden bis sur ausgebildeten Dotterfugel. Jedes Heim-
blasdyen — Relle — befteht aus der Rellhaut, dem Photoplasma und demt Sellfern.
Das Photoplasma und der Hellfern find beim €i der Dotter — Vitellus —, welcher
fiic das Fiinftige Liicten das widtigite 2talhrungsmittel bildet. Da die Sollikel fidy
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weder vermehren nodh evncuern, fo veprifentiert die vorhandene Sabl beim jungen
Tiere Dereits die Anzabl, die der Dogel Heit feines Lebens legt. Durdy die heran-
wachfenden Sellen (Eier) erhilt der Eierflodt cin fraubenférmiges Ausjehen.

(¥ 3
Eierjtod. Muerjdnitt des Eies.

it der Dotter veif, fo plast die ihn wmgebende Baut und bleibt auf ihrem
Stielchen auf dem Eierfloct fisen, wdhrend das Eierjtockei heraustritt und von dem
Mberende des Eileiters, dem Tridhter (infundikalum) oder der Trompete aufge:
nommen wird. Diefes BGelbei (Eierftoctei) wird von einer diinmen Haut, der Dotter-
haut (jiehe Abbildung), Membrana intellina, cingejcdblofjer.  An dem Gelbei befindet
fich ein tleiner, weifilicher §lect, die Heimfcheibe (bl.). Sie ift an der Eifugel ftets
nach oben gefehrt, da fie aus der leichteren Subflans, dem fogenamnten Bildungs-
dotler befteht. Sie liegt inumer unter der Dotterhaut und hat einen Duvchmefjer
pon ewa 3—4 mm. _sn der abgeplatteten Heimfjdyeibe befindet fich auch das Heim-
bldasdyen, weldyes gleichfalls ctwas abgeplattet und linfenférmig iff.

Die iibrige Bauptmajje ift der 2Tahrumgsdotter, welder fich aus jablreichen,
voterr Hiigelchen sufanumenieszt; man unferfceidet an ihm den weiffen und den gelben
abrungsdotter (fiehe 2Abbildung). Der weifie Dotter (w.y.) ift muw in fpdrlichen
Mengen im Gelbei vorhanden. Ev ftellt einmal einen Hberug auf der ganzen Ober-
fladye, der weifien Dottervinde, dar, sweitens fammelt ev fich unter der Heimfdeibe,
fite welche er gleichfam ein Bett oder Polfter bildet, am, und deckend dringt er von
hier aus in Form eines Sapfens in den gelben Dotter bis jum Hentrum der Hugel
vor, wo er Folbenartig anfdnwillt. (Siehe Abbildung.)

Diefes fo befchaffene Eierflockei (die Eiselle) gelangt wie oben erwdhnt in den
Eileiter der Hemme und swar junddhit

1) in einen engen Anfangsteil, um von den dajelbft angefammelten Samen-
fiden befruchtet su werden. Don diejem 2ugenblict an beginnt die Entwictelung
des @ies, die fich in eigentiimlichen Teiler{cheimmgen — Furdungen —- beldtigen.
Don hier wandert das jelt befruchtete Eigelb
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Der Eileiter.

2) in einen oriifigen Abjdmitt Ses Eileiters, von weldhem das Eiweifs abge-
fondert und in dicter Scyicht um den Dotter ausgeleitet wird, dann

3) in einen mit Fleinen Dottern verfehenen Teil, defjen Hellen Halbjalze aue-
fcheiden und fo die Bildung der Halbjchale veranlaffen und endlic)

4) in etnen engen und fursen Abfdmitt, durdy weldhen das &i bei der Ablage

vafeh hindurdhiritt,
Die vom Eileiter nacheinander gebildeten Umbiillungen haben folgende Be-

{chaffenbeit:

Das Eiweifs oder Albwumin flellt em Bemifch mehrerer Stoffe dar; e¢s enthdlt
12 % Eiweififtoffe, 1,5 % Sett und 0,5 % Salse (Chlovkaliim, Ehlornatriwm,
Sulphate und Phosphate), 86 % Wafjer. €2 umgibt den Dotter in mehreven Schichten.
Eine ihm ziemlich dicht anliegende Schicht ijt fefter und noch deswegen befonders
bemerfenswert, weil fie fidh in swei eigentiimliche und aus fefhr dichter EiweiBjubilany
beftehende fpivalférmige, aufgerollte Stringe (ch.1.) die Bagelfdhniive oder Ehalasen,
foutfetst, welche fich durch das Albumin hindurd) ju dem fhunpfen und dem fpifen
Pole d¢s Eies begeben. Das Eiweify wird mach aufien von der ditnmen, aber fejten
Sdhalenhaut cingefchlofien. Diefe ift in jwei Tamellent zerleabar, in eine dufere,
dicker und feftere und in eine diinnere, platte, inmere £amelle. Veide weichen am
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flumpfen Pole des Eies bald nady feiner Ablage infolge der Abfiihlung auseinanbder
und fdhliefen ywifchen fid) einen mit Luft gefiillten Hobhlraum ein (a.ch), die Cuft-
Fammer, welde fidh mihrend der Bebriitung immer mehr vergrdfert und fiir die
Atnung des fich entwicfelnden Hithnchens von Bedeutung ift.

Die Schale endlidh legt fich an der Schalenhaut dicht an, ift fehr pords, von
fleinen Kandldyen durdyfest, durdy weldye die atmofphirifdhe Luft in das Innere des
Eies eindringen famm.

Die Sdyale des Hiihnereies bildet etwa 11 %, der Dotter 32 % und das Ei-
weifs 57 % des Befamtgewichts des Eies.

Die nad)folgende Tafel zeigt die Hufammenfeisung der Hithnereier in rohem und
gefochtem Sujtande, mit brauner und mit weifer Schale, das Weifie und das @elbe,
ebenfo wie der Perlhithner, Enten, BGinfe wund Puter, fowie jum Devgleich die
Sufammenfesung einiger anderer, vielfad) verwendeter Lahrungsmittel.

% g £ = s £ pod ‘ g %
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Perlhiihmereier .
@i mit Schale 96 |67,3 | 97 | 106 | — 0,8 625
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Das Deife — |866 [116 | 003| — | 08 215
'D(:IIS Gelbe — 49,7 | 16,7 | 31,8 — 1,2 1655
Hife . — |842 |259 |3837 | 24 | 88 1950
mildy .. — /|87,0¢ 83 | 40 | 60 | 07 325
Beefiteal . . g [Ca1iet nrg ok PTRigT A Lo | 1130
Weizenmehl . . . . — 12,0 | 114 1,0 | 75,1 0,5 1650
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Wie aus diefer Tafel hervorgeht, befteht das Ei hauptfdadlich aus 2 Lidhr-
clementen — dem Protein und dem Sett, wozu nod) MWaffer und WUtineraljtoffe oder
Afche treten. Kohlehyodrate find mur in fo geringer 2Tenge vorhanden, daf fie in der
Analyfe gewdhulid) unberiictfichtiat bleiben.
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Das Profein oder Eiweifi ift dasjenige Wabrelement, weldhes jum Aufbar und
Erfab der BGewebe dient, wakhrend das Sett die erforderliche IWdarme und Energie gibt.

Jm allgemeinen ijt, wie aus obiger Tafel hervorgeht, die Sufammenfesung
aller @ier siemlidy gleid), dagegen unterfcheiden Eiweiff und Eigelb fich erheblich
voneinander.

Das Eigelb enthlt betvadtliche 2Utengen Sett und Afche, wahrend das Eiweifs
faft gar Fein Sett und mur wenig Afche enthalt.

w=

Die Hufbewahrung der Eler,

v Juli und Auguit pilegt die porforgliche Dausfrau die Eier jum Gebraud)
wihrend der AUTonate des Jahres, in welden diefelben fnapp werden, ,in TSpfen aufsu-
bewalyren”. Jn einigen Jahren, fo hoffjt man wenigftens, wird vielleidht die Schwierig-
Feif, im Winter frifd) gelegte Eier 3u erhalter, {iberrounden fein, indem der mittlere
Befliigelziichter, der die befte im Winter legende Brut befitst, mebhr Sovgfalt auf eine
vationelle Pflege verwendet, und weni er jur rechten Reit die junge Braut heraus-
Fomumen ldfit, hat er mdglichermveife mitten im tiefen Winter ,frifdh gelegte Eier. Wir
miiffent jedoch die Dinge nehmen, wie fie find und nicht wie fie fein Fonnten und
unfer den gegemwdrtigen Aduftdnden ijt es nod) notwendig, Eier aufjubewabren.
Hein aufbewahrtes €i Fann einem frifd) geleaten gleichfommen, das Syftem der €r-
haltung mit MWafferglas, weldhes in den letsten Jahren eine bedeutende Rolle gefpielt
hat, ift jedoch olhne Sweifel das befte.

Wafferglas ift ein demifches Bemifd) von [3slichen Fiefelfauren Salzen und bdie
Eier, die auf diefe Art aufbewabrt werden, find fauny, ausgenonmmen von einem
wirflidhen Sadyverftandigen, von frifdy gelegten 3u unterjdeiden. Ein grofier Dor-
teil beftebt davin, dafp dte Eier gefocht werdent Fonmen, wenp man fie aus der
SlitffigFeit genomumen hat, wdhrend dies bei einem ,mit Kalf befteicdhenen” €i nicht
der Sall ift und fie behalten bis etwa 4 Nionate das ,mildhartige” Ausfehen des
Weifien; und ein joldes €i ift nach 6 Nionaten mehr wert, als ein Halfei nady
3 Uionaten. Ulan faufi Wafferglas in Blechdofen, Fleineren und groferen Tnbalts,
dem Ort entfprechend, und da ein Pfund der gofung 11 Pfund Sliifjigteit gibt, find
dte Hoften nicht bedeutend. du feinen Gunften fpricht die Einfachheit und Wit
fambeit des Derfahrens. Die ganje notwendige Dovbereitung bejteht darin, daff man
etwa 6 Siter Wafjer Fochen Ldft und itber das Piund Glas giept, wmviilet, bis es
aang aufgeldft ift und Falt werden lifst, dann ift es sum Gebraud) fertig.  21Tan Fann
die Eier tdglich in das Befdfs fum, wic man fie befommt, bis dasfelbe faft voll ijt,
fodafi die Slitffigkeit etwa einen halben Holl iiber der oberften Eier{dyicht fteht. Dann
bedecte man das Befdfs mit einent Stii Brett und jtelle es an einen Falten Ort.

Eine andere vt der Aufbewahrung ift das alimodifdye Halfwafjerfyjtem, aber
diefes greift die Schalen und das Weifie dev &ier an, indem es erftere briihig und
lefsteves bitter macht. Diele begehen den Sertum, den Bodenfas von Half in dem
Aufbewahrungsgefif drinnen su lafjen. Das ift gany unnii, da nur der Halk
erforderlidh ift, weldper im Waffer geldjt ift; er hajtet der Schale an, ver|chlieft die
Poren und verhindert die Ausdiinftung.

Yod eine andere At dev Honfervievung ift die, die €ier mit Butter oder
®lyzerin ju bejtreichen und in Perganentpapier einguwiceln; diefes Derfahren laft
fich wohl fiie den Hausgebraud) eemdalidhen, aber wo es fid) um ein grofies Quantum
Eier handelt, beanfprucht dicfe Ulethode juviel Seit, da man jedes €i eingeln
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